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ET TRADOTTA DI LINGVA SPAGNVOLK 
i in ftaliana, 


l DA MAMBRINO ROSEO 


DA FABRIANO, 


Nellaquale fi contengono le regole, i modi,& l'vfanze,che 
fi offernano nell’arare la terra » piantarle vigne & gli 
alberi,gouernarei beftiami, & fare ottimamen- | 
te, cioche all'Agricoltura Sappartiene, il 


liy CQN LA TAVOLA, DE I CAPITOLI, 


IE BN ELEA, 
APPRESSO VALERIO BONELLI. 
MODOLXXVIT, 


AGNIFICO 


T HONORATO 
SIGNORE. 


IL SIG. ANTONIO DOTTO 
GENTIL'HVOMO PADOVANO, 


FRANCESCO SANSOVINO. 


Ra tuttele cofe honorate, Corte 
fifimo Signor mio , con lequali 
lhuomo fi può trattenere , con 
qualche dignità, vnaè l'A gricol- 
tura, allaquale io non fo vedere 
quale altra cofa fe le pofla aggua- 
gliare . che fe noi fauelliamo della 
mercatantia quale vfficio, ò qual 
traffico fi trona in queto mondo che fia più pericolofo 
al corpo,& all'anima di leitpercioche ella è pienaditra 
uagli, di follecitudini , di paure, & quel ch'è peggio, 
d'inganni, di pergiuri, & di falfità. Etancora chela 
militia in apparenza paia fuperiore à tutte l'altre, non- 
dimeno io crederò chela quiete, & l'innocenza fia mol 

to piu defiderabile all'huomo chel'inquierudine &la 

crudeltà. Stimanoi faviche l’attendere all'agricoltu- 

ra fia vita fanta,vita ficura, piena per fe medefima d'in- 

ata nocentia, 


nocentia, & aliena molto dal peccato, perche ella to. 
glie vial'otio dannofo alla uita humana, fi conferua la 
fanità, fiallungano glianni, e fi fugge quella pefte cru 
dele della ambitione. Quanto poi ella dia confolatio- 
ne& piacere, cofià coloro che veggono lafua bellezza 
fuperficialmente, come à filofofanti &à gli huomini 
di.valore nelle dottrine & che fono fpeculatori de fecre 
ti diciafcuna cofa, è cofi chiaro & manifelto che non 
bifogna chéio mi affatichi in dimoftrarlo , percioche 
efihannotuttaviaoccafione di ftupire della grandez- 
za di Dio, & di benedirlo & ringratiarlo fempre, con- 
fiderandoi beneficij infiniti che efo ci fa continoua- 
rente poi che egli, per fua bontà crea fempre tante & fi 
diuerfe cole, fecondo i tempi per noftro feruigio . Del- 
I'vtile non ne fauello. Solamente dirò che fenza l’agri 
coltura ñon fi può viuere,& che ella contiene in fe per- 
fettamente quelle tre forti di beni che non fitrouano 
cofi ageuolmente vniti in ogni effercitio, cioè utile, pia 
cere, & honére. &gli contiene per fi fatto modo, che 
di quì ci giouano alla uita prefente, & ne inuiano di là 
alla uita eterna. perche ficome l'agricoltura fa buono: 
ilcorpo, cofi anco fa buona la anima, contraria all'o- 
tio che fa maleall’animacal corpo. Quefto modo di 
niuere è il più antico di tutti gli altri, & fi diedero al 
l'agricoltura in ognitempo, fommi Re, fommiPrinci. 
pi, fommi Patriarchi, & fommiProfeti;&fuliberamen 
te permea dalle Ieggi à facerdoti di Dio, onde riferi 
‘fce Catone, che quando i Romani uoleuano lodare al- 
cuno compiutamente foleuano dire che egli era buono 
agricoltore. Etcertoche fin tanto che effi eleffero Ca- 
pitani àloro effercitilauoratori de campi, con feruaro- 
nolalorolibertà & la loro innocenza vivendo uirtuo- 
famente, & s'impatronirono della maggior parte del 
mondo. 


é 


mondo. Ma perche mi uado io diftendendoin quefta 
materia, fefi faperogni vno che nobiliffimi Imperado 
ri Priîncipi& Re, & nobiliffimi Filofofi hanno fcritto 
copiofamente dell'Agricoltura? Orain cofi fatta arte 
nel vero nobile& piena divtile &di piacere, hauendo 
io trouato il'prefentelibroferitto dal Sig. Gabriello AL 
fonfo di Herrera gentilhuomo Spagnuolo. ho voluto 
che egli verigaà luce perle mie mani fotto lo honorato 
nomedi V..Masrnon petche io nonfia piu che certo, 
che ellá fa molte belle, & honorate cofe intorno à que- 
fta materia; ma per moftrarle quanto io le porti affettio 
ne perle fue rare& illuftri qualità, lequali non pure 
fon conofciute dalla fua città di Padoua, maanco dà 
tutta quefta felicifima Rep.i cui Senatori principali 
lFamano,lahonorano &l'accarezzano quanto ella me- 
rita perla bontà fua , per la fua deftrezza nel trattare i 
negotij & publici & priuati, & perla preminenza del 
fuo veramente antichiffimo & nobilifiimo fangue, il- 
quale altre volte correndo nel mondo fotto nome di 
Dauli ricordati nelle hiftorie fra principali edificatori 
di quefta fempiterna città, è tato in ogni fecolo riguar 
deuole nella città di Padoua & mantenuto con riputa- 
tione & grandezza da infiniti huomini chiariffimi del- 
la fua famiglia & con lettere & con armiin ogni tempo. 
Laqual mia affettione,ancora che alla V, Mag. non im- 
porti molto , pure ella non dee effer fe non gradita,con 
ciofia che anco io fono vno di quelli che l'ama, & l’offer 
ua , & chela celebra con puro cuore&finceto. Ettan 
to più crebbe in me il defiderio di riuerirla & di hono- 
rarla quanto ch'ella mi moftrò per fue lettere pochi dì 
fono la prontezza dell'animo fuo.allequali fe non ho ri 
fpofto, come io douena, me ne fcufi per molte cagioni. 
& con quell'animo ch'ella mi fcriffe allhora, con quel 
d 3 medefimo 


medefimo.ticenala prefenteoperain vece di rifpolta. 
Auertifco benela M.V.iches'ella trouerà perauentura 
nelprefentelibro vocaboli non- cofi regolati, & fecon- 
dola buona lingua Thofcaua, non fene.dia marati- 
glia, percioche chi lo fcriffe, lo fcriffe in lingua Spa- 
gnuola. &chilo tradufe nella Volgare (che fu: Mam- 
brino Rofeo da Fabriano) lotraduffein-ltngua Roma- 
na moderna, o Italiana comune. Età menon è punto 
piaciuto di rimuouergli dalla lor forma; perche sal Ro 
feo ha paruto d'vfar la lins gua'in cofi fatea traduttionéà 
fuo modo, farei fato troppo ardito à; metterla mano 
nell'alerui biade. Lo.riccua adunquelieramente,, & fi 
degni d'amarmi & comindarmi 


REGOLE PRINCIPALI CHE 
contengono tutta la fuftantia , dellaquale 
fi tratta in quefto prefentelibro, & che 
fonodegne di molta confi- 
deratione. 


| A prima regola della prefente opera è , che ineffa fi come nell'altre fi 
richiedono tre cofe , ckefono, apere , potere , & uolere , & fe alun 
di quefleui manca , è perduta ogni fatica. 


La feconda & (è una delle parti della prima, che èil Sapere ) è che in 
quefta arte bifogna bauer efperienza, ó fecon la fperienza fi può hauer 
lafcientia, & arte, è molto meglio , & fel unadi quefle due ba da man- 
care,dico che piu uale l'e fperienza fenza l'arte; che l'arte fonza efperien- 
Za,percioche la eperienza ben applicata,erra poche volte, & per queflo 
fi dice, che fi dè credere à ciafcunot artefice nell'arte Sua, maggiormente 
Se in effa è bene efperto. 


Laterza è sche è neceffario chela tal perfona fia affettionata a quefto 
effercitio , perche fi dice che la delettatione fa l'opra perfetta. 


L'vltima cheè regolatrita, che fifuggadi lanorare cattive terre int 
quanto fi può , perche in lauorarle la fpefa è grande, l'util poco. 


w 
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SECPT POET CHECSNELL'4& 


PRESEN TE OPERA 
SI CONTENGONO. 


E fiti & qualità 
delle terre, 7 
precetti dî cono 
terle:: cani 
De i contrafegni 
di conofcere la 
SSD. malitia ebontà 

delleterre I 
Dicerti rimedi per medicare i def- 

fetti de alcuneterre 2 
Del modo dell’arare , & dei tempi 

conuenienti 4 
Quale habbiada effer lafemenza 7 
Deltempo<r anifo di feminare 8 
a fi conuenga 
alla qualità de terreni 
Diltempo<& modo di farchiare il fe 

minato 13 
Del tempo del mietere &r.tritare & 

dell'are & granati & pozzi 15 
De granatt& Pozzi da conferuarni 


CRETA r 


Cr viporui il grano 17 
Delle proprietà del grano 18 
Della qualita dell'orzo 19 
Della proprietà & qualità della fe- 

gala 19 
Delle qualità della paglia 20 
Della natura, & proprietà della aue 

na 20 
Deilegumi cy prima deiceceri 21 
Della qualità della fana 22 


Dellaproprieta della lentichia 24 


Della qualità , čr proprietà de ily- 


pin 25 
Della natura, & qualità della Kec- 

cia 25 
Delmiglio 26 
Della qualità del panico 26 
Dellacicerchia & pifelli 27 
De gli amc comino 27 
Del lino 28 
Del canapo 29 


Del fecondolibro. 


D Equattro forti di Vigne. 30 


De alcune fortidi Viti... 30 
Del Verdicchio 3% 
Del mofcatello 31 
Del cefenefe 3I 
Dell vua groffa bianca 3I 
Del cerefolo dolce 31 
Delle vueroffe grofi & ben nere 32 
Del Vinofo 33 
Del vino Caftigliano bianco 2 
Dellamaluagia 33 
Dell altre vue bianche 32 


Delle Vuenegre dr particolarmen= 


te di quelle di Caftiglia 3t. 


Dell vua palombina 32 
Dialtre forti di vua nera 33 
Quale debbe effere il terreno per 
piantare le Viti 33 
Dei fiti buoni delle Vigne 33 
Qual 


i 


ASSO A A CID RI: 


Qual debba effere il farmento ò qua- 
lunche altra pianta per piantarè, 
< come fi debba eleggere» 34 
Del modo &y tempo da piantarla Vi 
gna, &fciegliere? farmenti. 
carte 
Quale ha da effer il fuolo perla ter 
ra per far barbate , & dei modi 
che fi ban da tener nel piantare. 
carte 35 
Delle vite tirate fugli alberi 138 
Dell'impalar delle viti, Glegarle. 
carte 39 
Che forma, & mefura ha:dabauere 
ogni forte dî vite da picciola yer 
del potare 
Deltempo <> maniera di ftanare,ò 
vangar le vigne 40 
Deltemposarte, &y maniera del po- 
tare 5 
D itempi . regola; cy maranigliofi 
Secretidi infitare leigna 43 
In qual maniera fi poffano infitare 
nelle Viti aleuni odori & medeci 
ne, & il modo di far nafcere Vue 
fenza i granelli 
Dr alcune infirmitàdelle vita gr 
Suo medicare 49 
Dei tempi modi dell arare cca 
uarla Pigna SI 
Di alcune qualità &differenzadi le 
tamie de i tempi & modi di alle 
tamare & ftabbiare le nigne 53 
Del modo «x Stagione di sfrondare.e 
lenar le pampane dellevigne 54 
Inqualmodo fi hasà corferarl'una 
cofi uerde come paffe 55 
In qual, modo! fi babbra d ifar l'vua 
pafas 56 


48 
idel 


De i tempi del uendemiare y 
Delle parti che deono hanere le bw 
ne Cantine 59 
Della grandezza & fattura delle bot 
ti, & del tempo & maniera de 
empeciarle di pece 59 
Ricette lr auifi da conofcere il mofto 
ò ninos è mefchiato comacqua G 
per appartarla dal uino 6A 
In qual modo fi farà di wino bianco 
roffo di roffo bianco, & vino 
dolce 6I 
Il modo drconferuare il uino che non 
fr guafti 6è 
Alcuni anifi come ha da effere il vi 
no 63 
Alcunivimedij peri difetti del vi- 
no 63 
Il modo e regola di confernare il fu- 
godell'agrefto 
Di alcune proprietà del'vino 
Delle:proprietà della vite 
Dialcune proprietà delle'vue ‘66 
Dello'aceto & di molte maniere da 
faper farlo 66 
Della proprietà dell’aceto 67 


Pelterzo librot 

I alcune generalità degl'albe- 
ri. car. 66 
Iniquarterre Ò fiti fi allenano bene 
gli alberi 79 
Dei fiti de gli alboreti 71 
De i modi da piantar gli alberi > 74 
Deltempoda piantar albert 74 
Come fi babbia da far le foffe‘per 
porre O tranfpiantar gli alberi 
& inche tempi 78 
Del modo con che fi ban da piantare 

gli 


glialleri 


Ordine de glr alberi 80 
Pietro Crefcertio nel libro vnideci= 
mo g&o 
De gli alberi domeftici & faluatici 
can 62 
De gli alberi fierili non per natura 
car, 85 
Desi tempi & modo da infitar gli al 
beri 88 


Regole generali proprie per infitig4 
Delle piante in particolare èt prima 


delle amandole 65 
Delle quellane 98 
Degli alt'ericocoli 99 
Delle zi: ggiole 100 
Delcarobbio o guainella 100 
Delmirto IOI 
Degli alami bianchi g fue proprie 

tà 102 
Degli alami neri 103 


Del bú ffo fo proprietà 104 
7 


Delle cerefe & vifiole o5 
Delle vifiolé tr fua proprietà 106 
De slialberi di caffagne 107 
Delle prune & fue qualità 109 
Dei Cipreffi III 


Deiperfichi o melacotozna 113 
Delle Orercie& ghiande & fuepro 


prierà 115 
Dei fraffini rI6 
Delle mela granate & fue qualità. 

car, 116 
Deifichò,& fichi faluaticà 120 
Delle piante del lauro 124 


Deimoroni & fee proprietà 126 
Delle mielavotogne, dr fue qualità. 

car. 128 
vd diefi gie 


qualità di ciaftaduna forte 130 
Deinaranci,cedri, limoni, & fimili 


car. 23r 
Dei Ginepri 134 
Delle piante delle noci, edelle proa 
prietà del fuo frutto 136 
Dell'olina& olio dieffey cr dell'ala 
pechino 138 
Il'modo di piantarolize 39 


La forma & fatura che dene haa 
nerla piantata dell'olina © 14% 
Deldare de: letame all oline gr del- 
le fue infermiti & cure ‘1 43 


Dello infitardelle oline 133 
Il'conciar dell'olize 149 
Delmodo del far l'olio gr le proprie 

tadi effo 145 
DelPalpechino 147 
De gli Alberi paradifi 147 
Delle palme 148 
Delle piante della pera 150 
Dei pini & fue qualità IS 
De i forbi fue pi oprietà ‘154 
Des falci & vimini 154 


Del libro quarto. 


D Egliorti& fuo fiti ér forte de 


i letami 156 

Del modo del ferrare & far fiatte à 
gli horti 157 
Dell acqua & tronar acqua buona 
Ò cattina 158 
Inqualmodo fi babbia ad Inacquar 
re l'horto I6I 
Del modo di dar il letame, &ril fuo 
tenpo 162 


Della diflintione de gliorti 16 
Di alcune infermità delle ortaglie 


LAV: 


rr A PSOE 4 


cat. 165 
De gli agli dr della proprietà di-elfi 
car. 166 
Del Appio 168 
Dello Affenfio & fue proprietà 168 
Delle Acelghe 169 
Dei Cappari 169 
Della boragine 170 
DeiCardi & fue parti 171 
Det Cauli & fue proprietà = 172 
Delle Zucche ò Cocozze & fua pro- 
prietà i 
Delle Cipolle & fua proprietà 
Delle Carote è peftinache 
De i.Cocomeri & Pipini 
Del Coriandolo 
Del Finocchio cy delle fue proprietà 
car. 180 
Della Lattuga èt fua proprietà 181 
Della Senapa 183 
Della Mellega 185 
De i Melloni 185 
Del Nasturcio dr fueVirtà 187 
Delle Rape 188 
Dell’Origano & fue qualtà 189 
Del Petrofemolo 189 
Del polegio čr Jua virtù 190 
Dei Porri I9I 
Delle Radici 192 
Degli Rofai tr rofe, er fue proprie- 
ta car. 194 
Del Rofmarinoe fue proprietà 197 
Della Saluia & fue proprietà 200 
Delle berengene 201 
Dell herba bisona oner fanta 202 


Del Libro Quinto, 


[Dere pechie e altri animalizog 


Qual fia il fito & luogo delle pet- 
3 chie car. 204. 
Delpafto dellé pecchie 205 
Qualii bozzi o aluearij delle pec- 
chie car. 207 
Di qual forte fi cerchi di hauer le 
pecchie 207 
De i fegnali di racogliere li fciami 
car: ) 209 
De ifegui delle buone o cattine pece 
cnie 211 
Delle infirmitä &' cura delle pecchie 
cár. } 211 
Dell offitio di guardiandell'Apia15 
Del far il mele 216 
Delle oche & Anatre 318 
Deipaftori 220 
Dei Cani & fue qualità 221 
Delle Capre 224 
Delle infirmità delle Capre ‘226 
Delle galline 228 
Qual debbe effer il luogo da faril 
polazio 228 
Come debbe effer il gallo 230 
Quale debbano effer le galline 231 
De i cib: et nodrimenti per le galline 
car. 231 
Deitempi di'cauari polli <r come 
fi canano 232 
Inqualmodo fi bandacapari polli 
da far capponi 235 
De alcune infirmità delle galline & 
fuoirimedij 236 
Dello ingraffar delle galline 237 
Come fi debba conferuare l voua 
Delle pecore & loro qualità. 238 
Quali debon effere i berbeci & qua- 
li le pecore 239 
Deitempida congiungere i berbeci 


Tati 0 Ladd. 


e le pecore 240 
pel pafcolo dei berbici & delle pe- 


core 243 


Delle Stalle per il beftiame pecorino 
car. 243 
Del cafirar er tofarle:pecore 243 
Di alcune infermità di queftranima 
li car. 244. 
Del cafcio & di alcune fue proprie- 
tà 245 
Deipalombi čr palombare 245 
Quale debbano effer le palombe per 
allenare, & fuoi cibi 247 
Deipauoni 250 
Der porci 252 
Quali debbano effere i Verri <&x por 
ci 252 
Di aleune infermità dei porci 255 
Del caftrar porci e delle porche 256 
Del pafcere i porci 257 
Del beftiame Vaccino 259 
Quali debbano effer il toro & uac- 
che per far razza 259 
De pafcoli del beft'ame vaccino 260 
De i tempi che fi han a impregnar le 
Vacche 262 
Come fi habbi a caftrar i tori e diche 
età 263 
Del modo del domari giouenchiz64. 
Di alcune infirmità del beftiamevac 
cino &' di fua cura 265 
Di alcune proprietà della carne delle 
Vacche 270 
Del Libro fefto. 
E opere che conuiene di farfi nel 
Campo 271 


F 


Mefe di Gennaro nel crefter della lu 
ni 272 
Sminuir della luna di Gennaio 2 73 
Ilcrefcer della luna nel. mefe di Feb 
braio 273 
Del frivinuir della luna del mefe di 
Febraio 274 
Nel crefcere della luna di Marzo 
car, 275 
Vellofminuir di Marzo 276 
Nelcrefcer della luna di Aprile276 
Dello ‘fminîsir della luna di vtprile 
car. 277 
Nel crefcérdila luna di Maggio277 
De! fcemar della luna di Maggio278 
Nelerefcer della luna di Giugnoz78 
Nello fcemar di Giugno 278 
Nel creftere & fcemare laluna di 
Luglio 278 
Del Crefcere cr (minnirela luna di 
«Agofto 279 
Del crefter & fcemar la luna di Set- 
tembre 279 
Delcrefcer&r fminuir della luna di 
Ottobre 280 
Delmefe di Nouembre 281 
Del mefe di Decembre &r alcuni fe 
gni dei tempi 281: 
D’alcuni fegni de tempi e mutationi 
d effi 231 
Segnali della luna gr del fole 283 
Segni di tempefta o grandine o gelo 
onene 282 
Segnali di Veati 283 
o 283 


183 


Segnali di tempi fereni 
Segnali dell'Arco del cielo 


I.N E. 


ALBINI ETTARI 


fto libro gli infrafcritti vocaboli. intericome eran nella lingua Spa- 
gquuola, dalla quale è fiato il libro tradotto,now fi intendendo a l'hora che fi 
traducena, Hora fonnotati qui fotto,cen la vera interpretationdi effi 


C ANDI DO lettore, trouerai fparfamente in alcuni luoghi di que 


flpechin è quell'acqua che fan l'oliue colte nelmbtone prima 
che fimacinino chiamata morca,come la fondatiglia 

oAlcazavea preffo i medici fon detti Carni (dell’olio 

Alcaparras Cappari 

Albahacas Bafilico 

«Alboluas fien greco 

Altamifa Artemifia 

Acelgas Biete 

Alfafa Inlatinofi dice medica . In Italiano melga 

Azibar «Aloe 

«Azufeifos Giuggiole 

Azamboas Toronies Citroni 

Centeno quella (becie di grano chiamato da latini Oliva 

Clancllinas Garofili gentili 

Cabras machorras Capre ordinarie 

Duraznos Perfichi che non fi lafcian dall’ offo 

Dòrmideras Papaneri 

Gallego Maehro tramontana 

Simiente di Belenno. Latine, Hyoftiamus, vulgo Iufyuiamo fino 

Toruifto Speciali la chiaman timelea , è pianta venenofa è 

Perengenas Molenzane 

Sapos Rofpi 

Zanaborias Carote 


QUESTA OPERA NVWOVA DI AGRICOLTV. 


ra non folamente è tratta da gliinfrafcritti Autori fecondo le 
materie ordinate dal S.AIfonfo che la ha feritta, ma è allargata 
& ampliata da lui fecondo l’vfo della Agricoltura moderna. 
Eti precetti che dentro ci fi contengono fono buoni non fo- 
lamente pervn luogo folo, ma feruono vniuerfalmente è tutte 
le terre in qualunque paefe pofte,onde in quefta fi contengono 
pienamente le materie trattare coli da gliantichicome da mo» 
derni,con molto più vtile che in neflun altra che fi habbia ferit 
to fino à quefta hora prefente. 


AVTORI DA QVALIT E TRATTA 
LA PRESENTE OPERA. 


M.CATONE. 
M.VARRONE, 

L. COLVMELLA, 
PALEA DIO, 

C. PLINIO. 
ARISTOTELE. 

COS. CESARE, 
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AGOSTINO GALLO, 
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AGRICOLTVRA 
TRATTA DA 


DEEV SEER 
SiE BEFAR O 


DAL SIG: GABRIELLO ALFONSO D'HERRERA; 
Et nuonamente tradotta dalla lingua Spagnuola în volgare. 


LIBRO PRIMO: 
PSE 


a 


Siti, & qualità delle terre , & precetti da conofcerle, Cap. 1. 


yd «ATerra(fecodotutti i naturaliyè uno dei quat, 
Ed troelementi,ò principi delle cofe, allaquale per oa Le 
i grandi; & continovi beneficij che da lei ricene A Tes 
mo diamo nome di madre: quefta di fuanatuia cap. 12. 
è freddas&» feccase fe alcuna nolta par che nom: Var. li. 
fiacofi, è per alcuno accidente che la muta, e fè mi li 
codoi fuoi fiti,che fono di tre forti, piani, vallis z e2, 
& monti. Neimonti fono due forti di fiti,ò po 
fitioni,.cima, & cofta «cima è l'alto; & cofla è 
doue fi afcende all'alto: le valli fondi terrapin graffa che i piani, & i pia 
ni piu che le cofte;perche dalle cofte, & altezze continonamente defcende 
al baffo la fofanzasela bontà dieffase per quefto è affai meglio il podere 
Sotto la cofta,chenon è la cofta dla cima; percheba in fe maggior fofanza. 
Ha fimilmente ogni terra l'una delle tre qualità fecondo la fua proprieta 

; Agricolt, Diner, A de; 


Tcof.li.:. 
de caufis. 
Crefc. lib. 
a.capit. ?. 
Colum. li, 
2. cap.2. 
Pal. lib. 1, 
cap. 5e 
Plin.li.18, 
Palad, in 
fent. 
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de,che o fon fertili & graffe, molto buonesò fon del tutto Rerile, e molto! 
cattite; ò fondi mezzo,chenonfono in tutto fterile ò cattiue,ne fon mol 
to fruttifere, o di quefte alcune fono che fi accoftano a la bontà, perche par 
tecipano piu di bontà che di fterilità, altre fono pin ponere che partecipa 
no piu della fterilità che digrafiezza. Sono ancora o molto calide o mol 
to fredde; o pur Jono nel fao caldo temperate , non dico le terre di fua pro 
prietà,maperla participatio del aere,o caldo,0 freddo temperato, ne par 
lohoradelle parti eftreme della terra,ma dico di'quelle che per eftrema fic 


cità o humidità , per ecce/fiuo freddo ocaldo fono inbabili per alleuar, 


frutto. Et perche fono nei terreni cofi come nei corpi humani infermità in 
curabili,io ponerò i fegnali perche fiano conofciute, & legenti fi babbino 
aguardar di lauorarle,che non fono ne per grani, ne per altre femenze , po 
trà alquanto giouate perberba,che uoler lauorare quefte forti di terreno 
Saria vna fpefa ecceffiua, co vn tempo perduto . 


Contrafegni di conofcere la malatia , & bontà 
delle terre, Cap, Z, 


de maggiorparte di quei che hanno fcritto di Agricoltura,danno pri 
ma anifo,e fegnali per conofcer la bonta ofterilità della terra , concor 
dano in quefto che il color di efa non fia testimonio fofficiente , per banere 
intera cognitione della virtù o malignità Jua onde appare effer falfo quel 
che fi dice,che comunemente il terreno nero, e ferrato produce ben il gra 
no, cè verità che quello per la maggior parte è migliore del’altro , per 
che foppotta' meglio il caldo & le grand’acque & non fe ne carica,e percio 
che il colore non è fempre documento fofficiente,danno altri anifi da poter 
lemeglio conofiere Pietro Crefcentio, Columella, & Palladio ,@7 
Plinio dicesbuona terra & propria per produrgranoè che fia graffa, pia 
cenole; enonarenofa,che fepruona in quello modo,pigliaruna manciata 
di terra, bagnarlaconfalinazo conacquase metterfela fra le dita , € 
Sefi ammaffa, & impaftaè buonase graffa, ma fe riefce arenofa & non fè 
ammaffi ma refli apra none grafia, quehto fi intenda che non fia creta 
oterra fangofa,perche quantunque fieno quelle terre grape, e che fi am 
malfino fono nondimenoinbabili per produ grano per fua eftrema durez. 
Za ficcità è ancobuon fegnodella bontà della terra, quando è bento 


perta di gramigna,& herbasdouenaturalmente ficriano,rughi,giunchi > 


(pinesvua falnatica, cy certe canneggie che paion finocchi alle foglie , can 
ne s cardi grandi s malue,&valcune uolte paritare nafcono în buoni terre 
niy& che tutte le forti d'herbe & pianteche in quelli fimili terreni nafce 
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Po Rg Ila M O 
ranno fieno alteuerdì, allegre, c7 fugofe, €r vnodei fegnali che fona peril 
conofcimento della terra è che bena prefto l'acqua, & conferui molto tem 
pol'humor chericene, & tante farà migliore quanto piu le ritenerà, & 
conferuerà che l'altre, come dice Palladio. è buonfegno anco della terra 
buona quando irrigandoni o pionendoni resta ammaffata,& Stretta ; €r 
quella che con l’acqua rimane dura, faffofa, & bianca , non è buona. èfi 
milmente vna bella pruona fay vna fofa come foffè per piantar vn'albero 
© di lì a dui otredì fe le gitti fopra il medefimo terreno; e7 Se nel riem 
pirla fofa quella tarra ui ananzaè fegno che è grafia, & fe non fopra 
uanzaè mediocre, ma fe vi manca e fegnocheè debole, & molto leggie 
ra. é buonaterra fimilmente done nalce acqua dolce, €r di buon fapore, 
ancora.che fofse acqua groffas& non fottile,&x che prefto fi corrompa,che 
l'acquegroffe foncontinuamente naturali in terreni graffi, perche perla 
maggior partetutte le cofe rifpþondono al fuo principio, G origine s che 
L'acque fottili pel piu efcono da terreni leggieri, & fottili ; come fono ter 
reni arenofi, © faffofi, €r l'acqua che produce fango è fegno chela terra 
ègrafsa , perche il fango è come graffo che efte di terra graffa, & foRan 
tiofa , come di grafsa carne grafso brodo . vero è che molte volte dei ter 
reni che fono gefsofi nien fuor acqua fangofa; > non per queflo è argo 
mentone certezza che quelle terre fieno buone , dico , che letaliterrenon 
fono negrafse ne buone & il fango che nafce del ge/so pute da fe fleo, 
perche quell'acqua e puzzolente . éparimente buona la terra cheè dolce $ 
ilche fi pruoua per l'acqua che nafce di efsa , chedi talfaporeè il terreno 
diqualnaftel'acquache uiendi efa. Ma perciche molte volte non na 

Stonio acque, è necefsario di hauer altro anertimento,& altra ejperienza. 
E bene di hanere vna conca di terra,& poi dilegnarla con acqua dolceset 
di buonfapore dopo cheg ripofata fi coli ; poi che è ben fchiarita, gu 

Aifi,che tal qualeèil fapor di quell'acquataleò il fapore della terra chefi 
disfeceinefsa. Quefto però appartiene piu per le vigne, che per altro la 

noro. Terreni cafalenghi; & done nafton vughi fono di mediocre bontà, 

taftagne nafcono ordinariamente in terreni avenofi, Gy cattiui. Il rofmari 
no fuole efser naturalmente in terreni leggieri,& flerili da produr grano, 

& maggiormente i terreni che fi vedono (pogliati di foftanza ; «total 

mente fenza utilità, & Specialmente pergrano. fono quefti arenali de 

boli che molti chiamano arena motta, terra inerme, & (pogliata di her 
ba; & fepwi ne ha qualche poca è cattina, fecca , € arrugata come ro 
gnofa fenza fugo, o fostanza veruna,chelaterra che nò ba virtù per crea 
re l’herba,molto meno l'haurà per produr grano. Ancora perla maggior 
parte leterre done nafcongiunchi, fon cattine perche fon Secche, falfe; 

3 ef 2 &G 
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et fono done nafcono acque falfe et quefte tali non þan rimedio alcuno da 
poterle correggere, & farbuone, &fepurve ne è qualche vno, è tanto 
difficile, di (pefa,che farebbe piu certa la perdita che il guadagno , an 
cora cheni fono certe terre giunchofe , che fe ben non fono buone, ne di fo 
Stanza fono almeno mediocri per produr grano, co fenon fon per frumen 
to fono per altre forti di grani, frumentata; co fimili grani, che nafcono 
in terreni leggieri.è fimilmente fofficientefegnale per bauer buona cogni 
tione fe vno è buon terreno o nò,fe in effa fi allenano lherbe, & le piante 
che non poffono nafcere,ne crearfi fe non în terreni buoni, come fono cardi 
grandi, altri fimili. Dicolo perche fono alcune piante che alle nolte 
nafcono in buoni terreni, & ralbora in mediocri, & molte uolte in catti 
niset di quefte tali non fi puo bauer cognitione intera,come fiun.buoneò 
cattine,&Y perciò è neceffario di accompagnarni ancogli altri fegnali che 
fi sò detti, talhora guardare anco il colore;e per la maggior parte quel 
la cheè piu nera è la migliore, quella che pin fi stringe, e onifcefi ve 
«de haner quel colore buono. 


Certiremedii per medicare idiffetti delle terre, 
Cap. 3. 


Herod. in Ovo notatialcuni rimedi per emendare, & guarire alcuni diffetti del 


hit. la terrasquantunquenontanti quanti fonoi diffeiti. Seleterre fono. 
‘Sue in alquanto magre, & deboli, il piencipal rimedio» è il ripofo ; & fecon 
ayo.c4» dogli «Agricoltori quello è bon terreno chenon ha bifogno pin tun amr 


Columell. SEA x È í 
Vib.2.ca. 2, MOdéripofochewno anno porti frutto; &l'altronò; ancora che ni fipof 


Pli.lib.13, fa vfar diligentie tali che fruttifichi ogni anno, & chea vnfrutto fucceda 
cap.8. l'altro.ma ciònonpuo effere in tuttii fiti delle terre, Gin tutti no wi è ap 


Tir i . . . . . . ” DI a 
Virg. lib.i, parecchio di rimedio; faluoin quelle che fi irrigano,imperoche quefte tali. 


Georg. E AAN REA A À AA ? 
co . terre co! beneficio, II bumidità dell'acqua, © col caldo , & forza di.le 


Diod. Sic. tame poffono fopportar facilmete qualunque fatica che fe dia loro. Et per 
lib.: Hik. questo al parer mio quella è la miglior forte & bontà di terreno, che ok 
trel effer buono,foRantiofo, & graffo ha infieme con ciò apparecchio dè. 
efer irrigata nel tempo del fecco , &di qualunque altraneceffità di pit 


dell'ordinario come fi fainmolte parti;che uedutoefter mancamento dë. 


pioggia ricorrono al rimedio artificiale» Et particolarmente fvufa que 
floin Egitto „done (fecondo che narra Herodoto nella fua biftoria ) repu 


tano quelle genti effer vna gran maraniglia quando pioue; & per quefta , 


cagione ricorrono al Nilodella cui acquafiprenagliono per irrigare ilo 
ro terreni © per nenir all'effempio piu micino s in- Spagna nel regno dî 
Aragonia y 
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Aragonia, & di Valenza,& anco nel regno di Granata, pèrla maggior 
parte raccolgono il granecoz lo irrigar delleterre, & cofi fi fz ins tutti 
gli altri luoghi done è il bifogno & che può farfi; ma delmodo dell'irrè 
gare fi dirà piu innanzi al fuo luogo conveniente. Sono alcuni terreni 
poi che fon da fe flelfi naturalmente buoni s ma perche non poßono frolarfi 
l'acque che wi fono , non fon'atti aprodur grano fenon fono afciugate. Fl 
remedioa farlo è vno de i duo modi ; il principale è far tai condotti, è 
chiauiche per donde poffano fcolar l'acque, perche fi come ne i corpi hu 
mani per mandar fuori le fuperfluità fa ricorre alle enacuationi che noi 
chiamiamo fala[fare , canando l'humor cattino & dannofo; cofi facendo 
i falalfi alla terra con quefte chianiche potiamo canare et confumare l'he 
midità dannofa,a che dene attender con diligenza il difereto agricoltore 
confiderando con anertenza, che fecondo la qualita de l'humore fieno fat 
tii condotti , nondifeccando piu leterredì quel che fi babbino di bifogno ; 
ne lafciando cofache loro noccia , & in queto modofi poffono difeccare 
granlaguni come dicono gli agricoltori. & io ho veduto in [talia fw’ 
Mantouano che done erano laguni grandi quanto a torno potera aggiun 
gerla nifta , fi fecero tai condotti & chiauiche per euacuarle, cheîn ter 
mine di tre anni che paffaiper quel medefimo luogo, wi uiddi molto bei ter 
reni da produr grano & herba cofi in poco tempo fi finì quel che pareva 
impoffibile . 1 condotti ò chiauiche fon di duo forti , l'una fono a per 
tugi aperti, & molti piccioli ridotti a vn grande come madre che gittà 
fuori tutta l'acqua, & molte volte bafta vno grandese queSto è per quan 
do l’acqua fia grande. «Altre fi chiamano Cieche fecondo Palladio & Co 
lumella.queste fi fanno tonde, ilcheè neceffario, & perdar baffo fiempie 
di pietra minuta,poi fi torna à coprir di terra vgualando con l’altro, per 
che poffa fpargere difopra, che fra quelle pietre da baffo poffacorrer l'ac 
qua, quefto è per quando l'humor non è ecceffino,ma fel ‘acqua è poca. 
Dice Pietro Crefcentio che è buona cofa, fe la terra è fredda & humida 
mefcolarui qualche foma di calce, laquale egli dice effer calda et fecca er 
non dice il nero, perche la arzilla è fredda, & dice che con la fua ficcità 
abforbe la ecce[fiua bumidità. Ma à Plinio fecondo che fi uede nel fuo lì 
bro fettimo non piace quefta medicina,per le cagioni che egli adduce, & 
principalmete allega chela fpefa è maggior dell'otile.ne à me par anco co 
Sa conueniente con cofa Sterile come è la calce , almeno per produr grano 
© anco per ogni frutto,uoler corregger la fterilità. il mio parere è che fia 
molto meglio gittarci molto letame & buona terra , percioche il letame 
èdi fua natura caldose col fuo calore facilmente emenda il vitio della ba 
midità della terra. Dico quel che dicono & quelchea me piupiace, ma 
A] ciafcuno 


Plin.lib.y. 


TO PBIKIO 
ciafeuno giudichi , € faccia quel che piu gli aggrada. Vero èche done è 
letame, o fia in campo o in vignavinprati, o pofto fotto alberi di frutto; 
quel grano , uino; frutti, non fi mantengono tanto come gli altri,ne fon 
di fi buon fapore, percheeffendo il letame cofa corrotta, aiuta anco a cor 
rompere quella cofa doue fi pone, & maggiormente effendo ecceffino , ec 
ceitonelle ortaglie doue abbonda l’humore, & perciò ha dibifogno lagri 
coltore di faper le qualità delle terre, &aere , acciò fappia conformarfè 
con laneceffità di quelle che egli tiene, &lauora, È in quefto modo erre 
rà poche volte o non mai,cofi parimente effendo i terreni molto deboli non 
fon buoni per produr grano, coftal contrario auuiene , che per effer mob 
to graffi; & non eRet flati lanorati un tempo,ma lafciati m otio,non pro 
ducongrano , perche tutto fe ne ua in paglia . Etin ciò è il rimedio molto: 
facile, che non offendo l’infermità coli cattina è facile la medicina. Et di 
cono che giona alle terre molto graffe mefchiarle con avena, © ararle per 
incorporarl’vno con l’altro. Ma quefto rimedio pare a me poco miglione 
che quello della calce, & giudicherei che foffe meglio di feminarni p qual. 
che anno fanua meloni, coco%Zespanico ; & miglio che è terreno molto al 
propofito per quefte cofe oueramente altre cofe che fi allienino, & facciano 
beneinterregrafe,&ripofate,& vedano di feminare cofe chele poRano 
produrre il tal aereo terreno, & cofi effa terreno fi ftancherà alquato , et 
le ridurrà atte per grano. E benuèrochel'arena giona fe laterraè ec 
ceffuamente graffa, C piccicofa. Seil terreno farà molto faffofo,® per 
ciò faticofo da lauorare , faccinfi montoni di effoso fi zappino, & canino 
perle fponde, & fe ha poca pietra non fi cavi , perche nella State fanno: 
coperte col feminato che nongli dà Sole , €r tien frefche le radici . Se fono 
luoghi one nafcono ginchisabbruciandofi, & col continouo lauoro fruttife 
cano; in quel modo che la gramigna perifce col continono lanorarfi la ter 
racon coditiane che fi fuella tutto guello che troncafel aratro: Similmè 
te quei terreni che fon ftati troppo in ripofo è ben di feminargli di contina 
no molti anni l'un dietro l’altro: Dice Palladio che le gramigne fi feccano 
Jè fia eRe fi feminano lupini,o fauco fe quado fon nate, fon tagliate 0fpez 
zate , cofi tenere convnbaftonese dice che non- è cofa che le corrompa piu 
che il fuo medefimo fugo. Dice Plinio che fe fi tagliano due anni cotinonè 
chend fe glilafci buttar fogliasche fubito fi feccano le fue radici, maggior 
mente fe fi ufa di tagliarle convn colteldi cana, ilcheba da effere fempre 
che fon cofi. nonelle ; & dicono che nel medefimo modo ft guaftano le felce 
er iopenfo che fi gnaftino ancoi triboli . Sei terreni fono molto deboli ik 
miglior rimedio(come fi è detto) è il molto lafciarli pofare,i oltre di ciò 
ingraffargli co letame,fopra ilquale dorma il beftiame ritirando quel di 
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TREM 0. 
fopra di fortosaccid'ogni parte goda del ben maicio,&r abbrufciar cofa che 
faccia cenere,che tutto fi dene operar per far che la terra faccia frutto. 
Benche in ueritànon e rimedio che naglia ad aiutar quei terreni che fondi 
fua natura cattiui,quanto e preualeifi di effi fecondo che è la natura loro, 
percioche none ogni terra habile ne fofficiente per produr frutto in ogni 
Sorte dì frutto,come bendice Virgilio. Et per quelto rifpetto è bene di ap 
propriar a ciafcuna forte di terreno quella femenza ò fratto che fe le con 
uienee che può produer che uoler in terreno calido por cofa che ui fi ac 
crefca caldo, Gin terra fredda piantar alberi, che con la frigidità non fi 
feccanose ne i fecchi quel che non ha bifogno di molta foftanza , non è ben 
Fasto,ma ne i paefi humidi fi dè por quel che ricerca continuo humore , nel 
l'altezze,e colli, quel che ha bifogno di uenti,nelle nalli & baffe ; quel che 
fihadaguardar da’ nenti , nel ombre quel che ricene danno dal Sole, ò 
nonne ha molto bifogno,ne i luoghi battuti dal Sole quel che è nemico del 
lombra, parimente quei terreni che nonfonatti a produrgrano riferui 
uifi per herba jo alboretti, & permille cofe, che poffono feruire, €” gio 
nare, & side feguendodi tutte l’altre cofe , & quali fieno quefte cofes 
diremo di ciafcuna ne i fuoi particolari capitoli dalai RRA 
Iddio lagratia. Ma quefto intendoio, cheogn'un fappia che non per al 
tro è ponera la Spagna, perche non impiegano ilauor atori ogni terra în 

quelfruttochele è proprio, & perche lafciano molte contrade fenza pre 
irta di cofa alcuna , di che fi potrian prenalere piu che non- fi pre 
nagliono,& anco perche in efò Regno fon fopportati a uiner molti delitio 
fis & otiofi cofinatini del regno come foreftieri. Matornando al propofi 
to,diremo della forte dell'arare;co de i fuoitempi conuenienti, della diner 

fità ,& tempi da gittar letamine terreni peril grano,& per l'altre cofe y 
& diremo anco del modo & tempo'diadacquare,nel quarto libro di que 

ha opra,& al parermio doue la terra non fe irriga che fono le terre tem 

perate fra caldo,e freddo; fra l’humidese fecche,fra graffe; leggieri , che 

Sono le mediocri, fono piu continoue in fruttificare,perche niunaeftremità 

di temperamento cattiuo fa tanto danno , come quelle che fononell’vno di 

quefti duo efremi,che alle graffe fe non pione fa maggior danno la fecca; 

& alle leggiere la molta acqua . 


Modo dell’arare, & dei tempi conuenienti a ciò,& che utile 
portal’arare, &zappare. Cap. 4» 


V Na delle cofe che fi ricerca perche la terra ben fiuttifichi „ è ilbene Teof. lib. 


ararladcanarla se cofi auifa Teofrasto , e noi lo uediamo con 
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DR RI 0 
tinvamente perefperienza, mà quefto dè farfi fecondo lamaniera & îl 
tempo che ricerca qualunque qualità di terra et regione; percioche alcune 
richiedono Veffèr lanorate inn teposaltre in altro alcune vogliono efer 
benlauorate & altre non tanto. E qui dirò di alcune fecondo che cia 
feunaricerca , dicendo prima qualche cofa del grade utile che fi cana dal 
larare & canare. Pietro Crefcentio dice che larare & zappare da 
quattro utilità. » La primaè di efercitare & adoperar la terra, & nel 


Libro & capitolo vndecimo dice coprire, & ame par che voglia piu pre 
` Sho dire aprire,perche aprendofi la pofsameglio penetrare il Solesel’ac 


que, chefe non foffe cavata & aperta  & perquefto la terra ricene mag 
giortemperamento » La fecondautilità,»gualar la terra, perche alle vol 
te vnačpin alta dell'altra ò piu bafa sil che dannifica molte volte le pian 
te,borquanto piu le femenze minute? percioche nel tempo dell’acque nel 
fondo ft annegano ; enel tempo del fecco nell'alto fi feccano ; eperò colui 
che ara deuepor mente che tutta la terra fia vguale inquanto potrà; ac 
ciò l'acqua fi riparta vgualmente quando fia il terreno adacquato, onera 
mente piowa;& il Sole &ilcaldo vgualmente fealdi. Il terzo profitto di 
arar la terra,è perche fi mefchi & incorpori l'una conl'altra, terra graffa 
tonterra leggiera so letame con terra 0 la femenza con laterra , percià 
colui che ararà bifogna chemefchi ben lun con l’altro, e pecialmente le 
femèze minutescome grano,orzo;& fimili percioche tutto quel che rima 
ne feoperto; o fi feccacol Sole o fi abbrufcia col freddo , ouero lo mangia 
no gli vccelli, oweramente ricene tal danno che non nafcesonde feguita che 
lafatica non fia cofi fruttuofase il frutto fi perde , e quel che di efo na 
fee, o molte volte laterradone è fiato cofi feminatofi infiamma. La 
quarta vtilità di /minuzzarla terra cheè dinentata pezzi grofi» per 
chemeglio fi cuftodifce la terra dal fuo temperametos & humore,effendo 
cofi fminuzzata chexquella che è firettas& ammaffata in pezzi groffi,che 
il pezzo di terra cofi ftrettononricene femenza alcuna, neda foftantia 4 
ne vtile ma flanno comepietre inutili , e perciò auifanogli agricoltori 
che fi cerchi per tutte le wienell'arare minutar ben la terra fpezzando le 
glebe , pezzi groffi che ui fitruonano . Ame pare poi che oltre quefte 
quattro utilitàche larare,o canare porti fecondo il: Crefcentio yehe ue 
nefono anco altre due che fon piu, o almeno tanto principali quanto le 
quattro chefi fon dette da lui, & gli altri: ` Ilprimoètagliar l'erba, la 
quale fe molto crefte toglie la fotaza all’altre piante s fciugandole & af 
focandole, & molte uolte fecandole del tutto. L'altro è che fi mollifica la 
terra, chefefteRegrantempofenza ararla fi indurirebbe troppo» Et per 
ciò fia bene anifato l'agricoltore, che intaltempo, & contalmodo, & 
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Po Ri In M Q. 
Sragione lauori, c ari la fua poReffonesche la fuafaticca partorifca buon 
frutto, percioche fonente autene che molti non fapendo il modo, & lama 

niera di arare ne.i tempi conuenienti & proprij , uengono a faticare 
indarno, &quelchepeggio è,cheguaftano î terreni. -Creftentio, Colu 
mella, & Palladio, dicono che il terreno ficorrompe » & guasta molto 
quando arato, & cauato molto fecco, in quel modo che all'incontro fi 
quafta canandofi troppo molle , percioche cofi molle cavandofi fi viene ad 
ammaffary & far come loto , & doporitorna duro, e come faffofo che 
fa poi difutile per molti anni , e feallora fi feminaReineffofi perderebbe 
la maggior parte delle femenze, & quella che produceffe non uerrebbe 
fuori coft prefto,ne cofi buona, & fi allieua male. ma fe auuiene cheilter 
reno habbia fopra affai letamenonfi guafta, ancora che fi maneggi molto 
bagnato, & quello.cheè ò molto fecco, dò fopra efo ba poco piouuto, fi la 
nora con doppia fatica;e doppia (pela, & anco dicono. che perde gran par 
te della fua ftagione fecondo che te/tifica Columella , čr anco perche intre 
anni nontorna nell’effer fuo onde concordan tutti por «Auttori , che 
allora fiha da arare, e canar laterra , perche ben fruttifichi, quando l'a 
ratro,òla zappa non lieuano gran pezzi di terra , percioche quefto per la 
maggior parte proniene da ficcità,ne anco quando l’aratro, ò zappa fi em 
piaftraditerracome loto,ma quandola terra fi liena a minuto come are 
nas e che fi liena facilmente dai ferramenti. Et percioche in qualunche 
campovacciò chenel feguente anno ui fi habbia da lauorare; è necelfario di 
prepararlo fecondoche fi ricerca dalla fua- qualità, fe l’anno innanzi ha 
portato frutto, per prewalerfi della floppia al piuche fi può fi deve abbru 
foiare,pur vanno amente chenon.tiri în quel tempo uento , acciò 
quella cenerenon fi lieni inacre,mareftiinterra,che dà molta vtilità alla 
terrane faccia nolar il fuoco che poffa far danio, però facciafi quefto A 
fettoquando laere è quieto & foane,& fi deue accender il fuoco da quel 
le parti doue (pira qualche poco di aura , & il medefimo dee farfi nell'ar 
der delle cefe . Et fi deue anco appoftare intemponuuolofo che fi poffa fpe 
rareprefio pioggia; ò almenoche fia tempo bumido , perche dopo.che que 
faStoppia; d fia cefa fieno abbiufciate 5 l'acqua che foprauenirà poffa 
mifchiare molto bene lacenere con la terra. Et molto faria Dane fe pofi 
bil foffe che tuttele‘terre:doue fi handa feminargrano fi abbrufciaffe 
ro quando l'herbe fon: feccheperabbrufiiar le femenze di effa, che dopo 
non bhabbino da nafcere, ecolnafcer fi nengaa tor la foftanzaal grano. 

Et al parer mio di molte caufe che affegnò Virgilio nella fua Georgicasper 
che l’abbrufciare gionaua alle terreslafciò la principale, e credo io che fia 
la migliore ; perche leradicidell'herbe yc piante; & tutte l'altre cofe 

dinengono 
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diuengono cenere,con laquale fe ben fi incorpora fi uiene a fabbiare mot ziaci 
to bene la terra,c& per quefta cagione tutte le cefe  & monti che fono per efferno 
grano,& parimente per herba fi deuono abbrufciare come fi diffe difopra dhabh 
Ma tornando al modo dello arare , è cofa melto utile dopo l'hauer abbru arvato, 
S| foiato la tale ftoppia ò cefa,ararle che ci fia pionuto ye cofi bagnato, & doofin 
\ che la terra fia bumida,perche in quel tempo è molto bene arare,maffima leram 
Ì mente nelle terre graffe forte humide,come dice Teofrafto, e Varrone che inan 
| tol caldo, affai piu fruttuofo larare © piu profittenole , dico ne itempi din 
che fa caldo, perche allora in tutte le terre (& è quefto piu necefiario nelle He 
Ei terre graffe Xcol caldo fi abbrufciano tutte l'herbese fue radici. Et dice | topri 
| | Teofrafto,che le terre debole, e leggiere fi hanno da arare neluerno fi per | dialo 
| che la poca fostanza,che hanno non la rifolua, & difecchi l’ecceffivo cal | daro] 
| | do del Sole della State, & fi anco perche molto meglio poRono (per effet I xilaf 
| | arate)aforbirfi l’acqua, & l'humor dello Inuerno,mafe le tali terre graf | pofon 

|- Je che babbiamo detto dopo L'effer metuto, uon fi poteffero arare inanzi il | toa 

Il feminare,è anco molto bene dopo che l'herba è nata, ararla, perche con | ifilo 
| l’ararla,& con le gelate che Sopraneniranno tutte l’herbefi feccano da la | paif 

| radicese periftono perciò ogni terreno chebabbia berba fi dene arare l'in j z che 
91 uerno,quando fi (pera che debbano uenir prefto i geli,& nella State col So | È x 
NI le er colcaldo,neltempo che lherbe hanno buttato le femenze dico inni | ni 
| zi che fi maturino ne ragioni, perche allora piu farebbe feminar l’erbe che | dafi i 
DA | deftruggerle,& è neceRario che tante uolte fi arino, riualtino quante | fii - 
Si ritorneranno a ueftii fi d'herba,& maffimamente fe fono terre afpre e for | } i 
ti, perche le tali piu uolte ricercano di effere riuoltate, e mollificate s 4 i 
E che leleggiere , e deboli, & con poca herba, cofi dice Creftentio & vede i a 
| fi per efperienza . Ma le terre leggieri molto arenofese fiacche che non ban j i 

| no foftanza,bafta che fi arino duenolte , & dice Catone douer effèrla pri Vi 

H ma, quando gli alberi delle Pere fiorifcono;&y fecondo Plinio,l'altra nol Saro 
il ta dene effere inanzi il feminare. Inmodocheleterregraffe ricercano di “ 
di larare tre uolte & quattro col feminarle ; & quelto è quel che dice Vir fù 

| gilio, Quarto Seri fulco, quefto è nelle terre forti, & niuno fi marani: a 

| gli che difogni di ararle tante uolte,che dice di piu Plinio effer in Tofca glie, 

ha terre cofi forti,<Y cofi folte di herba,che innanzi che fi femininofi ara Vuole, 

no noue uolte. Ma tornandoal propofito,leterre forti uoglion per la mag chenel 

gior parte quattro riuoltate,la prima ha daeffer innazi ò poco dopo il tem Po cort 

po del feminare che fi chiama alzare ò follenare , la feconda alla Prima a ten 

quei 


i| pera che fi chiama binare che vuol dir fecondare , nata da bis în Latino, i 
Í chewnol dir due uolte, é~ quando le terre forti fi binano , quelle che fono def 


leggieri fenon fono frate arate fi. poffono folemare ; & anco vn mefe inan int í 
; zi arime 
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P R ISM oi 
gi accio ricenano ben tutto Vhumore che lor bifogna al terzare, che bada 
effer non molto lunge dal gittar Het mezasui fiba da gittare il letame 
òfabbio,fel. ı terra,0 laere, ne ha bifogno; accioche albora lo cuopralo 
arato, O of dice fene ba bifogno,percioche a tHe terre calde č fecche nons 
e cofi neceffariocome alle fredde, & humide, & che fi adacquano, Ó ib 
letame ha da effer vecchio,marcio, et parfo minutamente,che dicono che 
in gE modo non creano tata herba anzi niuna,et fi deuecoprir fubito 
acciò il Sole non difecchi la fua uirtà , come fi i dirà piu oltre piu diftefa 
mente. Dico che quefto gittar di letame fi deve auuertire chenon fia mol 
to prima del feminaresacciò lo ftabbionon perda la fua forza, in cabio 
di adoperarlo per far na feere ilgrano fia per far nafcer herba inutile; & 
dannofa,et nongioni,ma noccîa nel tempo della neceffità, & perche inan 
Zila femenza fiala terra bumida & molto trita, Cr il grano generi piu 
profonde le radici; ilche non farebbe fe foffe dura, & infecchita.è neceffa 
rio chenel terzare cacci l'agricoltore molto profondamente l’aratro acciò 
il folco riefcamolto baffo ; & fe il campo foffe molto lontano, & per la 
granfaticanon vi fi poteffegitar il letame , deue l'agricoltore procura 
teche dorma quini qualche quatità di beftiame,come fono, capresuacche 
cs pecore. Ma tornando all'arare,fiha da por mente che intal maniera 
reftino i folchi þef, vguali che a ci pofa conofcer uerfo qual ban 
da fia ftato arato, & ponganfi îi ben mente cheil folco refti ben ni ro 
fondo,perche la terra che ftà fotto uenga difopra,& fimefeoli ben l'onca 
l’altro, perche cofi uerrà a fruttificar caffai meglio, & perciò dene quel 
che ara anuertir bene a quefto paffo,& per quelta cagione dice Columella 
nel lnogo doue applica le difpofitioni de i corpi agli j eferciti del campo; 
éhe per "araregli buomini hanno da effere di flatura alti,acciò meglio pof 
Sano fignoreggiare,&® fopraftare, &* queffo è quel che dice Virgilio; Ara 
tor incuruus. Dene colui che ara portarsepre nell'arare'vnaftorta; dgrà 
colteliaecio con feco, percioche molte volte aduiene che fiara afr a leradice 
& quando l'aratro leucrà dette radici,o vi fi appunterà, poffa con effo ta 
gliarle, perche i buoinel tirare nop ricenä danno alcuno,ò troppa fatica» 
Vuole anco Columella che non fia il folto molto lungo ne molto corto, per 
che nel longo faticano troppo, & fi uengono a fancare i buoi, & neltrop 
po corto nel rinoltare che fi fa sftuiene a perdere troppo tempo. Dice che 
nei terreni graffi & duri,debba eferfolvo lungo cento & uenti piedi, 
in quei che fon leggieri,ct deboli, puo effer piu lungo, & che filmat ha 
da effer piu corto ne i terreni che hanno macchie, č radici afai , che ins 
quelli che non le hanno puo far con minor fatica maggior aratro.. Dene 
parimente l'agricoltore portare il folco intero , & inquanto puo pera 
rittos 


E DIBIRIO 
dritto,ne dene potendo, fermarfi mai in mezzo del folcosacciò i buoi nona 
fiauuezzino a fermarfi.che gli animali îrrationali fi pèfano che quelche 
vnavolta ò due fe gli fa faresfia bene di farlo continouamente,& fe colui 
che ara due uolte fi ferma nel folco,fi ausezzano i buoi a fermarfi in quel 
medefimo luogo continouamente, & perciò fe necelfità non lo coftringe» 
deue l'agricoltore feguir il folcoda capo a piedi fenza punto ferma:ft& 
quiui primache dia la uoltalafci pofare alquanto i buoi, et prender lenas 
perche efficcon la peranza poi di quel ripofare in quel luogo corrono più 
prefto, & lauoran di miglior uoglia , I conspiu forza il folco fegnente y 
e fatican meglio. Dice inoltre Columella,che i terreni che fon forti non 
fiarano cofi ben con mule , come con buoi; perche efli vanno con piu confi 
deratione, €” conpiu forza, &" cofi è la uerità, mafe la terra è leggiera 
rafa, &desbrigata, ègran fatica quella de' buoi, perche faticano molto . 
Et dice ancosche colui che ara nondene caminar per lo arato che farebbe 
dannofo, percioche quel ch'è arato fi raffoderebbe, eccetto per portar me 
glio l’aratro che cò piu forza lo imprime,et quelto auniene dall’efferquel 
che dra mancino ò dritto. Matornando a dire del tempo debito dell'ara 
re, dene por mente il diligente agricoltore che nelle regioni ò terre calde 
gli effetti, &r opra della State, & fue proprietadi cominciano prima che 
nelle fredde,fi come nelle terre fredde l'innerno comincia a farle fue ope 
rationi prima che nelle calde , però auuerta, & ponga ben cura a que 
fio, percioche nelle terre calde dene arar poco dopo Natale, ò quafi per 
quel tempo; & neue fredde per Marzo , © ciò fi intenda quanto al folle 
uare cheé laprimaaratura, come fi è detto. «x quefto è quello che dice 
Vergilio , Vere nouo €c. perche nell’une è Primanera vn mefe, G anco 
due prima che nel altre; fi comedice Plinio. Dicefi, che è ben arare anco 
quando è il vento fra Tramontana, Leuante, percioche quefto fecondo 
lamaggior parte de gli agricoltori dà gran temperamento alla terra,che 
alhora fi apre, comincia a ire inuolta; fecondo che afferma Varrone s 
nel principio di Febraio , & dura fino alla fin di Marzo. & quantungne 
corra quefto uento ancora in altri tempi dell’anno,nonè coficontinono,ne 
cofi profittenole come in queftotempo che ho detto, & fe non è grannecef 
fità non fi deue aprir mai la terra quado è vento Tramontana, come Ple 
nio afferma , & con gran ragione, maggiormente effendo fra niti, & ar 
boreti,percioche quefto uento con la fua eftrema frigidità,& ficcità, è cð 
trario molto al lanorar dellaterra, eccetto in quei terreni doue fihan da 
ammazzar l’ herbe,che à quefto folo giena,che fe conl 'aprir la terra, & 
ararla fi fcuoprono le radici delle pianteò Viti , di qualunque forti 
con quefto učto fubitamente firouinanoset feccano,&® perciò è da far que 
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po RIEM 0. 
Ro quando il uentofra Tramontana, Lenante va ir. uolta, percioche 
quefti uenti per efser caldi, & bumidi,non folamente non tolgono, ma an 
cora fecondo che afferma Pietro Crefcentio dano molta foftanza, & fia 
gione a' terreni. Hor poi che bo detto cofi brewemente dei tempi conne 
nienti allo arare;tornerò a parlar della maniera. Se fono cofte fi deue ara 
realtrauerfo 5 percioche arandofi da alto a baffo farebbe gran fatica a 
buoi, alla perfona, & anco molto dannojo, & refterianmoltofanchi 
con far poco lauoro, oltre che farebbe dannofo al lauoro, C al terrenos 
percioche quando pione: ( maggiormente fe l’acqua è grofsa, & gran pie 
na )efsendo i folchi dritti da alto a bafso , non ferma l’acquane dà tanto 
humoresma fe ne pafa per il folco al bafso,c& portandofene feco la mag 
gior foftanza, cy uirtù della terra , îlehe non farebbe cofi leggiermente fe 
fofseroî folchi attranerfati . Et ancora che paia che fia qui fuor di propo 
fito,uoglio in quefto pafso inferire vno anifo di Virgilio et anco quafi di 
tutti gli agricoltori, & è quel che volgarmente fi dice che chi molto ab 
braccia poco Stringe. Che vuol dire cheniuno agricoltorefi debba met 
tere a lanorare piu terra di quello che puobenlanorare , che piu frutto 
rendevn opera ben lanorata,& flagionata che tre malgouernate,nepuo 
efler altrimenti, fenona cafo.  Hor dee por mente il lauoratore che è 
Lolchi wadano ben congiunti, vnitisne refti fra folco; folco; terrada 
arare. Dene arare fempre in croce chevna gomera tagli Daltrazet che il bi 
nate vada al contrario;ò come fi follend,et ilterzare al rouerfoio.di come 
fibinò,& il feminare al rouerfcio di comefi interzò, che fempre la gome 
va che da tagli quella che pafsò y & cofimai refla terra da riuoltare; & 
in qualunque modo di arare o cauare fi procuri inquatofi puo farlo intal 
tempo che l'erbamuoia,&r laterra refli molle; non in fecchità.Et que 

fio bafti quanto all'arare, cr a fuoi tempi. . Quanto a ibuo;,dice Cola 
mella efser meglio mettergli il giogo al collo,che alla tefta o le corna, per 
cioche dice che com maggior forza nengonv'aromper'la terrà, che con 
tutto il corpo tirano l’aratro. Maranigliomi bè, che efendo egli Spagnuo 
loč fapendo che i buoi di Spagna per eRer molto grandi hanno gran for 

Zanella tefta,& pofsontiraremolto ben gli'aratri, dicefte cofi y main 
Francia;et in Italia doue fono i buoi piu piccioli, emen pofientipuo que 

fia fua regola meglio haner luogo, & non in Caftiglia, nein Andalusia, 

& quei contorni , done fono di fi gran Rfatura che pofsono ogni gran pelo 

Sopportare intefta. Et dice Plinio;che i buoî per arare deonoefser beas 
legati, &ftretti dal giogo;perche portinoalrele tefté  ilche non potria 

efer fe foffero legati al collo, percioche i collari han da efter lenti, & quei 

che portano î collari pofsono portarelatefta altaobafsa ; fecondo che 
l'huor 
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l'hnomovuolestr perciò è neceffario che quello che ararà con collaro;ò fia 
buesò fiamulagli fian meffi freni, € quefto fi intenda quando ari in luo 
godoue poffa far danno,ò in vigne;ò in arboveti;ò fra altre piante. Eti 
buoi che han il giogo alla tefta non poffono dannegia; cofi fe non» quando 
fian fermi. Similmente quel che vferà il collaro dene confiderare di farlo 
alquanto lento,che non Stringa troppo il collo,che non fia afpero,mamor 
bido €r Juane acciò nongli fcortichi il collo. Et dice dî piu Columella,che 
quando quel che ara co collaro peruenerà a capo del folco debbia [pingere 
l’aratro fempre inàzi, perche il colaro fi allontani di donde niene ac 
cioche quel che a pocoa poco fi falda, in queto modo fi raffreddi, perche 
fe per alcuno fpatio di tempo non fi facefte ins quelo modo, ricenerebbe 
quella parte gran caldo, dopo inefsa farebbe il freddo grande impreffio 
ne, di qua nafceschefi fortificanoi buoi, & incorrono in altre cuttine 
infermità affai difficili da curare. Et connien anco che nello feiogliergli 
nongli lafcino andare (enza fregargli alquanto la tefta, & la faccia, 
maffimamente i luoghi done fon ftati legati, perche oltre che quefto effetto 
piace molto a i buoi, © gli niene fare piu manfi , & piu domeftici, gli è 
molto fano, di molto profitto. Et dice ancora Columella , che quando fe 
slegheranno,fe gli debba tirare fuora alquanto la pelle,che ftacompreffa 
con la carne;cofi nella tefta del giogo,come nel collo dal collaro, perche al 
trimenti fe caufariano loro di cattine piaghe, maffimamente nel collo. 
Siba daufar con buoi ogni pietà poffibile, perche quantunque noi ci pre. 


ualiamode gli altri animali,niuno è che aiuti piul’huomo di queflo, ne. 


chi piu participi della noStra pena. Ma perche piu innanzi parlaremo 
del beRtiame,diremo delle qualitatdi effi piu diftefamente, lafciando di pix. 
dirne bora, feguendo di dire del feminare, & principalmente tocchere: 
modi qual forte ha da effère la femenza » 


Quale habbia da efere la femenza. Capi 6 


eArlano quefti Auttori Crefcentio, Virgilio, Varrone, Columellaset 

| Pliniochefi debba auuertire che la femenza principalmente fia nuo 

na,& tal che fin dall’ara fia feelta per feminare;percioche la necchia che 
pafsa l’anno,nonè cofi al propofito.quella di dui anni è cartina, & quella 


Colum.li. di tre molto peggiore , & quella che pafsa itre è ferilifima, parlo di fe 


menza di grano, farmentato, & orzo, G alcuni legumi , che ui fona dî 
altre femenze che per e/ser necchie fon migliori, & quali (reno ne tratta 


Teof.li.4. remo piu innanzi di ciafcuna al fuo luogo, Ma fia lafemenza di qualan 
que forteò fpecie fi fiasbifogna che perefser buona, & proficua fia moltos 
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(ecco, che fa nettodi qualche altra 
fofte poffibile canaro a grano‘ g 
mento, il grano fiaroffo fenon è dinaturad'effer bianco, & 'ancoin que 
Sto è buono chetirialrofores oche babbiail color dentro fpez 
l'hadi fuori che tiri inambra. Non fia rognofo , fiadi buon odore ; pin to 
So ripoSto in luogoaerofo, che di pozzo forterraneo;e fe è di pozzo s fia 
afciutto; G chein elfo nonfiaftato lungo tempo; non fiatignato, & bu 
glato. Dire inoltre Columella , che è bene che quando fi ventila l'ara  &r 
che fe fcieglie il grano, alhorafimetta per il piu netto , & nettato a pofta 
piu dell'altro , la femenzadi quella che cade pin al baffo del montone, per 
cioche quefto è il meglio per effer: piu pefante; x grane. Similmente fi 
puo fcieglier con uncriuello . è fimilmente utile anifo da por mente quan 
do di unigrano nafcono molte fpiche, & potendofi porle da parte, dr quel 
grano porlo feparato dall'altro , & metterlo da per fe:, €r venirlo fepara 
tamente în luogo appartato feminando, x quel che ne nafte fegnalarlo da 
L'altro fempre per femenza, fin che crefca, che tutto fia di quella forte. ne 
penfi alcuno che fia fciocchezza di vfar diligenza în quefta minutez, 
zadi femenza chee anifo di fingolari buomini che neban feritto, & fat 
topruona, & chi dijprezza di far quefta fatica cofi minutamente perde 
affai che potrebbe guadagnare,che fi come negl’ animali cerchiamo buona 
razza,come nei canali cani, toriy &fimili; perche non doniamo far noi 
ilmedefimo nelle femenze? poi che quefto non pregiudica,ne puo nuocere, 
ma giona all'anima, & al corpo. Bifogna anco aunertire che la fè menza 
fia tutta vna, nonmifchiata, & queftodico perche fono alcuni che quan 
do temono gli anni traueift, mefchiando d'ogni forte di grano in ; 
Sando di far bene, fanno un caos di femenze bone, & castiue 
cofa in modo che non fa profitto alcino: ma penfarei io gia ch 
cofi faresche fofte meglio di feminare molte forti di frumento, acciò fe non 
affronterà tutto,che almeno ne affronti vvno, 0 vw altro, €r nel mettere fi 
potra ogni forte tagliar daper fe, anchora che anco questo poco mi piac 
cia, percioche ogni forte di grano richiede differente terreno, che il gra 
no, che trainoro, ò roRorirerca piani baffi, &terregraffe e alte, quel 
grano che fa lafpisanera © il'erano bianco terre bumide; & pialeg 
giere, & perciò fi deue ogni cofa feminar da per fenei luoghi, è terreni 
conuententi.Bifogna anco di anertir chele femenze dei grani fieno tutte 
Separate , cioè che quelleraccolteinvacapo non fieno mefchiate cò quelle 
di un'altro; maggiormente fe fon differentiche vna viene a nafcer prima 
dell'altra, & fifecca Luna prima del attra , uo’ dir'che non nafce vna ne 
crefce, 
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wefie, ne fi fagiona ugualmente con laltre. Ha fimilmente da efer la 
femenzanata interra, fimile È conforme aquella terra done fiba da fe 
minare, di calda in calda di fredda in fredda,di temperata în temperata 
& di bumidainbumida , & cofi di tutte l'altre qualità, o miglior quali 
tà di terreno, pur che la differenza non fia ecceffina; perche la molta diffe 
renza fuole apportar molto danno;come farebbe a dire di freddain caldif 
fima ; di molto grafsa in molto debole & cofi difcorrendo , & per lo con 
trario, madenefi ben prouocare che trapafi (empre di mediocre in mi 
glior terra, & miglior aere in quanto fia poffibile . eAuertafianco, che 
la femenza non fia di luogo humido, perche nei tali piu presto fi cortom 
pe,& guafta la femenza,etanco ne? terreni freddiffimi,fiacchi,et di poca 
SuRantia,& uirit ancora che fi femini buon grano în duo anni diutta fte 
lerato; che la maluagia terra conuerte lafemenza nella fua propria nata 
ra. © ilmedefimo fa la buona , & perciò è neceffario di cercar fempre dî 
bauer buona femenzas& di buone terre. Per conofcer la bontà di effa l'in 
fegna Teofrafto dicendo , che (i debba prenderla, cr gittarle fopra acqua 
tepida , che fe foffe troppo calda la farebbe crepare, & Se nafte ancora 
chenon molto buona, farà mediocre per feminare,et non nafcendo mandifî 
pur al molino , che percio nonfiabuona. Cerchi adunque il buono agri 
coltore baner la femenza che di eRa non puo haner fe non buon frutto, 
cy fe tal bor fallira , non fia per colpa della buona femenza, ma per 
colpa di troppo buon tempo, perche qualunchemutatione della femenza 
fempre crefce con la pianta > chedi effa nafce, come dice il medefimo Teo 
frafto, & lo moftra la eperienza. Aggiunge Palladio che donemo fceglie 
resquella femenza che in quella terra la vogliamo feminare è piu pro 
uata. Ma veniamo hora al feminare « 7 


Deltempo , &auifo del feminare. Capi 6. 


Efod. M Olti, et anco la maggior partedi coloro » che han parlato di que 
Virg.a.Ge |V] fa arte di agricoltura cofi Greci come Latini , fra quali furo 
RO i principali Efiodo & Virgilio, differo che l'agricoltore per efter 
cap.24.3%- buono bifognaua che fapeffe qualche cofa, anzi affai del mouimento del 
8 ;4.& li. cielo, & delle ftelle cofi delle fife come di quelle chiamate erranti» & 
UR EA faper l'influentie,& proprietà di effe, ma[fimamente per fapere il tempo» 
czo.li.u C modo del feminare, percioche non e dubbio alcuno anzi cofa prouata 
cir 821, chel'influenza di eRa imprimono nella terra variando gli anni, &i tem 


cap.6. pi, un'anno aun modo, & l’altro a on'altro,alcuni humidi, čr piouofi, ON 


Palad, li.i. altri fecchi , altri temperati, alcuni molto presti , & altri molto tardis 
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alcuni fierili,c& alcuni abbondanti, fecondo che di continono noi per effe 
rienza nedemo,& (enza dubio è uero che feil lauoratore potelfe confegui 
re attinger qualche cofa di quella (cienza gli rifultarebbe grande ain 
to& grande utile per fapere le qualità del tempo da uenire, ma come po 
trà aggiunger afaperlo vn contadino ruftico & ignorante, poi che i gran 
letterati in quefta profeffione col continouo ftudio a tempi noftri,a quali, 
come fon medici, appartiene dî faperlosancora non fanno pur quefto nome 
di Astrologia ? ne anco da qual parte fi muoue il cielo? & perche ne fò 
noignoranti ne dicono male ; ma è general morbo che quelli che nons fan 
novna (cienza fempre la uituperano . Hor dico che Saria molto ne 
ceffario fe foffe poffibile chevno agricoltore ne fapeRe qualche cofa , &* 

quantunque giudichi io che fia a lui difficile, parendo a me nondimena 
che non fiz ben fatto lafciar di toccarne qualche poco în quefto mio libro; 
metterò alcuni fegni che non fia lor difficile a imparargli, de i tempi da 
uenirenel fefto libro, de i temperati, piouofi,fereni, humidi,& fecchi,toc 
cando prima altri anifi neceffari per il feminare . Quanto al primo 
habbia l'agricoltore continouo quefto anuertimento in tutteò nella mag 
gior parte delle cofe delle quali fi [pera moltiplicatione , comein Jemina 
tes piantare inferire,& fimili operationi farle tutte inquanto può nel 
crefcer della Luna,sforzandofi farle nel principio del crefcere, perche la 
Luna ha duo quarti di augmeto,e crefcimento, & altri dui di diminutio 
nene i primi aiuta a nafcere, cr à produrrese negli altri duo quarti ait 
ta a confumare,come dice Crefcentio Il primo quarto abbonda di caldo, 
& humido,come e perfona gionane,con che le femenze © gli alberi pin 
abbracciano, er crefcono,che col caldo, €r Secco qualeè l’altro feconda 
quarto, ne gli altri duo quarti di diminutione è fredda & bumida co 
me fono i necchi,& quefto è particolarmente più neceffario auuertir nel 
le femèze chene gli alberi, che fe gli alberi fi potano nel findello fminuir 
della Luna, del dì uerfo il tardo,pigliano affai bene , perche godetutto 
ilcrefcer della Luna per crefcere, e7 portar uia la perfettione del difere 
fcimento di effa per effer meglio l'ultime , ma nonè cofi nelle femenze 
che adiuiene,che per queftacagione molte Semenze che fi feminano nel 
mancar della Luna periftono, č fe naftono non fono cofi buone, ne fi pie 
ne,ne anco cofi utili come dice quefto dottoauttore, In quefto atto di 
Seminarefond'accordo Plinio, eril medeftmo Crefcentio, & lo replica 
no a dîr piu nolte, come principal precetto, € Efiodo lo dice parimente ; 
chei noue,c& tredici delia Luna fon buoni da piantare alberi, €r non buo 
ni per feminare,come appare per le ragioni naturati,che allega Gionanni 
Pico Conte della Mirandola huomo intntte le fcientieprofondi/fFmo. IL 
Agric, Diner. B Crefcentia 
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Crefcentio dice che è bene di feminare quando la terra Chumida , pur che 
fia iltempo dolce, & caldo, percioche fecondo che rejerifce Palladio, © 
che lo manifefta la ragione, & la efperienza;il caldo apre » e fueglia la fe 
menza perche nafca , È în niunmodo fi dene feminare quando fa gran 
freduone gelo, fe la necelfita non lo richiede ; ne q nando è vnagran tra 
montana , percioche la natura di questo vento è effer molto freddo svenen 
do da regioni molto lontane dal Sole coperte di neue , È molto freddofe» 
C~ fi come dice Plinio, Lanatura,® proprietà del freddo eferrare , G 
fiopparei pori della femenza, © della terra, cr indurirle ; onde il caldo 
non ha cofi facil adito di entrar , © penetrare la virtù naturale, che opri 
di farnafcere © perciò accade molte volte che ftando la femenza lungo 
tempo fenza corromperfi La terra în fimili temporali col molto humore 
& calor poco l’affoga > © marcifce, & fe nafcernafce a montoni, & non 
cofi buono, & per questa cagione configlia Columella , che quindici din 
nanzi Dectbre,& la bruma, & quindici dì dopo,ne fi ari,ne fi feminisec 
cetto fe non foffe per gran necelficà,& quelto probibifee per igran freddi > 
gran geli che fanno in quel tempa. E benvero che quefta regola non 
ba cofi luogo ne i paefi caldi, o temperati , come ne i caldi. Con tutto ciò 
fe ba benpiounto , © fubito uigelabenfopra chela terra fiaben aperta 
C7 fpugnofa puo l'agricoltore Seminare , perche allbora non najce herba. 
Quefto fi intende ne i terreni caldi , o temperati, o di prefto fenientare,&& 
miri bene il lanoratore che nelle terre bumide , fiacche, È fredde, & om 
brofe il feminare ba da effer più preftoset nell Autuno, perche prima che 
arrinino le gran pioggie,® gran freddi la femenza pigli forza, & radice 
er nafea; anco crefca alquanto, È nelli terreni che fon piu fecchî , pin 
caldi,&v piw graffi» fi fopporta meglio la femenza piu tarda > & maggior 
mente nello entrar dell Inuerno > perche quefte terre di questa forte fop 
ortano piu la diftemperanza del freddo, l’eftrema acqua;e felaterra 
farà nera della buona, anco in effa fi puo detener la femenza percioche la 
terra nera ha quefta proprietà fecodo che dice Teofrafto,che patifce bene 
;l caldo, er nō fi infappa ne empie della molta acqua,il che no hanno tut 
tì gli altri terreni, con conditione che in tanto quanto fi puo non fi dilati 
fintäto chegeli afai, che la terra fi inuitria,& firinga molto forte,come 
diceil Crefcentio , & lo dice în duo luoghi, © Columella in piu luogbi 
_atteftandolo anco Plinio, & Marco Catone, doue dicono chene i luoghî 
-acquofi crfreddi,debbe effer la femenza per tempo, nei luoghi caldi, 
afciutti,& fecchi „fi puo fopportare piu tarda , con conditione però che 
non fi tardi il feminar tanto che arrini al mefe di Decebre chiamato Bru 


qua dagli agricoltori,che vuol propriamentente dir gelo, dicono che la 
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Semenza chefi femina innanzi queftomefe quando moltatarda elced 
a fette dì, & quella che innanzi o dopo è feminata appena nafce in q 
ta fi come afferma Plinio, & Marco Varrone, & in molte parti pongono 
questi buomini dotti fegnali del cielo di quandoha da cominciare il femi 
nare, Virgilio diceche il frumento , & l'orzo , & altre fimili femen 
zefe debba fare dopo pofto leuergilie , &nonprima, & quefte fipon 
gono poce di piu che a mezzo Ottobre, come ferine Columella glofando 
quelpafso di Virgilio.ma queftofeguale per gli agricoltoriè molto dubia 
So, difficile da intendere, & conofiere, & ancora noncredo io che fia 
regola certa, & conueniente, & per tutte le parti , & regioni, perche è 
cofamaturale, & è fecondo il corfo del cielo, pofitione,& fito della ter 
rachenafcanoinvna parte, fi ripongono prima che in vn altra, @ che 
quando fi ripongono a vna parte nafcono in n'altra , che niun fegno, ne 
pianetasne fiella invntemponafce ne fi ripone in tuttoil mondo, main 
vnaparte piu a buon horas nell'altra piu tardi,&& fe fi ofsernia di femi 
nare quando le uergilie fi ripongeno îngenerale fenza distinguere le re 
gioni,non fi potrebbe tener regola certa, poi che doue nafcono piu prefto 
edonepiutardi,però quefta regola di Virgilio puo effer buona in Italia 
done egli fcrifse, & forfenon per tutta Italia,ma per fola quella ragione 
done era egli allora, perche no tutta Italia ba ne i terreni vna medefima 
qualita percioche fon inefsa come nell'altre regioni prefte, & tardi, fred 
de, calde,bumide,& fecche.Onde a me pare che fia migliore vn'altra 
regola di Plinio che fia piu generale,che dice che allora fi dene comincia 
re afeminare quando gli alberi fi cominciano a (pogliar delle foglie, €r 
che giil cielo da fegno di feminare, conforme a ogni regione del tëpo fuo 
debito,& conveniente,doue piu preftoset doue piu tardi, fecondo il folito 
del fito. Ma fopra tutto fi dene vicordar illanoratore di feminare piu to 
Jlo pin a buon hora che piu tardi , percioche per la maggior parte è fem 
pre migliore, & molto piu ficura,& dice a quefto propofito Plinio ; che 
il feminar prefto inganna qualche uolta,c& il tardo fempre . Et ancora 
che paia che Columella dica per parola il contrario che Plinio,nodimeno 
fentinailmedefimo. Dice Plinio che il feminar preftomolte uolte ingan 
na,& iltardo mai,percheda fe iftefso è cattiuo,&o per tale è tenuto, & 
dice che non inganna, perche fe fi femina tardi è piu per neceffità che per 
uolotà,& la femenza di buon'hora,perche quafi tutti gli anni riefce buo 
na, quell’anno che riefce cattina,e contraria ingana, et fe hanefse intefo 
et hauefseindrizzato quel che dife în fanor del feminartardi,nò banreb 
bedato per precetto il feminarabuon'horaset anco quando la terra è pol 
nerofa fenza piouere , doue dice che fe la pioggia fofse nel Autunno per 
B 2 tempo 
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tempo che fubito ceffata la pioggia fi debba feminare,& che fe tardaffe a 
piouere.fi femini in fecco fenza timore alcuno;perche è cofa naturale che 
l’acqua debba uenir prefto, È fegnita dicendo che la femenza che cofi fi 
feminerà in fecco farà non meno cuftodita fotterra che nel granaro. onel 
pozzo,& che fopranenendo Vacque fubitamente efce il feminato cofigrà 
de come fe fofse nato qualche giorno innanzi, & per queSto effetto giona 
molto che fia la terra ben lanorata,&* molto aperta, & humida, perche 
quella che è cofi apparecchiata,&' ben ordinata conferna piu l'humoreset 
la temperie fecondo che referifce Teofrafto ‘dicendo che per conferuaril 
poco bimore è bene di arare;co canar le terre piu wolte,& la terra lano 
rata è cofafacil di romperla altempo della nece[fità » quafitanto come fe 
hauefje piouuto,& ui èun altro nantaggio ;, © vtile che la terracheè 
benlavorata fempre pare che paghi , © ringratij il ben ricennto ; rifpon 
dendo con maggior frutto; migliore. Et poi che ho brenemente parlato 
del tepo del feminare è necefsario bora di dir della maniera di efso. Dice 
Plinio che a colui che femina è necefsario di fpargere ben la femenza, & 
uguale per tutte le parti,non pinda vna banda che l’altra, ilche fardaf 
fai bene fe la mano che fparge la femenza andra venale col paffo,la mano 
dritta col piè dritto, & è neceRario che faccia beas il folco tondo, & cò 
pra benla femenza,percioche quella chevimane fcoperta no folamentefe 
perde,ma anco quel che hi urebbeprodotto, oltre che fr perde anco la fæ 
tica, &però dice Teofraflo; chee pin neceffario di feminare: © bento 
priv lafemenza:che gittarne molta, fpelfaslafciandola mal copertaset 
mentre ua piu profondo il foleo ,pin profondana la radice, & cofirac 
coglie, ritiene piu bumorela Primanera s Œ colui che feminerà fpiag 
gia affondi quanto piu potrà lo aratro, actiò che lafemenza vefli piu co 
perta.percioche arrimano qualche uolta pioggie gagliarde tanto che nel 
le piaggie portano nia la fuperficie del terreno, che Jenö fta molto a baffo 
lafemenzaso reftafcoperta, o l'acqua fe la porta feco . E parimente 
neceffario di fapere quanta mifura di femenza conuiene a qua. unque for 
tedi terra, & nel numero, & quantità della mifura non fi dà da qu efti 
dotti buomini che banno feritto certa fermezza,ne fono fra loro concor 
di, & perquefto danno tutti vna regola conforme al difcorfo nacurales 
coe fecondo Crefcentio proportionare la mifura della femenza alla uir 
tù, & qualita delterreno; che nelterreno debole ba daeffere la femen 
Zapiurara, cheinquel che ha mediocre fuftantia  & nirt © ins 
queftoterreno mediocremente fuftantiofo ba da effer ba femenza piufpeF 
fasc nel terreno piugraRo;poi che ha mediocre fuftanza; & mirth, et in 
questo terreno mediocremente fuftantiofo ba da efet la femenza piu 
hefa 
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feja nella terra cheè graffa poi che ba úirtù fofficiente, fra la fem 
affai, pur che non fia gittata a montoni: ma bene (parfa > perche efsende 
tofi fpefsa l'una non affoghi l’altranel'nafceresne per la fpefsa femenza fi 
impedifca il produr de i figliuoli che getta dopo,& confideri bene che ogni 
cofavuollamediocrità,&inqueftomodo nongitterà aniuna forte di ter 
reno piu carico ne meno di quello,che potrà bonamente portare. ssa nelle 
terrenuoue bifogna che fia la femenza piurara, perche in'efsa produce piu 
granradice,& nelle deboli radici poco, & nei terreni cafalini fi ricerca 
piu femenza,maggiormente fe è femenza tarda, & la femenza tarda ba co 
modità di radicar piu. Quanto alla forte del grano,il gran bianco non 
fiba da feminar cofi (pefsa come il grano chetira in oro perche produce 
piu figliuoli,& perciò fi ha da confiderare la uirtù & forza del campo. ir 
Similmente la forte della femenza per nonerrare,& bifogna anco che cia 
Seunconofca di che qualità & di che efer fia la terra che pofsede , oltre al 
tre necesfita che fi diranno per inanzi. Dice ancora Plinio che quanda 
la femenza è gittata a buow'hora fi dene gittarla piu fpeffa , & quando 
pintarda piu rara. Ma Columella & Crefcentio fentono il contrario, 
& dicono che quando la femenza è gittata a buon'hora dene eferrara,&* 
quando tarda piu fpelfa. Fedo io poi che niuno affegna ragione con che 
conformi &' fauorifca la fua openione,& però mi uo accoftare a i piu pen 
Jando di far'il meglio. ricardomi con tutto ciò che Tegfrafto dà &r affegna 
vna buona ragione în conformatione di quefto che dicono quefti piu, che 
nel feminar'a buon'hora non fi bada gittarlafemenza cofi fpeffa , perche 
allboragitta maggior radice & molti germogli,&y radici piu,ne fi perde 
tanta femenza,&vuol che nel tardo feminar fi butti la femenza più fpef 

Sas perche alihora non concepifte cofi bene, & molta fene affoga, & fi 
perde per le molte acque &geli.Et fopra tutto ueda il buon tauorator che 
hauendo pofa la fua diligenza &fpefa in prepararla terra ; che fia pre 

fente nel feminare,percioche Cin cio la prefentia neceRaria piu che in cia 

Seuno altro effercitio di campo, &quefoè quel che tutti gli agricol 
tori di continowo auifano, & predicano , © fopra tutti gli altri Pal 
ladio dicendo che la prefenza del Signore è augumento del lanoro, & 
Crefcentio dice conla prefeuza del Signor tutte lecofe accrefcono sper 
che altrimenti fi trouaranno ingannati. Etper ciòdicena aquefto pro 

pofito quel finzolare buomo Magone Carthaginefe , che colui che 
compra il campo ha da uender la cafa , dando ad intendere la conti 
noua diligenza che nell'arte del campo è neceffario di ufare , & per 
quefta cagione il podere chein vno alla città dene effer tenutocaro piu 

degli altri. Dicono ancora effer bon feminare quando è il tempo afciut 
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to,dico quando l'innerno nonè caricato d'acque > pur ché ò fia pioynto 
òlaterra fi poRa feminare. Etè fegno di huon anno quando i vufcelli 
d'acquanon corrono fino a Gennaio non dicodi vn dì , dui sotre ma di un 
mefe, & pin inanzi, e quefto è quel che dice Virgilio, Humida Sol 
fitia , & hiemes optate ferenas , «Agricole . è gran cofa l’inuerno 
temperatamente humido, afciutto,o la (tate humida,& molle. Dice 
inoltre Virgilio che è fegno di buon anno, qnando gli alberi delle aman 
dole caricano bene di amandole, & fempre han da por mentei lauoratori 
feleterre che lauorano fogliono efser pionofe, & humide, oweramente fec 
che perche ui fono alcune regioni doue fuol piouere afsai altre done pione 
poco,altre doue mai,come in Thebe di Egitto , done fi ba come per mira 
colo ilpiouere fecondo che dice Herodoto. Et dico quefto perche fe fono 
regioni humide & pionofe ; fi feminino luoghialti , & [piaggiofi, & fe 
afciutte,feminino piani & valli,& fe fono nebbiofe,femininfi fimilmente 
luoghi alti, fe fon communi,femininfi nettuno & nell'altro. 


Qual forte di femenze fi conuenga a ciafeuna qualità 
di terreni. Cap. 7. 


Colum. li, (NY anto al primo; ciafeuno sà che fono molte forti di femenze s & dif 
2. CAp.9. > ferente forte di orzo, & della fegala non sò ne tronarnesnè conofto 
Pal. lib. r. pin di una forte fola. Etutte quefte Torte di grani non nafcono vgual 
n i 7. mente invna qualità di terreno , perciò è neceffario di appropriarea cia 
Gp ` feunterrenola fua debita femenza. Del frumento fon molte diuerfità » 
Teof.li.t. Canco aduiene che è vn frumento in unaregione che non è nell'altra , & 
8 4.caufa monui è pur conofciuto.. Vit vn frumento cheba il grano che tira in oro 
È pr $ p; chee ilmiglior di tutti cofi in pefo comein pronifione. ve net vr altro che 
Storia. = balapuntadell’arifte nera che fi accofta molto alla bontà di quel che tira 
Crete, lib, inoro. Ve me è poi un'altro bianco chiamato candido, ui Cilmarzolino . 
2xcap.18. Quelchetira inorocrefce benein terre piane,calde, & grafte,nonhumide 
ne ombrofe,perciovhe è egli di fua natura alquanto humido . non dico però 

che quefta forte di grano non nafcainaltro terreno , ma dico che în que 

fie tali fi fa molto migliore, perche fequefta forte dî grano fi feminaffe 

in terre molto fredde , banendo bifogno di molta fuftanza & caldo, læ 

prima uolta che fi feminalfè nafcerebbemolto cattino grano, & mella fe 

conda pura fegala. Queldal’arifta nera vuol parimente terre graffe; e 

molto buone, fe tali fi tronaffero montuofes& in cofta vi fi dene femina 

re , che affai meglio nafte quini chenelle nalli, e pianure , perche pa 

qe cbe fi nodrifca dell’ aere, & gli è contrario molto il luogo ombrofo è & 

bumido. 
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humido. ` 1lgranbianco chiamato candido in lingua Latina; fopporta 
meglio terre leggiere fredde ombrofe, & bumide, & meglio che il fra 
mento che tira in oro, non intendo però di dire che faccia meglio quini 
che in terre graffe , madico che meglio fopporta queste terre leggiere che 
non fopportaranno l'altre forti di grano. Ilfrumento bianco è quello 
chebalafcorzamoltogroffa  & di molto coperto, & per quefta cagio 
neilgelo, & il fredlononlo puo cofiguaftare come quel che tira in oro 
che lha molto fottile. Il frumento chiamato'candido ouero bianco vuol 
terre piufredde, > humide , & anco piu leggiere. Ma per general rega 
lat che ogni forte di grano nafte meglioin ciaftuna terra che fia graffa 
& produce boniffimo grano , & pefante sche nelle terre leggiere, & per 
cioche il terreno è di diuerfe qualità, fempre il lauoratorefi fermi nella 
regola chefiè detto, di appropriar le femenze ella proprietà del terreno 
Secondo che lo potrà veder dalla efperienza . Oltre quel che fi è detto del 
frumento bianco, èda dirfi ancor chemoltogli conferifce il terreno ac 
quofo,& humido, & di queSta medefima fpecie è il gramo marzolino y 
ancora che il marzolino fia fpecie dî grano appartato dagli altri grani, 
bianco,perche fe quello che fi femina nel principio della State fi feminaffe 
F Autunno., dicono che fenza dubbio veruno nafcerebbe migliore, & di 
piu frutto, <> foftanza. C vogliono i dotti agricoltori che la Semenza 
del marzolino fia di frumento chiamato bianco,o candido, & non di quel 
che tiva inoro perle ragioni dette di fopra, & anco perche quel che ti 
rainoro fi vuol feminar l’ Autunno, & principio delverno ; & per effa 
grano marzolino ha da eRer la fua regione competente fredda piouofa, et 
di molta nebbia, & neue, accio che con quefta frigidità poRarefiftere al 
caldo della State. Il proprio del feminarlo fecondo la qualità delle re 
gioni fia in paefe caldo, ìl Gennaio, & inparte fredda ; il Febraio Pal 
ladio dice che il marzolino dene efer feminato in luoghi bumidi,freddi,e 
neuofi; &doue fia laffatebumida in quanto fi puo , perche in terreno 
caldo òfecco rade volterifpondebene , nonfeminandofi di Gennaio o Fe 
braio al piu tardi, che fenza dubbio quefta è la migliore ftagione , dr tut 
ti che ne ftrıuono fono concordi intendendo chefia calda purche fia bu 
mida „perche quefti auttori vfano quefto vocabolo tepida , che ha in fe hu 
more come acqua che ficana l’inuernoi pozzi o fonti naturali ‚o come 
quella che è fata alquanto in vnvafo al fuoco. Et percto che fono certe 
terre che no fono ne calde ne fredde, ma con effer umide fono alquanto tem 
perate co! caldo, fi chiamano tepide ; come fono terreni bajfi fra monti, 
valli. Horinqueftiterreni cofi tepidi fi dene feminare il mai Zolino nel 
mefe di Gennaio, & inmolto freddi di Febraiò yer nel principio di Mär 
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go pur che nonpaffi l'equinottio che è il mezo di Marzo. Plinio vuole 
che le terre peril marzolino oltra le qualita fopradette debbano effere leg 
gieriy non forti ma fiacche & deboli, & con lui concorda Teofrasto dî 
cendo che le terre che fon graffe la ftate fi feccano piu presto per il Sole 
chele deboli, &t magre fenon hanno bumidito ; perciò che le terre graffe 
banno bifogno di bumido acciò che in effe ui poffanafcerbene ogni pianta 
& fe queltamancaffe loro fubito perirebbono quellepiante ò riceneriano 
molto damo ;& perciò uedemane gli anni che fono le fecche meglio na 
feonoigrani interre leggieri,& deboli che in forti &grafte perche non 
hanno bifogno di tanto humore. Dice ancora Teofrafto, che per far 
ilmarzolino poche radici, e picciole & pochi germogli, dene effere fe 
minato fpefo. èdiftordia fra Plinio, & Columella ; percioche Columella 
dice come di fopra allegat, che la femenza marzolina non è femenza pro 
priama diferentiata da gli altri frumenti,& Plin:dice che fi inganna, 
cy dice il uerose quefto bafta quanto alfrumento. Refla hora parlar del 
l'orzo. L’orzo,fecondo che dice Crefcenzio, vuole effer feminatoin terre 
graffe perche ineffe fa buon grano © grane ; purche le terre non fieno 
fangofe er piu tofto fecche che bumide, perche quefto feme per haner la 
canna tenera & debole, haner molta foglia fe colmolto graffo fi gitta 
a terranon ha forza per rilewarfi come il frumento , & perche facit 
mente fi putrefà gli uiene ad'effer contrario il troppo humore . dell'altra 
banda fuggeterreno ombrofo, € done fuol effer molta nebbia, e molta 
tugiadache tutto gli è molto contrario per hauer il grano ignudo fecondo 
chedice Teofrafto,&Y perciò è ben di feminarla in luoghi alti, © aerofi 
fiperche quininonè fmifurato humore,& franco per non ci cader tanta 
rugiada come cade ne i piani ; &' nelle nalli, & fe pur ue ne è, Vaere lo 
diftacca prefto dalla fpiga,percioche fe la rugiadafi ftaldaffe nella fpiga 
con la forza dèl Sole.ò con va nento caldo che fuol qualche uolta ue 
nire, fubito la fpiga fi falda s & fi fecca, Et in quefto che l'orzo uoglia 
terra leggiera & aerofas &non bumida Jono tutti gli agricoltori con 
srarij a Crefcentio,che dice che vuole terre graffe. però faranno d'accordo 
intendendo comela intendo io che fieno grafse pur che fieno afciutte, & 
non humide perché non è dubbio che l'orzo ricene gran danuo per il trop 
obumore.: Vuole Crefcentio anco che fi feminî nelle uelli, & Teofra 
Ro dice che fi debba feminare nell alto pervifpetto della ncbia che è piu fo 
uentenelle valli; &&y piani che in luoghi alti, ma fe le walli fofero aerofe» 
ér nonnebbiofe,come fonmoltesio credo che fi pofsa în efse feminare ficu 
ramente, © quefto fi intenda dell'orzo che fia da feminar per grano, che 
dell'altro fiha da oRermar altra regolazcome (i dirà piw oltre. Si ha da fe 
minare 
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minare l'orzo în terreno che non fia fangofospercioshe în efo perifte fecon 
do Columella, ©” in quefto hauantaggio il frumento, che fe ben ui fi femi 
naffe,pur che non foffe eccefti namente fango/o; humido, col caldo che ha 
in fe gli può refiftere , può piu facilmente vfcire con la forza che ba în 
fe- Sonodue forti: di orzo vna che ha dui ordini, & pare alla fpiga 
fimile al grano, & bail grano piu pieno čr pefato che laltra, & Colu 
mella lo chiama Viftica,ò Galatica,ma non fi crea cofi bene interreni cal 
dicomene i freddi & humidi. Vene è vn'altia di quattro ordini, vi 
altradifei ordini che Columellala chiama Caterina, & questa ricerca re 
gioni piu calde. Crefcentio dice che ogni forte di biaua Sopporta qualun 
que forte di aerecaldo.ò freddo,con tutto cioè manifeStocheinun inogofi 
creameglio cheinvr'altro. Teofrafto dice che fa a baffo molteradici; & 
perciò non fi debba feminar molto fpe[fw intendendo quandvla femenzarè 
gittata a buon'hora, chelatarda ricercapiu femenza; perche fene perde 
come fi à dettomolta; &deuefi per feminarla apparecchiar la terra. che 
fia benmolle, o ben aratasacciò poffa gittar ben profonda la radice, & 
fenelcamposoterre che fieno da feminar farà differèza cioè che ui fia pia 
no,ualle,& monte,gra(fisdeboli,o mediocri, nel piu grafo feminifi il fru 
mento,nel mediocre l’orza,conconditioneche habbia la terra le fopradet 
te conditioni,<&& mafîmamente:che non fiano le terre ne bumide:ne fotto 
postea nebbie: Dice Plinio chè ilmeglior fegnale che fia nell'orzose l’eRer 
bianco, & quello è buono per feminare;perche moftra di noneRter ne bumi 
donebagnato, in oltreche fia graue sc habbia il grano pieno non 
tignato, & non humido,& fia di buono odore; percioche l'orzo che è hu 
mido & ha cattino odorerare uoltenafce, perche per la maggior parte. è 
nano O corrotto. la fegala puol 'efser feminata in terre temperate & fie 
no piutofo alquanto pin caldeche fredde, perche fhol buttar fuore la (pi 
ga molto per tempo, &perciò molteuolte fi gela. Et Teofrafto dice 
che: perche fual finega canna fottile fidee feminarein terre leggieri © 
deboli quela è la Se che fefetnina da i buoni agricoltori all sro È 
non perchenafca,t® fi allievi meglio colifreddo:che col caldo. & perche 
lafegala gitta molti figlinoli è neceffario di feminarla raro eccetto fenon 
fole gittata interrac befofî molto arenofa. Ricerca ancora di effer femi 
nata di buon'hora;perche queta femenza è minutase fredda, € fe fi femi 
nafsetardì foprawenendo poi fubito il freddo , acqua, neve & gelo s 
prima fi affogarebbes&o putrefarebbe che bauefse forza di réfifiereal fred 
do,nenafcere,ne radicare. Nel reflo fiha da confiderate il medefimo che 
nelfrumento. 


Del 


L DB URIO 


Ma.xiit Deltempo,& modo di farchiare ilfeminato, 
Colum.li. Cap. 8. 
2.,Cap. I2. 


La Merian. farchiar del grano è neceRario molto perciò che fi niene ad e/tirpare 
pa Ì la mala berba che crefce fra effo; toglie ufurpandofi quella fuftanza 
Plin.ti.18, €t huworeche in efo douria andare:ne folamente queta Zizania, et male 
c.17.& 10. ‘herbaoffendei grani , ma ancora le bortaglie , & anco gli alberi maggio 
g m ri, per quefta cagione Ç fècome ne ipopoli bene gouernati fsfogliona 
ea fcacciare, & bandir i cattiviytadri; &ftandalofi ; acciò non fienoè uir 
tuofi opprefi ) coftè neceffario per tuttele niein tutte le forti di piante 
Rirpare il dannofo,&® cattino. & fi come anco fi bandifce fra il beftiame 
il rognofo,c&r infermo;cofi parimente è neceffario ne i grani iflirpare tut 
te quelle cattine herbe che gli crefcono alato, che gti impedifeono il cre 
feere,co come fi babbia da nettare col medefimo modo il befliame; & le 
piantezlo diremo al fuo luogo , ma per bora diremo del grano; biana & 
fimile femenzesancorache molti Agricoltori babbino detto che queltadi 
ligenza non fia neceffariasanzi che era dannofa perche ft fenoprono Vera 
dici,&& che molte uolte ueninano tagliate, con tutto ciò la maggior parte 
‘ wogliono che il farchiare fia molto neceffario, percioche fe ciò non fi facef 
fest maggiormente ne gli anni graffi;it feminatofrala mala herba fi af 
fogarebbe,& è il uero;che ancora che non fiameceffario di farlo in tuttii 
tempi, cy luoghi, almeno non può effer fenon atilesche benche in certi Ino 
ghi fi pofa far dimeno, perche fi nede che nafcono buoni grani; pure è cofa 
certa che col nettar la terra di herba ella fi confola,fiapre,&refpira, eti 
grani pigliano meglio radice, & gettano piu germogli; © piu fpighe, & 
maggiori, CO piu piene-uiene il grano piu pieno, & piu grane, & piunet 
to dell’altre picciole femenze;& la paglia refte piu foauementeret è pin 
faporita per le be/tie,in modo che al lauoratore è neceffario di iftirpar l'er 
“ba, bè uero che que/ta dilig@zaè piu necefsaria ne i terreni graffi che ne 
gli altri , perche fi fole piu ueftird’herba che nelle deboli , & negli anni 
graffipiuchenei fecchi,c&fierili. Mainniuna parte, in niuno tem 
po può fe non giouare il ben fatto. Quanto al farchiare concordano gli 
agricoltori, che il frumento non fi babbia da nettare fin che non babbia 
quattro foglie,perche albora ha radici fofficienti da afficurarfi dal peri 
colo della farchietta, & ha poco ramo per non impedire di cauar l'herba. 
L’orzo e la biana poi nonfi deue farchiare fintanto che habbia cinque 
foglie, & luno & l altro fi puo bene farchiare dopoche ha fatto radice 
il cefpuglio , pur che fia prima che facciala canna; perche fe foffe dopo 
che ba cominciato a gittar la cima per forza fi poSterebbe,& romperebbe 
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G tutto il cepugliofi perderia. Hada eRercome dico fra quette dueetà 
C ne i giorni fereni fecchi,& non-ventofi , perche fefoffè il vento tramon 
tana trouerebbe levadici cofi tagliate, 0 alquantotoccheo diftoperte, cy 
le bruciarebbe, & perciò colui che farchia deue auuertire di non toccar 
le radici del grano ne lo fcoprire, ne ponga mente a far presto quanto a 
farlo con diligenza, & auuertenza „che il ben fatto ancora che fia. poco è 
affi. ba parimente da farfi quefto in tempo che nogeli , percioche ilgelo 
è molto contrario, dannofo alle radici che reftano Scoperte; e fi dè far 
quefto farchiare particolarmente nelle regioni calde; fecondo Columella, 
prima che vengano i freddi grandi xche fon nel Decembre poco prima, & 
nelle fredde vicino alla Primanera sche èsù il Febraro, purchefiaprima 
che gitti la cima, come ferie il medefimo Columella . Auerta anco l’agri 
coltore che fe non baweffe tempo di iftirpar tutte l'herbe, cerchi di iftirpa 
ve almeno quelle che radicano molto,e fanno groffo cefpuglio; & occupano 
molto terreno fi come fono i cardi, le malue,l’oglio;cicorie;& felice, o fi 
mili, che quefte fono quelle che principalmete nomina Virgilio,guado di 
cesEt amaris intima fibris;perche tutte fanno grà radici, & liewino anco 
tutte quelle herbe che fignoreggian moltos&»fpargonoi rami,c& fopra tut 
to auerta din Jafciar le papole, o papauaros perche abbracciano molta 
teirasafciugano,brufciano &privano di fuftavia la terna come diceilme 
defimo Virgilio, V runt letheo pfufa papanera fomno:.L'orzooltredi que 
fto fi bada farchiare quado fia laterra afciutta, perche maneagiàdofi mol 
le fi fuelle dalla radice,&> dinenta rognofo;comedice Columella, €r il me 
defimo afferma Plinio. Et feil frumento ol’orzo farà già con molta fo 
¿lia denendofi farchiare, fempre babbia auertenza il lanoratore chenon 
restin le foglie coperte; perche fi pntrefarebbe, & marcirebbe ma fe il 
tronco È picciolo di cinqueo fei foglie;monricene danno ancora che fi cuo 
pra tutto fecondo Teofrafo. Vièon'altramanieradi (archiare l'herbai 
che Plinio la chiama Liraresche inalcuni luoghi che fi vfa, le genti fene 
tronan bene, & è che quando il frumito ò orzo è ben radicato „€ ha mol 
teradici fe ui è herba minuta (che l’herbaccie grandi fi fogliono fuellere 
conle mani) darle vna aratura s& ba da effer al contrario: di come fi fe 
minò; quantunque paia che aratro vada a guaftare ilgranos per fto 
prit qualche radice didiefo nonè cofiyanzigli rimuoue il terreno appref 
So,& fa che preada piuforza la radicecoquanto la radice è maggiore; 
tanti piu germogli gittay & piu fpiche.& maggiori &' fe con quelo fa 
perde vn cefpnglio fe ne migliorano cento:  Maquefto mododi troncar 
l'herba non fi connione adogni forte di terreno. non è cofi bendi farlo ne 
è terreni che fieno arenofi, percioche quefti prefto feuopronole radici, p7 
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laterra fubito abbandona totalmente la radice fenon Cinterre graffe, 
bisone ancora che fieno leggiere, € fia in terre cofi graffe che paian feno. 
Dene effer fatto in tempo bumido; ©" nunolofos& che fi (peri pioggia allbo 
ra,Cranco farià buono fe quando fi arerà uenifte una pioggia minuta, ©" 
poca che paia vna nebbia, come Plinio dicesalcontrario non de farfi in 
tempo chiaro,® uentofo,maggiormente fe il uento foffe fecco o freddo > ne 
intempo che geli, ne che fia foperchio freddo, ma tempo humido čr dolce. 
Come fi dene farchiare la fegala non l'hotrouato feritto in alcuno de gle 
agricoltori, I perciò mi penfo che nonne babbia bifogno,fi perche ha bifo 
gno di poca foftanza , come diffi di fopra , & perciò fi femina in terre leg 
giere, é anco perche non produce herba; fe pur ne produce è poca, & 
non crefce molto,&& la fegala crefoe prefto alto, © prefto ananza di al 
tezzaqualunque altra herba, facilmente l'affoca, perciò famolte 
radici, di effe nafcono piu germogli : onde non lafciano crefcerfi appref. 
fo molta berba,& per questa cagione fifeminarara pur fe auseniffe che 
ne banche mai bifogno non fi puo errare di farchiarla come il frumento » 
purchefi faccia abuon'hora. Et quefto bafti quanto allo eftirpar lher 

ba che nuoce agrani.Aduiene qualche uolta che dal molto piouere la ter 
rafi è incretata & fopranenendo il-Sole fa reftar fecca nella Superficie 
ancora che di fotto refti bumida, © effendo il (eminato picciolino,& tene 
ro,mon puo crefcere,® [puntar fuori per La-durezza della terra., & è 
quefto è molto utiledi tornar adararlo uw altra nolta al contrario, ta 
gliando i primi folchi col coprir corla terra che fi lieua l'altraterra, ó 
con quefto modo finiene a intenerire la fuperficie della terra cheera dura 
c~ deuefi far quefto rimedio nel tempo bumido; cx nuuolofo che ui fia 
fperanza di qualche picciola pioggia Subito come ho detto di fopra nel 
l'vltimo modo del farchiare. Vi è valtra diligenza per quando le femina 
tecrefcono fuor di modo fubito per troppa gra[fezza fuor di tempo, & di 
fiagione , onde auniene che figuaftano & corrompono . Et perciò dice 
Virgilio , che perciò è bene di farlo pafcere. «Alcuni fono chelo ta 
gliano , perche dicono che le beftie lo calpeftano troppo, & molte uoltelo 
fiscllono dalla radice & alcune beftie lo pafcono troppo &W altre poco.» (oy 
artenontoccano, che col fegarlo non fi può errare, perche lo tagliano 
vgualmente,& done ne è bifogno folamentes Ma Plinio & Teofrafto di 
cono che il grano che nafce dal grano,che în queftomodo fi fega in herba 
ancora che riefca bello,& groffo,con tutto ciò è nano per feminare, & che 
nonvifpondecofi bene, io nono sò perche , & perciò io lorimetto alla 
efperienza, ma io mi penfosche quando fi habbia da feccare fia ben di fec 


carlo prima che faccia cana. fu modoche tutti fi concordano che fe farà 
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necelfario per la molta gra[fezza che fia meglio pafcerlo che fegarlo, e7 
anco dice Plinio nel medefimo capitolo , che quello che fia cofi pafciuto 
noncrearà nella [piga uermicelli ne tarmeset fimili brutezze,ne infermi 
tà che fogliono uenire,et nafcere nelle fpighe. Come fibabbia poi da farlo 
palceresin che età del grano,con che beftie, & per qual uia niuno di que 
Sti Auttori ne paila,ch'îo babbia neduto,ma accoftandomi iv inquanto 
pofa alla ragion naturale,dîrò quel che mi pare rimettendomi come nel 
refto totalmente alla correttione di chi ne fappia pin. Parmi chefia 
ben di farlo pafcere dalle beftie grandi, come fono vacche, caualle, & afi 
ni, perche queîti tali mangiano le foglie, ne fi abbaRano cons i denti 
fino alleradice , & caminano alquanto pin. nono mi par cheni fi deb 
bano metter beftie ferrate , imperoche effendograui , & faltando uen 
gono a fondar la terra, & guaftan il feminato oltre che effendo impafto 
rate, legate imanzi che fi mutino laftiano molto fterco inn fol luogo 
al quale per effer troppo uiene'a roder il cefpuglio del grano fino alla radi 
te, in quello modoin cambio di gionare nuoce, ma le peggior beftie per 
questo effetto fon le nache, é buoi, percioche ftrappan molti cejpugli, &* 
é bene farlo pafcer da porci che fieno famelici ; facendogli di continono 
caminaresacciò non ftien molto dentro,perche fe ui fon lafciati dopo che 
fonfatolli; (cherzano, & dannifican molto, &parimente donendofi far 
pafcer da beftiame minuto fi ba da far caminare,et non lafciarftarlo fer 
mo,acciònon mangino fenon le cime, cy è meglio che fia pafciuto in due 
o tre nolte cofi caminando che invna, oltre cheal medefimo beftiame è 
fi ir fi cofi in vn fubito maffimamente fe fon pecore , imperoche 
ne (peffoche quefto morono di troppo fatollo piu che altra forte di 
beftiame. Cerchift di fcacciar fempre le grne, oche domeftice, & anitre 
groffe, perche oltre che il dente di eRe è molto dannofo al feminato,che pa 
fcono con ferocità,c& quando è picciolo lo ftrappano totalmente le oche 
gittan vn- fterco molto darnofo aliflibinato che quanto aggiunge (& 
aggiunge molto)tutto abbiufcia, come fe fopra ui fi gittaffe acqua bolli 
ta. Et è regola vniyerfale che ogni ftercò di vccelli d’acqua è molto danno 
Soa qualunche forte di grano che fia imberbe,& hortaglie. Et ancora che 
io babbia nominate oche domeftice maggiormente deono effer cacciate le 
faluatiche,imperoche queftevanno inuolta ingri qnadriglia, e leggier 
mente nanno doue voglionosche le domeftice rade nolte fi allontanano da 
cafa.Si ha da far pafcere qualunque forte di grano inbetba, prima che 
cominci afarcannane agittar cime, perche fe dopo fi faceffe faria grano 
danno, & ha più bifogno di eRer coftpafciutol'orzo che non eil grano, 
perche l'orzo è moltotenero,& fi patrefà prefto, che il grano ha il fufa 
7 la 
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eplatanna piudura. Et fe colui che feminerà la terra,la potrà circonda 


re di fepe lo dene faresperche al lauoratore fard minore la ipefa s & dop. 
io l’utilenel raccogliere, oltre che feuferà molto faftidio nozo potendo 
niuna forte dì beftie entrarui per dannigiarlo,per il granoè meglio fargli 
ano fteccato di pali groffi» che fe lo fa di fpine uenira più toflo a fare vno 
ridotto di conigli che pna fiepei quali conigli fanno grandiffimo dano ne 
i (eminati pafcendogli cofi teneri che appena fon nati. Fanno grandif]imo 
dannoneigrani,e biade i pafferi,ne ba tutto il mondo le piwmale beftie 
per lefpighe, & maffimamente nuocono a gli orzi perche hauendoi gra 
nelli ignudi fi metton nella pia, ferifcono con l'ali, E canatone uno 
ò duo grani che egli mangiano, fano cader gli altri per terra, cofi votano. 
la piga empiendo la terra, onde auniene che qualche uolta fi fecca la pa 
glia enza granoset vn lanorator pratico che fe ne annide fece feccar lapa 
glia, & arare la terra cheera piena di granelli , & l'altro anno raccolfe 
oi buona quantita d'orzo. per cagione di cofi mali vecelli è bene di femi 
nar l'orzo lunge da l uoghibabitatisetin ca mpirafidonenon fieno alberi 
piante o macchie done effi fi riducono ancora che per paura degli pari 
nieri non fi mettono habitar molto lunge dalle babitationi delle perfone. 
Fatta quefta diligenza diguardarlo'da gli animali , & uccelli non ha al 
tro inche fi babbia da occupare il lauoratore quanto fia alle cofe delgra 


no fino al raccolto. 


Tempo delmictere,& tritare, & delle are,&granari,o pozzi. 
Cap. 9. 

do p «Armi che fia bene di apparecchiar ara prima che incominciamo a 
12.cap.3. 1 mietereil grano,perche nel fegarlo fi venga portando le meffeo mani 
Cref.lib.3 poli all'ara per battere. Quefta ara deve effer quanto più fi puo uicino al 
Li 1, laterrao cafadel lauoratore;acciBipo[fa efer piu frequentemente vifita 
cap.. ta dal patrone,percioche per fuocoo altri accidenti puo effer meglio foc 
Vinc. lib. corfo ilgrano,che fe è lontano. E bene ancora che lara fia uicina all’are 
SR d'altri uicini, perche nel battere, È tritare bifognandogli qualche aiuto 
cap:30. pofa il lanoratore effer faccorfo da è wicini,ma non uogliono lare effer fi 
Palad. lib. da preffo lyna all'altra che fe auneniffe che fi metteffe per mala forte fno 
x. cap. 35° coin vna fiabbruftiaffero tutte. Et deuefî auuertire con molta uigilanza 
che douendofi far luogo quini wicino non fi faccia fe non quanto lontano 

fi puo, & in luogo baffo, & ben ferrato accio il uento nono loportafse 

nell'ara. Dene efser lara in luogo alto aperto, er aerofo, & fottopo/to al 
nento tramontana che la flate fecondo Columella regna piu chegli altrî, 
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fi perche coloro che faticano nel’ara fentono gran refrigerio, refpira 
mentocon quefto acre, uento contra il caldo della Eflate che è-tanto 
grande che conlafaticache fi fa molti fe ne muoiendi caldo, oltre chee 
molto necefaria per uentilare, feparare il grano dalla minuta paglia, 
&'arefehie. Dice Crefcentio che fi debba inquanto fia poffibile faggi 
di fai ara inlnogo che fia fottopofto al uento di firocco,ma quefto fi inten 
da fe la regione è bumida come èin Italia, perciochequefto vento è molto 
bumido , & fa prefto corrompere qualunque cofa di quelle che fi ban da 
guardare, & fa che ìl grano crea tarme. Ha da effer inoltre l'ara ben lon 
tana da nigne,& da orti, percioche la minuta paglia col uentilarla uola, 
& fi pone ò fopra ia pampane delle vigne o fopra l’ortagliese le fa feccare, 
facendo che il frutto fi innermenifca , & è cofi nociua la paglia che cade 
Sopral'berba ò frutti inquefto modo,quanto è utile, profitteuole fatta 
letame,c& posta alle radici diefe. ada effer Vara in luogo freddo 
C n0 humido, perche non è cofa che più conferni lungo tempo il grano € 
biana che il freddo fenza humore, fia appartata da luoghi di cattiuo 
odore. Dice Varrone che debba eRer rotonda, & nel mezzo alquanto piu 
alta,che fia poco orlo a torno di effa perche aunenendo che fi metta apio 
uere pofta l’acqua fcorrergli intorno . fi deue per buon tratto fpazzare, 
& nettar bene acciò che nel tempo del uentilare cada la paglia în luogo 
netto done fi pofja nettamente raccoglierla;& quefto è quanto alfito del 
lara. Circa la fattura di eRa ne fono molte forme fecondo lo apparecchio 
del luogo,mala principal formaè fe foRe poffibile di trouare commodi 
tà di farla fopra qualchegran pietra fpatiofa, er larga, ui fi debba fare 
perche quivi fi trita meglio, & con piu preftezza per bauer il folo più 
durosne ni poffono tupi;neratti,;neformichefarni nidi ne elewar Vara, ol 
tre che il grano riefte meglio uentilato; cy battato, piu netto (enza pie 
treoterrache fuol efer femprenelgrano,alche fi dene anuertire moltos 
perche dice Columella che quanto il grano è piu netto tanto piu fi confer 
uasoltre l’eReril netto piu fana magiare. Vi è vn'altro modo di far lara 
che è farla conlaftrico fcegliendofiterra grafia, & cretofa;che la arenofa 
fi [pezza č diuide piu preo ér follenandofi fi vien poi a mefibiar la 
terra col grano, il che è molto dannofo . Meglio è ditritare quando fa 
gran Sole,perche albora efte fuori meglio il grano dalle fpighe, & fe quel 
che fi hba da batter fe mhumidifee non fipuodopo ben tritare ne feparare 
il grano dalle fpiche. Quanto al nutrire , & por ilgranoin cuftodia ; que 
Rot unoeffercitio nel qual bifognavfargranpreftezza , perche in que 
Sto confifte il goder le maggior fatiche dell'anno, & non è men perico 
loche fia nel feminare ò d'acque , & fimili inopinati pericoli gr 
tangy 
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feano,che fe îlgrano fi bagna,& fiqualta,& putrefdse piglia cattino odo 
vesin modo che non è faporofo ne fano,ne fi puo cuftodir molto tempo, &* 
la paglia diniene puzzolente, & le beftie nonuoglion mangiare, ó man 
giandola gli caufano molte infermitadi,inmodo che conien di far prefto» 
cheil mettertempoè dannofo. L'orzo foccorre piu prefto alla necejfità 
percioche matura piu prefto,& per baner il grano ignudo fe è forte fecca 
fubito cade dalla (piga fe è molto fecca,& però è bene quando è gran Sole 
fegarlo la mattina, anco felucela Luna è bene fegarlo di notte come 
fifa ingran parte di «Andalufia,&o dell'Africa, è ben fatto perche la 
notte dà alquanto temperamento, di humidità ; & questo è molto ne 
ceffario per le regioni che fono molto calde. Madiconogli agricoltori 
che dopo che (1è metuto fi debba laftiare ftare i manipoli, e fafci in ter 
ratre ò quattro dì perche dicon che ingraffa ilgrano. Quefto none al 
parer mio, che quando la fecca [piga prende alquanto de l'humor della 
terra, fi ingraßa con la bumidità che ricenescoft della notte come della 
terra, é però fi piega alquanto © intener ifte, & fe è per adoperarlo allo 
ra non fe gli fa danno,ma fe è per riferbarlo per molto tempo ò per femt 
nare,non è cofi profittenole. perche fi come diffi difoprala femenza dene 
efferdura,& ben fecca. Et quanto al frumento non fi ha da afpettare che 
fia troppo fecco a mieterlo ancora che effo fia piu ficuro per baner il fa 
Slo piu forte, & ilgrano piuueStito, © ineffo fi puo il medefimo far che 
nell'orzo,maggiormente,perche uengono i caldi fmifurati,& giorni cani 
culari,& dice Columella,che anniene pel troppo Sole cheò in quel tepos 
che il grano che è per mieterfi uiene a cadere dalla pica, & far fcemar 
molto il raccolto. Et Plinio dicesche quanto piu prefto fi miete il grano 
dopo che è maturo,& fecco, fi bapin pieno, & piu bello , & anco piu ga 
gliardo da durare,perche dopo l’effer ben fatto l’ecceffino Sole, & caldo 
lo guafta,& corrompe togliendogli molta nirt, questo è quel che i La 
tini chiamano Sideraresch'è abbrufciarfi per la furia del Sole quando fà 
nel fegno della canicula,che propriamente chiamano Sidus. Similmente 
loguaftano l’acquesonde tutti concordano che il mieter fia piutofto piu 
abuomora che troppo tardospur che fia però maturo & (ecco, percioche 
altramëte raccogliendofi faria per creare tarme e fimili bruttezze . Inte 
po del iietere ha da effer meglio nel fminuir della Luna,che net crefteres 
co anco meglio nel mancar del giorno,perche cofi facendo fi conferua me 
glio,&> cò manco bruttezza,come fondi tarmesche fi generano per bumi 
dità. Del tritare fi ufano due maniere,la prima è conbaftoni, & l’altra 
è con caualle;che è affai meglio done cen'è abbondaza, perche in brene të 
po queRte tirano il grano dalle (pighe fminuzzando la pagliase perche me 
glio 
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glio lanorino bifogna che fian legate infiemescr non alla gola, perche non 
frafoghinoyertla piu destra caualla fia fatta la capitanaincondurre ye 
farlauorar l'altre colui che le guida a torno ha da Star in luogo eminen 
te. Altri ufano che vno monta a cauallo in quella che guida l'altre, ma 
è molto meglio di metter un legno inmezo che ftia ben forte , alqualefia 
legata la guida con vna correggiasche uada ben a torno del legno, & in 
quefto modonon accaderà che nifi fatichi perfona alcuna, & nel guidar 
la potrà con le forche maneggiar latrita,appartàdoda i piedi delle canal 

esquello che è ben trito, calpeffato;e mettergli l'altro fotto è piedi che 
farà piu fano o intero. Nelle terre fottopofte molto alle pioggie , & done 
fi raccoglie pocs grano fi uiene battendo a poco a poco,ne fi curan della pa 
glia per le beftie per la abbondanza del fieno. Etdice Plinio che fi bada 
curar che fia la paglia ben tritata anco per rifpetto delle beflie che meglio 
la mangino &maffimamente i buoi, c& dicono tutti quefti auttori,che do 
pol'hauertritato,&conciato il grano nell'ara fi debba lafciarlo qualche 
di in effa, perthe fi raffreddi fenzariporlo cofi fealdato nei pozzi, è done 
fiha:da coferuare,percioche quel caldo caufa corruttione, dr il freddo gio 
ua a conferuarlo, fecondo chedice Palladiose perche meglio fi raffreddi 
è bene di nenirlopalando per lara quando è aere,<rvento frefco,onero in 
tempo di notte, fe il montone è grande, ¿bene di diuiderlo în due ò tre 
partiacciò meglio gli penetri il: frefco,t quefto bafti quanto al tritare, 
C conciare. 


Granari,& pozzi da conferuarui,& porui il grano, 
Cap. 10, 


J Pozzi, G confërue da grani fi fanno di molte forti. L’orzi et biane 
S fimili, non uogliono efferrimelfi in pozziseccetto (e nun foffero molto 
afciutti, & lenza alcuna bumidità;perche prefto fi conrompono in fimili 
luochi:fè ui è qualche poco di bumidità,perche prédono prefto cattino odo 
re peró fe gli conuengono piu presto granari in luoghi alti, & aerofi . per 


Varr.li. t 
cap.si. 

Columili, 
1.CAPp. Ile 
Cref.lib.3, 
Cap. 3. 

Teof.li 4. 


al grano fondiuerfe forti digranari., che alcuni fi fanno in fale alte, aero caufarum, 


Sesafciutte, fecche; fredde, lontane da falle, &* luoghi di maleodoreschenö 
fieno biimide,<& che habbiano picciole fineftre uerfo tramontana, perche 
Secondo che dice Columella;<y lo nedemo per efperienza, quella parte del 
cieloche fta a tramontana è molto fredda, non humida anzi fecca, 
con quefte due qualità il grano fi conferua, €r dura nel granaro gran tenm 
po. Non bada anere fpiracolo alcuno uerfo il mezodi perche quefto uen 
“toi là è caldo,<& bumido,che fa guaftar molto prefto ilgrano. Igra, 
eAgricoli. Diuer, C nari 
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jari banda hanere lemura molto fane é i tetti che nom piona fra piu to 
fto edificio nuouo chevecchio, & fieno le'muraglie fenzafeffura ; fortis 
čr ligie, &fenza pertugi. Tutti gli agricoltori concordano che acciò 
chenonnafca nel grano tarme dene farfi il folaroo pauefe, con alpechino 
chenonfia falato , fecondo Columella er che ineffò folaroîn luogo di pa 
glia fi debba metter molte foglie di fambuco & non fieno fecche , perche 
fono molto amare ; ma verdi , ne fi potendo haner quelle di fambuco pren 
danfi quelle dell oline; bene amma ando ér impaftando con alpechino; 
coneffo fi imbianchi le mura,& faccian pauefe,& dopo che fara afciutto 
lo tornino di nuono a imbiancare col medefimo alpechino, acciò dî efo în 
fuppino benei folari , o le muraglie. Dicono Plinio e Teofrafto che è gra 
narinon deono effer incalcinati , percioche la calce fa corromper alquato 
ilgrano. ` Et io dico vorrei imici granari ben folati di buoni mattoni 
ligij,& ben vniti, & che le parete foffero bene incollate acciò i vati non 
vi poffano far tanto danno : Dice di pin Varrone» cheè bene dî borfare il 
grano con vna fcopa di alpechino, ma to. ho paura chenongli dia cattivo 
Sapore per mangiare © anco fee per feminare farà danno con il fuo vn 
tume. Dice Columella chenonnafiela tarma nel grano che fi maneggia 
fpefo con pala, & molti lo maneggiano confondendolo infieme s pen 
fando che fia nile. perche egli dice che le tarme fi crea nella fuperficiedet 
montone; che non cada al baffo piu d'un palmo ; ds fe fimaneggia; cofi 
tutto fi viene a mefcolarfi il fano col cattivo, magagnato, & fi corrom 
petutto, & meglio farebbe poi o venderlo,o farne farina, & dicono cheg 
buonoquando il grano è cofi infetto ditarme gittar fra effo fogliedi lenti 
fco , che fubito o fuggono o muoiono , & per quefto medefimo è buono, 
molto prowato metterni foglie;etfeftuchî di nebbi. dice Plinio che l'orzo 
non lo genera „r rendendo la ragione dice pevbauer la fcorza piu fottile 
che quella del grano, © a quefto è aitato ancora per efer diqualità fred 
do, per questa ragione non gli creano la fegala ne l'anena sil grano 
per efer caldo g di fua natura più fottoposto alla corruttione. Dice Plim 
che done non è aere non è tarme, € credo che fia la ragione, perche non ni 
puo uiuere , non potendo refpirare, © per quefta cagione fanno alcuni è 
granari o pozzi cofi errati per il grano , che ini niun modo puo in effi en 
traraere, ma fi empiono difopra per vn pertugio, e per canarne il grano 
feglifada baffo vn'altro bugio picciolo , & perche poffavfeir ben tutto», 
fifa ilpertugio da baffo di fotto che tocchi laterra , & acciò laere non 
entriè bene di far il granaro în uolto, che oltre il confernarnifi meglio è 
piu ficuro dal fuoco, uî fi ha da metter paglia fotto, © all intorno, acciò 
non pofta pigliar il cattino odore della terra il granos ne fihada feoprir 
È mat F] 
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mai fe non quando fi baurà da cauar per'adoperarlo; e affe 


Re cheil grano che fia ripofto coas quefta diligenza ne è pozzi 


confernare cinquanta anni č il miglio pindi cento. Et quefti tali 90% 


Ti 


gi fon buoni per fortezze, luoghi che temono guerra o 
cò. Etfopratuttotengafi quefto anifo,che niuno fhbito chefi aprefia 
ardito di entrar dentro, fe prima non effalaalquanto l'odore cattiuo, che 
n'efcespercheè fi pefliferoiche potrebbe far morirevno fubitamente però 
fia benedi laftiarlo prima alquanto cofi aperto,oueto calarui a bafso va 
Sacco, & fia menato vn pezzo d'intorna in modo che facciauento, perche 
tolga uia quel male odore, niuno ni entri fintanto che nor fifimorzi 


dentro vn lume,& nonfi vaccenda, per conferuare è meglio il grano tra 
fparenteche il biancosper efer piu forte dì grano, è meglio quello che 
raccolto inluoghi alti schenei baffi,&rquello del terreno ché non ba hanu 
to letame che quello chet ha hanuto, quello di terre Secche meglio:che quel 
loditerre humide, & il raccolto, ripoftoneldifminuir della Luna; me 
glio di quel che fi raccoglie, cr ripone nel crefcer di effa » Quefto ho det 
to per color che ha molto grano da riporre;che per noî altri che ne babbia 
mo poco,cofici bafta vna buonatina;comevn buonspozzo; ava buoni 
granaio». Dice Palladio che il grano fi conferua grandiffimo tempo fe 
dentro il pozzo fi mette vn'herba:che egli chiama coniza, laquale io non 
conofco,che è.chiamatada altri occhio di bue, laquale' Sta fotto il grano 
quadonafce,& molto inuiluppata con effo. In alcuni luoghi no fi poffono 
conferuare i grani; & quanto a quefto io mi rimetto alla efperienza , che 

gli dimoftrerà ciafcunterreno 0 contrada, €” qual fia la forte del grano 
chenonfi conferua tanto, & io lodo a chin'ha poco che lo macini, cheme 

glio fi conferuera in farina nel tempo freddo, & pofta in tinacciosetvn po 

co di faldi fotto per letto, questo dico per guardarlo, cy confernarlo. et 

non per far perciò pane piu delicato, €r faporito, iiquale fi fan megliodi 

farina frefcache di fiantina. Dicono,che fe il pozzo fia ben ferrato cons 
Rerco frefio di naccaschene ratti ne formiche l’annaferanno, 


Proprietà del grano. Cap. rt. 


Z granoé di Jua natura caldo, €r humido , & mangiato cofi in grano 
crudo generane î corpi humani humori fematici , cattivi, & grofi . 
Ilgranodi frumento è piu conneuiente alnodrimento delle genti chenin 

no altro pane per efer piu fimile, & conveniente alla fua compleffione . 

Il frümento di [fua natura ingenera humori uifcofi però è ben di me 

Sehiaiui del fale percioche ba proprieta di difeccare gli humori nifeofi fu 
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perflui,&s grofis é di tagliare leuifeofitàsba uirtiv di feccare, tagliares 
nettare, €r aprire, © di rifoluere , © cacciare le materie groffe: & 
uifcofe,cy anco le nentofità fecondo «Auicenna; & perciò il pane fenza 
falepiugiouaa coloro che di continouo faticano che a quei che. ftanno în 
ripofo perche quefti hanno pin calore, uirtù da digerire: Dice Crefcen 
lda ; & fiċuoce con latte dî 
amandole,& poi gittarui delmele o zuccaro,ymetta il polmone di humort 
grofi miftofis& è nobileset delicato cibo,et fe fi cuoce con nino; D ac 
qua,® fi pone fopra le poppe delle donne che ni patifco durezza: per effer 
gli guagliato il latte lor fa grangiowamento. Rife rifce Santo j.fidoro che 
lafarina del grano mefchiata con mele fana le poftemeset le petecchie del 
la faccia, & mefchiata con mele, cy fogna di porco pofto nelle tette (co 
mefièdetto ) rifolue, & toglie l’infiagione , o letira prefto a matura 
tione, o fana i nerui induriti; & gli aiuta a diftenderfi Je Stan ritirati. 
Scrine Crefcentio,che cocendofi il grano con latte è piu fano che vna pa 
nata con amandole,& fa buon fangue,ma che ufandofi molto a mangia 
re genera pietra, & arena nella veffica, ® rognoni,per effer di naturani 
fcofo , & quanto piu quecaro fi mette con efo fara pin'vtile ; & men 
dannoscheiu altromodo oppila il fegato, © indurifcelamilza. Dice Pli 
nio che a coloro che ftan molto appaffionati di gotta (nodico gotta di cua 
re che ilmal caduco) ma la podagra „che dà nelle mani, & nei piedi; 
cheè ben di metter quel mebro ch'è cofi appalfionato nel montone del gra 
no. Et dice anchora chea vno che fia brufctato dal gran freddo,che mol 
to gli gioua olio di frumento canato con ferro caldo, & che fubito fanas 
cr dice che medefimamente è buono per lelentigine » er crepature della 
faccia. fl grano bianco è buono per le perfone bumide, & che ingrofta 
come fanno i femmatici, perche è fecco,et afciuga alquanto l’'humor fuor 
dimefura, & è buono per coloro che patifcano dî catarro di efò fifa vn 
an bianco,& bello ma perche fia faporito vuole efferbenammaffato,& 
ben cotto fimilmente fe ne fa vwaltra confettione chiamata comunalmen 
te Amidone che è (ingularmente gionenole atifici, percioche ba uirtù di 
confolidare le piaghe del petto , & vtilemolto per coloro che fputan fan 
que, fi fa cofi . Bifogna pigliare il grano che fia molto ben netto, & 
fi badalanar molto bene.in buona acqua piu volte, co fi tengain efa a 
mole mutata otto dì quattro o cinque uolte il giorno, dopo tratto dell’ac 
qua fi ba da gittare in vna talega di floppa molto forte , & ben netta, È 
mettafi a torculo donde fi eprima quel latte in vafo limpido , & ben net 
to,poi fi metta a feccare in certi (chifi done fia ben diftefo perche fi afcis 
ghi; & dice effer bene che quelli fchifi fieno prima vnti con va poco di le 
unadura 
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PORSI CMULOR r9 
Padurafrefcas& buonasma oper meglioteneretche no 'baheffe; perchè 
riefce piu bianco; anco penfo cheduri piu. & fe ficondifte con latte 
di amandole; x zuccaro è come bianco mangiare;& è cibo eccellente per 
fani;c&perinfermi, € di buon nutrimento; & di faciledigeRtione» >Il 
feumento trafparenteinoro è più humido; & pin freddo che il bianco &% 
è buono per perfone coleriche er afciuttè perche quefti tali fono alquan 
to fecchi ; &quefto grano per effer piu humido aiuta a rinfrefcatilicalor 
dellatolera sc è miglior pan perlaeftate che per ib verno, & per tem 
pibumidi.che per tempi fecchi,&& diconò che fefi cuoce ilgrand di frume 
to; & fi pongadone ba morficato il can guafto che giona molto; &giona 
anco pofta fopra icicolini per maturargli fi mangia il grano cottoin ac 
quainmolteparti ma è di mala digeftione;&è molto grane , enfia ilven 


tres crea humori graffi, cx vifchiofi,&opilationi yer vermi; er crudez, 


Zene gli intestini; colici,&questotale è meglio per perfone che fatica 
no, fanno grande effercitio; o anco fa arena ne î rognoni, ó piettes & 
peggiore è poi mangiarlo crudo ; & cofi corto; & ordinato fi emenda mol 
togittatoni faleo mele ozuccaro, & parimente cotto ritiene il fufo di 
corpo.la pultiglia dè farina di frumento; cy maffimamente di gran trafpa 
rente con olio rofato mollifica le pofteme,lenando il dolore, x maturando 
le fi choconola:femota in'aceto forte, e cofi caldo fi mettafoprala le 
pra laafciugaz etcocendofi la femola col (ugo di rutas €r ponendofi fopra 
Le poppe delle donne che ‘dopoil parto fi fono indurite le mollifica, & difop 
pila; &quefto medefimb empiaftro dicono effer gionenole contra lemorfi 
caturė delle vipere, & altri animali velenofi;& contra il ufo di ventre 
mangiato crudo come fi è detto è ventofobumido ; & molto femmati 
co, da dolore; & ventofità nelventre; cr corvompepreSto, &canfasin 
finita di mala forte. ilpàmdrro dà maggior motrimento simaffimamente. 
agli humidi & flemnatici,non cattofosafciuta; & ripofalo ftomaco, mà 
L'cattino peri melanconici. 


{ 


Qualità dell’orzo, Cap. 12: 


T oaa fidda 3 Cr feccanel primo grado, &per'quefto, Pli, lib.zz 


Sidia quei che hä febre fangnigna continoua' se: mondificatino’, & cap. 25» 


batvirto afterfina che è nettare lemembra interiori; en l'acqua di orzo 
faqueftomedefimo effetto; tempera ilcaldo, erè coma l infermitaschè 
nafcono per caldo, &y per Joprabondanza di-fanghe':Coloio chebanno pà 
no deuono cuocere l'orzo, cofi caldo con effo empialtrare il luogo che ne 
coffefo nettandelo molto. Quei che hanno poSteme o tinconi,o altre en 

f 3 C 3 fagioni 


Plin.l1,18. 


cap. 25, 


: LOT IRANO 
fiagione calde faccia cuocer orzo, & femola'in acqua fin che diventi mol 
to (peffa, & ue lo pongano fopia & fenon fon posteme calde mefcolinifi 
peceche faccia come vn cerotto, poftouelo fopra è molio falutifero per 
che la podagra non corra a membri fi ba da cuocere orzo con aceto & me 
fcolarui pomi cotogni,& con efo impiaftrifiil luogo doue corre la gotta. 
L'acquadi orzo è molto pettorale,& è utile per le infermità del petto; È 
cocendofi grani dî finocchio în acqua d'orzo fa accrefcer molto il latte al 
le danne che allattano,& l'acqua d'orzo fe fi nfa molto fa danno allo fto 
maco che lo inbuimidifce moltos l'orzo costo con meliloto; è molto gen 
tile empiaStro perla doglia di cofta. Diorzo fi fa orzata che mefchiata 
conguecaro è vno gentil cibo per coloro che banno infirmità acute, & per 
gli ethici dell’orzo fi fa un pane che da al corpo molto gentil nodrimento, 
emaffimamentesa colerici è di facile digeftione, fa il fangue netto cr buo 
no. tutto quelto è notato da Crefcentio, & dice Plinio che coloro che ufa f: 
fera di mangiar pan: d'orzo non fentirebbono mal deè piedi, onde fi racco 
glie che ba nirtù di reftringere, & anco di rifrefcare 


Proprietà & qualità della fegala. Cap. 13» 


I A fegala è di fua natura fredda, bumida,c& piena di uifcofità y di 
Meffa fi fa cattiniffimo pane,graue,bumido Cr uifcofo;dannofo allo fto 
maco a chi noti uid molto fato; vuol perfone che facciano molto efer 
ditio & fatica, &vche habbiano calore grande nello flomaco , cofi non fa 
tantomale. Vuole ilpanechefi fadi effamolto fale, che oltre il dar 
gli fapow lo fa men dannofo «è di gran bene che fia tenuto prima che ft 
macintal Sole molto ardenti 


difoprasefftà femminaro di buon'hora. Lafarinadi efio'ingraffa molto è 
buoi & i porci,č cotto è buono da ingraftar caualli;& mule con condi 
tione che non fe gli ne dia molto alla uolta,&Y percioche è freddo è meglio 
per il tempo caldo che per il fredde fè: Dice Plinio che della farina di efo 
fi farà una focaccia fpeRase cofi calda fia mangiata che è cofa molto fana 


per coloro che [puntano ilfangue;checonglutina; & confolida quellepia 


ghe donde uiene il fangue,& credo ioche cofi farà dentro come fa di fuo 
ri fe mifchian fegalaconfarina disfrumento bianco. : Della farina della 
Jegala'fi fanna affaî buone panate. perche per efer freddo conferna molto 
da corrottione,&quefto bafti-di hauer detto delle proprietà de i grani è 


Qualità 


eò metterlo inun forno che fia molto caldo ; » 
acciòcheftaftiughi alquanto quella bumida uefcofità. Kuol come fi diffe» 
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g Qualità della paglia. ‘Cap. 14. 


E Neceffariv di parlare bormai alquanto della paglia poî che è ntô 
tinowo foftentamento della maggiorparte de oli animali di che hoiti 
prenalemo,e fermima : perche effi ci aiutano a lenargranparte de inoftri 
tranagli . è ragione, Ganco cofa neceffaria che fi proweda dor ognidili 
genza cercaril lorbifogno e cibo, perche feei ci mancaj]erò fariano for 
gati gli buomini di fuccedere nella fatica înloco dieffi; enon folanica 
te babbiamo da procurar di dargli da mangiare, ma procurare in quan 
to fi puo che quel che fe gli darà per cibo gli fra fano. Si ba ufar diligen 
Za che la paglia fia conferuata che'non fi ammolti se bagnandofi afcite 
gbifi nel ara & maneggifi con la pala accio che il Soler l'aere la pofsa 
penetrare meglio, & fi toglià nia la bumidità & cft nenirà a perderfe 
gran parte del'male odoresche gli ha data l’acqua , che la paglia bagnata 
oltre che nonlamangian bene le beftie,caufanò ineffi molte infermità. 
Bifogna chefi porti netta di polmere ne ipagliari. Dice Plinio che per ef 
Ser fredda & frefca è meglio la ftate ché l’inuertio.non mangiano le beftie 
molto nolentieri quella del grano per efer più afpra con tutto ciò è più 
fortese di maggior fuftanza- 1 buoi la mangiano meglio de gli altri ani 
mali purche non fia però bentritata;& meglio? quella del grano lucido 
cheè piu foaue & tenera ché quella del frumento bianco ne di nimio al 
tro grano. Dice Plinio chele beftie molte uolte non mangiano la paglia, 
percioche è mal conditionata;&r flagionata edice che è bene di gittargli 
nell ara acqua alquanto falata,& coneffa borfarla mentre fè uien rinol 
tando,perche il Jale gli dà fapore,è la mangiano meglio come diremo più 
olere,& fe cofi fia borfata con la falamora;nonfi metta nel pagliaro fe 
prima nonfia bene afciutta,ma poco ha da effer il fale nella paglia cheba 
no da mangiar le beltie di fatica, perche intentrifte gli animali che molto 
l'ofano,& al beftiame che nonfa molto eRertitio fe ne puo dar alquanto 
pi”. La paglia del frumento è meglio per l’inuerno che per la Rate, peref 
Ser ella aftiuta,e calda.la paglia di fegala è cattina fredda; edi cattiva 
qualitàse caufa molto dolor di corpose per questo non deono bere le beffie 
per ungran pezzo dopò l'hanerla mangiata,e meglio è che benan prima, 


Et queftoè quanto fi ha da dirdella paglia. 


Natura & proprietà dell’auena. ° Cap. 15. 


GI meraniglia Vincentio che in pochi libri autetici di medicina fiero 
ni fatta mentione del’ anena, efsendo ‘ella molto Singolare; & vtile 
C 4 nelle 
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nelle sperationi medicinali, cofi mimaraniglio io de gli antichi agricol 
tori che non dicono în che terrene in che modo fi babbia da feminare , ec 
cetto Crefcentio,che dice il tempo delfeminare & le terre di che ha dibi 
fogno , ma tacque ilmodo del feminare. + Hor è.la Auena didae fortis 
Luna è fretta, rifchiofa,che fa detta barba.molto grande,lungase graf 
fasc di quefta non hbabbiamonoidaparlareal prefente. ue ne è vn'altra 
piu domeftica,che fifeminacome il grano; & Lurzo che ha il grano pi 
bianco, pinlifcio.,. La eAuena fecondo Kirgilio abbruftia laterra,@ 
gli toglie molto ba fua foftantia cofi dice anco Plinio, &Teofraftoreferi 
fee,che per bauer. molte radici, affaiprofondese far molti germogline 
aduiene quefto difuftantiar della terra, e perciò fi deng lafciar ripofar 
benlaterra,chebanerà prodotta un'anno» Et perche,come ho detto fa 
gran radici & profonde, fi deve feminare alquanto rara. Deunefi Jemi 
nare in terre grafie) © molio foftantiofe, ancora chepatifca anco terre 
leggieri,come dice Crefcentio,mon ricerta luoghi alti,ma piani, &nallin 
vuole piu tosto luoghi aerofi,& fici freddi, che caldi.Si femina quando fè 
feminail frumento di Ottobre,o Nouembre. ma è molto piu al propolita 
di mezzo Febiaro,©Y per alquanti dì di Marzo maggiormente fe fon ter 
re fredde, & umide, & inniun modo fi deve feminarene l'afprezza del 
l’inuerno, perche eRendo eta di natura fredda,col troppo freddo fi affoga 
er [ecca,Y fi quafta prima chenafca. Si hada faichiare in quel. moda 
chefi dicedell’orzo.non bifogna di farlo pafcere percioche prefto gitta 
fuori forte barbes e nong pericolo che per la troppa graffezza figualti è 
Si dene hauer cura chenon lamangi beftiame alcuno,perche.e[fa è di fua 
natura molto tenera & molto faporita, I (pecialmente i germogli, & ci 
me, & quebbefiiame che una uoltacofi in berba la mangia ; non Jene 
fapoi diftaccare, è bennero che fe fiuedeRecrefceroltra modo, & fuor, 
di ftagione;fi puo fer pafcere prima chefaccia'ilfufto , ma non pexche ne 
habbia bifogno, crefce preho fi femina nel tempo del orzo I cofi fitri 
ta, fi pioue. E di fuanatura (come fiè detto fredda, é fecca, & per 
ciò fida aquei che ban febre continoua come fon gli Etici.. Dice Vin 
centio che diefa fifa foanifimo panema al gindicio miot che fia pin fa 
no per,coloroche ban febre per effer freddo &rifrefeates-che perche fia 
dolce per mangiare. La farina dell'auena ha proprietà di ammolire le 
infiagioni dure effendo impaftata. Dauena è gentil cibo, uerde & fecca s 
er le beftie,perche nerde dà molto fangue, ér foltantia, <p: fecca è piu uti 
le per il tempo fecco & caldo come è la State, che per l’inuerno è troppo 
frelda citi faciliffima digeftionee le'beftie non fifatiano mai di effa quà 
10 fan con l'orzo, perche none di tantafoftantia,;nedd tanta forza». La 
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® REM 0. 
Franciaset ld Germania tutta ft prewaglion moltoidi effa peri canallizet 
altre beftie. Fascome bo detto profonda moltolatadice,:& perciò richie 
de terra molto bagnata,&Y che fia cauata molto fatto, & queto e quanto 
io bo ti ouato dell Anena. 


Deilegumi,Soprimadeiceci, Cap. i6. 


Onben conofciuti in titte le parti iceciconi quali la'terra fi guaffa, 
Gdi füfantiamolto;fi perche fon di fua natura falati, col fale fleri 
lizzano molta laterras& guaftano , l’altro è che le radici leuan confe il 
graffo: il miglior delle terra. Plinio, & tutti gli auttori agricoltori cg 
formano in questo(ccetto:Columella cheè di contrario parere) chedice 
chefia tutti legumi che-guaftin manco lasterra fono i.ceci «< «onor 
fofemaifofe ladettera corrotta;percioche è-contra il donera quella: fua 
oppimione,ne po[foall'incontro penfarecheinvnfi eccellente auttore ca 
deffe vnafi fatta ignoranzasbauédo di contrario parere Plinio, Palladio 
Teofrafto,& Crefcentio. x chi nonfa che il füle fterilizzi y7 finagrifca 
laterra, legga il-Salmo che dice, Pofuit terramseorumo fruttiferama 
in>falfuginem».&y chi nono uede per eperienza ancora:che la terra che 
tien del falato è fenga wirt er Senza herba Jempreyancora che fia falu 
tifera,<r buona per il bestiame è & di quanafce chea unribello o-tradi 
tore fi da per punitione di gittarli a terra la cafa €r favui fopra femina 
redel fale in fegno di ferilitàsacciò chein efJa non poffa mai piu mafcer 
coja ueruna fecondo:che dice Vincentio, & comefi legge nel nono capito 
lo del libro dei Giudici; &lo uediamo arfpefo a noflri tempi. Perle 
uara quelo legumeparte di quel faporfalato fimeste primara molle va 
giornd'inanzi che fi Jemini fi come dice Palladio, fiperche perda guelfa 
porescnantoracciò nafca piwprefto, & fiehopiwgraffi, &piuteneri, & 
cocini, «Til medefimo awifo da Plinio, Wiizilio dice chefi debba metter 
amollein Alpechino:che n0 fia falatosetfenello <Alpechinofimette qual 
‘chepezzodi Salnitro prima, & che fi tenga cofia molle vnanotte prima 
che fi feminizche nafceranno i ceti maggiori piu teneriset piu faporiti,et 
che noui nafcerà vermene altra rogna aleuna;<s quefto dice di tutti ile 
gumi é lo coferma Teofraftosne fi trouadosAlpechino piglino Salnitro 
chefupplira indefetto drefni dice'aneo:Teafraftò chei legumi chefia 
nocoh meframollefadebbano feminanin terraaftintin maal mio pare 
sesmigliorin& pin prefohafterãno è terreni che fieno alguato humidiset 
fefefe per l'acqua v umidità la terrain pezzi ammaffati,o fi ropa che 
per effer teneri falta il cepposet perdefila femezaserilfrutto. Diceil me 
| defimo 
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defimo în molti luoghi,che quando i ceci fono già grandi che gli fa molto 
danno la pioggia,percioche lacquaglilaya quel fale delle rames & la 
porta alle radici, & gli fa nocumentosperche il cejpuglio diventa amaro, 
erfifecca. Etcofi noi vediamo che fi fa migliore queSto:legume il Mag 
io, il Giugno. Ricerca piu tofto terra temperata, che la molto‘calda 
o molto fredda, ef adacquano; fecondo Crefcentio e meglio l'acqua 
corrente che quella che fe gli dà amano , perche quella non tocca i rami 
perle ragioni che fi fon dette;cranco le bortaglie fon migliori lanate G 
irrigate per acqua corrente, ancora per altre:cagioni: Comunalmente fop 
portan i ceci ogni forte dì terra pur chenon fia molto debole ne ftracca, 
come dice Teofrafto,ma affai migliori piu teneri, et piu faporiti nafcono 
in terre grafie r fortes&® afciutte, pur che fieno terre leggiere cioè che 
non fieno bumide. Etin quefte) deuono feminarenelfin dell'Autunoset 
nelle terre bumide di Marzo comemoftra Palladio;o da mezo: F ebraio.in 
sù. Si denono feminar non molto fpelfi,peiche pofsano ben fiender i ràmi, 
& far maggior cefpuglio,non ha bifogno di terre ingrafsate. con letame; 
eccetto fe letali terre non fofsero eccefsiuamente bumidezo molto fiacche 
con conditione che nelle terre cofi fiacche, © leggiere fia mefo il letame 
ben macro, & putrido + La femenza di quefto legumesba da effer grof 
fapiananonarrugata ne tarmata;& il grano afciutto. Dice Columel 
la, che quefte piante ricenon gran danno feni pione quando ftanno in fió 
rirese queftononè rimedio che fia in poter della gente”, perche: folo: Padio 
puo impedire; mandar l’acqua quando piacerà a lui,con tutto ciò pof 
fonoidiligenti agricoltori bene riparare di nono ricener tanto danno, 
cr è inquefto modo. Teofrafto dice che la natura dei Ceci èdi crefcer 
refos& che inbrevetempo ariano alla lor perfettione, & poi che gli 
è cofi fefi feminanotard: per Marzo prima farà pafsate l'acque di Apri 
le, čr anco quelle di Maggio che efi incomincino a fiorirescofi (no fo feio 
ii dico bene) pare ame che fi potrebbe foccorreres chenon fi bagnafsero 
rante uolte infiore.. Secondo che dice il medefimo:Teofrafto non hanno 
bifogno d'acqua faluo per nafcere, perche alleuar(refsi hanno uirtù fof 
ficiente,& cofi poco fiha dafarchiare che non gli è necefsario eccetto qua 
do efi fono molto piccioli ; percheefsi quafi affocî tutto l'erba, tutta u ja 
gli farà vtile percioche la nettezza in ogni temposetin ogni cofaè vtile, 
è bene rimuonergli la terra fino alla radice, pur che nowfi tocchi effas 
Dice Plinio cheba folamente bifogno che fe gli lieni vna terra ohe fichia 
ma Orebanca che ba proprietà dell Edera , cheè di andarfi attaccando 
riuoltandofi per molte uolte © cofi Va firinge chel affoga: fi ha per que 


fio dafeminare il cece lunge dalla ftrada ; edi luoghi di pafsaggio itty 
luogo 
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Pprtatmio; 22 
Iuogoferrato» perche quando fino tenere non è niuno che pali fe ben fof 
Sefrale, & digiuno che non We piglivn mazzo» paftori & fimili altri 
di campo gli fan molta guerra. Ledonnefeuifi intoppano, non è gran 
dine che faccia fi gran danno come eRe gli fanno , perciò è neceffario che 
fieafeminati in luoghi ben fenvatiochefia in luoghi cofi nafcofi, & re 
moti,cbeprimafrinteda. che fieno raccolti; che fappia niuno che fieno fla 
ti feminati,& ancoi conigli, & lepri fe fe gli accoftano gli vowinano mol 
to quando. fonoi cefpugli piccoli; per cagione del fapore del fale, crik 
medefimo fanno gli altrianimali. Si hanno da raccogliere quado fien bene 
Sagionati,& fecchi,& nel fine dello fminuire della Luna Secondo che rac 
conta Crefcentio,& quando ficauano per portare all'ara bi ogra che fie 
no inuolti in facchi perche molto leggiermentefaltano dal coccio, G fe 
ne perdon molti; Sela quantita è grande fi dene tritarcon beffie come hab 
biam detto del fiumentosperche i baftoni fpþezzano i grani di effi. è necef 
Jario che fimilmente gli lafcino sfogaril caldo prima che fien m eftine è 
granari s'e perche altrimenti riceuerian gran danno; Quardifrbenene i 
gramari come il grano del frumento,ma affai meglio fi conferuan in tine 
chëhabbia tenuto olio; che fiaftato in efso dello Alpechino, cy queto fi 
intenda per quel.che ft ha da mangiare , che quellì che fi banda femina 
remondeonoveffèr'toccati con olio. La terra che ha fatti ceci dene ri 
pofar poi almeno vn'anno, perche reSta molto diffipata , €» fe bifognafe 
pur difeminarla deuefi arar molto; frabbiarla cò letame molto marcio 
& putrefatto. : Ognipagliaè buona; per far letame da ingraffar le ter 
re eccetto la paglia de î ceci per effer molto falata , & quelto bafti quan 
to alfeminare,& confernare. Le proprietà di effi fono molte, €r fingola 
ri che per efplicarle) apena bafleria un libro yma per non effer proliffo » 
© faftidiofo ne addurrò alcune delle pin principali;e fono dùire forte, che 
alcunî fon bianchi altri rofi, &altrineri. > €t quanto al feminares 
le'altre cofe che habbiamo detto di fopra fi intenda tanto dell'ono quanto 
dell'altro, percioche no è differenza dallanatura dell'ona dall'altra forte. 
Son di natura calidi,<& humidi ; & accrefrono fangne; € co leta, €r fono 
digranfoftanza, & nodrimento, & per eRer cofi calidi , c humidi, & 
anco , perche gonfiano per effer ventofi , fi danno in molti luoghi per for 
tificar ilcoito,& generatione. Ilbrododi efi accrefte il latte, muone 
Forina ; pronoca îl menftruo delle donne quando è ritenuto, er quefto,per 
che ha virtù di aprire, netta molto i rognoni dell arena , & rompe la pie 
tra della ueftica,ma fe quefte membre bauėfferoyualihė piagafarebbono 
danno per la mordicatione del fale; che hanno in efi , fecondo Plinio; e7 
Crefcentio fe ilcarpo fofie marciofo 0 lentiginofo fealdati con l'acqua 
j tepida 


ga LA BUR. 
tepida quarifcon ldnandolo. ‘Tutte queste proprietadi hanno queRte tre 
forti di ceciyma affai piu perfettamente i volfi & neri eccetto chein ac’. 
crefceril latte, il feme della generatione fon migliori i bianchi per effer 
piu bumidi . Il brodo di effi fobiavifce la uocesnetta il polmone, & per 
quefto fi fanno firopi ò benande della farina di efi, & fefiufa molto il 
brododi efi diffoluonfi le durezze, & le opilationi della milza; fegato, tr 
felese fana il male caduco,come dice Plinio; percioche quelle infermità: 
procedono molto'da bumòr malenconico,&r treci gerierano:colera; 6 lat 
generatione & augumento dell'uno è corruttione;& diminutione delal 
tro,comedice Ariftotile,& percioche Le oppilationi del fegato, &® milza- 
nafconoda mancamento di calore, per abbondar'certi humori grofi &> 
uifcofisquefti fon calidi, & per cagion del fale fon parimenti apririni, 6 
perciò hanno uirtù di rifoluere,di tagliare rifolner quelle nifcofità;& 
fono molto apritiui , © atti a prouocar l'orina comedite Galeno: 
1l brodo è meglio che il grano, perche nelbrodo & cotture di eko s effofi 
fpogliadi tutte le fue qualità buone & nirtù medicinali; fecondo che te». 
Sifica Hippocrate , & perciò è il parer mio che cocendofi per prewalerfi, 
del brodo,che fi debba lanar ben prima  & dopo fi ‘debba metter nella» 
medefima acqua done fiha da cuocere; črnon fi dene cuocer in altra» per 
che nell'acqua che fr ammoMano,refta la maggior parte della virtù di effo. 
Il'brodo perche prnuoca orina è buono per coloro che bannola iteritia;ò 
morbo regie ; percheglifa purgar perla orina; e anco dice che gittafuo» 
ri inermi er il cece cioè il grano di effoenfia;&xnonda anco nodrimento 
al corpo per effer di natura terreftre, &r grane. Hà molte‘ altre nirth' 
leguali Lafcio iodi direraccio nö paia che io pigli piu tofto affonto'di\trat: 
tardi medicina che della agricoltura. | Si ufa immolte parti farne fari 
na,come dice Galeno, & quella farina fi cuoce con latte, cofi fono brod 
ni a mangiare, & quando fon uerdi fifa di efi buona cucina, & fe frin» 
durifcono non gonfiano tanto,ma fon di dura digeftione.. Dice Dioftoride 
che cocendofi il cece orzo che fia molto netto & purgato; mefcolandofi 
infieme col mele,che Jana la marcia, la rogna, le lentigini, & le più. 
ghe della tefta che gittano ; & i cancaii > mettendole fopra come em 


piaftra. 


Qualità dellafava, = Cap. 17. 


E faue fono di diverfeforti,che certe fon di fua natura grandi, altre. 


picciole,& altre ftrette , altre bianche, ma quantunque fia fra effe» 


quefta differenza;tutte però ricercano vno ifte(Jo lauoreccio. Si allenano» 
buidat tutte 
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tutte in paefi et aeri calli et freddi,ma fecondo che dice T'eofrafto'quelle 
che fon feminate in luoghi freddinon fono molto cocine dopò ‘che fono 
Secche, onde fono meglio quelle chenafcono in paefi caldi o temperati. y o 
gliono terre grafe fuftantiofe;& fugofe che Jonoin quefti luoghi graffe di 
grano,di fcorza fottile; molto tenere cofi verdi come:fecche 3 fono mel 
to fingolari per efferle terre nuoue 5 & nelle terre che fono grafe uè 
najcono mediocremente , & feminandofi in paefi deboli, terre fiaë 
che riefcono molto menute, & dure, & fe nonfi poffono haner le terre 
migliori eneceffarioche fieno molto alletamatese di letame ben macero; 
mpero che il letame è quello che fupplifee al difetto delle terre arenofe , 
& fiacche , effi ricenono molto bene il letame Vero è cheiltetàme fa 
molte volte creare pidocchi, &r zecche che fi mangiano per difottol’hor 
taglie, fane. Son molto migliori i:campi da feminarle invalli; chein 
ninuno altro luogo per hauer quini maggior foftanza,etvirtvilterrenoin 
piano alquanto humido, dico però terreno foftantiofo , & non fecco; che 
errano coloro che la feminano in luoghi alti,& poggi, &y fe quini nò foRe 
eccelfina la bontà della terrasma le nalli bifogna che fieno aerofe,€r aper 
te ; perche fe foffero molto affocate, © ferrate; la fana: genera molti pi 
docchi con che fi confuma,&rode,nonuuole terreni done fieno molte neb 
bie, perche fi annebbiano e” inuerminifcono. Vogliono piu toflo effer fe 
minate interreni che fieno alquanto molli, & bumidi,chefecchi,et non fi 
denono feminare in terreno che fi geli , & perciò non ricercano ombra. I 
tempi del fuo feminare fona duie innanzi che entri l’innerno, chee di Ot 
tobre, o Nonembre, o dopo mezzo Gennaio, per tutto Febraiò. Dice 
Teofrafto,.che per efèr in fomma bontà denono feminarfi buowhora; ac 

cioche babbiabenradicato ‘prima cheentri la rigidezza deil'inuerno , & 
uogliono lafemeza prefta,perchenon è legume che tarotardi a nafcer co 

mequefto, & fevienmolto gelo prima:che nafcano;ricenon molto danno 
© fe fono terre frigide fi poffono feminare fino al finedi Febraiosacciò fie 
no tardi, ancora che fecondo Crefcentio: poche voltea quefte cofi tardiue 

Succede bene, egli dice dopo il Decembre : Quefto intenderei io fe fo 

no le terre calde, & fecche,ma fia come fi uoglia quelle fono feminate a 

buon hora ne riportarannoiluantaggio. Tl modo del feminarle;é quefto. 

Deneejffer prima la terra molto bene aratazin alcuni luoghi fi feminano 

Spargendofi come il frumento, manonè benene fanno quelchefi faccino. 

E meglio far cò un folco che fia cupo quanto fieno cinque o fei dita,& ap 

partato l'uno dall'altro almeno un piede,& quando piu un piede» mex, 

Zoset fia frala wia due buoni piedi, per donde poffano ire al farchiareo ri 

noltarla terraso perraccorglierla al fuo tempo Senza hauetla a calpefta 

re» 


Ba Viano 
vec è bene che le foffe vadano dritte come i tramiti delle nigne serincia 
founa di quefte picciole foffegittino tres o quattrograni feparati l'un dal 
l'altro quattro.o cinque dita, perche le fauegittano molti occhi , & fe 
dia luogo chetutte poftano crefcere, e bene; fecondo che dicono gli agri 
coltori,che acciò riefcano buone ; grandi » tenere, e cocine, che prima che 
fi feminino fegli ufi quella diligenza dello Alpechino » che iodiffi che fe 
doueffe farene i ceci, & fi dene fare, perche gli è molto vtile almeno né 
fi femininofenzatenerfi prima a molle fin che fi intenerifcono, et cominci 
agittaril germoglio, perche nafceranno piu prefto, principalmete fe fiano 
feminate dove non fi babbian da inacquare. $ ieno conferuate afai nelle fue 
seghe fin tanto che fi ban de feminare, È Jeminifi ciafcuna tega nella fua 
picciola foffetta cofi intera , chedicono che parche fi conferuan meglio 
Luna per l'altrascome forelle per bauere a nafcere,ma ame non par benes 
imperoche qualunque femenza ha da effer fcelta, che fia il grano di effo tl 
piunetto , & il meglio granato, fe ui fi femina la tega, qualche grano 
viene a rinfcire groffo, © altri non tali , ma che fempre depo l'eRter net 
tati fceglianfii piugroffi. Quefto fi intenda, che fi fcegliano di quei che 
fonnati prima, che fiorendo quefta pianta molte volte; dando alcuni 
frutti per tempo , © altri tardi; meglio concordaranno quei che fon noti 
inon medefimo tempoet anco fi dene far fcelta di quella femëza di quella 
fana che nacque prima dall'altra;perche è molto migliore, dico quella del 
primo fiore che quella del fecondo  & il fecondo miglior che il terzosche 
le prime fono piu granate, & lyltime fono comerefintodi tutte, cattiue, 
per la femenzasma buone da mangiare. Habbiaga femenza della fana le 
medefime conditioni che ban quelle de i ceci «non ba -bifogno laterra do 
ue fi femina di irrigarfiseccetto fenonfoffe in terreno molto fecco, & per 
bauerla a feminare inluogo che non: fi adacqui, fia lafemenza di fecco , 
& per doue fi ba da acquare puo eRer la femenza.odi fecco > 0 di graf 
fo qual vorran piu tolto. Siha da feminare in Luna piena, & ben crefcent 
te, come dice il Crefcentio, & quando fia alta di quatro dita fi ha da 
nettare, farchiare,cy non fia prima. Et quanto piufinetta, e far 
chierà,piu darà frutto abbondante, & graffo, & la fcorza pin fottile, 
ancolafcorza farà piu fottile di qlla che fia feminataset il farchiare fiha 
da fare in giorni afciutti , & aunertiredi non quaftar il cefpuglio della 
fana Dicono Teofrafto,c&r Plinio,che a tutte le piante è dannofa la piog 
gia,quando fono ta fore, alla faua è folamente gionenole,ma dice bene 
che le è dannofa nell'ofiv che fa di fiori, perche fcalda ilnaftere della te 
ga. Deue efiei molto cuftodito il campo delle fave quando fon perdi, per 
che albora è iltempo che non fi tronano i fanciulli mai in cafa, che tutti 
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fe ne vanno nagabonidi manciandone col fale inun tampo etin un'altro. 
| fi ba da raccogliere quando fian ben fecche, Cr nello fcemardella Luna ; e 


fi hadanettare;& conferuare in quelmedefimo:modochefi è detto deì 
ceci, conuiene che prima che fi rimettano fieno molto ben raffreddate, 
che cofi facendo'hon faranno mangiate da uermi neda altre tarme. Sefi 
| Seminerà in terra che hada produr frumento, & quando farà nel fiore fi 
gittin per terra, & fi ararà, perche fi putrefaccia: dicono gli agricoltori 
che è molto gentil maniera per ingraffarleterre: il medefimo effetto fa 
| la paglia di eRa,añncorachenon cofi perfettamente. Le fane uerdi fon 
fredde & generano bumori groffiscaufano dolor di tefta, er ventofità, & 
enfiano molto , & fanno cattiuo fiato. le fecche hanno la medefima pio 
prietade,& fon di cattiua digeftione, & genera cattiuo fangne, & chi le 
ufuno di mangiare fenton canfarfi un dolore grandifimo yer caufanfegli 
gran febri putride, e fanno fognar fogni fpanentenoli L'acquainche 
Sonftarte cotte lana, netta bene il corpo, toglie viale lentigini;&r fe 
la benono netta i polmoni, & fe al cuocere ui fimifchiano herba buonazo 
cominoso origano perdon gran parte della uentofità,ingraftano molto cofi 
inpane come in farina;o sfarrate,inmodo che nella Lombardia done i cò 
tadıni ne mangiano molto în luogo di pane quando uno è molto graffo ; è 
babbia la pancia enfiata fe gli dice per motto;coftui ha mangiato la fana 
© con la farinadi effa quando fono i buoi magri fiingraffano in quindi 
ci giorni per uccidergli , & fe gli dà con fieno o paglia 0 fia interaò fia 
SPezzata.Dicono che fe della feorza di eRafi fa empiaftro, & fi metta 
alle parte baffe delle creature che nongli nafceranno peli ; e che il medefi 
mo effetto fard di fargli cadere a chi l'hard, & poftafi fopra la tefta delle 
creature impedifce l'humore che cade a gli occhi, &y fe la fana fia diuifa 
pelmezo;& posta inalcuna ferita che gitti Sangue lo viftagnerà, e pofta 
inquelto medefimo modo fopra una morficatura dì caneso di altro anima 
le uelenofo giona molto;&» dicono che e pettorale la farina di efa e cotta 
giova molto alla toffe corta con agli, & Ziona anco molto alla noce; & per 
queftoè profittenole molto fe fi vfa [peffosche fagrangionamento alla can 
na che ua all’organo della noce; & ha molte altre proprietà, lequali quafi 
poffonridurrea quefte che ho detto , 


Proprietà delle Lenticchie. Capi 18. 


A lenticchia fi bada feminar in terre fiacche; leggiori, &fefiha Columelt, 

da feminar în terre graffe,cerchinfi che fieno afciutte, & non con hu li2.c8. 20. 

more, percioche con l'humore crefcon fuor di tempo fubito, & fi cor a ig 
rompono 
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rompono fuor di modo,però fuggafi di feminarle in luoghi graffi, & ripe 
fate,che generano troppo berba . Nei luoghi freddofi nafcono piu gra 
nate,chein luoghi caldi . Son due ftagioni del fuo feminare, 0 di No 
nembre per terreni afciutti, y caldi,0 di Febraio, €” Marzo per terreni 
bumidi,& freddi,in quel modo che fi femina il frumento Merzolo. Si 
feminino fempre nel crefcimento della Lunaset dicono effer tempo piu con 
gruo alli dodici della Luna, & nafceran piu prefto. ey pin graffe, fe quat 
troo cinquegiorni prima che fi feminino fieno tenute inuolte in letame 
afciutto,& (ecco, © pafati quefti giorni fi feminino poi. Denono e Rer 
bene che nadano per ordine come fi diffe 


feminate molto rates) fia anco 
delle fane, & ancora chenonbabbia molto gran bifogno di farchiarle, per 


che prefto falifcono alte, crafogano effe iSteffe tutta l’herba, tuttavia 
glièvtile.Si raccolgano nel mefe di Giugno » falikoa vgli gran dan 
nocerti piccioli uermi o tarme, C7 dicono efser buono per ciò queflo rime 
dio. Subitamente che fiano nettate, © concie, gittafi in vna caldara d'ac 
quas cy quelle che néttarannos fon nane per la femenza però fiano mef 
fe da parte, ® laltre fieno afciugate al Soleset pigliafi vnaradicedi vw 
perba che Columella chiama Silfiodicono che è Affa fetida;&y macinift 
in vamortaioset gittiuifi acetoset con quefto fi bagni ben le lenticchia cò 
vno Ifoposet afciughifi poi al Sole, & dopo lefser bene afciutie,e raffred 
date,mettanfi in nafi che habbino tenuto olio che altempo che fi barana 
da operare fi troueran fane,& intiere, Si pofsano parimtti conferuare in 
granari feè molto la quantità, dicono che ficonferna anco molto bene 
in cenere. Delle lenticchie fon lemigliori le maggioviset quelle che beono 
piu acqua nel cuocerfà,<&Y quelle che fon piu larghe, & bianche, & gittate 
nell'acquanon reflanonere.La lenticchia è fredda, & fecta, dà grofto no 
diimento, cy è di mala digeftionesgenera fangne malinconico, & fon mol 
tocattine a coloro.che banno il mal caduco o perlefia ,& anco per 
tutti coloro che hauefsero pofteme di mala forie, che procedon da colore 
nero che è malinconiascanfa dolor di tefla , & Je fi ufano molto fanne fo 
gnar fogni molti confufis et panentenoli fanno nentofità, fon molto terre 
firi, cil caldo di efse;è quello che giona non fieno:tanto dannofe. accor 
tano la nifla enfiano lo flomaco, reftringono il uentre maggiormente cocë 
dofi in acqua pioneggiana,et per quefto effetto denono efser molto ben cot 
te, coloro che hanno le narici che fono vene grofse nelle gambe, fe pefta 
no,& pongono fopra le infragioni le difenfiano et rifoluono,et chi l' vferà 
molto di mangiare perderà gran parte dell’empito delira; & la ragione, 
perche quefta fminuifce molto il fangue,& la colera, È accrefce la melà 
conia,& i colerici,&Y fanguigni di natura foao molto fu riofi,et fubitant 
per 
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È per efer quefla contraria gli mitigan molto ; e perche hanno quefta 
proprietà contra l’abbondaza del fangue è migliore il brodo a coloro che 
hanno infirmità che pecchino in fangue,et perciò fi danno a queiche han 
no dolor di cofta,&y altre infermità fimili fon dannofo a i quartanarij, 
& L'herba di effe quando fon uerdi pefta, & melfa fopra il luogo che gitti 
Jangue lo rifiagna, 


Della qualità, & proprietà de i Lupini, 


Roe j PTE TEI ST EEN E ma 2 SIGH 
7 Da Sapere che per due cagioni fi fominano i Lepini s oper alletàma; 
Ala terra done fi ha de feminar frume 


Cref.li.3 


Cap. 16. 


ntoso per uigneso per raccogliere Columell. 


il fo frutto, con quefto fi uenzono meglio, & con meno pela a 'intraf li.z.ca. 10. 


S 
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far le terre utgnate,che col ftabbioo letame;che non apporta fapor\aleun gr È 
Q lad cap. è 
r 


cattiuoal uino come apporta con altro letame; & chi unolfi 


rqueftol 
dene feminar nel raccoglier dell'vua, &tornarlo adarare 


9 li.22.0,2 


quando otra Teof. lib. 


Se 


dar fuori laradice,ma quefto è meglio perlenignecheftanno ino alberi +7. hiltor; 


òpofte inalto; perle bafe, quando fon feminati per letame fi deono fe 
minare fpefsi.fe fi viole comefti Stabbiarle terre per frumento deonfi fe 
minare piu abuon'hora; & gittarfi aterra quando fono infore; 0 nel 
mefe di Maggio, & anco dopo l’effe:ft raccolto il frutto. poffono: ben tor 
narad arar la pagli 


eliasche fimilmentedaran oftanza allaterra, ma non 
tanta quanta quando fon uerdi. fe fi feminano per cagione del grano, qua 
to più fia per tempo il feminargli tañto fa meglio. Etinoltre , fecondo 
Teofrafto, & Columella,& anco tuttigli altri Agricoltori nel finir del 
raccogliere fi ban da feminare,et iltal feminare fia affzi meglio;chetar 
dando;che pereffeigli il freddo molto contrario > & elfer alquanto cre 
Sciuti fi deon feminare prima che fopranengono i pran freddi 
dell'inuerno.ogliono piutoSto aere ca ‘do,che freddo. Son miglior nei 
terreni pacchi, leggieri,& arenofi, che nelle graffe» er gagliarde non 
Soportano terreni cretofine geffofi, vogliono terreni a ciųiti , & quando 
Son per feminarui grano, nadan i feminando alquanto rari, perche piglia 
no ben radicesnon vicercà terra molto lauorata » che come dice Teofrafto 
nelle molto lauorate non rieftono buoni, al feminar no fi copran molto 
di terra. Par che a quefta fementuccia il bene facciamale, tanto che fiz 
dal diche fi femina fin che fiva a raccoglierlo, non ba bifogno di effer-ue 
duti;& guardati, che per effer cofi amari non gli mangian beftia alcuna; 
come Teofrafto feriue, però è ben di feminargli nicino alle vie publiche, 
& anco faria buono di far di effi vna ghirlada agli altri feminati,che ñh 
li toccheranno i uiandanti;ne putti,me dine granide, non ha bifogno di ef 
eAgricolt. Diner, D Sfer 


o l'atque 
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Jer farchiatî, perche e fiffocano l'herba, & non han piu che vna radice. 
Non fi denono raccogliere fe non quando ha pionuto » o fatta qualche bu 
midità,perche fe fi cogliono fecchi, faltano i grani della tega , & fene per 
don molti.ero è che colti è neceffario che fien ben aftiugati nell ara, et fi 
denon riporee in luoghi molto afciutti , © è ben che in efi luoghi ci dia il 
fumo.che gli conferna molto chenon fi corrompano , perche fe ftanno ins 
swalche luogo humidosui fi crean dentro certi uermicelli , & col roder al 
quanto di quel di dentio,non ualniente per feminargli . QueRti o peltis 
o cotti fon di buon nodrimento per i buoi nel tempo dell Ynuerno,& anco 
negli aini di careftiaper gli huomini, dowe (ra miicameto di altro pane . 
Quefti fiorifton tre uolre ma la prima femenzaè la migliore. Son difi 
forte natura che ancora che fi feminano, & fe gli ponga vna gra pietia fo 
praufcirà fuore s & nafceranno affai bene, & fou finini che ancora che 
cadano in luogo donde non arriuino alla terraso fra cardi o foglie,o altra 
cofa, piglia tanto campo lavadice di effi, fia che la ponga in terra. per 
mangiare bifognache fieno meffi a molle în acqua calda, & rimutarfegli 
effo fin ehe dinentano dolci, & il medefimo fanno in altre acque, mol 
to meglio în acqua corrente. Son caldi o fecchi «è Vi fono de i faluaticîs 
et dei domeftici,alcuni piu amari, quefti fon piu medicinali, chequeî 
che fon piu dolci. La farina di effi impaftata con mele, € pofta nello flo 
maco è buona contra uermi;et ha maggior forza mettendouifi a digiuno. 
L'acqua in che fono cotti;maggiormente fe e pioueggiana;liena il panno 
della carne, & il medefimo effetto farà l'acqua done fonftati a molle, & 
maggiormente e[fendo fiata mutata. A chi gli mangia genera humori 
groffi,ma chi gli vJa di mangiare molto, dan buon colore al uifo. Fatto 
empiaStro delfi,& pofti fopra il carboncello l'apre, © cotto con aceto ri 
media molto al fegno delle ferite. mangiando la radicein acqua, © be 
nendola fa orinareset gittar lapietia. Cotti în Alpechino guarifcon la ro 
guadi tutti gli animali, vngendofene,fe con l’acqua done fon flati a molle 
fien bagnate le cimici o ormiche,tutte le uccideranno . 
Natura,& qualltà della Vecchia. Cap. 20 
AVecchiafi allenameglio in luoghi alquito freddi,che molto caldi, 
richiede terreni fecchi,& afciutti, & non graffi. Il tempo piucon 
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I gruo del feminarlaè il Gennaio, «x dopo questo il mefe di Febraio , ma 


hit. 


Pa. enero. nontanto,di Marzoriefte male, cy percio non fi dee [eminare allhora . 


cap. 8. 


Nei terreni molto afciutti fi puo feminare inanzi lPnuerno, maè af 


Feb. ca. 7. (ai migliore quella che fi femina nel fin dell'Inueino, piu faporita» "en 
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miglior digeftione, & uirtù , fecondo Teofrafto : fi deve (eminare inter 
reni ben lauorati, etalquantorari, perche ogni legume di Jua natura in 
generale vuole effer feminato raro. Quella chefofemina di Marzo fa 
gran male al beftiame, fi come dice Palladio, & V'icentio; fecca ingraf 
Samolto il beStiame di poca età, maggiormente le uacche. E buon ciba 
per l’Inuerno in farina, & in grano  & meffa a molle è buona peri buot, 
& mefcolata in farina di fegala. Dagran latteal bestiame nato di fre 
Sco, ma alle beStie pregne non fi dia, che le fa parturire con maggiorira 
uaglio, & pericolo, & come ferine eArifotele è ventofa fefi vfa man 
giar intera, © a digiuno ;difenfiala milza,la pafta di effalieua le mac 
chie del corpo. La fua farina psfta fopra lepiaghe nonle lafcia crefiere 
Impaftata la farina di efaconvino , & ponendofi fopra carboncelli, gli 
apre. 


Del miglio. Cap. 21. 


GI ha da faper che il miglio fecondo Crefcentio èdi due forti, l'uno è 
quel che tarda a nafcertre mefi,c&W l'altro che nafte fubito, & fi racco 
glie da li quarata dì dopo che è feminato.L’vno et l'altro ricercano piuto 
So terreni freddi che caldi,et il miglio è di quefta qualità,et però ricerca 
terreni freddi, maggiormite done fia da inacquare, che l’acqua fupplifee 
per la terra fredda, o la terra fredda per l'acqua. In ogni forte di terra fi 
fa buono, fia graffa , o leggiera,et debola, arenofa, eccetto non foffecre 
tofa ogefofa. E molto buono feminarlo in luoghi nebbiofi come fon riue 
di fumiovalli.  Diffipa,& diftruggemolto la terra,&&y però fi ricerca 
molto alletamata , & lauorata. Ricercaterre che fi poffano adacquare , 
perche in terreni fecchi rade uolte riefcebene, maggiormite e[fendorgraf 
Ser C arenofe,ma fia doue fi uoglia , il feminar di e/fo è meglio col tèpo 
humido che col fereno . La femenza di eo ba da effer fin di Febraio , & 
per Marzo, dico di quel che nafce intre mefi. Bifogna che fia molto bene 
arata la terra per effo , fi come diffi del frumento, nol fatiarfi d'acqua 
ogni Settimana vna volta, & quando fi femina non fe negitti piu di quel 
che fi puo coprire quel giorno , non dene effer inacquato fin che non fia 
nato, Ó fe non ui è comodità di irrigarlo , feminifi in luoghi bumidi, cr 
freddofi, & cofinel tempo del feminare,come quando è granato guardifi 
bene da i colombi, e~ maffimamente da tordi opafferi. fi ba da farchiare 
molte volte,perche con il molto ripofo genera molta herba,et fi deue femi 
nar raro, perche eftende molto il pannocchio , ne gli dene tormai l'a cqua 
fin che nonfe gli vedi la fpiga bianca, chealhora comincia a maturare. 
D 2 Crefcentio 


Cref.lib.3. 


cap. ge 
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Crefcentio dice, fi puo ben feminate frai folchi della fana; ma a me non 
pare molto propofito quefta mefchiata: perche la fana nuole l'afciutto y 
cioèchenon ba bifogno:dieffer îrrigata; civil miglio st, maffimamente în 
Spagna che è paefe piu afciuttosche non è la Lombardia, doueegli feriffee 
Meglio è quei che dice nel feminarlo frai legni delle viti, che fon pofte ne 
glialberi come i diffe di fopra: È altrosche fi matura in quaranta di fi 
puo feminar di Maggio,ma uuolefter interre più humide,e fredde,che ìk 
rimo; done babbia di continono l’acqua:Dell'altio primoha da effer 
finita la femenza per mezzo Aprile, di quefto fecondo a mezzo Mag; 
gio.Ilraccoltodi efo» cofi dell'uno come dell'altro háda effenprima che 
lafpiga totalmente fi fecchi, che fe è molto fecca viene adhauere il grano 
molto liftio, c cadefene molto. Dopo l’hauerlo raccolto fi deon portar È 
manipoli, & fafci alara con la piga meffa verfo il Sole, perche fi afcim 
ghi, fi fecchi. Non fi mettani manipoli,o fafci ne i montoni ; che fi vie 
nea [taldar molto il miglio, & fi guafta.. Altri tagliano folamente le 
Jpighe,& quelle portano all'araset la canna,che rimane fi taglia da baffo 
fi lafcian quattro'o cinque giorni al Sole, perche fi afciughi,.& fi con 
ferna come paglia per le bestie,che è di gagliardo cibo, & gran foStanza, 
Dopol’haner battuto, con cio il mig lio lafcifrafciugaril grano.di effo 
bene al Soleimperoche fe fi ripone che non fia bene-aftiugato , fi gualta, 
& dura poco, & fe fta ben fecco dura moltotempo . Dice Varrone; che 
fefnmeRoinpozzi > come fi diffe difopra ; ficonfernerà per cento anni. 
E parimente benedi conferuarlo in tine, ey coprirlo molto benes pone: 
dofi in luogo-che noù fia bumido.1l miglio è freddo; e fecco il pandi 
effo mangiato frefco è molto buono , & con latte conforta lo Stomaco, ma 
freddo è cattino,& prouoca(mangiato frefco)l'orina, & quando nien da 
glia dì corpo,fcaldandofi il grano di effo. & ponendoui fopra , giona mol 
to. Induritoti pane di Ro grattato, & cotto in buona carne, è un, 
fingolar potaggio,maggior nentegittandouifi zaffarano,&cannella. Chi 
ufa dimangiar miglio,ingraffamolto, cottimo palto per palombi ; e gal 
line. Dice Magrino Milanefe,ch'è di dara digeftione >, che ftringe ol nen 
tre, genera humor melanconico, é per questonon lo mangiano quei 
che patifcono di mal caduco. A chi dogliono nerui , pojto calde învn fac 
chetto s 7 meftogli fopra il dolore, molto utile. 


Della qualità del Panico, Cap. sr. 


„1 tutte le femenze chefi ban da feminar la Primaneraè l'oltimo il 
panico. - Quefloè comeil miglio, cofinel tempos® (tagione del fè 
minarlg 
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minarlo;come nell'altve qualità di fiti, terre, er lanor? > & perciò tutto 
guel che fi diffe del meglio il medeftmo fi intéda dal panico quanto a que 
o.è il tempo del fuo primo feminare da Febraio fino a Marzo, & anco 
per mezzo «Aprile,ne quefto ne il miglio, a niun patto fi deue feminare 
Innanzi l’inuerno,perche quefte fono femenze propriamente della prima 
uera.Vuolil terreno benarato & trito s fecco, & flabbiato . fipuo anco 
feminar di Maggio,&r di Giugno quando fi raccoglie l'orzo, & anco nel 
medefinzo terreno che ha portato largo s abbrufciata prima la floppia 
di effo, Garato, & Stabbiato molto bene , accioche pofa il terreno bens 
fopportarla fatica, pefo di tante femenze, ¢& anco il panico di fufftax 
tia, & diftrugge molto la terra, & anco perche quefta femenza cofi pic 
colina ha gran bifogno di efser inacquata piu in questo tepochein altro, 
© lo irrigare frufta molta laterra, percioche fe ne porta feco il miglior 
diella lafciando afciutta l’arena,co è bene che per doue ha da pafar l'ac 
qua fi mettta letame molto marcio 0 fango di fonti,&r di fiume,et quado 
Sibaurino da inacquare,fi de maneggiarmolto accioche l’acqua fe la por 
ti con efjo lei turbida,& lo incorpori con la terra, che gli farà gradijfima 
vtilità. Si deue feminar molto raro, & farchiarlo molte uolte. Quanto 
poi al raccoglierle,& gonernarlo facciafi di effo comedel miglio: Simit 
mente fi puo feminar doue fia fiato feminato qualunque altro frutto, che 
uenga al tempodell’orzoso piu a buon’ hora,c& fra alberi, cx uigne come 
il miglio, dico done fi inacquano le vigne. Quanto alla Suftanza, cr uirtù 
di effo, della medefima qualità del migliosancora che nondi tanta forza 
& nirtù restringe molto il uentre.1l pan di efso ingraffa molto, maè di 
cattino fapore, &r afperofenonfi mangia prefto, & anco il grano di efso 
fatto in mineRra con latte di amandole,&r latte dì capra,ma è meglio cò 
brodo grafso di carne;che lo addolcifîe piu, & piglia miglior fapore , e7 
none cofi (eccone riftringetanto . Chiamanalo vn fingolar medico detto 
Diocle,mele dei grani come il piu ftimato de gli altri. Won credo io che 
coftui banefse nel fuo paefe grano bianco . Fl panico pefto; €r beuuto in 
uino nerosè buono contra il flufto del uentre, & anco cotto con latte di 
capra, & mangiato due volte il giorno adigiuno, fa la medefima opera 
tione. Vi è vn'alra picciola Semenza che nelle montagne verfo Bifcaglia 
é chiamato Borona;cheè della qualità del panico, & per efser quafi vna 
istelfa cofa;la medefima regola che fi ha da ofseruar circa il panico ferue 
rà per quefta ancora.» 
Della Cicerchia,& Pifelli. 


V Nialtra forte di legume fi truiona inItalia chiamata Cicerchia . Si 
Semina di Gennaio , Febraiò xC nelprincipio di Marzo, & mol 
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tovare, è buon pafto per buot, & anco pergli altri beftiami minori, & 
di effi fifa mineftra comede i ceci, anco per le gete dì capagna mefchia 
ta con altro grano fi fa buon pane.i pifelli fon di due o tre forti, ma tutte 
ricercano vna forte di terreno, & un medefimo lanoreccio , noglion terra 
grofa & bwimida,leggiera, © ben'lauvrata, & doune pioue fpeffo ; ama 
Lhumidità come quelle che fon uicine alle riniere Di quelte ce neè na 
farte che fi eftende molta per terra, folewa putrefarei rami. E buonoal 


le vali porre pali fopra i quali fi uanno auuolcendo creftédoin alto agui 
fadi edera.} pifeli uerdi fieno guardati dalle donne pregne che gli fanne 
gran danno. Verdi fanno male a denti,© generano cattiui humori . Sec 
chi fon buoni per il mangiarli in mineftra la quarefima, &' conferuanofi 
poco tempo;imperoche generano nermis il miglior tempo del feminarliè 
LOttobre,& fi banda raccogliere nel fin dello fminuire della Luna, Gf 
denon lafciar ben feccar nell ata, fenon feranno ben fecchi quando fia 


coltisconferuinfi in luoghi ben fecchì;&non produrannotantetarme. ' 


De gli Anici& Comino + Cap. 24 


> Anici uogliono-aere caldo o temperato » cx non fan cofi ben ne i luo 
chi freddofi,ne wi nafcono di cofi buon fapore.  Ricercano terre graf 
fesa foRantiofe alquanto bumideso fe non fontali hanno bifogno di effer 
Rabbiate,& ingraffate. Vero èche di maggior nivtù è quella che ino 
luogo fecco fi raccoglie che niuna cofa (per regola oniuerfale) riefce ino 
Somma bontà che nafca in luoghi bumidi,et per forza d'acqua,ma fi ben 
quelle che nafcono il luoghi fecohi, che loftabbio, & l’acqua corrompono 
molto, ancora che fruttifichi piu non riefte di quel buon fapore ne odo 
rey percio è meglio per bauer il frutto perfetto che in» cambio di ftab 
bio ui fia meffa cenereso almeno bifoona che lo rabbio fia ben putrefatto 
erche babbia perduto quel male odore , cx anco buon fango di fiume 
Quefto frutto dene ffer feminato vicino alle rine de’fiumi,o di fimili luo 
ghi. Dene effer la femenza di effo molto ben granata, cr nuona cheal piw 
non paffi dui otre anni. Voglion quefti frutti terre molto lauorate, et 
trite, cr i pezzi ben rotti della terra. Si feminanil Febraio,& il Marzo» 
fi denon feminare, er fparger rari, o farchiarli a minuto, © ins ogni 
tempo bifogna che fianguardati di pafteri, & da formiche, & anco dato 
pi che li mangiano dalla radice . Et per dargli il rimedio contra le formi 
cheguardifi nel terzo libro delle infermità de gli alberi, che ui fitrouerà. 
‘JI fnovarcolto è nella fine di Maggio ò di Giugno, effo fi moftra quando è 


maturo per effer colto,com tutto cio fi dene aunertire di corlo prima che 
i del 
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del tutto fia fecco» perchecade  & donéficonciarà fi lafci bene afciu 
gare, C conciftin luogo netto done non fia polnere o pezzetti di terra. 
chee grataccha perl'Anici chevifientronati.l’Anice verde è molto dol 
ces faporito da mangiare dopo pafto. Etin Ftalia fi chiama fnocchio 
Romano come dice Crefcentio, che fi vendea mazzetti per le frade, 
Kerde è molto buonoper lebalie che allattano cofiil grano come la foglia 
che fa buon latte,tr affai. Verde; fecco conforta lo Stomaco si & man 
giandofi a digiuno toglie uia il male odore della bocca, dr achi l'ha buo 
nofeglifa migliore. Dijpilailfegatocofi efo come l ‘acquaîn chefi cal 
ce.Afciuga lofiomaco, & da buon faporea qualunque conferua. Se fi 
mette nel pane da gentil fapore ;&' odore, €r eben che fia nel fuolo del 
pane-Liena i cattivi fogni, C anco fe nei cufcini per la tefta fimettela 
paglia di effo;opolto al capezzale un mazzo di efò ba la medefima nirtù 
effendo però cofi vicino che poRa a chi dorme dare odore. 3 lewale frigidi 
tà, ventofitàymangiato alquanto prima ildifnar, o cena'da buono ap 
petito, &dopo quieta, ripofa lo ftomaco „è buono contra la femma, 
ripofa il uomito , &il'rottare placa il dolore del capo, & è buonoil fuo 
fumo per l’odito, & per il dolor della madre. Mangiato genera fono; 
prouocal’orina, favfcir fuori la pietra da i rognoni , cr nelica, è mol 
to buonopergli hidropici i chegliafcinga molto quello humore , &w fet 
fanciulli che bano ilmal caduto vfano di mangiarlo gliè molto:međicina 
le. DiceaPittagoraeRertantalauertvdell’Anice contra quelte infirmi 
tà, che mentre uno nebaneffeinmano non gli venerebbe quella fincopi o 
accidente. peSto,cY disfattoin acquaset con efo lanandofi,ammollifce la 
carne, & le frofie del nafo , ma nonfi deue vfardi continouo, che per la 
carne pallida è buono fino a quattro anni,che da lì în poièdi tal natura 
chefi va corrompendo. 
Il Comino fi feminanel medefimo tempo, & ricerca il medefimo la 
moreccio che P Anici ; lena molto laventofità, & perciò fi mette pesto 
nelle vinande ventofe, come fono cauli,cx rape,coforta lateftaset allenia 
il dolor di corpo,& lo ftomace che viene dal freddo. 11 comino piglia po 
cointerra; nafcenella fuperficie, vuol terremolto graffe,& calde. Il mi 
glior tempo di feminarloè per Febraio , &per Marzo, mangiato aita 
molto il digerire» Haproprietà di aprire le vie dell'orinasaltenia le fu 
mofità che vanno ala teta. Il uinodoue flato cotto il comino, fichi 
paffe finocchio; beuuto lena molto il dolore del corpo. Giona molto 
a chi patiftedell'orinare cuocerlo în vino, &cofi caldo porlo da bafo, 
Vie vn altra forte di comino chiamato faluatico chepefto , & beunto in 
acqua liena il dolore dello Stomaco, Quefto fi femina come Laltro,ma per 
: D 4 effer 


LIBRO 
effer buono în perfettione, non dene il terreno done è feminato effer inat 
quato, percioche miene a perder alquato di quel caldo, dr forza.ha anco 
quela proprietà , che mangiato col pane liena il dolor del ventre, & chi 
l'yferà a beuer con acqua dinenirà di color pallido, & fecondo Plinio 
neftovfano molto coloro che uogliono mutar il color della faccia , come 


fonogli bippocriti. E bene anco diporlo col mele alle creature nel ven 


tre quando ni fentono faftidio. 
DelLino. Cap. 25. 


Virg.lì.1. yZ lino duna piccola femenza molto neceftaria ; & vtile alle genti, & 
Geor, quanto alla perfona è vtile ini diuerfi modi,matanto è pin nocino alla 
Cic. lib. r. i Aetas cali SM Erode 

cap.10; Dran penone con efo fi fiuha ifuftantia piu che con qualunche altra 
Cretlib.3. femenza fecondo l'opinione di tutti gli «Agricoltori, & di Virgilio più 
cap.16. chetuttiglialtrî. Evintanto è dannofo alla terra chedice Columella 


fi Si che non fidene feminar fe nonin terreno bene coltinato,ó che'altrimenti 
Dim. lia) nö fi debba feminare. Ma al danno che da il lino alla terra fi puo rimedia 
i ye condue cofe, l'uno è che la terra fi ripofi lungo tempo, l'altra che fe 
ftabbia molto bene. Et come fi babbia da ftabbiarlo dirò bora. Credo che 
fian pochi quei che non fappiano che fieno duo forti dilino. Vno uernizzo 
chefi femina inanzi l’inuernoset un'altro che fi femina nella Primanera 
cheè di Febraio s & di Marzo. L'»no erl altro ricerca terra molto trita 
cr arata molte volte, ugnalata,& rotte leglebes& pizzi duri di effa 
erche colmolto arare fi pezz.ino leradici dell'altre herbe. Evdice Cre 
feentio ; che la prima uolta fi ari la terra fotto quanto piufi puno, la fecon 
danon tanto , la terza alquanto meno. Il vernefto, nen ricerca molto 
frabbio,vuolterre affai hamide, © non molto grafe,& fe pur fon graffe 
fieno leggiere» riefce male în terre fegofe;è buona la terra chefiadi arena 
graffa come fa ngofa:Questo vuol terreni caldi dove geli poco, & fi puo 
anco feminar in terre che fi adacquino . Dell'altro non fi Speri buon frut 
to fe fi Jemina in luogo aftintto. Oueftonltimo richiede terre grafe, & 
molto ftabbiate,C che fia ld frabbio molto putrido,maceroset vecchio, et 
è meglio loftabbio di Stallaset di cenere;che fabbio e letame di beftiame 
co maffimamente di capresche ancora che fi faccia grande, & gentile; è 
nondimeno runido; é apro da filare. Per quefto è fimilmente buonoil 
terreno alquanto humido; & percioche il lino attrae, rtira a femolta 
foftanza, fi ha da feminarein terre fuftantiofe,& meglio è feminarlo di 
Marzo,& interre molto fredde di Aprile, che fien paffati ighiacei,che 


fe lo piglia il gelo prima che nafca,fe ne perde molto, © non riefce vgua 
le. 
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le:Si puo feminar quefto lino ne i terreni done fon frate raccolte le rape, 
ma prima ha da eper bene alletamato,&'arata due tre uolte. Mifon do 
menticato di dire, che quanta piu grafsa è la terra,maggiorfaràil lino, 
cioè piu alto, & pin folto. Etnelleterreleggiere,&& piu delicate farà 
il gambo piu fottile,& non fi alto.La linofa fianuona, che quefto feme è 
bumido,& prefto fi corrompe. Sia, fefia pofibile, non pin uecchia di 
vn'annosetin niunmodo paffi dui. Tengafi ben coferuata in luoghi afciut 
ti done non uadano vatti,ne fimili beftie,che la mangiano con grande aui 
dità.è ben conferuarla intinesoinvafi ben ferrati. Si dene Seminare mol 
to vguale,er (pefso,che quanto piu fpeffo fia giattato,tato piu nafcerà fol 
toset gra[fo,et fia la linofa molto netta. fiha da guardarla molto dai paf 
Seri prima che nafca,co da î colombi, & anco quando è piccolino, pontdo 
nel campo qualche fpauentacchio,che il uto- lo dimeni. Denefi farchiare 
minutamente, & maggiormente quello che fi inacqua, che con la graffez. 
Za fi genera molto herba che lo fofoga, & quando è creftiuto non fi deue 
piegar molto, perche cade, & fi guafta, però colui che lo farchierà fac 
crafiftrada con la mano, percheil men male che gli pofsa fare è il calpe 
farlo: Basta afai che fia ogni fettimana inacquato vna nuolta con acqua 
freddaset fia o lamattina;o la fera altardi,mafatiela bene ciafcuna uol 
taseccetto fe non è molto ri pofata, & quando comincia a pigliar colore, 
tolgafegli l'acqua. Alcuni loraccogliono uerde,ma non fanno quel che f 
facciano;che ne il lino; ne femenza uiene adhaner la fna ragione, & la 
tal femenza in poco tempo fi perde.E di buona Ragione il lino quando è 
giallo;0 quando la femenza ingraffascome dice Plinio. Quando fi carpi 
Scesfi bada far piccioli fafcietti, & rinoltaril grano a baffo, perche piu 
ingroffail grano, pongalo doue nò fi bagni;ne anco done non fta toccato 
dallarugiada,chel’acquaglifagrandanno,mafftrmamente fe fi infuppa 
nelmedefimo fafcio,che lo putrefas & nienea far grande floppa , & po 
colino, corto. Per quefto fe anien che alcuna volta cofi fi bagni, dihen 
dafi , perche fi afciughi bene, dopo l’efferfi raccolto, canifi La linofa di 
efso con la maggior pretezza fia polfibile, perciò che i rati lo mangiano 
oltre che tando nel lino fi (calda, & guafta- Alcuni lo concianocon le gra 
mole, altri cò pettini fecondo i paefi. La femeza cauata fia mefsa bene 
al Sole, guardifi douenon fi pofsa bagnareset poi fi porti al fiume il li 
no, mettendofi a molle, pongavifi fopra pietra in modo che l’acqua non 
lo porti, nell'acqua fimacerainquattro o cinquegiorniset nel correte 
di efsa in duo dì o poco piu. Al canarlo facciafi i mazzi piccoli,et leghift 
per le piate, pogafi al Sole (parfo bene inpiedi accioche il Sole lo aftiu 
gbi bene, Si ha da por mente che quado fi metterà amacerare fia buo pi 
PIT, 
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poč chiarosperche la pioggia grande. fuole (pello portarfene il lino che 


è leggiero.Etè da anertireche mai fi beua V dcqua cheni fia fato il linos 
perciocheè peftifera . Dopo cheil linoèbene afciutto fi riponga in luo 
go coperto,e prima che fi batta fia pohoinluogo humido alquanto, acciò 
confenta allagrammola,& non firompa pelmezzo, & nel conciare tol 
gafi via laradice che non nal cojaalcuna. . Ciòfatto diafi in poter delle 
donnechene facciano la nolontà loro,e quel che efe fanno, È loriduca 
no a perfettione + La linofaè calda humida;è buona cotta col mele per 
coloro che patifcono in toke; anco l’acquainche fi è cotta mitiga latof 
fesl cotta & pofta fopra le pofteme cy enfiagioni,l'apre, fa male allo fto 
inaco a chi la mangia, o genera uentofità . Pl lino oltre la commodità 
chedà a l’huomodel ueftive,quando è poi la camifcia uecchia è buono def 
filato a porlo fopra le feritesoltre l’effer anco buono per far carta. 


Del canapoi Cap. 26% 
creen È L canapoè della natura di quell ultima forte di lino che habbiamo det 
Paladi, in Eto cbe fi adacqua,® perciò gli e&neceffario le fimili terre, & acre. 


feb.cap s. nol terra graffa, Stabbiata,& done fi poffainacquare xò terreni ba 
Pli.lib.20. midi. Nafte miglioreinterrefredde che calde,fe fi feminain terra molto 


cap.3. 


Aui.lib,2. 


graffa,afce folto čr lungo, di molta fortezza.  ‘\Queftotale è buono 
per far funi & capeStri,<& per tele groffesma di quello che fibadafar te 
le per ueftireso facchi;fi deuefeminat interre non cofi graffe, & che fieno 
piu leggieri,&' fia feminato pefPoscofinafcerà alto & fottile;che femina 
dofi rarosdiuenta pieno di foglia,&non è cofi buono. Nelle terre fred 
de fi feminadi Marzo, nelle piu taldedi Febraio , poche uolte faben 
il feminare di effo inanzi il Decembre, nelleterre molto fredde fi femina 
di mezo eAprile. Sì hada macquarecome ilino; & farchiare quando è 

iccolo,che dopo non accade,perche crefceda fetanto alto che fofoca tut 
ta l'herba, & fi ba da cogliere quando matura la femenza. Siliena dalle 
cannesal Sole fi macera & concia come il lino, il canapo è piu duro per 
l'acqua chenon è illino.Le tele che fanna di effo nonricercanosne foppor 
tano bucate cofi come quelle del linosche fubito fi rompono per effer fotti 
le. La fua femenza è caldase fecca, & chi la mangia perde la virtù dello 
ingenerare fecondo che ferinono «Avicenna,& Plinio . Accorta lavifta 
guafta lo Stomaco fecondo che dicono, addolcifce la toffe, & è buono pafto 
per i picsioli paffari , che fi allenano in gabbia. 
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Quattro forte di uigne. Cap. 1. 


E vigne fonodell’onadi quattro manieresale@ Crete. lib. 
ne fono pofte in alberi,equeRtenonficreano be 4- cap.3. 
ne fe non interreni bumidi & molto graffi, co Colum.li. 
me è la Lombardia,&in molte altre parti d'I 4 ©9P-3* 
talia. Altre fon fatte a modo di pergolati,che 
quaftvna medeftma cofa però la regola che fi 
pone per Vona fi meiterà per l'altra . =“ Son al 
cune altre diftefe per terra , che fon le peggiori 

; i di tutte, perche con poco humore fi marcifte, er 

il nino di effe concepifte in fe l'odore della terra s & per efer cofi bafe fe 

inbumidifce & bagnano molto. Quefte tali non fi deono piantare fe 

nonin terreni molto leggieri,che pionendo l’acqua pofa ben feolarfi ci 
che 


Colum.li. V 


che non refti nella fuperficie, 
ni arenofi, é cafalenghi. Sogliono 
ma hanno difetti che ho detto. Ric 
come piccìoli alberi ftanno da loro 


poggiato nella mant 


fer pofte in alberime (tar diftefo per terra 
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acciò non fi marcifea l'ona, come fon terre 
efte tali caricarfi molto del frutto» 
hiedono colline, & alti. Son altre che 
ifteffe in piedi,ò con pali,ò canne ap 
jera che comunalmente uediamo,& queste per non ef 
„fono mediocre  & banno ilme 


zo fra l vne c7 l'altre, nogliono terreni temperati fra il molto humi 


doche conviene ai pergolati, 
terra. Hanno piu facile ogni forte di 
nare, €r altri fimili lanorieri. Qu 
tofto terreni piani;che alti,quelle c 
baffiia colli, & pianure, allenan bene, 


Di alcune forti di uiti . 


Ogliono le nigne aere tempe 
Fugono gli efliemi , © 
freddofi come èla Fiandra, 
cone i luoghi eftremamente cal 
anco fon migliori,dico di miglior nino;jin 
no di molre maniere © differentiate forti, 
di faperle,perche ogni paefe ba la fua forte 
no quelle che fono in Italia, 
no differenti nomi, che perciò non 


G fecco,qual conniene alle uigne diflefe per 
lauoreccio cofi il potare come il ca 
elle che ftanno in alberi ricercano piu 
he fono diftefe per terra pin alti che 
& fanno buono nino » 


Cap. 2. 


rato piu propinquo a caldo che a fredde. 
n fi poffono allenare in pacfi molte 
co l'Inghilterrane done fa nieve affai, ne an 
di. Con tutto ciò piu tofto uogliono» lo 
paéfe caldo che in freddo . So 
&rtante, che niuno può finir 
divna, chein Spagna non fo 
ne per il contrario, © per quefta cagione han 
fono conofciute in tutte le parti ne fi fa 


quali fieno. Levne quanto al primo fono di due forti di colori, come 
noi ueggiamo > bianche, ct nere, in qualunque forte di quefte fono mol 
te differentie. Nelle bianche,alcune fono Aruillas , & quefle fono le mi 
gliori di tutte. Vi fono certe vue rotonde picciole molto Strette nel rafpo» 


o racemo, C ue ne fono fra n 
luoghi baffi che alti, percioche fono vue 
to, per quelto mai ò per maranig 
fispercioche ha il legno, uite tenere a 


ere lionate. 
afciutte, le uiti crefcono inal 
liafimarcifcono.fugono luoghi nento 


fpezzarfi,& con poco zento firo 


Quefte ricercano piu tofto 


pono gran rami di effa. Se fono poftein luoghi frefehi,ó alti figuarda,e 
conferua luua nelle nite piu tempo cheniun'altra . Similmente è buono 
per luoghi bumidi Crpionofi perche ancora che piona molto non fi marcè 


Jeene fi aprel uua che fti 


ghi tardi fi conferna piu chen 


Jpogliä prefto della foglia,& fi 


ainalto& (coperta al Sole, & anco perche fi 
indurifce bene con poco Sole in buon Luogo 
damaturare. Quefto uitame uien quafi prima « beniun'aliro, Gin luo 
iun'altroyme gli uni uien la uendemia pre 
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fos negli altri non fi perde per effer tardasne fi guaha cofa alcuna jan 
% ha quefto uantaggio quefto nitame piu de gli altri sche fi fa miglior 
in luoghi afciutti, cafalenghi,& arenofi,&x caricano bene) fono lune 
Spello, fopportano pali,& fono per parrali moito buone <& fe fe pota 
no lepunte fa molte faeste, che fono buone per eAgrefto. fl uino di quefte 
uite riefce molto chiaro, & di gentil colore, & fapore, & è odorifero, 
C conferuafi molto tempo,ma anco acciò fia migliore fi deue mefchiare 
con altra forte dì vna come Cifenefesomofcatello,o altra fimile, 


Del Verdicchio. 


L Verdicchio è vua bianca che ha il granello picciolo, & traluce piu 
che niuna altra. Fa i grafpi piccoli, & no molto fretti. Queffe uite fono 
migliori in luoghi alti, non bumidi che in pianioin luoghi grafiet ri 
pofati,percioche ha la fearza molto fottile,et tenera,di che aduiene che fi 
marcifte molto preftoet ha il farmito cofi tenero che da per fè per la mag 
gior parte cade tutta, bifogna che al tempo della nendemia fi raccogli 
tutta per terra, C per quefta cagione ricerca luogo afciutto non uentofo 
ne colli molto alti.  Iluinodi quefto nitame è migliore che niuno altro 
bianco. Si conferua lungo tempo, molto chiarosodorifero,et fuane. Ma 
lyna di effo per mangiare nonuale molto. 
Del Mofcatello. 


L moftatello è vna forte di vua cofi detto, perche ha vn Japore, &rodore 
J 3 
5s I A AS ; i 
quafi come il o. Queftavua ha il grafbomolto firetto,et i 
fe è in luogo graffo, ripofato fi fuole 


afciutti, leggieri,< alt Pur che 
ta è regola generale che niunanign 
ecceffiuamente alti. Quefta vua pereffe 
maggior dolor di tefla che niun altra,” anco fuol gene 
mofcatello fatto da per fe folo è cattiuo per effer molto famofo € dolce, 
ma mifchiato con altro uien buono odorifero,& fi conferua a 
defi molto bene, quanto:è piu uecchio e migliore, O l pua pe 
Saporita fi [uole molto rubare , però chi l'ha nella Sua vigna bifogna che 
apra ben gli occhi,che non baftano ne muri , ne pergole alte per difender 
Le dalle mani dei golofi fanciulli, && fuiati.ogni nitame che fi inferifce del 
mofcatello piglia parte del Juo odore . 
Del Cefenefe. 

] L Cefenefeévna fortedi vua molto fimile ala Aluigias , cofi al uede 

re come anco alla proprietà che bain fe, eccetto che richiede serre 
molto 


mai buona in luogi 
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molto caldi, & molto afciutti & non gagliardi; € graffi, imperoche è 
molto facile amarcirfi per nò bauere la fcorza cofi dura come lo Aluillo» 
Il nino di quefta vua è molto odoriferoschiaro,& molto fi conferua. Que 

‘fto witame nel potare crefce pinin farmenti,& però fe gli denon lafciare. 


Dell’vua groffa bianca. 


L »vuagroffa bianca è un nitame che fa ilgrafpo grande, <& molte firet 
sto, il granogrofo,ba la fcorza molto tenera, che per poca acqua 
che gli dia fi fuole fendere & aprire , onde fi marcifte, & pet quelta ca 
gione richiede terreno afciuito , douenon fia molta rugiada ne bumido, 
materre arenofe leggiere, & aerofe, & calide doue non pioua molto, & 
piouendo l'acqua coli prefto.IL vino folo di queftovitame non fi conferua 
molto s dico piu di uno anno, © è di buonfapore ; fi fcalda prelo. Et fi 
dene vfar ogni diligenza poffibile , perche maturi preflo , & fivendemij 
rima che arrinino le acque grandi , & però fi ha da piantar done il So 
le duri affaise preftofi faccia. è buono per effo il terreno arenofo È cafa 
lingo,® fe quefta tal vua fi inferifce inmofcatello carica molto il frutto 
g partecipa dell’odor mofcatello . 


Del Cerefola dolce. 


] L Cerefolo dolce è un vitame & forte di vua che ha il grafpo lungo & 
raro,& il grano groffo,& piu pelofo che niuna altra forte di vua , è il 
fuo fapore alquanto dolce,& odorifero quafi come Mofcatello cp quan 
dofi mangia pare che uenga vno odore al nafo , Gil medefimo effetto fa 
il vino che fi fa di efò. Quefftavua fuolreflar rara nei grafpi, & que 
Sto procede; perche tarda molto in fiore, per tardar tanto în fiore » po 
che volte feampa di non haner acqua o vento,prima che efca di eo, I 
non è cofa che piu faccia perder il frutto, non folo nell'ona,ma anco circa 
gli altri alberi. Et per quefta cagione fi dà per documento di piantar que 
Ro uitame in terre calide, ©" doue pioua di rado, pur che fian terre graffe 
& bumide,<7 fono buone per luoghi diffefi da i uenti . poche volte marci 
fcono queftevne , & per quefto patiftono luoghi baffi, & in oltre banno 
quefto vantaggio le fimili vue dall'altre,che ancora che fi faccino miglio 
riin luoghi humidi fi fanno anco buonein luoghi afciutti,& le nite ca 
ricanomediocremente,& fopportano bene i pali , & per quefto fono buo 
ne per uigne da pali & canne, pur che babbino terreno graffo. IL vinodi 


quefte vue da per fe è molto dolce , & però bifogna di far di effa come del 
mofcatello 
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mofcatello,cheè mefchiarlo con l’altro, &anco fideue fare quandofiano 
alquanto paffesperche dà buono odore . è uino comeoro nel colore, & con 
Seruafi bene maffimamente mefchiato con vune di altri buoni uitami. 


Delle vue roffe grofi, & ben nere. 


Oi vue fanno î ceppi delle nite alti a guifa della vua Lugliatica. 


Voglion terreni della qualità che la lugliatica, fono vne molto 
roffe,che le uefpe le mangiano volentieri, C7 gli api fimilmente, €r per 
quela cagione alcuni le piätano ne i luoghi doue fitégono quefte pecchie 
a fabricaresaccioche quando a effe mancano fori,poffano ricorrere a que 
Ste, con effe fi mantengono.. Non fanno vino molto buono, ne molto 
roffo,čr anco dura poco. “Dicono cheil uino di quefte vue fi infortifce 
rade wolte , ma piglia altri uity,come è rifcaldarfi,diuenir turbido, &" 
nitrofo. 


Del Vinofo . 


JE uinofoè vn uitame di vue, chene i racemi , fi affimigliano molto al 

cerefolo îneferivacemi lunghi, &rarî, hanno luna molto tenera È 
vuol luoghi alciutti perche fi marcifce fubito,danno molto uino,e di qua 
piglia il nome uinofo.è molto chiaro, (cane , e di mediocre duratura, fe fi 
miftica,ò con Cefenefesò fimile . emaranizgliofo nel colore, odore & fapo 
reper che da per fe è uino Semplice, con quefti piglia alquanto piu di 
forza, & di viuacità.. 


Del Vino Caftigliano bianco, 


Z caftigliano bianco, nafce di vna forte di'vua che fai racemi piccioli, 

rotondi, fretti, l pua rotonda, & dura , ancora che tenera vuol luo 
ghi arenofi graffi & cafalenghi,è nina di buona forte che non è del molto 
pretiofo ne del peggiore. 


Della Maluagia, 


Ç Ono certe altre vue chiamate maluagie, fanno i grafpi Rretti hanno 
una rotonda, &7 fe banno buono terreno non nafcono molto minute s 
uoglionoterreni gra[fiafciutti,&y non bumidi,che Sono vue tenere, fi 
marcijcono,cofiin terreno afciutto fa miglioruino, & ogni nitame accò 
cin G ogni terreno per la bontà del nino, è da notare; che miglior nino 


efie 
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efte del cattino uitame poftoin buon terreno, che di buon uîtame posto 


in catino rerreno, benche per far perfetto fi dene procurar di porre buont 
foffrirlo la commodità del 


nitami in buoni terreni , in quanto puo 
terreno è 


Dell'altre vue bianche . å 


1 fono altre vue bianche chiamate da molti la Frene, fono molto 

bumide,&® per quefta cagione,ancora chein luogo bumido, graf 
o produchino piu vue leniti che nello afciuttosnell'humido prefto fi mat 
cifcono,fe non fono pofte n alberi,ò in pertiche alte, migliori nengono ti 
terre graffe, pur che fieno mediocremente bumide. © Po non ho ueduto ni 
nodi quefta forte di vua,ma a me pare che fia nino'di poca forza, ar 
codi poco durare,contutto ciò nonme ne rifoluo,ma mi rimetto alla efpe 
rienza,io tengo che fia meglio di farne vuepaffe;che han pochi grani, a 
fi fanno molto belle & viili,cr fefi appoggiano in pertiche che Stieno alte 
bifogna disfogliarle,perche fi babbino da afciugar dal Sole 


Delle vue negre, & particolarmente di quelle di Cefliglia, 


E vuenere fono fimilmente dimolte/forti,& le principaldi effe fona 
dle Caftigliane.. Sono quefte vue molto Rirette che fa ilgrafpo piu to 
flo picciolo che grande, fenon foRe grande la faStanza s cy bontà della 
tervasche iui fi fa grande il grafpo, & per lamaggior parte fono grafi 
firetti,shanno il granello minuto, cy lafcorza di effo molto tenera , er fo 
no baffe,& ricercano terre leggiere;: er le uoglioio anco arenofe &afcine 
te ò alte nel terreno graffo caricano affai , ma cimarcifcono molto , pur 
Sea quefte niti fi da terra graffa fuftantiofa & non humida, faranno buo 
ne, di buon nino, & non marciranno,fe Panno non fia molto humido, € 
graffo.IL vino di quefte vue è migliore che niuno altro che fia roffo,ma ri 
cerca vna mefcolanza di niun altro buon uino bianco,cofi farà in perfet 
tione,& durerà molto. Quefta forte di vua fi matura piu prefto che al 


cuna altra pua nera 


Della vua Palombina. 


'- Kua palombina è negrase molto fimile all’Ieben bianco in effer cofi 
do longhi igrafpi,& rari, & anco în molte parti è chiamato lebeno ne 


ro. Ricerca terreno come quel delcerefolo dolce, matura tardi. Il uino 
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che produce quefta vua è chiaro, cr è buono per il principio della Rate, ne 
Suole molto durare, perche piu che niun altro piglia del rifcaldato; e dico 
no che da fe foloè meglio che mifchiato. All'ouaPalobina fa gra nocumè 
to il Sole,che meglio maturan quelle che fon coperte di pampane,che quel 
le che ftanno fcoperte,&r fon battute dal Sole, perche fi induriftono et nd 
fi maturano restando fempre agrefta, & per quefto ricercano ceppi di ui 
te alte che nongli bifogni di lenargli le frondi, 


Di altre forti di vua nera, 


V 1 èvnavuanera,chefai racemi, cr grafpi grandi, & molto ftretti, 

& lunae groffa. producon quefte viti affai , & fe fono piantate in 
pianure, & luoghi graffi caricano fuor di modo. fan un vino molto tinto 
ofcuro, & fpefo, i fe fon piantate în luoghi alti, & arenofi,& aftiutti, 
pur che fian terreni fuftantiofi,ancora che non carichino tanto s fan vino 
piu gagliardo, & piufoaue,che con il miglioramento della fua bontà , fi 
paga l’abondanza; oltre che fi conferua piu; euinoda fe di gran portare, 
& di poco durare,c5 miglioran molto fe fi mefcolano con altre vue bian 
che. Quefto vinoda fe folo è grofto, e fuol generare arena; pietra nella 


uelfica. 


Quale debba effere il terreno per piantar le uiti. Cap. 3. 


Vanto al primo , per leuignehadaefferil terreno dolce, €r dj Col.lib. 3) 


DA 3 f È f EPS y cap.3.84 
a buon fapore, oue naftono acque dolci , che non fiano ne amare, ne Crefc, lib, 
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falate.  Ilchefi proua ( come diffi di fopra nel capitolo terzo del 
primo libro)perche rale è il fapore del vino quale è quel della terra doue 
è piantata la uigna. E ancora buon terreno perle uigne douenafcono, 
& fi allieuano alberi, © piante, fia cafalengo,o di valli, odi colli pur che 
fia afciutto,c& le viti ban da effere verdi, frefchei tronchi groffi, etgran 
di non'arrugati o brozzolofi,ma lifci,& belli, che fiafruttifera ciafcuna 
nel fuo nitame, cx di buon frutto. Ogniterreno doue nafton (pine è buono 
pei uigne. IL terreno che nella State per il caldo fi apre, & fa grade aper 
tura, è cattiuo per vigne, & ancoper ciafcuno altro albero, perche per 
quelle aperture entra il Solec il caldo fino alla radice,c& le fecca, cr ab 
brufcia, eccetto fe non folfe doue è la comodita di adacquare, che cofi 
quefli terreni faran buoni, per efter forti, & fuftantiofi. E buono il ter 
reno che con effer grafo, fuftantiofo è leggieroset non graue,et ancora 
che difopra fia molto debole, fe da baffo è groffo,<& faftantiofo, è buono, 
eAgricoli, Diner. E perche 


LI (è) 

evche il baffo mantiene la pianta» © queldifopra la difende dal molto 
freddo o fmifurato caldo. Nel terreno cretofo poche uolte pigliano bene 
le witi,& perciò non fi curi di poruene lagente,ma Je la terra hadi fopra 
arena oterraleggiera O da bafo cretaè buona, & ni fi poffon porre È 
barbati comefra due terre, ©" non fe gli tagliano la puntaset nell’anno fe 
quente formingli checrefcano in lungo dui o tre nodi di canne, mefcolan 
douifi altro terreno per rifpetto della creta,» & fi faran buoni « E buona 
done creta gittar letame molto putrido nella fofa, moltaterra. La 


terra done fono molte pietresnella uperficie,è cattiua, perche la natura 
freddo mol 


della pietra è nella State conciper gran caldoset nello Inuerno 
to grande,con che rifulta gran danno alle radici, & al fufto delle uiti, Et 
perciò conniene che effendoni molte pietre, fe ne facciano montoni,o fi git 
tino fuor del camposma fe è poca; © minuta,è buona per nigne, & foglio 
no far buon uino,fe quefte fimili pietre foffero bene nel fondo aintareb 
bono molto alle radici delle uiti,perche nell Inuerno aiutano a feacciare 
La molta acqua dalle radici, & per quefto coloro che fanno affai in que 
fra arte del piantare nigne gli pongano a torno a torno della radice treo 
uattro pietre, cofi lo dan per regola gli Agricoltori È faria buono 


Ò 


fe fi poteffe fare , che letali pietre foffero più tofto nine che arenofè , per 
che oprano meglio quefti dmi effetti. Se la terraè cafalenga ovonina 
minuta pur che non fia croppo,gli è molto appropriata. Ilterreno are 
nofo dà poco frutto,ma il uino di effo è molto buonos& per queftoterreno 
fi conniene molto loua checo il troppo bumore fi fuole marcireset quelle 
yue tuttechè bannasl granello tenero. se la terra arenofa ha fotto di fe 
acqua dolce, è buona molto per il uino. F terreni che nela f uperficie hanno 
geffoscreta ropa, ó dura, fon cattini,perchenell Inuerno con poca acqua 
reftan fuor di modo bumidi, nellaftatemolto duri, © fecchi. Quello è 
“avivnente buon terreno,che quando pioweso è inacquato beue prefto l'ac 
uas& conferna mediocremente l'humore.Son di accordo tutti gli Agri 
coltori,che donè è tata nîgna vecchia roninata è molto cattino terreno 
danigne fe totalmente prima non fe diradica,&5 lienanfi le uecchie radi 
i,acciò non impedifcano,ne dian difturbo alle nuone piante, & dene pro 
curar fempre colui che pone uigna far elettione di buonterrenoset cercar 
buoni uitamis&cofi haurà buon uino, cr refterà rare nolite burlato + 


Deifitibuonidelle Vigne. Cap. 4» 


Į 79 detto breuemente quali debban effer i terreni per le wione» refta 


Sl bora a parlar dei fiti di efe. Sono quefti di due fortiz o alti, ò 
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piani.Nelle pianure lenigne portano piu vua chenei luochi alti; ma è 
molto miglior il uinede i colli, piu odorifero,&r foaue, €r di piu durare. 
Net colli leuigne che Stanno uerfo tramontana dà piu frutto, che quelle 
che fon fottopofte al mezodì , percioche la tramontana aricora che fia di 
Sua natura fecca pereffer fredda > le mantiene pin frefche , & perciò dan 
piu fruttoeccettoin luoghi doveil freddo Otroppo ecceffino. | Leuigne 
cheftan uerfo mezodì dan miglior nino, perche fimaturano meglio, €? 
Lvnafi indurifce piu, nonfimarcifte.  Lauale Jommamente fe è pro 
fonda è il peggior fito di tutteper le uigne, perche ui fe marcifce molte 
l'una,& fempre la tiene uerdegna fenza colore e7 fenza fapore, & anco 
ra chele uiti in fimili luoghi producano molto , non nal niente, & è me 
glio vn poco di buono; che molto di cattiuoseccetto però fe la ualle non fof 
fe uerfo il Sole, ma percioche non inogni luogo fi puo far elettione de i 
fiti per piantar uignesdirò doue meglio fi poffa piantare ciafcuna forte di 
itame. Neipiani & ualli,c& in luoghi fi hà da piantare tale forti 
di vue che fogliono portare le niti alte,& producono lyna tofto, & non 
moltoftretta di grafpi,che banno la fcorza dura, forte, afciutta , come 
diffi della vya palombina, cr di fimili altre qualità. Nell’aito quelle,che 
fanno ceppo baffo,che ha ilgrano tenero,che fi fuolemarcire, € che han 
noi grafpi firettiscomeil Mofcatello. In luoghi caldi deono efter pian 
tate le uigne uerfotramontana,che è aere frefco,& nelle freddi,& humi 
disuerfo ilmezodì perche bhabbian piu continouo il Sole. Perfo Oriente 
fi banno da piantar quelle che riceuon danno dalla ruggiada, e nebbia,co 
mee ilmofcatello, tr uerfo Occidente quelle che con nebbia, & rugiada 
ricenono aiuto & utile,come fono le vue palombine, &ogn'altravua, 
che da fe è dura, &r afciutta. Ogni nitame che ha il legno duro,& brozzo 
lofo,& che fi fcorza prefto,è cattiuo per luoghi uentofi, come è ilpalombi 
no,&ciafcuno altre che fe gli fimigli. Virgilio dice , chenonè buono 
zl (ito verfo Occidente,ma quefta non è regola generale per tutte le forti 
di uiti,che anco che fia per una forte dannofo, per vnw altra fi proua effer 
buono & profittenole,e molti pratichi agricoltori fan piantar nigne ner 
So Occidente, pur che(come fi è getto )fien forti di witami dr une afciuttes 
& duresalleguali laruggiada,&® nebbia facciano utile . 


Qual debba effere il farmento,ò qualunquealtra pianta per pian 
tare,.& come fi debba eleggere. Cap. s. 


C Oluî che unol piantar nignao qualunque altra forte dì pianta ba da 
procurare di Scegliere la miglior pianta ; & della m iglior forte 
E4 che 


fa 1.98 REO 
che porta,perche non è perdita vguale di quella che fi fa nella mala fem? 
a del frumento,orzo, č fimili che non paffano uno anno, con la perdita 
delle cattiue piante,che è maggior fatica, val piu faticare una uolta in 
cercar buone piate,che faticar poi in leuarle uia dopo,che fono allenate y 


ò allenar quelle che imprudentemente fi cercarono,fimilmète tengafi que 


Sto auifo , che niuno pianti la fua nigna tutta di un folo nitame, perche 
auiene molte uolte che vn anno affrontera a far bene vn uitame, È non 


l’altro, però nella nigna bifogna di banerne di piu forti,& fieno inita 
mi che fi piantaranno talì,che in bontà l'uno fi confaccia con l’altro, per 
chela mefcolanza delle une di forte molto differentisnon fi accorda, &' fa 
che il uino non fia di molto buonfapore,ne fi conferni . Et Similmente ha 
da aunertire chi pianta nigna da metter ben con diligenza ogni uitame 
da per fefar un tramito di una forte, l’altro dell'altro,ouero una rafe 
per ciaftuno come meglio gli parerà,che non fia confufo l'on con l'altro» 
perche al tempo del cogliere l'una è poi molta fatica, bauendo a uédemia 
re unauiteinquà, & vna in là, che il uendemiatore non vuol far fatica 
+ fimile,&fela fa nonla facomedene, €r fe quefta diligenza non fi ufa » 


ma fi colga tutta Voua infieme aduiene che fi coglia lamatura,enonma 


tura mefcolatamente, effendo che non maturano tutte le forti dì vue in 


vnmedefimo tempo,oltre,che al tempo del potare tenendofi quefto buon 
ordine de i uitami feparati fi pno dar ilpotareaciafeun uitame fecondo 
il fo tempoa vuo pina buon'bora;ci all'altro piu tardi ; fecondo che il 
taluitame ricerca, & potrà il potatore fenza fatica conofcerequal forti 
þa da potare,” qual nò fel hada porar lungaò corta, oltre ancora 
che fi appropriarà la terra alla forte del uitame piantandofi în questo mo 


do ogni uitame daperfe» 


Modo & tempo dapiantarlewigne,& Cciegliere 
i farmenti. Cap. 6. 


reofli.a «Auutolaterraperla nigna qual il patrone potrà meglio ellegere 
dell’hit. + cp firappate, eradicate dieffa terra tutte l'altre radici,d fia di al 
mpedifcan le radici nuove, gionani, refta a dire 


Co. lib. g. żre piante perche noni 
cari &2. che nel piantare uigne fano due madi , & anco tre,ma l’unoè degranelli, 
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ciale e) & di quefto mai riefcon niti feuttifere,ma fterile c7 tarde, come dice 
Teofiafto, le quali pere èr poi buone bifogna chefi infitino, ma niuno 
fa quefto fe non colui che lo porta di lontano, per non hauer comodità di 


bauet del farmento. Et chi cofi fa feminare igrani gli bada tenere bene 


amolle,S feminanfi in luoghi molli, &® done fia bumidità,percioche fon 
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di lor natura duri per efser purolegno delia duis otrè anni quando 

baneran fatti fuore buone punte inferiftanò quelleputenaté in altre viti 

&inquefto modo fi emenderà molto il mancamento di efser di grano.Vi 

Sono altremaniere di piantoni,l'unaè di farmenti che fi portano, altri 
chiamati barbati,che ban la fuaradice. Dei farmenti quelli che piglia 

no riefcono aftaiimigliori,ma non fon cofi certi came fono i barbati; per 
che de i primi fene perden molti,c& dei barbati varine fallifcono, e però 

gliantichi agricoltori procuraron fempre dei farmenti (che e/fi chiama 
no Moglioli )far barbati, congiungendo infieme ilbúonodieffi farmenti 
col fargli feminari , che è come piantare porri ò canoli; e poi trafpian 
targli in altro luogo, & fi fa in quefto modo nelle uigne fcegliendofi pri 
ma i farmenti, er al parer mio, è moltòbene che lewiti che portano bar 
bati naturali fene pongan quanto piu poffono hauerfi. Altempo che le 
niti Panno con il fuo fruito fi deue por mente quali fieno leniti, che fon 
piufiuttifere,& quelo non foiamente pongafi amente, € notinfi un'an 
no( perche potrebbe effere checol buon tempo le cattive caricate molto,e 
nel cattino le buone portaffèro poco )ma ancotre anni ò fappian; doman 


dandofi achi meglio leconofce,& che l’ha in pratica, & quelle fi meita 
nodaparte. Similmente fi uedain che l'aere,ò fito l’huom ha da piantare 
la uigna,chedi tal aere ò fitofi prenda la pianta,in modo che fe un pian 
ta la vigna epota al Mezodì, dalla nignadi Mezodì pioli 'la faettà ; é 
pianta, © fe la nigna'che fa è nerfo Oriente pioli i fa; menti per piantar 
di uigna efpofta a Oriente, fe in luogo alto la pone,pigli la pianta tolta 
di luogo alto, fèe da baffoyda bafo, fe in bumidoin luogo bumido, & fe in 
Jecco in fecco fe in freddainfredda,& fe infito caldo,di paefe caldoso'fia 
miglior qualità di terra pur che la differenza nonfia molta, in modo che 
inquanto fi puo fi ha da procurare di affimigliarle infième , perche quel 
la pianta che cofi fi pone piglia meglio, & produce miglior frutto. Ma 
quando non è in poter di chi la pianta di far quefta elettione,& hauer le 
piante a fwo modo pigli il farmento del piu bafso pur che:non fia del du 
ro,perche quini ha effo maggior forza, & uirthe le piante de li fonafsai 
migliori». Lafaettaò farmento che eleggeran di qualunque forte’ fî 
fia babbiagli occhi groffis&fpeffirimodi corti. fia rotondo ; molto verde; 
lifso,& nonbrazzolofo ne uecchio,mediocremente fottile, & no: 60/503 
che nonpiglia molto bene, per niun modo fia della cima mà del bafio 
(come ho detto )habbia alquato(come farebbe a dir duedita)del neîchio 
dell’anno pafiato,e non di piutempo,perchedi li efton bene le radici,ma 
non porti nulladi fecto con fe, perche farebbe feccar le piante.  Quefti 
tali farmenti fe fihan da portar di lontano copriglifi benela tagliatura 
E 3 con 
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conva panno bumido, acciò non fi difecchi,&x guardi fi dal Sole, & mali 
mamente dal utto di mezzo dì, perche da quefti puo ricenere il maggior 
danno. Similmente babbia fi grade anertenza che gli occhi non iguaftin 
col fregarf un farmeto con l'altro, fe fra queste piante ni fia alcuna di 
Rima fe fibaurà da portar di lontano acciò non fi fecchi , ma vada molto 
ficura, è buono che prima che fi taglia dalla madre „Je gli ponga appreffo 
done l'ha da tagliare una ciftella di vimini o di altra cofa, O paffi ta pià 
ta pel mezzo per va bufo della piata alla bocca, fi empia di terra inac 
quandoli qualche dì fin che faccia barbe,& dopo taglifi per da baffo ; cofi 
fi potrà portar con la fua ciftella , & piantar done fi vorrà fenza che fen 
tanocamento alcunosperche fa în quefto modo,come fe foffe nata o poco 
meno, in quefta maniera non folamete niti,ma qualche altra previo 
fa pianta fi puo portare ben ficura ancora che fia ben di lontano. Det 
tempi di trafpiantarla in altre parti,bo detto, che (empire debba effer nel 
crefcer della Luna perche fenza dubbio piglia meglio,& farà piu ficuras 
nebaurà tante infermità, & quefto per la pianta che fi pianta di ramo ta 
liato,come i farmenti. Et a quel che alcuni dicono,che i farmenti potatè 
nel fminuire della Luna non fi iarmano ne corrompono come i potati nel 
crefcere,& che perciò non è buono di piantarnel crefcere di efa, non fan 
buono argomento, poi che fon duo fini, o operetagliar per conferuare, o 
tagliar per piantare , iquali efferci fi ban da fare in tempi differenti, &' 
fempiel’ultimo tempo dei farmenti ha da effer da Gennaio imanzi s per 
che fino a quel tempo non hanno peifetta Stagione i farmenti, ne fon 
bencurati. Queto fi intenda dei farmenti tagliati , & non dei bar 
bati, che fon vecchi ,&hannole radice perfette &anco qrefti fitaglia 
no dopomezzo di al tardi,che nella divainutione del giorno , fia nek 
principio del crefcer della lunaset in quefto modo faran veramente buoni» 


Quale ha da effer il fuolo perta terra per far barbare, & de i modi che 
` *fihan datenernel piantare, Capi Eaz 


Greta di fopra del piantario, che è porre în alcun luogoi farmen 
Col. lib.4. 
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ti, acciò barbino , perche dopo fi poffa trafporre nella vigna doue ha 
Lib. daftare,c1 perciò ponga ben mente colui che vuol piantar uigua di nuo 
Lo. Moschetalfizil [uol della vigna qual fia il luogo done fi metteràno a bar 
b.i, bareifarmenti,fe la nigna èin colle, in colle fi faccia & fe inpiano, în 
iano, fein bumido,in bumido,cx fe infecco,in feccosacciò la nite fin da 

cau picciola fi sccoRumi a fopportar altra fimile a quella done fi ba da tra 


> fporre, G anco è bene che la terra oue fimezitono afar barbenon fia di 
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viempir conterta.. Ma quefto fecondo modo non fi puo ben fareinterne 
doue fonpietre. Quelte tali forti di piantaresnon fon piu buone che per 
dluoghi da far barbare, perche dopo l’'haner prefo fi pollon poi piantare 
cr trafpor nellanigna,che per porle cofi da principio inuignas non é buo 
no,perche tando nel baffo la terra non pofon diStender le radici, & icep 
pi ò fuftidelle nigne fon di poco frutto, & i farmenti che cofî fi pongono è 
vogliono effer bagnati nelle fiuperficie molte molte ; chenonéè cofa che fac 
cia pigliai ogni pianta che vesti cofi frefca,c® nerdescome co l canarla;e 
molificarla molte nolte; fecondo: Columella. Queflo modo di piantare 
orbarbare ba da haner il potarein quefta manieraschefi procuri di far 
che babbia folovn farmento;lenandogli nia qualunque altro germoglio» 
perche altempo che que lo farmento farà nato fi ba da trafporre nel luo 
go doueha da effer la wigna chedeueeffernelmodo. che piu da baffo fidi 
và. Sonoaltri che lo piantan folamente, perche radichi,& [ubito al pri 
mo tempo di piantaregli piantano,ma queftonon è fimile al modo detto 
di fopra ċhe hota torno a ridire: 13 luogo done ha effer la vigna » ponga 
fiamente (et alto 0 fecco,c& in tal modo facciafi la foffa cupas& no mol 
to feparata perche la qualità, nagura dei fimili luoghi ricerca quefta 
forma. Et fe farà in luoghi humidi; & baffisfieno le foffe molto feparate 
Pvuadall'altrasco nontanto cupe acciò il Sole poffa meglio penetrare 
fraiceppi delle viti, & afciugarelagrafezza del baffo, & humido. Se è 
terreno bumido;fieno le foffe profondequattio buoni palmi, e fe fia terra 
afciuttavn terzo piusperchemon batantobumore. E:fefaràin cofla s 
quanto piu cupo fi potra, perche continonamente le piene dell'acqua por 
tàn il terreno al piu baffo, non efsendo molto cupe reftano le radici di 
fooperte. o In tutti iluoghi fi deuéannertire, che fi faccino le fope afai 
larghe,perche cofi grandi faran le radici quanto fon larghe le fofses che 
leniti (fecondo:T'eo rafto )banno le radici fottili cr deboli, & rade uolte 
crefcono piu di quanto fi è cauato il terreno.» E buona cofa (fecondo la 
maggiorparte degli agricoltori) che le foke doue fi bada piantar la ni 
gna fien fatte vn anno innanzi;perche beua acqua, ® Solesperche fenza 
dubbio gli farà grandentile. Quefto cofi fattosin poco tempo fi pianterà 
lanignasche non ban da far fenon por i barbati, cr coprirele fofe, © 
non gli fuggirail tempo del piantare rifreftando primamente le foke i 
vimonendole. ` Ponganfi ogni barbateda per fenella fua foRa, & mir 
mo che wadano in quanto fi può,ne piu ne meno come flana primasnelter 
reno done fece la radice & fia meffo in talmadosche tutto il uecchio na 
da coperto, i anco parte del nono, ® fian certi chi cofi faranno cheil cep 


poche cofi fia piantato,al fermo riufcirà buono , & che è Mi che 
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fene vadaamaleperche laregola è ficura: vit unwaltra regola,che è 
porgli da principio doue hanno da ftarperfempre. Quetti fi hanno da fie 
gliere come di fopraho detto, & piantagli compiu diligenza acciò non 
fallifcano,crin'ciafcuna foffa n'hada piantare dui che fiano di unmedefi 
mo nitame, acciò chefallendone vno reti l'altro in efseresperche come io 
diffi, quei che fi toccano fubitamentefi feccano;e fe amendii pislieranno; 
allora fene puo cauar uno, porlo in un'altro luogo yma non fi-canino 
fin che no pa[fino duo annisaccioche fiano î patroni della uigna bè chiari, 
che quel cherefta,babbianeramente fatto prefas & quel che cauerdfia 
buono pertrafporlo imaltro luogo. Sta(come ho detto difopra)di tal pro 
fondità la fofsa ceme conniene all'altezza della terra, & nel piantarli 
ponganifi lemedefime cofe che iodiffi. - Selaterrafarà fredda mettani 
fralquanto diletame mefcolato conterneno;&r fia benmarcio acciò col 
molto calore che ha frefco,non (caldi il farmento,& fe laterra fara molto 
fortemifehinifi conefsor una (porta di arena, terral g giera; gittando 
laapiedidelfarmento piantato.E fe la terra farà fiacca, debole, gitti 
uiftunpocodi:creta biancaò rofsa nel medefimo modo,perche aiuta mol 
toupigliare,& datemperamento,& corpo;perche in effo Sifondi,eradi 
chi,mauadamefcolata in ogni modo in terragefsofaò cretofa, ma io ho 
per meglio che fegli gitti letame piutofto che creta ogefso. Parimente 
mel tepo del piatar poganifi nel fondo all'intorno:quattroò cinquepietie 
che pefino da cinqueso fei libre ena molto apprefso acciò no Impedifcano 
leradici,chehano dagitare.Similmète dico che fi mettano delle pietre an 
cora quando fi trafpianterd il barbato; et qualche poco di terreno cafalen 
gominuto.Quefte pietre conferuano molto frefehe le radici, perche fando 
nel baffo conferuano l’'humore;ma non ingran quantità. Dopo lhaner 
piegato & torto ilcapodel farmento al piantarlo quanto fia vn palmo 0 
pocopiu (&latuituraè meglio nell'occhio Y}&l'hauierlobencollocato 
nelmezo della foRa acciò gitti vgual radice da tutte le bide; fia posto dal 
capo cofi corto il farmentadritto fino alla cima non caricatone piegato, 
fi perche ftando la uite dritta diviene migliore, più forte,perche la uir 
tà, l'humoregli na falendo fino in cima aldritto commodamete(ilche 
non puo far fiando torto )come anco perche al tempo del Zapparlalaza 
pa nonlaferifia come fuol far (pefso a quelle che fono alquanto:diflefe, 
© conviene che nel gittaruifi fopra la terra quella cheua piu difoito ui 
fia pilta; & calcata cófi fopra le uitis come in tutto l'albero perihela 
pianta cheè piu dalla terra ftretta, piw'prefto faproduiglile fuevadici 
oltre che l’aere,c&r il uento non poftono pigliarla,&r dinenta migliore, co 
edice Seneca nella epiftola che comincia;In ipfa Scipionis Aphricanè 
uilla 
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villa. Seîlterrenodouefi pianta la uite è fecco €r caldo, nonfi dene fi 
nir di coprir la foffaaccioche quando pione pofa ricener l'acqua, e te 
nerla, finche fe la beua, fe foRe bumido, dr freddo coprafi tutta La ter 
ra finche uenga uguale all'altra terra, non faccino quel che alcuni fan 
no, (che è grande errore)chele foffocano fino alla cima da picciole, il che 
e molto dannofo,a non far che fi anezzino a patir freddo & caldo,e quel 
che èpeggiosche coprendola molto gli fa gittar la radice nella fuperficie 
della terrar non nel baffo, e la nite cheba in'alto le radici, con poco cal 
dofi fecca,&Y il ghiaccio & gelo l’avbrufciano molto, & il ferro della 
nanga ò zappa la taglia, fe ui fi incontra + Et perciò è neceffario che 
qualunque nite nuowa,& anco ciafeun albero,ogni anno fia fcanato , e 
gli fieno firappate tutte le barbe, & i radiconi che buttannella fuperft 
cie. Quei che ft piantaranno per non trafporgli deli a dui a tre anni dene 
cauarfeli la terra dai lati > cr tagliargli alquanto a baffo quei germo 
glietti piccioli che bauerà fattisperche habbino di nuovo a produrre buò 
legno, fopra ilquale fi fondino & formino. «Atri fono che non gl 
tagliano,ma gli rinoltano abbaffò i capi canando una punta di farmento 
fuse, quelto dil piu ficuro, altri gli tagliono;&Y inifitano, & fe accort 
tano ér che ui fi abbattano a pigliare, queSti fono i migliori. Nei terre 
ni fecchi,0 caldi fi banno da piantar le uiti nell'autunno; equefto è il me 
glio per il metter de i barbari, banno da tagliare i farmenti » che allo 
ra uoglion piantare, quando fi finifcon di fpogliar dellepampane. pur che 
fieno ben curati, perche allora fianno anco pieni di uiitù che nonè flata 
ritirata alle vadici,ma l’hanno ancora ne i ramistuttauia è meglio il più 
tarle alla Primauera. Nei paefi freddise bumidi debbanfi in ogni modo 
piantar nella Primanera,& non prima, & fia quando î farmenti banra 
no alquanti piegati gli occbi , per la medefima ragione che ho detto, che 
anco fono foftantiofe,con la uirtà. Etfefia po[fibile, nel tagliar della 
janta fubito fi piantino,© per quefto giona molto di tener le foRe belle 
C fatte, ouero fibanda curar bene;che il Sole, ne il freddo;ne il nento nõ 
le tocchino, perche le feccherebbono, r piu del refto fi guardi bene che da 
quefti non fieno tocchi in luoghi doue fono î tagli,ma il piantar della pri 
manera che da Gennaio in oltresananza di bontà di ftagione iltempotn 
dietro. Similmente ha da procurare che il dì nelquale fi bauranno da pia 
pare non faccia uento maggiormente caldo o tramontana, ne faccia gran 
fieddo.ne il Sole troppo ardente, ancora che quefto del Sole fia quello che 
pofa far manco danno,fe è di Primanera. Sia giorno caldo , piaceno 
le, fe potrà effere , di nimolofo,& chenonpiona, ò non fia la pioggia 
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me nel feminar del frumento, fia nel crefter della Luna da principio fino 
alli dieci di effa Luna,perche gli giona molto, &lefa pigliare fe fano in 
olti i capi, O empiaftri con Sterco di buoi, & quando fi pianteranna 
ammollifcaft alquato la terra da baffosaccioche pofsano meglio gittar le 
radici a bafo,& la prima terra che fe gli gittera fopra fia di quella che è 
fra alberi, fe non è molto feccaset nada quefta prima terra fino alle radici 
molto calcata, © ripofata. Se farà paefe bumido,piantafi rare, maffima 
mente efsendo tali leniti che bifogni di afciugarle, acciò il Sole le poha 
penetrare, ó aftiugargli iltroppo bumore,ma fè fono nitami che Sono dî 
Suanaturaafciutti non importa molto che fieno piantati (pefso. Ne i luo 
ghi fecchi è meglio che fieno piatate barbate, che meglio fi diffendono dal 
Sole, conferuano meglio l'humore perche il sole le puo meglio pigliar 
datuttelebande,& fe banno da e fser arate,o nagate nada il legno di effo 
largosaccioche l’arato o uanga,o beflianon le pofsanfucllere, & fia il le 
gno molto dritto, vguale tutto, leuandogli certi germogli , che nafcono 
fra le foglie. Avuertafi bene di non piantar uite nuone ‘preffo di lauro al 
cuno o anellane,& di non piantarui apre/fo radici da mangiare, o rape, 
ne cauoli,che fanno molto danno alla uite , &tanta che fe il farmento è 
nuouo muore fubito, feè uite uecchia riuolta le rami nerfol altra par 
te. Et diquinafcesche per efter la uite tantoinimicadei cauoli fe alcuno 
ba benuto fuor di modo; & è fcaldato dal uino, col mangiare una foglia 
di canoli cruda gli pafferà via quella embriacatura . Quefto bafti quato 
piantar delle wigne. Ho? diremo delle uiti pofte Sopra gli alberi. 


Delle uiti tirate fopra gli alberi. Cap. e; 


O Gni nite pofta fopra alberi o legni (che di tutte quefte due forti 
evna regola ifteffa ) richiede paefi.; € terre humide come val 
li,rintere , &terreni graffi, & quefte per eRerin alto è bene che fieno 
vue graffeperche fono ficure di poter marcire eccetto però che non foffe 
vo piantate le uite in terreni troppo pioggiofi,che pertali terreni miglio 
ve fono le nite afciutte,fono buone quini l'vuagroffa bianca chedi quefta 
forte caricano le niti molto, fi ba da por mente che non tutti gli alberi 
onbuoni da tirarui fopra le niti,che fi de fuggire qualunque albero le cui 
frondi fono grane, &"fpe[Tè perche da quefti le uite fuggono, & fi appar 
tano, & retirano , ne fi uogliono abbracciar cono effi, oltre che per ef 
Ser le frondi grani e fpefsenon ui fi mantiene ne crea con efsa Puuna, ne è 
faporitasoltre anco che fi marcifce,ne fa buon nino. Queste niti fi pianta 
noin fraliainvnade due maniere,che 0 fono in terreno di grano 0 E Je 

ono 
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cap. 4» 
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LIBRO 
fono intere dì granosdene efer la diftanzà dall vna all'altra quaranta» 
cy anco cinquanta piedisacciò che il Sole poffa batter nel fem inato fenza 
impedimento alcuno; & fe nonui fi ba da feminar grano di niuna fortes 
balta che fia la diftanza di effe nites & alberinenti piedi, Etper quer ter 
reni che banno da effere per feminarui ancora il grano „hada efjèr di lar 
ghezzamon piu di quindeci piedi owinti. Per pite cofi pofte in alto fe la 
terra è humida fon buoni falci,&ròlini, perche quefte piante fi creano mol 
t0inbumore,&fefonterre afciutte fon migliori alami ncrisafraffini; 0 
cerris ma il fraffîno è miglior pianta per quefto di tutte l'altre, -Negli 
alberi di frutti non è mio configlio di porle,perche gli fanno moltognafta 
rec quelle che fi porranno din alberi di frutto fi deue potare molto a 
buor hora prima che Palbero comincia a dar fuori le foglie,e ben di farlo 
nel principio dell'inuérno,&y nel crefoerdélla Luna, accio piu preftoman 
cifcano queltenerume con chefrabbracciano all'albero,& fe gli tolgana 
fubito i farmenti, perche dopo prefto marcifcano,& in quel modo filene 
vanno facilmente. Ha da haner Palberotanta altezza nel tronco quanto 
èla fatura di vn’'huomo,& quiui in capo del pie babbino due otre forcet 
le fopra lequali la nitefiripofisacciò non refti caricata che le è di gran 
danno perla ligatura. Si deue anco procuraresche nel albero fi lafcino 
molteforcellesacciò per efèfi appoggino, ó” falifcano i farmenti 5 & le 
rame di quefto tabalbero troppo lunghe fe gli banno da tagliare acció nò 
uadano'leniti troppo alte,che oltre che fanno troppo ombra fono faftidio 
fese pericolofe cofi nel potarle come nel uedemiF leche uale pin che i far 
menti calino dall'alto col frutto, che nadinotanto alto i frutti che dieno 
difturbo a corgli,come dice Crefcentio. Quefte nite aninnpatto fi hanno 
da piantare, fenon cò la Darba, fecondo che di fopra fi è detto, peri he fono 
piu ficure & migliori & fecondo Columella albero fopraibqnale fi ba 
da collocarlanite,bada eRerdi vna medefima età conlaiftefta nite po 
comaggiorl’albero, perche fefolfe di maggior età, o affogarebbe la uitesò 
almeno farebbe che non riufciffe tal quale farebbe per riufcive,ma che fia 
l’alberodipiù età , al fine non è dî molta importanza » Nel pian 
tarfi fi dene far cofi; fatte le foffe di molti giorni innanzi, fecondo che diffi 
chebifocnanadi fare nelleterre bumide,pongafi quini la pianta con lara 
dice dell’alberoso fenza radice fecondo che fi potrà banere,C che potrà la 
nalità del terreno, fë la terra fia molto calda , & done fiznoreggi ùl Sole 
‘' molto;pongafi uerfo tvamatanazacciò l'albero fopra ilqual fta la nite dî 
fiefasla diffenda alquanto dal Solesc&rnonla batta cofi di continono (da 
fefia il paefefreddo,& done tramontana pofa affaire fia di continono 
pongefi almezzodì acciò tenga da quelle bande l'albero per diffefa, & fe 
i ilpae 
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il paefe,et la contrada fia temperata,piantifi da quella banda 0 Oričte,o 
Occidente,o come piu parerà a chi le pianta. Hada efer la fofsa per que 
Sa forte diuite piu cupa, & profonda, chela qualità del terreno porrà 
Sopportare,perche hauendo da montare tanto alto ba da bauer buon fon 
damento,& fermezza da bafs0 perche fruttifichi meglio, & quando fi 
pianterà,pongafi mentedì non toccar l'albero ne fi cogiunga da bafso cd 
efso quanto è lofpatio di vn piede &r mezzo, acciò non gli impedifca le 
radici,oltre che incorrono in pericolo di feccarfi tutte due; come fi difse 
di fopra. Se la terra è humida pongannifi dueo tre fporte diftabbio uec 
chio infieme con due volte tanto di terra a bafso; & le pietre che io difsi. 
Et quefto fatto calchifi ben la terra piu baffa,ma non già l'alta laquale 
hadaftarleggierasacciò pofa efser penetrata dall’acqua,& quefto quan 
to al piantare. Si ha da haner riguardo che ogni uite cheba damontarin 
alto;o ogni uite alta (che tutte fonodivna medefima forte) che il primo 
annononfegli lafci pigliare l'altezza del tronco che ha da hauere, che 
ha da efcer vnaftatura di buomo o poco piu, perche le niti di fua natura 
creftono molto, fe non fono impedite fiftendono quanto ponnoin alto, e 
reftano fottili, & deboli,fenza forza, & (enza uirtà. Per quefto per ha 
uer a crefcere vnoftado ha da portaretrenodi di tre potamenti, & cofi 
refpettine fe maggior altezza fe gli hada dareseccetto fe per qualche ne 
cefsità o pericolo ft vuol far montare prefto , chealhora in quefto cafo fe 
glibadatroncaretutti i capi bafsi,& lafciarne dui otre alti  acciò per 
efse falifcano,'&montino preSlo, cy quelle che tabano po/sa foffrire ogni 
alturail primo anno. Et quefto è quanto io ho potuto raccogliere del più 
var delle nigne. Refta hora a dirfi che ogni nite nuona ha bifogno di zap 
parfrogni mefe vna uolta o almen uägarla all’interno da Marzo in oltre 
O queftofiala mattina, & al tardi. 


Dell'impalar delle uiti,& legarle. Cap. 9. 


FI ito di piantarlauite ba fubito bifognodivn pedagogo , come il 
- fanciullo che la diffenda,foftenga, o la metta per nia. f pafi per ap 
poggiarle fono molto buoni di caftagna `e migliore di qualunque altre 
Sorte di legname,perche duri gran tempo fenza marcirfi. E parimente 
bnono il fraffino,& anco il pino;il genepro, &l'amandola, ponga ben 
mente che non fia di noccia o auellana , nedi lauro, come difti ne di fico 
Silneftre che oltre l’haner cattino odore, fi accofta alla uita , & la fecca 
generando ancora uermi , & ruche,o tagliocozze . Ogni palo dene efser 
fagionato , © dritto acciò la nite Quidandofi per efo uenza a efser drit 
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Lul ® RO 
tas fia bone atnto da bafso non fia molto lungo acciò non pigli vento, ba 
fia che ftia quattro palmi fopra terra, fia della groffezza di un hafta di 
icca. Dicono gli agricoltori che fe ilpaefe è freddo deue effer piantato il 
alo verfo il Settentrione, co fe caldo verfo il Mezzodì , perchel vno la 
diffenda alquanto dal freddo, & l'altrodal caldo fe fia terra tempera 
ta,verfo qualunche fi nogliadi quelle quattro parti. Se è nitenuona o 
fi appoggia a qualche albero,mongli bifogna palo, eccetto fel albere non 
fole groffo abaftanza: ó fi dene ligare immodo all'albero; chenel ligare 
non ricena danno y ponga ben mente colui che ligavitedi qualonque 
forte che non la fringa molto, & chela legatura non fia non cofa dura ae 
ciò non tagli il (armento, C fe fadura; inuoltinifi qualche cofa molle a 
torno, mutifiogni anno la ligaturazet fempre fi lighi fu il vecchio, per 
che è piu duro,ne fe gli fa tanto male; come fegli farebbe nel ligarfi fa èl 
nuouo, & fe la vitefofft alta,bifogna che fia legatain due, otre luogbi» 
nonftiacoricata ma vicina all'albero o palo. Del ligarla ni fono dro tëpèt 
ne iquali fi puo far fenza pregiudicio della unite o prima che comincino a 
dar fuovigli occhi, cheé nel finir di potare,0 quando fono grofe Llagrefte 
& fermi i grafpi, perche nel primo tempo fi ligano fenza danno de gli oc 
chi per non efser vfciti fuori x & dell’altre fenza danno delle nuone pans 
pane & grappi per effer già duri ,& fenza pericolo. Quefto bafti quanto 
allo impalare,& ligare. 


Che forma , & mifura ha da hauere ogni forte di vite, da pic 
ciola , & del portare. Cap. 10. 


mento, uitenuouao fia barbato o nò,perche de li nafcano è farmë 
tiet fi farma le vite. Molti vfano nel primo anno potargli quel che gli na 
fee, ma è molto meglio lafciarlo fino al fecondo potare nettadola folame 
tesaccioche babbia piu forza la vite,et pofa meglio patirese che ba gitta 
topin rami,et il potator pofsa fcegliere quelli capi che piu gli paresetta 
gliareilrefto. Altri vfanodi fcanarle vn poco, © tagliargli tutto quello 
che bagittato,accioche torni a mädar fuora piu grafsa,et migliornuono 
legnose migliori farmEti,ma prima che ĉo parli del potatore,tengano que 
Rio anifo,che nei paefi bumidi fortiset fottopoSti a pioggia, et ne i piani» 
lenite bano da efser piu alte che nei colli,et luoghi alti, et arenofisetten 
ve leggiere per cagione dello immarcire, et ne i luoghi alti fi dè baner cofi 
deratione di alzarle rifpettinamēte fecödo l'altezze dei fiti.Le altre for. 


ci di uiti che fono diftefe per terrano fi hanno da piantare fenò in terreni 
arenofi, 


Col.lib. 3. DI di fopra de i capi che fi baueano da lafciare a qualunque far 
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arenofi. Similmente dopo 'hanerglidata l'altezza conuentente al pie; è 
neceRario.che per efferbuona uite habbia nel ramo forma: di croceedi 
Stella  acciò con ugual pefò carichi fopra il pie da tuttele bande , alme 
no tenendo tre braccia, & non meno, © quella cheneha vna o ‘due; 
non ha buowaformaspercioche carica il pefo tutto da vn latoset fi rompe 
il piede, & pernonbauertantedita invaa mano, come baurebbeir dui 
ne in dui come intre, di qui nafce chefi perde la metà del frutto, che dà 
rebbe.Et percioche ne î dui otre uotamenti importa molto guadagnare ò 
perderla uite procurifi di condur, per potaruitinuoue ; il miglior pota 
tore che fi poffa hanere, che ancora che cofti a fai, la wigna lo pagara con 
maggior frutto. Nei paefi,& terre calde, Jecche,fieno le uiti cofi lar 
gbe,& diftefe,che coni foi rami potano bè coprire il pie; et luna acciò 
l'eccelfino Sole non le fecchi ; & ne i luoghi freddi o humidi fieno pin rat 
coltein fe sacciò il Sole, & il vento, poffanoire all intorno; &r afciugar 
l'humore che corrope Et feè nigna che fiba da arare , è bene che fieno le 
viti raccolteinfe  acciò i buoi ole mule Strappino alquanto, ma per 
cioche per ben potare è neceffario che fia bè prima vangata la vigna,tra 
mettero qui vn picciolo Capitolo delvangare, o fcanare. 


Tempo, & maniera di fcauar,o van garla vigna. Cap. ir. 

È vangare o fcanareè appartarlaterra dalle radici dalle uite, o pie 
del fufto della uite , o da qualunque altro albero,co far vna foffa doue 
l'acqua ineffa fi poffa meglio ridurre, onde la uite fi refrigeri , & pigli 
temperamentoset ft mantegna interra fecca,fe èil tempo di frate, fe è 
bumidasacciò si dia il vento, cr il Sole, ilquale non è di men gionameto 
net luoghi bumidi alte niti che ne i fecchi ‘acqua. Quelta diligeza è ne 
ceRario che fi faccia ogni anno, & fpecialmente nelle uigne nuoue,€r che 
Sifaccia prima che fipoti, perche il potatore disbratta la vitedi tutte le 
barbese germoglie,che la vita produce da baffo et oltre bruttezze , ilche 
non puo farfi fe prima la vitenonè feanata . Quefte barbe , er germogli 
bifogna iftirpar egni annospercioche la natura delle viti, etanco di tutti 
gli alberi è gittar barbaccienella fuperficie della terra, & fe ogni anno 
non fi tagliano dinentano grandi, & tolgano la virtù alle radici che fono 
e indebolifcono in modo che fi fogliono perdere a fatto. Et 
quelle che fono nella fiuperficie nella State col molto Sole, & ficcita fi fo 
gliono feccare, érnelinnerno fi abbrufeiano per il gran freddo, & gelo. 
Similmente accade;chele piaie,& maggiormente le viti, che no fono bë 
radicate nel fondo, no hanendo fofficiente nodrimento ne [ohanga danno 
poco 
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LIBRO 
fetta maturatione, per mam 
cargli l'humore con che fi foftentano la Rate," anco ninono poco tempo. 
Glibandatagliare quei capegli quanto un palmo fotto la foffa con ferros 
ò zappa molto tagliente, non come fanno alcuni chegli frirpano ; cheè 
molto dannofo,perche surbano,& impacciano La nite; er alle uolte nor 
la fkrappano tutta,® tal horane canano piu chenon bifogna , e quefto è 
come fe a uno fi noleffe carpire i capegli di capo, carpirgli con vna tena 
gliazo conle mani. Bifogna che quefte barbe fieno tagliate indì chiaro 
dolce,e caldo,e [pecialmente auuertafi che non fia uento tramontana, che 
in ciò è molto contrariò a quefto,&® ad ogni altro lauoro del campo, e ta 
glianfi nicino alla unite, è buono farlo di Ottobre,o Nonembie. Item 
idel canar la terra fono dui. Ne i paefi caldi, & fecchi fi dè canar paf 
fata le uendemia,& ancora chereltino tutto lo inuerno, cofi non gli farà 
danno alcuno,” questo diconet paefi caldi,& temperati . Ne î freddi » 
per Febraio,& da li innanzi. Ne ipaefi fecchi & duri non fi faccia che 
fiapaffata un'acqua prima;perche fi puo piu comodamente fare, in 
nelle che fono leggiere,& che fi poffono meglio lauorare ; imanzi ò dopo 
che ha piouuto,La foffa ba da effere cupa & larga, & con molta anuerten 
za fattasacciò non fi tagli laradice,che non è ancora ben profondata . IL 
coprir poi ha da effere quando fi comincia a fcaldaril tempo, acciò non fi 
afciughi l'humore,® queflo nei paefi fecchi & caldi, quanto al giudi 
ciomio ba da effer innanzi che dia fuori la wigna;per il gran dannos che 
dopo ne feguirebbe,® fe folfe paefe,& terra calda; Jecca, o fredda cuo 
prafi totalmente il pie della nîte,ma effendo paefe, & luogo humido „fia 
baffasacciò non marcifea la nite. &7 circa questo mangare uoglio dire il 
parer mio cofi nelle uiti,come ne gli alberi generalmente; eccetto in alcu 
ni che ne hanno necelfità (come i Naranci,é fuoi fimili )nell'inuernose 
dicoche per le niti,& la maggior parte de gli alberi,è fatica dannofa ; di 
co a quei che nò fon Stati trafpiantatie che banno fatta lor forma da prin 
cipio, perche moltiplica la terra al pie della uite,ò albero, fa fimilmente 
mentar la radice in altosilche è dannofo,però io riputerei che foffe meglio 
chereftafe la terra vguale con l'altre,chenon ammontanata al pie, & 
frarà piu humido nella State e non aiuterà a marcire l'una. Kièynraltro 
modo di ftanare o nuangare,che couienemolto alle terre che fono unitame 
te freddde & fecchesperche nell’Inuerno poffano bener l'acqua enza che 
freddo gli babbia a far danno alcunoche è dopo l’hanere uangata , © co 
perta la uîte farle all intorno dello ammontanato un cerchio cauato fotto 
acciò che l’acqua l’Inuerno pofa penetrar al baffo in quella corona, & an 


cola State,ft ilterreno è molto fecco » Questa čuna vtile fatica, perche 
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contiene in feunitamente due fatiche che canarese uangare la terra a 


pie della nite,ò albero, pur che(come bo derto) nel uangare refti a pie di 


effa uite,o albero laterra uguale. Ho quefto cofi breuemente trattato,tor 
niamo a profeguire ilnofiro potare. 
Tempoarte, & maniere del potare, Cap. 18. 
jS aiem già moftrato che per ben potare hadaeffer prima la uigna 
Scanata,tornaremo a profeguirla maniera, tempo del potare. 
Quanto al primo,ui fono duo tempi conuenienti, ma quefti non conuengo 
no per tutte le forte de i luoghi contrade,o uigne , ma a ciafcuna appar 
tiene bene,ò l’unosol’altro,& in alcuni l’ono& l'altro. rn tempo è nel 
finire della vendemia,& l’altro nella Primanera per Gennaio, Febraio,e 
Biarzo. > La proprietà di quefti duoi tempi quanto à ciò è quefta. Qua 
luncheuite che fi pota inangi l’inuerno' non lagrima ne gitta humore al 
cuno per il taglio,e per questo qualfiche nite necchia,& debole, e quelle 
che fanno in terre deboli, &r leggieri, ct arenofe, & quelle che fononei 
poggi E colli,doue poffano conciper poco humore, è bene che fien potate 
innanzi l’'inuerno,acciò non lagrimino,ne fi difuftantiano con lo fpargi 
mento di quello bumore. Quefto dico io,fe il paefe lo confente, chene i 
paefi freddi none ficuro il potar innanzi l’Inuerno,perche il freddo per i 
tagli del potare non le abbrufci.parimente quando fi pota innanzi lIn 
uerno,mai orade nolte fi fenda, tagli il farmento, perche è ancora te 
nero. Eancora anifo molto fingolar di tutti gli Agricoltori,che quan 
do la nite fi potaa buon'hora (dico innanzi de Pinuerno)carica piu di le 
guo;e quando dopo l fnuerno o tardi carica piu di frutto Et per questo 
aunèrtifta il patron della uigna,o il potatore,che fe la uite è tanto ferma , 
e forte,che poffa fopportare il carico, potinfi dopo l'inuerno, € fe è fiacca 
C necchia,e tale che habbia bifogno di riftorar fi,e rifarfi, fia ilpotare a 
buon'horasacciochi fi fortifichi di legname. Le uigne che fono poste in 
pafi molto caldi fi ban da potar inanzi l Inuerno , & quelle che fono in 
paefi molto freddi fi banda potar dopo Febraio,& per Marzo, e non piu 
tardi. > E quelle che ono in paefi done i uerni non fon molto afprî, ma 
Son luoghi temperati le poffon potare inanzi l’Inuerno o fecondo che al 
patrone parera. Sele vigne Jono efpofte al Sole, & luoghi aprichi, & 
noñ fottopofti al furore del uento di tramontana, ancora che fieno in ter 
re &y paefi freddofi fi poffon potare inanzil'Inuerno, & fe fono in paefi 
molto caldi, efpofte uerfo tramontana fi han da potare,come fe foffero 
in paefi freddofi, perche fe quefte fon potate innanzi l’Inuerno, fanno ap 
eAgricoli. Diuer. F parce 


Cref. li. 
capi. 13. 
Colu.li.3. 
cap.20. li. 
20.C.23. 
Pli.lib. 170 
cap.22. 
Tofli a 
cap. 4. de 
caufis , 


È iI BOR Ò 
parecchiate per gelarfi alla prima tramontana che viene. 

Intuttoil tempo che gela,non fi banda toccar giamai le nitè nè cò fer 
rone con altro perche fon molto tenere; fi pezzano come uetroset per 


nefta cagione per tutto il mefe di Decembre è nietato di andareset cami 


quar 
nar fra leniti per il pericolo in che fono. Et anco quando di Gennaio o Fe 
trar a potarle niuno che non 


braio fon potate;denefi annertire dinonen 
fia ben alto il giorno, perche fe di sbiaccino,& fia ii dì chiaro, & caldo, 
ne faccia tramontana,ne freddo per effer cofi fragili. FL porat fia a che fta 
gion fi noglia,ba da effer nello fminutr della Lunazacciò le uit non lagri 
mino tanto eccetto fe farà iu luoghi molto graffi, o uiti molto graffe, che 
gittan la fua forza in rami fenza frutti che quefte tali uiteè bene potar 
lenel crefcer della Luna,accioche con la fatica fi caftighino, © fe il paefe 
è freddofo,è bene nello fininniv di Marzo, & fe caldo di Febraio . 
Difi che ogni potare hanea da effer nello [minnir della Luna quefto fi in 
tenda fe è nella primanera,che fe è inanzi l Innernonon importa nite, 
poi che albora le uiti non lagrimano,ne nelerefcere, ne nello fminuire, le 
graffe fien potate di Primauera. 

Quei che potano inanzi P?uuerno ban da cominciare nel finirfi di (po - 
gliare leniti delle foglieset affretti il potatore,accio prima che cominci a 
gelari fien duri i tagn © nö poffanquiui fargli alcuno danno i freddi;et 
i ghiacci.Et în quelto tempo del primo potare èbene di tagliare le cime 
tenere con tutta il ceppo, che le tene, perche oltre che fe gli liena alquan 

to del pefo,albora non vfcirà de li acqua, che fe fi tagliano nella Prima 
nera pin lagriman per il taglio del farmento,& piu în cima; neltene 
ro,che nel bafso bafto. Et quefta regola fi intenda fe alla uitenon foffe con 
traria la qualità del pacfe,o de Laere. 

Quei che potano dopo l'Inuerno nella Primanera ban da potare dopo 
«he fa alquanto di caldo, & fon ceffati i dì afpri, & i gran geli,o dopo che 
la wigna comincia far fegno di dar fuori. Ogni porare per effer buono 
fiba da finir molto prefto innanzi l’'Inuerno,perche (come fi diffè ) fia 
inanzi il foprarrinar de i ghiacci, & nella Primauera, prima che dia la 
wigna fuori. Dice Plinio cheanticamtre era reputato negligente potato 
ve colui che nonbanea finito di potar la fua uigna,prima che il gran fred 
do nenifte. Et queto bafti quanto a itempi del potare. Il potatore ha da 
bauer gran cognitione del folo della nigna,et di qual forte o uitame è cia 
feun ceppo di niti, però fe fofe pofsibile faria bene,che il patron della 

uignamedefima foffe il potatore, feno faccia che vno di continono fi chia 
mi a potaresche Pha potata l'altre noite, & ne ha eperienza , aci fap 


pia quel che piu nel potare coniene a ciafeun ceppo di nite, che il mutare 
ogni 
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egni anno potatori; ancora che fia la vigna ben potata s non faramai in 
tanta pe:fettione come la potatura di vn fedel potatore che fia folito a po 
tarla, & gia ne ba prefa lapratica. Etvnbello auifo di por mente di na 
elleggere potatore mancino;perche tutti quefti tali fanno i tagli al rouer 
feio, & pongonle uiti al contrario degli altri. Il che oltre l'effer cofa 
bvutta;è dannofa; perche luno fa lenarl’altro,cofi mai la uite fara bene; 
ma fe aunenife che la vigna riceneffe quella potatura di cotinono,fareb 
be manco male, che variando col dritto, &mancino potare,ma io fuggi 
rei inquanto potelfi fempre condurre alla mia vigna fimili potatori . Ha 
daefser il potatoredi buona forza, che di vn colpo folo tagli il farmento 
che coloro che lo tagliano indoi colpi la maggiorparte delle volte lo fen 
de pe'lmezzo:fimilmente è bene che porti con fecoyn buon cortellaccio,o 
piftolefe per poter venir tagliando il (ecco, & rami graffi variati oe gli 
accada; chemolte volte le falcette da potarenon fono baftanti a farlo . 
Habbia colui chepota l'iftrumento da potarmolto arrotato, che faran 
doppia opera,& migliore. Quefto inftrumento da potarfi vfa indifferen 
tiati modi, fecondo il coftume delle genti;et maniere divite,ma fecodo Co 
lumella ba da bhanervna piagatura ? cima pei poter tagliar le radice o 

barbaccie,et maffimamete alcuni farmëti che fono intai luoghi che no' (7 
pofsonotagliare fe nontirandoverfo di fest non in altro modo fenonco 
granpericolo della vite. Et auerta il potator diligente cheda piccola dia 
tal formasetfattura alla uite qual conuzga alla qualita, Inatura della 
terra;& fito , cioe nelbumido far che fia ratcolta alta; nel fecco; bafa y 
& il medefimo nel caldo , perche conle fue braccia poßa ben coprir il 
Suo frutto che il Sole monlo fecchi,&r done fiha da arare fieno raccolte; 
acciò nonfieno'troncate. Parimente adinienemolte volte;ch e per volere 
il potatore daralla vite preftol ‘altezza che badabanere la fa reffar mol 
to fortile da piesilche è molto mal fatto; perche cowiene che a poco a poca 
ciefcaspercioche quelle che fon di altra maniera vengono poi ad'hauerele. 
rame piu grofseche il pie, reftano come contrafatto, & aguifa dî per 
Sonemoftruofeo come grande edificio fotto debole fondamento : Quefte 
taliniti poi fon di poca forza ; & poco durano ; & afsai pretofi pezza 
noset leftrappailvento. Etacciò che fin dapicciola babbia ad hauer buo 
na forma ,dene procurar il fignor della vigna; che fia afsai buon potatore 
colui che la potarà prima quatro; o cingne anni, come colui che a fio fi 
glinolodàbuon maeftro o pedagogo,perche leniti (maffimamete quando 

Sono nuone) fonmolto obedienti in ricenere qualiiche piega che fele unol 

dare.Parimente procuri il potatoredarletalforma chele braccia fidi 

nidano incinque;oin quattrosa guifa di croce;egiamai în.manco di trey 

Fd accioche 
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accioche ugualmente carichi la uite di fentto,econ ugual pefo da ciafc 
na parte ftia fopra il fuo piede,perche oltre ilcomparire piu belle pin fer 
me,& piu fruttifere,quelle che caricano da vn capo folo , fon molto catt 
ue, per la maggior parte Jogliono effer gobbe , & deboli ne fi poRono 
ben coprire ne dal freddo,ne dal Sole. Et perche letali fi bano da tagliar 
da baffo perche di nuouo gittino qualche germoglio dalqual fitornia rå 
formaril ceppo della uite, o fe da baffo gli nafcerà nel duro qualche buon 
farmento , tagliando tutto queldi fopra, È il medefimo dene farfi nelle 
niti uecchie deboli,&y uariate,perche ritornino‘di nuono  & faccino la 
orza nel baffo, de li tornino di nuono agitari capi, però prima che il 
potatore cominci a potar la uite diale una occhiata a torno a torno, per 
cheda un capo gli parerà un potare,® dall'altro fe gli rapprefenterà uno 
altro, & hanendola ben da ogni banda fguadrata fapra pigliare il parti 
tobuono inpotarla che nederà appartenere Parimente per ben potare 
giona molto(come già diffi difopra)che nel piantar delle vigne fr aunerta 
di piantarle tutte per ordinesogni sitamediftinto in una rafaset un'altra 
fonte di uitame nell’altrasche altrimenti raro potatore faprà conofcerdì 
che forte fi fieno cofi confufamente poste le viti, che non tutti i uita 
mi ricercano di efter in unmedeftmo tempo potat > che uno loricerca 
piuprefto,& l'altro piu tardo fecondo il tempo del dal fuori di ciafeuna 
di e[fi,che quei che buttan fuori prefto come fon lune delicate ricercano 
il potar piu prefto che quelle che gittan tardo,come so une piu groffe a guè 
fa delle palombine, & fe fonmifchiate tutte infieme non è dubbio che bifo 
gna che fien potatetuttein vn medefimo temposilche è molto damnofo, ina 
peroche farà tardo per alcune ; Ga buon'hora per altre. Er percioche 
auiene molte uolteyche banendo qualche vite fruttato bene uw anno reflæ 
indebolira,fe l’anno nenentenon fi accomoda molto col potarle, oft infer: 
ma;ò fi fecca,è bene che il potator fappia qual uitame ca rico bè di frutto 
Panno paffato, & qual nò;accioche uno Stringa, l’altro allunghi. 

Dene oltre di ciò haere il potatore duofini, vintentione nel potare si 
Luno del frutto l'altro del legname che ba da nafcere,cranco un'altra del 
farmento che ha da tor uias& perquefta cagione dene efter il portamento 
alpiu che fia pojfibilenel nuouo,perche de li produce migliore farmento s 
er fruto,leuandotutto il fecco, vecchio, €r tarmato formicofo ; Cr uermè 
nofo, nario de i bracci molto lunghi,& i ritorti, & i farmenti che na: 
feono nel secchio , che faran tali chedi efsi fi peri douerfi rifare quelle ui 
re; come diffi di fopra a cauar alcuna punta all’altro capo, & lieninė 

s farmenti alti eccelfiwamente, & quei che nafcono congionti,&* lecime 
che fopraftanno. Etbaancora dabanere il potatore quefto anifo, che 
la 
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la niteche ènuona,c*la\vécchia vogliono vnmedefimo potire voglio in 
ferireche la fringa, & accorti l'una; perche produca, & l’altra, per 
chenon perifca , poi che tutte due ban poca forza, & quelle che fono in 
buona età di giouentù poRono meglio fopportare il pefo. 

Deue por ancor mente che fe il luogo è graffo, fuftantiofo fi puo in 
efe piu allunga lapotatura chenelle uigne che fono poste in terreni leg 
gieri, &deboli,&y non di tanta fuftanza,& piuchene i colli ne i piani, 
& piunellewalli che nei piani. | Etfevi è alcuna vigna vecchia, & dif 
fatta fi,deue potar molto firetta ; €r fe è tale che non babbia quafi forma 
di vitestaglifi da ba[fo,& nel piu verde fe le dia vn colpo odui ;-accioche 

© delinafca qualche farmento, dalqual fi torni a rifar il ceppo,e fe da baf 
Jo baneffè qualche farmentoscauifegli la punta all’altro ca posaricora che 
fiawicino; perchede li fi produrrà prefto la uiteso fendafî tatta,cauando 
né alcune puntescomepinoltre dirò . 

Habbiailpotatore l’inftrumento dapotare , come di[fi,molto fottile , 
& tagliente;acciò fia il taglio piu lifcio,& netto, nel tempo del potar 
fringa molto il farmento con le dita, accioche nonlo diuida,&partifta, 
percioche figuaftano co il fendergli molto che mai fi faldano, &' per li le 
entra il caldo, T il freddo, ilvento,et habbia confideratione,che fela 
vigna fia in luogo freddofo fe gli faccia iltaglio della potatura verfo il 
mezzo dì,accioche per li non fi geli,c& fe in luoghi molto caldi, uerfo tra 
montana, acciòlo eccelfino caldo non gli faccia danno in quel taglio, fe 
in paefi temperati , fra caldo,& freddo , fi puo far la potatura da quella 
banda che piu le piacerà. ancora che il meglio fia di andar verfo il Sole. 
Quatunche nella regola che il taglio della potatura vada uerfo tramon 
tana o uerfo mezzo dì, to non mi ci fondo molto, perche non tengo per pof 
fibilil farlo ciafcuna noltayma bè dico io che la tagliatura debba andar 
rotondo în quanto fia poffibile.:Parimente, perche quella acqua che corre 
potandofi la Primauera;fe na'a battere in alcuno occhio,l'abbrufcia; cr 

Quafta molto, onde adiniene che per quella parte non puo far forte legno 
deue quel che pota uoltar il taglio della potatura uerfo l'altro capo con 
trarioja quel doue è l'occhio piu nicino,&deue tagliar il farmento, o nel 
nodo; o'almeno mennicino allametà dello (patio fra unnodo, & l’altro. 
Il taglio del nodo è pia facile pei effer come in congiontura; ne fiail ta 
glio uerfo l’altro, perche fi ribocca l'acqua per il farmento a baffo,et ftal 
da l’occhio;è bene che il taglio nada nerfo il baffo. Le uiti c'hanno fpefi 
gli occhi fi uogliono allungare 'nel potare per haner piu forze , che 
quelle chel’ hanno rare; & quelle che banno gran diftantia da occhio a 
occhio per effer piu deficcate ban neceffita di potatara piu corta . Molti 

F 3 capi 
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capi fibanda lafciarle poche uoltein witi deboliyne nuoue,ne ubcchie,e* 
quando ui fi lafcieranno,fia nel nano, & luogo alto della uite,perche l'an 
no feguente fi tagli il capo fostilecolbracciouano done flana , & quanto 
fi puo carichifi il farmento fopra leniti acciò non fi marcifca, & fi foften 
gameglio, & fela nite è forte , & in buonterreno fe gli puo lafciar piu 
farmenti, i capi, put che nel lafciargli puntino alquanto: che è meglio 
che lafciarlacofi interasche ancora che non diatanti grappi, quello che è 
fpuntato, nondimeno da miglior vua, di piu fuftantiofo s er gagliardo 
uino.Ogni potatore ha da auuertire;che prima che fi parta dalla uiteha 
da lafciarlamolto netta da qualunque bruttezza, che piu uagliono s & 
dan maggior frutto diece niti ben potate, © benordinate che nenti mal ® 
concie. To fon ben certo che non mancherà chi dicasche quefte diligëze na 
gliono poco, perche non fi vfano di farezal che rifpondono;che niuno ha da 
por mente per ben fare quel che fi fama fi bene confiderare quel che far 
fideneché cofi fiagolari anuertimenti non l anno feritto in darno si quei 
che per molti necefsarij ci gli ban lafciati fcritti,&& poiche fono fondati 
foprala nerità, & fopra la ragion naturale; è ueramente error grande di 
non metterli inopera,con dir che non fono vfati,& fe alcuni non norran 
no fare quelti precetti, é regole fingolari,fo ben certo che non ayserrà 
loro quel bene,che auenirebbe nella fua faculta, 


De itempi,regole,& merauigliofi fecreti di infitar leuigne. 


Cap. 13. 
Colu.li.3» Ei tempi del potare è molto buona ragione lo infitare nite, dico nel 
ca.9.c. 21. ÀN Za Primanera,che primanonfi dee fare per molte ragioni . Cofi 


o E 4. perche inanzi l'Inuerno leniti nolagrimano, i non danno acqua,et que 
cap.12. Slo è quel chepiu le aiuta a pigliare; perche dell'acqua fi fa vna gomma 
SA 3. che attacca molso,& perche quefto effetto fifa meglio nel mefe di Marzo 
li 17. che in altro tempo,come mefe piu comodo da infitare, parimente no è bee 
ne di infitar nell Inuerno peri gran freddi, & i ghiacci chenengono, & 
quaftanmolto cofi la punta come iktronto, percioche fa ritirare la virtù 
alleradici,& l’altro rimane abandonato dalla virtùet fenza fuftantia. 

erquefto coloro cheuorranno infitare inanzi l’Inùerno, che è poco dopa 

Lefer finita La uendemia,fino avn mefe dopo Segriente,infitino in luoghi 

caldi, aprici maffimamente diffefi datramoutana, ancora che no ftian 

bene congli afciutti,& fecchi di alhora, Lyno, perche come diffi le niti 

noridanno acquaset il fecò doset principale,percheancora nö fon nettine 

surati i farmenti  & a cafo piglino di quellogli infiti di alhora, & per 

Ì ciò 
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tiò è meglio affai la primavera;che è dalfindi Ganaio fino al fine di Mar 
Zoschequeftoè il miglior ditattii tempi di infirarer& piantare; et nelle 
terre, O paefi freddi fi pno infitare fino amezo Aprile, perche în quefti 
rempituttele pianterefufcitano,che l'humido, Gil caldo fi aiutano in 
fiemesonde ogni pianta meglio piglia, crefce, &fi riempion di nuoua 
allegrezza gli alberi di fiori, &rlefrondi di fruttosi campi di fiori; odi 
berbe,gli uccelli fanno ì figliuoli,&r impollano;i be/tiami figliano,et per 
queftacagione gli infiti di questa Stagion fon piu.certi,et crefcon più che 
vaniunaltrotempo,&y ancora che molte nolte piglino gli infiti di Inver 
no non fontali,& il lauoratore dene fcegliere il tempo piu ficuro, Oin 
queftorempo hanno le visi per l'acque tenere, & bene Ragionate da infi 
tarfi.Ogni infitare ha da effère nelprincipiodel crefter della Luna, per 
che piglia meglio, indì chiaro, © fereno; & ripofato , che non faccia 
uento ne acqua,ti è bene:che fia dopo il mezo dì , &r'uerfo iltardo, però 

importa poco, ma fe fon uiti groffesè meglio nello fminuire, che nel crefce 
ven Alcuni auertifcono che fra nelicrefcerdel'dì, che è fino al mezzogior 
no ma evrano,fia nel crefcer della Luna &nel principio di efa , & fia 

nello [fminuir del giorno,che è uerfo il tardi. ) 
L'infitar-dellenigneè di quattro forti & anco in cinque, male quat 
ero fon.leprincipali,&l'altrefonocome:parti,&"fi poffono ridurre alle 
prime;&® quefte quattro fon lemigliori, &piwutili, & piwcerte. La 
primaè di tanola,la feconda è di feca,laterza è paffar, la gnarta è im 
palmare. L'altre duefonl'vna di punta,& l’altra di congiongere, © que 
Sle fon piu prefto per pronare, © gentilezza,che per vtile; & il provare 
è aiutato molte uolte dalla natura;cofi si fanno le efperienze, o anco ella 
sicontita moltevolte, & ancora chemolte uolte coloro che fimettono & 
uolerproware;< fardelle efperientie errino,non perciò fi dene celfar di 
prouare:, che pochi fono che ne i principijriefcano maeftri fenza errare, 
& quefta è regola generaleintuttigli effercitij,&r fcienze , & per meno 
errare è bene wedere,& imparare da coloro chefan la efperienza. Lo 
infitare che chiamamo di tauola è in quefto modo. Prendafi la vite, et fe 
faràinterreni bumidi, & gralfisquei che l'hanno da infitare la taglino 
prefiovn palmo dèl mezzo insù doue l’ha da infitare, perche quini gitti 
fuori alquanto di acqua er di humore foprabondante,acciò non vada al 
tempo dello inferirtutto alla punta , perciochefe è troppo la foffoca, & 
fenonla noglionotagliarediangli due otreferite > acciò per quei tuoght 
feriti (i purghi alquanto quella acqua, &fien quefti colpi ben fu la cima 
douefibadafarl'infito&» dowendefi far l'iufitouel tronco , oda pie,ma 
donendofi fare inqualche braccio 0 all'alto, non bifogna che fe la faccia 
F 4 quefto, 


doppo Rd 
quefto,petche nel'braccio non abbonda tanto l'humore come ini tutto il 
corpo ma quefto effertto deltagliare;nonlo reputo io molto ben fatto, an 
corache fia regola & dottrina di Agricoltori, pur di ciò mi rimetto piu 
alla e[perienza che moftrala uerità €r fe lo taglionoonò > prima altem 
o dello infitare fi ba da tagliare per done ha da effer l'infitoset percioche 
è pericolo di fenderlo nel mezzosleghiftilironco da baRofino al capo del 
taglio con vna fottile cordella fortemente’, cofi farà ficuro. che non fi fed 
das fia l’infirare fempre per fotto terra, che quiui è la nite (empire pi 
tenera, & piglia meglio: Gli inftrumenti neceffari per inferivé fano.una 
icciola feghesta ben fottile perche con efla con piu ficurezza,& men pe 
vicolo fipuo tagliare, & nonfenderlasbifogna poi hanere vn coltellò.mol 
to fottile colquale fi polifcaset Lifi.bè iltaglio che babrà fatto lafeghetta 
o unpontarolo, perche con efo fopolifce s & agguaglia il taglio come fa 
il ferraro il piè dinanzi del cavallo . yn cortello come quello che portano 
i lavoratori per tagliare il troncosvna Zeppa della ‘grandezza s.ngrof 
fezza del dito groffo,che fia latga, & lufcia: Atcuni lafannodi offo» per 
che è lifcia ne lafcianientedì brozzolofo dentios0 di alcun legnoforte du 
ro et lifcio,come è caftagna,bu(fo0 fimil altrollegname Altri l’ofand di 
ferro,ma io non lo reputo buonosperche Lafcia'tel fervigno, & caufa mol 
te uolte che no pigli binfito. Sidenefaneibtaglio per luogo:piwdiitta che 
pofa farfisacciò vada drittoilfarmentoinfitato» Sienos farmenti della 
miglior parte della ite foutriferislifci,fanisle cime grofe fpeffesSta 
dal pin inanzidella metà: del farmenta s'o poco più inanzi del fecondo 0 
verzosfia di favmento fottile che fon piu migliori,che i grofis che fempre 
deono perciò fceglierfis& caparfi,the ifarmenti fön nacti, però fi deona 
elleggerei migliori che fian poffbiti a tramarfi; G- meno noti. Non 40 
glionogli Agricoltori chela punta fra delle punte delfarmento,ct vorrei 
chela päta della vite per infitare fefe del uecchio di vn'annoset che.fofte 
tagliatanello [minnir della Luna, & nel mancare, © fminuir del gtorna 
cioè uerfo tardi dopo ilmezzo giorno, &' ufata, la diligenza: chesio ha 
detto circa quelle cofeswadafi poi a infitar nel nome di Dio. Taglifi la 
uite fe fia pofibile fotto terra, perche ogni infito che ua fotto terra ba 
gran vautaggio in bonta & tanto è migliore, pivficuro, quanto farà 
piu fotto, pur che non fiatànto che fia fuordel doneres € fia ilraglio iñ 
luogo fano, nerde; polîto, non inuecchiato; non rognofo; ne bugiato I 
babbiafi molto auuertenza,come fi è detto, heil taglio fia netto, &la 
site non fi fenda o divida; neluguagliar il.taglio.allifcifi ancora; che 
habbia a reftare alquanto alta nel mezosaccioche l’acqua i be correuada 


adarenelle punte infitate, perche l’acqua aiuta molto a pigliare, eccetto 
fe 
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fela ite non fofè oltremodo groffa » Mad prima da pormentò fecoñdo 
chedice-Seneca inuna letterafua))chenon ogni uitet buona dain 
perche fe è tarmatas® bugiata,mon ha da efferquiui l'infito,&r fe 
di modo uecchia; pereRer dura,non piglia Lapunta perla fua durezza, e 
Sepiglia noncrefce;ne manca. Perquesto è ben toccare il ceppo delle ui 
te;perchegitinuouarama,nellaquale fr babbia a far l’infitoser andando 
Sopra buon fondamento, piglierà meglio;& fiapin fruttifera: Tengafi ap 
parecchiato creta bianca o roffa della graffa; &alcune legature o-digi 
neftra;jod'altro;er hanèndo fefoiltroncomettanota Zeppa'per l'alto, 
&perlwmetà;cheftiacome feui foffenata. Ciò fatto prendafi la puca ta 
ie quale‘io diffi che dovea'effere, & affortiglifi la puca tanto quanto ha 
daentrare nel tronco, inon pius& di tal forte;chè non arrivi al medol 
do,c& lafci una punta nell'infito dalla parte di fuovis&rl'altre due otre 
reflino di fuori, Gin tal'modo fia da affotigliara puoa;chemon tocchi 
nella punta che uamello infito;ma che tefti fana, cr mettafi fenza Zeppar 
per forgas& per la parte di fuori nadano tanto unite & giufte le forze 
della puca,& del'troncosche quafi non fi conofeano y e7 hanendo\ pofto da 
ogni partèvna pucascheiltroncoè figroffoche patifce piu di una puca; 
bauifilazeppaperchefringa»» Vièwn'altro modo diaffotigliarla pu 
vas'ched lenargli davi vaporutto il.leguo, ci del'uidollo; <> la maggior 
parte dell'’ano;eWdel'altro capo'affortigliarevn pochetto: 5e fempre»la 
puca fipofipiahafopradutanoladelanite fia unoocchio preffo done fi 
polasco jela mite nellaghate fifal’infito ba buontronco fi poffono porni 
duesò tre, anto quattro;purche alcuninon paffano la vive da banda a 
bandafaluoinquella parte done ha' dà entrar lapuca,eTè buono fe fi può 
metterla pucafenza:pregiudivio&danno di effa; «In quel ċhe rimane 
hotonelle feffnremetianifidellatagliaturad fegatura della nire,tàto che 
frriempa conefto il uacuo; &rornifi.à faldarcoi tronco ; fubito poi fiha 
daligarebeneil'ironco feè uitefortilespercheftringa, che fe è groffaella 
Jiringe bene le puche fenza altra legatura» \Poifegli hada por fubito 
Sopra quaiche cofa che diffenda,chemel’humord: dentro efta ; ne acqua 
entri dentro;fepioue.  Alcunini mettono frondi di niti fecche beniot 
te fra lemani & tritese lemettonoatorno lepuche,perche aiutano mol 
to far gomma, fi tengono confermate per queRto effetto; ponganfi fopra 
Scorze d'alberi che ferrino'ilitaglio,& di fopra, & all'interno del taglio 
la fuacreta,& fue pezze ligate,perche non fi muouono le puche;e ferrift 
ben la terraatornolapuca;açció piowendo quiui nofî fermi l’acqua che 
le ftalda,® pongafi dua pezzi di.terca' ftretta attorno, bendura, che 
frieno ben ferrati conla nite &l'infito,e fe il terrenofiagraffo,ò la nite 
foftantio 


Lal BB & p: 
foftantiofo&forte,d non fifarà fatta la diligenza di tagliarla primas 
diafegli un colpo di coltello di pocotaglio alquanto fotto l'infita  acciò 
per quefto luogo lagrimi alquanto,&® nonada tutta l’acqua alla pucas 
mafe farà terreno debole; fecco, arenofoyo uite fiacca, non bifogna 
che fe gli faccia queta diligenza, & fe farà terra troppo fecca adacquifi 
ualche uolta , pur che l'acqua non tocchi nell'infito,, ma uadain: luogo 
baffo,Stringaglifi ben la terra atorno, percioche aiuta molto a farlo:pi 
gliare, che difende l’infito da ghiaccisgeli uenti, freddo > & Sole, ouero 
fcaldeloconla fua térras&” fterco di macches&& fuoi panni fopra: Que 
frofi chiama infitardi tauola,& cofi fi puo infitar parimente nelle altre 
piante,che habbino granicelli come la uite,cTbenfi fuole infitar în altre 
iante. = Madi qualunque forte che fienogli înfiti,è bene che il feguente 
anno fi fotterrino,perche fi fanno migliori, pin ficuri,& fruttiferi, ce 
cetto fe nonna difotto la giontiira. : Vit un'altro modo di infitare , che 
è di fegare;& è dare una fegata alla bite," questo.è meglio» per il luoga 
done lu nite fa nodo, ha da andareil taglio in traueifonerfoibbaffos e 
che arrini al mezzodeltroncosche folena effer medollo;& è giamafficcio 
che di duio tre anni la uite non ha medollo. Et perche per quefto modo di 
infitare è cattina la foga, perche abbrafcia; & fa poluere dentro» laqual 
reftandoui fa che molte uolte Dinfito.fi guasti penquefto dice-Columella 
che è buono uno inftrumento che eglichiama Terebia Gallica:è uero:che 
quefto iriftrumentoèmegliò che la fegasma tuttamialafciacdentiò alon 
ne reliquie che fa quello inftrumento,che paion fegaturescredoio che per 
questoeffetto fia meglio un ferro,che ha imezzorcircolo,che l’ofano molti 
intagliatori. Quefto ferro.efendoben tagliente, co tirato alb'intorno 
come fegataglia benese tira fuori intieramente tutto quebchetaglia fen 
za che dentro rimanga cofa alcuna. `: Hor fattoilpertugio fia conqual 
inftrumento fi uoglia;bifogna che fia bennetto &lafciato ben raffredda 
re,prima chè fi metta la puca(perche rimane molto ardète) prendafi con 
enapicciola bacchetta di mifura diquanto fia profondo il pertugio,& dl 
tretanto fi aRottigli la puca;& non piu, il modo dell affottigliarla fia 
colraderla ugualmente all’ intornosfin che gli Lienino la fcorza, & inca 
ftrifi bene nel pertugio,che fia benda effa puca ferrato. QueStoè vn fin 
golar modo da uifitare per efer molto facile, & poco apparecchio, & in 
firumenti pochi gli bifognano,& èregola ferma, & non fallace, perche 
pioua in effo quatovuole,reftando bene incaftrato;nogli puo far l'acqua 
nocumento alcunoscon tutto ciò per ficurezzaè bene che fi cuopra con la 
fuafafcia,& pogauifi la fua creta, a torno i poggi di terra ferrati,co 
mefi diffe difoprase fi puo parimente perquefto mododi i nfitoferireseta 
gliar 
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gliarlanite;& darle iltaglivinmero iltronco di quefto modo di infita 
re. < Vieancora unaterza maniera di infilare ‘che noi chiamiamo paf 
fare, quefta è molto faticofa;e tarda,ma fe fi fa fareè la piu certa di 
tuttel'altre.<& rale che in niunmodo fi puo errare: Quefta regola é tan 
to fingolaresche coneffa fi puo înficar la nite intutto l'albero; €» tuîto 
l'albero nella uitesfenza che framille infiti ne fallifca vnoy percivche fi 
mantiene il legno infitato (empre nella fna madre; fin tanto che fia incar 
mato col legnosdoue è inferto, en èdi quefta maniera: Vicino alla uite ò 
alberone! quale fi ha da far l’infito piantifi le uite,ò la pianta che fi vuo 
leinfitare,& gouernifi bene finche babbia ben prefo,& che babbia fonda 
ta ben laradice,dia un foro per la uîteso per vn ramo dello albero,nelqua 
le hada effer l'infito,& fia il forotale che pereffo entri la puca ; ii modo 
che non ui fia lefione della cima, &rio farei di pareresche il taglio per do 
uehadaentrare ilramofia benfeffosacciò che il meglio pofa entrare, & 
meglio fardare, per quel pertugio ò fendatura mettafi l'infito fenza ta 
gliarlo,perche lamadre gli dia nodrimento finche ftia ben prefo nel legno 
done è inferito;& la parte che ha da flar nel forame,o feffüra , è ben che 
fia fcorzatagli alquanto la frorza ; accioche fi incorpori meglio l’uno 
con l’altro, quello che entrerà per vnirfi fia di duo anni, perche ha mag 
gior forza, & nirtù per faldare,<& non ha il tronco forza per firingerla 
tanto che l'affoghi ne fia piu uecchio di duo anni, & il ramo per done ha 
daentrare lo infito fianuono,fano,frefco,lifcio,che babbia fuftanza; & 
uirtà, perche fi faldi prefto, <> bene,ne fia molto fottile,uada il pertuggio 
o il fejfo per mezo il nano o medolla,e&® mettauificreta, & Roppifi mol 
to bene coni rimedi che lo difendono comenegli altri infiti, &è bene 
che il ramo farmento,che paffarà per l’altro non paffi al dritto,ma in tra 
uerfo serfo l'alto quanto piu fia poffibile, finche rielca all'altro capo. 
Quefte fi ba da far perdue cofe;sl vna perche refterà la maggior parte den 
tro del tronco come fe fofse attravierfatani, l’altra è che le darà maggior 
nodrimento , andando uerfo l’alto,che fe fofse altranerfo, €r Sempre la 
parte che li rimarrà dentro nel tronco inferto fia nel uecchio di duo an 
ni. fleche fia regola generale per ogni forte di infitare dì quefta manie 
ra da pafsare , perche meglio fopporta lo ftringere cheil nuono . Quefto 
modo di infitare ètantoeccellenteche quantunque le piante fieno fra lo 
romolto inimiche fi incorpora Vuna con Valtrascomefico in oliva. Et 
dopo che farà pafsato tanto tempo:che fieno bene afratellate;et incorpora 
te,taglifi l'infito dalla banda di fotto molto uicino al tronco dell'albero; 
perche faldis fi infuppi da bafso per l’albero,e coprafi bene . Pn quefta 
grifa fi imbaftardano i frueri,& fi fanno di dinerfe forti, & tempi. ni 

quefto 
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aneo modo fi infitano niti in cere e cr portaranó Pune al'tempodelifuo 
q 


frutto,che è molto prima 


deltempo naturale delle vue. Etin questama 


niera fipoRono ben infitare in piante dì Mori, © anco inferire vna pite 


buona con una cattina. Fi è 


parimente un'altro modo di inferive, che fè 


affimiglia molto a questa, è be ficura fe due nite fonuicinel’una all'al 


tra;dare all na vn foro, mett 


ere la puntadel farmento del'altra per 


quel biico, pur che di detto farmetoifia prima vafotùtto quel cheba daer 
trare ,ò darle il foro fin'alicuore, I per quiui fi metta di farmento che em 


tritafo,Crgiu/toscofi piglierà al 
na prefa  taglifi dalla madre. 

che noi chiamamo impalmare, queftaè 
miglianzaall'infitodi tanola, 
vna punta,0 altra capo,&' non giunge, 


fa in quelo modo . 


dresetirift il farmento che fi bada infitare, 
facciafi bene vna buona fo 
ciò fatto taglifi il farmento 
fcoscr piu uerde, per quefto effetto èb 
anno, fel di lui farà piu ma 


er piglifi il farmento che ha 
ella punta,& altre tanto del capo,cr'affortiglifi da quel 


quato yn palmo d 


la parte(fenza toce 
cr nada in fauincio l 
che (imilmente questa congiontura del farmento,t 
di duo anni per haner manco medollao nano, & per efer 
er dopo l’hauerlo bene unito, & congiunto leghifi;& fegli 


fe nel uecchio 
piumafficcio, 


metta una canna feffa foprasche gli tengan 
Je gli ponga la fua creta; fafcie,&® ligata ben fopra 


& prima & dopo 


il taglio fe gli deue b 
ha dagittarea poco a poco la terra fopra, 


rouefcio, & dopo che baurà fatta bua 
Vi d'anco un'altra maniera di infitare 
fingolare , & ha alquanto di fi 
equefto è quando divna uité fi unolcanar 
d per migliorare il uitame, &® fi 
Il farmentoche fi unole lenarnon fi tagli dallama 
& prima chefi faccia altro‘; 
fa al pie della medefima nite, & uadalarga3 
per mezzoso in quel luogo done Sarà piu fre 
ene che fia furmeto di piu d'uno 
ficcio, e fendafi quanto farebbe duiotre dita 
daeffer infito,di buon uitame , ep taglifigli 


ar nel nano)tanto quanto ha da entrare nel tagliato 
e giontuse che fi unifta ben lon l'altra, & norrei io 


beha da effer infito fof 


opari, čr fia molto benlegata 


aner gran riguardo,perche non fi guasti , dopo fegli 
ringendola conla mano hay 


dogià canata la pianta done badaftare, & fi lafci fuori della terra nel 


lapunta tre 
terra,in mo 


ò dui anni fi poRa 


ò quattro occhi;&r l'infitoba da andar ben coperto di molta 
do che nonvicena difturbo onocumento;che de li a uno annos 


tagliar dalla madre. Quefta regola di infitare è fingo 


lare manon fi ftende fe non nello infitar delle niti. Etdi queftoui è anco 
un'altra forte di infitare:piglifi il farmento che uogliono che fia da infita 


rese quando fi tagliasreft 
l; la medolla:che haurà perche uiene ini vnfarmeto alquato fotti 


leze fatto quefto il farmentosche è nella uitese che fi unol infitare bifogna 


canifig 


igli quattro dita del uecchio dell’anno paffatose 
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che fi affottigli della punta radendofi fin tanto chefi puo uguagliare, & 
affratellar con laltro,ér entri ginftamete peril buco canato tanto come 
Jia di bugio,& di nano, dopo impiaftrifi concreta, fotterrifi come diffi 
di fopra,lafciando fuori la punta. Et fe uogliono divna nite far molti 
infiti,buttino la uite in vna fofa,& in qualunque farmento fi potrà far 
vna impalmatura,& cauargli da cìafcun lato la fua punta et per quefto 
effetto è meglio che la nitenonfiaftata potata vn anno, perche i farmenti 
fiano piu mafsicci,&è bene che le puce fieno tagliate nello fminunir delle 
Luna, et fieno cofernate,che no fi guaftino, & fieno infitate nel principio 
delcreftere,& quefto dico per tutte le forti di puche. L'altre forti di infè 
fare fonol’unadiocihi, & queftafi fainquefto modo .- Quando fono 
gli occhi be grosfi prima che gittino foglia,canar lo occhio molto intiero 
con vna punta di cortello moltò acuta, & nel miglior luogo del farmento 
che fi ba'perinferire,canare vn'altra del medefimomodo,etin fuo luogo 
ponga ilprimo che végano molto'giufto. Alcuni vfano di porre quivi pri 
ma una goccia di mele y accioche attacchi meglio, ma bifogna che fia cofi 
poca che apena fi fenta,perche il mele abbrufcia molto, per meglio aurei 
do che fi disface[fe in acqua vna goma;che fi chiama Draganti,& di quel 
la fi ponga vna goccia, dico di quella acqua nellaquale fard disfatta, que 
fta è pinbumida, & attacca molto , mapenfoche fia meglio nonni por 
mente,chepoî che la nite in quel tempo dà fuori molta acua; è di fua 
naturagommofa,con efafi attacchera meglio. Questo modo di inferire 
non puo farfi fenon nella primanera,, perche alhora gli occhi fon grofis 
cri farmenti fudano fortemente. Questa fi fa ancora inun' altro modo 
che è quando già è l'occhiovaperto, & cheha le frondi , canarle ben fotto 
con vna pianta di cortello,&® reftino le foglie nel furmento  &pongafiin 
Juo luogo un'altro occhio intieto, che'anco non fia aperto, g pongafi fo 
pra per le congionture un poco di flerco di waccaz ò capra ben empiaftra 
to. Vièvn'altraforte da infitare,chefi chiama vnire, &congiongere, 
questa è piu di gentilezza che di utile,& fra molte pigliano poche ; è 
piu al propofito per giardini, &borti, che per altri luoghi, & perche in 
pn ramo fieno pne di varie fortiset di warij.colori,et fi fa in duo modi. La 
prima fe fono due niti cogionte di dinerfo culore,o uitami di tal forte che 
fepoffano ben cosiongere infieme è farmeri di amendue,fi hannoamendue 
a fender per il mezzo, in modo perdche gli occhi che refteranno, reflino 
ben fani , e7 fenza lefione, & congionganfi bene peri tagli , in modo che 
paiano una medefima cofa, et lighifi beneset impiaftri(i creta fopra,et're 
flinogli occhi fuori della ligatura,& fe foffero cofi lunghi che poßano fta 
re fotterratiset le punte fuori è meglio, che dopo che fono bè cogionti , che 
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aiano un folo, già che fono benfaldati fe taglia dalle madriset fi fotterrë 
bene quellodei tronchi, che era per fotterrarfis perche deli metta fuori, 
le barbaccie, € dopo fi ftaui la terra, er fi taglino le punte a canto le 
gionture,® i farmenti che nafceranno del congionto portaranno igrappi, 
vari} fecondo che dicono. yid ancovnaltra regola di queSta forte di in 
fewive che puo portar piu differentiate une che della prima, che quelle che 
fièdetto, non puo portar piu di due forti di witami » cy quefta feconda 
quattro, cinque, & pin. Siha da pigliare vn cannone di creta lungo 
quanto duo palmi, della groffezza di vnw bafta di vna Zappa» & prima 
che fi cuoca fendafiset diuidafi da alto, baffo et quini fi mettano quat 
trozo cinque farmenti fottili,che babbiano gia prejo in altra parte eper 
ueflo è bendi haner pofto quattro o cinque barbati infieme) & mettanfi 
nel cannone per il fecondo terzo dei farmeuti ,&leghinfi molto bene che 
non fi pofano diuidere,perchein queto modo i farmenti fr affratellaran 
no, incorporarano infiemestn quefti modi fi fotterrino tutti dalle pun 
te in fuori, & fe alhora fi mettono i barbati,appartaft ciafcuno alquato 
da per fesperche pigliano meglio, & deli a qualchetempo che faranno be 
confolidati,<® vniti infieme con gli altri slighift il cannone taglinfi. 
farmenti per quella parte doue fi vedrinoefer meglio cogionti, come chi 
taglia ceppo di vite i tomifi a copriv'quafi tutto di terra. Dice Cola 
mella, che per quelluogo cofi congionto gitterà certi germogli. delliquali 
Seglideono laftiare alcuni dei migliori, che in quelli produirino grappi 
divuadi diuerfi colori , © uitami. Dicono alcuni cheperche sbrocchi 
fuori, fegli ba dadare iui dui otre colpi; maquefte botte, & tagli non 
gli approuo io nè nel ramosné nelle radici. per queSto effetto che habbi da 
dar fuori per effi iflefi. L'infegnano «Albumbrano, & Anicenna (enza 
tagliargli dalla utteset per quelto ho inferito qui un fuo capitolo . Piglift 
nel tempo del potare doue fia vite bianca, vicino alla nite di vua roffa o 
d'altro colore, o altro vitame® piglifi il'miglior farmento piu fottile, 
che fara inciafcuna di effeset infertifi luno nell'altro, fe gli tagliano t 
capi ugualmente, Ó uadano gli occhi l’uno congionto con l’altro, & le 
ghinfi beue i farmenti ponendofegli la fuacreta fopra, & ogni tre dì fi 
adacquino con acqua di fume,&T indi a duo anni taglinfi dalle madre, ó 
piantinfiin altra parte,che dicono che nel produr dell'una produrranno i 
grappi di vua rofa, & bianca infieme,& fe fi piglieranno tre farmēti di 
tre vitami 0 coloriet fi fenderanno fottilmente chenon fi guafti ne tocchi 
lamedolla , €r fi congiungerano l'on con l'altro in modo che vengano gli 
occhi vguali, &congionti cofi fermamente che paian vn medefimo farme 


so, fi leghino poi bene con conditione che gli occhi reftino fuori della le 
gatura 


gatta 
tapo i fi 
opocop 
non piu, 
congiun 
durrdi 
di quei 
duo an 
finita 
ho detto 
in vnm 
che pini 
quei che 
nommM 
fifi 
megliot 
pofono1 
gentene 
Gehin 


ilnome 
parata 
tener 


Neeg 

dice ch 
finer 
d'anima 
f Pigli 
dita dba 
le tutta, 
(0) dopo j 
do del fr 
tantoch 
congion 
Rata co) 
forment 


ppi 
in 
che 
mie 
ungo 
rima 
quat 
pper 
sanf 
eche 
arat 
> pun 
TALI 


SEO ON do 6. 44 
gatuta empiaftrandofi bene con Stercò di vacca; difapra con buona cre 
raspoi fieno pofti,ecoricati inuna foffa che babbia di profondo due palmi 
opoco più, di quelli occhi ligati fi lafcino due o tre fopra la terra; & 
nonpiu; fi irrighino quei che ne bauranno bifogno fin che piglino & fi 
congiungano bene infieme l'un con l’altro, per quelli occhi dicono che pro 
durrà i favmeti che porteranno in vno grappo di tutte quelle forti divue 
di quei uitami che fono infertî; & hauendofi da trafpiantare fia de li a 
duo anni;che faranno ben ficuri. Quei chebanranno uoglia di inferir que 
fti nitami infieme per far di effi nafter ongrappo di tutte le forti , come 
ho detro,&r che fieno i farmenti nella nite,” gli deue inferir tutti prima 
in vn medefimo ceppo di uite,et dopo gli potrà cogiunger meglio infieme, 
che piu facilmente congiungerà i farmenti che faranno in'na vite, che 
quei che faranno inviti appartate : Auicenna dice cofi, Se le uiti fi infita 
noin Mirto produranno, & nafcerà fra ogni duograni vna foglia. Que 
Rifipoffono infitar o di fega,o di forosanco di tauola, & accioche posfinò 
meglio pigliare fi ba da fpiccar lerami dal Mirto , &dilia duo ami fi 
poffono trapiantare. Quefte forti di infitare ho io ritronate, cr ogni dì la 
gente ne fa piu, perche col tempo fi uien di continouo facendo efperientie, 
& chine fapradi piu forti di quefto infitare, aggiungalo qui, & mettaci 
il nome fuo,che io gli ne do licenza , onero ne faccia vn altro trattato fe 
paratamence in vtile delle genti . Reltahora a dire del modo che fiha da 
tener per infitar anco in alberio uiti alcune cofe medicinali, o odori. 


łn qual maniera fi polano infitar nelle uiti alcune medicine & 
odori &il modo per farnafcer yue fenza granelli, 
Cap. 14» 


Tee: primieramente Palladio di infitave la triaca nelle nigne , &* Pahad. he 
dice che loue ordinarie,vue pafe nino, e aceto, cenere delle niti co brer.c. 28» 
fi inferte,banno la medefima nirtù della Triaca, cofi contra morficature a ci 
d'animali uelenofi come per altri fimili mali, & dice che fi debba far cò cap- ge 
fi. Piglili il farmento quando fi ha da piantare , © fendafi treo quattro Anicen. 

dita a baffo per mezo della medola di effo, & canifi efa medolla fottilme Plin-li-17. 
fe tutta, r in fuo lnogo empiafi della miglior Triaca che fi potra hanere P2" 

& dopo fi firinga,et leghi bene con nimeni, et alcuni ufano di piegaril ca 
po del farmento in vna cipolla, perche la confermerà lungo tëpo'uerde fin 
tanto che pigli. DiceeAuicenna,che è bene che ogni otto dì fin che fia bë 
congionto, &® habbia ben prefo fia adacquato con'acqua; nellaquale fia 
fiata confumata,& disfatta qualche pocodi Triaca; & dicono , che feil 
Sarmento di queftatal nita fitrafpianta avm'altra badasche no baurà la 
virih 
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Se in quefto modo Similmente feni mettera qualche pe 


sirtà della madre. 
cadi Scamonea: bauràil dino, & l'una virtù di purgar il uttreset fegra 


ni d'oppio,virtò da far dormire . Et con quefta medefima arte fi potrà 
nelle niti inferive ogni altra forte dimedicina, & odori s acciò le niti pè 
glino(come pigliaranno)della proprietà loro , & con wno di quefti modë 
di infitare potrà qualunque haurà uino ingegno vitronarne de feiftefso 
molte altre,maio per me nor farei infiramento di fimili odori, é" medici 
ne nelmodo che Palladio infegna,perche credo io che prima che piglina 
leniti cofi pofte fi fuaniranno efi odariset perderanfi del tutto,ogran pat 
te almeno effendo cofi fotterra con lhumidità ; & per queftomi par me 
glo,& che più Sicuramente fi inferivanno come dirò qui hora del infitar 
del mufchio,&7 di altri o'ori. € bi vorrà chela-uiteporti une di odor di 
mufthio 0 altro fimile,lo puo far fecodo imodo che fi è detto di fopra,o in 
altra maniera al parer mio piu efpedita, &y piu facile. Quando lauiteè 
nuoua di cinque o fei anni potifi inanzi l Inuerno, erche alhora non la 
rimerà, ne meno al tempo della Primavera quädo fi norrà far linfito 
o în qualche picciol capo, diafele vn foro in fguin 
čr al mezo della vite; poi fi netti molte bene, 
quini mettafi quel che fivnole o mufihiosperchedia buono odore,o Zaffia 
rano perche allegri il cuore , ancora cheil vino dafeifteRo faccia le per 
fone troppo allegre, o quel che piu gli aggraderà, & fia in buona quanti 
rà, percheempia ben la unite, di fopra pongafegli vna zeppa molto giu 
fra,& forte,accioche per quel luogo non lagrimi, © pongafi lafua creta 
fopra Quefto fiba da far nella Primanera , © nel principio del cre 
ter della Luna, 7 in uite nuova, er prima che cominci a dar fuori, & 
cofi fi puo inferirui qualunche odoresfapore , 0 cofa medicinale . Pal 
ladio dà, © infegna ancora vn'altra regola da inferir questi odori, <me 


dicine,vuol che fi pigli una pignatta nuova, che ui fi metta la metà ac 


qua rofa con poca terta inmezzo,laqualterra fia nuona, cy uergine, cioè 
che nonbabbia ancora riceuuto letame,ne fiaftata lauorata ancora, a 
vuol che quefta terra flia piu tofto peffa che rara,et vuolche quivi fi met 
tano i capì de farmenti,&Y poi fia la pignatta fotterrata al Sole operado 
che dentro non cada cofa alcuna, & i farmenti reftino di fuori , © quint 
flia finche gli occhi fi ingrosfino alquato, & Jubito dene piatarfi nel luo 
goin che hanno da Rare,fi puo in quella acqua disfare qualunque buono 
odore,o cofa cordialesche l’huomo vuoleset fin tanto che habbia bë piglia 
to poffono inacquare le radici co vna cana,c0 quefta tale acqua,acciò me 
glio fi aiutino,ma io pefarei che fofse meglio, piu facil cofa,& certa che 


Joffe poi da infitar quelle cofe che fteffero in fimile acqua,che non farmen 
ti 


gitterà acqua,& difoti 
cio che le arrini al cuore, 


piper por 
fuzagn 
flannoso 
curo, | 
canif tt 
del farm 
meera j 
gli occh 
cofi lig 
capo delj 
tempo, 
che habbi 
chequele 
l'hummore 
alla giont 
mentooa 
trasfendi 
angari, 
gli op 
peri TE 
efaa 

di quel 

todi fog 
ti chepé 
l'altra 
chi norra 
te,perche 
telepian 
quelle che 
toilmode 
i haurei 
Ra boy ma 
che bann 


Alcune 


Vel 
Q” 


Ma fi po 


SECONDO 


ai pet porre. Reftaa dir hora come fihanda fare, acciò che na 
fenza granelli. Piglifi nella Primanera quando fi pota, un farme 
fianto: ; 
curo č fendafivanalmente pel mezo 
cauifi tutta quella medolla molto fotti 
del farmento,<y dopo l'hauerlo canato tornifta congiongere infieme sco 
me era prima, & ftringafi bene quel chee feffo con le eccetto 
gli occhi,&y empiaftrifi confterco di Verri , & fotterrifi tutto quello che 
è cofi ligato,& piu prefto di piu, comed fi difopra, alcuni mettono i? 
capo delfarmento pofto invna cipolla, perche gli mantiene frefchi molto 
tempo; piglianmeglio,& queto ha da effere ia paefiset terre graffeset 
che babbia bumore fofficiente,o che fe gli gitti appreffo dell'acqua accio 
chequel che glimanca delle virtù ; cawatane la modolla, fi fopplifca con 
l'humore artificiale della inacquares to fono alcuni che fotrerrano uicina 
alla giontura vn corno pieno d'acqua ferrato che dia temperamtto al far 
mento o vna bottiglia di terra che fia nuonas& non inuetriata, perche fi 
srasfenda l'humido meglio,e gli cercano altre carezze di ombria, Tdi 
vangarla terra, fi puo quefto al parer miofar piu ficuramente, perc hepi 
gli, & piu facile, & per produrre frutto piu prelo x G il farmento non 
perirà. Nondeune tagliar dalla nite il farmento,ma fi ha da fender in 
effa,lafciantone alcuno fano preffo done nafte,ét cauinotutta la medolla 
di quel che farà feRo,tornandoft a legare, & a empiaftrare, come fi è det 
to di fopra ethe gli occhi che fono nella parte fimedullata vfcivan farmen 
ti che porteranno vue fenza grani, & in vnamite ne Jaran dell'una , & 
l'altra forte. Leune fenza grani fon molto eccellente per farle paffes & 
chi uorrà alcune di queste e/perientie,deue far di una maniera molte pia 
te,perche fevna andaffe a male le altre reStino,che anconon pigliano tut 
te le piante, quantunche fi piantino molto fane, quanto maggiormente 

nelle che ban da andare cofi tagliate, & trauagliate® Ma eff?ndo cer 
to il modo di inferir i perfichi în falcis& uimini,perche non portino offas 
io haurei per meglio di inferir cofi Le niti perche non portino granelli. Re 
fia bormai atrattare di alcune infermita deleniti, & porreirimedy 
che hanno » 


10, fottile.& molto gentile, & anco fe foffè barbato farebbe pii 
quanto bada entrar fotto texra,e£ 
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Alcune infermità delle uiti,& delle fue medicine, Cap. 15. 


Veftotempo della Primanera è il piucomodo & opportuno proprio 

E apparecchiato,che altro niuno, perche fe alcuna uite è infer 

ma fi pofsa rimediare dei diffetti che baurà”, percioche în quefti tempi 
eAgricoli, Dinerf: G tutte 
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rutte le cofe fi rinowellano,& majfimamente le piante. Le infermità delle 
uiti fono di due maniere,che alcune fono inferiori come le infermità de 
gli buomini,che gli procedon dalle cattine difpofitioni del corpo, come fe 
hree fimili altri accidëti. Altre fono efteriori che procedo di fuori come 
fon le ferite, é fconciamenti dimembra. 1 mali chenafcono dalla parte 
di dentro, luno è produr vua , et non poter potarla a matura perfettione 
ma 0 che prima cada dalle uitio è fecchiso diuenti agrefta . Quefiain 
fermità fi cura pigliando buona quantità di cenere, © orina di perfone 
che fia ben marcia, & tutto mifchiato infieme cò la meta di acqua,et fat 
to vn buco ben profondo gittarlo alle radici,ouero fia acetoset cenerespur 
che l'aceto fia poco, ben forte, &' la cenere fia dinite o farmenti . Si 
milmente gli giona fare cenerata con l'aceto; & empiaftrarle tutto il cor 
poset quefte medicine fi ban da fare alla nite,prima che gitti fuori di mol 
ti giorni, & prima che laere fi (caldi. Se hadel fecco , o è uerminofa; 0 
formicofa,radafele tutto quel fecco, © male fino al uino che non fe lela 
fei punto di quello che fe le uederà cofi infiftolito finche fi arrini aluerdes 
erche da li ricomincia rinafcer come carne nuonaset piglifi Alpechina 
che non fia falato; O con efo impaftifi ben della terra cretofa, “empia 
firifi tutta quella parte cofi rafa,& gittifele dell’ Aipechino che è molto» 
cotrario alle formiche, et aliri fimili anim alucci,ne fi potendo hauer AL 
pechino cuocanfi invna caldara molte foglie di fambuco,o di oline, nam 
fipotendo baner fambuco,& con quella acgua,& foglie fi ammaffi la tex 
racretofa, & dopo con effo impiaftri il luogo offefo, & fr cuopra bendi 
terra. Se lagriman lenite troppo nel tempo de potare, fcuoprafenle le 
radici; nella pin grofa radice fi dia vn tag io, che quelta ricetta è a 
guifa delle fontanelle che a gli buomini fanno? cirurgiti.. e Al parer mio 
noè medicina vgualeset che piwgioni alla uite inferma,che noltarle col 
capo a baffo che di vecchia fi fa nuona, & di inferma fana, & difterile 
fruttuofa, 0 tagliarla, perche vigioti nuono legno;acciò facciannova 
uiteo inferto. Dice Auicennasche quando lagrimerà cofi la uite, fè le deb. 
ba fcopriv bë le radici che in vna diefe fi trouerà vna nena groffa,laqua 
le fi ba da tagliare,& india pochi giorni empiaftrifi bene, et cuoprafi di 
terra. Se uengono fuori le foglie gialle innanzi il tempo,o roffeè fegno di 
indigeftione, & fiacchezza,facciafi nella radice n a pertugio con triuello 
cy per effo mettafi una zeppa di qualunchelegno che fi u perche non fila 
foi riferrare, & la zeppa non fia molto giusta, € cuoprafi,t bene ancora 
che di pochi in pochi dì fia inacquata,® fia ( fe è pofsibibe) con acqua fa 
lata. Quando cadon le foglieso il frutto, piglifi cenere di castagne, © di 
farmenti, & ammaffata, © impaftata infieme co aceto empiaftrifene be 
le 
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le radici delle niti, & cuopranficon la terra. Alle uiti che ‘producono 
molti farmenti,& poco frutto fi fa utile potarle tardi, & lunge, uangar 
le, &fcanarle, &porsi arenadi fiume, & cenere al piede, &gli fa 
tà ancora vtile molto chefianfcanate tutto l Inuerno , perche ftringanò 
alquanto ne producan tante frondi et pampane,formiconi, et altri fimili 
animalucci che gualta molto le uiti per la maggior parte non fi creano fe 
hon in ualli , & luoghi graffi, done il uento non puo ben battere, chene i 
luoghialti rade uolte,o mai fi ingenerano. Dicono, che accioche le uigne 
iton le producon cheal tempo per potare fi dene vngereril potatorio con 
vnto di Ot foso con agli pefti disfatti conolio s & quandd'il potatorio ha 
#rånel potare perduto quello odore; (i debba di nuouo vagerlo piu uolte; 
ma io non lo tengo per ricetta certa fefi profumerà la uignacon cera, 
e zolfo periran tutte le magnacozze,& fimili uermi , & anco le formi 
che fecondo che danperanifo gli Agricoltori; ma contra le tagliacoz, 
ze oruche è ben chela nigna ftia malto notta di herba , perche fi generan 
fra l'herba,& è neceffario di coglierle dalle nite,&è bene che fi fcorti 
chi la nite alquanto perche fi nafcondon fotto, & quini rinafcano, & fe 
done fono formiche fi getterà Alpechîno; tutteperiranno,e fimilmente 
gittandonifi acquadi tornifco; &fenel mezo della uigna o in alcuni 
luoghi in qualche parte di efa fi fotterrerà onuentre di caftrato con 
il Juo pefo in modo che ne refti alquanto fuori, ui fi radunerāno tntti que 
fi fimili uermi che mangiano le pampane di tuttele forti, & quiui fi po 
tran vccider tutte in medo che in Aue o treuolte che lo fi faccia; finetterd 
di quel morbo tutta la nigna, & quefto fiha da farneltempo che comin 
ciano a uftirle magnacogze ouero ruche, č l'albero o uite (come fi è det 
to)profumandofi conzolfo netterà di formiche, & di tutti quelli anima 
lucci,& il medefimo effetto fi dice che la radice dell'albero del fico , mag 
giormente fe fi pone fopra leuiteo l’albero.E ancora affai buona cofa fe 
doue fon formiche fia pofto vncorno di qualche caftrato molto uecchio 
che habbia molte ritorte,chetutte quefte formiche ni fi congregano, € 
guini fi potran comodamente ammazzare:parimente quando quefti uer. 
mi che mangiano lepampane ftanno in far dano alla vite è faciliffima co 
Sa di cogliere con le mani che è nel tempo quando le pampani fon tenere, 
& brufcinfi che per niun modo non deuono cofi colte fotterarfi morte, per 
che quini col caldo della terra impollano prefto,etrinafcono-altri,et mol 
tiplicanomolto. Per le formiohe,fe vengono di fuore,è bene che fi faccia 
vnbuon cerchio di cenere al piedel ceppo della uite o albero,ma non è co 
Sache piu facilmente le ammazzi che acqua di toruifco. Vi è ancorvn'al 
tra forte di picciolinermi che han molti piedi che Plinio chiama conoluo 
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ti;perciò che fi vanno riuolgendo perle foglieo pampane, et lerodonotut 
te dicono che quefti ancora perifcono ufandofegli quefta diligenza piglin 
fi duocantari di Alpechino,caocifi fin tanto che diuenza fpeflo come me 
le di quello , & dell'acqua nite piglifivgual portione , G fitorni a 
ricuocere infieme,& con quefto fi profumi la nigna quando faccia vn po 
sto, ponendofi da quella parte dondemiene il nento, acciò che por 
re pertuttala uigna . Queftofacendofi per dui otre dì periran 
nodi tuto punto» Etciò appartiene, & è piu al propofito aniti che 
fienopoSteinalberi che alle baffe;percioche il fumo meglio na da baffo at 
Palto : © Altritonquefto unguento vngono il piede della nite perchene 
effi nealtri fimili uermi poRano falire, perciò è al propofito piu per ut 
ti pofte im alberi,che per le altre ecofamolto faticofa. Sele uiti fon 
uecchie, deboli, è bene di fargli vna foka, fitrabocchi col capo a baf 
foin effascanando fuori una punta,et in questo modo puo ftar fempre;ma 
moltomeglio è tagliarle da bafso,& infitarle. L'arte , & il modo per ri 
uoltarla cima al bafo è questa. Facciafi vna gran fofsa all'intorno d la 
nite, & fia bene profonda s & non fi fuella , ne taglia ninna delle radic 
principali, ó fatta la foffa,& pongafi mente done la uite fi pofi,ct uerf@ 
quella partefi corichi molto bene,canande vna,due, o tres O quante pun 
te fi uorräno,& che fi nedranno al propofito, & non fifinifca di empir 
le fofesperche fi faccino leradici di [otto;& fimarcirà tutto il uecchios 
facendofi radice nuoua č auuertifi di gittar a baffo quel capo da quella 
parte che piu fiinchina.fe fi puo. 

Vn'altra infermità patifcon e nignesche fono i geli, er ghiacci che le 
feccano, & perciò fondue forti di rimedij l vno che (i potino (come ho 
detto di fopra ) cofî a buon'hora che prima che nenga il gelo, & tempo rë 
gido fieno fane, O durenel taglio della potatura , 0 cofi tardi fi taglinos 


e potino che fien p 


affati i gran freddi > con tutto ciò dico che fia prima 
che dien fuori i bottoni. L'altro rimedio è che fi tenga continonamente 
lauignamoltocanata perche,fecondo cheracconta Teofrasto, la uigna 
che no ffacauata piu fi fecca per il gelosche quella cheè canata,et la mal 
lauorata piu che laben lanorata,perciò ciaftuno procuri hauere la fua 
aigna ben cauata;cheoltre il farla piu fruttiferabaurà quefta ficurezza 
chenon gli farà fatto in effa gran danno dal freddo come a coloro che l'h& 
no piene di cardi faluatichi,&y di herba,che non fi lafcian fe non nelle vi 
gne de gli fiocchi, Da per fone da poco, come dice, & teftifica la facra 
ferittura, ancora che quefto fi deue intendere, & applicar piu tofo per 
la uigna dell'anima,laquale babbiamo da procurar che non generi fpines 


ve cardi faluatici,ne ortighe di peccati,ma che fia lanorata,coltinata. et 
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piena delle buone opere (piritwalizche fon gli frutti de gli alberi. Der que 
fto , al propofito noftro , ciafeuno ha da procurare di piu prefto hanere 
diece vanghe o pezze di vigna lanorate, che uinti difprezzate, che fe la 
pigritia,& la negligenza nocque giamai a cofa veruna,nuoce alla vigna 
maltrattata,&® (rezzata,percioche la pigritia vfata in cõciarla in vno 
anno fene fente il pacrone în quattro, & particolarmente vfandofi circa 
il potare,& vangare, o molte uolte gelano le viti in tal modo, che no fa 
lame fi feccanolepampane nuose,ma anco'i ceppi delleviti;il che fi co 
nofce quando non rigitta l’anno feguente, fe nö poco, ben trifto , onde a 
quefte tali vigne cofi un'anno abbandonate torna meglio tagliarle di fot 
to terra, che tornerà piu prefto,che dall'alto; fe fon vite di forte che foglia 
no tornare dopo Peffer tagliate. 

Altri difetti fogliono hanere, che fon come le ferite;le fpallature, er 
guaftaturedimembra,& quefte fono florpiature fattele, o con vanga ; 0 
conaratro , ocon Zappa., Horfeè loStorpiato piuguafto cheil fano, bi 
Sogna chefi tagli tutto quel braccio. E fenonfiarottooftorpiato a fat 
to bifogna che fe glipurghi,&netti ben la piagaslenando uia tutto il cat 
tino, fin che figiunga alfano, o piglifi Alpechino che non fia falato , & 
cuocafi finche divenga cofi [pefo come mele, & dopo che fia rafreddato, 
è neceffario che coneffo fi vnga beno tutta la parte dannata, & che fi ems 
piaftri fopra con fterco di pecora odi vitelli , e fegligitti terra di fopra 
inmodo che resti bene coperto. Deuefi guardar benciafcuna pianta, & 
maffimamete quando è picciola , che beftia alcuna nonlaroda, percioche 
non è cofa al mondo che piu petifera gli fia, ne che tanto danno le faccia, 
ma fe per forte la vite foRerofa,pogafi ben mente fe difotto ui è qualche 
occhio fano,& taglift il farmento vicino all'occhio acciò per eRotorni di 
nuouo a germogliare, che è vero che di efsa crefcerapiu in vn anno quel 
che rinafce di nuono,che della uite rofa,in quattroset fe non vi è occhio, o 
fi tagli, oftinferifca. Adiuiene ancora che o per eccelfini caldi, o eccef 
fini freddi alcune uite divengono ftupide, > come addormentate, & non 
gittano foglia alcuna. Y edafi quefte tali fe difotto fono verdi, & taglinfî 
G'inferifcanfi,spercioche nell'alto non han per done habbino adar fuori, 
cheftancome cieche, & infertandofi fubito comincierà a far bene onera 
mente fe le dieno due, o tre colpi di fotto dopo l’efferfi tagliata ,. accioche 
per quei luoghi tagliati ributti qualche germoglio che ogni vite per doue 
è flata ferita , gitta (empre „dopo ft cuopratutta di terra. Parimente 
quando viennene(maffimamente nelle terre oue gela molto) fe la nene ri 
mane fopra delle vite, leabbrufcia, & fecca tutte le braccia , & percio 
quando ha neato bifogna di fenetere tutte le viti, & gli alberi di qua 
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¿l ghiaccio maggior impre) est per quefta cagione non 


sione che fon piantare in luoghi afciutti,&® arenofi; ma fi ben quelle che 


fono pofte in luoghi grafie bumidi,ne quelle de i colli,come quelle de è 


piani, delle alli» 


Temipi,& modi dell'arare, & cauar le nigne + Cap. 16; 


L canarearare,o wangar le nigne han quafi tutte quella proprietà» 
& che difopra difi,che larare de i campis čr terresquando fi parlò nel pri 
mo libro delle femenze. Etperciò fi dene annertire dì far ben questo 
lanoroschediautilita alla nigna;offeruandofi i tempi conuenientia efas 
perche fecofi non fifaceffe; farebbe piu tostonunocere che giouare. Que 
fio è vn lanoro con che fi ringionenifce molto la nigna s G ogni altra pof 
fe[fone, purche fiafatto al fuo debito tempo,č nel modo che fi conuiene. 
Si ba da uangar la uigna , perche fe foRe polfibile non uoriei che fiaraf 
fe,ne che per efaentraffe mai beftia di forte alcuna,maffimamente nelle 
baffe che quelle fon pofte fopra degli alberi non ricenon tanto danno » 
Dicoche fiba da lanorare,fe è terra forte, quando è uota d'acqua, © 
non (ia molle;acciò non fi faccia creta,ne refti dopodura. Ne i luoghi 
arenofi, & terreni deboli fi poffono benlauorarè le vigne prima che pro 
ua; © ancoè piu utile, acciò meglio beuan Vacqua che foprauenità» 
efsendo molle, aperte. Vogliono,doue fon terreni forti,tre uangates 
Zappate. La prima ha da effer nel finir di potare, & anco fe fi pota inan 
zi l'inverno, uorrei che almeno fi zappaffè la terraa torno delle uiti, © 
Jegli ftirpafse tutta V'herbazaccio non fi abbruciaffe,che di fopra io ho già 
detto quanto opera lherbain far feccar le witi, ey quefto dico che fi fac 
ciafe la uigna non fi nangò;dico chela prima uangata o canata di terras 
fia fubito nel finir del potare,& fe all'hora non fi farà, fia almeno in tutti 
¿modi prima che la uigna dia fuorai bottoni, accio no ricena danno: Que 
fio lanoro ha da efser tondo;perche ammazzi Lherba,er fi ammolli la ter 
va, intenerifca fino alfondo,& feui ès cna, lienefegli, o almeno 
non fi lafci al piè del ceppo della vite;che la defuftantia, e onafta molto è 
Palladio dice , che perifce la gramigna quando fi cani la nigna con la 
Zappa di rame temperata col fangne di'becco. ` E cofa molto fingolardi 
codur nella vigna porci, dal finir della uendemia,fin alla Primanera, per 
ciò che mangian herba, & iftirpanla ‘gramigna,disfanno î nidi de itopi 
er quelli delle formiche, fanno fo ? col grugno grandi rimonendo la ter 
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ma binare. Queftofi ba da far prima chedia fuori lauigna,o fabii 
dopo l’hanerdato fuori;c& fia prima che maturino le femenze delle herbe 
che fej fi afpetta che) i matui ino,arandoni por fo opra, farebbe y pr fem inarle, 
€ non deft aggerles& er eftirparle.: “Inqueftofi dene ufar grande anner 
tenzadaizappateri o nangatori,percioche farenda altrimenti, fa rebbe 
perderla maggior parted del feutso,& DA manherebbon o molti ceppi di uite 
lenandogli il legno per l'anno. feguente. Pn quefto fecondo lanoro non 
è dibifogno di affondartanto la zappa come nelprimo. Plierzo lauore 
che fi chiamatertiare nelle terre che fon leggiere none nece Gia s dico fe 
non fon graRe,e che generino molta herba. In queflo lanoro deneirlazap 
pa leggiera come foffe pnrastelloda follenar falat nente la Te re di fò 
praschefecondo chedicone gli Agricoltori;net luoghi humidi con la pol 
uere crefce piu l'vua;fifa piu faporofase fi maap ileprefto, ne fiputre 
fa tanto,imperache quella poluere aftiuga piu l humore: Queffoterzo ca 
Bar di terra è meglio ne l'humido che nel fecco percioche 1 nelle terre fec 
che,efendo la poluere fecca afciugherebbemolto il grappo.Quefto lauora 
fi bada farlamattinas& al tardisperche effendo quella vna ftagione hor 
mai calda,col caldo del dì fi fcalderebbontroppo î ceppi delle uiti toglien 
dofegli , &r canandofegli la terra appreffo,& fimilmente fi fcalderia-il 
fiutto,& perirebbe,& però fia quefto vno de i principali anifi che quan 
do fi condurannoi Zappatori,ò nangatorinel primo cauare della uigna, 
che ui fi conducano in ogni modo prima che dien bottoni gli occhi, perche 
în quel tempo non faran danno alcuno , che non gitteran per terra quelle 
pampane che eftono ;, & fi anco perche potran piu-fenza pericolo muoner 
Segli tuttalaterra all intorno dei cgppi delle nite, cheè it principale in 
tento del cauare,& anco perche anderan [enza timore ne Tenor di git 
tar cofa alcuna aterra,&S faranno doppia opra , conducendo gli operarij 
lamattina cheuanripofati,ne fentono tanto la fatica per il refo della 
mattina. Et dopo fra dì fi pofon ripofar alquanto, & anco il canar di 
mezzodì „manon fefagran Sole, perche fcalda il ceppo da baffo della ni 
tesche non è meno dannafo di lanorar la terra col gran Sole, che con la 
granpioggia. Ilanoratori o operarij che han le: KAPPALE: oînaltromo 
Miei laterrafienomembruti di corpo, & piu tosto piccioli che alti 
perche meglio fi addeftrano ad andar Dn che non patifton tanio nei lo 
bi. Bre della pojfe[fone ò uigna haurà fchiani che nadan con 
ferri, quefto effercitio del campo è quello doue meglio s sli pes impiegare,e 
che piu fe gli conuiene,che in quefto efercitio na ha da andare corredo die 
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tro il Inpasche fe ne porti l'agnello,ne ban da dare le riuolte, che danno 
coloro che arano. fo non dico che quei che portano i ferri a i piedi babbia 
no da far meglio quefto e(fercitio che gli altri,ma dico,che bauendo il pa 
drone quefte tali genti in cafa queftoè il piu comodo eRercitio,che fe pof 
falorfare. 
sei ceppi delle uitinonfonoftati fcauati, lieuefegli la terra tutta che 
banno bauuto appreffo, c pongafegli di quella che è ripofata frai limiti 
de i folchi. Et fe fono in paefi caldi,copranfi bene,pur che fieno terrent 
fecchi,& fe fon terrebumide,non fi copran tanto di terra come disfi di fo“ 
pra quando trattai dello fiauare,o nangare. Le uigne cofi nuone come 
uecchie uogliono efser canate molte uolte,acciò acquiftino forza (mafti 
mamente quelle fon» nuoue)uogliono laftate efserli rimofsa, © ammol 
lata la terra al piede almeno una nolta il mefe,percioche fe la terra fegli 
indurifce appre[fo,fi feccano le niti prine de l'humido , che fe gli conuie 
ne, I noné cofa che conferui piu humor nella terra che col rimounerla 
fpeffo. Pare che quefte etadi nelle uigne fi asfimiglino all'età de’ fanciulli 
cs iuecchische uogliono piu carezze che quei che fon robufti,gioneni, ó" 
pin patienti di fatiche. Colui che condurrà piu uangatori,ò Zappatori 
gli dene dinidere in piu parti,perche vno a regata del’ altro fi raffretterà 
a lauovare piu, meglio per bauerne bonore. Selaterraè pienad'her 
ba,fi deue fcauare nello fminuire della Luna , perche piu prefto fi fecca 
l'herba,fe fon uigne pofte ne gli alberi fi poffono arare in ogni tempo fen 
gapericolo. Et arinfi quanto piu fotto fi pofsa, ma quando fi accolta 
ranno uicino a efse niti nada congran riguardo, & fopra di fè accio non 
gline uenifse troncata con l’aratro qualche una. Ogni nita cheè arata 
ba bifogno,che non potëdo l'aratro arriuare a i ceppi delle uiti, fieno zap 
pate all’intorno ben con la zappa + Et fi come diffi difopra,che la terra 
gagliarda , e force, fibaseadaa rate piu fpeRo di quelle che fon leggiere» 
il medefimo diconelle nigne, co fe in alcuni luoghi grafsi, fon niti che ha 
novuedi ftorza tenera, che l'una fi puo marcire non fi dè cauargli a 
torno laterra molte uolte , almeno nonmolto fotto, fenon pertroncar 
l'herba,mafe fon nitidi vue dure, È afciutte, non fegli farà danno di 
lauorarlefpef0» anzi molto profitto, perche fon vuesallequali fa grade 
utile la grafsezzaĘ dico per crefcere,® abondare,che quanto alla bontà 
del uino,quanto è pin afciutto il folo,miglior nino ne nafte fia in qualun 
che forte di vuasanzie meglio il uîno di vna uignanon lauorata bene che 
di quella che è ben lauorata,perche nonè cofigrafsa lvua . Quandogela 
nonfi dene araresne cavar la uigna , perche riceue gran danno, ne anco 
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nell'ondeitempi ricenon gran danno le niti nel fuo legno, & ne l’altra fi 
fcaldanograppi, & fi diminnifce molto il frutto . In quefti duo lanor i 
del potare , & canare conuien principalmente che fi vfi gran diligenza» 
che fi faccino ne i tempi, & ne modi , che fi deono , perche in effi non con 
fentene patifcela vigna fegno di pigritia , ne fcarfezza, che quanto più 
molte è cauata la vigna, maggior frutto dà , & migliore, ma fele terre 
fono troppo graffe è meglio il vino di quella che è. meno lauorata , dico ef 
Sendo arata, ozappata la nigna , ma dopo l’e(ferfi ftirpata l'herba nò è 
cofi , percheil molto lauoro in terreni graffi dà grangraffezza, fa produr 

eggiore il vino, come ho detto di fopra. Ma hora trattaremo delle forti 
dello fiabbio, & tempi di Stabbiare la vigna. 


Alcune qualità, & diferentie di letami , & dei tempi,& modi di alleta 
mare, ftabbiar le uigne. Cap. 17% 


Pno de i principali auifi di tutti gli agricoltori , che tutti i letami 

sdi animali fononò meno utili alle vigne ( dico a quelle che fon in ter 

re fredde , & humide , percioche le calde il letame abbrufcia molto) che 
fi faccino nelle terre da feminar grano , & che aintano molto leuiti, per 
che con effo acquiftano piu forza , & rendono maggior frutto. Ma quato 
profitta da vna banda,tanto piu quafi nuoce dall'altra, percio che i vino 

di uigne Stabbiate è di poca forza, fi intorbida molto, & prefto piglia 

qualunche cattino faporeset in quante botti fi metterà per chiaro che fia, 

in'tutte fara fuole di feccia, re di poco durare, per quefto è ftato tro 

‘nato un'altraforte di ftabbio,con che le viti fieno bene, & il vino non fi 
corrompa. Quanto al primo , non tutte le terre hanno bifogno di effere 
ftabbiate,&y quelle che ne hanno bifogno , non uogliono tutte leiame per 
vgual mifura,& quantità. f terreni che fono di fina natura graffi,et fafta 
tiofi,maggiormente fe fono caldi,no han bifogno di letame ; ne nelle terre 
Soncalde,&fecche, perche il letame nelle prime ingrafta molto,et fa mar 
cir l'vua s& produr cattino vino, &nell’altre col caldo difecca molto. 
è neceffario il letame nelle terre fredde , nelle leggiere, fiacche,& deboli, 
come quelle che fono in arena, & fimili, €r parimente nelle terrenecchies 
pur che non fieno terre fecche , con tutto ciò,perchenelle terre calde ue ne 
Sono alcune che baro bifogno di aiuto di letame,et di quello di beftiame,o 
beftie domeftice;& talbora onon vi è, o fe vi è, è tanto lunge, che è gran 
de incomodità di portaruelo , & talhoranon è buono, perche bifogna che 
fia letame vecchio,& ben marcio perche non abbrufti,dirò alcune mante 
seet modi di ftabbiare fecondo che quefti anttori gli mettono appropiado 
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11 letame , & fterco di porci per efer fuor di modocaldo è cat 
imanonfta fuori a marcirfi quattro o cinquerapni eccetto fe 
no.. Ogni letame di 


ragione. 
tino , fe pi 
non foffe interreni, o paefi freddi, & che fi inace 
animali quanto è buono per i terreni freddi, & deboli,tanto è cattiuo per 
leterre calde, & forti ecetto fenon fo/fè melfo nel molto profondo della 
fof, © che fia mefchiato con altra tanta terra, dopo fi torni a coprir 
ben difopi 7 fia ben marcio,che per uigne, c alberi porticolarmente è 
neceffario chefia ben marcio acciò che babbia difime[fo,et perfo il caldo 
fuo, bifogna che fia gittato innanzi l Inuerno «Pet le terre che fonoca 
lide conuiene , & è pinal propofito quefto modo di ftabbiare che diremo 
bora, che niun'altro. Et nel finir di pogliarfi le niti , & alberi delle fo 
glie feminifi per tutta la nigna s o feaninfi le vigne al piede, nelle foffe 
femininfi lupini,& tovninfi le foffe a ricopiir con poco terreno» & bafia 
rd aciafcuna nite dno pugni di effi, e dopo che fiano grandi gittinfi a ter 
ra,& ricuopranfiditerra, © feè doue fi poffa arare > arinfi accio mar 
cifcano. Quefta è vna fingolar maniera di Rrabbiare, & alletamare che 
è cofa maranigliofa, percioche aîuta molto il ceppo della vite,& è fenza 
pregiudicio del'uino > che è lupini ingraffano molto la terra, dandolegrà 
foftanza ; fecondo che dicono tutti quegli auttori che in quefta arie bano 


ferito, č quefto fi puo ben fare in tutti i modi;& diferentie di terrenis 


fiacchi, o forti, fecchi,o bumidi , caldi , o freddi, vicini; o lontani;ilche* 


non fi puo cofi comodamëto fare con niuna forte d'altro letame. Vi è Un a» 
tromedo di dar.letame, che conniene molto alle vigne vecchie, & è tale 
chequafituttala fultanza di efo fi conuerte ,& trafuftantia nella foftau 
za & forzadella vite, eè pigliare orina di perfone che fia ben putrida 
cr marcita,& mefchiatala co ugual parte di acqua in un buon caldaro > 
fcanifi la uite, & fe gli gitti al piede,& guardi che feimbena, © infuppi 
bene queftobeueraggio , © fegligitti alcunpoco di terra fopra. Questo 
fi badagittaruelo uerfo il tardi, acciò che non fi (caldi fubito con la for 
Za del Sole. Etè molto al propofito quefta ricetta per le uigne che fono fo 

pragli alberi,0 niti pofte in altro modo alte, perche per effer poche fi puo 
ben fare, che per le.uignedoue fono molte > farebbe troppo gran mani 

fattura, eccelfina fatica. Quefto modo di ingrafsar uigne fi ufa molto 
inItalia , © fi raccoglie in questo modo . fanno fotto terra certe pile 

grandi di creta con forte pareti di pietra, © fanno da una banda della 
cafa 
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34 
tadarein 
i anco quefto 
inno molte gëti a orinare , come nelle piaz, 
annoi loro VI conuenienti per 
quefto effetto, ai buona entrata al padronche lo fa,& di chi 
è Tutte lepine being o modo fi ingrafsano pll maggior frut 
to, migliore, & anco co l'orina figuarifcono molte niti infer ‘tme fico 
meio difsi.Vn'altra arte, et maniera ui è da ingrafsarsperche ch i no puo 
far l'altre che habiamo detto, & è che nel u endimmiare fi debba fcanar 
la uigna,ccciò che tutte le foglie,& papane cafchino nelle fofse,& quini 
fi marciftono con l’acqua che fopr'artina. Ogni ORA 
bada efser(come fi è detto )innazi l’innerno o almeno che n fia mai piu 

tardi che nel mefe di Gennaio, & di Febraio, ci mafimamen: e quefto del 
Lorina di Gennaio o Febraio, & nonprima ne dopo. Selaia calda; 
Seauinfi le nisi, fe gli pitti a ciafcuna due fporte di terra graffa, cheè 
vanto utile come il letame, & fia pe erò la terra ripofata. 

Seilterreno è în ps efie in piesi deboli, & leggieri;è bene che i far 
menti che fono marciti nelle nalli fieno fotterrati co l’aratro per le nigne 
tagliatogli prima a minuto. La cenere de i farmenti è migliore che niuna 
altrada Stebbiare,fcaninfi le uigne,& gittifi nelle foffe nel mefe di No 
uembreso di Decembre,accioche l’acqua che Soprariua incorpori benela 
cenere con la terra, Ma alletamifi, & ingrafifi la uigna con qualunche 
letame.o graffezza fi uoglia. fia poco letame, percioche il tropponuoce; 
che abbrufcia molto, cr quefto tale letame < Lana on uecchio è miglio 
1e Ó > bifogna che fi [parga da vn tempo all’altro. Ogni letame di beftia 
me dura cinque o fei anni,che non accade che fe gli butti Sopra la terra 
vn'altra uolta , ma di quefte altre forti dì ingraffarefi i de fare di dui în 
tre anni; perche non dura tanto. 


Delmodo,&ftagione disfrondare & leuar le pampane delle urti. 
Cap. 18. 


O Vefto sfrondar delle uiti o fchacchiare (come molti lo chiama 

> Al no)t vna diligenza che pochi la fanno, A S quei 
che fappian oquanta utilità: apporti alleniti, & è cofa uera chenonè 

men necelfario CO] per rcioche in quefto lanoro finiene 
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conduca buoni operarij, &r maeftri come nel potare , che non è di meno in 
duftria,& di men fapere. Dal difcacchiare fi haurà quefte utilità princi 
ali,prima,chetutta la poffanza, Gy tutta la forza delta nite che fi diut 
de in tante pampane picciole, & rami uariati andarà il miglioramento 
dello ifteffo, & uero ceppo della nite,ingrofferà il principal ramo et l'vua 
ui farà pela & maturerà meglio, ne fi marcirà tanto» er il (eguente an 
no effendo il ceppo dolla uite piu netto, cy piu ingombrato da tutte quel 
lebruttezze > & farmentueci , fard il potar meglio fatto, & piu pre 
fosche leuandofi via quello che è nerde, C tenero fi lenerà con piu fact 
lità, G non fi truona taglio o ferita nella nite , & fe mille fe ne la fa 
presto fi falda, & non lagrima la uite albora,et uenerà a produr piu vua 
er miglior uino, St bada lenar tutto quel che è nato sù il uecchio , & du 
ro, & tutto quel che nafce fra le braccia, quel che produce al piede fot 
to terra, eccetto fe non foffe qualche gentil farmento , & rotondetto o 
qualché vno cheveftafse per barbato . Si hanno da [puntar parimente le 
unte de i farmenti, accioche prima fi rifacciano tn groffezza;& non fia 
fortili,& fenza corpo, &quel che douea andar in lungo babbia da andar 
ingroffezzaset anco fimilmente fe le pampane fon lunghe fi poffano incre 
cicchiar l'oue con l'altre,che intoppadofi in effe quei che paffano le firap 
pano, & rompono dellemadri, &cofi fi Rorpiano molte ceppi di uite s 
erciò è bene di tagliarle tutto quello che firafina per terra, C lafciar 
gli quel che bafta per coprir il [uo ceppo, eccetto fenon fi baneffe da fee 
gliere farmenti per piantar l’anno feguente.In ciafcun tempo dopo chela 
pite comincia a dar fuori, fino alla perfestione dei farmenti, fipuò ftac 
chiare, affai meglio, perche alhora [i può tor da gli occhi ; doppie quel 
lechenafcono în peggior capo » 0 le piu debòli , & gli vechi che nafcono 
per'il corpo, er le fottobarbe & quefto deue farfi ogni dì , perche quella 
cherefta è affai migliore, © per li farmenti che fe fi vuole che crefcano: 
in lungo,lieuefegli i rampolletti chenafcono fotto le foglie. Adiuiene fpef 
fo che le uite moftrano molto frutto, tanto che è fuor di mifura,& fe (8 
gli lafcia tutto,no lo puo la uite portare,ne maturate. ey molte uolte per 
gran pefo fi guaftano molte uiti, doue colui che fcacchia far quel che fan 
no i pastori quando qualche porca o maftina, 0 qualunque altro animale 
artorifce piu figliuoli di quei che bonamente polfono allenare,che fanno 
feeltadeî migliori,et quei che fanno piu al propofitosetgli altri o gli git 
tano o donano, percioche nel uoler allewargli tutti fi niene a non ne crear 
ben niuno,cofi né fi deue far meno nelle piate,che ne gli animali, poi che 
niuna cofa puo fopportare piu del cdueniente. Hor fe alcuna nite viene a 
caricar tanto che parefe di non poterlo bë portare, tolganfegli nia quelli 
che 
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che fon piwminuti, piu parfi „C piu fottopofti, &x quei cacchi fono sù 

le punte dei farmenti,che non fonma iper maturare bene, ma l 

offer lenati uia, jin tanto che 10 fon fatte le une agrefte,perckej 

tempo per bauer le nigne del hamidira infe;i ceppi delle uite lo pallono 
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Sopportar mediociemente,& a quei grappi gionarà allbora qualche cofa. 


Et molte uolte per non ufar questa diligenza, adiuiene , che quando que 
Ste uiti uengono a caricarfi di frutto oltre modo,perifcono (come disfi di 
Sopratrartandodel potare) & perche in questo effercitio faccio fine in 
tutto il lanor delle igne dirò it parer mio, che è quelche deuon far i pa 
tioni accio le nigne fieno bentrattate. Qualunche perfona che pofjede 
qualche buona uigna di buona grandezza, procuri di hauer in cafa fua 
vn buomo che fia (fe fia posfibile)qualche antico di cafa,percioche quefto 
tale con maggior diligenza, fedeltà: haurà cura alla roba, & utile 
del fuo padrone, benche questi fe ne trouano rari, & la maggiorr parte 
delle uolte procede per colpa de i fignori che non fanno trattar meglio il 
buono, che il'cattiuo,perche quefto tale feruitore , continonamente efsen 
do nella nigna ha fempre che fare,vn tempo farà fole per piantare, un al 
tro gitterà uiti con il capo a bafso, & quando farà vna cofa, & quando 
vm'altrasoltre che quando tornera la fera a cafa fempre porterà prouifio 
ne di legna. E facendo quefti tanti efercitij,.<& facende nella nigna la ue 
nird aguardar l'inuerno, che non ui entrino beftie aroderla(che è quafi 
tanto necefsario quanto di guardarla quando ha il frutto)e la State, &* 
intuttiî tempi nonè mai per mancargli chefare. Che quefto uoler te 
ner nignaroli a guardarla, è una delle maggior pazzie,e burle del mondo 
& piu che non farebbe pagar ladri,& dargli licenza che pofsano robbar 
lo,& inoltre che fi goda tutto quel che il padrone ha faticato nella uigna 
intutto l’anno. E fe per forte fe ne truowa vn buon fra mille, è cofa chia 
ra che non puo dar recapito a tante nignequante piglia alle palle. Ve 
ro è che il configlio che io dò,cofta piu alla borfa,mala uigna che fia cofi 
trattata come io dico,lo pagarà condoppio interefse, percioche è ella tan 
to grata del beneficio che fe gli fa,che fempre paga il bene che le è fatto. 
In quefto tempo fe fa gran Sole,c&l'una fi fecca fi potrà coprir con ramo 
ò con fronde, & fe fono anni grasfi,& abbondanti, e luoghi che marcifea 
nol'unesgli leuerà la fronde accio che il Sole l’indurifca, dellequali cofa 
niuna fail nignarolo,ma attende a embriacarfi nelle tanerne, & giardi 
ni,& mangiar del meglio che fi truoni,laftiando perdere ogni cofa,& fo 
lo efser intento a nenirgli a demandar danari, 
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In qual modo fi ha da conferuar I'vua cofi verdi come palle. 
Cap. 19» 


po tepo prima che arriui la vedemia e carichino l'acque,fi puo 
fare l'una paffas& coglier Vuna da conferuare in cafa. fi hanno da co 
glierle fane , & non fuor del donere matureyne anco agrefte,ma che fieno 
dolci, co dure, 9 fe qualche volta ue ne è qualche grano, 0 grappo che fia 
maculato , feparifi dall'altro „perche vn grano guasta tutto vn grap 
po, & vn grappo frigido guafta l’altro toccandolo, & anco con lodor 
cattino folo che di fe nafte , & parimente del grappo medefimamente lie 
uifi i grani che fono agrefti, & cogliafi nello fminuir della Luna,& è me 
glio afai prima che pioua , ouero effendo ben piouuto fia ben alciuto, T 
in dì chiari er fereni,in talhora del di,che il Sole habbia bë afciugata la 
rugiada, & l’humidità della notte. L’vua per confernare non deueeflere 
ne molto groffa,ne minuta,bifogna che fia di vigna di terreno afciuto,& 
effa bene afciutta,che babbia la fcorza dura» il grappo lungoset raro, fon 
meglio di terreni arenofi che terreni graffi i grappi deono hauer loue 
rara, non fpefse, © fe fi puo far di meno fiaportata ben pofata,& non 
da beftie che la vadano sbattendo, & rom pendo,che piu nette, intiere 
faranno portate dalle perfone in capo . Il conferuarle verdi è in molti mo 
di,l'una è appicarla cofi feparati i grappi.che l'uno non tocchi l’altro, & 
doue gli dia di continouo nento che paida vna finestra all'altra, onero 
confernarle come facenano i mori in Granata în certi ftanghe picciole fo 
prai tetti con le fue rati al intorno per li pafsari,& inluogo ferrato do 
uenon entri vento, che il vento che entra (fe non pafa oltre) corrompe, 
ey per questo è meglio da baffo,che alto," luogo freddo, er non bumidos 
era torno all vue non (e metta pomi ne peri , ne altri frutti, che l’uncon 
l'altro fi guafta, ma ha da ftare ogni forte di cofa daperfe.  Etperche 
tutte le vue uerdi o frefche; fon flemmatice, quelle che fono coft appiccate 
reftano piu afciutte,& fon piu fane, migliori. Si conferua anco molto 
bene in granari di frumento,et fotterrate fra l’orzoset fra la paglia trita 
co netta. Vn altra maniera pongono gli agricoltori. Facciano fuogo nel 
la vignaset habbiano modo da ftemprar pece , e nel finir di tagliare vn 
grappo mettanfi i picciuoli del grappo nella pece, &portifi a cafa inmo 
do che non fi guafiis&r þabbiafi un par di cefte ben larghe , & vguale, ér 
paglia capata, netta, © pongano fotto vn letto di paglia poi fopra un 
letto di grappi d' vua , che l'uno non tocchi l’altro,poi vn'altrodi paglia 
es vno di grappi,fin tanto che fe empiano le cefte,poî di fopra fi cuoprau 
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folati done niuna cofa gli tocchi, cofi fi guarderanno benesouero fi mett. 
in tine fopra letti di orzo, fi cuoprano,& hanno da efter cofi i picciuoli 
impeciati come nelle altre,et le tine o fimili altri vafi doue fi metteranno 
quefte vue fieno tenute in luogo freddo,& afciutto. Altre maniere deferi 
ne Columella ch'a menon aggradano molto,ma poiche ho recitate quelle 
voglio ancotrattar di quefte altre , poiche fono auifi piu per galanteria 
che per utilita. Con tutto ciò, afai utilità è conferuar il frutto intal ef 
fer che fuor della fua naturale flagione refti in modo , che paia che quafi 
Jia colto alhora . prendafi unceftone ben largo,&™ piano, & ferrifi bene 
che non vi entri aere impeciandofi con pece dentro, & di fuori, & met 
tabift îgrappi con i piccinoli impeciati,come ho detto ; evngrappo non 
tocchi l’altro, & cuoprafi con vna coperta di terracretofa cofi grande 
che uenga giufta alla bocca del ceftone, & quefte coperture fieno impecia 
te di dentro, & di fuora empeciando ancora le congionture in modo 
ehe dentro non pofa penetrar goccia d'acqua, & cofi fi metta in qual 
che pozzo o fonte, ben fotto l’acqua in modo che non fi poffa veder dallal 
to con pefo di fopra,et quando faranno cauate fuore per mangiarle farino 
cofi frefche l'une come fefoRfero colte alhora. Quefto modo è buono per far 
ne di effe prefenti ma è da aunertire che quelte che fi conferueranno in 
questo modo il dì che fi trarrano fuori fi hanno da difpèfare,imperoche te 
nendole diuentarano' acetofe, ds forte. Vi è un'altra regola da conferuar 
le frefche fu le miti , facciafi vn uafe di terra largo, & lungo agnifa di 
caldaro con duemaniche uguali, & fia da ogni banda ferrato, & prima 
che fia cotto fia aperto nel mezzo da alto a baffo in due parti , & cuocafi 
& dopo che è cotto impecifi bene conpece dentro; &x di fuori, & quando 
Lune cominciano a maturare > mettafi il grappo per di fopra fenza ta 
gliarlo dalla vite, poi tornifi a congionger il'uafo rs & ligarlo y © 
piaftrar le congionture, quini fi tiri la uite cheni fita coricata con il 
grappo, © acciò che il picciolo non flia ftretto , tengafi vn buco picciolo 
fra le congionture, & fia ilvafo di tal grandezza , che'ilgrappo nontoc 
chi effo per dentro in parte aleuna. ` Et al tempo che fi uorià poi aprafi 
il vafo; & fi cauerd il grappo ben uerde,& frefco,ma crederò ioche non 
debba efser l'una diquefta forte confernata , di molto fapore , & felt no 
lefe cherefa/senella vire fino al mefe d'Aprile o pinoltre, capefi qual 
chefarmento,che babbia affaigrappi;& fia lungo che ft pofsa ben piega 
vesfacciafi una fofsa al pie della uite ben cupa , poi buttifi fotto arena fre 
fcasdopo pigliaftil farmento dentro la fofsa infieme con l’una,chenon toc 
chi , ne il fuolo della fofsa nelle parti di qua, & di là , poi cuoprafi la foffa 
con dui o tre baftioni, & fopra fi gitti granquantità di foglie di glo 
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molta terra poi difopra che ne il Sole,ne l'acqua polfa penetrarla:ne fi fea 
pra mai fin all Aprile,che fi trouerannol'unenerdi s & frefe + 
viè un'altra diligenza quando l vue cominciano a effer agrefta. 
Prendafi vna caraffa di netro grande, che babbia il collo cortos č grof 
Pi quini metta il grappos č lighifi bene alla nite che ftia colicata > & 
al tempo- che l'altre vue fieno ben maturatestaglifi quel farmento,© ua 
dan le une nella caraffa col fuo grappo,© il farmento di fuora,& fia no 
bil cofa da uedere. 
Vn'altra maniera ui è per confernar vuascheè coprirle nelle fue wite 
conle frondi ,& fe fono în parte che non marciftano facilmente, fe fono 
in cafa, fi ba da diftender il farmento della vite, done fono appiccati è 
grappi al coperto fotto qualche portico, perche guardano lyne done non 
danno fopra di effe acqua ne fereno, eccetto alquanto di Sole. Si offerua 
anco di far che ui fieno vue piu tardi dell'altre,puntandofi i farmenti nel 
tempo che fono agrefte Pone perche tornano a rigittare, © quefteune ue 
gono poi piu tardi Je qualche uolta non matura > almeno refta agreftà 


che inquel tempo è cofi pretiolo quanto fi fieno lune. 
In qual modo fi habbia da farl vua pafa. Cap. 20. 


T "vue per quefto effetto fi hanno dacogliere nel medeftmo tempo che 
A_ diffi,che doueano coglierfi quel cheerano per uoler appenderfi, & con 
fernarfi nerde,facciafi di effi i fuoi pendoli, && babbiafi vnacaldaragran 
dedi leffianetta,& chiara, è meglio di cenere di farmenti,& quanda 
bollira gittinfi fopra alquanto pin,ma che fia poco, perche col poco Jaran 
migliori le vue paffe, & fi conferueran pintempo, Ole in quella leffia 
fi disfarà zaffaranno peftostanto che pigli colore, fi farà vna pin rofas 
& piu cordiale, quando farà cotta la lesfiamettafi dentro il grappo» 
ey fubito fi cani fuori, & rimettafi nella lesfia,fin tanto che lune muti 
no alquanto colore,dopo fi appendano doue lebattanil Sole, & il uento 
Ernon la rugiada y ne l'acqua fe adiuien che piona: dopo che fien bene 
afciutte,o fian nei fuoi grappis0 pur fgranate,ponganfi nelle fue ole,9 că 
tari bene firerte,€r coperte, & in luogo afciutto. | «Altri fono chegitta 
no in quella lesfia vn pezzo di calce via, &' ciò fanno ad effetto che fi 
afciughino pin prefto le vue,ma io non lo reputo per falutifero al corpas 
E fe la lesfia inche fi mette l'una per paffarle,è forte temperifi fin tanto 
che fiaben tepida:  Inun'altro modo fi fa ancora; è che quando Lune 
fon ben mature fiellegan l vue groffe lunghe, fe foffe posfibile di quelle 
che fon fenza graniscome io le nidi già in Roma di maraniglioJa gran 
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dezza,& poi chefaranben mature, sfrondinfi la nite accioche le batta 
ben il Sole,& ritorcanfi i piccisoli di ciafcungrapposacciò fi afciuchino 
C fi faran ben paffeset dopo che fien bene afciutte, cofernifi come l'altre, 
& io per me reputo che fia meglio che fi taglino dalle niti,& cofi fi appic 
chino al Sole, perche inquefto modo fi paffino,& anco quefto è bene per 
alcune forti di uue che fon tasto fottili di ftor za chenon fopportan leffa 
che mefse in effa fubito fi disfanno, & anco quelle che fi pigliano; &r con 
feruano per mangiare,fefi tengono appefe al Sole otto o diecedì, & dopa 
fi mutino , mettendofrall'ombra, non fi marciranno perche quiui afti 
gano. Vi è \ancoun'altro auifo per farle piu prefto quando han cauate 
pan del forno serefta caldo la notte mettano i grappi fopra una tauola; 
C lamartina bagnifi bene i grappi inbuon'mofto(et migliori riefcono in 
ciò l'uue bianche Jet pongonfi al Soleset dopo lefser ben pafse conferninfi 
come l’altre,& fe norran migliorave,tornifi amollarle con il medefimo 
mofto,e dopo che fieno afciutte conferninfi bene che riufcirannocofi dolci 


° come fe foReroftateinzuccherate,che qualunche forte di una palja dinen 


tano dolcifima bagnandofi in moflo dolce, cr fi lafcian poi aftiugare, ac 
cioche quel mofto fi incorpori bene ineffe. Altri lefogliono mettere nel 
moftoche fia bollente al fuoco, prima chefi affreddi ; & per farle dopo 
migliori,fi banida tenere al Sole per diece o dodici dì, et dopo darle la lef 
fia come da principio, in leffa fi faccia che habbia gran coloredì zaf 
frame, & dinenteranno molto belle,gn buone, et in queflo modo fi poffono 
conferuar per queftoeffetto , ancora quelle che foffero tenere di Scorza ; 
perche con quefta via viene a indurirfegli, & vengonfi a perfettionar 
molto,ma fe unol poi l'huomo ufargli vr altra già diligeza pigli ciafcun 
grappo,& lo bagni convn poco di vino bianco aromatico,et fopra gli git 
ti poluere di canella o Zuccaro,e cofi metterla in vna picciola tina,in luo 
go afciutto in voltare ciaftun grappo nelle [ue frondi diniti gr dentro al 
cune foglie di cedro, & lauro, & fra ciafeunograppo fi debba intraporre 
detti di quefte foglie, perche alutano a coferuare, 7 dan buono odore. Que 
Petali uue pafe confettionate ; & fatte, confortano lo Romaco s molli 
ficano il'ventre,co fe fon cottein vino quel vino è buono contra la tofe, 
che proviene dal freddo:, In qualunche modo che fien fatte quefte vuepaf 
fe>ftaran bene in pignatte,e olle mefchiandofi in effe fogli di Naranci o 
di Lauro, Cedri er di altre fimili foglie odovifere purche nonfieno Rofe. 
Dell’onepafte fi puo far vino dolce bagnandole alquanto, quatofi pezzi 
no, poi merterlo in qualche barilotio. Cofortan lone paffe il ceruello, 
Craiutano la memoria, aiutano a dormire,confortano loflomaco; danno 
aiuto alla digeftiune > e fanno eccellenti operationi . 
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Tempi del vendemiare. Cap. 21% 


x 7 ene il tempo delle vendemie fecondo le varietà delle regioni , che în 
V paefi fi fantarde, & inaltri a buon'bora, & perciò la vendemia 
inqualunqueparte arriua addoffo al padron della vigna,che non fe nea= 
uede,perche molte volte fi maturan piu tofto le vue, chein altre volte;be 
neèchefipronedadi tutti oli inftrumenti nereRarij &® maffimamente di 
buone botti; per effe fon meglio affaii cerchi vecchische noni quando fon 
però bengagliardi, &' forti e fi dene far questa opera di vaffondarle a 
buon'bora , perche viene poi la furia, non fene poffono bauere. In que 
Sto eRtercitio di agricoltura , & anco in tutte le cofe,chi fa vna cofa tardi 
tutte le cofe che da effa dipendono fon fatte poi tarde, & fuor di tempo ft 
deue lauar le botti bene, & poi metterui qualche acqua odoriferasperche 
tolga il cattiuo, © dia ilbuono odore, nonè fe non bene y e fi dee far con 
diligenza. La vendemia fi dee far quando yua ben matura ; che coloro 
che védemiano inanzi che l’oua fia perfettamete maturata,fanno il vino? 
dî poca forza, & di poco durare, & quei chetardano piu di quel che deo 
no, fanno vino non cofi buono come dourebbe efferes turbido , &y dolce » 
& fe vi pioue poi,é cattino,® fe inacetifee,& comunalmente fi riuolta, 
ey per quelta caufa fi hada vendemiare quando è il [uo vero tempo, G 


Pyuaé nella fua vera ragione di coglieift. Colui che vendemia piouendo 


dene il vinodi effa vendemia appartarlo dall'altro, perche èdi men dura 
res& di minor bontade . I fegnali da conofcer quando l'una fatta; &' 
in ftagione di uindemarla fon quefti quando lyna è chiara,tofto rofsa, 
c nel gufto è veramente dolce , che nontenga del forte, & dell’agrefta» 
o quando il granello didentro ba mutato ilcolores che fe l’'vuaè bianca di 
uenta giallo, & fe roffa, dinien benrofo,&tirainnero, fipuo anco te 
ner quefta regola che è ne igrappi pelli» cauar fuori un grano di nna > 
cfe inun dì (i firinge quel loco, tanto che non capa quel grano di vua 
rimettendouelo;monè maturasche è, legno che ancora crefce,ma fe è tanto 
grande, & capace di riceuere il grano d'una che fegliè leuato come pri 
ma; è fegno di perfetta maturatione, o fe friccando un grano 0 dui, il gra 
no riefce afciutto, © netto, è fegno di maturatione ma feriefce coperto 
‘una ancor nonè ben matura, čr quando i grappi piegan 
f ; Quando l'una è bene afciuttas i rofata, © l’ha bene 
afcingata il Soleil nino fia di maggior forza, & di maggior durare, Ù 
fed uerdignavbagnata il nino èfempre attino, & dura poco, & per 
quefto è bene,che quando Luna fi bagna fia afciugata dal Sole,o dopo che 
è wendemiata o prima che quado fi comincia a cogliere mettendofi inui 
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SOE LU OEN 0: 58 
‘altra tina,refta l'acqua'a baffo,che effendo l'acqua di fuanatura graue, 
& il uinoleggiero, l'acquacala al fondo, & il'uino come piu leggierori 
man difopra,ma fi come non fi ha da coglier Voua bagnata cofi anco non 
fiba da cogliere molto calda fe ben vuoi effer afcintta, che quel? vna che 
e colta cofi calda, fa il'uinorifcaldato, per quefta cagione, coloro che 
ponzon Voua al Solefeè molto calda, prima la déono lafciar raffreddare, 
che la peStino. Vendemiandofi nel crefter della Luna;da l'una pin'uîno, 
ma dura poco, affi piugnello che fa wendemianello fiminnire. Peroni 
modo coloro che vendemiano adoprino il coltello, colguale, fefia neceffa 
vio tagli li grappi che coloro che non l'adoprano, fanno molte volte Pona 
di queSteduecofe,che o diferanano;o ammaccan il grapposetfpeffo annie 
ne che per uoler cogliere, C rompere il fari Í 
Zrappo attaccato, [pezza il farmento buonodeli 
uendemian quefto auifo,di feinpre lenarda igrappi le] 
marciosil fecco,l’vneannebbiate,et quelche non ban anuertito guei 
che nendemian di lenar sertanlo coloro che peftan'’vuasche quefte 
cofe guafiano molto il nino cofi nel fapore & bontà, comenel durare. si 
milmente ì uendemiatori fappian ben conofcere ogni forte divua, perche 
di una forte che fia buona poRafarnevna feelta , per farne una botteo 
quante fene potranno appartare , & quelle che non fono tali fi metta 
noimgeneraleconl'altre. parimente nonhanda mifchiare inficme molte 
forti divue, cherare volte il uinodi nar uitami dura molto, maffima 
mente fe fono differenti. La uindemia fi fa in tre, forti, Lunae chefi fa 
nelle proprie nigne il vino, perche quini fi tengono le botti, hanno le genti 
letine canale, o uafthe, & in efe fi pefta luna , & rimette, C poi 
neltempo del mutarlofi portaacafa , &" questa miglior maniera del 
Ľaltre , perche la nendemia fi fa pin epeditamente , © fe viene pioggia 
grande prefto fi puo metter l'una colta al coperto, quiui puo dormire la 
gente che la guarda, la mattinadi buon’ hora fi torna all’opra, &ila 
uoranti lafciandi faticare piu tardo che non farebbono douedo tornar la 
fera a cafa,non bifogna di prouederfî di tante bestiene portandofi l'una a 
cafa bifogna baner a darne a quefto,et a quello che ne domanda . Quefto 
modo di uendemiare in conclufioneè molto buono, & al propofito inten 
dedodi chi ba le nigne lontane,che chi l'ha nicine puo portar luna a cafa 
ma quelle che fi uendemian cofi di fuore han grà vantaggio reftando la ne 
naccîa,che quando è poi ben marciata è buona per ingraffarla nigna,oue 
ro per colombi quando ineffefia colombara . fn Roma fi ufa che banno i 
Romani nelle uigne le nafche fatte di pietre benincolcate, & il fuolo be 
neimmatonato, ouero inaftregato , & pende alquanto da un lato, & fot 
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zo ui è un'altra wafchetta piu picciola doue per un buco cade il air e 
de qui fi piglia nei barili,& fi portao nelle botti dra yy = 
Phaonero fi porta dentro la città, & in quella uinaccia che re ner gi 
ache bollendo în efe, & incorporandofi fe ne fa acquato che re 


tar acqu £ e ai 
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fia per la famiglia. Manel mio paefe , perche nons ; eph fta irk 
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igoncio luua a cafa, fi gitta nelle canaleo tine grande;q 


me l uino fi rimette nelle botti,ma fia cargo vola a 
none regola alcuna,perche fecondo la comodita cofifie anfore à ia ; 
l'una fia buomo, G non donna $ gionane gagliai doser di haona js 
che calchi ben Luna, netto,é habbta ben lauate legambe, da mara 
to meno può della nafta doune pefta.ha da tenere uno: RA s 
þa appoggiare nel calcar l'una. Del cuocere il nino i fonoa pani cio di 
che fi mette il uino a cuocer fenza gufcio, & di quefto fe nefa vin ig 
ro come acqua, er di moltodurare, ka non fuole pigliar bangii Wadi 
erche ripofi bene, &riefca benpurificato» & chiaro. Quello he s 
congufeio riefce piu giallo di color d oro, & di eine 5 doi 
duratanto, O questo nell’efserfi ripofato,bilogna di mutar paci e 
pigli odor della ninaccia,che quanto piu it dino dopa l effer ripofata) g 
fopra la madre tanto men dura,eccetto fe nonè nino di cartine nne sera 
3 muta,lafciafi Rar qualche dì,acciò fi faccia miglior e: Diga Fino 
cheinalcuni pacfifi accoftuma di peStar l une, Ó pord fuvi gut la f e 
tonoa bollire ne le fue tine,ma egli lo riprende molto > QU con jagioń ; ! 
Non è meno quello che io uidi in vn luogo che fi sr Si Menta > 
Campo,che quelle g nti hanno nelle cafe le fue canali aes oeieo re 
rantaocinquanta carrettate Luua fintanto chefi santo ; zik 
tanano une di due otre nigne, € non la peftanano, ma quim afciana 
fiar yna interra con le fuefoglie colte, Cr fuoi gu ci, È niftaua tan 
to tempo che fi coprina tutta di muffa, che non era chi pote gna 
quello odore. eAltempo poi chela peftanano » O, in quella Seni 
fuor il uino muffofo, & per le frondi acetofo, er perl aae i ps 
cattiuo per quella m efchia cofi cattiuasche in nerità era mig i; pei A 
tarhi nella ftrada che per bere . ILuino che di cattina gT o i e di 
cia piu prefto abollire, & fi pola prefto, & quat ari e a Y sua 
mincia piu tardi, & piu tardi fi pofa;percioche ba piwjorza: Sonimo n 
che nel tempo del bollire deluino pongono le tineo cangia toi it 
della cafa doue fia,che non i curan che lo PRIA a i 
Mail parer mio è, che ftia cofi ben cuftodito il uino quando 206 È n ças 
do „dal freddo, & Sole,da cattiui nenti , © puzzore, some quanaoe vë 


meffo,& ripofato, & anco piu,perche quando bolle egli ap 
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SECC SO NO. 59 
e apparecchiatoa corrot tione, c facilmente concepifce,& ricene'infe 
qualunche male odore, per poco che riceue,e fi fenta allbora , tuttania 
crefce col tempo,c& però cofi per bollire come per conferuare fia il luogo 
freddo non bumido,e di cattiuo odore,ne doue fiano uenti che portin odor 
cattiuv,ne uicino aletame,c& a ftalle. Etpercheuiene al propofito di 
dir ora quale babbia ha effer la cantina da rimetter il uino ; è da fapere 
che în alcune partifi mette del geko neluinonelpeftare bene trito, €rik 
taleriefce piu bianchefino di colore,ne fi fa cofi preSto;facilmente aceto, 
ma'all'incontro il tal uino ha molti difettisanuiva, tr incende la fetesab 
brufcia il fegato,& crea pietre,& arena nei rognoni,&& nella uefica . 


Parti che dcono hauerelebuone cantine. Cap. 22. 


V Na delle principali cofe per la conferua del buono uino è il luogo do 
uefiha da guardare, & rimettere, G Se queStononè come douereb 
be effere, poco giona qualunche buona diligenza che fi fia fatta'nel uende 
miare,cofi nello fceglier delovna come nel colarla al fuv tempo, non dico 
gia, che per efser cattiua la cantina non fi debba far buona la uendemia;, 
che men danno fa uno errore che dui. E quefto come il fatto de i marita 
ti,che fe il marito acquifta laroba,&y la moglie la confuma, la cofa ande 
ramale,ma fe tutti dui attendono a confumare Pacquifato farà afsai 
peggio cofi fe a buona wendemia fuccede buona cantina,rariffime noltene 
auuenirà cattiuo nino, fe fia cattina cantina la maggiorparte fi gua 
Serà,ma fe dietro la mala uendemia ni fia cattina cantina da rimetter 

l uino,non ne fia goccia buona,o per merauiglia,anzi dico,che piu toffa 
di cattina uendemia fia buon uino in buona cantina ; che di buona uènde 
miafia buono in cattiva cantina,hor poiche importa tanto la buona can 
tinasuediamo un poco di qual forte. 

Le cantine fono nell una delle due forti,una fotterranea , & l'altra fo 
praterra,la fotterranea è di tre forti, ò cauate in uino faffo,& quefte fon 
le migliori , fe come fon quelle che fono in Sutri uicino a Roma, in Pia 
monte, © în vn luogo che fi chiama le Ferrere preto a Sufa, & in molte 
altre parti,& dico quefte effe le migliori, perche nella State conferuano 
il vino molto frefco, tr nell'inuerno ui fa caldo. Altre fono fotterra, 
e fono uoltate, 7 inaftrecate,&quefte ancora fon molto fredde,ma foglio 
no alcune di effe effer bumide,& quelle bumide fon cattine per uinoaltre 
Son pur fotterra, odi legno , omurate in nolta , & quelleîn uolta fonmi 
gliori. L’altrach'è di terra è di granfatica,per condurci le botti, & ca 
sarle,& fimilmente andarui a imbottariluino. Et per queflo effetto 
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duole effere il terreno arenofo per effer freddo, fe a cafo laterra foffe di 
altra forte, bifogna che ui fi mefchi della arena nel fondo, & ailati delle 
botti e bifogna che inquefte tali cantine fibabbia ancora grande a 
uertenza di tener lebotti ben ferrate, acciò dentro non cada qualche ner 
mes® fimili animaletti. L'altra forte di cantina che è fopra la terra, è ne 
ceRario che fia molto freddofò, & ben ferrato, cy doue non entri nente 
eccetto che non fia la tramontana: Ogni cantina per effer buona fia di qua 
lunque fattura, & forte che fi noglia ha da effer bafa, fredda, afciutta » 
ofcura,di groffe mura all’intorno,& molto fono il tetto, onolta, lontane 
da ftufe , da Stalle,da ftiacquatori, da pozzi, da fumo di granari,da al 
beri, cy maffimamente da fichi,o fichi fa Iwatici,chefon alberi che genera 
no picciole mofche. Ha da effernetta di ogni immonditia con le fine 
fire uolte a tramontana appartata dal mezzodì , © in modo che fi pofa 
molto bene ferrare. Nella State fia inacquata cr rifrefcata, CT nello In 
nernomolto afciutta.Le fineftre fien ferrate la State, & maggiormente 
feèuerodi mezzodì oaltro uento caldo, di notte aperte. Non fi teñ 
ga nella cantina acetone nel tempo che i nini bollono, ne inaltro tempos 
e fe qualehuno ve ne ha lienilo nia, & allontanello de lì,che è vn mal ui 
cino per nino, & da ogni mal vicino ha da fuggir qualunche perfona ; (Va 
ne parlo per efperienzasperò fon degno di effer creduto,che il mal uicino ol 
tre che è faftidiofofa danno in molte cofe. Dopo Peffer appartato dalle 
cantinesl aceto fia profumato qualche nolta con fumodi cofe odorifere» 
che il uino per effer di fua natura caldo, & porofo,prefto concepifcein fe 
er ricene qualunche buono odore o cattino,maffimamente quando bolle» 
Similmente tengafi la cantina prouiftadi nafi é inftrumenti neceffarij 
da mettere, cauar nino. E bene che nelle cantine fia uno appartamento 
per il nino chiaro, & uecchio,quando l’altro bolle, un'altro per bere fe 
parato da quello che ha da confernarfi. Sia il fuolo della:cantina di vno 
aftreco,& immattonato, é nel mezzo è bene che fia vn picciolo condot 
to,per il quale fi ritiri l'acque che ui entraffe;&y acciò la cantina fia fem 
prenetta. Dico che fia inaftrecato ilfuolo,o immattonato,di quelle che 
non fon fotterranee almeno. i 


Della grandezza, & fattura delle Botti,& deltempo, & 
maniera diempeciarle di pece. Cap. 25. 


On di due maniere letine o botti dal uino. Luna è di legno, & l'al 
traè diterra, di quelle di legno riefce nino più odorifero, ma nell al 


dre non fi ammuffa come in quelle di legno , ne anco quelle di terra 
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„vuol tanta pefaene patifte tanto pericolo. comelaltre; & che quelle di le 


gno babifogno ognivanno di cerchi, &dipece y oltre di queftodoue fon 
quefte dî legno, percioche molte uolte fi rompono i cerchi o fan danno bi 
Sogna haner fempre apparecchiate fune grofe di canape molto forti acciò 
feicerchicrepaRero fegli lighe coni fuoi mangani prefto , perche firin 
gano,& babbiafi apparecchiate femprefioppa; per floppar; & ferrar do 
ue faceffedanno;& fenodi becco per ungere le congionture, perche que 
fto ha piucorpos & ferra piu che niuno altro dene ilcanenaro dormire 
uicinodoue èla cantina; orinederla molto [bello accio occorrendo qual 
chevnadi quefte difgratie poffa prefto: pronederui; le Botti di terra co 
ftanpoco,percioche na nuolta che fi empecino duran diece anni, & piu. 
Vogliono efferfatte di vna terra cretofa dico terra forte mefthiata con 
arena minuta, fta ben cotta,perche faranpiu leggiere da maneggiay 
lada vnaban da) & l’altraze non fi bene il wino, & pongafi ben mente 
che non fi fatte diquella térvasche fuole l'acqua prefto fprezzare che cor 
rompe fubito il uino.Letine doue fi han da far bollire il uino ba da effer 
larghe di bocca,alte di collo, erben tonde , & fian piu tofto di mediocre 
grandezza che troppo grandi,che meglio è tener molte vafelle per uino; 
che fien mediocre che poche, &y grande molti per rifpetti, &masfima 
mente; perche fe per effer vna botte cattina,o fi guasti fi uiene a quaftar 
e perdermolto effendo grande , ma eRendo picciola; fi perde poco. per 
conferuarebene lvino ogni botte ha da efferbenferrata; & impeciata, 
maiè bene perche la pece da mal fapore al uinosche primamēte fi butti in 
effa quel che toglie amaro,et che prima che unifi gitti uino fia be lauata 
di aceto,& alquanto caldo chegli togliera, & lenerà nia quel cattino fa 
pore, oseroaltempochefegligitterà ftemprata la pece nella pignatta 
della pece cofi calda fi butti vn cocchiaro di aceto; che fi incorpori cò effa 
pece, ancoe bene per gli vtri,& bottiglie, fiafthi , & altri vafelli ; at 
ciò che nò piglin cattino fapore,cheanco l'aceto lieua la muffa alle botti, 
& fa che il vino habbia miglior fapore. 1 modo di impeciare le botti,e 
vafella;, feè botte necchia, fi ha darafpure molto bene dì detro, et tor uia 
tutta la feccia compofta uecchia, et la pece uecchia,ma effendonuona né 
lebifogna quefta diligenzaset è neceffario che fia tenuta al Sole qualche 
dì prima che fi raffonda, & firaccerchi ; & dopo che fia raffondata: cr 
ben cerchiata impecifi,& poi che la pece fia raffreddata gittinifi vn cal 
daro d'acqua tepida chebabbia perduta la fua freddezza al fuoco, cofi 
la riuoltino nella bottè,fin che resti ben fredda, poi cauata quefta acqua, 
ui fi rimetta anco acqua fredda, & chiara , &quando poi fi lanera con 
l'aceto è benechenell'aceto fimetta vn poco di fale,che ine/fo fia ben con 
i H 4 fumato. 
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fumato. Nella pece che io diffi,tnettendofi aceto ui fi puo mettere ancor | 
un poco di comino ben peftoscanella, garofali in poca quantita chetut 
to aiuta adar buono odore, fapore al vino; l’aiuta a confernare, et an 
co fe le botti fon di buon legname,fi puo far di meno di empeciarla. Le 
tine (icurano im altramamiera ; che fi ban prima da mettere al Sole per 
qualche dyer con la bocca fi ponga fotto alcune piet re, perche fe gli pofa 
dar fuoco, e quefto ha da efer in giorno fi chiaro; che non faccia uentos 
go mettanifi tanto fuoco difiammas fin che la maño nò poffa fopportarlo 
pofta fopra del fuolo,& altri ufano gittar pece trita apugni ma meglio 
enel primo modo. Le pece per impeciar le botti non ha da efserene af 
fumata ne abbrufciata, ne anco terrofe; è fegno di buona pece quella che 
vompendofi traluce, co fra gialla come orzosfegno è ancora di buona; che 
nella ch'è amara è male ftagionata, egualtailvino,ma molto fi accom 
cia con l'aceto Molti ufanodi cauar le radici der gigli paúonazzi 38 
efti le gittano nella pece,perche ilvino con la poluere di efse piglia fem 
re buono odore . «Altri ui mettono atorno cera» acciòla pece pigli cor 
o, č non falti. Ma dice Plinio, che con la cera fi infortifce il vino» IL 
lanar delle botti ba da efser molte uolte fin tāto che n'efta l’acqua chiara 
ev è bene che femprenel finirfi di votar labotte fia lanata,® afciugatas 
acciònonrefti in efsa quel pofamento, & feccia del mino s & lordurezche 
eonefse piglia cattiui odori,et fapori.Ne fi lafciano le botti cofi fciugate 
in luogo cattiuo,ne per le ftrade che i putti l’imbratino, che poî rare vol 
te fe gli poffono lenare quei cactiui fapori ancora che molto filazino,et 
ła botte per confernar vino ba da efser cofi nettaset polita come la coppa 
o becchiero per beuerlo. Quanto al lauar delle botti dicono gli Agricol 
torische chi fta vicino al mare debbe farlo con acqua marina,et non di fiw 
faccialo con acqua falata, c~ credo io che ciò fà 


me;& chi ui è lontano, j 
faccia, percioche il fale bavirtà di conferuare,& tor nia la muffa ; & è 


bene che in quelle acque ui fia cotto finocchio;o polefoso altra erba di buo 
mo odore, © è buono l anice, anco dopo nonò fe non benediftemperat 
dentro qualche cofa di profumi attaccato alla bocca che penda conbrafas 
cr incenfofopra 0 qualche altro buono odore,poî fi cuopra er ferri le 
botte perche non efali fuori quel fumo, & quefto fatto gittifi dentro vi 
noo mofto. Dei modi di pofar le botti doue ban da bollire qnefta è la mè 
gliore,facciafi nella cantina a canto i muri vn poggetto di pietreset quiyb 
fi pofino cofi l'una difante dall'altra, che fral'una; & l'altra pofsa 
andare una perfona,& fia il poggesto alto duo palmi,et non piu, anca 
dice Plinio,che fempre debba Rare una botte feparata dall'altra, pche fe 
unafiguaftafse ho babbiaatoccar quella che le è allato,che come fiè det 
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to,il nino piglia preoer quelle del uino bianco fieno feparate da quelle 
del inovoffo,& quel uino cheè dell'eletto fi apparti dall'altro mediocre 
ocattiuo,&vna botte di vna forte abbia un imbottatoiose l’altra vwal 
trosalmeno fe fempre comincia a imbottarper il bianco, perche il roffo 
non puo far danno,ne puo guaStare l’imbottatoio del bianco, il bianco 
Quafterà quel del roffo,& (empre comincia a imbottar dal meglio, & né 
al contrario, fubito fi laui l'imbottatoio,& tornifi'alla prima . & pri 
ma che fi ritorni, pongafi ben mente fe dentro ui folfe caduto qualche uer 
mov fimili animaletti,o altre cofe brutte o nelenofe,che moltemolte ni ca 
dono imperoche con queltufo di nino dando dentro non fi poffono ribaue 
re © fi affocano, C lo contaminano, & guaftano , & per quefta cagione 
è.bene che flia coperto con qualche panno,o cofa fottile in:modo però, che 
pofa ewaporare. Parimeti quando fi imbotta lieuinfi nia le winacciesche 
Son fecche di fopra ne i cocconi delle botti , perche fono acetofe , & fanno 
aceto il uino,&® mai per bollire le gitta allafuperficie . Quanto al mu 
tare ciafcuno fecondo le forti del nino,e i paefi fa quando è il tempo con 
ueniente,& in quefto tempo,fi puo dar al nino qualunque odore gentile 
che fi noglia,&Y artificialmente, che alcuni ui mettono attaccato in vn fi 
lo congengere attaccato , altri con garofali , altri conmufchio,, & con 
quefli preriofi odori fi aiutano molto a conferuare da altri mali fapori,et 

odori,che fe prima ha prefo odore , & fapor nuouo impedifcono molto a 
non pigliare i cattiui;ui fi mette anco il fior delle (corze di Naranci,per 
che piglia quel uino alquanto del amaritudine del bollire,» del cuocere 
deluino. 7lmoftochefi cuoce per confermare fia meffo innafo di terra 
niono, che quin: fi conferuera tutto vn'anno,&T farà nel fin tale qual fof 
Se fatto alhora. Dice Columella, che fidebba pigliare del primo mofto,che 
»fcirà del vuna pur che fia ben colocato, & chiaro, che fi debba mettere 
in vn caldaro o bottiglia,che fia molto ferrata dentroset fuori,et bifogna 
che fi chiuda la bocca di forte,che non poffa entrare acqua ; & che fi met 

ta ò in un pozzo o incifterna d'acqua dolce, poi paffati quaranta giorni 

fi debba cauar del pozzo,& farà mofto perfetto, & fi conferuerà perun 

anno. Dice che quefto è buonoper molte cofe, €r beuuto liena il dolor del 

corpo a fanciulli,& con efo fi fa mostarda dolce, € faporita. Molte ri 

vette fono da far uiui medicinali,ma perche appartiene piutofto a medi 

cine,che a quel che ba io pre fo.a fcrinere,nonmi curodi trattarne, mafi 

mamente che ne tratterò alquanto quando fi dirà dell'herbe , & delle fue 
proprietadi , 


Ricette, 
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Ricette, auifi da conofcere feil mofto.o uino.è mefchiato con ac 
qua, & perappartarla dal vino. Cap. 24, 


Vy Na delle cofe che guafia il uino nelle botti èl eRerui in effo mefchia 
ta l'acqua, & per fapere fe ui è mefchiata, ci fona molti anifi cofi 
per il mofto come per il vino. Crefcentio dice,che gittandofi nel wino o 
mofto pere crude monde , & tagliate pel mezzo, 0 more s fe notano di fo 
pra iluino puro, ma Scendendo al baffo è mefchiato con acqua . Vn'al 
ira ue ne è. Prendanfi alcune canne di quelle che nafcononelle riue de’ fiu 
mi o laghi,0 di canne di anena,0 di giunco,che fia ben lifio, vagafi con 
olio o (euo,poi fimetta nella botte del nino o mofto,efe ui farà acqua vna 
goccia di effa fi attaccherà alla canna,e quanto piu acqua ui farà, pin. fa 
ranno legoccie. Vn'altraregola. Prendafi vna pignatanuona , & in 
eRafimetta il molto o nino,& tengafi appiccata duo givimi,chefe ui farà 
dentro acqua la füderà per di fuori,<& non ni eJendo non fuderà. Knal 
tra fperienza ui è,babbia vn pezzo di calce uina , & mettafi a molle in 
un poco di nino, & fe baurà infe acqua fi [pargerà la calce, & difunde 
rà ma fe nonni è Starà ristretta, © dura. Ancora fi pruona cofi, nella 
adella con che fi frige,mettafi olio, & mettafi al fuogo,& quando è ben 
calda mettauifi dentro il uino,che fe în efo fia acqua faltera, fenon, nò. 
eAltri prendono il uino nella palma della mano,& fregandola con effo, fe 
è melofo,è puro, & fe non fiattacca, dinacquato. V'itancovn'altra 
pruoua,vngafi vna [Pogna nuona con olioset con eßa Roppifi bene il uafo 
doue è il uino,& in modo che non polfa vfcirne niente, È quel che colara 
per lafpogna farà acqua. Separare il uino dall'acqua è cofa marauiglio 
fa & nera falli indue maniere . Mettafi vn poco di alcune deficcato 
nel uino. piglifi vna fpogna nuona bagnata(come fi è detto )in.olto, &r 
cofi efe fitoppi,& ferrifi il vafo,poî uoltifi la bocca di fotto, & vfcirà 
l’acqua pura, reftandone il uino. Dice Catone, cy il medefimo feriue Pli 
nio,che fi faccia vnuafo di hedera, & penfo che uoglia effer fecca, & in 
effagittifi il uino,& fe ui fia acqua vfcirà il uino,& restera l’acqua, 
fenon ui fia acquafene vfcirà il uino, © refterà noto il uafo. 


In qual modo fi farà di uino bianco roffo,&diroffo bianco , 
& uino dolce. Cap. 25. 


f fa di uino bianco , roffo , o col farlo bollireneigufci dell’onanera; 
i X quefto èil migliore per fer piu chiaro , ouero abbrufciando far 
menti di vuanera , & mettendo buona quantità della cenera di effi nella 
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S E deo ENILDA O; 6, 
bottedel'uino bianco col'mefchiarla bene, fernarla con diligenza, che in 
dia quaranta dì farà rofsò. Etcon queftamedefima regola pigiiando ce 
nere di farmenti bianchi fi fara il uinroffo;bianco. Vino dolce fi fa fecon 
do Ariftotele,fe nel bollir del uino ui fi mette del origano ; & fe Luue fon 
State mefse al Soles& oltre che fi faodorifero,<& di buon durare non dinë 
ra aceto cofiprefto. 


Modo da conferuare iluino che non fi guafti. © Cap, 26, 


S conferua principalmente il uino(come fi è detto )in buone cantine , 
& in buone botti,doponi fi hadagittar una tela grofsa di pece benpe 
fast anco è bene che ci fia trito del comino; della cannella, fe fi tiene 
la pece,ò qualche altra fpecie di buono odore €- fapore « Quefto dico 
perconferuation del uino,non perche à quei che piace tanto manchi gufto 
E fapor per benerlo,c& per queftitali meglio farebbe di mefchiarwi del 
fele per far che lo abborifsero.Et è bene per diffender il uino da i cattiui 
odori che a torno al coccone della botte,fifaccia una ghirlanda di poleo , 
& di origano che diffendonil uinomolto dai cattiui odori. Lacanaua 
ò cantina dene efser ne l’Inuerno calda,& nella State fredda, & il mutar 
uinoda una botte all'altra uuoleefferintempofreddo, o quando tira il 
uento di Tramontana,o di chiari,c&*ripofati,che quando pioue o fa tem 
po uelenofo non fi picca bene il uino dalle uinaccie . Dice Crefcentio, che 
quando le nigne Stan fu' dar fuori l’vua, o quando fiorifton le rofe fi mo 
ue la fece, & il pofamento del uino, piu che în alcuno altro tempo» & che 
in quefti tempi fi conturba,& non è comeinaltreftagioni. 11 mutar del 
uino è molto neceffarioma[fîimamente in uigne grafse, o che fono flate al 
letamate , perche quel uino famoltafeccia. Coloro che difegnano di 
volere conferuar il fuo uino qualche tempo,piglino, & canino fuori della 
Lotte quel uino che è nel mezzo dieta, non quello cheè difopra, o di 
Sotto, perche inquello di mezzo è la nirtù,e la Juftanza, come dice Hefio 
do, anco feriue Macrobio,ilquale dice che dell'olio, il meglio è quello 
da alto, o del mele quel chee piu fotto, del uino quel di mezzo, & (pel 
fo uedemo per efperienza che fe auuien che il Sole batta in una botte di 
uinosquel difopra Rrarà caldo, & quel di mezzo fta bene, é~ frefco, & per 
quefta cagione alcuni quando hanno i lor uini battuti cofi dal Sole gli të 
gon fin tanto che iltempofiraffreddi,& fe non è diuenuto aceto il fred 
do ripara quella [caldatura. | Il fole; il caldo fanno la maggior parte 
delle uolte dinentare il uino aceto,& coloroche diconoche fi può l'aceto 
ridurre in nino dicono il faifo,perche è impo[fibile dalla prinatione ritor 
nare 
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nare all'habito,cheè come tornar dalla morte alla vita,& il vino diuenta 
to acero ha perduta la proprieta, & foftanza del vino, čr le fue qualita, 
r haprefo la fuftaza dell’aceto,& fue qualità, & Galeno nella glofa de 
gli Aforifini di Hippocrate dice che dell aceto è cofa impoffibile far vino 
perehe ba perduto il caldo, er forza dell'anima ; e fpirito > che i medici 
chiamano Quinta effentia. Si poffono ben far alcune preferue in rimedia 
rechei uini non fi facciano aceti,ma uo’ dir unarisetta che ho letta da 
poter far di aceto nino allaguale io non dò fede fe non lovedeffe, & feè 
vera è ben cofa di gran marauiglia , di utilità, & galantaria,& di poca 
fpefa. Prendafi vn quattrino di noci, È mettanfi inun forno, O dopo 
che fieno ben calde fieno canate,apparecchiate alcune tagliature di falcî 
verdi (enza fcorza,& cofi come fon calde le noci,fieno gittate nella botte 
ci con quelle tagliature le coprano, che nonne efca il vapore, & tengafi 
cofi nella botte due o tre volte , & non farà piu aceto, ilche io non credos 
V ue paffe di vigne fenza granelli peState,& inuolte in arena netta,e git 
tarle,emefcolarle nella botte del vino , danno al vinogratiofo fapore, & 
odore „oltre che lo conferua da corruttione maffimamente fe fono di 
une buone, di buon uitame . 11 geo fa che il vino non fi corrompa, I 
guafti cofi prefto mefchiato nel vino quando fi pefta l'ona, È quando bol 
le, lo fa chiaro, feè di poca forza il vino,mettanifene maggior qua 
sità chefe foRe poRente , vero è che ilgeffò è cattivo molto al corpo è 
«Altri ui gitrano cenere di farmenti,& douria effer probibito fotto graue 
pene, fe il vino è nero fia di vitame roffo,< fe bianco di vite biancaset 
anco dellanatura del uino o migliore, & alle volte grano di fnocchi,o di 
anici trito tutto infieme, & maniggiatomolto. Edopo chefia pofato 
mutifi il vino chiaro in vw altra botte, & è bene che alle volte di quefte 
cofe fi gitti buona quantità di arena di fiume ben lanata, perche purifica 
molto. «Altri cuocono il mofto in certo vafo di terra nuoua,fin tanto che 
rientri la terza parte, & molto fchiumato,et anco quini mettono alcune 
eciarieodorifere trite ofpezzate & dopo che è freddo , fi gitta nel ui 
no, c diuenta alquanto dolce, fi conferna gran tempo c è bene cheil 
uafo fia pieno fino al collo, © non piu, & molto ferrato chenon habbia 
fpiracolo alcuno,che piu prefto diuentano acetofi gli (cemi, che quelli che 
fon pieni, come ho detto . Parimente fi conferua molto a non infortire in 
quefto modo. piglifi vn buon pezzo di buona carne falatagra[fa,& lardo 
Sa fenza macro, & che fia ben lanata, & tanto che perda il Jale; & refti 
netta,et appicchifi con vna corda dentro la bottesin modo che ftia in mez, 
godel vino, flia quivi, & quando ilvinofi verrà difpenfando , vadafi 
abbaffando la corda,&® fia la botte ben ferrata, cauifi il uino per lacî 
nella 
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nella, chepiu prefto fi guafta quel che fi cana tagliandolo perla bocca, & 
[pontandolo che quello che efce per la canella gentile, netto, & ripofato, 
& anco quei che cauano il uino perla bocca della botte, non niene a met 
ter dentro il uafello con che locanano; & la bruttezza, & immonditia 
aiuta molto a corrompere il uino , fe è polfibile fiano entti i uafelli del 
la cantina impeciati di dentro, & di fuori,et quando fieno mesfinel nino 
fieno ben lanati. & afciutti. Altri acciò non fi faccia aceto gittano nella 
botte fopra il uino in luogo di pece olio, tanto che cuopra il nino, ma per 
far quefto non ha da effer la botte impeciata, & cawandofi il uino per la 
cannella abbaffofempre lolio fi ua abbaRando fin che finifca il uino , & 
Polio nafte poi all'ultimo,e fi puo raccogliere, & quei che canano acqua 
della winaccia dopol’hauerlo canatopuro, fappiano che quanto l’acqua 

fia piugroffa piu gagliardamente efce il uino, & percio patisce che gitti 
no piu acqua groffache della sottile. 


Alcuni auifi come ha'da efsere il uino. Cap. 17. 


Prnfeno di efser buono il uino quando la pece gittata fopra il uino Galitire 
nella botte cala al fondo, & che fitruona ben confumata nel fondo a" 
della botte,odella tina y & quefto fi intende fè il uino arrina ala State, Crete.li LE 
perche nell'Inuerno la peceftaintera, & fe Sta la State,o cerca quel tem cap. 37. 
poentiera non è molto buono, però fi de fpacciar uia, percheè fegno che il 
uino hain fe poco caldo , & poca forza , è buon fegnale fe non fa di 
muffa fe non ha fiore; fe pur l’ha, è bene quando l’ha del color del ui 
no cioe chefe il'nino è bianco debba il fior efser bianco; fe r0fs0; 10/0, 
ma quando il fior del uino bianco appare alquatovermiglio,et il fior del 
roo tirain bianco, none uino da hauer credito. parimente per la mag 
gior parte il pofamento o fecciedel nino oguaftao conferua il nino, per 
che qual farà la fece faràil uino, & potiamo prouar qual debba efser la 
fece in quefto modo,facciafi nella coperta vn picciolo buco che capa vni 
canna fortile cofi lunga che giungaal capo della botte, G ftopifi di fopra 
col dito grofso,& taglino difopra,la prima volta ufcirà il uino, & dopo 
tornifia fioppar la canna; perche non ni habbia daentrareaere, & tor 
nifi a tagliare, vftirà lafeccie, do nedafi fe ha buono odore, dr fapore, 
che di queftotal vino hauendo la feccie,& fapore, & odor buono;potrà il 
patrone farne ficuro che fibabbia a conferuare, & per il contrario fe la 
fecciefarà cattina, cy ha cattino fapore, haurà anco cattino Saporeil ni 
no. Sono alcuni che danno vn bogliere al wino invna pignatta nuona, & 
filafcia raffreddare, &r l'altro dì Sibene, & tal quale farà, fi crede y 
debba 
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LIB R 0 
debba riufcir quel della botte,o lafciarlovna notte in un becchiere, chetal 
farà quaîe apparirà la mattina; o buono, o cattino. 


Alcuni rimedii peri difetti deluino, Cap. 28, 


Tx Ifi che non era buon fegno il fiore nel uino , ancora che comunalmen 
I? te quellogli dia odoresma quello odore non è perfetto, Ce il fiore 
roffoin uinobianco,come fi è detto, dipenfifi fubito, ma fe è-del colore 
del nino fi conferua affai del tempo,maggiormente conquefta diligenza 
lieuefegli nell’inuerno ogni mefevna uolta con un buratto picciolo, & 

nantoinciò fifa piu diligenzaè meglio;percioche tardandofi a leuar 
lefi infuppi il uino,& colpefo feneuaal fondo, lo guafla tutto., Q di 
ce Columella,che qualunque volta fe gli lener il fiore ji rifrefchi labot 
ca della botte con alcuni pignoli , & fi ricuopra. yi fono alcuni uini 
che o per eRerdì mala forte,ò di cattino nitame reftano afperi. «A que 
fi prendafi feccia di buon vino; & dief faccianfi alcuni piccioli pani, & 
mettanfi a (eccare al Sole, poi pesti & triti, mettanfi nelle botte, & 
cuoprafi;bauendo il uino con effa feccia tritta ben maneggiato,& gli gio 
uerà molto. Ouero piglifi farina d'orzo di ea fi faccia vna polenta 
con buon nino, & pehta gettifi dentro la botte,maneggiando molto bene ìl 
uino,&r indi a dui o tre dì che fia ben pofatomutifi in un'altra botte, & 
gli giouard infinitamente con questo trauafare. Quando il uino ha prefo 
Sapore alcuno o fia torbido il meglio che fe gli pofa fare è mutarlo inal 
tra botte che babbia tenutobuonnino. Tuttii nini di terreni arenofi ri 
eftono megliori trafportandofi da vn luogo a vn'altro che con loftar fermi 
incantina,&® il contrario adiuiene di nini natiin terreni graffi & fe a 
cafoî uini di quefteterre arenofe fono fcaldati,carichinfi in buoni utri;e 
con effi fi mettano in camino in dì di gran Sole,o gran caldo , & dopo fi ri 
metta in luogo frefco,& perderà quella fcaldatura, & ogni mal fapore, 
che fecondo il prouerbio vn Sole,& vn caldo caccia fuori l’altro, et fimil 
mente il uino perdemolto quel rifcaldamento;mettendoft in cantina buo 
na, e frefca fequeftrato dal sole, uenti caldi, perche quefti lo guaftano 
molto,e fe fon uini che fi tema donerfi inacetire; lafcifi nell'Inuerno che 
uiene , che il uentofrefco leguarifee molto. eAltri dicono che contrala 
fcaldatura che ba prefo il uino è buono di pigliare una bottiglia di terra 
nuova, & ferrata bene nolta con vna corda per la bocca della botte fap 
penda dentro;& lafcinifi fare ungiorno,& dopo canifi fuori, & fi tro 
uerà di cattino odore,perche dicono che tira a fe tutto il male della botte, 


<del nino, fia la bottiglia netta,&y di terra netta © buona. -Siha 
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da procurare ditoy uia in ogni modo quefto uitio di fcaldamento al uino, 
perche oltre che fa che fia di cattino fapore,fadolor di téfta , & anco è 
queftovnbuon fegnale da conofcere il uino fcaldato. | Dicono comunal 
mente che quando un fcorpione picca,e morde vna perfona che la miglior 
medicina'è tritare il medefimo fcorpione,<y porlo fopra lamorficatura., 
& anco perla morficatura della Vipera la triaca è il m iglior rimedio 
che fia,perche nella triaca entra parte della Vipera,che pare che il medeft 
moueleno,&toffico combatta contra fe iRefo. Dico queto per rifpet 
todel ninosche e(fendo fialdato gli medica quel male un'altro piu gagliar 
do Sole;c&y Columella dice, che fe nella botte folfe caduto qualche anima 
letto cattiuo, pur che non fia animale tofficofo,cr ui fi fia affocato dentro 
ediamale odore al uino y che fi debba canare,& abbrufciare, & fattane 
poluere,& cenere,dopo che fia molto vaffredatta fi gitti nella botte, e cò 
vnamefcolafi maneggi bene il nino, perche laricena tutto, con quefto 
rimedio fi fara che pigli cattino odore, e che hauendolo pigliato, lo per 
dasmaio prima lo gitterei uia che darlo ne uëderlo ancora che foffe miei 
nemici,che non darei a niuno quel che non uorrei perme.  1lmedefimo 
comanda che fi faccia Palladio fe caderà qaalche animale nell’olio,però è 
molto neceffario che firengano ben ferrate le boti. Il nino dolce onon 
odoresone ha poco,& di dolce, dico naturalmente, oha da uenire,, non fi 
beuendo preftosîn odoresoin aceto, per afficurarlo da ciò per qualche 
dì trauafift in alcune buone bott i, perche lo muona piutofto a dinenire, e 
pigliare odore che nenir acetofo,fe il uino piglia molta muffa,prendafi pā 
caldo come efre del forno, c& coneffo fi atturri la bocca della botte s onefi 
metta dentro,& ciò fi ha da far tante uolte fintanto che lo uengaa perde 
re, & è benedi mutarlo in altre botti migliori, - Altri dicono che fi 
debba prendere buona quantità di miglio molto caldo, & fi debba metter 
inn panno di lino molto netto, poi metterlo nel uino tante volte, finche 
uenga a perder quel fapore, & giona anco di por faluia alla bocca della 
botte,facendofi quelta ricetta molte uolté la nottesla mattina a buon'ho 
ra;© fi in uerfoiltardi, facendo che fia cofi ben coperta, & che la faluîa 

nondebbatoccaril vino. Similmente e cofa provata pigliaruufacchet 
to con fale;& calarlo dentro il wino,mettendoni infteme col fale geffo, €r 

finocchio fecce,o anici. © La mufa veramenteè uri gran difetto nel uino 

& molte volte fi attacca alle butti, &y per lenarglielo è ben di riempeciar 

le di nuouoo gittarni dento buono areto,cheti Ria molti giorni. Molti 

altri rimmedii fono per il uinocheba diffetti,ma perche non fon buoni 
la falutedel corpo tonon gli rec 


Jio 


IBRO 
fio è galante, © Senza danno. Se il uino è torbido (pur ehe non fia al 
trimenti corrotto,ma femplicemente torbido) prendafi fecondo la gran 
dezza delle botte refpettinamente tante vuoua,che per uenti fecchie di ui 
no tocchino quindeci,ò uenti vuona , & piglino una brocca grande inue 
triata,la quale fia piena di avena di fiume che fia bianca, È lauate tato 
che l’acqua di effa riefca chiarase fe il uino è roffo fi poffoniomper luio 
ue con il fuo roffo,ancora ch'e meglio che nadano le chiare di effi infieme 
con l'arena, fe è uino bianco,lienifi il rofo dell’oua, perche con effe rof 
feggia il uino,& non riefie cofi chiaro, & fi anco con ilroffo uiene a putt 
re iluino fe ni fi tiene molto, perche elle fi corrompono prefto , © fieno 
vuone frefehe,< mifchift molto con Larena, che fia ben incorporate, & 
fratanto cosa una mefcola maneggifi molto il uino all intorno , & lienift 
uia la fohiuma,& mettafi dentro quefta miftura,& rimenift alquanto di 
nuouo, 7 cuoprafi la botte o tina,perche molto importa e cofi ftiafi un 
di, & vna notte,& fi tronerà piu chiaro che prima. Altri in luogo di are 
na ni gittano pece trita, & è meglio,ma nella maggior parte di quefte for 
ti di rimedij, dico che il wino che di fua natura è buonosè meglio di ogni al 
tro racconcio co quefti rimedij,che fono artificali,ne può effer di tanta bo 
tàne di fi gran durare,perche quando fitruoua a uendere per ragionenol 
prezzo,il parer mio èche fi fmaltifca nia però dice uno antico prouerbio 
che di nino ne di morosnon fi dene far teforo . Et percioche per lamaggior 
partei uini nuoui prima che fiano purgati fon dannofi  peremendar che 
perdano quei feruori,& fumofirà,che tengan fapore di uecchi,& non fia 
no dannofi , fon alcuni rimedi de quali io ne ponerò qui duiò tre che ba 
frano.è bene di prendere dna cima di efi, & darlidui otre bollori in una 
pignatta di terra nuova che fia prima ben ammollata ; é quella gitti poi 
cofi calda in mezzo barile di uino nuono; e ripofi unanotte , & è bene 
che flia al fereno,che la mattina farà di buon fapore , © non farà male. 
è bene parimente di ftemprare buona quantità di pece, cofi bollente fia 
meffa nel uino. Altri ui mettono acqua bollentese la lafciano poi raffred 
dares& ripofare, o ue ne fono anco molte altre,che per non effer lungo;le 


lafciv a dietro. 


Modo & regola da conferuare il (ugo dell’Agrefto. Cap. 29: 


L fugo dell Agrefto è affai piu dilettenol nel mangiare che non è l'aceto 
er anco piu fano,Tne i paefi done non fon Naranci ne fe può facilmen 
rebaueres fi conferua per tutto l’anno. Per conferuarlo fiha da pi 
gliar l’agrefto quando è ben grofso > co già per uoler maturare, dopo fi 
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peftainon mortato di pietra, &r nel peStarlo wi fi mette alquato di Sale, 
poi fi tiene al Sole per dui o tredi,” poi fi pone il fugo in vafi invetriati 
fi conferua molto bene coperto. Altri fono che non vi metton fale,ma 
il fale invero l'aiuta molto a conferuare, maffimamente effendo fatto di 
talevue il cui uino naturalmete è di poco durare. Alcuni lo ripongono 
in nafi di uetro,cY fopra gli gittano alquanto d'olio,accioche(fi come dif 
fidel uino) lo conferni meglio. 


Alcune proprietà del vino, Cap. 30% 

È k da sisi 4 Pli. lib. 4; 
Luino come dice Plinio è fangue della terra, beuutò fuor di mefura è è, pesi 
danofo,che abbruftia il fangne, & per confeguente il feme della gene lib. 23.c. 6 

ratione,minnifce la forzasaccrefce l'irasindebolifee inerui,ammazga il lib 13.c.9. 

calor naturale. Et per quefto comandaua Platone nelle fue leggi , che nō È Do 

lo beueffero gli buomini di guerra,ma/fimamente fuor del doneres perche , po, dui 
infiacchifce le forze, C off ta © ingroffa gli ingegni , da molto fonno, Plat. 3. le 

il che nö ricerca la guerra,ma bifogna effer uigilanti come dicè di Anni 8% ae 

bale Titoliuio.i maritati fe fon dati al vino han gran diffetto, perche ò Pioren, 

efo abbrufcian il fior del fangue,& cofi vengono agenerar i figlinoli pin Ecc, ca.2. 
deboli di forze , & anco d'ingegno, & fapere; che per la maggiorparte ca.31. 
ciafcun dadi fe il frutto quale è egli. FI fobrio genera figliuoli temperati annA to 

il deuoto contemplatiui, l’incontintte, Iufturiofi;et il benitor di uini,em i di e 

briachi, che oltre che lo canan dal feme , imedefimi padri gli infegnano, Ezech .44. 

© ciafcuno auuezza il figliuolo nei coftumi iqualiè egli, & perche il Prower.31. 

uino é molto dannofo,e contrario alla forza, & fantità , fu comandato ii 

dall’ Angelo alla madredi Sifone prima che fi ingranidaffe, che nò douel Mastin. 

Je ber uino, i la madre del facerdote Samuel chiaramete diffe a Eli;che parc. 3. 

la riprendena, che ne vino hanea benuto , ne altra cofa la haueffe potuta Aphori.3, 

embriacare. Il vino fubito Sealda,ma fubito fi raffredda il corpo, & da sia 

qui nafce,che gli embriachi fon fempre freddi. Deb, fe fapefferole genti 

quanto fia gran veleno il vino? (dico il troppo ) che il temperato è fano, 

caufa molte înfermita,come Gotta,parlefia;rogna,lepra,& molte altre, 


liena lamemoria,offufca lo intelletto, impegrifce la lingua, abbreuia î 


giorni, femina molte difcordie , fonopremolti fecreti , confuma la robba, 


dishonora le perfone, per quefto Salamone, & Daniello , fiprinaron 
del vinoper effer piu illuminati nella fapienza di Dio, anco il gloriofo 
Sã Domenico padre dei predicatori per poter meglio penetrare le lettere 
diuine,& umane; fi aftenne per diece anni dal'vino,& anco fra i gentili 
molti effer piuchiarî nelle lor lettere, & fiudij,onon beuenan nino, o 

«Agricole  Diuerf: I poco 


aT AB OR W0 
oco, che Demoftene quello eccellente Oratore» domandato perche bauea 
acquiftata quella grande arte, gratiainorare, diffe , percioche io ho 
fpefo piu olio in vegghiare che vinoin bere. Quanto nuoce alle genti di 
guerrail mino domandifi il gloriofo fanto eAmbrofio,che dirà che il vino 
falifte,& occupa il ceruello, fubito lega, & debilita tutte l'altre membra 
ancora che il vino gioni agli altri membri, Subitoferifceset fa male alla 
tefta. #1 vino fuor di mifura beuuto abbrufcia il fegato, & lo guafta,& 
fi corrompe, & per eRo fi putrefanno le uifcere,& fe alla gente commune 
è tanto dannofo , quanto piu farà a coloro che han carico digonerno, & 
di giuStitia,® per quefto lo dinieta Dio ai Prencipi,& gonernatori, e 
poi che Pddio nieta il troppo » donerebbe farfi leggi da Prencipi fopra il 
beuerlo ; in quel modo anco che fi fanno, 0 dourebbon fare fopra gli altri 
nity dänofi ó di fcädalo, percioche il nino ecceffino riduce gli buomint 
in beflie, c7 intal modos chenon fapendogonernar fe hefi quei che mol 
to beono; come fapran regger altri? Et però dice il fanio sche è ingranfa 
fidio quel paefe done gonermano ghiotoni ,& beuitori. Nel ufo del vino 
ciafeuno donerebbe tener la briglia et mifurarfi ovfarlo per medicina, fi 
come configlia l Apostolo fan Paolo a Timotheo,percioche vfando item 
peratamente aiuta molto alla falute, &refcufa molte infermitadi. L'altro 
modo èdi vfarlo come foftetamento,& anco in quefto èneceffario latem 
peranga. Non pofo io patire coloro che non per altro lo beono, che per 
piacere, il cui ftudio continono , r profelfione è la gola, & ilvino, & 
quelche piu mi fpiace,che anco vi fon de i medici che configliano nelle lor 
dottrine di medicina,& di conferuare la fanità,& cheè bene che vna per 
fona fi embriachi vna volta, 0 dueil mefe, & poco credo che mancaffe di 
dire che fofte bene;chefempre foffero gli buomini vtri di nino; et un'altro 
dice,che acciò l’huomonon fi embriachi, è bene che nelprincipio del man 
giare mangino fiele di pecore arroftito, & che ciò fatto ancora che bene) 
ero poi molto;ibvino nonti farà embriachi . Si inginò molto Filonio in 
quel che ferife che fecondo che fi benene i tëpi noftri tengo per certo che 
non baftarebbe vn fielè di vn bue,quanto piu di vnapecora. Evn uitio 
neldel vino che quanto piul’'huomo ne bene, piu veftano con la fete di 
effo cofi piu fvuiene a daruifi, & di qui nafce poische nineno uita corta, 
er pienadi malatie; che giammai fi viddè buomo ninolento, © dato al ut 
no che vine[fefano; 0 che moriffe vecchio. Oquanto fono i tempi noftri 
alieni dallatemperanza deino Bi) antichi;et molto fono da colpare quet 
che beuonfenza contenerfi di beuere ancora che nò babbinfete:poi che gli 
animali non beueno mat fenza fete. Per non fi embriacar ne iconuiti, è 
beneche nifi interponga alcune uolte dell'acquasma chi fara quefto, poi 
che 
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che la gente piu la faggono chei canîrabbiofit &theanco col'uino ron 


la vnol bere niuno, quanto piu fola da per fe? & perche fecondo fi bene, 
e confuma il uino,è forza che ui fiano embriachi ; ponerò qui Ò tre 
vimedij;o conchegli buomini non fiembriachino,oembriacati [i medichi 
no. E bene acciò l'uomo nò fi habbia da embriacares “mangiar inanziil 
bere; dopo canli crudi con aceto,o il fiele cheio diffi dì pecora, ma la 
miglior medicina è di lafciarlofizre0 ufarlo:molto temperatamente. E? 
perche aborrifcono il uino dice Plinio,ch'è bene di gittar due o tre anguil 
le delle grandi in vna brocca di ui o puro, quini lafciarle affosare, ér 
dar poi quel uino a bere a quei che embriacano che l’abborrivanno,o mà 
Qiando 0 dandoglifi da mangiare anco di quelle anguille. Parimente dico 

noeffer buonodi cuocere pelce Ceciale in luogo di «Anguille, & quefto 

dico io in generale, E da fa perè che nel nind fi confiderano cinque cofe, co 

lore, fapore odore, fuflantia,& età. I colori anco che fecondo i medici fien 

molti Jecondó Plinio fon tre nero bianco, & roffo,che è tra il nero, r il 
bianco. Il nero è buono per le perfone afciutte come fono i colerici.&ranco 
alquanto fanguigni , & fe i gottofiwhan da bere di alcuna forre, quefto 
gli d il piu ficuro perche è piu reftrittiuo ne lafcia correr gli humori alle 
membra Il bianco è buono per le perfone humide comefono i femmatici 
& per coloro che hanno il mal della pietra,& quefto, & il tofo è malin 
conico, fi loda di queta tal forte quello che în Francia è chiamato Cla 
vetto,che perche tiene ilmezzo è buono per tutte le compleffioni. IL nino 
che ba fumo offende la tefta ; & embriaca piu presto, perche l’empie di 
humore. Nel fapore,vno è dolce, l’altro è foaue, l’altro è brufchetto cofi 
chiamato da taliani, ilquale è miglior di tutti per la State,perche rifre 
fcasil dolce é buono per l’inuerno,ma il fuaue o amabile e quello che piu 
vninerfalmente aggrada, co è uino da tutti i tempi. Wi fono uini groffi, 
altri fottili,i tinti fono per la mag Zior parte groffi, & chi ufa di bere ui 
ni grofi, facendo maffimamente effercitio per il qualefi uengono a riftal 
dar îrognoni vi fi congelano arene,e pietre, & difficulta di orinare , con 
che uinono uita penata,&® brene. 


Proprietà delle uiti, Cap. 32. 


Co in acqua le frondi delle uite,& pofte ne i polfi refrigerano il ca 
lor della febre. uerde,& pefte, pofte fopra le piaghe le fannette, & 
Janano, <> pofte fopra latefta inducon fonno , & confortano il ceruel 
lo. L’acquachecorre di quefle, beunta , rompe la pietra ; & fe con effa 
fi lauangli occhi, fi chiariranno, affottiglia la pelle della faccia, & lieua 
SEME le 
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le pentelle.Lieuano il dolor della tefta le fronde pefte pofteni fopra. Ce 
nere di farmenti è buona da far empiaftro con fugo di ruda, & olio per le 
morlicature nelenofe,fiamma di farmenti è piu fana che niuna altra, & 
il legno delle miti dura piu tempo;fecondo che ferine Plinio; purche fien 
tagliate nello fminuir della Luna,& del giorno. 


Dialcune proprietà dell’vue. Cap. 32. 


O panto fon l’vue piu frefche piu partecipan di femma , & per que 
L_ facagione producon enfiagioni,caufano fchirantie, & dolore di 
mafcelle,& di dentis é quanto fono piu bumide pin nuocono. I Mo 
Scatelli dan dolor ditelta,&" chi uorrà che non faccia tanto male tengal 
pngran pezzo in acqua frefcache perderangran parte di quel fumo, oue 
ro fien colte col freddo, & rogiadadella mattina. Tuttel vue da man 
iare banda effer colte col frefto della mattina,o tenute in acqua frefea 
un pezzo. Quelle che fono ftate appiccate Jon migliori , perche no fon tan 
to bumide, Si banno da mangiare nel principio di tutte laltre uinandi 
per effer di leggiera digeftione. Neltempo della uendemia, & quando 
Lune fono frefche, cbene per coloro che mansian molto vue, mangiare 
nalche pomo granato agrosperche gli tagli laflemma.I medici dano vr 
configlio perche l’une frefche o fichi non faccian tanto male,chele mangi 
Lhuomo con noci ò amandole,ouero auellane, c nocciuole, CY per quefta 
alleuolte de i grandi ft ufan metteruifi mondate in acqua rofataso co ZUG 
caro. Le une pajje confortano loftomaco,fon di buono; gentil notrimen 
toč fon migliori quelle che fon di vue nere crdi uigna, [chiarifcon la no 
ceco nettano il polmone, & quei che non han grani, fon buoni per man 
giar inanzi & quelle che l’hanno;per dopo pato, pei quietar il cibo , CI 
ripofar loStomaco. «Allegran molto coloro che l’ofandi mangiare (co 
me dice Magrino Milanefe)Mangiate a digiuno difoppilano il fegato, 
acconcian la mala comple[fone,aiutandolo la memoria. 1 gufci che fon 
forti pofti fopra qualche abbvufciatura frefca,non la lafcieran lenar sù, 
facendofi però prima che cominci à far la uefica,& il medefimo effi tro fa 
rà vn panno bagnata in aceto; fimilmente l’vue fregate nell’abbrufcia 
sura, per laquale e bene farlo fubito,<3 rifrefcarle molte uolte . 


Dello aceto, &di molte maniere da faper farlo. 
Cap. 33. 


pear fi fainduo modi l'ono da fe ifteffo ch'il nino fi corrompe, & 
Îudiuenta acetofo » l'alito fi fa con artificio > & di quefto diremo 
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quel che fi ha da fare s perche inalenne parti è di tanto prezzo ser tanta 
eftimatione;che nonè-di maggiore il vino onde vogliono artificiofamte 
far di vino acero; perche quado non vi fia vino fi puo farne di molte forti. 
Fajfi l'aceto di nino in queftomodo,por il'vinoal Solein qualtiche botte, 
che ni fia Stato aceto, fe non fi poneal Sole fia almen pofto in luogocal 
dos opreffoil foco. Wn'altra ricetta è;ditramutarlo im feccia douefia 
ftato aceto, & quini lafciarlo qualche giorno.Sifa fimilmerre; cx prefto 
di vino aceto, fcaldando benal fuoco verghedi acciaio; tr metterlo nel ni 
nosc quefto fi faccia molte notte; coprafi la bottesche non fuapori,& 
efta fuori quel caldo. Ma queRo fiacattino aceto; x anco non fano, che 
riefce di cattiuo fapore,cx non buono per la falutesonde io reputo meglio 
che inluogodi verghi di acciaio fi pongantegole,o mattoni sivovi netti 
& politisé ben infocati,et cofi fi babbia da mettere nel vino chi vuol di 
effo farlo aceto , €” cuoprafi che non efea il vapore: Piglifi fimilmente 
vha broccao barile di buon vino, & bene coperto fi metta in vn caldaio 
d'acqua, & pongafi la caldara fopra il foco, &'bolla bene; cofi fi infor 
tirà molto prefto . Buttandofi in feccie vecchie vino per l'ordinario în 

fortirà fempre,ma denono le botti acciò non fi guaftino, fempre tener den 
tro vino o aceto,perche altrimenti lafciandole fenza cofaveruna di bumi 
dole botti pgendono del fecco yer fi guaflano. | Inoltrefi puo fare aceto 
fortein quefto mado; prédanfi Cerefo faluatiche quado cominciano a ma 
turare,& meglio anco fon corgniali  & move, quando fono foffe, o agre 
Siogro[fo ben forte, & ghiande faluatiche prima che maturino,et peftate 
tutte quefte cofe infieme, piglifi poi del miglior aceto che fia polfibile, cy 
incorpori tutto infieme, & faccifi piccioli pani di effi, &fi meta a fec 
care al Sole, quando fi norra far aceto, mefchinififemprati quei pani 
con yn pocodi uino in tanta quantità quito fi puo confiderare, che fia per 
infortirlo. Queffo modo chebodetto di far aceto ; & il feguente è mol 
to buono perviandanti,et gente marinarefca che fi pofono portar l'aceto 
in vn facchetto, & di improuifo fi puo fare, & fe per forte non haueffe 
aceto per mefcolarlo con quelle cofe acetofe fi puo far cò fugo di Naranci 
ben forti . Piglifi agrefti di vue molto acetofe,et dopo l efer bene maneg 
giate facciafi di effe pafta, & pani, & pongafi done fi babbino da afciu 
gare, & nel far quefti pani,nefthinifi aceto forte; di quelli pani pot 
mettanfi quei chefi confidererà baftare in una feudella di nino, fubito 
farà aceto. Sifaaceto rofato molto cordiale zodore,pigliado buono aceto 
bianco mettendoni dentro rofe rofseso fien uerdi o fecchische fon offatmi 
gliori che le bianche, perche con le bianche diuenta l'aceto rofjo , bifogna 
poi che fia tenuto in vn uafe inuetriato quarata giorni, poi gli fien SE 
3 e 


le rofe, dopo fi metta invn'altro nafo, Gy poi fi conferui in luogo fred 
do.Seft vuol fardi grana, piglifivn’onciadi polnere dì grana di quella 
con che fi tingono è panni fint , € tengafi al Sole qualche dì, & bene ca 
perto come quello che fi è detto delle rofe, & confernifi tutto infieme, cioè 
che nonfi fepari la grana dallo aceto, cè questo aceto di grana il piu ec 
cellente di tutto, imperoche la grana è molto aromatica; odorifera, cor 
diale,& caldayche uiene atemperav alquato la gran frigidità dell’aceto. 
Quefto di grana è molto buono da odorare in tempo di pelte , &quandoè 
Laere corrotto. Altri fanno aceto di fior di faluia,come io uidi in Roma» 
& è molto gentile, cy molto odorifero, & fi fa anco mettendoni le rofé o 
la grana, & in quefto modo feguira che fi puo fxv di qualunche forte odori 
fero,& cordiale. Si fal’aceto efquilitico cheè di cipolle efquilitiche o dé 
fichi,& quando parlerò di quefte cipolle , & di fichi dirò nel modo che de 
wefarfi,& della proprieta loro» 


Della proprietà dell'aceto. Cap. 34 


pure è freddo,&y fecco,il bianco,è molto migliore, & di maggior 
Pli.lib.23»/ Lueccellentia;che'Lnegro, ba proprietà di penetrare , € di tagliare. è 
TE Lui. Pengitino , fringe s & pofto fopra le infiagioni ripercuote o reftringe ® 
lib. 2. ter, dietro le materie, rifolue ó difenfia,poSto al nafoempedifie il uomito, 
decade. per quefto è bene per coloro che nanigano, & per coloro che non pof 
Philon. li. fono ritener il cibo nello ffomaco,dà appetito, cy feconeffo fi lana la cat 
RIO ne che gia cominci vn poco a putire,la riduce quafi nella fua perfettione 
Magtin. cr fe lo ftomaco è ripieno, beuendofene »n poco l’aiuta molto alla digeftio 
partic. pri. ne, C fe lotruowa uacno la impedifce. Le falfe che fono con l'aceto dan 
sapete grandeappetito, & rifefca il fegato, fregandofi con efo i pu!fi lieua 
niamolto il caldo, && mitiga l'ardore della febre terzina . Beuuto caldo 
è buono beuerlo fubito che alcuna perfona bane[fe magiato qualche cofa 
velenofa; o lanandofi con effo la bocca reftringe i denti che fi moueffero. 
E buono d: far con eff gargarifmi per il mal della gola , che procede da 
fiemmaret anco in quelle che procedono dal fangue, come fon le fthirantie 
che fogliono nafcer nella gola.beuuto ammazza i vermi, omagiando fup 
pain effo,ma non fi dia alle creature picciole, & che ullattano > Liewa fè 
milmzce il finghiozzo tenedofiin boccastoglie languflie del caldo aquet 
che ftannei bagni. E buono contra il caldo del Sole lanandofi con effo, be 
uuto o mangiato toglie la fete,& nelle ninande falate liena il fapore del 
troppo fale,y fopplifcono al difetto di quelle che han poco fale. E buono 


di lanarfe con» effo il capo, perche noncadanoî capegli, È é utile com 
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trala tessa. E medicinale, che pofto fopra le morficature dei cani , de 
gli (carpioni,delle aragne,de i centopiedi , & di altri fimili animali uele 
nofi, lanandofi minutamente con effole Quarifce.  Lieuafimilmente la 
wandofene la dentazione. Contra le lentigine beuuto, G pofo fopraè fa 
lutifero, & non lafcia quagliar il fangue, &r perquefto è buono per il 
tempo delle ghianduRe,che quelle che fon già unite, colueleno sparge» 
& dicioglie. E buono contra la morficatura di vn ferpente molto ueleno 
Sochefi chiama l'afpide,fi come raccòta Plinio di un fanciullo che porta 
unauna bottiglia di coramedi aceto, gli morficò vn’ Afpide, & ogni 
molta per ripofaifi ponena in terra quella bottiglia fentina piu il do 
lore chequaudo la portaua in mano, Ge endofi polo a mente di quefto 
fuconofcinto, che l'aceto era buono contra quel ueleno, & gli fudaro a 
benere, & con eRogli fu lanata la ferita piu uolte. Et anco dicono effer 
buono contra il dolor de i piedi (cheio perfo che fia la gotta) lanandofe 
gli con effo quando è caldo,come fi racconta di «Agrippa. Pofli panni ba 
gnati în effo fopra il granchio è molto fingolar rimedio,ma per farempia 
ftri è bene di mefcolarlo con altri fughi o acque, per che egli folo raffred 
datroppo forte, & potrebbe nuocere. perde molto la forza col pane du 
ro,o con nino o con fale,con l’acqua ognuno lo fa.fi rinforza la fua uirtà 
con qualunche forte di fpeciaria Solamente puo banere yn male che è ri 
Sealdarfima quefto fi perde coltempo. Edi tanta forza lo aceto che con 
effo fi fpezzano i fasfi come fece Annibale andando a far guerra a Roma 
ni per farfi ftrada, onde poteke paffar con l’efiercito, co le bagaglie, & 
per quefto bifogna che prima fi faccia far gran foco fopra i fasfi, & dopo 
che fian ben caldi gittifi fopra l’aceto, &" apriranno, & disfaranno co 
meterra, Hadaefftrel’aceto molto!forte per questo , perche con piu ef 
ficacia canera ne i faffi, & fubito poi con picconi,et zappe caueranfi,che 
fitroneran teneri. L'aceto fa gran danno alla ueffica, & inerui, fi guar 
din da effo i paralitici, & gottofi, r tutti quei che han dolore di cofta . 
L’acetoè morte della colera uita della welanconia,uo dir che il colerico 
lo dene vfare, &r il melanconico fe ne dene guardare , & coloro che fono 
granati dalla granella fuganlo,come anco i melanconici . L’aceto a colui 
che l’ofa fa inuecchiar presto . Alle donneè molto dannofo di v farlo per 
rifpetto del mal della madre,ma è ben buono a loro per anafarlò quando 
la madre lor fa in quel punto difpiacere,che la fa rifugir dentro. La pie 
tra pretiofa Margarita, & Balaftio , o Smeraldo, & Perla fi mettono 
in aceto forte perdon la lor nivtù, cx ui muore dëtro come fi nota del con 
uito di Cleopatra,che fece a Mare Antonio Capitano Romano per fargli 
maggior fefta,che fi leuò di petto un Balafcio ( fecondo alcuni) che nale 
Il 4 Ha 
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na una gran città; mefsoloin vn uafo di aceto molto forte,che hanewa, 
fatto portar quiui ; poglid ing 


nesto modo la pietra di tutta la [fua nirt 
cr della fua anima che chiamano i naturali la quinta Effentia » & fatta 
quefta genero ità(laquale io chiamerò piu toftogranpazzia) mife mano 
amolte altre pietre fimili di gran nirtù per farne il medefimo in feruigio 
di MascoAntonio,maegli non uolleset glie lo Sturbò. Ha fimilmente l'a 
eto virtù di conferuar carne o pefce,che nonfi quafti, & è ragione che fe 
ba virtù di ritenere la carne corrotta dalla fua corrottione: già principia 
ta, quanto maggiore þaurànirtù di preferuarla che nonfi corrompe» 
Dice ftmilmente Plinio,che fe anuien che i marinari fefentono in mare 
nafcer tempefla:& che gitterà vna botte dì aceto in mare, cefferà latens 


phai fi quietaran l'onde » 
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Alcune generalità de gli alberi. Cap. n 


1A veniamo hora (per gratia di Dio) al ter col. hb. 2; 
M zo libros cheg trattato de gli alberi, nelquale c.18,& 10. 
noi tardaremo piu che in niuno de gli altri Cref. ca.3. 
H due, perche è neceffario di farlo,e[fèndo tanta la di de 
| varietà de gli alberi che per pocochefi dicelfe Blain vita 
di ciafcundi effi farebbe un non finir mai... Ant.53. 
Ma non intendo io di parlare fe nondi alcuni al Veg. 1. gë. 
beri che noi inquefte parti noftre conofcemo, ore, i 
ma per quel che riokdinemo potrano chi leggerà do Ta 
no giudicar la regola, appropriandola negli alti s chenon è poffibile 0 Incipit epi 
almeno farebbe cofa motto faticofa, cr lunga; uoler E. aep tút tola quo 
te. Et perche uo’ dar principio alle regole generalea tutti, o almeno alla 99° 
maggior partedeglialberis € la prima dire, chene gli alberi , nong 
tanta 
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tanta fatica come nelleuiti,& ni è maggior utilese dilettatione în nede? 
La frefcura delle frondi,i colori;e odori di diuerfe forti di fiori, lauarietà 
e i fapori nella moltitudine de’ frutti, ombria nella ftate, mu, iche foanif 
fime didinerfi uccelletti che gorzeggiano fopra gli alberi, mille forti di 
frutti che fucceduno l'un dopo l'altro- altri frefobi,altri frefchi,& fecchi. 

' Nonmi uo mettere a riferir per intero lapolitezza © la utilità de glè 
alberi,&r giardini da frutti. Ma chi vorrà goder effi nella uecchiezza fe 
Dio darà gratia di arrinarci(che non è perfona che non penfi di nenirui) 
procuri di piantargli nella fuagiouentà , che vna delle cofenellequati i 
uecchi fi pigliano piacer grande come dice Marco Tullio, ède gli albert 
che piantarono quando erano gionani. Non fi deue l’uomo ritenere di nð 
piatargli anco in uecchiezza, che quei che albora pongono alberi fon co 
me quei che fi maritano nella uecchiaia,chelafcian poi i figliuoli piccio 
li, orfani,non perciò fi dene lafciar dipiantargli , che ancora che efst 
proprijnongli haueffero da goder mai, piu nale lafciare a nimici nella 
morte che di comandare a gli amici in uita,quanto piusche none buomo 
per uecchiarello,che fiasche no habbia (peranza di ninere un par d'anni. 
“Deuefi però fempre l’'huomo în questo effercitare , e[fendo uno effercitio 
fanto,tanto piacevole, &dilettofo,che quafi non puo efferne un'altro mag 
giore, che vna buona opra di piantar on'albero gioua a prefenti , © a po 
Steri che uerranno,e quanto uine l'albero tanto aiuta quella buon opra s 
che il feminare i campi di gi ano folamente giona a quei che lo feminano 
ò a pochi dopo loro,ma piantar alberi è per figlinoli, & nepoti, & molre 
generationi, & come altri gli piantaron per noi,e godemo della lor fatica 
giufta cofa è che noi ancora fatisamo.in pitar per noi, © per quei che ci 
fuccederanno,che pofto ben mente niuno è nato per fe ifte[fo folamete, che 
a fimili poco fi dene hauer obligo. Hora che è dimoftrato che ciafcuno 
dene procurar di piantar alberi, diremo che la età piu conueniente (fecon 
dogli agricoltori)è di uenti a trentacinque anni. Ma il parer mioè,che 
quel che inogni dìpuo farfi,& gioua;che inogni tempo fi faccia, & dopo 

che un’buomo fa far qualche cofa,fin che è uecchiarello,non fi può tenere, 
è bene che pöga,e pianti alberi fänza afpettare età determinata. Quanti 
inuecchiezza banno piantati alberi,che non ne [peranan di hanere, ó ve 
dernemai frutto? & bannoli poi goduto molti anni, & quanti a i uenti 
anni hāno goduto de gli alberi che piantarono quando eran fanciulli? Si 
diceche l'huomo deue prima piantar gli alberi che edificar. cafe, perche 
gli alboreti lo aiutera a far la cafa,&nonla cafa gli alboreti,ma benmi 
pare che ciafci debba procurare di bauer cafa doue fi babbia da mettere » 


e quando gli alberi lo faranno riccosallora potra inalzarla, e meglio edt 
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ficarla,& queto è quel che al parer mio vuol dire,quel proverbio. Hor 
chi nuol piantar alberi è necePtarioche fi ricordi di quel detto di Pirgè 
lio, Quid quaque ferat regio, O~ quid queque recufet,che unol dire; che 
ciaftun dene por mente qual pianta fi puo meglio allenare în ciaftun pae 
Seche pocogionarebbe il piantar Naranci, & oline in Inghilterraso in 
Fiandra,ne cerefeo caftagne,ne le fecche di Barberia,invn paefe fi allie 
navn frutto, Gin pw altro un'altro,ma pochi fon gli alberi( fruttiferi di 
co) che fi crieno ne gli eftremi o di molto freddo,o di molto caldo. La mag 
gior parte delle cofe fi quietano ér Ranno bene col mezzo. Et il medefimo 
adiuiene nelle terre humide,o fecche,come ? paefe doue mai o rade uolte fi 
parte la niene,qual albero puo nafcere ? 0 fe nafcerascome potrà alleuar 
Si? come dice Marco Varrone. Hor done deftremo caldo è cofa chiara,che 
Jenou ui è abbondanza di acqua,non fi alleuerà pianta alcuna,perche la 
medefima ragione bafta per quefti duo eftremi,che nell uno manca il calo 
re per lo fmifurato freddo, aell altro l'humore per il grandiffimo caldo; 
efenza quefte due cofe infieme,mal puo crefcere albero alcuno. però a cia 
Scuna piata,perche babbia i! mezzo è il teperato, il piantarfi done piu 
gli conuiene , è neceRariodi [aper prima la fua natura, o dargli doue fa 
ra piantato quello che naturalmente ricerca in quanto fi potrà con l’arte 
& facendo quefto imitaremo la natura che comunalmente produce le pia 
ve in quei luoghi,che gli conutzono(come dice Teofrafto)che a quelle che 
fa male il freddo ha poslo in terre calde , €r quelle che impedifce il 
caldo ha poflo in terre fredde. Hor chi Saprà ben conformarfi con 
la natura(dico 7 quefto delle piate)ò a chi la îmita,et aiuta ella ripode et 
aiuta bene,che molto aiuta l’arte lanatura,e la natura l'arte. Nei paeft 
teperati fon migliori gli alberi, cr i frutti, che imquei che fono nell'eftre 
me parti caldi,o freddi, eccetto alcuni alberi, la natura de quali è di alle 
narfi in fimili luoghi, fi come fi dice della Salamandra che uine nelfoco. 
In quai terre ò fici fi allevano bene gli alberi. Cap. 2. 
P Rincipalmente fi bada fapereellegere il terreno per ciaftuna manie Cret lib s. 
Ad ra, C forte di albero, & quefla è regola comune, che la terra che fiica rli.s.c 
apre peril gran caldonella State è cattina,percioche per quelle aperture 2i. 6.C. z. 
penetra il caldo alle radici, lefecca, come fi è detto nel libro fecondo del a ta toa 
le uigne. è parimente cattina qualunqueterra falata amara, done P'!* 
nafcono acque falate o amareso di altro cattino fapore, perche qualunche 
pianta ha in fe,& nel fuo frutto alquanto della qualità del paefe, C ter 
reno în che fi alliena,che feè falata o amara la terra,per forza ha da par 
tecipar di effo ancora il frutto, oltre che nei tali gli alberi per la mali 
gnità della fuftanza che pigliano da sì cattiui terreni, Sempre fon fparfi 
Taris 
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rari, infecchiti, rognofi, di poca nirtù G fuftanza . Terreni duri afpe 
ri forti, © arenofi, deboli s fonparimente cattiui; che negli uni non pof 
fon calare acque alle radici per la lor gran durezza > e negli altri per 
effer deboli, fe ne ua l'acqua troppo prefto al baffo; È in quefti tali ter 
reni con poca pigritia del padrone fi perdono, & feccanogii alberi. I ter 
reni molto humidi fon pochi alberi buoni. Se nonfon di quelle piante 
che fi chiamano acquatice ; come fon falci , 0 uiminîs però ne italiè be 
ne che corra l'humore;che fe ni refta è molto dannofo: La maggior parte 
degli alberi vuol terreni leggieri , & afciutti nella fuperficie ,, ma bifo 
gna che da baffo babbia corpo, &y bumore. Comunalmente i terreni molto 
graffi, buoni da frumento, & quelli che fon untofi , non fon per alberi, 
& piante, perche le piante per la maggior parte nogliono terreni graffi » 
er leggieri,& uogliono firnilmente per la maggior partesaere È nenti 
frefehi, perche con quefti fanno piufani,la fronde è piu verde, Di frutti 
piufalutiferic& faporiti. Quei terreni fono buoni per gli alberi , che 
oltre l’effer di lor natura buoni » bannotanta frefeura, & humidità che 
Senza adacquarfi crefcono le piante bene , © portano il lor frutto; l'uno 
perche fondi manco fatica & manco fpefa, é” il feuttose piu fano, ® pin 
Saporito. I fecondi terreni perciò fon buoni doue fon acque da poter adac 
quarli da piedi. I terzi quelli che hanno acque nel fondo, & fiba da ca 
nar coningegno:1 terreni che io diffi efer buon per le uigne, fon buoni per 
gli alberi, ma quefto anifo dò io generalmente,che non fe intende che per 
tal forte di terreno buono per alberi,fi crieran ben gli alberi nelle regioni 
contrarie a tale albero, uengo all'esempio ia palma ricerca terreno are 
nofo c molto leggiero,& ancorasche infimil terra fi pianti nella Fian 
dra non nafterà ò almeno non ni fi allenerà, perche ènecefsario che aeree 
terra concordino infieme per la produttione > € conferuation delle piante, 
er feun ofso di dattilo caderà in terreni molto caldi, ancora che non fia 
curato; fi allienera, & uenira grande. Parimente gli alberi ò uoglio 
no molta fuftantia o nons. fe noglion gran fuftantia, piantenfi in terreni 
Suftantiofi,& fi poca,în terreni deboli, perche l'albero che ricerca molto 
samtarli interreni deboli è un non dargli il nodri 


þumore er fuStanza;pi 
mento,& i fiachi interreni grasfi,è un porgli deue fiaffuoghino, © non 


fruttifichino. Parimente done fi uoglia che fi allienino copia di alberi 
faluarici , è fegno che quivi farebbe buon terreno per gli alberi domefti 
ci della fua forte,come nerbi gratia,doue fon fambuci buono per oline, do 
ue fon peraccie , è buono per pere douenocchie faluatiche per auellane, 
cr cofi difcorrendo. Qualunque che uorrà piantar qualche albero 


ponga ben mente fe li nicino me ne è qualche uno di quella forte che vuol 
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piantareso fia faluatico o domeftico,ponga ben mente, fe È frefco , nerde; 
& di bellevame, Se porta frutto; o fe è fecco,rognofo , & di brutto cor 
po, fe è fterile, ponga ben mente fe procede pereffermal tratto, che tal 
Speranza deue por bauere di quello che egli pianta, quale è la prefenza, 
Ó lekere di quel che nede č quefto anifo mi ricordo foler dar fpelfo Lo 
pe Alfonfo di Ferrera. Similmente è buono terreno per arboreti doue fì 
allenano alberi faluatici,che fono grandi , & belli, c> nel fuo effere , & 
grado fiuttiferoset percioche moite nolte ponerò comparatione o differen 
Zada vn albero all’altro intendafi Jempreeffere vna forte o faluaticoo 
domeftico.Ne î terreni cretofi geffofi,fe non fono in fondo per le radici, fo 
no cattiui,& pochi alberi ui fialleuano . Similmente non fi banda pian 
tare alberi di forte alcuna doue danno canali d'acqua percioche le goccie 
firuggono molto tutte le piante, maffimamente quando fongiouane . 
Parimente non fi denemai piantar alberi appoggiatia muri fe non iñ 
quanto efsi l’habbino a diffender dal freddo,o Sole fecondo la natura del 
l’albero,ne i pianti (pinofe dafratte,perche l'ono, & l’altro mangiano; 
C deftrugono molto quefti alberi,eccetto fe non folfero tali che di lorna 
tura lo ricerca[fero,& ne babbia bifogno, come edera , o gelfamini . 


Siti de gli arboreti. Cap. CA 


Q I come ĉo difsi trattando delle uivne,che quelle che erano ne î piani c 
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x>ricanan piu di frutto,che quelle che erano ne i colli , fimilmente dico de hittor, 
degli alberi che fono nelle nalli producono piu frutti,che quei dei piani Vart. li. 1, 
&quetide i piani piu che gli alti. Gli alberi che fono ne i colli, €r luo CORI y 
ghi frelchi,danno i frutti migliori, &conla miglioria nengono a pagare cap. 18, 
la moltitudine. è il frutto piu fano in fe, & anco per chi lo mangia piu Cref.lib.3, 
Saporito, di miglior odore, fi guarda piu tempo, & non è meno ne gli al Ii 
beri che nelle genti, che coloro che niuono in luoghi alti, &rafciustiui |. CoA 
uono piu fani congniglior colore, cy doppia forza, et fimilmente quei chè Pli. lib.i 7» 
vinono uerfo tramontana; piu che coloro che Ranno uerfogli aitri uenti. cap. 3. 
1Ilmedefimo adiuienenegli alberi, chea itali non fi cadono tofi preffole Sp! 4 


Joglie,uinono piu tempo,ne fi creano tanti animaletti nei rutti per amo 
re del freddo,& dell’aere,che gli fiuote, o netta. Hanno il legno piu po 
lito, piu forte, & anco per eRer habitati ne i fredili non figettano tan 
to,che fon molto col freddo induriti , lofopportano pin, che quet che ha: 
Litano ne i luoghi battuti dal Sole, & poco aerofi, & caldi . Sono 
negli alberi alcuni che gittano la radice în fondo a quifa di rapascome fù 
noi naranci,et pini, quefti tali alberi , & quei che fono come a , #0 

gliona 


te ILF BA ROIO; 
gliono laterra profonda. Sono altri che gittan la radice in maniera di 
capelli in alto, &° quefti tali fopportano meglio terren leggieri , eil me 
defimo nelle he rbe, che alcune banno le radici fotto, & altri l'hanno capil 
Lares in alto-Inquestode i fiti cape affai meglio quel che bora uo’ dire 
che colui che norra far qualche gentile arboreto o giardino procuri le 
cofe feguenti che banno di bifogno. Il primo,& principale laterraqualfi 
conuenga alla natura de gli alberi, ha da effer per maggior parte leggiera 
ex dolce di lauoro,< di fapore,&" come ho detto,che habbia abbondanza 
d'acquaspercioche con effa anco in noghi Sterili fi allenano benegli arbo 
reti, & feui è fonte è molio migliore per efer con minor fpefa , & fe non 
l’ha,fia di fiume,che ancora che fia di maggior fe a, nondimeno di mag 
gior nirtù , F fuftantia, lvltimaacqua è di pozzosche coloro che ufano 
acque di legumi è per non poter fav di meno che fon cattine , &Waffai cor 
roctene puo dar buono fuStentamento all’albero.procuri parimete di far 
buona ferratura all'arborero, acciò che le beftie non rodano le piante, che 
non è nel mondo cofa cofi uelenofa per qualunque alberocome è il dente 
dell'animaleset anco fiha da far acciò che niunobabbia da entrarni (enza 
la uolontà del patrone s che non indarno dice la Sapienza ancora che ad 
altro propofito Hortus conclufus , Del modo di quefte Serrature parlerò 
piu inanzi. Sia uicino alla cafa, perche il padrone lo ifiterà pin fpeffoet 
fiameglio trattato, & fia lunge da Cloaca, perche il fiume che efJala da 
fimili fporcitie che ui fi gittano fanno gran danno agli alberi quado fono 
infiori,&y quanta utilita fail letame pofto alle radici nel tempo» & mo 
do che fi dene tanto maggior danno fa il fiume di effo appanando albero 
quando fta in fiore. Siano parimente gli arboreti lontani dalleare , done 
fi trita il fumento,percioche uola la paglia, & fi pone fopra le fondi de 
gli alberi , & ottagli, & le fanno feccare . Procurinfi piantare le mt 
gliori piante;che fi potranno haneresche dian molto frutto, buono, con 
tinouo » che non occupa pin terra la buona, chela cattiua,ne ricerca pia 
lauro , & quella'che fi trouerà effer cattina 0 fia da tagliare, & fpian 
taresowero ui fi inferifca il frutto buono;che cofi fi uiene a perder molto 
tempo,& gli infiti non riefcono molte volte, «3 ancora che riefcono, tan 
to fonmigliori,quanto è migliore iltronco. Gli alberi il cuì frutto gua 
fia la rofciada,come fon la cerefe, deono effer piantati all Oriente, & a 
chi giona piantinfi all Occidëte,o Tramontana,e fimilmente è neceffario 
chi niuno lafti perdere i fiti,che fon proprij per ciafcuna cefascome done è 
acqua piantar alami,falci,& quelli che con lhumor niuono; et crefcono» 
cheè gran viltà lafciar l'huomo perder quello di che fi puo p ‘enalere con 


buonaconfcienza. E da por mente che negli albert fruttiferi, non dor 
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mangalline,percheempion con i lor pidocchi gli alberi, & guaftanoi 
frutti » 


Deimodi da piantar gli alberi, Cap. 4 


Criue Teofrafto di molti modi da feminare, © piantar alberi, ma di 

tutti, tre Joline fceglio io per laworatori , chel’altri di nafcer da fua 
pofta per inanti,è come nafcon l’herbe nei campi di una occulta femenza 
della terra o commiftion de gli elemttiso il nafcerdì una di vn ramo; che 
cada interra,come è accaduto,ne i fambuchi,olineset altri alberi,che hä 
molto nina la forza di pigliare; & di produrre,ma iole lafcio piu prefto 
perla contemplatione de è filofofi,che difpþutano , &"firutiniano i fecreti 
della natura che per l’effercitio de è lanoratori , che continouamente han 
da ellegere il piu ficuro. Dico;che ogni albero fi puo piantare o feminare, 
Cdi quefta fono i barbati che naftono lunge da l'albero doue non aggiun 
geno le radici, o di barbato di quei che nafcono dalla radice ftrappandole, 
odi ramo. Piantar di ramo è intremodi,ò tronco tagliato,o ramo fchian 
tato; o punta da inferire,& di quefti diremo di ciafeun da per fe, piu in 
nanzi. Sappia qualunque agricoltore (& chiamò agricoltore ciafeu 
no ċhe fi diletta di lauorar terra o fia Reso chi fi uoglia)che ciafcuna pià 
ta(fecondo che teftifica la facra ferittu ra)baforzadanafcerda fe ifteffa, 
alcune folamente della femenza, altre di piantone oramo,altre di ramo, 
& femenza,& ogni pianta che babbia femenza ha forza in eRadanafce 
resma molte uolte ue ne fono che l'hanno cofi fiacche, cr di fi poca forza. e 
irt che gli alberi, che di efanafcono fon tardi in allenarfi . | \Efcono 
i portano il frutto tardo čr fuanito ; anco la m 1ggior parte di 
enili, O che pereRer buoni èneceffario che fi infitino, er tra 
fprantino, & la pianta che non porta femenza nafcenei fuoi rami o radi 
ci,che la naturaincofaueruna ordinaria,non è difettofa,&7 ogni pianta 
ha infe medefima la fua femenza,dallaqualé fi multiplica o di femenza, 
o diramosodi radice, anco alle uolte in tutto. 

Molti de gli alberi portano femenza, & anco la maggior parte han 
forzaneirami,& piantoni pernafcer di effi faifi buoni alberi. altri 
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non han nirtùne iche è molto falfo quel chedijfeil Crefcentio, che 
ogni alb ioliaria diramo; il cheè impoffibile nel pino nel Cipreffo» 


zebri, molti altri; a} quali ha anco dato Dio wirtà nel ramoper al 
lenarfivad altri folamente nella femenza;crad altri nell’uno;emell'altro. 
Ciafcuno albero che non babbia femenza è neceffario chenafca o di alcun 
barbato odi radice,o da alcuno ramoso piantonescome i falci. Altri ban 
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piu forzane îvami,& maggior virtù per nafcere ma nafcono Similmente 
della femenza. Veroè (come ho detto) che per le maggior parte quel che 
nafton dalle femenze,non riefcono,&r non rifpondono tali come i padri et 
anco non pare a mesche lo indoninaffe Teofralto dicendo,che niuno albero 
di (emenza era buono,forfeche nella Grecia nontiuftinano,ma preffo noi 
uediamo pur tal’hora riufcir bene di femèza come fono auellane; ama 
dole, molti altri. Dice che,perche fieno buoni è neceffario di inferir 
fife baueffe detto mialiori,io glielo baurebbe coce o;che ogni albero che 
è inferito dà affai miglior frutto, ma non perciò resta che non fien buoni. 
ancora che non fieno infitati,quanto piusche fecondo l'opinione di alcuni, 
ni fono di molti alberi fruttiferi che non fi potono infitare, con tutto ciò 
fan di buoni frutti, Ganco quefti tali non poffono nafcer di ramo, ma di fo 
la femenza . Ne gli alberi che ban laJemenza minuta è fempre piu ving 
la uirtù 7 forza per nafcer ne i rami che non nella femenza , come fi ue 
de nei fichi,aliue,uite,è ben nero che ogni pianta, che nafte di femenze è 
di piu lunga uita che quei fi allenano di barbati o di ramo , come nedemo 
ne i fichi faluatichi, fambuchi,& intuttii faluatici , i quali fi allenano 
dalla femenza,che mangiano gli uccelli,& cadono nel campo. Ogni albe 
ro che nafce dalle femenze,& anco quei che nafconodei loro iftelfi fan le 
radici alla fuperficie della terra,perc be babbino da riufcir buoni fi hanno 
datrafpiantare. Ogni albero cheo di ramoso barbato,o di puca ficrea,na 
fee piu prefto, odi molto miglior frutto, molte volte feminando femen 
ze di buoni alberi nafcono fterili,& faluatici, © ponendofi rami i albe 
vi faluatici riefcono alberi fruttiferi, tanta è la differenza de i rami alle 
emenze. Quei che meglio prendono di ramo fon quei chebano i rami ner 
di,belli,di lifia ftorza, piena di Jugo, © di fuftantia,non dico i rami ner 
dinel effer in che fono per forzase naturalmente,ma nello afpetto o nifla 
come lolinue,noci, fichi, alamo bianco,che (come diffi )banno la fcorza 
frefca,c&rliffia non rognofa,mai tali piu pigliano di rami necchi,che hab 
bin molti modi,perche per li gittano, ©" bifogna che fien fani , © nerdi . 
Di quefti pigliano meglio i flefibili,che gli altri,chiamati uitici. Et 
quefti fi deon calcar molto,quei che non pigliano di ramo > fon quei che 
þan la fcorza molto brozzolofa,che i rami paion Jecchi come il pinosgine 
bro,cipreffo,che alla nifta paion fecchi, r fenza wirtù . V ero èche nei ta 
li alcuni pigliano di ramo come il Moro, & hanno da effernuoni di cin 
ue in feisilche in quei che ho detto non faranno nuone ne uecchie . 
Qualunche albero che non fipuò infitardi pucaò di efeudetto non pi 
glierà di ramo,& percioche per por gli alberi bifogna prima la femenza, 
prima dirò di quei che fi banda por col feminargli in che modo, & in che 
tempi 
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fempi,ma quefto anifo dò io prima , chedoue fi ha da porre alberio qua 
lunche altra cofa di femenza , & anco di qualunche forte Se fia (Je nonè 
pertica molto alta)non entrino Galline che nel mondo non è cofa tanto 
dannofa,et cotraria a qualunche picciota piata cofi conlo fcana: che fan 
con piedi come col becco. Le femenze fon di due forti, vna con Pofa, € 
Laltranò, T con l’offo comprendo lenocî , &7 ogni femenza, che ha elfo 
duro, altre non l’hanno,che fon femeze minute come di mela opera,o dal 
tra forte come fon lauri, & ciprefli. Quelle che fon dure, come la prima 
€ buono che fi feminino nel find Ottobre ofinea mezzo Nosembre, per 
cioche la durezza della [torza o dell’offo fi (pezzi, & apra con l'humor 
dell Inuerno. Et quando vengono i caldi della Primanera uengono poi ad 
bauer fatto qualche poco di radice, & con la uirtà del Sole uien poi cre 

Jcendo eccetto che non fofero interreni eAremamente freddi, & bumidi 

sche ne itali fi poffon feminare le fimile femenze paffato il mele. di De 

«cembre fin per tutto il mefe di Gennaio,& parte di Febratostutta uia ha 

Sempre qualche uantaggio quella femenza che è feminata o pofta a buon 
hora,pur che non fia fuor di tempo. Ma fè fon femenze minute (& mi 
nute chiamo io quelle di melapera, © ogni altra femenza debole, & di 
poca forza)fi dene feminar la Primauera, che faccia gia caldo , ilquale 
aiutamolto a far uinaciset fuegliar le femenze, che fe li feminafsero inä 
Zi l'Inuerno,la moltitudine del’acque, © gran freddi l’affogarebbono, 
etftinguerebbono a fatto. Can tutto ciò fe è terreno e molto caldo o afciut 
to fi potran metter in terra inanzi l'Inuerno, ma bada efser preflo, ac 
ciò che fe fi potefse fofsero nate prima che fopragiungefseroi geli , o che 
almeno habbin fondate le radici. Circala prima fi dee fargli, & ufargli 
gra ftudio ma le tale chenonricercano che Jegli faccia tare carezze, me 
glio è che fien pofle appartate ciafcuna da per feet fe fi porvanno infieme 
faccifi in modo che fempre ci fia lo (patio di vn palmo dall'ona all'altra, 
quanto vna mano fia fotto la terra. Ma quelle che fon minute, & debole, 
che fon quelle della fecoda forte che habbiamo detto, per far benedeono an 
dare in ara come quelle del canlo o del porro, & altre ortaglie pur che 
fieno feminate molto rare.In ciafcuna forte di femenza o fian con ofs00 
nò,onoci fia di albero fano ne nuono ne uecchio ma fia di buona,et forte 
eti.Stmiimente fia di molto frutto, & molto buono , &” la femenza fia 

Scelta la migliore fra le buone ; pelante, fana, lifia non fproportionata 

di corpomerancida o acetofaobrufca, mabenmatura, & colta in buo 

nafiagione. Molti fono che ufano di feminar il frutto cofi intero conla 

Jua femenza, dico o un pero, o vn pomo,o fimile altro frutto, io non 

crederò che faccino errore,ma quefto èefsendo il frutto di buò fapore cda 

eAgricolt, Diuerfs K rifero 


vifero,dolce come è pera , & mela cotogne » che la femenza prende anco 
quei della bonta del frutto piu perfettione che in quelle che fon femenze 
brufche,come fon di naranci o limoni,ufciranno affai piwbrufohi i frutti 
che fe foffe folo da per fefenza il fuo frutto feminara la femenza , perche 
è cofa chiara che piu fi conferuerà nel effer fuo ciafcuna cofa ftando cow 
chi le confermasche in quel modo chela coccia della noce conferua dentro 
la propria noce,coji conferua quella polpa delle mela cotogne . Quefto mo 
do di feminar cofi non dico io per ifrutti cheban polpa , & offa fotto , co 
me uiftiole,cerefe,bericocche, ó mela cottogne ancora, & altre fimili pè 
fo cbe acquifterà bontà feminandofi l'ofo con la fua polpa . Hora haunta 
la femenza(fe fi ba da feminar da per fe feparata come fi è detto )fpianefè 
bene vna ara o due fecondo che fia la quantità fpezgando, &' tirando ben 
la terra, & ben nettandola, & purgandola de tutte le pietre , herbe , & 
bruttezze > & meglio che fiainterreni che non fieno lauorati ancora 
acciò fia piu faStantiofo chein quefti ciafcuna femenza piglia meglio, & 
crefce piu tofto, & no ne potendo hauer di fimile, fia terra molto frefta 
& repofata, fia fimilmente leggiera, © ben ffabbiata con letame necchio 
er marcio, I quanto più fia poffibile mefcolato , & incorporato con la 
terra. fia lara lunga, © fretta, perche dalla banda di fuore poffa por 
nifi la femenza, coprirla, fcaldarla, © nettargli arborcelli. «Altri 
porgono quefte femenze în uafidi terra, I quel che dico nell'ono intenda 
fi nell'altro, che non uîè altra differenza fe non effer lare o grande o pic 
ciole.Verò è che quei che fi pongono nel fuolo ; oltre il uantaggio che ha 
di hauer piu terra nafion, © crefcono meglio, perciò chee maggior cal 
do nel fuolo della terra nell Inuerno, chenella State. Horordinata, & 
tritata ben la terra, ponganifi la femenza molto per ordine, er con un 
crinello cernafegli ben la terra fopra molto delicatamčte quanto farebbe 
alta due ò tre dita, E meglio di feminar quefta femenza nel crefcer della 
Luna che nello fminuire, ficome ho detto nell’altre parte, & dirò anco 
piu oltre, che per effer precetto di fi grande vtilità , io lo repeterò pin 
uolte.Sia in giorno caldo che non faccia freddo , & fe foffe tempo che mè 
nacciaffe pioggia, non fi adacqui prima che pioua , che afai pin aiuta a& 
aprire la pioggia che l’acqua delle fontane ode i pozzisne effendoui piog 
giaper tale effetto, acqua del fume è migliore, & fe bifognaffe che fof 
fe di pozzo.fia di frefco canara perche albora è caldo. Adacquifil’ara cò 
gran diligenza,non vada l’acqua in fretta, & con furia, perche ammon 
tono la terra, & uiene a feoprir la femenza, gittinifi Soprana rete per 
ipaftari che la feanano. Se quetitali arborfoelli nafceranno fpeffi, lienin 
fialcuni,& faccianfi piu vari confpatio dall'uno all'altro, accio che me 
glio 
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glio crefcano s & fe fagran Sole coprafidalgran caldo con qualche fra 
ra cofa ombrofa,& la mattina,& la fera con la nette reftano 
> nell'inuerno cuopranfi la notte, fian fe: perti di giormo,ec 
cetto però , che non foffe il giorno afpro di freddo, diventi. Son molti 
che feminanog efte tali fi eze fu la State, dicendo che l’inasquar fpeffa 
laterra,(&b e ) la fa piu preflonaftere. E vero che io non nego che 
alboranonpoffa fimilmite nafcere;ma ha gran vātaggio quello che efla 
to feminato nella P era; che oltre l’aiutargli pin ilicpo per effer il 
Sol pin gagliardo , farà piu gagliardo come piu crefciuto a fopportare i 
freddi dell’Inuerno,g piu che quelgran caldo della State pin aiuta a 
recocere, (caldare,abbiufciar le tai femenze, quado uoglion dar fuore 
che quando Je gli vuol cader la foglia ; che il medefimo che opra il tema 
nell'albero, operanelle femenze. Diuife Dio ite mpisalcuno per; piantare 
& feminare, & altri per raccogliere,altri per lanorare, & tiiti per 
ben fare. La Primauera , come dice Teofraflo, è vnte mpo buono, nō fle 
rile, molto opportuno, & appareechiato per produrre ciaftuno albero, 
perciò chee caldo, cr humido, & il fuolo della terra ba daftarjpognofos 
& tale bifogna che fia per feminar qualunche femenza.La State è calda 
C Secca, & l'Inuerno freddo , &bumido, & percio quefti tre altri tem 
pi non fono cofi al propofito come è ia Primauera per produr le piante, fe 
nö fono aiutate con qualche cofa di quel ehe ha la Primauera che fono ca 
lore, bumore,chene l Inuerno la refocille col caldo , € nella State gli 
dia affai acqua. C6 tutto ciò il fuo naturale preuale affai,& con ragione 
che l'uno lo fa 1ddio,e l’altro va per l'induftria de gli buomini. Dopo che 
gli arborcelli nati da femenza faranno alquatocreftiuti pongafegli i fuoi 
pali per appoggiarli picciolini,acciò vadano dritti cy leuefegli nia quel 
che nafce da baffo , acciò la nirt © fuftanza attenda a tirar malto, i" 
acrefcere,perche ogni pianta che e nuova ba bifogno dell'angumento, & 
crefcer in alto , finche fia in taleffere che beftie non lopoffanrodere, €r 
quel che fi vole che crefca inalto; fe gli ba da troncare le rame baffe pur 
che gli refti fempre duo,o treordini di frondi, perche fe l'uno gelaffè oue 
ro foffe rofo,& guaflo non fi habbia a perdertotalmete. quelle piante che 
Siuorrà che crefedintranerfo,.&r non'inalto sfibadatroncarlila cima 
che verra a far rami,et corpo. Similmente fi allenano gli alberi molto al 
ti fe fon pofti,& piùtati o feminati bene apprefol'vnl'altro, ma fado fe 
parati fi empion piu nel corpo, crefcono per traverfo , & per quefto po 
tra il padro della poffeffione veder qualpiu gli piacerà di hauere o altio 
grollî,ma[fimamente quei che fi tengono per l'ombria, et non per frutti. 
Similmete qualkche piara nona fi fia ba bifogno chele fia piu nolte zap 
R (3 pata, 
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ata, minutata la terra al pie acciò flia follenata, © tenera. Et per 
ciò che diffi di fopra che l’ara,che era per feminarni la fem&za de gli albe 
ri bifognana che fofse bene fabiata , È ui fono di certi a quali loftabbio 
nuocestrattando di ciafcunfeparatamente,& da per fedirò a quale è uti 
le, a qual contrario. Ma torno a dire nel por di quelte femenze pic 
ciole;che le grandi fi pongono meglio inanzi i gran freddi de l'inuerno 
eccetto fe non foffero i terreni [m ifuratamente freddi, & hu midi. Ma cer 
ca leminute femenze,è il parer mio che fien poste dopo igran freddi dello 
inuerno che di Febraio,& di Marzo; fenon fo/sero però luoghi molto cal 
di ancora che nel fare il contrario talhora fucceda bene,nella maggior 
parte delle cofe fi ba fempie da metter inopera il piu ficuro, fe non noglia 
mo poi pentircene molte uolte. E quefto quanto al por de gli alberi in ge 
nerale della fua femenza,del trafpiantargli poi fi parlerà piu oltre; ma 
quefto è quanto al feminargli.Gli alberi che nafton di femenza acciò pro 
ducan piu preftoso fi banda inferir inaltri,o altri in'effi,& adiuiene mol 
te nolte che fi ereano alberi în nafi come fon Naranci, & di molte altre 
forti, alcuni altri fondi tal natura che per non poter estender- le radici 
fe le rinoltano a torno del uafo,&® în proceffò di tempo infermano, cr fi 
perdono, però a questi bifogna enacuargli la terra, tagliargli le vadicò 
ritorte,& ancora fe fitrafpiantano nel fuolo fPerzzando il fuolo Je glita; 
gliano le radici ritorte fe ne fa ranno, che inaltro modo non bifogna, 6% 


anco fi perdono. 
Tempo di piantar alberi, Cap. $- 


N] Ell’anno fon dui o tre tempi da porre ogni pianta,0 fia barbatoo ra 
N ma, o piantone, nel findel Autunno , che edi Ottobre o Nonem 
bre,odi Febraio o Marzose ne i luoghi molto freddi anco per mezo Aprè 
le. Ecfrintende negli alberi che albora non hauran dato fuori , che 
niuna pianta fi dè porre dopo l'haner dato fuori sche nella furia dell'Im 
uerno(cheè Gennaio, Febraio)pochi dicono effer ben porrene trafpia 
tar alberi;ne anco niunaaltra fortedì albero , per il molto eftremo fred 
do. Et quando fagranfreddisc&o geli ogni pe na fi guardi di pianta 
re perche fi come è male di piantar nel tempo della State per cagionede è 
gran fecchi, © caldi parimonte è molto granmalenei tempi freddi , che 
ancora che alcuni piglino fon molto cattiui e (maniti, ó lei tali foffero 
poftie piantati nel tempo debito farebbon riufciti molto fingolari. Et in 
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questo ben fon cocordi gli Agricoltori che intal tempo ( fe non fonterre 
ni fuor di mefura caldi ) non fi dee por pianta alcuna , ma negli altri dui 
vi è qualche differenza. Alcuni laudano per tempo coueniente il mefe di 
Ottobre, di Nonembre, perche dicono chele piante che alhora fi pian 
tano, fi occupan folamente in produr radici , &* perche fecondo che dice 
Teofrafto ; ogni albero nell’Imuerno gitta, o fe gli accrefton le radici, & 
nella State i rami, & per quefta cagione fiando ben radicate,manda fio 
ri, & [puntano fingolari germogli nella Primauera, & mai per mara 
miglia fi feccano,ilche anuene a quelli che fi pozono nella Primanera, per 
che non pofan bene fupplire a dar fuori radici, rame infieme invnme 
defimo tempo. Et vediamo che molre piante di quelle che fi pongono, er 
trafpiantan nella Primanera gittan fuori fiorì, fronde, & alcun ramo 0 
germoglio, ma dopò quando arriua il caldo gagliardo > non'hawendo fon 

damento di radici la maggior paite ne peřifce) Gli altri dicono che ÈTp 

Herno è vii tempo comemorto;e che quadogelanon fi deue ne feminar ne 

piantare, chela Primaneraè molto vino, perciò che in effo rifufcitan 

tutte le piante, fiorifcono gli alberi, fi moRiran verdi , & floridi i campî, 

tutte le cofe fi vedono nette, polite allegre x belle. Ben concedono che le 
piate ché fi pongono d’ Fnuerno oprima,fearrinano alla Primanera, fòn 

migliori, piu ficure; ma dicono che fon: poche quelle che poffono paffare 
gli fmifurati freddi, & bumidità ‘dell'Interno $ che tome a quelle della 

“Primaueraè molto inimico il grà Sole,et caldo della State; cofi a quel 

leche fi pongono nel fin dello Autunno èmolto dannefo, & contrario EIn 

uerno con i fuoi molti alperi freddi , & acque abbrufciando gli occhî per 

done baucuanoda gittat , & dar fuori mous ramo, o Joffocando con le 
molte acque quei pori a luoghi per dowe hanea da produr leradici. Et che 

tanto migliore il piantar nella Primanéra che inanzi l'Innerno, perciò 
che in piumanieve fi pofono porre, & moltiplicargli alberi iw effa piu 
che în niuno altrotempo;fi poffono porre con di femenza,& di ramo, €r 


, Barbato ; porre, trafporrestmferir di puca 0 di efendetto, odi femenza s'è 


negli altri modi. Et certa'cofa è chein tutte quefte maniere fi creano 
cofi ben gli alberi inanzi l'Pnuerno come dopò,č ancora che in alcune fi 
pofan ben fare, però non in tutte come nella Primavera. Quefte due oppi 
nioni fon nere, perciò dene ben por mente colui che uorià porre alberi al 
la qualità del terreno douegli uorrà porre» feè molto freddo o hbumido; o 
Sefipuòbene adacquarnella:State, & in quefti fimili deon por le pian 
te nella Primantra.Ma sè terreno caldo,e fecco ponganfi inanzi del? In 
uerno, & dice Crefcentio che fe laterra è calda, © fevorràineffa pian 
tar inanzi dello Innerno;che il piantar fia tardo, vicino a Decebre, 
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fefia dopo l'inuerno,fia prefto, <a buon'hora nel findi Gennaio , & an 
co aqualche dì di Febraio. Quefto dico nelle terre calde, fe faran terre 
fredde,& fi noglia piantarui inanzi dell innerno,fia a buon bora, perche 
prima che entrino, È foprauenghinoi gian freddi fiarinforzata la pian 
tac fe fia dopo l'Inuerno fian palfati i gran freddi di Gennaio,& di Fe 
braio. Le piante che fi tagliano di ramo fe fonper la. prima , taglinfè 
nando fi cominciano a purgare un pochetto gli occhi o molto poco prima 
«fe fi ban da porre inanzi l’inuernostaglinhi nel finirdi difpogliarfi del 
lafrondeo poco tempo dopò,con conditione che fiencurati i rami ; perche 
nel tempo banriconerato alquanto di uirtà, © di foftantia , © nell al 
gro non l’ha perduta del tuttosperche nell'Inuerno per igià freddi giamaî 
la uirtù dell'albero fi riduce alle radici. | Ma quefto auifo dò io- în gene 
rale che ogni puca per inferiresogni ramo da piantare, ogni albero per 
trafpiantarfi fi taglia nel fiminuire, o mancar del giorno, © fefolfe poh 
bile,nel crefcente della Luna,& fi trafpiantino,piantino, & inferifcano 
nel crefcer parimenti di efa. Toglinfi i ramida piantar dall'albero che 
fia fano,&7 non infermo,ne di cattino fruttoraro, & mano... Sieni ra 
mi di albero ne molto uecchio, ne molto nuouo,chefia ben fatto alto, a 
roportione, & fia albero che babbia fama di far buoni frutti,molti, & 
chene faccia di continono, Siailramo bello di bonefta groffezza,non ro 
gnofosbabbia occhi affai per doune habbiaa dar fuori buoni germogli . 
Della groRezzanonfi puo dar regola certa perciò che di alcuni alberifa 
ricerca piugroffo che di altri,ma il mediocre è come di vna hafta' di zap 
pa poco pin o. meno; &' auuertafi che fia della miglior parte dell'albero» 
Alcuni lodano lametà,dico del mezzo dell’albero,nondel mezzo fra le 
rame, ma del mezzo dell'altezza» Teofrafto.diceche fonomolto mi 
gliori(cioè piu ficuri da pigliare)quei che Jona piede dell'albero; per 
haner come una proprietà di parentella fimiglianza.con le radici s s 
che quei che faran tolti per lispiglieranno piu prefto. w Sian dalle parte 
Oriental dell'albero che fon molto migliori tagliarli nello fminuit del 
giorno,&-nel crefcere della Luna peril gran nantaggio che hanno quer 
che fi pongon nel crefcere a quei che fi pongono nello fminuire, & man 
cardi ea, e[fendo che la Luna come appare per Tolomeo è di fúa matt 
va molto humida , & quando ella crefce.crefcontutte le humidità , & 
quando è nello fminuire manca» co diferefteparimente; ogni humore, c0 
fi il fangue , pioggia»delle donne come Punghie , & capelli, & ilma 
re fecondo il corfo della Luna crefte , e7 manca , & le ciglia de gli 
occhi di certi gatti. - , Ben l'han prouato; per efperienza coloro > che ta 


gliano i legnami,che fempre afpettano nello fminuire maffimamente del 
giorno 
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giorno, per confeguente è da confiderarlo nel cafonofiro i“ Ma quan 
vunche fia bene di piantar nel crefcere,guardifidi piatar ogn vno nel ple 

nilunio,che è quando la Luna è piena, perche gli alberi che fi piantano 
alhora creano molti uermi,& formiche, & fi tarman, &immarcifeon 
fra il tronco, & la ftorza, &quefto è cofi general negli alberi che albo 
ra fi piantano come in quei che fi taglian perlegname,come dice il libra 
chiamato Hortus fanitatisnelterzo capitolo. Fra il tagliare, & il pian 
tare fiail meno fpatio di tempo fia poffibile, & quando fi taglieranno 
non faccia freddo; ne nento 5 ne gran caldo , & il medefimo (roRerni nel 
piantargli,& masfimamente aunertafi che nel piätargli non faccia tro p 
pogran Sole. Et prima che fi taglino facciafiglivn fegnale di pietra roffa 
e diqualche'altracofa,acciò fifappia in qual'aere e fotto qual utto eras 

perche quello che era pofto verfo Tramontana fi pianti parimente uerfa 
Tramontana, © quel cheera uerfomezzodì fia piantato uerfo la mede 
fimaregione. QueRtavegolafi offerni in qualunche piantacheo fi pianta 

tà ò trafpianterà, perche facendofi altrimenti fe gli fa gran male, ponedo 

uerfoil Sole quello che era folito di Rare uerfo il freddo, & quel che era 

‘vfato nel freddo porlo uerfo il Sole. Quefto è nelle piante che restan fopra 

la terra,che quelle che deltuttoreftan coperte,non ricewon danno . 

Se farà pianta molto delicata,i geli foncontrarij molto, bafta che fia 
alquanto crefcinta, pongasegli nelle cime certi cannelli di canna lunghi 
chiufi da vn capo come ditali di donne , cofi fi uerranno o diffendere dai 
gelische quafi tutti quefti piantoni,& arborfeelli teneri,o per li bottoni, 
ocime feccano,c& effendo efè coperte il tronco Ra ficuro tutto. «Il por 
de i barbati è di poco fapere, perche uan pofi quafi da femedefimo, <> per 
ciò di esfi al prefente non dico cofa alcuna, fe non che fiencanati nel fmi 
nuir del giorno, & crefcer della Luna , & con quante piu radici fia posf 
bile, & che nadano fane; nonvitorte, ne fpezzate, & fe uene foffero di 
tale,taglinfi che gli fan maggior danno che utile. portifi fempre la terra 
înuolta in quelle barbe di radici,& fia fra lo iftirpar di esfi, et ilpiätar 
gli il meno fpatio di tempo che fia posfibile , €& fe han da eRer quefti bar 
bati portati in paefi,& luoghi lontani inuoltinfi le radici in qualche pă 

no alquanto humido,cofi nongli caderà la terra,ne perderà l’'humido..Al 
tempo del piantargli ponzanfi ne piu ne meno, che come fauano,<& eran 
polti primase piantinfi quato piu fotto della terra fi puo,e aunertafi bene. 
come fi è detto chein vn pezzo di quelle barbaccie fia piantato inuolto,et 
inuiluppato,ma ben agiata tuttase bë diStefa ponedofi cd diligeza a vna 
a una con la mano,& calchifi,poSte che fono,bè la terra vicina al trocose 
deradici;e quel che refta difottoe difoprasrefti il terreno leggiersetenero, 
: K 4 Se 


Se ni farà qualche albero di molta frima,& che di effo non fi poffa ha 

ner barbato,fi puo în qualunque ramo di effo far nafcer barbe , & radici 
dall’alto che Stia di quefta forte. Prendafi vn caneStrello, & aprafi dalla 
parte di fotto, per eRo fi metta quel ramo che vuol farfi barbare,& lè 
ghifi bene in quel luogo doue fi vuol fargli nafcer le radici  & uada ilta 
mo ben per mezzo, O empiafi poi di terra» inacquifi di continono in 
modo che fempre tenga humores & deli a unoo dui anni che haurà già 
radici alquanto buone tagliafi con vna feghetta con gran diligeza nicinò 
a quel canestrello per la parte difotto,& portifi infteme con la faa terra s 
& pongafi done haurà da ftare,che prenderà al certo fenon fofe per ma 
la diligenza che fegli baneffe. Altri in cambiodel caneftrello ui mettono 
vn uafo di terra,ma non è cofi buono comeè ilcaneftrello, perche il cane 
firello fi puo fotterrare vnitamente colbarbato,&marcirà,& il nafo bi 
fogna che gli fia leuato nel piantaifi, & quefto none cofial propofito o 
tra che fe coneffo uafo fi poneffe, non ui potrebbe entrar l’humore al pie 
de,o poter ufcirne fuori il troppo che baueffe ne crefcer le radici. ILtem 
po del piantari barbatiè migliore inanzi l’Innerno,che è di Ottobre, ci 
Nouembre,eccetto fe non fofse terreno fuor di modo freddo o bumido,& 
in quefto feguafi la regola che fi è dettonegli altri. 

Quei che pigliano di ramo ò piantone;fon di due forti, & anco di tre s 
io parlo dirami;o piùtoni,che qui non dico delle pucheda infitare chepa 
rimente fi potrebbe dir quefta e/senramozancora che fia picciolosdi che fi 
parlerà piu innanzi,ma dico chei rami per piantare fondi quefta forte. 
eAlcune che fi tagliano, &® aguzzano,per baneift da piantar con il maz, 
Zos& quefte ban da haner buonagrofsezza, & efser dritte acciò che en 
vrino dritte, ne fe gli faccian gran male nel dargli quei colpi con îl maz, 
go. Etacciòche nadan bene fe gli dene far prima un bugio con vn grof 
fo palo che piu facilmente pofsa entrare,ne patirà tanto, dopò mettafi 
il piantone oramo che ui badaftaresma il parer mio che acciò che ogni 
albero fia ben pofto,& piantato, fia piuficuro,& non babbia a riceuer 
tanto danno col batterlo di faprasche fe gli faccia vna fofa , &piantar 
lo comodamente /tringendogli poi molto la terra adofso; per di fotto. 
Dice Teofraftochei farmenti pigliano (come difse di fopra) mettendoli 
fotte fenza fofso,& batterli col mazzo, ma ancora che piglino fon però 
di poco ualore, D' poco frutto, fegli è cofi,qui non fi ha por mente fola 
mente che babbia da pigliar ma come fia migliore. Ben piglia quelche 
è poftocolmazzo , & cacciato ualentemente in terra, maè grandiffima 
differenza da quefti a quelli che fon piantati agiatamente con fargli un 
folo, pofto Senza faruifi entrar per forza dimazzo. Non parlo io 
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hora qui di alcuni alberi che fondi cofipocoiprezzoo söfi nini difia na 
tura che piantinfi come fi noglia prendono molto benesche fi pnofarcome 
albora piace, benche potiamo dire che fequefte foffero meffi confareli pri 
ma fofi piu comodamente pigliarebbono , & farebbono meglio, ma for 
fi farebbe maggior lafpefache il ritratto. Erin ciafeunacofa di Agricol 
tura fi ha da aunertire che nō fi debba far cofa che la (pefa fia piu che ben 
trata, & quella poffefione che cofimalrenderladene il patrone lafciare 
Sgranandofene col tempo. Ciò dico per coloro che'uogliono canar profitto 
dall'Azricoltura;che coloro che folamete l’effercitan per piacere; &di 
letto,(penda quanto lor piace. Gli alberi adunque che fon di ‘poco pro 
fitto,fe pigliano molto benpiatati col mazzo come fon falci, alami, faria 
fuor di propofito uolergli far foffe fe non foffero barbati. Horquefti poi 
che fiha da piantar cofi.confoRe fatte è beneche perdi fotto babbia qual 
che buon fondo done poffa pofarfi > perche riefcono poi con migliori radi 
ci, fe foffe legno debole addoppifi alquanto che fe gli faccia fav piede 
& fe fia legno forte o piantone groffo perche il doppiarla gli farebbe pre 
giudicio,dice Crefcentio che fi dè fender alquanto’ di fotto: che per quel 
la fendituratirarà a fe molta fuftantia che non farebbe cofi effendo intie 
ra,ma queftoio non l'ho per benfatto,che mi piacerebbe piu che il pian 
tone foffe bene asuzzato, &r fottigliato di fotto che cofefeRo.che ui hab 
bia aentrar picciole pietre dentro..Alcuni rimorchiano quella parte dò 


, de hannodavfcir leradici,ma a! parermio ( come hoderto di fopra de è 


Sarmenti)fi ingannano,perche già quello wà corrotto, &r lifiato, ér piu 

uicino al marcirfi che non a gittar nuoue radici. Altri fanno alquito me 

glio che gli pongon con yn coltello la (torza diece o dodici volte cofi leg 
giermente che non pafin ta fcorza; perche ft comenella nite dà fuori qual 
che farmento per quel luogo che e ftata alquanto ferita, in quefto modo 

uien l’alborcello a gittar alcune barbaccie,ma queRto dico che debba effe 

re in quella parte cheha da ftar fotto terra,c&* nel piu profondo, dranco 

dice Crefcentio,che ancora che non fi babbiada pigliare , ma porlo como 

damente con mano nella foffasbada effer piantata, & pofta con la punta 
alquanto aguzza fenza che arriui però al cuore, alla medolla.L'altro 
modo di porre, & piantar ditamo 0 piantone ; fi diuideindui, l’rnoé 
Rrappandolo dall'albero tirando a fe forte inmodo,chetiri cori fe vnpez 
zo del medefimo tronco cnn la fua fcorza, come pie conche fi pofi nella fof 
fa ó quelte fon migliori che Valtro piantone. L’altrefichiamandi vn 
ghia ilquale è come nel oline che infieme col pie o col medefimo pie gli 
nafcon ceiti germoglietti,che fan certi pezicos rotondi come nodi , o pro 
priamente come pie o bafe di pilaftro o colonna, & fe quefti tali in qual 
che 


LI BĪR®O0 1 

che albero chefia fe gli puo metterla terraspeiche in quel pofamento hab: 
bia da far barbe è eccellentisfima cofa da piantare , ma non fipotendo fa 
re oue drizzifi tuttania fintanto che babbia fatta buona groffezza s 
altempo del piantare taglilo,con tutto il fuo piede, & alquanto piu I 


ponganfi doue ha daftate,& fe non è per negligenza piglieran bene,& fi 


faranmolti buoni. 
Dell’altezza dèi piantoni,&di quato hanno dä ftar fotto,è che fefia 
in luoghi doue fi pofa rodere,fien poftitanto altidoue niuna forte di be 
friame ni pofagiogere ai cogoRossma fe è in luogo fteuro il meglio è che 
nonefca vnpalmodi fopra la terrasperche ciafcuna piata quanto piu na 
feeunitaconla terra fi fa migliore, È piugentile. quella parte poi che 
ha da fiar fotterra deneeffer il piu che fia posfibile , eccetto fe il terreno 
non foffe molto humido: Qualunche di quefti modi di porre» G piantare 
lieni vna o due borquillass&® fe hanno cogollos.o yemas facciafi che reftin 
molto fani;&Y fenza lefion alcuna, 
vitancovn altro modo di piantare,che fi chiama di gäba, & quefta 
non conuiene atutti gli alberi, e quando inuno albero fon dui, 0 tre,0 
piu piedi,cy fe nevuollenar qualche vno acciò fieno intreferiti in queStis 
tali fi denon potar lervame, & lafciargli le piu horquillas » chefia poffibi 
le,&yfirapparlo con piu radici che fi potrà  & al porle poi offeruifi tutte 
leregole,che fi fon dette, & diranno , fecondo che piu a ciafeuno rifpetto 
lafuaqualitàfi conviene er compete, & in questo modo fi pofon tra 
fpiantar grandi alberi,ma come ho detto non di tutte leforti,eccetto quel 
li che fondi lor natura bumidi come olineset narancische ogni albero che 
è fecco non fivuolporre fenon di pianta picciola o ramo uecchio che fia 
piantone. Queftitali vicercan le frondi molto grandi » effer fotto ter 
ra piu profondi,che non ffauano prima. In queftifibada por mente fi 
milmente al tempo da piantare come negli altri,che fia alquanto caldos 
ma non fecco,7 fefiafrefco,non fia però freddo ne molto humido , è buo 
no l’aprico,et tempo dolce per porre alberi,et guardifi dalla Tramontana 
come dice Teofrafto. Di quattro nenti principali , che fono il mezzodì 
è caldo , &T feccosdella proprietà del fuoco. l’aprico,o marinoè caldo, & 
bumido come è l'elementodell'aere l'auftrale freddo, é bumido ; rifpon 
de all'acqua.la tramontana fredda, & fecca della proprietà della terra.» 
Ogni pianta che nafte o da fe ifeffa o femëza fia in qualunche modo fi uo 
gliasò certo che non puo fondar le radici molto profonde , & per quefto 
noi uediamo che la maggior parte delle faluatiche, perche fon di femenze 
& non trafpiantate non portano il fuo frutto a perfette maturatione, per 
bauer le radici alte alla fuperficie della terra; & non baner infebumore 
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colqualnella State pofan foStenere,&gouernareil fuo frutto,e cceto al 
cune, la cui natura.è di hauere-&T tenere le lor radictfoprala Superficie 
della terra come le ghiande,et per quefto ciò noi uediamo che în quefti vn 
picciol nento gitta a terra piu che non farebbe in'altri alberi ben fondati 
vngrandifimo, & impetuofo. Veroèche aiuta molto a coglier nento 
l'baner quefti alberi fempre foglie. Hor tornando al propofito,dico, che 
ogni albero che nafce di femenza , & anco quer chenafcon da fe, per effer 
con le radici alte hanno bifogno di effer tra(piantati,et anco alla maggior 
parte de quei che fon pofti con mano gli fi fa granprò, & pare che fi con 
Solino con fimile mutatione,et con ragione,che lafcian la terra fcalmata, 
& franca, & ua avn altra frefca, ty nuona, & ripofata, che in ogni tra 
Spiantatione,& Sempre fiha far mutatione con vantaggio di eattina ter 
rainbuona,& di buona in migliore, non al contrario,ma l'albero che 
molte volte fi trafpiantano créfce poco,ma merre piu wolte fi trafpone piu 
viene a megliorare il frutta:IL tempo che fegnalai per piantare,il medefi 
mo pertrapiantare. Et prima dirò delle foffe per alberi. 


* Come fi habbin da fare lefoffe per porre, &trafpiantargli alberi, & 
inchetempi. Cap. 6. 


m queftodeî fofi ( dico del tempo nel quale fi.deon fare ) fon concor 
di,& difcordigli agricoltori. Concordano tutti in dir che fe è terra 
forte, co afpera; fecca , obumida fi faccino le foffe molti dì inanzi, © 
Columella vuole che fia un’annoprima » Son poi difcordi nei terreni che 
fon deboli,&v fiaschi inquanto tempo fi babbia da far prima . Alcuni uo 
glion che fi debban far di piu dì inanzi,&r altri incontrario dicon di nò, 
ima che fi deon far nel medefimo tepo che fi ban da piantare. Mala verità 
(Secondo che già frè vedutoper efperienza )é che è meglia che fian qual 
che giorno fatte prima, perciò che nella maggior parte dei terreni il mi 
gliore è quel della fuperficie,ba miglior copertura , è fcaldata , & uifita 
ta dal Sole, & purgataiventi. : Etanco quei che fono affai ael pian 
tar ciafcuna forte di albero,nel coprire, preffo le radici non gli gittan 
della terra del fofo ma fi ben di quellache è di fuori. Hor fe ba quefto uan 
raggio quella della fuperficie 3 ilmedefitmo hauerà il fofo fatto di molti 
di prima sperchefeilterrenofiabumido il Sole l’afciugherà, fe fecco, 
beuerà acqua’; fe è debole s fard di fopra cotica buona. come fi è detto, 
nelle terre che foncofi fiacche , maggiormente feè terreno freddo farà 
bene di gittarle vn poco di Riabbio; perche quini fi putrefaccia,&r dia fu 
fianzaalla terra 0 impiafi di paglia odi altracofa fimile, & m 

noco 
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cuni di effi (quantunque non portino forcelle )dieno ben fuori, come fono 
i cedri,gli alami bianchi,& l’oline,però danno meglio fuori con le forcel 
le,cx fon piu ficuri,babbino piu radici che potran hauere, & piantinfi 
in foffe ben profonde, €r accio fieno più ficuri,e piu perfecti fi banda fuel 
lere nello fminuir del giorno che è uerfo il tardi , & han da trapiantare 
nelcrefcerdel di,che è nella mattina, & nel crefcer della Luna. Et fè 
gli ha da gittare ftabio,o letame ben martito,& ben mefcolato con la ter 
ra alle radici, & adacquarfi quanto fia giudicato effer il bifogno, quan 
do fia pofto in qualche albero di quefta forte, odell’altre che fi fonodette 
di piantoni o di gamba;bifogna che ne fieno fotterrate dalle tre parti le 
due,& l altre reftino di fopra,& mai fi cuopra men della meta,che fia al 
men tanto qnel difotto della terra quanto quelle che flara difopra,perche 
ciafcuna pianta quanto piu forza ha fotto,gitta fuori miglior ramo, & 
Si conferua piu lungo tempo uiwe piu, & da miglior frutto, cr quel che 
donea dir prima , piglia meglio, & fa miglior fondamento. Gia disfi 
che fe non è in luogo doue no fia pericolo di effer rofo da beStie,che ciafeu 
no albero quanto men refta fopra laterra nel piantarlo tanto piglia me 
glio,crefce piu prefto,&® fi fa piu perfetto. se È picciola pianta quella che 
fitrafpianta o pur pianta di nuono,liewifizli tutto il fecco,& rognofo; e 
Se lafti fino tre o quattro germogli, perche come fi diffe fe uno fi gelaffe, cr 
perdeffe nonuenga a perderfi tutto,reftandogline piu doue poffa dar fuo 
vi. Etancodiquellocheglinafcerà neiduo primi anni, non fe li dene le 
uar cofa neruna, perciò che molte uoltei cattini germogli rimettono, er 
crefcono piu che quei che fonbuoni,&fringannanle genti lewandogli i 
migliori, e lafciandogli i cattiui. Disfi nel primo libro, parlando del 

la femenza de i ffrumenti,che fempre che foffe posfrbile hauea da effer nell 
crefcere della Luna, il medefimo diconelfeminarfi la femenza de gli albe 
rianco nel porgli in qualunque altra forte, & quanto è piu prosfimo al 

crefcere tanto meglio,masfimamente in quegli alberi che fi pongono o con 

Semenza 0 con piantone, ramo,pur che:l detto piantone, & ramo fia 

tagliato nelmancare,& fminuir delgiorno, che ancora che ne i barbati 

fia parimente quefto utile molto,non è però cofi neceRario, cy dico del cre 
Scimento della Luna,perche quando la Luna crefte aiuta a empir di fafi 

tia,& nirtù tutte le piante, quando fminuifce le evacuasc&” afiinga, 

& percio quei che fono elherti in tagliar legnami offeruano (come disfi) 

il [minnir della Luna,& del giorno perche alhora gli alberi non ban tan 

to humore nel crefter fuo, & perciò handa piantarfi nel crefcere, masfi 
mamente del dî,bauendo tagliati piantoni orami nel fminuire di effo, fon 
piu fane quelle che fon tagliati nel fminuir del dì. Ogni albero che fi piati 


fia 


fia barbato onò,fe fon piätatiin tempo afciuttosegiorno di Sole;e caldos 
fia uerfo îl tardi perche il frefco della notte gli aiuterà molto, © tenganfi 
inoltre coperti per qualche giorno,fin tanto che pigli, & faccia radice» 
ilchegli aiuterà non folamente contra i caldi,& il gran Sole, ma ancora 
contraigeli fe fopraueniffero.Ma fe fia tempo bumido,e giornata nunolo 
fafi può porre in qualunche hora del giorno fenza diffe: fimo diombriase 
quando fi taglieranno ipiantoni perporgli; o fi fuellerano i barbati ne 
Îtieno gelati,ne convogiada. Nel poner di ciafcuna pianta fia fempre 
ben coricats,3 pofta con la mano diligentemente,con le è adici bene fpar 
fe & ciafcuna in [no luogo chenon fieno ritorte ne inuolte l una conl’al 
trač uicino al pie del cefpuglio delle radici ponganfi quattro» 0 cinque 
jetre di tre,quattroso cinque libre Lyna, & alcune breccie minute, per 
chenella State tengono con la lor frigidità frefche le radici, & anco opra 
no che gli alberi non dian fuori cofi prefto,& cofî non (i gelan tanto,come 
dice Palladio, parlando delle amandole . Et percioche ho detto che fi 
debban porre una prefso dell’altra.non fia però tanto che non lafcinlo pa 
tio di poter gittar fuori , © fparger leradici, efienonon pin prefso l'una 
all'altra che è lo fpatio di una mano, non piu lontani di un. palmo. 
Lamaggior parte de gli alberi hino quefta naturasche procurano di inal 
zare le radici nella fuperficie della terra ileheè molto dannofoin effi maf 
fimamente ne i tempi fecchi & caldi, anco ne molto freddi, fi perche 
flando cofi difopra gli niene a mancar l humore, cofi fi uiene a feccar il 
frutto, anco gli alberi molte uoltes& fi anco perche nell inuerno per i 
gran geli, (è uengono, imilmente fi feccano le radici rofi fcoperte,& anco 
è nero che ogni albero mentre manco humore hà piuiprefto dà nori, C 
piu prefto gli fecca il freddo. Quefto fi puo rimediare fe quando fi pianta 
nouel ricoprir le foe non fi riempiranno totalmente , ma folo fino alla 
metà, perche gittino levadici di fotto, Ca pocoa poco fi nengon poi ca 
prendosciò in capo di duio treanni,&Y ogni anno fi fcanino le radici, O 
fe gli togliono quelle barbe che fannella fuperficie della terrase quefto fia 
in tempo non freddo, in quefto fi ponga ben mente in ofseruare quel che 
io diff dello ftanare,& disbarbar lewiti. Etreplicodinuouoche a niw 
na pianta nuona fe gli ammontoni la terra al piedesperche le fan gran da 
no,perche con queftoeffetto fi uienea chiamar le radici di fopra non fila 
fciando ben piana laterra.Lo fcanarso uangar al piede è bene s perche le 
radici vengano a bener acqua, fi afciughino le barbate fondate nell’al 
to, non piu ammontanarni È alzarui il terreno, di quanto fi uguaglia 
conl'altroseccetto inalcuni alberi,che fi foglion gelar dal piede , onde è 


bene che con il moltiplicargli la terra fi diffendano,come fonoinaranci, 
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& tutti gli altri alberi della fua fpecie. Difi ancora che qua lunque pian 
tatanto piu preftoda fuori quanto ba manco bumore: ` Diranne alcuni 
uederfi per efperienza il contrario,chegli alberi, & uiti , che'fono nelle 
cafe, piu tofto danno fuori,che quei che fono in uilla , & quefti fon piu ac 
carezzati,che quei che fon nel campo. Inoltre affai piu preftogittan fo 
ri gli alberi che fono nelle valli; che quei che fon piantati ne i piani,o colli 
erè chiara cofa,che le ualli abbondan piu di bumore,che i luoghi alti,che 
con quefta regola douria gittar piu tardi, &y quanto a quefto potrebbon 
dir il uero,ma quanto a gli alberi delle cafe fi niegano , che abbondano 
piu di bumore(fecondoil parer mio)ma gli è il dar cofi prefto fuori, per 
cioche fon piu diffefi da i uenti,c dall’aere, & maggiormente dalla Tra 
montana,che quefto è quello che riftringe gli occhi , & bottoni de gli al 
beri,ne gli lafcia cofipreffodarfuori. Altre ragioni io ui potrei dare, 
ma per non effer lungo le taccio bora. In quanto fi puo fin da picciolino gui 
diji dall'albero che uada dritto da piè perche fia piu fano, piu bello,nò me 
no fruttifero,ne occuperà tanto campo,<r nel porre di ciafcuna pianta; 
ricordifi chi ne ha cura che fi pefti ben la terra, che fi metterà fopra le ra 
dici, perche fi unifca molto coneffe,er coniltronco, cr che nella cima del 
Ln j R PN p o s\ p p 
la fofa fia bentrita,& finoffa la terrazacciò l acqua pofa ben penetrare 
Sotto, dar humore alle radici. 


Ordine de glialberi. 


TX csafeuna forte di alberi dene effer piantata ogni forte feparata,& 
2 da per fe, per ordine,percioche oltre l’effer cofa piu bella da uedere, 
& gentile, perche ogni cofasben ordinata Sempre piu aggrada, che quella 
che è pofta confufamente, faranno di piu profitto che fe vna forte di 
frutti fia diflinta dalle altre, pohe da perfe; fi potranno lauorare, &' 
coltiuar meglio ne ì fuoi tempi, fi potran parimente inacquare quado ne 
baurano bifogno,fen za chefi babbiaa inacquar quelle ancoraschenon ne 
hauran bifogno,&r che l'acqua în quel tempo fia permuocere; oltre che ef 
Sendo cofi uniti quefti alberi fi potrano meglio cuftodire al tepo de i fuoi 
frutti fenza baner apor mente in uary luoghi, & fenza quelo natural 
mente a ciaftuno albero,e danno di farco onto, & vicino a un'albero 
di un'altra forte di frutti, &> mafffmamente fi aunienchefien contrarie 
di male odore: Alaniteè nemica il lauro cranco è nemica ivellana. 
A tutti gli alberi, piante, nemica la noce, macsiormentea quelli che 
Sonaggionti dal ombra fua. Per quelto conuiere che come ne i popoli ben 
Qouernati fon diuifigli effercitij,che da una banda ftanno i mercani i dal 
i l'altra 
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Paltagli orefici,i librari da vna banda, drda per: fe i ferrari, & i ca 
golari, ér poi nel piu bello fon posti gli effercitij netti, & pin gen tili, che 
quei che fon brutti fporchi, & di cattiuo odore hanno da flar da gli altri 
molto appartati, acciò con la loro fporcitia non babbino a dar noia a gli 
altri, hor quanto piu fiha da þauer cura di far queste diftintioni ne gli 
alberi che fi piantano? Dopo fi þan da feparare gli alberi minuti da i gr 
di,chegli adombrano,e& foffocano,&" fe fon paefi,& terreni che fi foglio 
nogelare, ponganfi gli alberi grandi uerfo quel nento che gli fuol far ge 
'habbino a far baftione , & diffefa , maffimamente 


lare,perche apiccioli 

contra la Tramontana, che quefto è quello che gli feca, & gela, & per 
quefto effetto fon buoni gli alberi che non faccino frutti, come fono alami 
bianchi, &t neri,lauri,cipreffi. che crefcono in alto, © fanno buòna mi 
raglia, & diffendon dal nento, queftitali alberi uadano fpeffi. Jon buo 
ni anco lenoci; o mori, cheil moro non fi ge'a tanto per effer tardio, & 
miglioredi ogni fpalliere,& muraglia fatta di cipresfi. Ogni albero fi 
gela piune i piant,che ne i colli; fecondo che dice Teofrafto, & la princi 
pal cagione è perche non è cofa che tanto danno faccia alle radici quanto 
l’acqua in tempo che gela molto,& nei colli non refta acqua, ono tanta 
boreto o uigna lanorata non fi gela tanto quan 
„perche ne l'herba fi ferma la rofciada, 
ua. Parimente 


quanta nei piani.Ogni ar 
tolanonlauorata o mal lanorata 
laquale aiuta molto a gelare come hoy afiè detto dell acq 
ne i luoghi che fi abbrufciano dal gelo deono efser pofti gli alberi piw 
fpesfiacciò il uento non gli penetri tanto ~ Et perciò che mi pare che vn 
Capitolo di Crefcentio è generale per gli arboreti breue,et utile molto lo 
uoglio inferir qui ponendo con efjo altre generalità che conuengono alla 
maggior parte de gli alberi. 


Pietro Crefcentio nel libro Vndecimo. Cap. 16. 
Egli alberi, crin tutte laltre piante fonotre forti di nafcere > che 
) “ ona nafce di femenza;& l’altra divnamifchia di elementi, È uir 
tù o influentia celeftiale,&y diqquefto non fi ba da parlare al prefente, 
am'altra ui è di piantoni 0 barbati. Quefti piantoni che fi pongono fenza 
radici fe fon di »n legno forte, duro, toflo, brozzolofo che non ha uene 
come la pianta del moro, oliua,fendafi alquato da quel capo che ha da 
ir fotto terra, fia nel mezzo, et per quella feRura mettafî vna picciola 
piecra,perche non lafcia ferrar le due parti infieme, che per quel luogo 
attrarra,et tirerà a fe piu uirtu,et fuftatia che per niun altra parte. Ma 


queftaregola di Crefcentio fi intenderà se il piantone o ramo farà alqua 
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to duro c necchio,ma ìo per megliohanreiche foffe intero,& non feffos 
pur me ne rimetto alla efperienza . 

Qualunche albero che porterà la femenza molto minuta, & debole fi 
pone meglio con piantoni, & rami,che di femenza , crefte piu prefto, dà 
miglior fruito, il medefimo fa di barbato,cccetto alcuni che ancora che 
portino femenza minuta non poffonnafcerediramoscome i cipreffi,& al 
cuni- altri . 

Tutte lepiante bumide,&& quelle che fi chiamano acquatice.perche fe 
allenan ben nella acqua,e& nei fiumi, &t ruftelli , in qualunche forte che 
fien pofte, o fi mettano in terra pigliano moltobene, €r gittano buonera 
dici, fi fangrande,&rin quefto modo fono le mele cotogne,auellane, fal 
ci alami bianchi, & fimili. 

Tutti gli alberi che fon di lornaturacaldi, come fon quei di mori san 
cora che fien pofti per piautoni; cy rami du ri, pigliano molto bene;perche 
col fuo caldo tiran molta uirtà,c&r fuftantia , €r humore, & producono 
preforadici.  Tramidegli alberi forti,che banno'il legno molto duro è 
buono,che per doue ba da buttar radici fegli dieno alcuni piccioli tagli, 
che non habbino a tagliar piu che lafcorza perche per quei attraberanno 
a fe humore, & fuftantia, & produrranno radici ; C quefto reputo io me 
glioche il fenderloda baffo come ho detto. 

Ogni pianta che dà frutto odorifero, caldosaftiutto, x fecco, è meglio 
che fia piantata în luoghi alti & non bumidi,come fon peri,e fimili, pur 
che fien luoghi fuRtativfi percioche questi frutti, maffimamente quei cho 
arriuano adinuernare,dinentaran miglior con l’aere,ma quei che danno 
il frutto molto bumido, come fon uifciote,cerafe,more,mella cotogne fon 
molto migliori ne i piani, €r nelle nalli come dice Crefcentio . 

Ogni alberoset anco tutte le piante fon piu prefe al nafcerenei luoghi 
temperati, non freddi. 

Gli alberi che producono la femenza molto picciola, & debole fi deon 
porre dì piantoni e di barbati,&& ancora che col feminarfi pigliuo bene, 
non fi deon feminare,perche in esfi ni fon quesli inconvenienti. L'uno è 
che di molta femenza nafton pochi, per che fi perde molta femenza, et da 
molto tardo il frutto, &fi uagano a farfterili, & faluatichi . quei che 

fi piantauo di ramo fi allenano piu prefto e l'albero fifa domeftico mol 
te uolte, ancora che l'albero donde fu tagliato , foffe rozzo, & ponsanfi 
mente chenone piantare fimile ne di tanta eccellenza quato è quefto del 
piantoneo ramo,fe fi fa ben fare , dico quando fia però l'albero della na 
tura di quei che pigliano col piantar di ramo,cheuene fono aleuni,come 
fono i Cipreffi, che ancora che babbian la femenza molto minuta ; non pi 
eAzgricolt, Diuerf. Z gliano 
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gliano tol piantarfi in quefto modo di ramo. Quei chefanla femenzazrà 
de come fon le amadole, piglian meglio di femenza che di ramo: Quei che 
non portan femenza nafcon folamente di barbati o di ramo,o d'alcun trō 
cosoinfiti. Se done fi handa piantar arboreti di frutti non è luogo fer 
rato ne ficuro da animali ne di beftiame.fi deono le piate allenare per dui 
o treanni inaltro luogo che fia ferrato , & dopò che fien crefciuti tanto 
alti chele beftienon poffano aggiungere alla cima alhora fi pofan trafpia 

tarė cr done fi alleuerà, fia terra dolce, leggiera, C ftabbiata con leta 
me molto marcito. Ogni arborcello nuouo fia continonamete Zappato » eè 
tritatagli laterra al piede, fe fan gran fecchi fideon irrigare > e in 
acquar qualche nolta. Tanto [patio fi ha da lafciare tia albero ad albero, 
& fra uite,® uite quanto conuenga alla grandezza di effi , con la nirtà 
forza, fito, aere, © qualita della terra, cer conla efperienza di quella 
regione. Se la terra e Jeccao colli o cofte handa eRer le foffe piu cupe per 
gli alberi, che nelle nalli, € piani o terreni bumidi ; fe gefofa o cretofa» 
è ben di far la fofa larga , & ben profonda , & meftolar quini terra are 
nofa,& buona, perche nella creta pura poche piante piglian bene, & in 
quefto vedafi quel che io diffi di fopranel capitolo quado trattai delle fof 
fe delle nigne. Quando fı pone , C trafpone alcuna pianta (fe non è molto 
piccola)pongafi verfo i medefimi venti doue era prima , come 1è detto ; 
er non al contrario. Quando fi pianta qualche barbato lieuefegli tutto 
nel che nelle radice foffe guafto rotto o maculato tagliandofi con vn col 
tello. }n ciaftuna pianta che fi haurà da porre pongafi ben cura che la ter 
ra alhora non fia fecca ne molto molle, &7 meglio è che fia afciutta » che 
molto acquofa , perche vienpoi afarficreta s Ó quella che fia afcintta 
dopo che fia meffa la pianta fegli puo poi gittar fopra qualche brocca d'a 
na, Nei luoghi fecchi cofte, o colli, è bene di piantare innanzi l'Inuer 
no, nelle valli , & terreni bumidi,cT che dopo fiinacquano , & quei 
che tengono il mezzo» inanzi,& dopo. In qualunche forte di piantar al 
beri fi ba da hauer grandiffima diligenza in ellegere il migliore da pianta 
vesche fe è femenza no fia arrugata vecchia, & tarmata,ma la piu netta 
ey piu polita, ne di frutto infermo , ne di albero guato,& fia mefa 
interra nel mefe di Gennaio 0 Febrato,no più di quatiro dita fotto terra 
intendendo che fia in terre fredde , & humide, che fe faranno in terrenè 
caldi,& afciutti fi puo ponere di Ottobre o Nouembre. I piantoni chefi 
iantano fenza radice fe fon in terra fredda fi ha da piantar per Marzos 
che in queltempo fono rami pieni di virtù vitale, & fonpregni, & fe 
èin terreno temperato,piantifi di Febraio, & anco di Gennaio , & fe in 


serreni caldi,di Ottobre 30 Nonembre,che anco in quei tempi la uirtà 
non 
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non fiè riStretta alle radice; ma [empre fia tagliato nel fminuir del gior 
no & nel crefcer della Luna, fe fara poffibile, perche fia piu fana, & porla 
nelcrefcer della Luna,ilchetutto fi pno fare in vn medefimo dì che nel 
crefcer di efa fi pofson tagliare o fuellere le piante altardi,che è nel fmi 
nuir del giorno.  Flramoò piantone che fi bauerà da porrenon fi deue 
ritorcere ne fargli fimile altro preindicio, faluo fe foffe bugio tagliarlo, 
C feè di legno duro 0 necchio,già diffi quel che douea farfi. Ogni ramo 
o piantone che fi ba da piantare fe foffe molto lungo , babbiafi di efoque 
So aunertimento,che Je fia poffbilesefca molto poco fuor della terra;o fa 
cendo la foffa piu profonda o accortandofi. Et fehanrà germogli di fot 
zo taglifigli l'alto per ciafcuna pianta quanto piu baffo uiene a dar fno 
ristanto è megliore, I cofi quei che fono efperti tagliano ifalci,oliuesala 
mi bianchi,naranci,cedri,limoni, laut, G fimili altri, &fe ne tronañ 
bene, feè in luogo fecco doue fi ban da piantare non fe gli tagli niente, 
ma fi deon piantar tanto fotto,che poffanbauer done hauran le radici hu 
more,® foftantia baftante,& dopo che hauran ben prefo,che paffino dui 
otre anni fi po/son tagliare icini alla terra. Quefto è il capitolo di 
Crelcentio, 2 ui uanno aggiunte alcune cofe perla dechiaration di efso 
€ dietro di efso continonarò altre regole generali nelmedo che uan que 
Jtesancora che nadano fenza ordini. Inmelte forti di alberi fon ma 
Sohi,F femine.fi conofce il mafchio in hauer le frondi minori piu frette 
piu dure, © piu acute, il frutto minore, ofso o femenze maggiori,më 
carne o polpa nel frutto, o dan fuori o crefcono piu prefto,per hauer pit 
calore, fon nodofi ne i rami, € nel tronco han men fugo nel frutto, & 
il frutto de i mafchi non è cofi foporofo,ne cofi fano come quello delle femi 
ne. Diquefitaliuièvna utilità oltre il frutto ; che ancora che fia 
vguale nell'altre piante,è piu ewidente,piu chiaro, fi conofce meglio nelle 
palme, frondi,che fe non è fra molte femine un mafchio o fopra della 
femina non fi metton una uerga o due, del mafchio,nò dan fuori ne produ 
cono il lor frutto cofi bene,& poi che queRto è nelle palme,è da credere che 
non fia nuono negli altri alberi,che la natura in quefte cofe che fono ordi 
narie non crea cofa fuperflua.Sarà bene adunque che fra molti alberi che 
fi ban di una forte mafchi,&r femine, Siponga fra molte femine un ma 
Sehio perche esfi fon di lor natura piwcaldi,& fecchi che le femine,” cò 
quefto attraeno piu nodrimento alle radici; &wbauran (rflanza,di che pof 
Sanoitronchi,&® rami fruttificar meglio,ma uorrei che foffe l’infito fot 
toterra,& fempre fi procuri in quanto fia posfibile piantar alberi femi 
ne,piu tofto che mafchi perche dan pin frutto, migliore, fonnel pro 
durre piu continoui , 
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De gli alberi domeftici, & faluatici . 


ryeArimente ne gli alberi ui fono di domestici, €r di faluatici maffima 
«A mente in quelle dei frutti di quali poffono mangiar gli uccelli intiert 
con il fua femescome fono cerafe,uifciole,wue, e fimili frutti,che nafcono 
gli alberi della femenza che cade. Tutti gli alberi faluatici caricano de i 
fuoi fausti aRaipiuche non fanno i domeftici. Ma quando fon nel tempo 
delmaturare (che è la State) lor niene a mancar l'humore, giamai, ora 
de uoltelomaturan perfettamente, &® refta raroslanguidosfeccosrognofa 
& incotto,fenza fugo,fenza fapore,& fenza gratia perciò che ogni pian 
tachenufce cofi di femenza caduta, anco quelle che nafcono da loro co 
me di radice , per bauer le radice alla Superficie della terra il fo frutto 
non matura» Maquei che maturano inanzi che entrinoi caldi, & i fee 
chi grandi,come fon le Cerafe faluatiches o come quelle che nafconnel fin 
dell: Zu tno, per bauer già fofficiente nutrimēto poffon maturate perfet 
tamente il fuo frutto, però qualunche pianta o fia domeftica'o faluatica» 
chenafce da fe ifte[fe,& della fua propria femenza » & quelle che nafcon 
da loro ifte[fe,per baner le radici nella fuperficie,banbifogno di effertra 
fpicdtate,come le faluatiche fi fanno domeftice, è di quefta forte prima 
tagliandofegli tutto il uecchio,il uano;ilrognofo,le pine, & il (ecco, &* 
lafciargli dui o tre bottoni di germogli nuoui.Il fecondo fcamandola, © 
alletamandolamolto bene, ivrigarla d'acque fe ne haura bifogno; et fe 
è uecchia fcauifi molto a baffo,& feè novitiasil meglio è di trafpiatarla. 
Quella cheè uecchia,oltreil canarla molto fotto,fe gli hada fendere duo 
o tre radici delle piu principali, & per quella apertura, G fefurametta 
ana pietra aguzza che paffi da wn capo all’altro, accio che per quel luoge 
cofi feffo tiri a fe nuonoset fofficiente nodrimento,per le radici al tronco» 
Et anco quefto fi fane gli alberi domeftici quando fon necchi , © che ban 
dureleradici, & per la fua durezza non può tirarea fe, & infupparfi 
tanta fuftanza di quanto ha bifognosma il meglio è per far buoni i falua 
tichi, inferirgli, & trafpiantargli dopo tanto fotto che ilnodo dell’infito 
refti.coperto di terra. Parimente fi èmenda molto lafaluatichezza loro 
cö fargli vn bugio nel tronco che arrini fino al cuoreset per quel pertugio 
mettere vna zeppa 0 bastone di legno „ma quefto è meglio quando pecca 
di molto bumore.Il medefimo fifa anco ai domeftici che per iltroppo bu 
more fi fuanifcono, & portano il frutto brutto, guaftosma bifogna che 
il pertugionon nada drittoyma insbiego uerfo l'altro accio chel bumore 
pofa più commodamente colare. Et quefto rimedio è come il falaRone gli 
buomini,etnegl’altri animali. Ogni albero fruttifero è di maco ita che 
non 
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‘mon è lo fterile nel gener fuo;percioche il frutto toglie nia molta parte de 
“la foftanza,& della forza. Quefto è cofi negli alberi come negli animali 
che le femine ; caualle, uacche, capre, pecore , & ogni animal fterile che 
non genera uiue piu, piu frefche,che quelle che partorifcono, cr quelle 
“che partorifcon poco fon piu forti,piu frefche, & piu gagliarde di quelle 
che partorifcon affai , ancora che în ciò non fi poffa asfignar general rego 
la ; percioche nedemo talbora il contrario , & cofi ène gli alberi molto 
fruttiferi che niüon manco tempo di quei che poco frutto portano, &Y adi 
wiene antora che quando un’albero invmanno porta molto frutto, fubito 
fi inferma, fifecca maffimamente effendo uecchio , & come gli alberi 
‘foreftici fe fi colrinano, x lauoran bene,fi fanno domeftici, & fruttiferi 
‘cofi i domeftici,& fruttiferi fi uengono a far faluatici,che vna medefima 
‘regola è de i contrarij;&Y ogni cofa fi conferua nello flato fuo baučdo quel 
‘loc che fi creò, quel mancandogli conuien per forza che ò fi guafti 
O faccia qualche altramutatione. Tutte le piante o almen per la maggior 
parte che ftan nicine ad acqua corrente, quelle che abbondantemente fi 
adacquano fön piu frefche,producon piu frutto, & gli dura piu la fronde, 
& è piu fana,come fi legge nel primo falma . 


De gli alberi fierili non per natura. 


go” molti alberi fterili , & nani,manondi lor natura, anzi piutofto, 
ndo perche non gli baRala nirtò, e» la fuflantia della terra in che flana 
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a dargli tito nodrimento,che unitamtte inun anno dara fuori rami, ma &li.3.cau 


non han urti ne portan frutto. Di queftoneè la fperienza,che trafpo farum, 


nendofi quefti tali in miglior terreni, portano ogni anno piu frutto che 
prima, perche fon flerili ancora che fiano in buon terreno. Se fon molto 
alti di corpo ; & moltograndi,ancora che fia molta la bontà della terra 
non puo baftare a dar nodrimento infieme , & disfruttare;è la fperienza 
di quefto che sfrondandofi, €r lenandofegli di fuperflno iramicelliuani, 
vengono a faliv,& fufi grandi, & maggiormente i rami, che fallifcono 
molto,a quali con maggior difficultà falifce il notrimento, & la nirtù. 
Falfifima l'opinione di alcuni che dicono; che gli alberi dell'oliua ; fono 
Berili di lor qualità, & natura, che fe foffe cofi in ogni luogo farebbono 
&intutto il fuo efere, gli vedemo in una regione efter flerili,et in'altre 
ogni anno produr frutto, & in grande abbondanza. Ma diranno che que 
folo faccia la differenza del terreno adunque none la natura dell’albe 
ro. Ma che dico ĉo ? inun medefimo terreno , & in vna medifima PARS 
fione alcuni fon fterili, & altri fruttiferi, è lacagione la fattura, & la 
dea d ifpofition 
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difpofition di effa.} mo Itograndi,alti,& fuariati, fon quelli che ad annî 
ortanfrutto, mali nani, O li rotondi ogni anno disfruttano un bene, e£ 
l’altro meglio, fenon è per colpa del tempo , che gli pioue fopra, quando 
Sanno fw l fiorire ouerogli percuote il vento, che non è cofa che faccia 
tanto danno a gli alberi quando fiorifcono, maffimamente alle oline, & 
niti quando fpuntano il fiore, & anco a grani. Tornando al propofito » 
ogni albero di qualunque forte fi è piu fruttifero effendo nano, &rac 
colto di corpo, che quello che è alto, & fuanito , & anco fi maneggia mol 
to, & fi coglie di efjo il frutto, (enza pericolo di colui , che lo coglie, &* 
dell albero che non uiene a patîrene apezzarfegli i rami ; ilcheè molto 
dannofo alla nita dell'albero „oltre che l'albero quanto piu e riguardato 
fempre dà piu finito, migliore. Son da effer molto riprefi coloro che 
uanno a coglier Volina, che (enza un refpetto al mondo fi attaccano a ira 
mi de quali fon piu quelli che cadono interra, che non fon l oline, che fon 
colte.Quefti tali nò poffò dir io fe non che fieno nemici della lor roba, Ma 
tornandoal propofito , dico,che quello albero fi conofcerà eRer fterile,che 
effendo in tal terreno, che fecondo la (ranatura > © qualita gli conuen 
gay effendo ben lauorato ben netto,& ben trattato no porta il frutto fe 
non ad'anni. Horavengo a diretutto quel che fe gli ha da leuare, & co 

me, quando. 
Min.ti16 Quato al primo, qualunche albero è meglio potarlo nello fminuir del 
cid ne la Luna,non perche lagrimino gli alberi,come, le uiti,ma percioche han 
li 1a 032, Titirato gran parte della virtù alle radici, coftnon perdono tanta forza» 
Theo.li.2. Segli ba da lenar uia tutto il fecco, il vecchio , rognefo «© torto, perche 
cap.3:bit. in quefti luoghi fi vengono a far di vermi,&Y di formiche,che anco quefti 
Hi: T tali difettènon laftian crefcere, ne far bene all'alberoynon lafciando per 
Vari. 1; quelle parti paftar bene il nodrimento per la loro durezza alla parte fis 
cap.27. periore,ne lafciandartanto frutto, ne cofi buono, chegli alberi che fon 
Col.lib. 9. col portargli rinomati,oltre l’effer piw belli fon piu fruttiferi, c&odi afsai 
SCA miglior frutto, piu fano,& piu faporito . Tolganglifi anco via tuttii 
cap.4, Yami Uariati, W vani, é inferifcanfi gli fpelfi 3 che ferrano L'albero, & 
lib.s.ca.1. procurifi di formar l'albero dritto, rotondo, &riftretto , che darà Jem 
pre piufrutto,&migliore,oltre che l'albero venerà a occupar manco ter 
reno. Et perciò che ogni albero per la maggior parte fempre produce il 
fuo frusto nel nuonoslafciglinfi i rami nuoni,et buoni et tolgaglinfr quel 
li che fontroppo alti. Nel potar degli alberi no va vata arte ne macftria 
uato nel potar delle vigne, perche ogni albero moftia chiaramente qual 
f il buon ramo, & quale il cattiuo,& qual fa bene, qual male, & fi 


puo conformar la grandezza dell albero con la forzas & la bontà del ter 
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veno;che fon maggiore ne i buoni terreni,che ne i deboli,& fiachi.& mag 
giore ne i terreni bumidi,& che fradacquano thene i fecchi; & toglien 
dogli cr potandogli il troppo.uinera piutemposrenderà miglior. frutto, 
G afai. fi ha da potare , per poter ben conofcere il fecto, & anco pen 
che è men danno de l’albero,dopo che fi è raccolto ilfrutto di efso.fin tan 
tochecominci a uoler dar fuori,& fe non fará fatto alhora , facciafi poi 
quando il frutto farà alquanto crefciuto, & duretto,acciò che non cada , 
ma hagranuantaggio laprima potatura che ho detto,fubito che fe gliè 
leuatoil frutto. 

Yn niun modo fi tocchi l'albero quando fta in fiore, perche niene col ef 
Jer toccato a ricener grandiffimo däno,ne allhora fe gli tagli cofa alcuna, 
ne fi fcaui , & quando fe gli taglierà ramo alcuno , babbiafi auuertenza 
che non faccia gran freddo,ne pioggia, ne uento ne anco grà Sole,ma che 
fiatempo dolce gentile, &wbentemperato, ey quandofi potara empiaftrifi 
la tagliatura con creta mefcolata con fterco di naccaso di capra, & fe è 
ramo fottileche di un folo colpo fi pofta tagliar beneè che fia potato con 
vn coltello,mafeè ramo ò uecchio,ò groffo,ma[fimamete in tempodi frug 
to,taglifi con un fottile, co refti il taglio lifcio,uguale, & ben rotondo; et 
alquanto în sbiego,< faldarà pin prefto,& coprirà meglio la fcorza,& 
(piani uerfo l’alto,acciò che l’acqua nonni fi fermi, &lo uenga amarci 
re. Intuttigli alberi fe fi confentonofigliuoli, cx germogli baffi, come 
fi nedonnafcerene i fichi,oline,& granati, fi uenerà a perder la parte di 
esfi alberi alta, percioche non ha uirtù per poter notrire , & mantener 
l'uno, l’altro, chi norra che i germogli crefcano bene taglili il tron 
co, chi uorrà ben conferuare il tronco nel fuo efserenettilo bene di ft 
mili germogli, perche efsendo la uirtù divifa,&® (partita haurà poca for 
Za per tutte due le parti, & efseadovnita,& intiera aiuterà molto bene 
l’unadi efse.  Etfe l'albero fia neschio,& fi norrà reftaurare, tafciglin 
fi uno o duo germogli nel miglior luogo,e più bafso,parimente fe fia cat 
tino o fterile acciò che nel nuono fi uenga a farui qualche infito, ma feè 
buono, & di poca età, il parer mio è che fe gli lieni tutto il fuperfluo,che 
gli nuocesa produ frutto, ancora gli alberi che hanno a quefti germo 
gli quando efsendo piccioli tardan molto a crefcere,&Y non fon tanto frut 
tiferi ne riefcono ben compiti, €r di buona taglia. 

+ A gli arborcelli,che fi pongono di nuono non fi dene leuare ne potar co 
fa uciunane’ primo,ne fecondo anno, percioche molte uolte adiuiene git 
tar da i lati migliori bottoni,che per il fafto principale, fi nien per er 
rore alenarfegli ilmeglio,lafcifigli far ben la radice ; e pafato qualche 
tempo fi netti,& gouerni, perche allbora per haner piu forza; gitterà m 
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glio? bottoni che lo guideranno, & anco în quelli che han la fcorza groRa 


yerde, € uine come naianci , laurisoline,fichisalami bianchi,& altri 


fimili, è ben che ne i tre o quattro anni fieno fgarrettati di fotto, dico do 


po lefferfi trafpiantati,& fia il taglio per difotto,che piu crefce în vr am 
no cofi (earietati & potuti di fotto che in quattro altri. eAduiene mol 
te uolte che in alcuni alberi,ma[fimamtte nelle oline già vecchie nafce al 
cun germoglio piu verde, liftio,alto polito, ó quefti molte molte, come è 
figliuoli tralignano, cy fon vitiofi, nafcono per male di fuo padre, con 
fumando quel che banno, lafciando il padre ponero „& dopo ne effi fon 
per fe medefimi vrili; cofi aduiene molte volte nelle piante chenafcono 
quei germogli, & tolgan la virtù di tutto l'albero difeccandolo, et efi re 
fano cofi grandoni,& non fon per portar frutto. Hor ponga mente il pa 
dron dell'albero che fe quel germoglio è tal che in efo refi la nirtù s, & 
forza dell'albero, che babbiai rami ben fatti molte cime buone quali 
tà é rami, l'albero fia o cofi vecchio,o cofi mal fatto chebabbia bife 
gno.di effer riparato; lafci ilramo , perche fi tagli Valbero,ma fe è ramo 
fuanito, čr inutile,lungo,& fenza bottoni,di mala taglia fenza moftra 
di bauer a eker bnuonosmaffimamëte ne L'albero che ha bifogno di effer c0 
fernatonello Stato in cheegli è,taglifi il germoglio come nemico di tutto. 
L'albero. Nellarmaggior parte de gli alberi,fefonvecchi o infermi,ta 
gliati per diforto vgittandi nuowos& fi vinuonano ne folamente ne i va 
mima anco morendo le radici uecchie ne nafcono dell altre none, © rå 
mane l'albero tuitonuonosche il fecconon lafcia crefcei ben l'albero, con, 
la fua durezzasne pafsar il nodrimento alramo(comedisfi di fopra)ma, 
queftorimedio di tagliarlo è molto buonoseccetto fel’albero non fofse. in 
tanto grado uecchio che (ia nell'oltimo della fua uitaschegià nonhane ca 
lore;ne humore, fifecco;c&marcito che fia prino d'ogni uirtù, chea 
quefti tali m eglio è fuelergli dalle radici,che porre altri in fuo luogo, 
Lamaggior parte de gli alberi uecchi gitta al pie germogli, fe alcun di 


esfi è buono,è fegno che nine L'albero, & che ba infe uintus& alhora co, 


me bo detto, fi puotagliar l'albero, lafciandofi ilgermoglio,ma fè i ger 
mogli che gitterà faran piccioli,uani,cy mal fatti, ftrapp ifi l'albero to 
talmente; confiderifi quello dell’ Euangelio;che dicesche fi tagli, & fi 
gitti nel foco, lafci il luogo per l'altro buon®. Vi fono alberi che per 
efsermolto piani, molto profondi nelle forcature , quando pione racco 
gliel’acqua,& la ritengon quiuislaquale per efser cofi ritenuta wiene a 
putrefarlo,& bugiare,& enacuai lalbero,però fi ba da uedere fe il ua 
cuo è dalla parte di fopra;& aprafi di fopra a fotto fino arriuar al sano, 
lenandofi turto il uecchio fino al uino, & empiaftrifi poi il taglio con cre 
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taet confterco dî capratutto mefcolato,cofi quini nd fi fermera l’acqua 
ne fi fara piu uotoyanzi ferrerà quel che era di uoto,ma fe fi fa nato, per 
chepigli piu fuftaza.conle radici che no puo digerire,diefegli un foro fot 
to il tronco uicino alleradici,er nada il foro in sbiego fino all'alto et arri 
ui al mezzo tronco,& per quel luogo girtera gran parte de l'humor eccef 
fino. Quefto è come quado fi fala[fa qualche buo golofo che di fatollo mol 
to fi è oppilato,& infermato ne puo digerire. Altri fono che per effer gia 
molto uecchi,& hauer molto durele radicinon poffono attraere fofficiete 
nodrimēto,etuirtù all albero,e per quefta cagione da poco frutto, et quel 
pocòfuanito,& raro. Quefti tali deono effer feanati ben fotto, & fendafi 
gli le migliori dueotre radiciet per quella feRura attranerfi vna piccio 
la pietra che pigli da vna banda all’altra,che per quella feffura attraerà 
Gtirerà a fenodrimento.all'albero,c&y tornifi di nuono a coprire la fofa 
di buu terreno . Per la maggior parte tutti gli alberi o piante che fiorifco 
no,& broccanfuori del fuo tempo naturale, dopò, alla frazione, & tempo 
debito non fiorifcono,o almenomoncofi bene, fenon è per vna eRranagate 
buona ftagione conforme alla pianta,perciò che parte di quello che denea 
fare quella pianta al fuo:temponaturale lo niene ad haner fatto nello 
eftraordinario,& non naturale. Tutti gli alberi che creano gomma nelle 
lor fcorze,ciò fanno perche tirano a fe piu nodrimento di quel che pofa 
no diggerire, lo mandano fuori come fudore  & fi congela, onde uiene 
a criarfi quella gomma che noi uedemo» Quefti tali alberi non fi handa 
piantare ne inferire quando la mandono fuori,ma o inanzi 0 dopò. Quan 
do gli alberi tirano afe piu bumore di quel che poffon digerire fe non lo 
gittano,o mandono fuori per gomma generano;et producono il frutto cat 

ino, nano; perche tantofa a gli alberi male quel cheè fuperchio qua 
to quel che manca. Vie vn'altro fegno di fuperfluo bumore , che dan fuo 
ri gli alberi molti germogli perla partedura,et moltocattini. Il rimedio 
è quel che io diffi del forar le radicis & che fia il foro non men grande di 
quanto capi il dito groffo,& anco in quefto modo molti alberi che produ 
cono il frutto amaro per carestia di lauorarfintzono a darlo dolcescome 
leamandole. Se alcuno albero di fruttoriefcemolto alto di pie tanto 
che paia effer fuperfluo, taglifi in quel luogo doue fi può confiderare che 
habbia da broccar fuori migliori i germogliso che gli baspercioche niuno 
albero che fia molto alto e buono fe non per far legna. Etanco feda i lati 
manda fuori rami lunghi , & fuariati  bifogna che gli fieno tagliati; & 
fiuengaafarrotondo,& dara piu frutto, & migliore, & fia piu bello. 
Quanto al tempo del fuo potar gia l'ho detto. Gli alberi che non handa ef 
fer molto alti , è bene chedopo l’effer crefciuti quel che puo parer che glè 
bajti , 
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bafti,leuargli la cima alta cofi fi Bederanno ne irami, & quei chegli 
sorranno tener alti, frondinfi, & porinfi dalla cima al baffo . per la mag 
gior parte gli alberi che molte nolte fi trafpizitano non fali/con molto, per 
ciò che nel gittar le radici banno affai che fare , come dice Seneca + 
Qualunque albero cheè diuifoin tre forcelle ftà meglio, & comparifce 
piu bello che fe piu ne bauefe omeno, perche riefcemeglio la fua cima, 
copre meglio il fuo piede. Der lamaggior parte de gli alberi caricano 
piu di fruttonella uecchiezza,che quando fon nuovi, giouani ; fi come 
Son le amandole,& i mori, io pefo che fia come aduiene dei uecchi che 
fi dice che diventano di nuouo fanciulti,è ben nero che il frutto de. gli al 
beri giouani è poi migliore, pin fano; maggiore, piu faporito;di piu foftan 
qa nirtù, & ne gli alberi che ban del fecco non fono i frutti tali, perciò 
che il fecco impedifce,ne laftia paffar la uirtu al frutto, cofi nel tempo 
cheba pin bifogno del bumore,mancandogli rimane fuanito > co langui 
do, & da fe iftefso fi cade,& anco l'albero non puo far bene,& però è be 
ne che ogni albero fi fendi fu il nuono: Molte uolte adinene che fi ingrof 
fa la fcorza nell'albero, indurifee in modo che nonlafeia ingrafsare il 
tronco, & quefto fi nede molto apertamente, perche fe fi fendano da alto 
a baffo fenza toccar il legno del tronco ma la fola fcorza,fubito fi aprono 
peril taglio,&Y fanno grande apertura . Quefto appare molto manife 
fiamentene gli alami bianchi,noci;fichi,oline, naranci & ogni alberos 
che babbia la fcorza grofsa,& rugofa,& il medefimo fi nede nel corgnia 
le.Siha da fender la fcorza allungo da alto a bafso,che fe fi fende[]ese ta 
gliafse al trauerfo,nocerebbe lenza profittar cofa alcuna, bifogna che 
fia poco il taglio,percioche în quel modo che giona il poco, nuoce anco il 
troppo. Sempre in qualunque albero che fi babbia a portar ; fiba da por 
mente che i rami che fi han da tagliare, fien tagliati nicino al tronco don 
de quel ramo nafce,acciò la fcorza che crefce copra piu prefto il taglio,il 
che è meglio che lafciare alquanto del ramo che fi taglia, per molti rifpet 
ti cheio non mi curo di dir al prefente poi che fonfacili da fapere. Ogni 
albero îlquale fia lenata la fcovza perifce,perche con efsa fi cuopre > Ó 
diffende come gli animali con la pellese per poco che fe gli lieni resta lal 
bero per quella parte fcoperto a i freddi,&Y al Sole,& falda tardi,onde ft 
uiene a far rognofo, 9" formicefo,& muore a fatto fcorzandofi tutto allo 
intorno. 
Quantunche in altro luogo fi fia detto pin alpropofito,nonfi potrà ho 


to ra dir che fia fuor di propofito quel che doue fiache fidica giova. E 
Ge cali che colui che fa alcuna efperienza (masfimamente non l'hauendo non 


farmai)o in piantare onello infitaresdice che la debba far pinche in uno 
perciò 
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perciò che ancora nel piu ficuro,molte uolte fi guasta, & perde la pian 
ita, quanto piu in quello nel che la pianta è molto delicata o molto ferita. 
Jane fi guaftano quanto pis fi sormetano, & molte uolte non pisliaa quel 
le di che fi danno regole, © precetti , & fi penfa poi l'huomo checiò pro 
ceda dalle regole, precetti, & èo perche non lo fanno intendere o per 
‘che ancora che l intendan no lo fan mettere in opera,& chi in molte fa la 
efperienza ancora che în alcune erri, affronterdinaltre, &cofi in que 
Sto come negli altri efercitij,errando, fi uenerà a far maestro. Tutti gli 
alberi creftono in rami nella Primanera, cy principio di State, et perciò 
alhora bifozna di inacquarli, et darli bumidità acciò che con efsa crefca 
nomalfimamentei gionanerti tutti gli alberi che fon nicini,& congionti 
all’acquaso quei che non pofonuiner fe non cò humido fon di corta uita 
piuaffziche quei che ftanno in luogo afciutto fecondo che dice Theofia 
Sto, © Plinio. a me non par cofi , perche prima hauemo in contrario la 
facrafcrittura,olire che ancora che dia molto frutto, l'humidità, & la 
grafezza gli lo danno,anzi fi baurebbe da dire che qualunque albero ca 
nato non fotto darà piu fintte,& fia piu fano, € almeno fa grande utile 
che fia fcanato tutto l’Inuerno fe non fon alberi molto delicati, come ina 
ranci,& fuoi fimili,a quali il freddo è molto inimico , o alberi che hab 
bino avbondanza d'acque la State , che ancora che a quefti gli fia utile, 
non gli è però tato neceffario come a quei che non fi in acquano , ma guar 
difi che altempo che gelano nö refti acqua nelle cane fatte che faria cagio 
nedi far che l'albero fi fecchi peril gelo, & però è bene de coprirgli în 
modo che Stiano ficuri dal gielo,& poffan bener l’acqua co'l coprirfi con 
terra alla leggiera al pie dell'albero. Il udgar dice Plinio effer meglio nel 
crefcer della Luna che nello (minuîre; co quando ficoprirà la terra copra 
fi con la terra,che è ripofata,& frefca, & che era lontana dall'albero et 
Se l'albero foffe infermo ftanifi ben fotto, & gittinifi del altra terra nuo 
wa nergine o ripofata di altra forte, & qualità diuerfa da quella che uë 
era.Etin quefio fi banda gonernare fecondo le regoledate nel capitolo 
di feanare, & uangar le uignesche il medefimo modo fi dene ‘tenere cor, 
gli alberi. 

Similmente fi dè por mente che molti alberi, & piante ancora che fec 
do l'effer., & poftura loro fien ben pofti , & piglino , per effer male cu 
fioditi , & mal trattati fi feccano , x fiperdono, & perciò mirifi bene 
ogni albero fecondo che è pofto, &è trattato , & guardifi, & gouernife 
bene, perciò chemolte uolte ancora che non fien ben piantati ne a buona 
Ragione, per efer ben trattati fi fan buoni; & ninono, & la medefima ra 
gione, & regola è del contrario. Perlamaggior parte degli alberi, & 
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delle nighe non è cofi utile l’inuerno caldo come il freddofo  & pioueggio 
fo che faccia geli, & tramontanesche con l’acqua prendon forza: & con 
igeli ritiran la nirtù di dentro, & piglian molto uigore, che fel Fnuerno 
è fecco,& caldo,fi aprono, Suegliano , & fangittar fuori o molto piu pre 
fio del douere, o molto fuori del fuo tempo. Etvn picciol gelo che fopra 
nenga gli abbrucia, È diftrugge & non folamente toglie il frutto , ma 
anco il nuono ramo, G rampollo , & per non hauere hauuto fofficiente 
mente acqua l'fnuerno non ban virtù ne forza per la State, et gli fe cado 
noi vatti,mafjimamente quei chematuranonella State, Autunno et 
portan i frutti rari,pochi,& infipidi,& per quefta cagione per gli alberi 
fon migliori gli Inuerni freddi, pionofi, eccetto quei che dî fua natura 
aborrifcono il freddo , che quello che diffe Virgilio, Humida folftitia,& 
biemes optate ferenas > «Agricola,che vuol dire che il lanoratore debba 
difiderare, et pregar Dio per l Fnuerno fereno,& afciutto,et perl Jnuer 
zio pionofo , lo diffe per il frumento,et non per gli alberi. Et per quel che 
ho detto gli è piu fano quando l’Imuerno pione ; & hanla Tramontana 
che è vento freddofo , che quandoè con vento caldos perciò che il freddo 
reftringe,&® fa prender forza ,& il caldo apre. Et ancora che nell altre 
cofe gioni in quefto daneggia et nuoce il tal tempo,perche ogni alberol'In 
serno ritira la uirtà alle radici, la Primanera poi lefparge peri rami. 
s perciò fe alcuno noleffe inferire nell Inuerno fiao nelle radici o fotto 
terra, nella Primauera fia fopra la terra, ancora che in qualunque të 
po ha fempre vantaggio l’infito fotto terra. Dice Crefcentio che ogni albe 
ro produrrà fempre il frutto piu faporito, & meglior fe fi fende il ramo 
peril mezzo,® fitornaa congiongere, & colligar bene infieme che fian 
le parti partite tanto ligate , & firette come fe fof infitato ma quefto 
þa da faifi effendo l'albero gioninetto, I nonello o infito în ramo nuono 
et fin del principio dı Febraio fino a mezzo Marzo,perche alhora faldera 
meglio. Hanno alcune infermità gli alberi piu di quelle che ho dettodi fò 
pra, molte uolte fondi fuori, & molte uolte nafcono în e[fifteffis quan 
do infermano oper humor ecceffino (fopra che già diffi il rimedio ) o per 
ficcità, ér quando è per formiche cheuni fi creano, & vengan di fuori a ma 
giare le cime tenere degli alberi teneri, &y piccioli,non ui è rimedio alcu 
no altro , fenon che l’alborcello ènuono fi faccia vna ghirlanda di creta 
che cinga tutto il piè nota , & aperta di fopra, & piena di acqua, © pon 
gafi al pie dell’albero,cofi non ui potranno arriuare. Altri pongono all'in 
torno dell'albero va cerchio di calce nina che no tocchi ne arrini all’albe 
roonero di cenere,cofi non potranno entrare . altri fanno un bitume oni 
Schio con che fi pigliangli uccellize co eRoimpiaftrano molto bene una cor 
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dagroffa;,& la ligano altronco dell’ albero `cofinon faliranno inaltos pa 
rimente dice Crefcentio,cheè ben di bagnar benevna corda groffa di lana 
inolio;& legarla nel modo che fiè detto al tronco neui falirino mafi 
annerta chel’oliono nada alle radici; perche; fe ui arrinaffe,fiha da fape 
ve che è vno ueleno per tutte le piante, & perciò io non reputo che fia ri 
medio buono. Seil nidodi effe è interra è bendi buttar nella bocca dieffo 
Solfo er Origano pefto, & per miglior rimedio reputo quando il nido o 
cona di effe fia feparato dall'albero gittarui acqua bollita che le abbruci, 
& fe hanno il nido nel nacuo dell'albero bugiato quello fi può tagliare” 
abbrufciare.Quelto è ilmiglior rimedio, ma fenon fi può tagliare è bene 
di dar va colpoall'alberoset ufciran tutte, cofi fi potrano ammazzare, 
perciò che fempre dentro di quel nacuo refta vnoue che fanno;è fimilmen 
te bene di prender fugo di porcellane con altre tanto di aceto, & gittifa 
gli dentro convncannelo per quei bugi, &perirantutte s oltre molti ri 
mediche fi fon detti, &chefi potrian dire, che perefferinotorij fitac 
ciono;è da procurare perogni modo con qualch'onodi effi iltirparle che 
Sono eftremamete danofe a gli alberi, & aunerta(i chequefti tali rimedij 
fibanda far nell Tnuerno prima che comincino a fpargerfi per gli alberi, 
ilchefogliono elle fare nella Primanera . Quelle che nafcono in terra fon 
confumate molto con il lanorarla;&rararla. V ifono d'altri animalucci 
cofi fatti (che molti chiamano tagliacozzaset altri.ruche)che todon mol 
to le cime tenereda gli alberiquando fon tenerelli,ma[fimamtte quelle de 
i cedri, contra lequali bifogna anco di oprar èrimedij per eftinguerle . Si 
genera quelto animale intempo che è bumido,& caldo, piwinualle;et 
in piant;che în colli, & luoghi alti, & uentofi, hora ammazzinfi, perche 
fonfuogo del gli alberi che ogni cofa abbrufciano. Ki nafte anco vna tela 
di aragni che fi inuiluppa fra le frondi, danneggia gli alberi; €i frutti 
in gran maniera fi denonlevar nia come le rughe. Contra altre infermi 
tà, uedafi quel che ioddiffi delle infermità delle nigne. Nafte parimente 
grà male, gran danno agli alberi per cagion della neue s& anco per 
vimediarni fo ha da neder in quefto che fiè detto del nocumento che fa alle 
uigne, o quello fi faccia, ma il meglioè di sbaster la uite, perche cada la 
menea terra è amcogrande utilità di gittare al pie dell'albero -infer 
mo(& ancora che fia fano )orina molto marcita mefchiata.co altra täta 
acquaschecon effa gli alberi fi rifrefcano,piglian forza, & dan maggior 
feutto;&migliare:Quefio fi faccia di Gennaio, &wFebraio, & fino per 
mezzo Marzo è fingolarmente buonrimedio per pomi;pere, et fimili 
frutti. Molteuolteper fopra abbondanza di humore. creano gli alberi 
alcuni uermi nel tronco,che fubito fene aunedono gli fperti, et alzata la 
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Toorza dell'albero alquanto pigliano vn chiodo dirame,< con elfogli ue 
cidono fe non gli pofono cauar fuori. L'hedera è generalmente dannofa 
molto agli alberi,ma particolarmente è agli alberi di frutti, percioche 
non gli lafcia crefcerene ingroffare,anzi gli firinge, © fofoca. Ogni 
pianta che fino da picsiola,o dopo che e piantata fi adacqua, togliedofele 
quello con che è cofi allenatafi,&y crefciutaso perifce0 deteriora, & peg 
giora molto. Et molte ne ne fono che fon pefe, Cr piantate in luoghi cofi 
fecchi,&x tanto caldi,che fequando fon picciolenonfono aitate con qual 
che poca d'acqua, fe fe gli toglie,fin tanto che nonbabbia almeno dui o tre 
anni, & che babbinfondatebuoneradiri;è cofa certa cheo fi Jeccheran 
no,oueramente fi allenaranno con frutti molto rari, & fuaniti. Fière 
gola,fe fi irrigano gli alberi quanda fon piccioli,che fe poi fe gli liesa non 
gli farà tanto danno, & échev quando fi piantano fia piccioli, ofiengra 
di fi habbia da fare un condotto di terra co metterlo nel foffo che vada 
preffo le radici, & refti vn capo di effo di fuori, & per quivi fi potranna 
irrigare è «Altri fono che in cambio di cotto ui mettono n corno (pun 
tato; altri ufano altri artificij,che tutti tedono ad vno, ma niuno. me 
glio di questi dui, che fon detti. «Altri poi,perche fon lontani dall'acqua, 
& non uogliono pigliarfi tanta fatica ( ben che perla maggior parve chi 
non fatica non gode)quando piantan qualche albero metto fotterra nici 
no al piede vna arocca o uafo pieno d'acquasacciò che nella State manten 
ga ben freftaquella parte,ma bifogna che quefto uafo fianuono acciò che 
fudi: Coloro che ni mettono o condotti da terra , o cane, conniene che gli 
cuopra ben con qualche cofasacciò che ne Solesne nento, ne freddo troppo 
[cenda al baffo alle radici, perchegli farebbe gran danno . Ma coloro che 
nonufanniuno di quefti artefici da inacquare afpettino lanotte, È che 
gia fia fotto il Sole, et babbia fatta vna foffa cauata a torno all'albero,et 
gli gittindell’acqua la notte, la mattina lo tornino a ferrare, © quan 
do loirriganoset fatienlo d’acqua; perche dalla pocd,ricene piu danno l'al 
bero cofi inacquato che non bauerne hauuto goccia, che con la poca fi uie 
nearifcaldar fe non è in luogo, che di continouo fi adacqui,che per quef 
tali non damonoi niuna di queste regole, che del modo, & del tempo del 
lo irrigare parlerò piu a baffo, piacendo à Diosquando arrinaremo alle 
ortaglie. Ma è da notare;che ogni albero che fi adacqua nondà il frutto 
cofi faporofone di- tanto odorecome dan quei che nò fono irrigati, G la 
ficcità,& l'albero che fi adacqua produce miglior ramo, č quel del fecco, 
il frutto, fe non pecca per lo eftremosdico per molta bumidità o ecceffina 
ficcità. Molte uolte fi fchiantariogli alberi,a alcuni rami dieffi con è, 
fuoi frutti,o per uenti,o per effer molto caricati di frutti , ma i frutti di 
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queSti tali,ancora che paiono maturi, fon nondimeno fenza fapore,c& fen 
Za gratia,chenonhawendo quel ramo hanuta intiera fultantiane uirtù, 
non la pote men dare al frutto. 


Tempi & modo da infitar gli alberi. Cap. $. 

NV efta arte, efercitio dell’inferire è un’opera tanto fingolare,& ne 
GE cefsaria quanto fottile & piaceuole.. Et in tutta la agricoltu 
ranone al parer mio efsercitio nel qual ciaftunnobiiehuomo, & d'ogni 
Jorte pofsa ricrearfi,& empiegar il fuo tempo( per non baner da ftar otio 
So) perche con quefta gli alberi faluatici fi wengono a far domeflici , gli 
fterili fruttiferi, i buoni molto migliori, &quefto lo caufa il tronarfi 
ogni dì nuoua forte di frutti, chenon fi hebbe dallaantiquita,ne furon 
creati nel principio del mondo, in tantoche quafi pochi manse-alberi fon 
i ritronati che i naturali,dico de i fruttiferische fi come di duo forti ofpe 
ciedi animali feingenerà un'altra terza molto differenteda i padri, co 
me fon nerbi gratia le mule cofi parimenti gli alberi fi pofsono infitar ne 
gli altri che facciano il medefimo , & quefto anuiendi continouone gli 
alberi che fon molto diffimili,e fi infitano. Maggiormente pafsando Luno 
per l’altro, r inquefto modo fi fanno le mele cottogni pafsando in mela 
cottogne,& fi infitano in amandole dolci,o in auellane ogni altro albero 
che habbiaofo,& ildi fuora farà qual'era innanzi,o perfico,o pruna, 0 
bericocolo,& fimili,& la femenza minuta farà amandola,o aneliana,e 
quefta è la piu fingolar maniera di infitar doue inun frutto fonduo frut 
ti.è cofamaranizliofa l inferire,che par che co eRo ci nogliamo uguaglia 
re, contender con lanatura, & che lanogliamo wincere molte uolte. 
che quel che ella fa di male con l'inferire fiemenda,& il bene migliora, 
Cr è canta la mutatione che fa nell'’infito,che fa chela punta di un'albero 
infèrta nel medefimo faccia migliovar molto il frutto, fi come dice Plinio 
della caftagna,che egli chiama Coreliano,perche la infitò uno chiamato 
Corelio. Et quanto piu fi infita piu uien migliorando il frutto. Etdice 
Crefcentio,che il tale albero porterà il frutto molto differente da quello 
the folewa produr prima,non pur nel miglioramento del fapore , & della 
grandezza,ma anco della fattura. Et egli dice , che di qui uennero tante 
differentie quante fono in ciaftuna forte di frutti, c& quanto piu baffo fia 
Vinfito maggior farà la mutatione- alteratione , & fia fotterra molto 
maggiore, miglivre,e piu durabile. Far poi di frutti che uengono a buon? 
hora,tardi,&ditardi,prefti,è già molto notorio atutti, che ciafcuno in 
fito dà il frutto al tempa che lo producena il frutto,nelquale fia infitato, 
oe 
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od poca la diStantia di innanzi o dopo; pur che non fieno î tempi molta 
eftremati;alcuni molto prefti nella Primaueraaltri tardi del Autunno 
€ del’Inuerno,ma che fia la distantia ragionenole, ó giufta;che non fia 
troppa ne poca. 

Piu fottilità,& ammiratione da quel modo di infitare; che ogni frut 
to che ba offo inferto in vn'albero,non l'habbia dapoî, perche fi come infe 
gnano Palladio & Pietro Crefcentio de i perftchi, effendo quel certo,cofi 
fi farà nelle niri, e ne gli altri alberi,come fidiràdi fotto: Di tutte le 
forti da infitare è il piu ficuro, prende meglio,crefce piu prefto „uine pin 
tempo,produce piu frutto fendo di fimili;come di pere intatte le forti di 
pere, di mela in tutte le forti di mele,pera, 9 peracciosdi perfici iama 
dole,er bericocoli,benche ogni albero di picciola femenza, & minuta,pi 
gli bene în ciafeuno albero che produca detta femenza minuta fenza of 
fo nel fuo frutto,come pere inmelacottogue,&® in mela, & per il contra 
rio, quel frutto che ba l'ofo piglia bene în quello che ha Poffo, come il 

erfico inamandole;la pruna in amandola,& il perfico in pruna, cofi di 
frorrendo di tutti gli altri;ma è da notare che non bauendofi da infitar al 
bero di gran corpo in albero di corpo picciolo, fe non foffè però fotto terra 
(come fi dirà più inanzi)cofi parimente nonfibadainfitar albero di lun 
ga uitainun’altro albero che fia di corta uita,ma per il contrariosacciò 
fempre il fondamento fia fermo. Dice Colum. che ogni albero la cui feor 
za è gioffa, rugofascome quelli che banno da effer per infitar di efcudetto 
e cannello; piglian Puno inaltro,ancora che fien di.contraria natura, Î' 
anco quei che dan fuori in un tempo fia di efcudetto o nÒ. 

Ma prima che io parli del modo dello infitare , èneceffario di dire de i 
tempi conuenienti a quefto effercitio » cy per piu attracigli , che fi affet 
tionino,nedafi che cofa è alterar frutti, mutar tempi,moltiplicar fpecies 
cr che un medefimo tronco fi maranigli fe medefimo,uedendo ne i fuoi ra 

mi diuerfe forti di frutti contra a lanatura delle fueradici,et che un'albe 
ro porti tante forte diner fe de frutti quanti rami ha.Parimente ogni frut 
toinfertoha miglior fapore, zr odore , € fe ba ofo fi fpicca meglio dalla 
polpa, & l’ofso o Jemenza minuta è migliore. Quanto a primis l’infitare 
per efser migliore ha da efser nel crefcer della Lunae coloro che infitano 
nel principio del crefcer fan che pigli meglio, e quei che nel: fin del crefce 
re dico nell'oltimo quarto (pur che non fia nel plenilunio) fan che prod 
can più piefto il frutto,& anco il medefimo anno; & è benedi infitar nel 
la'Primanera qnando gli alberi cominciano a dar fuori bottoni;e prima 
che apran gli occhi, allora è il piu certo, e il migliore; & percio c heiîn 


quel tempo gli alberi fudano, o piegano che l’infitar la State non è cofi 
ficuro 
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Sicuro ne cofi bono, &r il pigliare alhora ne gli infiti è indowinamento, 
& del tale noñ fi dèye dar regolaseccetto negli infiti di (eudetto , x can 
nelloset quei che fi fan nella Scorza,che fi come dice Columella quello è il 
Suopraprio tt po come fidirà piu oltre:fimilmente non fi dene‘infirar nel 
fin dell'Autunnocheè poco innanzi l Pnuerno; percio che în quel tépo po 
chi infiti piglianoset ancora che piglino freddi dell'Inuerno che foprauen 
gonogli deltruzgono, & anco lo fan perdere, fe nella State uogliono 
înfitare fiain terreni freddie frefehi, done faccia il tempo alquanto fi 
mile alla Primauera, crl infitaredel? Antunnoo per l’Innerno infitifi 
in luoghi caldi,aprici,&r efpoftial Sole, uenti calidi z er perciò che co 
mediji difopraogni albero ritiralanirtà alle radici, & nella Primaue 
ra l'’eStende per iltroncos &perirami, colui che'viole infitar nell fn 
uerno;infitinelle radicò; 0 fsttoterravin luogo doue poffa ben giunger 
laterra perche gli fcalderà molto; er diffendera dal freddo; nenti; enge 
lié nella Primanera fia ne i rami, &x nel tronco, ancora che fecondo la 
ragione in ogai tempoè migliore l’infito quanto piu fotto fara,» meglio 
e inficar fopratardìî che la mattina;er che quando infitano nò fia freddo, 
ghiacio, ne uéntoseccetto però uento‘caldo;e quefto non fia anco troppo. 
conuento marino; Tramorntane è mal di infirare,cy parimente no fac 
cia molto gran Sole, fe facé/se gran Sole cuoprasil’Insitò cò vami 0 al 
trecofe the gli faccia ombra,ne anco pioua; percio che l’acqua è capital 
nemico de gli insiti. Ma per insitare ba e/sere vn tèpo dolce piacenole të 
perato,& teperatamente caldo,et in quefto efsercitio bifogna che si hab 
bia grande e[perienzasaccio sia ben fatto, chesi affronti, et nedasi che 
l'albero otroco nel qualesi hada far l'insito sia nuowuo,frefco,et che bab 
bia buona fagione. perche in quefti talisoltre il pigliare gli insiti si fan 
no molto mefurati;et fruttiferi Et percioche ui fono molte maniere di in 
sitare,dirò primadi quella che porta pucaset quali bandaefJer le puche. 
prima ha da effer d'albero molto singolare, molto fruttifero, di molto 
buon frutto, «x molto continono; nuouo, odi rami nuoni dalla parte di 
Orzete dove nafce il Sole nelmefe di Giugno;et prima che fi togli la puca 
facciafeglivon fegnale con vn poco dî terra rofsa, €r aceto; o con qualchel 
alta cofa pur che la pu canon micena dannò alcuno;et fi poga nerfoquea 
nento nel quale fiaua nell’albero:taglisi quattroo cinquedita più lungi, 
di quel cheha da efsersaccio che nel tempo dell’insitarle sie frefchi tagli 
si la puca alquanto groffa, [uftantiofa, non refti nello insito molto lun 
ga,babbia molti occhi grofi,& fpeffi,babbia due o tre forcelle;non siaro 
gnofa ne difeccata yne torta,ne nodofa; & fe si hada metter in alberoo 
ramo gionane,&muono,nò sia di piu d'un’annoset fe si ba a inferirin al 
eAv*icolt. Diuerf. M bero 
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bero otamo necchio 0 duro uada meffa nel uecchio dell'altro anno, acciò 
concerti meglio l’ono con l’altro,ma gran uantaggio han le puche gione 
nette, il tempo frefco,& fenon ui è ramonuono pongafi l’albero,acci ò 
dia fuori nuoui germogli & l'anno Seguente faccianfigli infiti in quei 
nuoni germogli, & douendofi portar le puche lontanosi poRono porta 
recon itaglimefiin vna rapagroßaoincreta, 0 in yn panno bagnato 
in modo che fien frefche , C fenza lefione , cofi si conferueranno molti 
giorni mantenendofi affai nerdi. Et perche dicono questi dottori che deb 
ba la puca effer conforme all'albero nell’età,a me non par ben detto, & di 
co il parer mio parlandone per efperienza , che debba procurarfi che fems 
pre fia la púca nuona di non piu d'un'anno (& quefto dico io per gli albe 
ri, non per leuiti) perche quefte fono piu certe per farpigliare, & po 
che fene perdono & quelle che man pofte fu il mecchio non pigliano fem 
presne riefcanò buone ancora che piglimo;et per apparecchiare puche nuo 
ue,procutisi fempre di hauer ramo nuouo . Et molte uolte aduiene di uo 
ler l'huomo insitar alcune puche di buon'horain alberitardi,et accio uč 
ganoinyn tempo che elle non habbin dato fuori eccefiuamëte , prima che 
L'albero nel quale siha da insitarestaglisi nel [minnire del giorno, del 
la Luna,perche si conferna piu, sia quado appaianfegnali di uoler în 
groffani bottoni,o che ban gittato pocoset fotterisi in luogo che sia uîcino 
all'acqua correntesoin luogo bumidospur che non entriin effa l’humore 
et neltempo che l'albero nel qualsi bada insitare da fuori,feran così fre 
fehe come fe albora foffero fate tagliateset così si niene a conferuar afat 
meglio chemeffe in creta oin rapao in panno bagnato. Et e da fapere che 
alfai meglio si concertano, È congiungono puche colte per tempo > gal 
bero tardiosche pe’l contrario,non dico per tempo inmaturare il frutto, 
main fiorire, ® dar fuorizma perche pare che la puca colta per tempo 
habbiada afpettar l’alberotardio,si ha da conferuarnel inodo cheio ho 
detto,che now confernandosi, per pin sicuro tengo io puca tardia insitata 
in albero per tempo, percio che l'albero continuamente crefce , il cbenon 
fa la puca,&* douendo eRer lapucamolto ben (celta,& capata, cofi deue 
efer iltronco potendo effere,perche quanto fia migliore il tronco donesi 
infita,migliore riufcirà l'infrror co il frutto, & per quefta cagione è me 
glioinfitar in alberi domestici che faluatichi,&y meglio in fruttiferi che 
infterili,chequanto è meglioil fondamento,meglioriefce lo edi ificios che 
fopra di effo si fonda. Et percio che molte nolte coloro che inferifcono per 
non lo faper fareserrano, & per non gli fuccedere in buoni tempi che gli 
farebbon:bifognato;fi nengono aperdere gli infiti perciò non si dene la 
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tein quefo eRercitio di infitare', et deon prima moStrarfi,c& impararfi 
in alberi faluatici, & di poco prezzosancora. che fien cofi grandi che non 
si poffan trafporresperciò che si impararà in quel modo che fe infegna la 
Sorima accio che addeftrandofi nel arme fi uenga a far fimilmente deRtro 
nel combattere oltre che quini infitando,& reftando lo infito in quel luo 
go alpeftro,ne nerràa far bene a paftori che ui conuerfano , & uiandan 
ti che ui paffano.Et effendofi effercitato, & imparato ne i faluatici , puo 
poi l'huomo andar ficuramete a infitare nel fno giardino in alberi. di pre 
gio, © fempreprefuppongano che la natura aiuta moltoa coloro cheri 
mettono a far le efperi&tie in cofe nuone, & molto giona per trarre a fine 
vna cofalaefperienzachegli riefca.. 

V node imodidell infitareè chiamato da molti coronetta, e7 quefto ella 
non si puo fare fe nonin alberi che habbiano la ftorza groffa, rugofa, & Col.lib. "i 
brozzolufa si come èil fico,olina,il narancio, la noce) l’alamo bianco ; cap. 26. 
il perosil pomo,l'avellana, o fimili,che quei che bano o fottile o lifcia la ode t 
Scorzasnonsi paffono infitare nedi coronetta,ne di cannello,ne di eftudet H a CE 
to. L’irifitardi coronettasi fa in queltomodo (si dice Coronetta perche Plin.li.1y. 

si fa nella coronade li alberi)taglifi l'albero molto fottilmente con vna cap.14. 
picciola fega,o con altro inftrumento,&r ferramento tagliente in tal mo 
do che ne si nenga a fendere o paccar l’albero,ne la fcorzavicena-danno, 
Cr quefto ha daeffer per quel luogo done il ramo o tronco fia fano,nuoso, 
uerde)frefco non tarmato, & fenza nodo,ne torto ; & dopo (piannifi, & 
Facciafi lifcio il taglio conun'cortello in modo che reftin uguale la fcorza 
Gil legno, & fia alquantoiltaglio accoftato uerfo quelia parte doue fi 
ba dametter la puca,&r accioche nela ftorzaneil legno ; non si habbia 
dafpaccare o fendere,leghifi ben prima con vna correggia larga,et forte; 
& babbiafi in ordine vna zeppa fottile, & aguzza tonla quale fi appar 
ti lafcorza dal tronco, faria buona di offo. Et dice Vincentio , €7 Pal 
ladio che farebbe meglio di offo di Leone che di altro animale, io né Jo per 
che eccetto fe non per eRerpiu forte,& mettafi fottilmente fra il troncos 
C la ftorzasprofonda, € fotto quanto farebbon duo dita, ufandofi mol 
ta deftrezza perche non fi rompa la fcorza,poi fi pigli la puca aguzzata 
tanto quanto ha da entrare, fia da ambe le parti aguzza; 9 dall’altre 
due fana con la fua forza che uada piana;& mettafi dolcemente, &r fen 
za Zepparla, per doue ftana la zeppa,accio non arrughi , & fcortichi la 

Scorza della puca . Altri fono che non l’afsottigliano da tutte:due le par 

ti ma folo per quella parte che tocca ik tronco, %7 per quella parte che toc 
cala fcorza,radono la fcorza delle puche alquanto ; perche incorpore me 
glio. Non radono piu di quanto ha da entrar dentro, & per infitar in 
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nefto modo non ha da effer mefsa la puca dentro il secchio, neimporta 


‘molto chefi rada la puca,maio reputo che ha meglio che fiet che efsendo 
S J 


entrata tanto quanto èftata afsortigliata, & alquato pimfi ba da empia 
tirare dì fopra con creta , ér porui il fuo panno, & le fue legature fopra 
per rifpetto dell'acqua, Solec uento,& fe fia fotterra è affai meglio, & 
feglidene metter ben apprefso la terra finofsa, & minuta, È fe il troco 
fia (i:grofso che pofsaportar piu di una puca,ponganuefene piu conpatto 
chemon fiameno di quattro dita di diftantia da Luna all'altra. Et puo ef 
fer ciafcuna puca della fina medefima forte, perche fia in ún tronco diffe 
vente forte di frutti. Quelta è una maniera molto gentile da infitare, ma 
non fi puo fare fe non quando Lalberofuda, perche albora fi apparta mol 
to bene la [torza dall'albero, & quel fudar aiuta a pigliare, ® afaldare 
ev ciò fi fa bene fe fi fa Jotto terre molte fredderdi Marzo, & di parte 
d'Aprile,& nelle terre molto'calde di Febraio,& di Marzo, & fempre 
inanzi che lepuche gittin fuori, però colui che uuole infitar ponzarben 
‘mente alla qualità della terra, de i fici, de i tempi , che nelle terre o 
tempi freddi ha da effer piu tardo,fe è nella Primanera che nelle terres o 
tempi caldi;perche non è certo cheil caldo fia piu per tempo'che il freddo 
erciò che il caldo apre, fueglia,& prouoca;il freddo ferra;firinges 
addormenta. Et per quefta cagione non è bene di mferire innazi chearri 
„nil Inuerno fe non in fitit terre calde,mà in luoghi freddi o in alberi 
chedi lor natura fien freddizo chefi foglian brufciareso inluoghî bumidé 
giamai fi piantine infiti l'Innerno,et fefarà,fia a buon'hora perche hab 
biapigliato innanzi che il rigor del freddo arriui, I copraft bene l infi 
to, quefto fi offerwi imturte le forti di infivare, 7 di piantare Et que 
fiomododi infivare, & quella del cannello , & foudetto fon molto buone 
per quegli alberi che banno il legno difeccato,& che da fe ifteffi fi fpacca 
no, & diuentano noti, come fon le oline, i fichiset le noci, & quelto 
fi intende banendo la feovza qual diffi difopra,che douea hanere. 
viè anco vn altro modo di infitare chiamato canello , &*quefto è per 
gli alberi che hd la fcorza come quei che fi infitano di fcudetto o coronet 
ta, 0 parimente ha da effer in tempo che fuda l’alberoset fi fepari da efo 
la fcorza,che è quafi [ful mezo mefe di Giugnoso di San Gionäni;et nelle 
terre che fon molto calde alquanto prima, & fia in queste modo. Taglifi 
la pucache babbia due o tre bottoni o occchi. accortefegli la cima;et mol 
to fottilmete fe gli ritorcia lafcorza di tal maniera che fenza Lefione fi ca 
sii dal corpo in quel modo chefi fcalza vna calza o borzachino dalla gaba 
e feil cannello non fi apparta ben dal legno mettafi fra la forza, & il 
legno vna canna molto fortile,& tritifi all intorno fottilmente, © fegli 
piace 
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piace habbiano apparechiata una'ftudella d'acqua che nòn fia molto fred 
da mi alquantorroccadal Sole,e quini gittifi quella forza fin tanto che 
filieni altrarvanta fcomza a untamucello tofigroffocome eRa nell'albero 
& fia di una medefima groffezza perche nenga giufto cr uguale, met 
cafè fenza fatico zepparla per forza; I pongafegli della crera di fopra 
che gli occhi non reftino ftoperti, & è benedi cibar prima il cannello o 
Souderto perla parte di dentro fe è di fico con latte difichisacciò che fi in 
cera feiringa meglio, fe è di altro albero conun poco d’acqua. nella 
quale fia faio a molle quella gomma chegli Speciari chiamano gomma 
adraganti;e& al metter del carinello © bene chè fi tiri la Scorza della puca 
nellaguale fr'inferifce;cto tanto che arrini fino al baffo; come chi fcortica 
Hramo,& tanco fe ne feortichi finche il canello chefi mette refli ginfto 
& in quefto modo non fia bifogno di ferrate îl'caneltrello co gomma. Que 
So modo di infirare per effer molto buono è quando gli alberi fudan mol 
to appartan ben la frorza dal tronco, il che fi fa ben per il mefed' Apri 
le, Maggio, r Giugno, fecondo La qualità di ciafeun terreno, &rdeue farfi 
prima che fi aprani bottoni, fudi l'albero. 

Viè un'altro modo di infitare:chiamiato cudetto,e quefto non puo far 
Sife non în alberi che fien della qualità che io diffi che hauean da' effer 
per l’infito di coronetta'd'di cannello,che babbian la fcorza grande & fu 
gofase bivizzolofa.Quefta maniera di infitare fi fa in duo modi; dico qua 
to all’acconerare l'occhio che pare che uoglia [puntar fuorisercanarle cò 
alquanto di [torza all'intortio, c nell'albero doue fi ha da farl'infito fi 
ha da capare unvimo nerde di buona taglia , &fuftantiofo & ineffo 
vaslift altretanta feorza in modo che agginifli ; €r queftoè migliore done 
appunta un'altro occhio nelramo,che ancora che fi poffa fare in qualun 
ene parte del ramò,è novdimenio meglio done appunta bottone per fotto il 
tamo,peicioche quini fi raduna piu foftantia che lo fa pigliare; perche 
ilrametto chè fi bada infirarenon fi conferna tanto quantole puche maf 
finamente donendo tirare dall'altro capo alquanto lontano, er nonw tutte 
le nolre fi canan giufte tañto.che uguaglino conil luogo doue fi bd da por 
ve. E benetheporti feco il ramo di donde fi handa candre.d non neden 
done vna fene potrà cavar altre, erin quefto modo ftaran freftbe,quando 
fi uorrano infisare, x alcuni acciò che fi vniftan meglio gli mettono vna 
gocciola'di mele. Ilcheionon reputo chefia bene; imperoche il mele è cal 
do, corrofino, & fa alquanto danno col caldo che ba infe, Efeniuna 
cofa ui fi doneffe porre io Rimarei efser piu al propofito quella gomma 
«Adragunti che io diffi di fopra, con conditione che fia tanto poca quanto 
niente. L'altro modo di por rametti è afsai migliore,piu certo,& anco 
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| feovza;&noù pit ep dal mezzo di quel caglio fargli un'altro che feen 
il dualbaffo& appartarenn poco le duegionture bafe , & pen quini met 
li ter tramétti coni loro pezzi difcorza tagliataa manieradi uno feudos. 
"fi nche aggiuSti per l'alto una faccia.con l’altra, & la fcorza dell'albero 

pigli & abbracci fotto di fe tutto lo fendetto,<& refti fuori il baftone o ra miw 

metto (olamente. Ciò fatto lighinfis& frringanfiben con la fua corda glioli 

acciò fi congiongan bene, refti giuftolo feudetto col tronco che non res, | Vi 

fii boxfane nesfica, r incretefi ben fenza coprir il rametto, &® è buona cre, i troncon 

taammaffata T impaltata con fterco di capra, 7 fempre fihabbia que | tonais 

fio anifo che al candrdegli fudetti,unmafchio che è dentro il rametto fl tival 

infitato che è l anima del rametto, Sempre wada in effo che andando fenza fottiled 

effononualcofa alcuna ne puo pigliare. Quefto infitar di fcuderto ha miera chi 

da effer in ramo nono afai. nerde interre calde nelmefe di Marzo, Apri liluna; 

leso Maggio,feguendofi però meglio il tempo fecondo le regioni nel quale Jecofign 

ogni albero sufa  chequefta è la regola piu certa conueniente a tutte le, nebcapit 

regioni, & în tutti gli alberi chefibaurà da infitar di feudetto , o cannel da ciafc 

lo procurifi femprescome:St è deîto,che fia inramonnouo,® che parimen cheinti 

te i rametti da infitare fieno in ramo nuono,0 della medefima Primane, T pamila 

rasonero dell'anno paffato,& ne gli alberi chebanlafcorza fottile come | que, 

le mandole,bericocole, o fimili,ha da eReril rametto del germoglio che tronco, 

þa dato fuori quella Primauera, Negli altri ché hanno la fcorza grof | fennal 

Jasi fostantiofa come il fico,narancio cedro olina, falce,alamo bianco» nella i 

nocese fimili,ba da e[fer il rametto di uno anno, inramodi uno anno $ ma non 

G feitalialborinon fi hanno nuoni,taglinfi da bafio,percioché per quel dentro; 

la partegittano nuoni germogli ne quali fi pofon fargli infiti, etaglin cofîcom 

fi nel principio della Primauera» pei che quei che si hauran da infèrire | tetori 

in quello annòfaranno Mtagionate per il Maggio,®' Giugno, &: gli altri | badaan 

perl'anno Seguente, dopo che gli insiti faranno alquanto, crefcinti, Ur Wneley 

chesiueda che babbiano pigliato., taglinsi le ligature, &crefceranme fortidii 

glio, cm pin liberamente, & ponganfegli i fuoi diffensiui,cioti pali, ac lui chein 

cio non cadano 0 pieghino,ilche deue farsi in qualunche forte che sia dë dicapoa 

insiti, cy maffimamentein quelli dello feudetto , perche calano con più altro ma 

facilità... gbilacon 

yraltraforteui è di foudetto che fondi rametti chegittano\gli alberi Nei tn 

peril corpo nel tronco diconelneschio di pindi duto tre anni, & quefti lo; Oa 

femkuonida iasitar nel uecchiodialtratanta etade nel modo cheio difè tronoh, 

f che fofte fatto lo Seudestose molte uolte non ui fonodi quefti ramettische tony}, 

ni gli alberi non ligittano,& per queftoè bene da diffeccar un ramo che faltron 

\\ i sia 
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fiatale qualeBquellrchefi ba dainfitare;ninquello feji Raccherà gie 
tara nuoisi vamesti perglcorpo,ertolgafegliquindista”v?zi di inn sal 

opodell'infitare;perche alhora.bauran buttati fuoritvametti,ma fe Dal 
bexo:che badweffer'infirato fardo prùnd;o-amandolaoperfico; valtro fr 
milesgittera:centi germogliettiinfieme con la foglia»: bifogna chefe gli 
Iieuitutto quidonafcoro accivilitamo fia. lifcio,et netto per vicener me 
glio l’infito. 
Vn'altro modo d'înfitanvit chiamato infitar di tauola che fifanel cretiti a 
tioncon fi come io diffi delle vitiche cofifidefannegli alberiveccetto che ca.19.&7 


7. 
Homaccade'tagliar l'albero diqualche dì prima:fi come è neceffario di fa 3 Palad. Fe 
ře imaltune niti.che fon molto groffe croltredi ciò fe-ilitroricon fia tanto GU une 
fotcile dove fiha da infitarecame la cupa , vgualifi moltò benedi tal-ma cap. 26, ha 
niera che le (corgedi ameñdualepartidėl tronco; Wpucasuengano vga 
Lil'onas&l'altrazevinQuefto.modofi faldarinmeglioset fe il tronco fof 

fe cofogràfioxchè\fopporti pin puchesmettanfegli iú quel modo.che io diffi 
nebcapitoloidelle witist&> fe:foffemolto groffe fi puodimiderloinoroce, e7 

da ciafcanapattė perla fuasmamegliointronconuono: freftoset lifcia, 

che intronto groffo cr vecchio, ebene dî ligarles & dòftringerle s & 

porui la fua creta, &diffenfiui, & coprirla di fopra perrifpetto dell’ac 

que, del Sole, & dei nenti ; €e bene che fe man due pucheinferte nel 

tronco, che fian meffo fottili, €r ugualmente; dico che ogni puca dacia 

fenna banda babbia la frorza quel cheba.da entrarnell’infito; quafi tito 

nella parte di dentro come difuoris & cofi leftringerà meglio il tronco, 

ma non: portando piude vna puca, vadapiugroffa banda di fuori che 

dentro nel tronco,@™ lighifi,comeho detto, Ilmodo di infitar di forare, 

cofi come bodetto nelle viti cofi fiha da farfinegli alberi, però nonlo re 


:peto in quefto luogo baftando di hauerlo detto altrowe, ma fempre il foro 


hba da andare molto in sbrego uerfo.il baffofinoa giongere nella medolla:, 
&nelcuore diconel mezzodeltronco'; nel quale fi fa l’infito . Quefte 
forti diinfitare.dì coroneita, di menfa,& diforarefonodi pica ;& fe co 
lui che infita worrà che t albero che infitaviefcanano;puosnferir la puca 


“di capo affottigliando quel che ha da entrare come fi bhaueffe da infitare in 


altro modo , &increti la tagliatura della puca che rimane dî fuori, li 
gbila conqualche cofa accio per quel luogo no vega a penetrarla il Sole 
neiuenti, i) chefaccifi fenzalefionede inodi di effaoporle‘vn cannel 
lo ; & anco le puche fi poffono infitare+in canoli di quelli che hanno il 
troncongroffo;&® humido; fia in quefto modo. Disfrondifi ibcanolo, & 
convn baftone cofi groffo comebada effer la puca facciafivn buco da baf 
fo al tronco quanto tre dita, &' per quel luogo metrafi.la puca , eap 
M 4 e 


Je bene agguzzatagli prima quafi tutta quella parte che ha daentiare,ie 


poi Je gli metta la creta di fopra, come fi è detto? ciafeuno de gli altri in 
fiti; & adacquifi il caulo molte molre dal piede, percioche il tronco pe 
rifce prefto, & non dura, perche fi marcifce , cuoprafi tutto di terra o 
fuellafi di quel luogo, €r trafpongafi in luogo doue reSti coperto, titto di 
terra, che non apaia fe uon parte della puca, cofi la puca dopo c'haurà 
pigliato forza farà le radici nella terra come fefoffe barbato,dopo l'effer 
fi marcitoiltronco del canlo: Ma quefta fortedi înfitareè meglio però pro 
uarlo cheper vtile che ne anuenga: Vi comalira manieradi far infità 
che è difemenza minuta; & quefto fi fa meglio in albero che babbianola 
Scorza groffa;come quei che fono per infiti di.coronetta» C foudetto; G 
fi puo far fra feorza , & fimilmente in tutti gli alberi di forare, & que 
flo fi trouò a cafo che gli vccelli mangiarono finti. confemenza minuta, 
o offa fipofero fopragli alberi; et gittaron lafemenza incerte feffure 
degli alberi, &x quini nacquero; crebbero. Et in'quefto. mòdo come di 
ce Plinio nacquero verafe ne ifalci,laurdincerefe,platanoinlaurivetft 
come quefte nacquero a cafocoft nafceranitutti quegli checou lartefi in 
fiteranno,ma fi deondar quelle femenze o pepite a i palombi y & indi a 
duebore fi ammazzino,& canifengli la femenza dallo Romaco 3 & fiin 
fitano Jubitamente ouero tenerla femtza a molle, fi fa in quefto modo. 
Piglifi femenze di mela cottogne operi opomi,o d'altri fimili frutti che 
fi fieno, & nell'albero che fi ban da infitare aprafi la [torza con vna pun 
ta di vh colvello,& quini mettafi Jemenza, vadala punta di effa verfo 
l’altro CP lighisi fottilmente, C fe gli ponga un poco di creta di tal forte 
chenon disturbi nel gitrar fvovi,c&yufciv della femenza;er si puo porre 
parimete nel medèsimo modo, ch'io diffi nell'insitaî di coronettastagliato 
molto bene il tronco; ponendosi all'intorno tra lafconza, & il legno co 
mepuca, & dopo fe gli ponga lacretaall’intorno,&siha da anuertire, 
che in qu efto modo di insitaresi bada andare alquatopimJuttoschene gli 
alîriinsiti: ‘Quefto însitare di quefta fortesi puo fare di femenza minw 
ta d'ogni fortesche fia inciaftuno albero» che babbia:fcorza qual diff» 
er hadaefseril temposche l'albero fudi, & perciò divo, che debba haser 
la feorza grofsa,& fugofa,& anco puo farfi peruna parte della State, & 
similmentesi puo insitare neltronco facendouisi unbuto, &perefso met 
tendo lafemenza o grano di narancio,adi fuoi simili 3 quefte femenze 
Sipoffono infitareiu tronchi di cauli. 
Vièon'alira forte che fi chiamano Off , ma fegliha prima da lenar 
niail igno come quei di albercocole; di prune + & pei fiche n quei di 
queftaforte, i naranci, Suoi conforti fi infèrifton bem cofi, tutte 


quefti 


gli fo 
yi alberi 

Rily 
in quefto 
pofsonoc 
dianam 
uani fu 
laci 
taftra/ 
uguali 
'fatochej 
tagli mm: 
finedede 
‘chenal 
redeli 
f faccia 
fonperb 


niera i 
lodi 
di que 
fich 


dofi albe 
tidiabu 
fiopatro 
gli altri ) 
ta non fi 
tedi quel 
tar piui 
gitatel 
fecondo. 

Acci 


rare,t 
ltri in 


nco pe 


pria, 0 


PEA 
ar infatti 
janola 
etto; di 
cr que 
minuta 
e feffure 
comedi 
nith 
artefi iù 
indi a 
fin 


Romodo. 


(2) 


uuertire, 
sche negli 
nza min 
nal diljis 
phahauet 
States Ù 
efso met 


fe femente 


q da enat 
7 quei ai 


hi cy tutt 


ci 
questi 


Toe sRAZIIO: 93 


quefti Sogliono pigliare, nafcendo-nelle feRture,&fpaîcature, e nacio de 
gli alberi é doue sia Stato dato un foro. 

Zie vn altra fortediinfirar alberi;che ci chiama cogiongereschfaffi 
inquefo'modo Quando fon'duo alberi unitise® uicini lun l'altro che si 
possono congiongerduo rami di esfi infieme come si congiongono due dita 
di una mano infieme; piglinfi quei duo rami,che sian frefthi uerdi, et gio 
uanizfuftantiofilifcus&ben politi; & ciafcuno fia rafo dentro la medol 
last ilicuore în modo che si poffano vnire molto bene ,& ftringerfio in 
‘caftrarfi,che paionvn ramo fefto,& poi riftretto, & fatti cofi giufti, & 
uguali lighinfi y & empianftrinfi bendi fopra di cretaset dopo l’effer paf 
farochefian ben congionti,taglinfigli le ligature, čr L anno feguerefe gli 
vagliumramodi fotto wicino allagioniura, & (egli deue torre quello che 
fi uedra efer piu debole, empiaStrare itagli di creta. Quefo frutto 
‘chenafcerà del tale infitouerrà adhauerin: fe alquanto dî fapore, ci odo 
redell'onosetl'altrofruttodi quefti duo.albori congionti,però è bene che 
fi facciane gli alberi chebanno fimiglianza,& conuenienza infieme, &y 
Soniper baftardare pera,& mela piu che:niun’altro frutto. 

Parimttesi puo infirar vn'albero in l’altro di puca come diffi delle ni 
ti, &è modo,& nia da far che non si perda niuno infito,cheidi quefta ma 
niera pigliantutte le piave l vne in l'altre fenza perderfene niuna,giaio 
lo diffi nello înfitar delle wignesche è pafsarl’unperl’alero,imperò perche 
di quefta forte dicono Palladio, & Pietro Crefcentio,che si infitano,i per 
fichi în falti,& che il frutto non porterà offo;intendo di ripeter qualche 
cofadi ciò. Quanto al pafar l'uno per l'altro già si è detto, & in quel mo 
do fi uegono a imbaftardar molto le forti de è frutti mefchididofi il fapore 
loro con l’odore,mutanfii tempi delmaturare, chein quel tempo fi mata 
ra il frutto infitato,nel qualesi maturana gia quello del tronco nelquale 
Si infito;o è poca la differenza della diftanza pur che nò fien tempi molto 
eftremi ne molto lontanil’ondall’altro,comegia diffi di fopra, cofi infaà 
dofi alberi tardi inqueî che producono a buon hora;diuenteranno i fiut 
ti di a buon'horaset peril contrario. Quefto è il frutto che pin utile daal 
Suopatrone,& che ha piu gratia;o che fia fi per tempo che antecipi tutti 
gli altri frutti della fua forte,otanto tardio,che quando quellofi mature 
ranon fia memoria de li altri di quella femenza,cofi hanendo poco o nien 
te di quella fortedì frutti; farà piu fiimato;e& piu grato il fuo; permu 
tar piuitempidelmaturareè benedi tornarea inferire le puche che ba 
gittate l'albero cofi infiratoso fian di quei che uengono per tempo, otardi 
fecondo quelleche si norra fare.. 

«Accioehe i perfichi no babbinda produrre offo,pigliftunramo di E 

cofi 
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Cretti.s. COfigroffoquanto farebbe on bafta di zappa; fia ben herder cofi lungo 


cap. 20.& quanto feiro fette palmi, & piantinfivanco chepieghi tutte duele punte 


cap.z3.li. 


8.cap.8.li 
9.cap. 17 
Col.lib, 3 
cap.26. 


Plin.li.17, 


CAp.i4 


interras& adacquifi prima che pigli, er fotto dieffo piantifi un perfico» 
cx dopo che Pun altro hauran ben prefosliafi al falce wnfora permezo» 
& per quelluogomettaftil ramo del perficosc& parea me che frfaldi me 
glio feffo,& (paccato;che forato „& quel che rimarrà del perfico.me[fo 
in falce, fia del wecchio divno anno, & rada raforun'pocoslighifi,&frin 
gafi, o fe gli metta délla creta fopra & fe gli taglino tutti imami bafis 
acciò che gitti la nirtù nell'infico» pat chè nonfegli tocchi neil piè me.tl 
trdco, e adacquifi molte nolte,t&Windi a unano fi feioglia,&® dopo.che 
fi nedràftar cofi giufti;& cofi affratellati cheil perfico. fi puo-mantener 
nel falcestaglifigli il perfico molto fottilmente di fotto infteme col falcie 
co fuellafi il falcie,<& tornifi a copriremolto di terra cherimanga coper 
to l’infito,& il nodo, adacquifrfpeffe noltes percioche il falcie ecià fer 
ga fruttificare unol molta acquastanto piu poi portando, &' producendo 
cofi gran frutto quale èil peifico,ma to reputereì meglio, che fi coprifie 
il falcie con laterra dopo dî efserfegli ferito il pie del perfico,che nonche 
fia'iftiipatoy & dopo fi torni a trafporre; &percioche è perfichi alber 
cocoli;& fimili hanno debole il legno gionanesil paffato done è la congiò 
tura fia perpin dell'anno,che farà piu forte, piu fondato;che altrimers 
teftringerà troppo ilnuono d'uno anno, cr perciò fi fuol (pelfoguaftare, 
&ril nonello non patirà di effer rafo per quella parte cheba da incorpora 
vescome l’aliro cheè pin gagliardo: 

Altri in luogo di falci piantano uimene o nincisio non ho provatone 
Luno ne l’altro qual fia miglioie,credo che bautà il uantaggio di quefti 
dui quel che farà piu uoto, meno amaro. 1n quefto modo infitatii perfi 
chi non produranno l’offa,fecodo che dicono i fopradetti auttori,& io mi 
imagino;che quel che anuenerà in questi debba auuenive pavimente ne 
gli altri frutti tutti,chebaurà ofe o femenza minuta di grani, percioche 
fe è ueroche fi confumi vn ofso cofi grande, cy cofi duro come-è quel. del 

erfico,è da credere,che piu facilmente fi confumeranno, Crannichileran 
nol'offa delle oline, i granelli dell vna, le femenze di mela cottogne ; & 
peri,& pomi, lofa delle nifciole,co cerefe,& di tutti gli altri frutvi,& 
fempre la puca che fia paffata nada quanto piu fi puo in sbiego finoall’al 
tosche non tranerfi dritta,come diffi nel paftar del infiti delle uigne. 

\Crefcëtio mette due altre forti al parer mionon tanto ficnre: unol che 
fi pigli unramo di falciemolto nerde tre palmi Lungo, & delagrofezza 
che disfi difopra , C~ unol che gli dia. unforo fino alano fame 


gliocoltriuellino, €r piglifi la puca, © fi afsotigli a torno a.toino tutto 
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quel cheba da entranhel forame fatto;o poco meno mettafi quini giu 
puuke Sos fopa fe gli mettala fua cieta, cy fiirrighi d'acquapiunolte. Et 


fi Lenza 


erjicos per meglio giudichereis che fenza tagliare ilramo,fi facefeinefo l'infà 
Fica to, guardifi che non fi bagni in luogo infitatose quelle congionture; che 
Idi me 


é Sarebbe molta dannofo,&dopo.che fi uedrà quefti infiti hauer ben piglia DO 
| meo sotaglinfio fuellafi quei doue Stanno, trafpiantifi in altiò lubgo è | 


Ons L'altro modo è molto ficurosche paffar la puca per il falcie, efsëdo Pal 

mi uh | bero'prefso al falce,& dopol’haner ben pigliati tagliar il falce se trafpia 

video | tarlo in altra parteo lafciarlo quini come parerà meglio. allo infisatore, 
dopoche | &feinferirà niti in falci,bifogna che fia fatto nel'uecchio dell'anno pri 

WEIR masaltri diconosche è meglio di fai quefto modo di infiti, perche nori hab 

pi falcre bin ofso opepita invnafpinagrofsa in luogo di falce o uimine.. 

ga copér 

ps Qui feguitano alcuneregole generali proprie perinfiti. 

dicendo i 

coprifie Valunque alberoche piantato dî piantone oramo piglia; ancora 

e nonche Q che fia poche wolte, piglierà infertose quel che fi nedrà non pigliar 

i alber di piantoneniunofi curi di infitarlo che la fatica fia uana, eccetto fe 

acongio non fofse infitar,o di puca,o pafsato. In ciafeuno albero è piu fermo, 

ltrimen più certo; & piu durabile il naturale,che lo arteficiale, dico che dura 
opaha pim & edi men fatica, il medefimo è negli infiti, & per quefto nede 

incorpora me che perla maggior partede gli infiti fiperdonò , & guaftano per il 

tempo, tornano gli alberi al fuo naturale eccetto in quelli infiti fatti Il 

rovaton Jotto terra. | 
di quei Ogni infito ha da'effèr per lungo, capo piano lifcio, é doue non fia | 
ati ipah nodo,percioche in nodi pochi infiti pigliano, <&v ancora che piglino no fon | 
giomi cofi buoni , & fimilmente replico,& dico fia in alberonuoyo:: [INI 


Inogni layoro di alberi, o potare,o sfrondare, o.infitare è molto necef” Ill 
Jario haneri ferri sn gli inftrumenti molto bene-taglianti cnacuti. il 
Queftivinftrumenti di che ha bifogno colui che infità fon diuerfe forti ji | 
come fono diverfvimodi di infitare, © fe è in luogo'done fi poffa-infitar di Ill 
Jezapertagliaresè buona, perche con effa fi uerra a tagliar con manco fa IN 
ticailtronco, 7 fara vguale il taglio; più che con altro inftrumento vn (il 
coltellaccio per fender iltronco sun coltello riuellino molto-tagliente, Il 
Gon puntarolo per alifciare,®; formarla tanola,vnazeppas& fe fitro Il 
uerd di alcuno offo fortev di caftagna, Evi ferro lungo, E fottile än WI] 
coache il fertomolte molte lafci del ferrumez C è cagione che non pigli il 
l’infito,&feftinfita di barrenò è meglio untiinellino,che una feghetta. | 
Gli infici che fi fan di.fendetto o cannello,non, ban bifogno di molti ferra 
menti 3 
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mëri imqualunque maniera di infitàfi ban fempre da lenaruiatutti irá 
mi che gli fon pre[fo, perche taglion la Iufanza agli infiti, & fegli har 
anco da sfrondari rami che gli fanno troppo ombrasche fan morire gli in 
fitinonelli;ér tutti i germogli che nafconodi nuono nel ramo infitato, ` 
babbiano aunertenza dinon tor coneffi uiai rametti,che fono infitati . 
Gli alberi che producono gemma, come fono pruni fi han da infitare à 
inanci che cominciño a mandar fuori la gemma,o dopo che han finito di 
mandarla &fudarlo. | Et quefto fi intende fe è fra Scorza, & gli alberi 
ne quali fono infitati molte forti di frutti, benthe effi fienmolto gentili; 
ma fon di poca nita , & fe done fiinfitaè pericoloche gli infiti fieno r 
fictis fien fatti alri , accioche le beftie non ui poffano arriuare;© fiin 
uolti i tronchi con fpine,& roui,o altre cofe che pungono in modo; che glè 
animali non ui poffan metter i denti, © fe è luogo ferrato doue fi fanno, 
fien gli infiti baffi;come fi è detto alere uoltes 7 fappiafi, che i migliori, 
& piu ficuri infiti fon quei che fon fatti fortoterra. Seil tronco è nec 
chiose gropo, albero di groffa [torza erfi unol'in'effò infitare; infiti 
nifi di coronetta; perche è piu ficuro modo che uoler fendere, & fpaccar 
iltronco,c& per meglio, & piu epediente o reputo iò chefi faccia,che git 
tinonuoui germogli perche fihabbia da infitar ineffi per empiaftrar gli 
infitiè buona terra , o creta che fia hen impastata con arena ; perche fa 
che non pacchi, & con fterco di wacca, & anco meglio queldi capra im 
paltato; incorporato ben infieme:per ligare gli infiti fon bnone certe ni 
mini fottili ragliati per mezzo;che duran molto tempo fenza duaftarfi 
o corda di caneno,ma fe è albero groffù o nite di buon corpo, done fi fangli 
infiti,cr è ivi fito felfosnon ha bifogno di molte ligature ; perche il medefe 


È 


mo albero fringe molto da fe iReffo;quefto dico fe l’infito è di tauola; € 
dl piano, che fi mette fopra la crota cofi impaflata fia ammollato nel at 
qua ben efpreffa,& Je ni aggiungerà la terra cnopran con effa,accio che 
quiuinon fi babbia afermaracqua,e guardifi da’ uenti, dal\gran Sole, e 
dall’acqua;che quefta è quella che glimuoce piu che niun altra cola. Nel 
iantarè; 4 infitaremolte piante,& infiti prendono; & fifanbuonizan 
cora che fi piantino € infitino fuora dei fuoi tempi naturali, & quelto 
è per un grande affrontare o perche forfe accidentalmente a quei tali infi 
tidebhe fopragiogerli qualche tempo molto coformese fimile a quello nel 
qual propriamente ft hauea da fare; che fe fi piantò una pianta o infito 
nella State fopranenne all’infito un tempo fimile a quel della primanera 
più teperato,che quel della State,o bumido,ofrefco,o alquato pioggiofo $ 
o qualche nuuolo,onde il fole non baueffe forza di abbruftiarlo; o feccar 
loyo fe fi piantò o infitò in tempo molto freddo, ue î ghiacci del tnner 
n0, 
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no che alhora fopranenne fo rfe un tempo dolce ,č&caldo: Ma chi intem 
pi cofi etraoidinarijuolefse piantar o inferire 3 procuritatrimedij; €r 
cerchi tai luoghi,che fopplifcano al'‘mancamento del tempo,ma Rando fu 
laragione,& il uero,quello ha Stagione, uantaggio , che fa quando il 
tempo,& laftagione lo dimanda. Et fempre nell’infitar habbiafi cura, 
che giamaî fi infiti albero di mag gior corpo in altro di minor corpo , co 
mme cerefain uifciola,percioche dopo che l’infito ua cre/tendo,pefa molto, 
cs iltronco nelqualé è non ha forza di fopportarlo,& perciò: fi dene far 
pel contrario,albero di picciol'corpo in altro dimaggiore, il minore nel 
maggiore, 7 quando fi uoglia infitare grande in picciolo fia fotto terra, 
accio nella puca infitata nafcan dopo radici, & di qui piglino forza, & 
fondamento,per portare il carico,e pefo del corpo, parimente non fi ha 
da infitare albero di granfruttoiîn albero che produca frutte piw minu 
to;come albero dì pera grofse,in albero che produca pere minute perche 
in quel modo il fruito non piglia uantaggionella grandezza,ma fempre 
insitisi minore in maggiore, O crefcerà il frutto piugrofsoche nonera, 
ma chi pur unolfarlo;friccia lo insito come ho detto fotto terrasquesto è 
per far il frutto pin grofso,ma fe non si fa per altro,che per migliorare il 
Japore,quello migliora per done si noglia,che sia fatto l'insito. ‘Circa 
l’insitar gli odori,non è necefsario di ripeterlo quini hauendolo gia detto 
nell insitar delle nigne . 


Dellepiante in particolare, & prima delle Amandole . 
Cap. 9. 


€ amandole fono dell'una delle dueduo forti; o dolci ;,0 amare. 

Vogliono, ® ricercano tutte terreni afciutti,&y fecchi,& foli, duri 

& anco si allenano in terra geRofa. Vogliono quefti alberi terreni ta 
li, che quasi per altre forti dî alberi nonfon buont,che in terre grafse, & 
bumide,o non portan frutto o molto poco, chetuttala fua nirtùgittà in 
graffezza fenza vtilita e fuanifce.noglion fiti nerfo il mezodì, parimete 
vogliono luoghi alti, @& terre calde ; perche nel freddo sì feccano per il 
freddo, per le amadole fon molto buone le parti efpofte al Sole,che la Tra 
montana gliè molto contraria. Nel caldo Stanno molto benes & produ 
cono molto frutto,neltemperato non tanto nel freddo si allenano mol 
to male, danno poco frutto,& fe qualche uolta si uorran piantare in 
luoghi freddi,non sia per ninn modo la femenza delle amandole,di quelle 
terre, 
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terre che fon uane per piantare o:almeno non fonmolto buone; ma conda 
cauifi di paelî caldi, perche quelle fon migliori, & ogni femenza fiha da 
ortar da quei fiti doue è migliore , © ba piu forza .. Si alleuan 
benedoue fono nate amandole faluatiche... Quefto albero uien piu a 
buon’ bora a dar'il frutto, cheniuno altro,che di Gennaio: gitta fuori, 
di Marzo fi matura il frutto , & per quefta cagione ogni tauoro che fi 
hada fargli come piantare, lauorargli fotto,potare,0 infitare ba da effer 
molto per tempo inanzi che dia fuori eccetto l’infitar del cannello, o del 
lo feudetto di effo în altro,o di altro ineRosilche fi hada fare di Maggio 
o di Giugno,quando l'albero fuda,&y fi distacca ben lafcorza. 1modi 
delpiantare le amandole fon tre , nonparlo þora dell infito, piglia pian 
tandofi ramo , & piantone , fecondo che dice Teofrafto,&y quefto affron 
ta poche nolte, yin nuouo. Et inciò fiha da gouernar l’huomo fecon 
do quel che io diffi fopradi ciò nel capitolo terzo di quefto libro. 
Vnaltrouiè dei barbati,che nafcono al pie dell'albero, cy delle radici » 
e queftoè il piu ficuro, 0 fia diramoò di barbato fia prefto il. pian 
tarespercioche gitta prefto,&& fia nel findi Decembre, o nel principio di 
zemaio,c il medefimo dico del infitare,& con quefto albero fi ba da 
Jlar fopra anifo, che fe vn poco fi dimentica l’huomo di effa già haurà 
dato fuori che l’huomo non fe ne aunederà,ma percioche quefto albero, 
þa lafemenza molto granita è meglio di porlo di femenza © quefto fi 
fa nel modo feguente . Sieno le amandole di albero nuouo » er efte nuo 
nespefanti,& ben fragionate,colte in terreni caldi, perche quini fon piu 
naturali  & perconfeguente migliori. Sieno larghe,lunghe, non ha 
bin l'ofo durosaccio che aprano prefto fottoterra,che quelle che han du 
ro offo,prima fi putrefà, & marcifcon fotto terra, che fi aprano. Etfi 
ban da porre ne i tempi feguenti. Ne i luoghi caldi fi metton fotto ter 
radi Ottobre, r Nouembresne i freddi di Gennaio,& Febraio,ne item 
perati prima;& dopo l’Inuerno.  Queftefi banda porre in arole, come 
fiè detto di foprasacciò meglio fi alliena. Et questa arola fi ba da fare 
în terreno non bumido;leggiero,& fenza pietre, fia alquanto alletamato 
& per quefto albero,e meglio lo fterco, ér letame di porco,che niuno altro 
c in modo cheha eRo forza tanta;che fa fare a un'albero di amandole 
amare, dolci, flabbiandofi con efo,come fi dirà piu a bafo. Et perciò do 
po che fia fatto l’arola bifogna che fia inacquata per alcun dì con'acqua 
nellaquale fia ftato disfattofterco di porco, dopo che fia afcintta fi tor 
nia bagnaresacciò fi incorpori ben l'uncö laltro.ricercanola terra mol 
to bentrita, € inanzi che fia la amandola piantata fia tenuta per treo 


quattro dì in effofterco di porco,o dî capre disfatto in acqua, © altre tati 
giorni 
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giorni? acquamelata;che babbia però poco fapor di mele, perche il mele 
abrufcia molto vin latte di pecore. Nell'arola fia alquanto di arena me 
fcolata ,percioche la'arena alquanto della proprieta dell'acuto, &nei 
paefi arenofi, l’amandole fan molto bene .Si ba da piantare in quefto mo 
da. Dopo che arola fia benzappata; fotterrifinonmen fotto di quattro 
o cinque dita con la punta a baffo , © dice Magone fecondo che riferifee 
Plinio,che la congiontura dell'ofo bifognache vada uerfo Tramontana, 
& l’altra verfo Mezzodì, io'non fo per qual cagione,poi che va meffa fot 
terra, & percioche e neceffario,che quando comincia a nafcere  & ger 
mogliarela cima fuori fia farchiata,&r iflirpatagli l'erba d'intorno, per 
che non fi venga a pigliare error dall’herba all'amandola;è bene che fe gli 
faccia un fegno pernonpigliave Puna per l’altra, & denefi inacquare di 
diece in diece dì ; fin tanto che fia crefciutagrandicella „Si fa che babbia 
l’amandola l'offotanto fottile,&r tenero che fi rompa fra le dita, laquale 
gli agricoltori chiamano Tarentina, &per questo leggafi il feguente ca 
pitolo done fi tratterà dell’auellane,che quini fi parlerà fimilmente delle 
amandole,& anco nel capitolo delle noci. Bifogna di aunertir molto,che 
quefto albero dell’amandola nonsia rofo, effendo piccioloda alcuno anè 
male,che oltre che non crefce,dinenta amaro. Il trafpiantarlonon hada 
effere prima; che non babbi duo anni , & anco Je gli fa grande vtiletra 
(piantarloduea tre uolte; fecondo che dicono, ma al parermio'e opragit 
tata via,&® anco dannofe,& fi ha da vfar ancora diligenza , che quando 
Se ne poriano piu infieme, non debba effer piu di venti piedi da vw albero 
di amandole all’altrosetnon menodi quindici,che per ilgelo fe gli fa dan 
no.  VoglionoStar(nefi,& farfegli la foffa molto fotto percioche (par 
ge molto larga laradice,gr abbraccia molto . Iktempoche iodiffi da 
piantare il medefimo dene eRere per trafpiantarlo: Et fe fi ha da piantare 
perche resti fempre li, & fenza che fihabbia a trafpiantare, facciafi la 
fola piu profonda, & almino fino al ginocchio, & piu; & che ilterreno 

Sia benzappato,& tritato,& quiui nel fondo mettafi ’amandola;et cuo 
prafi non piu che quato è alta vna mano,<& dopo che fia nata, venuto 
al par della terra; fi puo dopo empir tutta la foffa,sofi non baurà bifogno 
di trafpiantarfi,per effer ben leradici dieffa fondate fotterra. | Franco 
quefta diligenza uiene a operareche nafca piu prefto. Dice Palladio, che 
fe quando fi feminaffe gli apre offo moltofottilmenteetnell'amiidola si 
Seriuerà qualche lettera,o fe gli fara qualchefegno,c&o dopo si torni ati 
congionger l’offo, &fiempiaftrerà con Sterco di porco bene , e 4 piante 
ra poi benfotto come l'altre, che ’amandola che di effa nalcera, farà col 
medefimofegno: Quefto puo similmente farfi,quando dopo l'effer fata 

l’amandola 


In Is BARSON 
l'amandola permolti dì fotterra fi aprirà l’ ofso cantdofene l'amandola's 
& dopo fi torni a congiongerla,& adimpiaftrarecomeprima. 

Le amandole dolci fi fanno amare quando fon lafciate inculte, €r fen 
za effer lanorate molto tempo,o effendo fate roficate mafimamente qua 
do fon picciole,&y le amare fi fanno dolci in qualunche modo di queftife 
guenti, che:con lanorar fi fan buoni... IL primo è dell’infito, & fi puo.in 
ficar nella maniera che io diffi del inferire , & miglior modo di infitargli 
odi cornetto o cannello o feudetto , & ancora piglia ben di tauola,ma per 
tauola fi richiede ramo molto gionane . 

vit unaltromodo cheè,feanandofegliil pie ; c facendogli nel tron. 
to un buco chevada alquanto in sbiegoverfol’alto, & che arrini fino. al 
cuore, perchede li babbia a purgar vna acquaccia , & fegli netti molte 
volte,ouero fi empia quel buco di mele & feglimetta poi fopra vnazep 
pa molto giufta,& quefto facciaft nel crefcer della Luna acciò che La. fit 
fianza che afcende porti con feco di quella dolcezza , & fia poco. inanzi 
che babbiadadar fuori l'albero. Similmente si fa, con fcanarfegli la ter 
ra molto bene mettendofi nella fofsa fterco di porcello vnito.con le radici 
mabifogna che ciò si faccia d'Inuerno,per che quefto ftercò abbiucia mol 
to, & ciò fi ba da fartante uolte fin che diuenterà dolce:«che dice Teo 
fraftosche fi addolcirà l'amandola intre anni; auuertafi,chelo Sterco 
che babbiamo detto fia disfattoin acqua. Se adiuit che produca poco frut 
to fcauefegli la terra dal pieset nella radice facciafi vnbuco o doi; met 
tafi în ciafcuno di effi buchi una pietra di tal forte che quando fi foprafa 
nera gli cuopra la (corza almeno che vimagna dentro, oin quel bucoimet 
tafi vna zeppetta di legno. Têofraftodice,che ha daefferdi Corgnialey 
& Crefcentio dice,che fia di lentifco `s ma non importache fia piu div 
legname che di vn'altro, pur che fia legno che non marcifca preho, e per 
quefta cagione è molto bene che la zeppa fia verde, perche piùfi verrà 4 
confernar fotto terra, che e[fendo fecca. Quefto albero è tanto prefto nel 
dar fuori „č nel fiorire , che la maggior parte delle uolte fi ritruona il 
padrone ingannato, percioche foprauengono ighiacci,& lo feccano y & 
perche non fi fecchi cofi ui fonoi rimedi feguenti.. Il primo» che tutto. 
l’Inuerno fi tengano fcanate leradici,\& verrano a bener dell'acqua, I 
quanto piu humore haurà s piu tardi darà fuori ; fimilmente ftringeran 
le radici coni freddi sonde le amandale nò daran fuori cofi prefto. wal 
tro fcauifi l albero molto fotto, & nelle radici gittifivna (porta di brec 
ciaminuta, & fe fia bianca molto migliore , che è pi fredda, & con 
ueftotarderd'a gittare. 
Vialtro,cheè porre l'amandola tardi che farà di F ebraio, & altem 
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pocheella nafcerà gitterà fuori l'albero che di cfanafce; che fi come le 
beftie chenajcantardi,tardi dan fuori il pelo,& nō comincia a mutar 
fin che non arrini il tèpo nel quale fon nati, cofi ausenerà delle piate!, che 
non darà fuori fino a quel tempo che fon nate di femenza, che fe fia tardo 
nafcerd tardi. Quefto albero è meglio di un pie che di molti, & uuole ef 
Yer fcauato molte volte,ma bifogna che cio fia d'Pauerno,che in niuno me 
do fi dene fcanare quado è in fioreche venerebbe a perder il fiore, Ne me 
no fi adacqui ne Rabbia alhora, perche gli caderebbe o tutti o la maggior 
parte de i fiori. Ha quefto albero cofi tenero il picciolo del fiore che anco 
ra che non tiri nento ne pioua confolo l'eRfertemponuuolofo gli cafa il fio 
re perla maggior parte, maggiormente fe è ilventomarino o borea. Que 
Sto albero produce piu frutto quando è vecchio che quando è gionane, ma 
é megliore il frutto del unono. Dice Alberto Magno,fecondo che referifte 
Pietro Creftenzio,che fe nel troncar dell’amandola fi fa vn bugiertocon 
vntriuellino molto fottile,&r in effa fi metta vna puta d'oro che darà piu 
frutto, & migliore. Ma chi quefto farà bifogna cheo fia fecreto; o che 
ui tenga buona cuftodia chenon rubato. . Si fanle amandole molto te 
nere, © molto faporite fe innanzi che cominciono a dar fuori fegli met 
ta nella foffa acqua tepida. Ha da potarfi quefto albero, € lewargli tut 
to,il vecchio & il nerde che gli faccia danno fecondo che di fopra fi è det 
tö, C quefto gli gionerà molto , maffmamente (eè infermo syfon molto 
migliori gli infitati che niuno altro. Già diffi che dauano , €” riceneuano 
în effi qualunche forre di infiti, & di quali fi facena migliore. Riceuono 
in fe ogni forte di prunisalbericocoli,pe fichi ghiande, uifciole, cerafe» 
Ó molti frutti, & anco în effi fi uenzouo a fare piu primaticcie. Hala 
mandola quefta eccelleza che in effa fi raddoppia ıl frutto. Chein un cor 
po fian duo frutti intieri fi fa in quefto modo, ché qualunche frutto che 
habbia l’offò come perficosalbericocolo, & fimili injerti in amandole pro 
durraduo frutti interi , che la pepita Jara amandola, & quel di fuori 
quel che era prima o fia perfico o pruna 0 qualunche de gli altri. Ma que 
Sto infitare perche fieno duo frutti bifoona che fia di tavola, opaffato , fe 
condo che io diffi nel capitolo de gli in fini, & dirò de iperfichi, & ha da 
efferl’amandole dolce. Le puchedelle amantole, per effere frutto prima 
ticcio, fi confernan bene per infitarle negli alivi alberi piutardini, & 
aunertafi che fe confernino , nel modo che io diffi del coferuardelle puhe 
ne! capitolo de gli infiti : Dice Palladio che frinfitannelle:caffagne, ma 
quatinche piglino no penfo iv che debbanviufeir bene, percioche la cafta 
gna richiede terreni, & nenti freddofi,et ’amandola al contrario caldi » 
eccetto però fenon fi pigliaffe un castagno che foffeefpofto al mezzo dì» 
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er al Sole, negli noce[fe € lo battelfe molto Tramontana. Quefto infito 
fianelfindi Decembre, & cuoprafi molto, & fe è in terra molto fredda 
facciafiamerzo Gennaioseccerto l’infito di foudetto,& cannello che ban 
daefJere nelle terre calde, di Maggio, & nelle temperate di Giugno, © 
al parer mio fempre increfcimenta della Luna. Le amandole fon di poca 
foStantia , & fe non gli fon sfrondati,<& lewati i germogli che gittano fos 
tosfubitofi viene l'albero a leccare, che molto men uirtù ha quefto che al 
tro albero che fia perche poffa mantenerfi omwanno; I l'altro. Non fi ban 
da cogliere le amandole fintanto che effe non fi picchino dall offo che è di 
Luglio, & di Agolto, co fe fi coglieffe innanzi, & che non foffe bene (pie 
cata,mettafi nella paglia, fi difpiccherà . Si conferua gran tempo , & 
molto bene con il fuo offo maffimamente lavandofi difoprason acqua fala 
tao marina, & fi tornano ad afcingare al Sole, & diuenteran bianche + 
Fin che fon piu frefche fon migliori da mangiare; © piu faporite, © an 
co piu fune, & quanto fon piwnecchie tantofonpeggiori per dinentar mol 
to acetofe. Ma è bè vero che riceueran molto della fua prima bontà fe duo 
giorni prima che fi babbin ba mangiare fi mettono a molle è acqua fredda 
che tornan come latte in quefto modo, & quando fon verdi, danno vn buo 
no , gentil nodrimento al corpo piu che quando fonfecche, & quando 
fon cofi frefche rifreftano , & applaca molto il calor dello flomaco , & in 
graffan molto quei che lufandi mangiare, fe fi mangiano inazi il ma 
giare impedifcon molto l’embriaca: fi maffimamente le amare fe fi danno 
molte amadole da magiare alle rapofe che le migiano le ammazzano, cO 
me dice Auicenna, Crefcentio, co Plinio con patto che non beanofubito è 
Son migliori le amandole che le noce ; perche non fontanto ontuofe , con 
fortan molto la vifta, netta il petto , vifoluono , er eRtingono le uefcofità 
delle membra interiori, fon buone mangiate nel principio della cenas pra 
zoma mangiandofi verdi con il fuo effo cafi tenerogenerano vi dolore, 
& pefo di capo. Il latte di effe(& maffimamente delle amare ) posto ne i 
vognoni toglie via il dolor dî effi > olio delle amandole liena le rughe del 
lapelle er lamollifica , €r da gentil luftro. “Benntorompe la pietra, & 
mefcolato cò mele liena i fegni della faccia,gittato nell'orecchia quarifce 
lafordianel principio di effasammazza i vermi nel orecchie, lena, č 
quarifce il rumor di effe , © piu quelle delle amare, mangiandofi le ama 
refa generar fonno, & appetito di mangiare. prouocano,& destano Vori 
na, & e buono lolio diquelleamare per il mal della madre. Pelle, & po 
fie nella teftalena îl dolore, lolio di eReguarifce le lentigini del nifo.. 
Del legno dell amandole fi fanno boniffime hafte da arme,& da zappe, È 
deltroncofi fan mazze dure, & gagliarde. Son molto buoni i giardini 
d'amandole 
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d'amandole doue fieno bozzidi pecchie perché pecchîe perc 
Seon presto, per effer cofi dei primi fiori foccorron mo 
effet, & lauoran moito per detti fori, & il mele di quefti 
lare. Le amare 0ilfuoolio pofo fopra i fegni delie ferite gli j 
buon colore, fi come dice il medefimo Anicenna. 

Vie una infermità che fi chiama formica,& per quefo fon molto buo 
ne le amandole amare pefte con l’aceto,&pofte fopraso l'olio di efè. Et la 
uandofi sa testa coneffe,& col nino lieua la rappa. 
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Delle Auellane. Can, ro. 


I E auellane fon di due forti, l una è faluatica, C producono anel 
— lane picciole , & moltodure di coccia ma dolce s & di buon fapo 
re. Ledomeftice fondi due forti, che alcune fon lunghe’, e quefte fon 
di miglior Sapore , & anco maturan piu prefto che le rotonde . 
Han piu bianco il frutto di dentro, & tutte quefte forte fopportano 
gere, uenti caldi ma nafton migliore inaere temperato s @ affai me 
glio nel freddo „e fecondo che dice Teofrafto fopportano l’auellane 
l’inuerno per afero che fia (enza danno alcuno de i geli, € perciò 
fi deon piantare per riparo de gli alberi che fi foglion gelare , da 
quella parte donde loro fuol uenire il danno del gielo. Dicolo do 
uendofi piantare nelle poResfioni,ma fon esfi alberi al fin piccioli , €r 
mal poffono diffenderegli alberi che fono grandi. Sono migliori ne i 
luoghi alti che ne i piani,& dan piu frutto, & ancora che fi allievino 
in terreni grasfi pertan gran uantaggio ne i leggieri , €r arenofi. Ricerca 
no lo Stare preJo dell'acques o done frirrighi. - E buon terreno per le 
auellane domeftice dove nafton le faluatiche , percio che naturalmente 
ogni cofa produce la natura nelle terre o aere che piu le conuiene, & an 
‘co done nafton tutti gli alberi che fi creano pre[ball’acqua . Le Auel 
lane nafconoinuna delle tremaniere ; o delle medefime «Auellane , o 
deibarbati che gittano alpie , odi rami, © piantoni, & quelta ulti 
ma terza rade uolte piglia,ma quando affronta riefcemolto buona (per 
cioche ogni piantar di piantone o ramo dà molto meglio frutto.) E mol 
to al propofito gittar rampolli dei germogli delle Anellane er dopo che 
han fattoradice,e& fon barbati, taglinfigli dallemadri, & dopo che fian 
erefciuti alquanto trafpiantenfî in altre parti . Il piantardiramo 
opiantone fia cofi, Sienolefoffe bencupe, &bentrita laterra di fotto 
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fi IT BARSO. 
epche ciafcuno albero che produce noci (e chiaman col uocabulo i ap 
peibazion di noci gli agricoltori Auellane mandole pigruoli , noci, casta 
gno T tutti i frutti di quefta forte gitta le radice molto profonde, & ac 
ciò che pofta ben profondarfi facciafi la fofa ben fotto, benzappatas 
er tritasagli la terra, dopo tolgafi un piantone ovamo che non frane mol 
to gionane ne molto necchio; 7 feba alquanto di duro per di fotto gitte 
ra per il piu presto barbaccie pur che non fia fecco, diffendafi nella fof 
Ja qualche duo palmi, & prima dianfegli due piccate con un coltello în 
quella parte che bada flar coricato fi che non tagli però pin oltre che la 
fcorza,perche per quel luogogitterà piu prefto la radice, & quefto fatto 
diftendafi molto bene, ®© cuoprafi la merà della fofa Jet in terreno afciut 
toi barbari banda andare affentati,& laradice molio diltefa ugualmen 
te acciò che quando nafcono non nengan torti ne agg roppati, & ftringan 
molto la terra. Nö gli farà danno al piantargli u figitti qualche grano 
di orzosCY il medefimo facciafi aquel che farà piantato di ramo, & in 
ogni forte di piantar fempre aunertendofi che è bottoni reftino fenza le 
fione alcuna, ne fi pongan preffo le uiri,che l'una per l’altra ricenongran 
danno. Le sAnellane fi ban da porre in avole perche di li a dui otrean 
ni| oer fial arola ben zappara,&®.la terra mollificata, © 
cuoprafi diterraqi anto (ten duo dita, non piuse fe aduiîen che non pio 
Gralbora uerfo il tardi, accio che le auellane nafcano tali che 
enera, o fottile che fi polfa romper con le dita. 


i1rafpiantan 


ya icrighir 
habbia la cocctaci 
Si po meinciafcunodi quefii modi, »na è che firompa la coccia 


molto deflramente che non fi nuoccia alla auellana dentro, cofi fi ponga 
fotto terra fenza effa coccia o gufcio. | Et feui fofse paura di formiche» 
fipuòin e in un poco di lana,come infegna Columella delle noci,ma 

nando non ni fi a fofpetto di formiche non ni fi inuolti lana perchenafte 
rà meglio fenza efsa, 9 fe ui è bumidità non ui è pericolo di formiche,pe 
rò inquanto ia posfibile non ni fi adopri lana. 

Il fecondo modo èdi feminare nell'arola femenza di canneggia,& do 
po che fianatay & fia alquanto crefcinta , fendafi il tronco, © in efso 
fi metta la anellana fenza coccia, & dopo cnop ifi ben con la terra, & 
quefto fi puo ben fare fimilmente in luogo dane da fe nafcono canneg 
gie, dopo chefial’auellana bencref iutatrafpiantifi, & pongafi ia al 
tra parte. 

Qualunque di quefte forti di piantare fipuo fax nel mefe di Ottobres 
é Nonembre fe è luogo ca'do ma feè freddo fia di Febraio,le auellane, 
‘edi Marzo i rami o barbati. Ma le auellane che fi mettono in terra stza 


coccia fian fempre pofte di Febraio,o fino per tuttomezo Marzo, non 
mai 
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Mmamanzil'Innerno: Sia differenza da una pianta di auellana all'altra 
da dodici in nenti piedi. Inferifconfi fimilmente di fiudetio , coronetta,o 
canello,ma il migliorinfito è di tauola;, hada andar l’infito molto baf 
rrayaccio i germogli che nafcono ai pie dell'auellana fien di fopra 
dall’infito, & Jaran migliori . Si infitanvinpochi alberi; fimiimente 
pochi alberi in efe. £r fe in auellane fi infitano perfichis ovalbericocoli, o 
fimili frutti firaddoppia ineffeil frntto(come diffi dellamandole)fi ban 
da infitare la Piimanera primadi tauola inanellaña,o amandola,et do 
po de li fi puo prendere puche o feudetti, C7 inficargli in altri alberi de 
gli altri come efi,& i primi čr gli ultimi produran duplicati i fruttis 
Dice Teofraftosche leanellane daran fempre piu frutto, & migliore 
Sefeglilafcian tutti i fuoigermoglischegittano allaradice, ma quefto è 
falfosche ogni albero quanto è piu netto,€r disbrattato piu frutto dà, r 
migliore,che tutto quel che bauea da portar di nirth, & foftanza in quei 
germogli,& rami fuperflui tutto lo conuerte in frutto, oltreche il mede 
fimo Auttore fi contradice da fe iflefo, nel terzo libro dell hiftoria delle 
piante;dicedo in quefto modo. L'auellana fi fa maggiore, piu fruttifera,eo 
migliore portandofegli minutamente quei picioli rami, & germogli, In 
modo che accioriefca buona quefta pianta è neceffario, che fempre fia mă 
tenutanetta, č indui o tre piedi, & non piu, & tutto il rimanente fe gli, 
tagli. } faluatichi fi fanno domeftici trafpiantandofi 0 infitandofi, ri 
domeftici,&y fruttiferi fi (eccano non ni fi banendo cura. Son alberi che 
uinon lungo tempo, & che ritornannell effer loro , ritornandofi a lauora 
res © fruttifican piu fe fi lanorano, & coltinano bene . Le auellane fon 
calde; &fecche ma non foncalidetanto; netanto oliofe, & grafe, co 
me le noci,& fondi piu tarda digeStione, & dan miglior nodrimento,che 
non dan le noci empiono il uentre, i fon di forte digeftione maggiorme 
te fe fi mangiano con quella camifciola,che han dentresma fe fon modate 
Son migliori, ér molto piu fe fonduie > Sonmigliori lenuoue, che le uec 
chie per non éffer cofi oliofe =r ontofe . colte è bene che fien pefe al So 
le,che fi afciughino s che fi conferuanbene , & tenganfi in luogo chenon 
fiabumido.Se fe ne mangia molte ingeneian colera; danfonno, & anco 
dolore, & grauezza di capo... Sonbrone durescontra certe diftillationi 
che cadonnel petto fcendendo dalla tefta,pefte, & beuute con acqua mela 
ta fon buone contra la tofse uecchia: Perle morficature nelenofe; per al 
tri molti ueleni, punture dî fcorpioni giona molto il mangiarle a digiuno 
mangiandoùifi maffimamente certe foglie di ruta; & fichi pafi; & que 
fio è molto buono per il tempo della pefte, č quando nanno in olta aeri 
torrotti. Dice Crefcentiosche de'rami delle anellane: fi fan'buoni archise 
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Dotte,ancota che io mi penfo,che fian deboli,e di poca forza perarchida 


tirare + 
De gli Albericocoli. Cap. rr. 


Li eAlbericocoli foncerti alberi che nel'vamo,& nelle foglieha al 
Squanto di fimiglianzaalle prune,ma non fomcofi nodofi,& il frutto 
di e[fofra[fmiglia alquato a i perfichi. DiquefStiuî fono alcuni che fonti, 
fei fenza pelo,che alcuni li chiamano Moniaci,et quefti fopportano tene 
ni aeri alquanto piu freddi,chegli altri che banno ilpelo. Maèben 
nero che caricano piu di fruttti ne i terreni ér fiticaldi. » Vogliono ter 
re leggiere,& alquanto arenofe, abbondanza d'acqua. Alcune uolte 
i,ma percioche quefte rade uolte. affronta 


pigliano con piantoni,& rami 
n0, 9° fimilmente gittano barbati alle radici, ii meglio è di piantarle,eT 


mettergli per femenze, cy fi dene feminareinterre calde di Ottobre y 6r 
di Nouembre; tr in quelle che foffero piu fredde di Gennaio, & Febraios 
e fia in are fi come io difi delle atmandole , eccerto je non gli gitti fopra 
fterco di porco,ma d'altra forte ben marcito;&Ivecchio, ben mefcolato 


eo fia tanto da un’offò all'altro di diffantia quanto io diffi delle amandole 
fpiantin 


erimvighinfi molte nolte, 7 dopo che fano crefciuti alquantu;tral 
fi inanzi che gittin fuori i fiorise quefti alberi fioriftono fubito dopo le 
amandole;come dice Plinio,e per quefta cagione ricerca ogni lanoro per 
tempo. St Paferifce quefto frutto di coronerta, & feudetto cy di cannel 
lo afai meglio chedi niunode gli altri, perche han la torza fagofa; P il 
legno alquato feccofe fi inferifcono in amandole, o in auellane di rauola 
radoppiano îl frutto. Non fi piantino in luoghi uencofi; cheduenti lè 
fpezzano,percioche hanno il legno alquanto fragile, Voglionoe[ferîn 
lte. Son alberi che dan prefto il frutto, & preftoperifeo 
no. Segli banda mondare, tor. uia dall'albero, i rami fecchi,é rami 
che ni fon nani & fuor di propofito parfi. Accioche facciano l’ofto fot 
tile,ponganfi a mente quel che hoderto în quefto capitolo:di fopra delle 
anellane;e perche non babbino da bauer l offo dentro,quel che ĉo disfi dë 
perfichi nel capitolo de gli infiti di queflo terzo libro. 71 fuo naturale 
infitare ène i perfu bi,&prune, meglio in amandole sche in niuno al 
trojcome dice Palladio; & nell'auellana , C7 di paffare in tuttiscome ho 
detto, c come dice Columella nel libro feSto, capitolo ottavo. Si infita 
in ciafcuno albero che babbia la feorza fimile a effo,o in quei che prodi 

cono ilfrutto che gli asfimigli,&& nel tempo medefimo che esfis Soglion ge 

nerar molte formichese per effere per Paltre infirmitade; fi puo uedere do 

uc'iotrattai di alcune infirmità di alveri ï generale. Il frutto di quelti al 
beris 
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beri,monètarnto bumido,come il perfico,&fon piu caldi & piuodorife 
ri, perciò confortano piu la tefta, &y lo ffomaco, & per un'poco di agri 
meche hanin fe [onpiwdeletrenoli schei perfichismaal parer mio non ha 
comparatione conii perfichi Chi di efi bauefe mangiato molto fe fi fente 
faftidio magia fopra effi la propria amandola, che èdentrosche cofi fi vfa 
ordinariamete in Italia dopo l’hauer huom magiato albericocoli o per 
fichi. Il legno di quefto albero è:quafi come queldelleamadole,infitati di 
palfare o di tauola in amandole dolce hauran l'amandola dolce » 
Delle Guggiole. Cap. 12, 
I E giuggiolericercano acre,& terre calde, & luoghi aprici. -Et'in 
efsi luoghi dan gran frutto, uoglionterreni leggiëri & deboli , & 
quel men che'fterili,che nelle terre graffe e molto fertile nonfi fan molte 
none; FI fuo ponere di quattro forte,o di barbato,o di piantone, o ramo 
& quefte tre fi deonfardi Marzo prima che dian fuori, come ho detto di 
Sopra, cercailmetter degli aiberi,c& fe fon terreni freddi fi poRonporre 
anco delmefe d'Aprile. L'altro quarto modo.è di femenza;che fon cer 
te offaschebandentroil fuo frutto, o feminareil frutto intiero.Sibanda 
porre in arola fotto quantoè un palmo.: Dice Palladio, che fi dee met 
sere dî tre intre non fo per qual cazione;poi che altempo del.trafpianta 
resha da andar ciafcun feparato ; da per fe. Et quandofi pianterà 
Loffe bifogna che fia mefsocomle puntesuerfo il bafso.Hada Rarlarola 
ben zappata,&& tritata, & frabbiata confterco o ceneres. cr quando fien 
nati è necelsario che gli fia levata, & tolta diligentemente l'herba da 
torno. Il piantar dell’ofsa ha da efser del mefe dieAprile(come dice Pli 
nio & anco Marco,& Senerino)non fi ban da trafpiantare fintanto, che 
non fieno cofi grosfi,come il dito grofso,&s fia la fofsa ben larga y€ non 
molto profonda. Gittan quefti alberi molti barbati all’ intor no, fon bo 
ni da piantare. Si inferifcono di (eudetto o coronettasocannella, & pari 
mente ditanola,& fi pofsonoinfitare di Aprile;o di Maggio, o perche 
ba il ramo fottile,& fiacco,fian gli infiti rami grosfi,&r dei migliori. Se 
fono infermi, €r alquantotrifti, dice Palladio, che gli farà gran bene 
fregargli alquanto i rami; perche cofi tornan frefchi , € allegri, o git 
tandofegli alle radici uentri di buoi,che fia poca quantità alla uolta , ma 
molto (pelo. Similmente è bene chenel tempo dell'Inuerno fe gli faccian 
certi montoni di pietre all’intorno del troncone, & pot fegli lieni quando 
farà gran caldo ; che farà da Maggio inpoi.Le Giuggiole nonè mai bendi 
cogliere, fin che non fien roffe,co fe nel coglierfi fi bagnarà con buon nino 
N 4 uecchio, 


Palla. Feb. 
cap. 30. 
Nouébr. 
cap. 7. 
Plin. liay. 
cap. 18. 
li. 23.69. 


Li ISPARI O 
piecchio dice Palladio; che no si arrugheranno. Siconferna bene în uasi 
impeciati,che habbin ferrato la bocca,<&r pofti in luogo afciutto;o appic 
catine'i fuoi rami, & inuoltate nella fua fogliasma quefto è cofa Lunga. 
Son'calde,&® alquanto bumide, fon buone contrala tofse, o l’acquanel 
la quale fon cotte,perche fon amene; pettoraliset allargan molto il pet 
toč fan digerir quelle materie mandandole fuori, & il medesimo effet 
to farail sîroppo che si farà della decottione di efe. 
Del Carobbio,0 Guainella. Cap. £3: 

C Ono Carobbij certi alberi che portan per frutto certe guainelle della 
forte, &" fimilitudine di un bacello o fcorza di fausa, con certi granelli 
dentro. Di quefti fi mangia lafcorza, & non igrani,perche fon troppo 
duri ne fon buoni per alirosche io fappia fe nonperfemenare . Quefti 
alberi nafcono în terre, paefi caldi, & riuiere di mare pur che fien cal 
deser epofte al mezzodì. Son pai imente buone per quefti alberi le terres 
e paefi doue nafcono lepalme. Vogliono parimentiterre fecche » fr.alle 
nano affai bene in colli > & piani yma moglion fici uerfo il mezzo di, G 
anco fe fe poffono adacquare diuentan buoni. Ne i paesi, O" contrade che 
fon temperate ancora che si faccino grandi, & giicino molti fiori, al fine 
mon fi maturano ne nengono in perfettione, & nei freddi nö poffon vinere 
si poffono piantare in ciafcuna delle tre prime fortibarbati,rami,et femë 
za di Novembre, Sdi Febraio, Ó in terreno ben arato, & arole come 
bo detto, é quando fono alquanto groffi si poRon trafpiantare » Foglio 
no le fofse ben profonde, & larghe. Quefti alberi gittan fiori molto belli, 
& per hanerne i fanciulli gli tagliano molti rami però in quel tempo deo 
no effer molto cuftoditi. Han la fcorzg grofsa fi infitan bene di coronetta, 
cannello, cr feudetto inamandole, prunes cy perfichi , percioche il carob 
bio vuole Laere del amandole ancora che non fopportin tanto freddo , & 
fe infitano carobbij in amandoleset amandole in carobbi. Delle infermità 
di quefti alberisuedafi di fopra, maffimamente doue fi tratta delle formi 
che,non fi ban daftabbiare percioche non ricerca letame il carobbio , ol 
tre che non lo fopporta eccetto fe non ft inacquaffè.Si ha da cogliere il fuo 
frutto quando fran ben maturo, cr dolce, c7 di color lionato, & fi confer 
ua in luoghi afciutti, ó difte/o. Chi mangia guainelle di carobbio inan 
Zi che fi Secchi gli fa generar fu soser guafta lo ftomacho,et dopo lo ejser 
fecca fringe il uentre. Quefte fi confernan molto tempo; & anco è buono 
il carobbio per careftia di pane a mangiare, & quando di efi è grande ab 
bon.lanza è gran nodrimento per buoni, © altre befiie» 
Del 
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Del Mirto. Cap. té 


] Mirti fon certe piante che banno il mezzo fra piante & macchie, an 
cora che non fi poffono chiamar alberi, perche noncrefcono in ai 
to,ma poco importa come fieno chiamati .. Bafti che fon di due forti 
bianchi,& neri, ancora che fecondo Plinio ui fieno molte differentie di 
eima principalmente fi dinidono in quefti dui. Tutti dui vogliono 
acre caldo ancora che fi creino anco nel temperato,&x nel freddo , marie 
Stono per far bella uifta che non producono ne fior ne frutto alcuno . 
Ricercanoterreni leggierix&® arenofi ancora che fimilmente in grasfi fi 
pofon piantare in quanti modi fi poffon piantar ogni forte dî albero 0 
di barbati che naftona al piede,o di ramo Strappatu pur che fia di cinque 
in fei anni 0 piantoneso di femenza anco fi polfono metter col capo in 
giù alcuni rami fotto terra, & dopo che. fien wenuti barbati, taglinfigli 
dalla madre & all'horafi trafpongano ò adunargli la terra al piede 
accioche fsccino barba. Sipiantanodi picciolirami ancora di quei 
che fondi treo quattro anni ,&fegli hanno da lenar prima le fronde 
con forbici,& porgli nel fuolv o in nafi , & (tringergli ben addoffo la ter 
ra. Il metter di quelti è meglio di Nouembreo Gennaio,ma io reputo 
che fia meglio di arborcello di fei anni, G non fe gli lieni le cime. 
Delle forti & modi del piantarlo pongafi ben mente in quel che bo 
detto di fopra nella generalità de gli alberi: che fia fiabbiata la terra 
benzappata,& l'albero piantato bene înacquato molte uolte, che il mir 
to ricerca molta acqua, 9 masfimamente che fi inacqui fra giorno, & 
fe quando fon grandi fi adacqueran con acqua- calda non genereran 
granelli nel frutto fecondo che dice Teofrafto . è neceftario ancora che 
fia farchiato molte uolte 0 fcauatagli la terra. fl poner delle piante 
può effer inanzi l'Inuerno,& nella Primanera, & quei di femenze da 
mezo Febraio fino al fin di Marzo,& fe la terra è freddaper tuttoil me 

fe d Aprile. Et fe efcanotroppo fpesfi,tolgafene nia qualche uno di mezo 
accio reftino quei che ui faranno piu larghi, ma nō prima che non habbiä 
dui o tre anni ancora che queSti alberi per hauer poche radici fi deono fe 
minar molto pesfi,& ricenon esfi molto utile conl'oline, cr le oliue con 
esfi,& per queftoneigiardini done fieno oliuari piantafi mirti a tor 
no . ui fono dei bianchisedei neri hanno la fronde molto minuta a modo 

di boffo,e& fon moito migliori che non fono i bianchi, o: di più nirtù nel 
le fue proprietà di medicina.i fono fimilmente di faluatici, ex domefti 
ci, ?Jaluatici dinentano anco domefiici o trafponendofi a miglior. ter 
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ra,o lanorandofi,& i domeftici fi feccano, © guastano laftiandofi di la 
uovargli,&Y ban grandemente bifogno che a minuto’ fian nettati, mom 
dati delli rami uecchi,&& fecchi,fi come le oline han bifogno di effer pote 
te ancora che natiitalmente naftano nelle terre cheio difi. Fan bene 
in buona terra con tal che non fia fegofa ma grofa, & leggiera, & bene 
Pabiata inaequandofi molto: Gli mirti ban continonamente frondis 
cy ancora uerdura molto allegra, © perciò fon buoni per claustri di mo 
ñafterij,& giardini di dilëtto, €? fip [Tono tondere di fopra; accomodar 
fi per fpalliere ,tirarli comel'huomo vuole. © Quanto all'infito puo fo 
lamente riceuere in fe infito di tanola,odi fega,o di paffare,® nel naran 
cio fi infita di coronetta, etauola,ma quelo tale infito bifogna che fi fot 
terri accioche non fi fecchi P Inuerno per i geli. Son alberi che uiuon 
mediocre tempo ché non'fondi cofi lunga uita come le oline nei ciprefi. 
L'ombra di effi è molto fana. Le foglie del mirto corte in vino bianco», 
€ con effo lanandofi pei i capegli gli firinge ; non gli lafcia cadere, 
«& conforta la tea, anco liena la rappa, & pofto l’empiaftro di efo fo 
ra lo fomaco impedifce il vomito, & fopra iluentre,&® rognoni veftiin 
geil fluffo del fangue nelle donne, quel del uentre quando proceda da 
debolezza cocendofi le foglie în acqua, con effa lanandofi le gambe’ 
CY corpos afciuga molto le carni, č gli da buono odore. Seccandofi 
le foglie ; & peftandofi 1 & finenga a por la polnere di efo: fopra alin 
ne piaghe che babbrano carne Superchia o cattiua;la mangia; & cocen 
dofi le foglie con acqua pioneticcia , & ricenan quel fumo caldo di fot 
to che nonuapori in altra parte giona molto contra il flufso del fangne, 
cr contra quei che gli efce fuori gl’interiori del fefo. Parimente la 
uandofi con quefta acqua cofi calda la fronte o pigliando quel uapor da 
fonno, cî cotti imazzi di efoin aceto o in acqua piouiggiana ritiene il 
uomito pofto fopra lo ftomaco. 

Vene è vna forte che ha fiori bianchi;altri bevettini,ma è meglio quel 
delbianto. Ilfiore mangiato conforta molto il cuore, liena il fetor 
della bocca, co il medefimo fanno le fue uache . liena, & rimedia il tre 
more ufandofi a mangiarea digiuno. L'olio di quelle vache fi cana 
di quefta forte . Si han da cogliere quando fonben nere che è di Set 
tembre,o di Ottobre, & Nonembre,& cuocarfi inuna caldaia d'acqua 
& l'olio falterà di fopra il quale fi puo dopo raccogliere con un cocchia 
reso conlanaîn zappandouelo , & poi (primendolo . „Altri lo cavano 
piftandole prima,& in un caldaio le tengon fopra îl lume maniggiando 
fe alquanto con un cocchiaro,& dopo gittano acqua calda di fopra, e la 


coceye quel che uiene încima fi raccoglie nel mudo che ho detto, C olio. 
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Aliri lo fanno in quefto modo,pigliano due libre di grana, e la peha 
no, & tre libre di buon uino uecchio odorifero, Tè migliore il roffo,due 
libredi olio di oliue, cr è meglio di oliue uerdi cr mettono a cuocer ogni 
cola infieme fin tanto che fi nenga aconfumar il nino » dopo tornano di 
huono a gittarui pin grana €r uino con quello medefimo olio di primase 
lo mettono a cuocere; confumato di nuoso quel uîno,lo rifanno di nuo 
uo che fon tee uolte: Dopolo colano,&r confernon quello olio al sole, qua 
vanta dì, poi lo ripongono , € fi come ho detto di due libre,fi poffon fare 
di maggior quantità, & meno. Ha questo olio qnefte uirtù , che fe conef 
Sofi unge la tefta ftringeleradice dei capegli,& non vengono a cadere an 
zi gli fa piu lunghi, negri, & ritiene ibfangue del nafo , fecon eRo fi 
»ngono le poSteme chenafcono di caldo, & un'altro male io diffi di fopra 
chiamato il maldella formica., tr altri mali che nafcono da calore ; gli 
Yana, ritiene il fluffodel fangue che efcedal nafo, è buono perle piaghe 
uecchie ‘che gittano quagliandofi coi cera yer ungendofi con effo liewa 
il mal odor del corpo, anco peState le foglie, pofle di fotto giona mol 
to contralemoroîde. L'olio giona molto contra le morficaturede gli ani 
mali uelenofi bauendolo,&r ungendofi con efo, & maffimamente degli 
Scorpioni. Le frondi di efò dà gentiliffimo fapore, & odore a ciafcuna 
carne che fi ha da arroftire, & riuoltandola in effe. Dice Plinio che fe 
uno ha il nino torbido uolendolo far chiaro infuppi bene un colatoio in 
olio di mirto,& per effo colifi iluino,checolarà chiaro, e la fecce refterà 
nel colatoio,c? il uino non piglierà cattiuo fapore. Le uache di effo medi 
can la toffe per eferamene, mangiandofi la mattina, &r>la notte quado 
l’huomofi ua a dormire, O pereffer verdi,&r fecche reftringon il flufio, 
come fiè detto, cr giona molto a quei che fputanofingie, € per quefti 
medefimi che ha flufto è motto buona il vacòdi effe gitrate inmofto,& fi 
fanin quefto:modo Denon coglier lune del- mirto quidò fon mature pur 
che non fieno bagnate nebabbino acqua fopra, & pongafi a ftiugare al 
Sole, Gè meglio fe fono (enza granelli, E piglifi delmofto; Gra ciafcu 
nafecchiagittifivnalibradi quelle picciole vue, e dopo che habbia bè 
bollito naturalmentesappartifi l'uno dall'altro; cx confermi il uinoin 
unuafo ben impeciato;, & ben coperto ;&di effo bena quandofia neceffa 
rio: 71 firoppo delle granate del mirtoz.é reftrittivo, & per re/tninger 
il fluffoè molto operatiuo. Similmente fi conferua il fugo di efo efpremu 
tofi bene da per fe, & colarlo , & cuocerlo fin che fi conferti la terza par 
te come firoppo , & conferuifi della medefima forte, & ancora che non fi 
cuoca ; fi conferua ; però nontanto temposne èdi tanta virt ne reftringe 
tanto. La principal virtù di quefto albero, er di quefto frutto è di re 
Rringeres 
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che uoglionmolto il ripofo dellaterra; fon piu naturali 
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Col.lib. 6, ni; chein poggi, & colli, ne Inoghi alti. 


CAP. 4. 


lib.12.0,2. 
Varli I. 


cap. $6. 


to 1: Br RSO 
firingere, leuar il male odore; © darlu buono s confortare :-L'olio dî 
effo impedifce il fudore fe Lhuomo fen onge, la polnere del:Mirto:( che 
è il fuo frutto ) confolida molto le (graffiature, © rotture, & diefo fifa 
molto gentil conferma per la State, feconl’olio di mirto firungono le 
mafcelle sf addolcire il dolore de i denti. Molte altre buone proprietaba 
jlmirtosche faria lungo di raccontarle,ma tutte tendono a Stringere, & 
aconfortare.I grani di cfo mangian molto nolentieri gli wocelli tutti che 


praticano le fratte. 


De gli Alami bianchi,& fue proprietà» 
Cap. 15. 


Li Alami fondi due forti o bianchi, oneri, & prima fi dirà de å 
bianchi «x Si allenano bene quelti in qualuncheaere,o freddo o tem 
ncora che molto migliori fi fan nel freddo , ua 
glionterre graffe,ancora che mediocremente fi allenano în terre arenofe» 


cy fiacche, fuggono terreni cretofi x & geRof O ancora che naftano in 
- fimili terreni vengono però languidi.fecchi setdì brutto coloresottre che 
` ‘uiuono poco tempo. Parimente non diuengono buoni fra lepietre, perciò 
jin alli, &T in pia 


vogliono Stare prefo l'acque 


ò 
come farebbe fu le rinede i fiumi, quini fi allenā megliosche in muna 
altra parte, O uengono effi a fortificar lerine operando, che l'acque non 
canino fotto;ne venga a mangiar la pofse[fione;&® maggiormente nelle ri 
ne rampolli d'acqua, & luoghi bumidi , €x fuftantiofi 3 nel fecco non na 
glionnulla. “Diventano buoni cr flan bene ancora done èterreno fan 
gobs, G percioche gitta radice profondamente ricerca profonda fofas 
é buono piantarlo; perche le uiti ui falifcano a produt vuescomefi vfa 
in parted'Italia + Si pianta in qualunche modo, ~ forte di piantare» 
che fi faccia qualunche altro albero, cx han cofi nina la uitt» chean 
codun picciol baftoncello,che babbia un poco di forza, piglia. nafton 
di femenza, main quefto modo riefcono piu tardini,ancora che quefti al 
bevi in poco tempo crefcono, cr diuengono molto grandi. Di Seme fa 
pianta in quefto modosquando gli Alami fiorifcono (ancora che per la 
virtù quel non fia proprio fiorire) fi mette in terra quella fua femenza 
quando fono fiagionati,&Y che fi wedon di color berrettino,& prima che 
Palbero gitti fuori la fronde, feminifi in luogo alquanto bumido,& fango 
fo, facciafi nel medefimo modo che iodirò qui fotto trattando del femi 


nar la femenza dell'alamo nero, & quando faran crefciuti alquanto» 
trafpian 
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trapiantinfi Piantinfi fimilmente di piantone alle vini del fiume,&que 
fiae ia migliore, perche in brene tempo pigliano; cr vengono a perfettio 
ne, &fimi!mente di ramo ) & auuertafi che fid il vamoda vn'anno 
inanzi , © anco i cogollos di effi piantati pigliano, &r fia il legno baffo, 
eccetto che non fi babbia dadu bitare,chele beffie le rodano,e done antga 
che fi pongano , auuertafi fempre,che fian pofti pei, accioche vadano 
piu pelli y alti, & pia dritti , Sono glialami bianchi di due forti, 
Luna è dinaturadi afcendere inalto , & molto dritto , l’altro è di na 
tura piu baffo ; © gitta piu rami da ilati , & fono quefti chiamati 
da Crefientio Albares.  Quefti fecondi fono piu uini in pigliare; 
che non fono glialtri, & di piu bel legno, er piu lifcio. 7l tempo del 
piantarglija la Primauera,prima che dian fuori et dal metterde i barba 
ti impoi tutte l'altre fi poffono piantare in vn buco fatto con flanga , & 
unmazzo,maflimamente per quei che fi piantano di piantone groffo; an 
cora che tutti quefti gitteranno affai meglio in foffeset anco ficcati î pali 
di atamo bianco in terra come perticoni , pigliano , &r fe quefli alberi fi 
tagliano la State,o fi feccano ; 0 riceuon gran danno, e per questo il po 
tare, tagliardi effi fiao nella Primauera o inanzi che vengano i gran 
Soli čr gran caldi,& ancora che quefti alberi fi pofsano infitarenon di 
meno è cofa fuperflua; poi che l’infitare è per miglioraril frutto, & que 
flo alhero non lo produce, € ancora,che fecondo che io credo ni fi poffono 
infitar noci , poi che amtdue quefte forti d'alberi richiedono uno aere et 
fito medemo, fon fimili di forza. Etfi come fi peffono queflo infitare 
pofonoisfi arwfi ancora altri della medefima qualità, & anco le cerefe, 
Quefti alberi fanno la loro ombra molto fana leggiera, & frefca, & în 
dace fa incora che nella Statenonfia frefio in altra parte, fempre 

forto di effi ni fi ivuona quatcheventicello; & voltano la foglia il di mag 

gior del ano, ch'è il di di ST Barbana, che quella che l’hantenuta da vna 
banda la tengon da quel dì impoi dall'altra cotraria, e perciò paion quel 
le foglie haner mutato colore Et conquefto fevnale poffono i lauoratori 

& genti di campo ben conofcere quando cominciano a fminuirfi i giorni. 
Le frondi di effi, fon fimilmente di va buono, & gentil nodrimento per le 
uacche, & pecore nel tempo dell'Inuerno;maffimamtte in quelle regioni 
cbe mena molto, done non fi truonada palcerle, & per farlo , bifogna di 

tagliarli le rame picciole quando è la foglia verde; €r quafi matura, pri 

ma che cominci ad apparire berretina „€ conferuifi, dopo che è fata ‘al 
l'ombra unpezzo, in luogo afciutto «cr nel te mpo della neceffità fi potrà 
con effa alquanto foftentar il bestiame che nonperifea . fi ha da coglierla 

nel [minnir della Lunayacciò meglio fi guardi ne fi ii e 

Pinio 
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pertiimento deue e[fer notato per qualunche forte di fron 
odell’alanzo biancoè molto dolce 
al propofito per quei che 
ische per effer leggie 
& canato il fuga 


Plinio;ilquale a 
de, che fi babbia cofi a cogliere. Il legn 
da tagliare, &dalduorare, c perciò è molto 
intagliano; r e molto buono per far panefi, & feud 
ro ferra prefto il colpo riceuntoni o di ferro,o di faetta 
delle foglie di effo è molto utile per il dolor delle orecchie gittandonifi» 
& quei che banno Calambre nelle mani nongli nerrà portando in eRe un 
bordone di alamo bianco. Et anco fecondo che riferifce Plinio, banno una 
rofciada nelle foglie,nellaquale lauoran le pecchie, & fan fingolariffimo 
miele.Si fan del fuo legno bonifimelettiere molto lifcie, & molte belles 
ne in effe fi creano cimici , come nel Plinio. 


De gli Alamı neri, Cap. 16, 


Cref.li. s. Quongli alami neri di diuerfe forti l'una che monta alto, &dritta, & 
a e, l'altra chee baRa,<&r fieftende in rami quali fon quelli, che foglion 
cap.4. fer fu le piazze delle chiefe delle uille,doue fi riducono i contadini î gior 
Cat.ca. g. ni delle fefte adir baie » Tutti gli alami neri fieno di qualunche forte fi 
La np fieno > fi fanno in qualunque forte di alberi o caldo s o freddo, neroè bene 
cap. 5. che ne i temperati, frefchi dinengono migliori, & ancora che nell’aere 
Plin, 1in7. humido fi creano fi fopportano anco acre,& pacfi fecchi,&& forti, & colli 
ca.9.& 27. etpiani,ma nei luoghi alti ricercano bumidità. Quefti non nafcon ben fe 
balzi ni non di duo forti, delle femenze che fanno o di barbati di quei che nafco 
delle radici, migliori che di altra forte,chedi ramo o piantone,rade nolte 

affrontano a pigliare . Di femenza fi pongono quefta maniera , nel tem 

poche gli alami cominciano a dar fuori gittano certi ge nogli molto 

fpeffi è & pieni di vue > er quelle bandentro le femenze » Plinio la 
chiama Samara. fi hanno da coglierle quando cominciano afarfi beret 
tini, © fi banda afciugare per dui otre di al Sole; purche nur nifi 
fecchino . Plinio dice , che fimilmente fi pofono afciugar all'om 
bra, & bifogna farfeglivn'ara lunga, © fretta, accioche dalla ban 
da di fuori fe gli pofa nettare » & lenar uia l'herbe fenza sfrondare 

. gli arborcelli; che nafceranno , Ó fia molto ben %appata G tritata 
la terra, alquanto irrigata prima, acciochefia bumida, & cuopra 
filara, di quella femenza cernendofele con- va criuello buona ter 
ra, O ftabbiatafopra non piu altadi duo dita; & indi a duo giorni 
quando non piona adacquifi molto Sottilmente, che non fi bagni molto la 
terra; & fi (archi con la mano molte uolte, & perche i pafferi fiman 


giano le cime che nafcono, bifognadi coprir con paglia; 0 con vna tara 
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che ftia fufpefa inalto,o far ui perche nou ui arviuino altri pauencacchi. 
Et dopo che faranno alquanto crefciuti, lieuefegli la paglia fe ui farà fa 
ta posta, G adacquifi con vna fcopa molto beneet a minuto prima che il 
Sole efta fuori, & dopo che fia tromontato, &r dopo che fieno alti tre pal 
mi trafpiantinfi in altra parte, fe fono per farui afcender le uiti fopra 
esfi,come diffi nel libro fecondo, doue faran trafpiantati non fi uada molto 
Soito,non fia difficile di fuellerlo , & alhora fieno folamente fei piedi dî 
diftantia dall'uno all’altro,cr perche quiui no gittino molto lunghe le ra 
dici, dice Columella, che debba effer rinoltate all’ intorno della fofa,& fe 
gle metta fterco di buoi Sopra, & dopo della terra che fiaben pestata, & 
calcata, quefta è per quei che fi ban da tornar a tra[piantare, dopo per 
le uiti , che quei che fi piantano la prima uolta doune ha da flare, pon 
ganfi,come to diffi ael libro terzo (che è quefto medefimo) circa le regole 
generali. Quei che portan poca femenza ; 0 niuna,fi handa piantare di 
barbati,& molto peggio di Ottobre,&r Nonembre,che alla Primauera, 
& non fi potino ne mondino,fin che non habbino due o tre anni, alhora 
mondiafi con ferramenti che taglin bene,nongli lafciando fe non la cima 
d'alto, fimilmente fi mondine quando crefce fin a quanto potrà gionge 
re vn buomo,acciò che portin la uirtù,<& la forza în alto, & fi nien mon 
dardo molto bene falendofi in effo , & nenendo mondando fino a baffo, & 
tutto quel che nafcerà nel medefimo piedetagliafegli con vn coltello, e7 
Senonbafufo,maè fola foglia sfrondifi et ftrappifeg li co la mano, et tut 
to quel che fi taglierà nada preffoiltronco quanto piu fi potrà. Hanno da 
ejjer le amandole molto fpelfesacciò che viefcadritti gli alami ancora che 
fi pofonpiantare rari,0 [peffi.I barbati hanno da efer parimenti di quel 
che gittano delle radici quelti fon facili a porre quando fono uecchi., maf 
fimamete inquelli doue fon pofte le uiti per effer piani nelle forcature,ac 
colgono acqua, & fi fanuoti. Hor per queftodice Columella, che di fot 
to il braccio done fala forcatura fe gli dia vn foro, che arrini fino alla 
metà, perche per quiui efca fuori quell'acqua che fe gli è accolta di fopra 
o per il pie,O fia il foro in [guincio uerfo l alto come dice Plinio . Que 
fi alberi moltiplicanmolto inbarbati,&y e bene,che perche riefcono fpef 
Sifi fceglian quelli che uan piu dritto;&y quelli fi mondano, acciò che cre 

Scano in alto; cr lieninfi gli altri,che riefcono molto fpefi,&fontali . 
Di quefti per effer cofi (pelli fi fan boniffime ferrature per giardini a gui 

Sa di raftelli dai mezzo in giù . Le frondi de gli alami neri fon molto mi 
gliori peri befliami,che quella dei bianchi, chee piu faporofa , & di fo 

hantia,olere che producon piu fronde, & di queftiquei che produco mol 
ta femenza non portano barbati al piede,o ne portan pochi, & anco dico 

no 


Teo.lib.s. 
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Plin.l. 16. 


cap. 17. 
CAD. 4le 


Cref.lib.2. 


cap. 3- 


ETRO 
so che la foglia di esfi è buona cotta in orina, er pefta con wn poco di por 
co,o butiro di uacca , © pofto fopra lo flomaco , & il uentre delle create 
reche ban faftilio, & pilta da per fe, & pofta ne i polfirifrefcano molto 
Pardordelle febri. F! legno di efi è molto forte da lanorare, & di mol 
so durare, fi infitanoinefte niti di fega , come diff di fopra nel libro fe 
condo. C7 di fuo legname fi fan boniffime, & forti felle da cauallo, & mu 
la, da federe,&® mazze molto forti,che non fpezzano . pei fambuchi 
parleremo piu oltre; quando fi tratterà dell oline poi che fon della fug 


fpecie. 
Del Bufo, & fua proprietà. Cap IT. 


NI ON. mi ricordo di bauernelettone ueduto altra forte d'albero che 
D cominci per B che il buffo, È acciuche questa lettera non refti cofi 
adietro;trattarò di efò piu per quelto , che perche faccia molto al propo 
ico dell'eAgricoltura.è della natura del mirto, & anco par che fi afi 
migli molto arrayani negri, ma nole aere freddo . © Si fan del legname 
di effo gentiliffime opere di torno Cr caffe picciole,buffole,& pettini, cue 


chiari, & imaginii picciole ,& tanole da fcrinere molto lifiie. è il legno 


liisa cap. Ss z j 5 
> aP. gi quefto albero di gran durare che è molto duro, & mai fi (pacca , mol 


37» 


to bello di colore dì zaf yare, &T anco è di natura chenon fi tarma come 
X Di ” n , 
ha infe tanto pefo che ancora che fia fecco fi affonda nel 


gli altri legni, & 
l'acqua. Qu efto albero per haner di continouo foglia , O anco molto bel 
la,è molto buona, & dilettenole per clauftri di monafteri,et di giardini. 
nafcon come dico în terre molto fredde come fon ne i monti Pirinei, & 
richiedono luoghi alti piu prefto che piani onalli. Non Stan bene nelle 
terre calde, fe fon trafpiantati fi fan domeftici . Sipoftono femin 
ye di femenza fi come diffi de î mir ri. Ma fi fan molto migliori ponend fi 
di barbati'o di rami o pezzi di fue radici, che la natura di quefto albero è 
molto nino, č in qualunche modo che fia poflo 0 piantato, piglia, & añ 
cora che effi di fua natnra nafcano in terreni duri , er afperi, fopportan 
buone terre. 

1l legno di efo fecondo pliniò,è crefpo Co afpero nella radice, ci mol 
to lifcio neirami,è maliffima legna da abbrufirare che fa vn fuoco mor 


to. La leffatura del boffo cotto in acqua di pozzo odi fonte è buona per 


lauarfivi il capo,che ftringe la te a. &rritieneilfluffo de i capelli © 
. . n Ò . Ri . “n t . 

gli fan ftretti. Si poffon far di effi [palliere , & tanole fecondo che io diffi 
degli mirti,& fe a quefta pianta uenifse qualche infermivà,curifegli co 


me quelli,& fecondo che delle cure di efsi frè detto, Gr fi debaner cura dè 
nettat 
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nettargli, dr trapor l'uno con l'altro: Sipofforo inferirei buffi in alivial 
beri , & maffimamente inmirti o di foro o qualunche altra fortedi in 
fitare. 


Delle Cerefe, & Vifciole. Cap. 18. 


YOn le cerefe dì molte forti,y le migliori di tutte fon quelle che fi chia Plin. li.15° 
mano în Italia corgne perche fon piu groffespin colorite,&faporite, e c2p. 26. 


piu dure, che coneffe fi puo andar piu lontano che con altre. Tutte le ce e, di 

refe richiedono aere freddo,&r terreni bumidi,&x! eggieri.Ne i paefitem Pal. O&o: 

perati fi allenano mediocremente,& ne i caldi molto male,ci fe ne i tali c.12.& 15% 

non è abbondanza d’acqua continona, gli alberi reftano poueri, €r i fiut Teet, li. 3. 

ti di elfi molto piccioli, &x cattivi, € in quefti paefi di quefta ultima for var Liber 

te è meglio dipiantargli preffo le rine di qualche fiume, o altri luoghi i cap. 39. 

cini all'acqueset in ogni luogo vuol molt'acquafenon fono in terre mel Col.li.13. 

tofrefche, cr fian megione i colli, o luoghi alti, & maffimamente fe Son: nikina de 

bumidi, che in altro qualfi uoglia fito , ancora che ne ipiani , & nelle honet. uo 

valli fi creano dellebuone è macomeho detto con le conditioni Sopra \uptate . 

dette. Sipoffonpiantar de Juoi barbati di rami tagliati, & anco dico 

Palladio che poftri rami di effi per perticoni o palli nelle vigne diuenta 

no buoni alberi,onde fi conofce che fi poffono piantare o fian di piantoni o 

dirami. Poftonfî fimilmente piantare o feminare conle medefime offa 

di efi che nafcon molto facilmente. Ma perche que$ti di femenza babbi 

no da riufcir buoni bifagna di infitargli , purche come Ho detto rare pian 

te riefcon buone che fian folo della fua femen Za. Ogni piantare o trafpian 

tar di effi fianel mezzodell'inuerno,e fe fia in terre, paefi molto freddi 

fi puo differire di farlo fino a mezzo Gennaio.  Etquefto è nelle piante, 

che nel piantaro feminar dell’offa,in qualunque modo fi fia fi banda met 

ter in terra di Nouembre o Decembre, anco prima.Già ho detto come 

fiba da porre în arola cofi de farfi nel feminar quello, ma queta arola 

nona da hauer letame. {ltra[piantare, & porre di effi ha da effere da 

mezzo Ottobre fin per tutto il mefe di Decembre,c® fi onterreni Jreddi 

come ho detto di Gennaio.  Richiedono foke molto fotto, & appartate 

Duna dall'altra di trenta;ò quaranta piedi. Si trafpiantan bene le cerefe 

obarbati faluatichi di Ottobre, cr Nouembre,& di Gennaio deono effer 

infitati dopo che fi aneda,che babbin pigliato bene . Effi fi infitanbenein 

qualunche albero che babbia la [corza dura,come fono alami, falci, pru 

neplani,caftagne,č lanri. Quefte fi infitano di coronetia meglio che di 

altra forte, & di feuderto è & quei che fi infitanoinlauribanno unfa 
eApricolt. Dinerf, () pore 
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pore gratiofos co: gentile ancora che alquanto amaro : Si pofon parimen 


«te infitar difcudetto ; cr fi come ho. dettofe per le cerefepaffano farmen 


ti produrranne une piu per tempo, & il medefimo fi potra fare in qualun 
che altro frutto piu tardio,maffimamtte în sifciole pei afimigliarfegli. 
Si infitano fimilmente di tauola,&feglihadalenar tutto il pelo o ftor 
za che ha all'intorno dell’infito,& perche quefli alberi fudanogoma, o fà 
7litano inanzi che comincino afudare:0 dopo che ban fudato del trltto,per 
che facendofi altrimenti la gomma affoga gli infiti fe fon fatti nelbmede 
fimo tempo che fuadan gomma. Siinfitanofimilmente di offo.in'qualunche 
altro albero come dice Plinio di quelchea cafo fi inficò inn falce:Stha 
da infitar nell’ Inverno come dicono quefti auttori;et è bene per Detebre. 
Si potrebbono allenar molto bene quest alberit-pae + caldi, bauèdo mol 
ta acqua al piede, perche le cerefe fono in quefto cotrariealle nifcrole;che 
la uifciola richiede acqua dal cielo dico pioueggiana; il cerefo dueffen 
adacquato,® fatiato d'acqua di continouo;& fia terrenobumido, Gf 
frantiofo, che fe ne i cerefi pione quando fi maturano, tutri fi aprono; 
an marciftono: ~ ` Et fele uifciole fonoinac quate fi fan roffe, & motto 
agrefte;® le è piu profettenole l'acqua dal cielo chestallaterra . Si infi 
tano fimitimete di queste forte accioche nafcano fenzarofo.Piglinfi gli al 
berı di cerefe quando fongiowenetti,et taglinfigliquantoun palmofopra 
di terrase pacchift per mezzo fino a terra ugualmente da tutte le parti; 
cy lieuifegli la medolla molto bene cò uncoltello tutta fine a terras da 
po fi viunifcano le parti molto ugualmente; D lighifig;& empiaftre fegli 
di creta molto bene quelle aperta rest dopo. vn anno che fia ben fano, & 
ben faldato taglift alquanto piu bafo di doue fu ibprimo taglio, quiut 
frinfitino puche che non babbinmai produtto frattozcofinafceranno cere 
fe fenza offo fecondo che dicé Palladio. » Penfoiobene che accio habbia. 
anàfcer fenza offo fia benfar guel che fi dicede i perfichiin falcis, GaG 
ciò chè babbia la feorza fotrile s quel:che.10 disfi delle anellane . 
Si poffono in effo parimente infitar medicine,che fefi fpacca vnramo di 
cerejas fe gli cani lamedolla;&® in fuo luogofi metta fcamonea, haue 
yan le cerefeche di ofo nafceranno nirtù di rilaffare,& mollificare il ve 
tres fe quiui fi metterà anco azzurro o qualunque altro coloterufcirà 
del colore che ui farà mefso,fi come dice Ci efcentio;& fi come fidice di 
nehi alberi & fuoi fruttiz:co i penfo chefiputrafare.inali rialberi 
eo frutti; almeno fi fanponendowi qualunche cofadi buorio odore o di fa 
pore,come disft nel libro fecondo dello infivar delle nignesche quel dello in 
fizar colori to per menon loreputocerto. Et Ci efcentiodice ancora che 


fipuoin irai di Marzo,ma quefto ba da effer net paefi molto freddi, & 
in 
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în qualunche forte diinfitare fi dene ufar diligenza che l'infitofia quan 
to pin bafo fia poffibile. Sivinfitanobenedì feudetta, di cororetta, €x 
cannello altempo , &comegli alberi.» Foglionoeffer molto Jcauati ; 
& molte uolte,fe ha divami vecchi orami troppo fpesfi , i vecchi fi tagli 
no, gli [pesfi fi faccian'piurari. Etfehanno troppo: bumore, diafegli 
vn foro preffo:terra infenincio chetiri imalto:fino alcuore: Se ban formi 
che facciali fugodi uerdolagde; cy con altro tanto aceto gittifegli vna 
firinga o [euizzatoio dove effe faranno , o piglifi feccia di vino vecchio) 
& con effo fi bagni bendone flan le formiche, & queftofi ha da far quan 
do l'albero è infioresogittifegli acqua di Tornifta:fe lor fa male il er 
Sole adacquifi di notte molto ne con acqua di pozzo o di fontana. Per 
lalore infermità che a quefto albero aineniffesoprinfi i remedijichè io dif 
frnelageneralizàtel male de glivalberi. Questi alberi nonuogliono fer 
co anzi che:coneffo parifcongrandanno,cofi esfi alberi:come i lor.frutti: 
DicePliniochefe fegligitta calce al piede maturaran piuprefto; ma 
nonfsacalcevina accid'vontabbiufci Dice fimilmete Auicenna che aë 
ciochematuri prefto yfi de faralinella radice vn buco non più largo che 
quanto:in e/fb'capa vnofto di cerafe,& chelo mettan quinis & che e pro 
nato: Similmere fe fi adacquanoxgli alberi co acqua calda vien a'marura 
impreftoilfuo fruttobene enero chegli alberi duran poi poco tem 
pa.si ha da:fartanto altoxti\pie quanto è la ratura.di un comune buomo 
perchefon alberi pericolofiquido ontanto'alti nel coglierfì de ifrutti, 
fi denon coglierlecerefe quando Jon matute con una fcala alta di tre 
piedi acciò nonfi.menza nel montarui fufo afpezzar le rame ne fia perico 
lonelleperfone che le coglie» Han quefti alberi, maffimamente quando 
fon necchi la ftorga del tronco fi grofa chedi effe puo farfi una cuna per 
unascreatura come-dice Teofrafto,& anco un buzzo dapecchie. Lecere 
Severdimollificano il uentresdico nerdi quandofon matures & non fec 
che,&fe fi mangiata cerefa col fuo offo fa generar fuko, la mattina fec 
chereftringon iluentre. L'ombra dell’albero-della cerefa'è molto cattiua. 
Dice Plinio chenel Juo tempo fi facean molto male le cerefe in Romaj 
frandoîo in quellæcittaniddi continuamente ualer fempre piu le cerefe 


n 


Romanefce che le forefiere. Da‘ che potiamoconofeere checon i tempi è 


fimutatlenature de pacfi, & terres & anco degli alberi ‘che quelche 
anticamente nonnafcendin'vn pacfesfel'huomfi fina, afa diligen 
zainfargli pigliare, cr benvoltimire ui fi fanno; pui che ilpaefe, e7 
l’aerenonzgli fien molto intcontrario sne paffinogli alberi da eStremo ad 
estremo fenza pafftr prima perilmezzosaccio meglio fi veda conformi 
do;dico che da tal terra fi trapianti in altrache fia quafi come ella, o 
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cofia poco a poco, nei cerefi trafpiantinifi fimilmente in terreni caldi 
€ ancora che esfi non fieno buoni piantifi de i Juoi miedefimi rami, && f3 
ranno afsnefatti a fentir caldo, I infitifi di esfi iftesfi,& fi acconcieran 
no. Et con quefto modo molti alberi potran pafsare i paefi contrari al 
la natura loro La gomma delle piante di cerefe disfarta in mino bianco, e 
acqua,mollifica lato/se uecchia,fchiara la uifta,da appetito , & col folo 
uin bianco giona contra la pietra . Le cerefe generano mali humori nello 
fiomaco,č uermi nel corpo. 


Delle Vifciole,&fue proprietà. Cap. 21. 


La nifciola una forte di cerefe agrefte , gr anco i latini cofi le chia 
Et banendo noi trattato dell'altre, diremo ho 
radi quefte.  Leuiftiole fopportan qualunche aereo fia caldoso fia fred 
do s o temperato , & nelle terre afciutte fon migliori , che ne humide, 
& nelle arenofe, & leggiere,, fon molto buone; ‘ancora che parimenti 
faccianmolto bene nelle terre graffe, pur che fieno leggiere. 7n modo 
che inqualunche paefe,&in qualunche aere fi allenan beñe , eccettone 
Ľbumidos perche in efo diuentano troppo agre Quefti alberi fon 
molto nini di fua natura s& pigliano » & multiplicano molto. Si 
piantano di ofo , & di ramo ; ma aRai meglio di barbati , che dî 
niun'altra forte, ma dicono coloro che wbanno eperienza > che fon me 
glio le uifciole . Quei che nafcono di ofo; che quei che fi allenano 
di barbati ; che nafton da fe ifteffi,ma Je non fifan cofi prefto , fono mi 
gliori i piccioli a Gnani, & che han li uifiole groffe, c© tanto colorite» 
che dinengon nere , & hanno il picciuolo corto. “Di quefti fi ha da foe 
glier la femenza per porgli , o per uia di (emenza,o per uia di piantone , 
veneddi unaforte chiamata da alcuni Greche, che le producono ‘molto 
groffe. Etquefte tali fi affimigliano molto alle cerefe, & uogliono ter 
re, & paefi fimili alle cerefe, che ancorache fi faccian buone in cia 
feun terreno , che fi irriga, molto migliore però nafcono in terreni fred 
di nongli mancando acqua, co fiinfitano molto bene in efi , &fimil 
mente tutte l'altre wifiole, & anco fimatura il frutto piu prefo cofi in 
fitate, come ho detto di fopra ~- Son le uifiole tanto uiue ,` che anco 
le punte di efe fotterrate pigliano’; & quefti alberi fuggono mol 
so le terre dure, € fi infitano di tutte le fortî di infiti , che ho det 
to. Inquefti alberi cadono poche infirmità , perche non fondi fua 
natura delicati > & fe alcune ne baueffero ricorraft a i rimedý , © 


olle care che io ho dato in generale di fopra a tutti gli alberi». Leni 
fiole 
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fiole alhora fon tanto migliori,quanto fon piu mature, ùl che nonadinie 
ne cofi nelle cerefe,che fi pafsan molto quando fon maturate a efser colte 
Sicuaftano,& fi putrefanno. Son le uifiole anco piu fanes che lecerefe3 
Son molto contrarie alla flemma,& alla colera,perche le tagliano, & dif 
fanno, cr fiba da mangiar la mattina inazi pafto,& in quefto modo dan 
mo appetito. Diefse fon le migliori, le manco agre.. Son buone rifreftate 
in acqua fredda percioche oltre l’e/ser moltonettes fi uengono in quefto 
modo a rinfrefcar piu,& piu eftinzuon la fete; ct il caldo,&r fi conferuă 
molto bene appasfite al Sole, cofi fecche, fon molto buone per quei che 
han la terzana; perche tolgon molto la fere , & contra la colera fon come 
ho detto,molto buone. Quefti alberi fi fan buoni nelle uigne,c&w noglione 
efser lauorati , © efcauati,toltigli tutti quei germogli che gittan fotto 0 
all’intorno. Vogliono efser feminateo piantate fpefso. E l’acqua del 
le nifiole diftillata per campana,e ċofa molto falutifera pergli occhi , la 
sandofi con quall acqua che fchiara la nifta;c& disfa certe tele che uina 
Scono,& liena la flemmadi esfi,& il dolore, crè meglio quella chefi fa 
delle nifiole;che non fienmolto mature. E lauifiola vn frutto! fano (oltre 
il fuo buon fapore ) che pare ame che mille nifiole non baftarebbono per 
una cala: © che vna cerefa fia troppo, & ananga per vna città efsendo 
cattina & dannofa. 


De gli alberi di caftagne. Cap. 20, 


Q Iha da fapere,che fono gli alberi di Caftagne dimolte forti nell’efsere, 
vdemiglioria dei frutti,ma tutti in quefto fi asfimigliano,che ricercano 
terre fredde , ancora che nelle calde fimilmente fi creano , pur che fie 
nohumidi , ancora che non fì irrighino quando fia lor necefsario, per 
che con l’acqua che habbia continoua fi genera molto fango , che fa 
marcir l'albero, nelle ualli, one i colli diuengano buoni , & in luoghi 
aerofi piu che ne ìi piani , masfimamente fe quei colli, & luoghi alti 
Son uerfo Tramontana , perche quefti alberi ricercan piu tofto ombra 
che Sole eccetto però, fe non fon,come dico,paefi freddi , richiedono terre 
ni deboli cy leggieri , che fi asfimiglian alla arena , ma non uogiio 
no arena , & fi alleuano fimilmente in paefi , & terreno humido . 
Non pofsono fopportar ne terreno cretofo , ne grafso , duro, ne fego 
Jo , ne fecco fuor di modo , che ancora che nafcano in terre dure i 
non faran mai ben fe il fuolo non è bumido . Quefti alberi fi 
pofsono piantar di ramo, & di barbati che nafcono al pie dell’albe 
ro, ma quefti non riefcon cofi buoni > ne così fruttiferi , come quei 
O 3 che fi 
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che fi-piantano di femenza, & perquefto fecondo quel che dicono quefti 
autori; meglio piatar le caftagne,l'vno per prima riefcon migliori albe 
vis O anco piu leggiermente fi empirà unmonte di quei che fi pianteran 
di Jem? zache de i barbatische vfciranno dalle radicise per diuentar poi 
buoni ènece ffario di eRer infitati, iquali non hanno quei che fon pofti di 
caftagne. Non dico io,che quefti fimilmere infitate non fren migliori, poi 
cheogni albero infitato migliora molto il frutto(come fi e detto difopra) 

& fi poRontrafpiantar le piave di Nouembre. Hor per piantar la cafta 
gua, bifogna che faccia come fi dirà. Si han da fceglierele caftagne delle 
piugroffe, & più faporite ; & di certe che di fuanatura fi mondano fë 
istefo reftan nette della feorza interiore, fianben groffe; percioche del 
le picciole,o nö nafcono,o vengono le piante molto [uanite,& fon miglio 
i le rotonde;che le lunghe & perche molte fi quaftano » che non nafcono 
è bene che fiapparti buona quantità di efseset fia come ho detto,di albero 
che carichi molto di frutto,ancorache ciafc@ riccio porti molte caftagne, 
& buone, & quefte tali pongafi a fciugar all'ombra in qualche parte, 

afciuttaset dopo che fieno beneufciutte,fi ammontonino da quale he bada 
appartata, © afciutto,ey cuoprafi ben con arena di fiume, indi a tréra 
giorni lienifegli la arena; È gittinft invna caldara d'acqua fredda, € 
quelle chenotaranno,& faranno a galla fava le uane; & fi potran guitar 
via, le buone, & fane,che fon mafficcie,fe ne vanno al fondo. bor fubi 
to quefte sieno cauate, si tornino ad afciugare, ó copi ire di arena , co 
me prima. & indi ad altrotanto tempo proninsi di nuouv, nel modo che 
siè detto,leuando viale cattine, i ritenendosi le buone, Et dice Crefcen 
tio, che quefto si debba fareduoo tre nalte, fintanto chearriui il tempo 
nel quale si banda porte. Altri le conferuano in cantari o brocche con la 
fua arena fenza bagnarlesio tengo anco che siameglia porlo di nuouo fra 
Parena in luogo afciutto.1l tempo del piantarle è per tutto il mefe di No 
uembre, & di Decembre,& anco per Gennaio, & fe fon terreni freddi. è 
bene da mezzo Febraio,fino a mezzo Marzo > e per quefto ha da efter la 
terra molto zappara, “© cauata z 


ben profondo ìl fofo, & fatto a guifa 
di folchi;cheè meglio che l'ara, come gli alberi,che bo detto di fopra , & 
siainterreno alquato ritirato,accioche quini n0 sì fermi l'acqua, chele 
immarcifca. Dice ‘Plinio, che che fi ba da porre da quattro o cinque insie 
me,conlapunta di | opra E cuopransi alquanto di terra, er pongafezli 
alquante canne all intorno, fe si pone ogni caftagna feparata,et da per 
fesinsieme co qualunche caftagna,pongasi una bacchetta o canna,perche 
si fappia done è;che si voglion molto purgare, & nettar d'herbe. Later 
ra doze si bi da fare i simili folchi per porre le caftagne, sia molto simile 
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a quella nella quale fi hä da trafpiätars fia alquato humida, &r'afciva 
ta, non fe gli gitti ftabbio o letame che quefto albero non ne ha bifogne 
Ó fe pur alcuno ui fe ne gittera fia ben marcito,&r uecchio, & molto me 
Sthiato con terra intanto che non fi conofta quafi,che ui fia letameet fia 
di uacca,&® il trafpiantato non fia fin che non fien paffati duo annizet fiè 
ben fotto le foffè s perche gittan molto profonde radici, Cr accade ; come 
dise Creftentio, nolergli piantare in terreni doue fi feminan grani, anco 
ra che ui fan molto maleseccetto che non fieno terre lèggiere,et deboli. In 
quelle terre fi han datrafpiantarrari, &modarfeglii rami baffi, che ua 
dano alti, non faccian ombra alla terra;c® uada per fuoi lignos, come 
diffi de gli alberi;nequali fi pogono le niti,nel fecondo libro doue iotrat 
tai delle wigne. Si ban da trafpiantare nelle Primanera. Ma fe fono per 
porlene î monti done babbia folo a dar utile in produr caftagne. fieno pia 
fpelfsperche fimitmente oltre l'hauer piu alboreto, per flar cofi diuttana 
piudiitti, & più alt, & di miglior legname,ma no ban da effèr meno ui 
cino l'uno all’altro;che quaranta piedi. Et indi a uno anno, che faran tra 
fpiantati fieno mondati molto bene, F lieninfi tutti i rami baffi, acciò fi 
faccianmi sorio piu alti. Gittà quefti alberi molti germogli al piede 
& alle radici fi trafpongono in altra parte. Pl pottare, et nettar de gli 
avkorcelli,& anco de i grandi è ben che fia nella Primanera. Questi albe 
ri fi poffono înfitar di coronetta,o ftudetto,o cannello, meglio che di altra 
forte. Dite Palladio,che fi poffono infitare amädole în caftagne. Et quelto 
Sarà in qualunche forte di quefte tre che ho dettò, meglio che di niun al 
tra,ma farebbe necelfario , che la tal pianta di castagne, foffe eposta al 
Sole, perche l’amandola ricerca il Sole, e terreni caldi. E meglio infitar 
cerefe in castagne perche ciafcunadi quefte piante ricercano terreno, r 
paefe freddo. Et accioche ogni infito duri molto, & produca molto frutto 
han da effer gli alberi in alcune cofe moltofimiglianti. Quefti dui alme 
nofi affimigliano nel nafcere meglio interrefreddeche calde , & anco 
nelle fimili le cerefe faranno alquanto piutardiue infitate in caftagni che 
nei fuoi proprij alberi,o ferà bendi infitar frutti tardiui în effi, come 
pera in uermezze,& peracie,& camuefas che parimente richiedono ter 
te fredde, o frefche , nell infitar di efi fia tardio quando fuda la feor 
Za che fi efþedifte ben dal riccio . Se fi pigliano le puche del medefimo al 
bero, fi infitino nel medefimo caftagno faran le caffagnemiglieri. Et 
quanto piu uolte fi infitaranno tantofaran megliori, fi come racconta 
Plinio di quell'albero di caftagna che infitò del medefimo (dico delle fue 
puche)vn gen il'huomochiamato Correliv, €r riufii affaimeglio che il 
primo,& dopo cheegli morì un fuo creato tornò a infitar quel che erain 
O 4 fitato 


fitatoconla fua ifteRapuca, <rriufeò affi miglior frutto di ef che del 
primo ancora che non caricaffe tanto come prima. Si infivan bene in fal 
ce fra la fcorza,& quel chein effo fi infitano uengono alquanto tardi, & 
in quefto modo fi infitaranno in alami biächi,& in altri alberi delle fue 
forti, ® fimilmentein noci . Se baurà infermità alcuna,guardafi per il 
rimedio inquelche diffi di fopra nelle regole generali de gli alberi. Quan 
do fon grandi non ban bifagno di effer fcanati „ancora che fcanandofi nog 
fegli fard danno. Ma quando fono pi ccioli,fi uogliono feamare molte nol 
te, & mollificargli la terra, fe fi cortano o potano» gittano molto, & fi 
ringiouenifcono, cy anco în molte parti doue fi foglion tirar le nite in al 
to piu fi preuaglion legenti dei caftagni per far de i fuoi germogli , perti 

coni, legni per pornis& fofenerni leuitecheper i frutti, percioche il 

legno di effa dura molto fotto terra» Grinacqua, & quefto fi fa done 
è molto cara l’altra legna, non fe ne puo banere. Non fi ban da coglie 

re le caftagne fin tanto che efe non fieno per cader da Je medefime da i lo 

ro ricci,che albora fi sbattono conftanghe, eo quelle checadono coni [hot 

ricci è bene di ammontarle da per fe feparatamente, G tenendofi cutak 

quanti dèfi aprono da fë ifteffe. Et ancodice Crejcentio che quelle di que 

fia forte fi conferuano piu tempo uerdi, ma fe foffe luogo ferrato done ne 

porci neci hiali poteffero entrare faria meglio per l'albero, & anco le 

caftagne farebbò piu fraglionatesche niunalbero matura infiememete iL 

Juo frutto, & anco fa rebbe fenza fpela, © fenza pericolodi coloro che 

iches lafciarte caderda loro ifteffey © alhora fon 
riccio fiapreda fe raedefîmo. Le caftagne fon di gra 


le colgono con le pei lee 
di fragione quando il 
nodrimento , © fufiantia, & dan forza grande, cr anco in molte parti 
come è nel Delfinato fi fa pane di efe canandofi,etmacinando/i come gra 
no,<r è la fua farina molto faporita,& anco miciata la mattina reftrin 
ge il fluffò del uentre. Si conferua molto bene al fumo in facchi CU man 
giandofene molte generan molti humori, melanconici,nello ftomaco,et 
oppilano lenene. Alleftate fi mollifican molto, er perdongi ella maligné 
tà che hanno, fon buone dopo pafto che quieta il uomito, & vipofa lo 
fiomaco, & aiutano adiggeri re dr a orinare, & confortano il entre 
Elle fon forte da digerire © maggiormente a coloro che fon di comple, 
fione flemmaiica faluo mangiate con mele,o Zuccaro inanzi pafto, quan 
socrude fon dannofe a coloro che patifcono toffe, tanto piu fono utile oppi 
late, & ben cotte, cofi calde mangiate di mattina con mele, G arra 
fiite fondi buona digeftione. Chi ne mangia molte maffimamete cotte fe 
gli inacetifce lo Stomaco „fè delle farina di efse biana o melega impafia 
ta con aceto fi farà poltiglia pofta fopra qualche infiagione delle tet 
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tefardgrangiouamento. Sontali,.&ditanto gran nodrimento le cafta 
gue che dice Galeno che dopo del frumento dan piufuftanza al corpo che 

iuno altri e pane, coi porci che con effe fi notrifcono fon di molto faporita 
carne,et piu affai che quelli di ghianda. Se ft abbrufcian le fcorze delle ca 
fiagne, © fe ne fa poluere , &fi pone confpetie alla creatura nella tefta 
moltiplicano il capello, ilmedefimo effetto fanno le fue frondis i ric 
ci. Siconferuanobenele caftagneverdì coperte di arena, & in luogo 
afcintto. La fcorza didentro chefta unita con la caftagna cotta in acqua 
pioueggiana odi fonte, © cherientri la terza parte , €r beuuta reftrin 
ge il fluffo del uentre. L'ombra delle piante delle caftagne è cofi cattiua, &y 
grane che confuma ancogli altri alberi che gli fono appreffo, e piu fotto. 
Pl legno della caftagna è di gran durare cofi fotterra come difopra ne mai 


fi tarma ne produce vermi, purche fia tagliato alla fua ftagione, & e mol 


to ingolare pèr Legnami di edificios & bifgni di vna cafa,& per acqua 
è ancora buono affai perche dura molto, & perciò di caftagna fi fan buo 
ni canali da Molino, & buone botti da vino. Dice Palladio che no ha in fe 
altro di male fe non che emolto grane. L'acqua che paffa per le radici del 
le caflagne è molto cattiva, molto cruda; & ancoi caftagni doue non 
tocca acqua,producono piu, fane le caftagne, spiu faporite,e ‘7 ft conferuan 
piu tempo verdi , & (enza vermi, che fe la terrardoue è piantato quefto 
albero non è molto fecca,gli fa grandanno l’acqua. Quefti alberi fi fèc 
cano rare volte per gelo, & perciò fon buoni per riparo di quegli altri 
alberi che fon foliti a gelarfi,piantandofi da quella banda done fi fogli on 
gelare. 


Delle Prune,& delle fue qualità. -Capu 21, 


E Prune fon alberi benconofciuti; di queftivi fono di domeftici, & 

~ faluatici, & de domestici fon molte differentie ; €r molte forti, ma 
tutti fi generano , 6 lewanmeglio in aeri frefohi, & temperati che in 
terre molto fr edde; o:molto calde, e fe nelle terre calde è abbondanza d'ac 
na fi fanno anco buoni, & ancora che ne i colli, cr luoghi alti fi faccian 
Ai con tntto ciò affai migliori ne i piani, & nelle. ualli . Ricercano 
terre graffe, molto humide , Cr nelle tali producono il frutto affai piu È 
golfo che nelle terre fiacche , & leggiere . Vogliono guifanel fondo , & | 
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nell'alto terra netta di pietre. Si piantano quefti alberi bene di barbati i i ace 
di quei che nafcono al pie dell'albero, ma meglio di fue offa . Quefti albe Thef li.z 


rinon fi piantan bè di ramo che di molti pigliano poco, ne fifan buoni ne & 


anco di piantoni.i barbati di efi fieno ben capati gentili,et dritti,et fe do 
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ue fi banda porre è terra calda, paeje caldo; ponganfi di Ottobre, No 
nembre, Decembre, fe terra fredda fia poco innanzi che dian fuori 
&r fieno de i barbati che faran nati piu lontani da l'albero, questo è il 
metter migliore. Dice Awicenna che è il fuo proprio piatare nelle tai ter 
redi Febraio, &® di. Marzo. Facoiafegli le fofsefe din terra bumida cupe 
non piu de tre palmi,ma feè terra fecca,mada alquato piu fotto come fa 
rebbe a diven palmo piu . Ancora che fecondo che dice Crefcentionon 
gitta molto profonda la radice, il medefimo dice Plinio,& ciò fi nede 
per cfperienza perche per i uenti fi fogliono fuellere, ancora che Teojt 
ftodiceche fi debbano piantar ben feparati Lun dall'altro a me non pare 
perche quefti alveri fi fogliono gelare, ”7 quato piuftaranno l'uno appref 
foall'altro men danno lorfara il gielo. Et anco Crefcentio dice che non 
debban Star molto appartati percioche no fi occupa l'uno l’altro ne fi fan 
danno:Quanto al piantare, © por dell ofso fi fa nel modo feguente. Douë 
dofi feminar l’ofsa per trafpiantar poi l'alberomettafi non piu fotto diva 
palmo interreno molto zappato,&mollificato, & fi pofson quefte ofsa 
porre o di Pauerno feèterreno caldo, & afciuttoo nella Primauera fe 
è terreno freddo; cy bumido,cheè di Febraio,& alquanto di Marzo , & 
quei che fi pianteranno în quefto modo la Primanera tëganfi tre di amol 
lein lefia chene fia afpra ne forteset in quefto modo nafceran piu prefto, 
dindi a duo anni trafpiantinfi,&y dice Creftentio che al trafpiantargli 
o fieno barbati,di radice,o di offo,che fe gli vngano le radici con flerco di 
nacca, fe fi piantano ofasper nonfi haner datrafpiantare,madan pofti 
ben fotto quanto arrini al ginocchio, & cuopranfi poco, l’anno fegnen 
te che farancrefciuti uguaglifi il terreno, & in questo facciafi fecondo 
la regola che fi diffe dell'amadolema queste taleoffa fi ba da porre nella 
Primavera o che faccia tempo afciutto, perche fe foRe tpo molto humi 
do o come nel mezzo dell'Inuernosaccoglierebbe acqua la fofa, con la 
molta acqua fi affogarebbon l'ofsa ofi marcirebbono. Seminandofi certe 
rune groffe,& rofse che fi chiamano porcale nafcono molto bene, & an 
co l'altre d'altra forte, & dice Crefcentio che di prune fi pofsono far buo 
ne fratte o ferrature di campi quafi come di macchie , &fpine, che anco 
ra che nö fieno pungenti fe fipiätano molte ofsa di efse fanno la macchia 
focha tr nonlafcian pafsare,é per quefto effetto fon migliori le prune 
che fan piu germogli . Et in quello modo faran fratte da fervare, & frut 
ti da mangiare, & anco per pafcerne i porci, quefti fi banno da fare în 
quefto modo. Trafpiantinfi Leprune [pefse,ne fe gli lieuino i figlinoli che 
gittano che fon mafchi,ma come hodetto inaltro luogo prefto periftono 
gli alberi a quali nonfono‘iflirpati i germogli chegittano di fotto, Le prë 
ne 
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ne nogliono efser di un piede, &nonaltos & tagliato dirama acciò con 
l’ombiafua nengaa coprire il pie, lo mantenga frefco, & queftivalbe 
ri ancora chematurino piu prefto il frutto che è uerfo il mezzo dise non 
dimeno affai migliore quel chematura alla fua ombra;etdi miglior fapo 
re,& piu duraresne fi corrompe cofi preflo, ne genera nermi , come quel 
le che fonueifo il Sole,ne fi annebbia,& perciò è bene che fieno pelli per 
che manco Sole dia fopra il frutto. Io non dico che quefti alberi ricerchino 
ombra, meriggio,ma dico che il gran Sole gli fa peggio. Se quefti al 
beri fono in terra duras & fredda, © fe gli da letame non gli caderà il 
frutto;con conditione che fia în terre fredde, cr non calde,che nelle calde 
non foppo:tan letame negli fa profitto alcuno, anzi che interreni caldi 
con efo prodacon frutto di cattiuo fapore. Quefto dico intendendo che fia 
letame di beftiame,che cenere ò qualunque altro fango gli fa grande uti 
lità,ma fe@ terra che fi irrighi ricercano letame pur che fia ben marcitos 
Si infitano bene in qualunche fortese fi ban da infitare,o.inanzi che fuda 
nogomma che'è di Gennaioso quando han già lafciato di fudarey cheè di 
Maggio, & di Giugno, & fi infitano meglio di menfa, & di fcudetto che 
d'altra forte. Si infitanobeneinperfichi,&* faranno inelfi maggiori 
frutti infivati,& piu faporiti,& fimilmente in amandole,benche în effe 
non crefcon molto,& ricenonin fe fimilmente amandole, duraznossalber 
cocoli,mela,& pera. Infitati in amandole produrranil feme dentro di 
amandola purche fieno infitati o di menfa,o di paffare, & il medefimo è 
nelle auellane. Si infitano parimentein rouereoincaftagne. Quei che fi 
infitano in moniaci,&ralbericocoli produrranno il frutto molto fimileai 
medefinni albercocoli injitati in naraci maturarànoi frutti a buon hora. 
Gli duraci ricercano terreni piu freddofi che niunode g'i altri prunis & 
anco pin bumida,e quefti fi fanno meglio infitati in Cernali che gli altri 
etuttigli altri in effi come ho detto di fopra nel capitolo generale de glin 
fiti,&afai meglio in prune faluatice che in altri alberi trajpiantandofi 
dopo i Cernali.Quefti alberi fono migliori piantati fe il terreno gli acco 
modato uerfo il uento di Mezodî,piu che uerfo niuno altro aere come dice 
eAnicenna,onde potremo ben uedere efferli în qualche cofa contrario il 
Sole come ho desto di fopra. Se è terreno caido dovefta,& ba terreno 
cafalengo alle radici,& gli fa danno dico nelle fuperficie,lieuifegli tutta 
& in fuo luogo gittifegli terreno netto di pietra. Gittandofegli alle radi 
ci fecce di uino o di aceto produrran piu tofto i frutti & piu faporiti. Hä 
no le prune alcuneinfirmità,& fe fanno come fuaniti,c® marciti, gitti 
fegli al piede alpechino che non fia falato con altre tanta acqua o cenere, 


1 


equefta è megliodi farmenti,& fia quefto in tempo freddo, perche fe 
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în tempo'caldo, č fecco con queto ricenerebbe dannoso orina di buomins 
ben marcita conaltre tanta acqua, & fegli cadeffero i frutti > faccia 
Gin una delle radi principali un buco & mettafi ineffo una Zeppetta 0 
baftone di un legno'nerde,& quefti alberi fogliono bauer molte uolte uer 
mioformice,& perciò è buono di bauer una mefcolanza di almagra; © 
aceto, ó con effo fi impiaftri doue ne faranno, purchenon fe gline metta 
in troppo grande abbondanza; perciò che in quel modo che uccide i uermi 
nuoceall albero ; & quel che per medicina fi mette efendo troppo torna 
dannofo.  Perlaltre infermità uedafè quel che ho detto difopra ne i 
rimedij generali de gli alberi. Si fogliono in quefti alberi molte nolte ar 
rugar le frondi in alcuni rami, È quini fi fogliono generar uermicelli, ó 
aragne,&' di una frafca fi guafta un ramo, & di un ramo tutto uno albe 
yo,& anco i uicini che gli fono al lato. Onde da quella parte che diuen 
seranno quefti frondi cofi arrugate, taglinfi prima che ilmale uada pit 
oltre,abbrufcinfi alhora,perche ancora che fi lafcino irami ne’ quali fo 
no, reftano però cofi infermi di quel male, che in gran tempo non tornar 
polin fe iftesfi „ne dan frutto,& contaminano Palbero.Le prune fono al 
beri che uinono lungo tempo , ma per quel tempo be durano fono di mag 
gior utilità che gli altri,perciò che uengono i frusti prefto, &ne portano 
affai, fe vitruouan terrreni, & fiti fecondo che si conformano alla na 
tura loro , fono oftinati innon morire che per infirmità che gli arrinino 
mai peri (cono fi come dice Teofrafto. 10 widdi certi alberi di quefti posti 
lorano da terre babitatesa quali i paftori lenanano la fcorza da ogni ba 
da čni metteuano dentro chiodi,che attrauerfanano da una bada alal 
tra,& ue gli lafcianano,& fempre quegli alberi uineano, & anco nino 
no fenza effer mai colzivati, & producono de frutti . Quefti alberi o 
þan da ftare in terreni alquanto humidi, o effer irrigati molte uolte, I 
tauarfeli di continuo la terra allato.  Ditutteleprune fon le miglio 
yi alcune chiamate Damafcene,perche nennero primamete da Damafco, 
fono lunghe fottili da tutte le bande,&r grofie in mezzo, & fon anco del 
medefimo fapore, dolce alquanto. Vi fon le Verdegne,che dall effer uer 
di pigliano quel nome. Sopportano piu tofto terre calde,che altre, fon mol 
to faporite,ba un poco dell'agro,ma fon di forte dige/tione,&Wnon fene deo 
no mangiar molte. Ma percioche fecondo i paefi [onoi nomi di diuerfe for, 
vi di quefti frutti di prune bianche,uerdî, & roffe,lunghe , graffe, roton 
de,& piccioli,non accade trattar di effe particolarmente fe non dire, che 
tutte ricercano un medefimo terreno,che è quel che si è detto di fopra. 
Tutte quefti forti di prune si potran cogliere, & mangiar con il fuo fiore 
perche dilettano,il che non si ricerca ne gli altri fruttiseccetto nelle vue. 


per 


preonfe 
Hang ne 
fba vna 
bolla dou 
ter un pi 
le. Ali 
dun po 
trocofi 
han fer 
trescotti 
no benni 
milment 
noconl 
ret mig 
Macoji 
J bi Bi 
tri l'inf 
ganoin 
piccano 
dogli p 
iLuent 
flon 
fi tengo 
Sotto, 
dellemi; 
no iluen 
le per 
tanco fe 
che rient 
lancere N 
cotta e} 
quella del 
fiaschea ] 
refti ngei 
Hentie 
le lentigi 
gore er 
kodi Zu 
agli o 


ominb 
faccia 
tta 6 
teuer 
mé 
mette 
put 
NILO 
ra ne i 
olte att 
eli &* 
ho albe 
e diuen 
ada più 
nali fo 
tornan 
fono al 


mad 
7 MAS 


ortano 


fir yer 


onmo 
y fe ne ceo 


EA RE ZE o: TII 
perconfermarfi fon buone le Damafcene , & le fratelte; & queste firifer 
nano în quejto modo. Empiefivaa cefta di effe quando fon ben mature, gr 

fiba vna caldara piena di lefcia di cenere di farmenti, piena d'acqua che 
bolla doue fi mettono, & fubito fi canino, fe in effa acqua finolefe met 
ter un pochetto d'olio nonè fe no bene,dopo fi mettono al Sole fopra tano 
le.«Altri fono che le paffano in cambio di acqua calda in acqua marina, 
oun poco falata pur mefsa al fuoco, &r bollëdo. Altri le mettono fenza al 
tro cofi adafciugare al fole, tutte quefte forti fon buone per coloro che 
ban fese nelle febri o fenza.melfe in acqua, mangiate mollifican il uen 
tre cotte in acqua gioua alla toffe,& fan digerire le materie che le caufa 
no beunta quella acqua, & fon buone per quei c'hanno deglia di cofla. Si 
milmente fon buone le duraci per conferuar fecche, ma molti le paffifco 
no con l'olfa,ma ogni frutto che è toito dall’offò per confernare; & appa[fi 
reè miglior dell'altri,c&nò fi ba cofi fenza offò da paffar per acqua cotta 
ma cofi come fono porle al Sole,riefcon dopo alquanto agrette,e7 lenä la 
Setes&® uerdi&r fecche fon molto buoneses falutifere cotra la colera. AL 
tri l'infilano,& cofi infilate le mettono al Sole,č altri fono che le afciy 
ganoin forni, altri tagliano i rami che fon pieni delle endrine,et li a 
přccano done fia aereset quini appaffifcono. In quefto ogn’vno faccia fecò 
do gli parerà piu al propofito. Le prune mangiatea degiuno mollificano 
il'uentreso fecche,o uerdi ne fi intenda verdi per maturare. Et per que 
So fonmigliori le Damafcene, & Juoifimili,& fe inanzi che fi mägine 
fi tengono alquato in acqua fredda fanno purgar la colera per le parti di 
Sotto,& rifrefcano lo ffomaco,ma fe (ene mangian molti , ancora che fië 
delle migliori che wi fieno faranno nosumento. LeDuraci fecche riflringo 
no il uentre, cy danno appetito, & le faluatiche lo reftringono oltre mo 
do.& per quefto fi danno da'medici a quei che hanno il flufso di ventre» 
es anco fe fi cuocono gran quantità di prune faluatiche}n uino dolce tito 
che rientri per la metà bevendofene vn ‘gran bicchiero reftringe molto le 
cancere, © anco il medefimo effetto fara la fcorza della fua radice cofi 
cotta, beuuta. La gomma delle prune ba molte uirtà,maffimamente 
quella delle Damafcene,che magiata a digiuno pezza la pietra della uef 
Sica,che affortiglia le materie groffe,& le taglia, ammollifce il petto, & 
veftringe il uentre,perciò la deono mangiare coloro che hanno il flufto del 
sentre,& cofolida, o falda le piaghe,et disfacendofi con aceto liena nia 
le lentigini del uifo, & maggiormente nelle creature picciole, & famag 
giore,& o piu po[fente operative fe fe gli mette all’ intorno un poco di me 
leo di zuccaro,& conforta la nifta queta gomma quando fi fregan con 
cfa gli occhi, & mettendofi nell’inchioftro da feriuere fi affina o 
Ejja 
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efa e fache la lettera duri piu fenza fpengerfi» c fe del sugo delle fron 
difi farà gargarifmi non lascierà correr materie femmatice alla gola, 
se fi vogliono hanere di quefti alberi,barbati da piatare lascifi a ciascu 
no vn paio di efi,& non piu® quefti faranno i piu dritti,& indi a duo 
anni fitraspiantino come bodetto. Dei cedri parleremo piu innanzi nel 
capitolo dei Naranci.: 


DeiCiprefli. Cap. 22. i 


Fpreffi fon certi alberi che nella foglia fi a[fimiglia moltoa ginepri a 

yy ba il:piede alto; dritto;naturalmente fono migliori nei paefk 
caldi,co nelli temperati fi allewano inediocremente y ma nelli «freddi not 
fi allenano,o riefcono fuanitiset efi tardan affai piu tempo în crefcerche 
nelle terre caldesne fi fan cofi grandine di tallegno. Son miglioriin. lno, 
ghi alti, in cofe maRimamente nerfoil Sole chenelle nallis & luoght 
oibrofi , dico di miglior legno: Quefto albero folamente nasce difemen 
Zasche non getta barbato al piede» ne altri germogli de quali fi poffono 
metter con piantone oramo. Di femtza fi mette in quefto modo lnogo 
che fia bene asciutto & che fia fabbiato di molti giornis Erlo ftabbio; 


fia dinentato gia terïa,et molto mefcolatoconla terva facciafiüna foffa. 


cauata ben sotto convnaZappa;® molto bentrita,& ugualata, O net 
tadi tutte le pietre, & fia lunga , © ftrettaz accio che di fuore fi pRa fa 
re quel che gli farà neceffario fenza entrar dentro di effa, &fi ban da co 
gliere le noci del Ciprefto0 di Genmaio;ò di Maggio, o di Setten 
che albora fon le fue ffagioni,che quefto albero fatre uolte l’anno Le nott 


er nei tre tempi fopradetti ft banda cogliere; fi han da feccare al foles 


& romperle, & di efe fi trarrà fuori una femenze molto minuta della 
quale fi puo porre da per fe qualunche particella di effe. Canifene buo 
na quantità perche bifogna di feminarle fpeffe , & aftiughifi ben quefta 
femenza al Sole, nel mefe di Aprile quando fiala terra molto calda» 
cr feè temperata femininfi di Maggio, © în giorno fereno, © fenza 
uento ; che fe pur foffe quel giorno rufciadas ricene molto danno, &.con 
uncriuello fpeffo fe gli cerna la terra di fopra molto fortilmente , cr mol 
to uguale, non piw'alta di un dito o dui al piusperche fe fe gli gitta la 
terra molto alta per effer la femenza minuta molto © fiaccanon ha for 


zo da vfcire, o fi uiene a marcire, È perderfi. Etinquefto rempofin, 


tanto che fia nata guardifi molto dalle formiche che lo mangian nolen 
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tieri; & fe ue ne pratica ninna ammazzifi, & uedafi quello cheio bo 
Serittonelle regole generali di quefto terzo libro, & fintanto che nafta 
fiba dainacquare molto leggiermente ogni.tre dì una nolta inanzi che 
nafcaril Solesosù uer la fera, queftoè ibmeglio, è bene di adacquar 
lo`con ana ftopa acciò che l’acqua vada vgualmente. -Dopo che è nata 
non'nole acqua fe non poche uoltesperche fe fi iv ica molto.perifcono ono 
efcono al propofito & come dourebibone rinfcire; & ancora che quanda 
Jongrandiricèuan lacqua;la troppa non gli è faia. | Siban da ftanar 
Senzatoccar le radici ne entrarnell'ara perche quello:che farà pefto fubè 
tamente perirà,& in nafcereli l’herba a tornio prefto fe gli lieni inanzi 
che pigli forza, perche dopo che èerande fene portarebbe feco il cipreffo. 
Et perciò che quanto nafcono, er fonpicciolini gli fecca, & abbrufcia 
il Sole pongafi fuor dell’ara una forca per porni, & eStenderni Sopra un 
panno chegli faccia ombra, & fiatanto alto pofto che po/fa per difotto 
pafsare una perfona per quando fia bifogno di fcanarli, er Zappargli, € 
di quefta ombra non ha bifogno più che il primo anno, & il fecondo per 
elfer riparati dal Sole; dal freddo, čr da i geli, di notte. Quando 
Son picciolini fi nogliono cibare,<® coltinar molto, che quando fon poi 
grandi non han nece[frànedi queftos ne d'altra cofa. «Anzi fecondo 
the dice Plinio ogni lauorogli è dannofo, ma iome penfo che non fe.gli 
pofsamaî far danno con lanorargli., €r trattargli bene. Si trafpon 
Sono quando han cinquevfei anni & quanto piu giovani fi traftongo 
no tanto pin'uengono migliori; & Je fi trafpiantano grandi non 
pigliano : ` Et dice Teofrafto che gittano le radici nella Superfici 
della terra; picciole; & perciò fi dene far la fofa larga acciò piu 
larches&p 4 forti le pofsan diffender fotto. Ma feè terreno humi 
do non fra molto:fotto ne molto cupo; C fe [ecco profondo quanto quat 
tro palmi. Sonoîn quefta forte d'alberi mafchiv, & femina , il ma 
fohio crefce piwalto, & uan le fue rami piu raccolte, & piu ret. 
te; & per quefta cagione fon più belli per clauftri, & per giardi 
ñi. - Si pofsonpiantarluncontaltro, or tondargli come l’huom vuo 
Lema molto meglio è la fua'altezza che quel che ha di buono il cipref 
Soè l'altezza benraccolta come fi nota in molte parti della [acra fcrittu 
rane flan bene ol tondargli tenergli baffi; oltre chenon uiuon poi tanto 
Luno perche fi fpoglindelle frondi ;& anco perche fi fecca fubito. Iltra 
fpiantar di effi è di Marzo di Aprile, non tardanmoltoin >lcere. 
In molte parti fi fanticche felne, € arboreti diefiper vender. sil 
legno per effer dei piu preciofi legnami che fitrouino, & il luogo per 
farfimili alboreti fia di terra dura non bumida,cy fe fi ba luogo in cofta, 


v 
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cs epoRo al Sole quiui fi piantano ancora che faccia fimilmente bene în 
piani che non fieno eccefiuamente humidi. Non uogliono letame anzi gli 
fa danno. 1l legno del cipreffè da fingolari[fimo odore, cr e per caffe mol 
to pretiofo giamai fi tarma ne crea vermi, ne fi fende o (pacca fe nongli è 
fatta forza „é anco doue fono le fue nosi o foglie non farà maine tarme 
ne uevmi che guasti panni però per conferuargli questo legno è molto fin 
golaresoltie chegli dì buono odore, & [empre par che questo legno fia 
nuouo ancora che fia molto vecchio. Duragran tempo tato che par quafi 
chefiaeterno, & che non manchi mai, ma è ben vero che il fuo odore fa 
molte uolte doler la tefta quando è troppo, & molte uolte fuda quefto le 
no fecödo che dice Teofrafto,et anco nel libro de Proprietatibus rerums 
dice che fe fitagliono quefti alberi tornano a riggittar nuoni rami mano 
è cofi anzi fi feccaset Plinio che meglio l'intefe dice,che fe è tagliato mai 
torna agittare ,& per questoi Gentili gli approprianano i morti. Nel 
P'Ifola di Creta che hora fi chiama Cãådia done di e/fi fon grädifime mon 
tagne che vi nalcono naturalmēte,ancora ehe fi tagliano tornano a rigig 
tare fecondo che racconta Pietro Martire nell'ambafciata che andò a fa 
re in Babilonia al gran Soldano . Quefto albero non fi pno infitar ne in 
effo ne înaltro, fe non foe paffato , & anco a quefta guifa non crederò 
che pigli. Non patifce infermità,folamente fi bada ufardiligenza con 
effi che vadano dritti fin da piccioli. L'olio del Cipreffo reftringe , & in 
durifce,Strignele gengiue,liewa il dolore de i denti,restringe il fluffo, & 
Sana lepiaghe della matrice  & ftrigne anco le piaghe che gittano . E 
buono aaco per le abbrufciature; r finalmente tutte le cofe del Cipreffo 
riftringono . le fue frondi pefte , & pofte fepra la morficatura velenofa 
nano,& fe alcuno fputerà fangue faccia poluere delle noci o galla di efò s 
cir benala,che confolida molto,et bentdefiin uino la mattina allunga l’a 
lito a chi lha corto ( fecondo che dicono) © le foglie verde pefte falda le 
piaghe. Le noci di effo macinate cò farina di orzo ammaffata » fana pofa 
gli fopra,& Stringe la tigna , &fortificano i capelli , & riftringe il ca 
tarro . Pefte ben quefte noci," mefcolate con fichi fecchi, mangiano o 
confumano la carne fuperflua;che nafce nelnafo. Cottein aceto lena il 
dolore de i denti , & la poluere di effe beuuta in uino Jana il flufo 
del corpo , CY aiutano a ritener Lorina a quei che hanno una infermi 
tà chiamata ftrangolaria,& pefte le fue foglie, & pofte nel uentre riftrin 
gono il fluffo. 1lfumodi quefto legno è molto fano contra tutti i mal 
e uelenofi,masfimamente in tempo che fia l’aere corrotto, & pei 
ilentiale o 
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De i Perfichi, & Melacotogne. 
Cap. 23. 


Perfichi fonalberi che uogliono piu toffoterreni caldi, purche babbi 

no bumore,® uogliono parimente terreni arenofi, & leggieri, & hu 
midi, & fetale aere,&® terre affrontano come ho detto uiuon piu tempo, 
&W dan maggior frutto, chenel jteddo ne wentofo, & coni uenti riceuor 
gran danno. fi perche gli gittan a'terra moltoi fiori,come anco perche gli 
Sibiantano i rami,masfimamente quando hanno il frutto; & per quefto 
Ji ban da piantare pes Sermeiores in ualli o luoghi apricî , I dî Sole 0 
luoghi guardati da uenti. 

Son alberi che uenzon fu presto , &r presto fi inuecchiano , cranco 

ra che fi poffan piantar di ramo 0 di alcuni germogli di quei che fogliono 
gittare al piede, rade uolte affrontano, ne anco quei che affrontano rie 
fion molto buoni, & per questo e meglio poi che ha femenza buona nel 
lofa. porgli coneffi,& ponendofi, perche habbin da rimaner doue fi met 
ton la prima nolta, nada meffi ben fotto quanto arrinonoal ginocchio,git 
tandofegli poca terra fopra,& dopo che fian nati nadafegli gittando ter 
ra, O crefciuto l'anno feguente uguaglifi albora la foffa con la terra 
al par del terreno ordinario , & in queflo modo gitterà le radici di fot 
to,c7 non fia meftiero di trafpiantarli . Facciafivnaara grande, & 
ben lunga , &canara ben fotto, &fe fe gli gitterà ftabbio , fia poco per 
che con loftabbio fi crea il frutto molte infipido , & fe la terrae tem 
perata o calda,o fecca femininfi per ilmefè di Ottobre, di Nouembre, 
& fe èterra fredda di Genaio,&® Febraio, er alcuni fono che li feminano 
di Settembre in paefi caldi, ma ancora che effi piglino dove fiano femina 
tio pofti o doue fien trafpiantati, contutto cio fon migliori affai quei 
che fon melfî in tempi convenienti. 

Tutto l Inuerno inanzi Natale è buon tempo per feminare v piantar 
VoRa in qualunche paefe fi fia. Sia un offo feparato dall'altro quanto un 
piede è & mezzo, o dui , & nadan profondi quanto un palmo 
con le punte pofle uerfo il baffo,& quanto piu a minuto faranno inacqua 
ti tanto piu prefto nafteranno , ma fia il tale adacquarea prima fera . 
Quando fon piccioli fi banda canare , & farchiare molte nolie , <5* 
quei che gli uoglion porre done non fi ban da irrigare ; pongagli in fof 
Sa come ho dettodifopra . Quefti altri tranfponganfi quando bauran 
duoanni , © facciafi la foffa cupa , &fireita, & pongarfi fpelfia 
perche in quefto modo fi ueniranno a guardar meglio dal uento l'un 
eAgricoli, Diner, P l’altro 
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l'altro , & dalloecceffino caldo . Se quando fi feminano fon tenuti 
qualche di inanzia molle in acqua aZzaffaranata , & dopo faranno 
irrigati con acqua di zaffarame fin che nafcano, ufciranno î frutti gial 
li, &molto belli , & ıl medefimo credo che farà di qualunche altro 
colore s &° per questo è bene che fi femini o pianti il feme di dentro fen 
zal’ofo + «Alti accioche nafcano roffi pigliano certe carote molto 
yermiglie , &grandi , in unadi effe mettono quel feme , & aman 
doles cofi fi fotterrano , & caua fugo di altre di pia , & con effo 
adacquano la femenza prima che nafta, & in quefto modoriefce il fent 
toinmods che par fangue , di quefti colori ue nefonmolti in Italia . 
Perche nafcano (cristi , (ecosdo che dice Palladio , ifogna che fi femi 
nino l’offa , & dopo che cominciaranno adaprire canifi fuori la aman 
dolache è dentro , & insela fi [crina quel) che a l'huona» piace con 
terra roffa , & dopo tornift a metter dentro , & riunir lofo, &' 
bensferrarlo , rimettendolo forto terra com? era prima, & è cofa 
maranigliofa fe gli è coi «Et fe fi infisano èn platani dinengono rofi 
come dice il medefimo Palladio nel capitolo fopradetto + Riceuono an 
coins feodori , C fapori fi come ho detto delle uiti, & de gli altri al 
beri . siinfisano perfichidi feudetto o coronettao canautilo molto 
meglio che iz» altre forti , čr percioche hanno la Scorza grofa, & 
buona , č il [uo legno è brozzolofo O fecco, © perciò nono riefce mol 
to per infitarfi nel tronco. 

Dice Crefcentio ; che nelle terve frigide fi infitano di Gennaio, &' nel 
lecaldedi Nonembre , maè molto meglio, piuficuro, er piu tardi 
per Maggio o Giugno effendo paefe freddo è & fe è caldo nel principio 
d'Apritechefa caldo , © fudano gli alberi faluo fe uono foffe di punca 
in tauola,che in questo modo hada efr prima che dia fuori ; C? nel me 
defimo nel fegatoonel forato . Se fi inficano tn melacottogni , © ciò 
fi bada fare peffandogli per il melacotogno, fi come disfi di fopra nel ca 
pitolo de gli infiti danno melacotogne di piu eccellente fapore che nonè 
il perfico, & fon dure» c buone per trafpiantarle, fi ban da feminare 
in terreno come fono la fua polpa, perche nascono meglio che feminando 
fil ofa folo che alhora viene adbauerloffò non perfetto . I perfichi fiin 
fitano bene in prune, quiui piglian meglio, €r i perfichi in amandole, 
ein quefto modo intitati l'amandola che è dentro lofo sarà mandola,et 
fail medefimoinfitati in quellane,ma acciò l’ amädola di dëtro fia;®& di 

nenti lanera am&dola ha da efter facto l'infico în effa o di mensa o di pas 
fato. affermano coloro che ne hanno efperienza che fe fi torna di nuouo 


saseminare l’offo del tale durazno di effanascerà poi amandola,& no du 
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tazno,& al parer mio ha con fe la ragione y ilmedefimo farà degli al 
tri alberi che faranno infitati in quefto modo dico prune,moniachi, albe 
ricocoli, C fimili altri che babbino offa. Infitati in lauri sineno pia 
po. © in efje fi poffono infitar d'ogni forte, però afai meglio nella fcorza 
che nel troco, © acciò che il frutto non habbia ofo infitinfi nel falcie,e di 
ciò pongafi mente a quel che diffi di douer fa:fi nelle regole generali degli 
infiti,& fimilmente dice eAbencemf, che fi fa nella radice un buco, & 
dentro fi metta un baffone di uimine, che produrrà il frutto con Vofo mol 
to picciolo. Sequando fono în fiore fi adacqueranno tre 0 quattro dì 
uerfoil tardi ogni wolta con una coppa di latte di beffiame minuto, & è 
meglio di capre, portaranno i frutti maggiori, & piu faporiti, & molto 
fingulari per farne prefenti agranfignori. Quefti alberi banda efer 
di vn piede, cepado,perche fi pofsa diffender dal Sole, fon più ficuri 
da nenti fe fono în paefe freddo,ban bifogno di efser inacquati,ma fe è ha 
midonò. Manei paefi fecchi uogliono molta acqua, &efser irrigati di 
notte. Han parimente gran bifogno di efter mondati,& nettati da ivami 

Secchi nel mefe di Nouembre,er dice Palladio, che fe feglitaglia qual 
che tamo nerde,che fe gli fa gran danno,efsendo ramo grofso, & in paefi 
caldi,maefsendo în paefi freddi o temperati, piu tofto gli farà utile efseñ 
do però ramo nano di fuori , € non de principali, non buone. Se quelti 
alberi fi infermano. piglifi fece di buon uino necchio con altre tant'acqua 
& gittifegli alle radici. ‘Se banformiche o altri uei mi, chegli tormen 
tino,piglifi cenere, & Alpechino non falato, & con effo fi empiaStrino ò 
dove fono orina di buoi con pocodî aceto, & coneffo fi bagni bene il luo 
go doueffanno,ouero acqua di Toruifca. Perche nongli poffa far danno 
lagelata.dicon che fe gli habbia da gittare letameal piede fe il frutto fe 
gli fiol cadere,gitrifegli una zeppa di lentifco alla radice inanzi che fio 
rifta, diafegli un foro nel tronco r in efjo mettafi un baffone nerde di 
falce. Se producono il frutto arrugato,& cattino, fendafegli nel mez, 
Zo la ftorza per il lungo alquanto da alto a baffo, per duio tre parti, & 
dopo che habbia fudato alquanto per quel luogo empiaftrifi concreta y 
con paglia. Gli è molto utile contra molte infermità. Quefti albéri 
perla maggior parte, perche ilge!o fa lor grandanno,& fimilmente i uë 

tisrichiedono luoghi afciutti per il gelo, cr aprici peri uenti, & piu di 

Tramontana che d'altro. Et fogliono fimilmente caricar molto, € pet 

ciò perifcono piu prefto,& non producono fimil frutto, fegli ba da potat 

di efso quella parte piu Juanita, €r men raccolta, infruttifera,<r doue 

Son piu fpefii durazni,&ri perfichi. fi perche quei che refteranno no uer 

vanno a cadere,come anco perche faran pin perfetti, piu grofi, & piu fa 

P 2 porofi, 


na 
sa 
ik 


porofise piu fuftantiofi. Han da effer ftanati fotto quado gli uoglioncader 
le frodi,perche cadono, e che cadono dèrro quella fopa fi anatura fatta 
de utile,c& e di piu eccellenza, &® profitto per effîsche 


percioche gliè digra 
ey percioche quando 


niuna altra forte di letame che fe gli potelfe dare,» 
caricano di frutti, fe gli pezzano, & fchiantano molti rami,bifogna che 
fegt mettan fotto forche che gli fuftentino . Paftati pigliano in tutte le 
forti di alberi, di quefta forte fi pofon fare o che uengano di buon hora 
otardiui in irandofr in alberi che fieuo piuprimatici , che effi o pin tardi 
ui. I durazai,& perfichi fi poRono conferuare aperti, & Secchi al Sole 
come fichise perche il durazno non (apre a quel modo che n fi Stacca dal 
Lojjo,piglifi, G conun coltello taglinfi all'intorno per done ua un cane 
lo o attrauerfati, & ritorcanfi , © cofi ditaccara l offo comei perfichi. 
fi poffono far pafi al sole, & dopo l'efferfi appalfiti al Sole, mettanfi al 
fi difecchin molta, C fe fi mondano per palar fon piw 
digeftione Altri gli metton nel mele come conferna 
iglinfi quando fono al 


l’ombrasacciò non 
teneri, & di miglior 
o inguccaro. Per conferuargli qualche dì uerdi, p 
quanto duri, o gittifegli neha foffa del picciuola pece calda,& ripongan 
fi in qualche nafo ben coperto.alerigli fanno vna camiscia di cera, & gli 
ripongono iu luogo riparato dall aere,<r quefta io reputo miglior ricetta 
di tutte l'altre. Son di piu eccellente fapore i Durazni » chei perfichi , &* 
anco piu fani,&Y di miglior digeftione,® fapore . Si handa mangiare a 
digiuno,0 innanzi ciafcun' altra ninanda, fopra effo benere alquanto. 
di nino perche il ninogli liena alquanto di quella malitia che ha da feet 
molti fono chegli gittano in nino a malle, & non beono quel wino, perche 
in eff lafiiano il male chebanno. Altri fono che gli pongono m ondati al 
fereno la notte in nino bianco et la mattina gli mangiano,et beono altro 
nino; in quefto modo muonono il entre. Dopo pafto mangiati fon dan 
nofi mangiati frefchi,& non fecchi, & inanzi mangiare danno appetito, 
fanno orinare,& aiutano la digeftioue, lienanoil dolore della bocca,et 
dello fomaco dopo pafto fon buoni quei che fono appaffici, che parimente 
fan diggerire . Il fuo odore conforta molto il cuore, & fon buoni contra 
il dolor dei cuore, ma migiandofene molti ingenerano flemmaset fongra 
ui. Siconfernano uerdi fecondo. il Platinagittandofi in fale disfatto, & 
ridotto in acqua che fi chiama Salamora, & fra giorno fi canino, & net 
tinfi molto bene mettendofi in un cantaro con fale, et conaceto con un'er 
ba chiamata Affedra, 10 fugo delle frodi dei perfichi benuto ammazza È 

permi, & gittatonell orecchie uccide anco i nermicelli che ni nafcono.& 

liconferua che fi fa del fiordi effo fa purgaresperche è di fuanatura pur 

gatina. pefte le foglie, pofa neluentre, 7 fiomaco ammazza i vermi, 
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Polio fatto delle fue amandole giona contra l’enfiagiondelle postesc:con 


7 


tra il dolur dell'orecchie, & le amandole di elfi mavinate convn pocodi 
aceto, olio lena il dolore, & ardor della tefta.e[fendo fecco questo frut 
toda molto nodrimento al corpo, però genera mali humori , fe fe ne man 


gian molti, ma magiandofegli dietro le fue amandole, non fa tanto danno 


&rquefto fi vfa molto in fralia. Il fugo delle foglie benuto conuino o con 


acetoè buono contra il ueleno, ammazza fimilmente i uermi. 1f 


ri 


dei perfichi mangiati fan pwgariluentre, &il medefimo effetto fa be 


untofi il fugo di'esfi,& fee ingran quantita lo corrompe « Quefti al 
[on cattini done fon pecore;cheesfi magiane 


eri 


o delle foglie riceuono di efse 


grandanno.Viuono i perfichi,& Durazni lungo tempo , fe fono infitati 
in amandole, dico pin tempo di quei che fon pofti da fenon infitati,i qua 


li fondi hanatura di corta vita . 


Delle Quercie , & Ghiande,&fueproprietà. 


R Reuementeno’ dir delle quercerpeche non fonalberidelicati,che hab 
*'bianbifogno di molta diligenzane lauoro, y ancoperche esfi per la 
Main Spagnaèla gente tantotra 
Seurata,che non fi fa preualere fe non di quello che naturalmente nafre, 
& fe comincia a tagliare uno bofco di quercie per far legna non fanno ne 


aggior parte nafcono daper loro. 


fi curano di inferiruene,r piantaruene de gli altri perche crefcano më 
trefiuengono tagliando è necchi,che quando hanefse confumati i wecchi 


gli altri fariano nella fua fl 


tone,non fo fe procede da cattiua coffellatio 


ne,che spagnuoli di lor natura hbabbino cofi poca cura del futuro. Le quer 
cie ricercano piu tofto aere caldo che altramente ; & ne itemperati fan 


benesancora che nonefcano cofi grandi . 
nobene, che fifantanto uan 


Nei paefi freddi non fi alleua 


O fuariati che non è cofa buona ó cofi pa 


rimenterie/conoi fuoi frutti. Ricercano quai fi woglia forte di terreno an 
cora che megliori nafcano,e migliori interreni leggieri,o arenofi,chenei 
grafis grani. Inciafcun fito si allenano; o alti,o basfi, & terre afcintte 
fon lemigliori.si pofono poner di dua forti,o di barbatiso di fuoifrutti, 
che pernia di piantar rami,o piantoni rade uolte affrontano. i barbati fi 
handa porre quando hauran dui otre anni, x la fofsa non ba da effer mol 


tocupa,& fia larga; & fi 


banda porre del mefe di Gennaio, € Febraio, 


Et per quefto bifogna,che fieno de i barbati che nafceranno alquanto lun 


ge dall'enzine,che fon migliori, & cauifi con le maggiori radici , che 


poffono canarfi. Le ghiande per porre, feminare ban da effer colte 
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inftagione ben curate, è große, di buon fapore dolci) & tenganfi che fi 
afciughino al'ombra;& dopo che fi uedano alquanto afciutte fi poffon 


Seminare în una delle due fortisoin luogo per far barbare, per trafpiantar 


le,c&' di quefta forte uadafi a palmo,o nel terreno che bhanda ftare, & in 
quefto modo non banda flar molto (peffe. Ponganfi non piu fotto di un 
almo,& dico che fieno fpeffeperche quando fon picciole fon molto debo 
Li,ct e[fendo unite meglio fi difende l'una per l'altra. Molti le femi 
nano in terre bene arate,come chi femina frumento, & le tornano adata 
redi fopra,ma in qualunque modo che fieno guardinfi bene , &' ufifi dili 
genza che non fien rofe perche tardan poi molto a creftere , & mondinft 
di fotto, perche falifcanoinalto,& efcon prefto di quefto pericolo. Et 
feriefcono molto fpeffe dopo che fon alquanto grandi fi poffono tagliare al 
cune,&® farle pin rare, ancora che quefti alberi fopportino bene di ftaral 
quanto (pei. Vero èche non rieftonopoi cofi grandi. Si uoglion po 
tare da gionani,che rinuonano pim Jefi taglian dalpiede perifcono. 
Non gli fogliono nenive infermità, eccesto fegli piove quando è il frutto 
in fiore, che alhora generano vna infermità che guasta tutta la ghianda 
er lagitta a terra,maa quefto non è rimedio per mano'di buomini, ma 
da folo Pddio , fimilmente ninafcono ineRelerughes È è vna cattina 
forte di male che ui reftaper molti anni. - La ghianda è molto gagliar 
do nodrimento, odi molta fuftantia, cr ingrafia molto, Gin alcune 
parti prima che fi fapeRero feminare ne raccoglier frumento fe ne pafa 
san la nita con effe fi come dice Virgilio,Cr il beftiame con e[òingraffa 
molto, & fa carne cofto,faporita, 3 da buon pefo che foccorre moltoagle 
anni fterili di grano, © irda bene in luoghi afcintti; dopo che fon 
fecche 4 macinano,© fi fa pane di effe in moli e partis © fon buone dopo 
afto : fon piu dolce aftai incenere calda cheinaltromodo. Di ghian 
de fi cana acqua per lambicco, uerdi alquanto amn accale con la fua 
Jeorza inuolti in cime tenere del medefimo albero, & di quella acqua be 
uano coloro che patifcono fluffo di coxpo,che le reftringe maranigliofame 
te; quefto è bene di cocer le cime tenere dieflo albero inuino rofso, 
di efso far empiaftro,& riceuere il napore pe? da hafo, & per quei che 
non pofsono vitener l'orina è buono di porgli di quefto empiaftro nelle uer 
ghe. Legoccieche cadono dall'albero della ghianda fon molto grani; 
dannofe a ciafcuna pianta che fia fotto efse. Il di efse è molto fot 
re da fararchida carretta, È per far zeppe, & mazze quando fomuec 
chie,che quefto albero uine lungo tempo,ba illegnomolto bello che pardi 
pintodi nermicelli;ne ba altro difetto feno che è molto pefante. Sifandi 
efse opere molto gëtili, Il carbone o brafa di efso dura piu che niun'altro. 
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Delle forte che fi pongono quefti alberi fi poffono piantar cîaftuni altri 
che fi piantino di ghiande,esfi fimili,confiderati iterreni, © fiti chegli 
appartengoao come fon roueri,& corgnali. 


Dei Fraffini . Cap. 25 


I Frafsîni fon alberi che în ciafci aere frallenano bene che fan bene nei Bartol.An 
caldi, && ne i freddi, ma affaimeglio ne ittiperati,parimite fi alliena in Blilid. 17. 


r A EEA PEA MI S| fi yy PE Ri ROY fn Sap. 26. 
ciafcupaele, ancora che fia fecco e duro come terreno brecciofo e geffofo , de people 


mamigliori diuentano nelle terre grape, cr alquanto bumide,&Y ancora tatibus re 
che nelle motagne fi faccino buoni,migliori,<& piu alti fi fannelle nali, rum. 
ene i piani. Vero è che illegno di quei che nafcono in terre afciutte,<r al Plulib.16. 
te è piu gagliardo che quel di quei che nafcono nelle ualli & luoghi humi Losi T 
di. fa modo chein ciafcun fito, & in ciafcun terreno fi allenano benean \i.21.ca.8. 
cora che în uno meglio che in altri,come bo detto. Ilpiantareo porredief Cref.li. s, 
fiè di tre fortisuna dei barbati che gittan al piede,o diramo,come ho det ©8P:4» 
to degli altri alberi. Et quelti tali rami habbino, e portin co feco alquan 

to del uecchio,perche da quel uecchió eftono migliori le barbe, & di que 

Ste due forti fi pogano inanzi che comincino a dar fuori che farà di Febra 

io, in quefto feguitifi la conditione,e qualità di quel paefe o terra opin 

per tepo o piu tardi. Di femenza fi pone in quefto modo, fi ba da coglier la 

Semenza di effi che fon certe teghe,o guainette della forte che io diffi che fi 

daurdda cogliere quello de gli alami neri, & in quel modo medefimo fi 
pongannelle fue are,& fi cuoprano,comeli diffi, & fia in luogo ben ferra 

to,done le beftienon le pofsanrodere, & dopo che bauran dui o tre anni 
erafpiantinfi, x fe nogliono che del fno legno fi babbino da far lancie na 

dano alquanto fpelfi,e procurino di mondargli da baffo accio la nirtù ua 

da all'alto, raglifegli i ramicelli molto giufti, & vicini al tronco prin 

cipalese cofi non uengono a far nodo,e fimilmente fi ba da procurare che 

nadano dritti,e le lacie che fi fandi effo legno fono afsai migliori che di 

niun altra forte di legname,e per quefto ponganfi in luogo doue fia alqua 

to di bumore,e fieno tito alti da piede che l'a ltezza fia piu che la laghez 

Za di una lacia bè lunga,ma fe fon per nolerne far alberi per porni fopra 

le niti non dene elsere piu l'altezza della ftatura di un'huomo; fefi hi da 

trafpiatare? luogo alto o fecco, fia fattagli la fofsa piu larga,e piu cupa; 

che nel bumido,<ynel piano. La principal uirtù che babbia quefto albero 

édi adoperarfi per legname, & per quefto fi ha da tagliare nel fminuir 
della Luna di Gennaio. Le lancie fi hä da far da quella parte douen hab 

bia nodo, perciò che per il nodo fi rompono.è buona quefta fortedi legno 
P4 per 
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per qualiiche altro minifterio di legname pur chenò fi metta fotterra ne 
tocchi terra perche è di tal natura che L'humore lo corrompe, etmarcifce 
presto. Si inficano bene ne i fraffini tutte le forti di pera, & pomi, & di 
fcudetto meglio che in niuno altro modo,cannello, & coronetta. le cime, 
er uerghe di effo albero fi poffono potare, & tagliare ogni sapo di tre an 
nisc [ono buone per impalar le nigne , & dicono che di efi fi fanno anco 
racerchi buonifimi per botti da uino. Pl fugo delle foglie del fraffino e 
buono beuuto contra il ueleno delle ferpi, © in tanto grado è contrario i 
fralfino alle ferpi che non fi accoftano all'ombra di efo.fî come dicono Pli 
nio, Crefcentio, & Bartolomeo d’ Paghilterra nel fuolibrode proprieta 
tibus rerums € inoltre dice Plinio nel medefimo capitolo, che fe delle 
frondi del frascino l'huomo farà vna ghirlanda o circuito,et fe gli lafcia 
vna apertura,&® in quella apertura fimetta brafcia di fuoco, o vn fer 
pe dentro, cheil ferpe pin tofto ufciràdi fopra del fuoco che per le fron 
di del frafcino; cy dice che egli lo prouò , manon dice che forte di ferpe fi 
fia quella che ha tanta inimicitia col frafcino,ch egli dice ferpenti, é fo 
che almeno nd dene effer Lucerti che vna uolta una mi morficò in un dito 
c pur fuggendo fi ridufe a un frascino . Colui che translatò di latino in 
uolgare quel libro de proprietatibus rerum-di quello Inglefe dice c he fon 
Serpi . Pofte le frondi del frafcino pefte fopra lo Stomaco ritiene il uomito 
maffimamente cotte im aceto, cy pofte fopra il uentre reftringe il fluffo 
che nafce per mancamento di nirtù è debolezza. Hail frascino una cer 
ta femenza che beuuta nel nino aiuta molto corra il dolore del fegato, && 
milza.fa fadar l’acqua che è tra pelle,et carne ufandofi quefto molte nol 
teaffottiglia,& confuma lagrafezza del buomo facendo fmagrire feco 
doche dice Plinio. Sono i frafcini di due forti , una corti, & hanno que 
fri il legno nodofo, & gli altri fono alti, & lisci , & di molto buono le 


guame. 


Delle Mela Granate, & le fue qualità » 
Cap. 26. 


> Icercano le melagranate aere caldoso temperato che ne i luoghi fred 


Cref. li. 1. XA dinon fi poffono allenare, © ancora che fi allenafero non porterebbo 


cap. 5. 


lib.5.c2.6. 


& 24. 


no il frutto.1l frutto che ne nafce è di tre forti di fapore o dolci o forti o 


di mezzo fapore,ma ancora chenel frutto fia quefta differentia no è nell’ 


Palla. Mar albero ne! lauorarlo che tutti ricercano una forte dì aere o terreni, fop 


zo, ca19. portano qualunche forte di terreno o grajji o forti, & 
&ne'ucifi, p 1 fi i S e A a 


anco fi allenano nel 


learenofi.fi allenano bene purche l'arena fiagra[fa,& fostantiofa, & fe 
eterra 
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èterratal qual gli conuenga, 


perche con poca. 


nö uogliono luoghi malto humidi perche ancora con lhi 


}. 


tura una pietra,perchenon babbin da ferrare,che in quefto modo uezono 
apigliarmeglio fi come io difi nelle regole generali del piantare de gli al 
beri io dico quel che ne dicono gli Auttori; ma io reputo che fia meglio 
metterlo fano; intiero,& non fpaccato, & fefo, & fia pofta come ho 
dettoempiaStrata confterco di porco perche queftoè molto fingolare per 
quefio albero come dirò bora în quefto medefimo capitolo, pong 

te che il piantone non fia meffo al rouerfcio perche no darebbe vivo frut 
ma fecondo che referifce Anicenna ba quefta proprietà il piantone ch 


fopportano qualunche fito o alti, o nalii „o 


nove? granate 
fifaccianbelli grandi, & uerdi. portano i granati piu forti, &y acetofi, r 
di poco durare ancora che babbian uataggio i granati che fono in buona 
terra, & fuftantiofa, ma per confernarfi quefto fruttto è meglio terrene 
afciutto,& arenofoche fi conferua piu tepo fenza marcire.1 tēpi del fuo 
porre o piantare fon dui che ne i caldi et fecchi fi pongono di Noučbre,et 
ne i tepcrati, & freddi di Marzo, porre d'Aprile. I modi del piatargli T 
fontre luno di ramo, & quefta e la peggiore, la feconda di barbato;et 
queltat' alquanto megliore;la terza di piatone,& quefta è laprincipale, 
che feminargli di grani nō e cofa che naglia,fi perche pochiffimi pigliano 
et tardan molto a nafcere,et crefcere, &® mai producon frutti, et quei che 
producono fono infipidi,onde perche babbino a ualer qualche cofa è necef 
Sarto-che fieno infitati. Hor il piatone che fi ba da porre bifogna che fia ca 
pato di buono albero. fruttifero,et di buoni frutti,et molto continoni, fia 
della grofezza divn bafta divna Zappaet almeno liga quato duo palmi 
C mezzo, O'ancotre . Quefta fi puo piantare in duo modi o metterle in 
terra battedola di fopra convn mazzo aguzzata bè da baffo per doue ha 
daentrare acciò che nō ricena tata botta in cacciarlo fotto, cheilc 
che refta fuori fia ben lifcio, & rotondo, & 
ri meglio, quefto auuertimento fi babbia anco intutte le forti dî pian 
toni che mettono, & vada empiaftrato con fterco di porci tutto quel che 
ha da entrar fotterra, & anco il taglio di fopra , & non refti di fopra la 
terra pinltzo di vnamano,ma è molto meglio di far vna foffaset metter 
uelo agiatamEteset fia in queflomodo;habbiani il piantone (e è poftibile 
alcuna fermezza piedi che fi pofi nella foge , perche per quel luogo piu 
prefto ufciranle radici, & fia alquato piccato,et adacquato;et percioche 
il legno di queffo albero è alquanto duro farà molto bene che fia fpaccata 
alquato da baffo nella punta che ha da entrar fotterra lafciädofi nell’aper 


innodo,perche per lì da fuo 
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ra piantandofi cofi che i granati che nafcerarmo nonfi uerranno ad aprire 
&rfardgli alberi basfi,& raccolti,ma ancora che gli auttori di Agricol 
tura diconoche i piantoni de i pomi granati ó d'altri alberi fihan da met 
tere fotterra fpaccati, &® c0 la pietra fecondo chebodetto, io come ho det 
tomorrei che foffe piu toftointero , €r aguzzato di (otto. Dicono ancora 
quefti «Auttori (Ji come hoin altro luogo riferito )che a torno a quelti 
piantoni meffi fi debban porretre o quattro pietre che farà che i granati 
nö fi apriranno, & quefto è quando fonpiccioli innanzi che arriuino alla 
maturatione.ò tempo molto congruo, al propofito piantargli nella Pri 
manera, CT che fia quando l'albero uorrà brozzar fuori . St han da pian 
tar fpesfi che non fia meno di diece piedi la diftantia dall’ono all’altro che 
þan le radici corte ne fiimpedifcono. Si fan buoni fra le oline ; & anco 
framirti , & esfi anco fan grande utilità delle oline che Podore de i fiori 
deigranati fanno molto fruttar all’oliua perla conenieeia che hino infte 
me c tutti dui fiorifcono in un medefimo tempo, &' dene far quello ef 
fetto che fa la palma mafchio alla femina che col fuo odor l’impregna. la 
profondità della fofa done fi ba da metter il piantone di quefto alberoo 
barbato fia in terreno bumido , & piano duo palmi ; cr mezzo, & nel 
fecco,& colli tre palmi crefcono prefto igranati . Ha quefto albero le 
radici nella fuperficie della terra , & per quefto quando fi piantino refte 
alquanto di foffa acciò che gittano,et [pandano le radici alfondoset quan 
do uenerà crefcendo uadafi empiendo,& fia allargato di rami di fopra ac 
ciò con l'ombra uenga a coprire il fuo proprio piede o il tronco, & fimil 
mente fia di uno o di dui, giamai di piu di tre piedi . Tutti igermogli 
& barbati chegittano al piede , & al tronco bisogna tagliargli in modo 
che fempre i granati fieno molto netti, © purgati di fimili germogli, & 
èbene che i rami fien fatti rari togliendone qualche vno col potargli,per 
che mëtre men rami fe gli lafciano maggior frutto danno;et migliore. Lie 
uefegli tutto quel che fi nede effer rami parfi, & di uantaggio, & in que 
flomodo uineranno pin tempo,che quefti alberi fon di pochisfima uita,et 
non efiendo in quefto modo curati, coltinati uinono affai manco. Quet 
che fono în luoghi bumidi, che fi inacquano molte uolte per.la grande ab 
bondanza di acqua fanno i granati molto acetofi, o brufebi , & non di 
molto buon fapore,però fon migliori in luoghi afciutti, & che non fieno 
mai adacquati fenon quandoha neceffità d’acqua. Se producono pomi gra 
nati fuariati, uani, & infipidi, @ di cattiuo fapore,piccioli grani , & 
molti rami o molto agri , piglifi fterco di porco, & di perfone, & di ori 
nedi buomini benmarcite,& gittifegli nelle foffe che fe gli facciano fea 
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a far buoni , & di buoni far molto migliori, & bauranno igrani grofi, 
& molto faporiti con pochi rami,perche la fuftantia fe ne gira nel frutto 
& non nelle frondi. Se fon molto agri i granati fcanifi l'albero, & nel 
la foffa gittifi ferco diporco , & indi a due annigli produrrà piu dolci, 
C edi tanta uirtù lo fterco dei porci , fecondo che dicono gli eAgricol 
tori per acconciareigranati, & il fuo frutto , che non fe gli puo appro 
priarecofa migliore, fecon efo fi »fa di Stabbiargli pefo (pur chefia 
di fnuerno che ogni letame che fi dia dene effer d'fnuerno ) non porterà 
oglinei grani.Gli è parimente molto utilegittargli þef al piè l’orina. 
Sefi farà fuzodi procacchie, & con efjo inanzi che cominci a dar fuori 
fegli vngerd il tronco dice Palladio s Ó lo conferma Creftentio prodar 
rà molti granati , Cr dicono parimente che effendo troppo agri che fi deb 
bametter nella radice del alberovna Zeppa,& nelle foke similmete fler 
co dî porco mifchiato\confterco di asini o uero nona del mare douesi pof 
Sono banere meffenella medesima foffa canata a quefto effetto. Segli fole 
cadere il fivrespiglifiorina marcia cen altra tanta acqua, C fegli gitti 
nella desta foffa tre nolte l’anno € facciafi in tempo freddo fino a une 
brocca allauolta vicambiodi orina mettaft alpechino non falato , & di 
co Palladio, Crefcentio,&r «Anicenna che fe viene în quefta infermità di 
caderfegli è fiori fi debba fargli vn cerchio di piombo al troco che fara ca 
gione de fargli riteneri fori. Seba quefto albero il difetto di produrre 
igranati aperti, ftauifi alle radici; & aprafi laprincipaldi effe, & den 
tiofi metta un fafo; overo alle radici fi debba metter arena afpra mint 
ta, oueramente femininfi delle cipolle appre/fo di detto albero, & radici 
che fieno cipolle fquillitice,che tutti dicono bauer quefta proprietà di nd 

lafciare aprire i granati, & questo credo io che fi debba intender di fare 

quando fon'piccioli inanzi che maturino , €x dice ancora Teofrafo che 
aiutano a far che i granati dien fuori, &maturino piu prefto:No produr 
ranno i granati ruche dentro di effe, fe quado fi piäntano î piantoni di ef 

Si faran fefi; 7 fpaccati quanto farebbon quattro ocinque dita , & fe gli 

cani la medolla,& dopo fi torni bene a congionger empiaftrandofî con un 

poco di Sterco di porco,& che tutti i germogli che nafceranno al baffo fe 
gli tronchino lafciandofegli folamente quei che nafcerino in luogo fin che 
durailvano , fe faran bene: feanati fotto , & fe gitterà cenere, & poi 
icqueranno trentao quaranta dì continowi fi faràno marauigliofi 
granati.  Sefegliittera cenere, leffia debole al piede gli alberi fi fa 
ran molto frefchi, produrrani granati affai, & molto eccellenti. Molte uol 
te adiuiene che quando fono i granati în fiore, piowe, i fiori che ban la 
bocca verfo il cielo fi empion d'acqua,e fopranentdo poi venta freddo che 
afchiughi 
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accio che l’acqua non vefti nel uofodi efi, & dice Teofraftoche accioche 
Imente li piechinoi rami a bafo è bene di piantare prantone alre 
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fuggira quefto pericolo. Se preffol’albero del granato ft 


natura 
uerfcio , cofi fi fugg 
fotterrera vnapignata nuOuA, & fi pieghi in effa untamo di effo albero 
quando fono in fiore o quando fone ingranati piccioli, & fia dital forte 
che entri dentrola pignatta il ramo colgranato non piu che quanto entri 
ilgranato, & fi lighi il ramo in modo che non pofa riufcimne » ferrifi la 
pignattainguifa che nongli poffa entrar acqua nel tempo obeftan per co 
glierfi gli altri granati, faran quelli della grandezza della pignatta feco 
do quel che dicono gli agricoltori . Ma Teofrafto dice che lafcorzae quel 
lachecrefce,&® ingroffa pinche i grani faran bianchi fe fi piglia arzilla 
& creta, gesso, mefcolata infteme tutto fi gitti nella fofsa che fegli 
fcauerà, & questo fi faccia per fpatio di tre anni frinfita,quefto albero 
come dice Plinio di tutte le forti che albero alcun pofsa infitarfi,ma dice 
Palladio,che non fi puo infitare inaltri alberi,ma percioche ha queto al 
bero il legno molto fecco,ft ban da infitareinvami nuoni,et molto frefchi 
co che fieno le puche molto frefche , & nuonamente tagliate, percheelle 
hanno poco bumore;e fè dopo di efferfi tagliate tardan alquato adinfitar 
fifiguaStano.La fua propria ftagion nell infitare è quado comincia a dar 
fuori,nell'infito di menfa di Marzo, € nel principio d'Aprilesdi foudetto 
ha daeRere quado l'albero piu fuderà.Voglion effer quefti alberi modati 
almeno ogni dui anni una volta . Vogliono effer ftanati nel coglierfi de È 
fiuttiacciò la foglia babbia a cadere mella foffas & albora gierifegli fter 
co di porci,acciò con l'acqua dell Jnuerno fi disfaccia, C~ incorpori ben 
con la terra, & alhora fe glihanno da tagliare i germogli baffi, & fi cono 
feerà bë quali foni rami chefibadatagliarli inazi che li cada la foglia» 
cr del mefe di Maggio. Nelvangarli al piede non fi ba daributtarli fo 
pralaterra ammontonata(eccetto che non fia accoStumato d'hanercela)) 
ma piana,fe ha formiche o vermi, vnganfegli le radici con fele di buoi, 
fubitomoriranno  guardifii rimedij contra le formiche nelle regole ge 
nevali,<& peri vermi fe doue fono fi canano con va chiodo di rame mori 
ranno quelli , & non vene nafceranno altri cofi preho fele formiche o 
uermi (tano al piede mettasinifterco di porci mefchiato con orina d'afini 
e fubito moriranno. Accioche nonfifpacchino, E aprano quefti frutti 
dopochefonmaturi , è bene quando fongiàmaturiritorcergli i picciuoli 
pur che non fi fpezzino,&y anco in molte parti fi lafciancofinei granati, 
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& fi confernantutto l'anno,mai granati riceuono gran pregindició yo 
accioche non cadano i grani del granato ne finifca di romperfi il piccinole 
cheeritorto,ligano î granati a i rami cô alcuni [paghi fimile altra cofa 
© accioche no glimangino i paffari,& corui,gittifi fopra i granati vna 
rote di (pago, ma megliofi conferuano in cafa, & piu ficuriscontuttociò 
perche babbinda ftar turto l'anno fiefchi coleruinfi fu l'albero in quefto 
modo. Non fi lienino dall'albero, & inuoltinfi bene in paglia di Centeno, 
& lighifi ben la paglia a tornodi effi, chenon gli cada, di fopra empia 
Strifi bene concreta di piantolaî inuolta con paglia, cy lafcifi fiar cofi fin 
tato che fene habbia bifogno,ma ciò ha da farfi in tempo fereno;& Senza 
rofciada, & colti; &empiaftrati molto bene dipoi che fia afciuto la cre 
ta, tornifitadempiaftrare un'altra uolta y'acciò non fi pacchino, cy dope 
che fia di nuouo afciutto appichifi in luogo freddo, et quando fia bifogno, 
tenganfi nell'acqua  acciocheîn quelto modo fe gli liewi la creta, & cofi 
faranno fimilmete frefchi, fi conferuan molto tempo fe toccano acqua di 
marinasne fi potendo banere facciafeglivna filamora, & tēganfiin vna 
caldara fopra il fuoco che bolla molto bene, & mettaji quiui i granatiet 
non fien tenuti piu dentro fe non quanto la ftorza muti colore, cr appi 
chifi tre giorni Joli al Sole,donenon poffa dargli acqua fe piouefe neru 
Sciada, &pafsati quefti tre giorni appendanfi in luogo freddo, & quado 
si uorran mangiare tengansi una notte inanzi in acqua dolce a molte, cr 
dice Apitio;che si conferuano mettendosi in acqua che bolla,&Y fubito si 
canino, si appendano,et conferuansi similmente mettendosi picciuoli 
di efi in pece bollente, poi appendergli al fume fra la paglia o fra orzo în 
vna cina; pur che nagranatononsi tocchi con altro, la tina sia incre 
tata (imilmete în arena della medesima maniera, et si conferuerà molto 
meglio colti nel fminuir della Luna piu chenel crefcere, etcolti cò i fuoi 
picciuoli o rami affai meglio che fenza.I granati dolciuiuon manco tem 
po che gli agri,&r anco i meligranati colti nonsi conferuan tanto tempò 
quato gli agri,si fanno degli agri che sian di mezzo fapore tra l'agro, €’ 
il dolce,& si insitano gli agri similmente nei dolci. Dice Columella, che 
si conferuano posti a giacereinvn vafo purche nō si tocchino insieme cè 
foglie intramezzati dialami o'ghiande,€ che la brocca, o altro uafodo 
ue giaccia, sia ben ferrato. I granati faluatici si fanno domeffiei, et frut 
tiferi,mondandogli, &r.curandoli beney ci domeffici, fruttiferi sè 
Quaftano,& divengono ferili nonsi coltivando; & mettendosi în obliuio 
ne. ‘Deigranati si fan buone ferrature per le poffèfioni perche di effi si 
fan le fratte,e macchie molto fpeffe „econ le fue (pine si ferranin modo, 
che non si dà luogo a niuno di poter paffare. Oltradi queto fon gentili s 
vaghi 


Lul'1%- BERO 
tiaghi a nedergli per la fua uerdura, è anco di vtilità il fuo frutto. PL 
fiore delgranato ha tra l'altre le Jeguent i proprietà. Prima È reftrit 
Tiuo,però cotto in uino fi fa lananda peri denti , & gli rifiriage aftotti 
gliando le gengine carnofe, 7 infiatesritiene il uomito pefto, © cotte în 
aceto pigliandofi una fpongia bagnata in effo, © pofta calda fopra lo flo 
maco contra il finffo del fangnedelle donne o contra le camare, cuocafi in 
acqua pioueggiana,& ricenano quel uigore da baffo-Se fi macinano que 
fii fiori,& fi beono in nino veftringono il fangue, che efte dal petto , oc 
cilono i uermi nel nentie,ban wired di faldare le piaghe uecchie feccando 
fisco facendofi poluere, poltofi fopra: Siconferuano fecchi inunua 
fo di uetro per patio di duo anni. Lefcorza dei granati ban la medeft 
ma proprietà che i fiori, ancora che non fien di tanta perfettione . f 
granati piu fi appartengono per medicina cheper cibo, & ancora che per 
mangiare dieno buona fuftantia;gli agri fon buoni contra L'infermità co 
lerice,come fonterzane..  Pnoltre per alcuneinfermità che procedono 
da flemma come fono le fchirantie ancora che prouengano da fangue, ma 
giaro e facendofene gargarifimi col fugodi effie fon buoni per le creatu 
veche hanno in Scrampion,o uiruole mangiandofi o facendofene gargarif 
mi,come ho detto ripofano il nomito: & danno appetito. fon buoni per il 
tēpo delle peflilentie.ammazza » Er foffoga il caldo del fegato, & confor 
tano lemembra . Son buoni per quei che banno la‘iteritia che gli toglie 
nel coloruerde mangiato, gittato il fugo di effi negli occhi,& fe fi ca 
ua il fugo delli agris& fi cuoce con mele finche fi faccia come unguento 
fcbiara molto gli occhi ungendolegli coneffo. Tutti i granāti prouocano 
lorina,ma piu agri. 7 dolci fon buoni per quei che hanla quartana s 
erche genera colera: 1granide i pomi granati con mele fon buoni per 
lenar il dolor delle pañariccie. Gli dolci fon migliori da mangiare,che 
gliagrische gli acerbi fan male allo fiomato fe fe ne mangiano affzi. 
Igrani delle melagranate con mele refte all orecchie guarifcono il dolore 
diefe. Et fe fi cuoceno con uino,& fanno empiaftro nell’orecchie gione 
rà contra le pofteme che ni nafcono, mangiate curan molto la embria 
chezza. De i granati agri pefti fi fa fingolare empiaffro per metter fo 
prai carbeni,o cancari,0 fimili altre gianduffe peRilentiali.. Gli dol 
ci enfiano piu che gli agri, © addolcifcon latoffe. Moltealtre proprie 
tà hannoi pomi granati;che per non efter lungo io letaccio, & anco per 
che fi poffon ridurre a quelle che io hodetto. 1llegnode.ì granati è di 
bello čr gentil:colore, &y dura molto. Igrana ti duran molti anni;per 
cioche quantunche fi fecchi iltroneo fempre rigittandi radice. Le fcor 


ze de igramati ban sirio, proprietà diveftringere, & per quefta cagio 
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mefefitocca l’Iiuomo gli occhi con le mani che habbino maneggiate que 
fefcorze fan cecagione. 


Dei Fichi, & Fichi faluatici. Cap. 27. 


e alberi dei fichi ricercano aere caldoso temperato che nei freddiò Hi 
non fi allenano bene,o non producono frutto,maggiormente per quei cn i pa 
che uoglion pianta; molti alberi di effi per farne guadagno , che per un \i È SR 
piede o dui o aliripochi,l induftria, & il culto buono ne farà parnafcer Var. lib.1, 
qualch'vno: ` Erne iterrent molto caldi; fefonterreni all'incontro mol en 
to fecchi non uagliono niente, perche col molto caldo,&r gran ficcità fifec < <a 
cano quefti alberi, & cadono fichi che nafcono imanzi che arriuino aper 11.8. cap.8. 
fetta maturatione,& per quefto, nelle terre cofi eccejjiuamente calde bi lid.12.c.2, 
Sogna che il fuolofia alquanto bumido,cy nelle terre otemperate 0 fred Pa dara 
desfia il fuolo afciuito, perche nelle terre fredde fe il fito done fon quelti cap. 25» f 
alberi fichi, ha in fe molta bumidità,fi uiene a far molto grajji; cx iufsu Noucmb. 
riofi,&hannoirami, & le cime molto tenere». & fubito nell’inuerno <P 7- 

gli abbiufcia il freddo. | Et per quefla cagione nei terreni freddishan a 
da flare afcintte le ficare y fe nei terreni freddi, pur fi banda piantare Te. li.i. 2. 
piantifi uerfo Oriente ouero uerfo Mezodì , perche le diffenda dalla Tra &7.hilto. 
montana quanto piu fi può,odal nento che le fuole abbrufciare. oi 7 
Inciafcunterrenofi creano, fan bene. Pero è chenei terreni me ni Tar A 
diocremente petroji, & cafalenghi,&molto aftiutti i fichi dinentan mel c18 & 19. 
to dolci, & faporofi,& nelli freddi, o humidi uengono acquofi,& di non li.16.c. 16. 
cofi buon fapore, ma pongafi a mentesche le ficare che producono il frmuo È 17. ca. 


f TOSI pi 5 à 14.&23.h. 
afciutto che bai fichi moito roffi dentro uogliono alquantodi humores , e3. & 8. 


quei che gli producono infipidi fimilmente dela medefima forte,ma quei Ca. ca. 93. 
che fanno il frutto molto melofo,& humido ponganfi in terreno afciutto. A. DO, 
I terreni cafalenghi, & calcinofi fonmolto al propofito per quefti frut 29 p: 
ti. Le ficare che portano i fichi piccioli han da effer piantativin. #33. 
Inoghi afcructi, ma quei che gli portano groffi, Cr con picciuoli lunghi uo Arift e 
glionoterreni grafi,& fuftantiofi & ban bifogno parimente di efferli da È 
to letame. Le ficare che prima ji fpþoglian della foglia che finefcono di <P N] 
maturare tutto il fuo frutto, ftmuimente fi han da porre o in terreni Maguin, 
graffiobumidi , perche per mancamento di bumore:0 fuftantiagli ca persi 
de-la foglia. Queftoiodicodelle ficare che di [nanatura foncofis & E DE 5 
non di quelle che:gli cade per accidente o infermità, &i fichi più fto. : 
mistici uoglion terreni caldi per poter bén maturare ‘i fuoi fiëbi Hici.c, 24 
che ponendojiin terreni x & fisi freddi refta molto'amaturare s: Pa 

rimente 
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simente fi ban da piantare in terre fredde le ficare che maturan pre 
fio, quelle che hanno il frutto troppo melofo, & quefto è per quelle che 
fr banno a feccare. Nelle terre calde fi pofon be piantar a buon bora otar 
de.Guardinfi di porftin tépo freddi,il tempò appropriato a piantarle fon 
nella Primauera,& nello Inuerno , nelle terre frigide fiban da piantar 
nella Primanera, quefto fia quando la cimetta della piata comincia å 
uoler dar fuori , & prima che apra , & fe fofe terreno o paefe molto fred 
do rifernifi apiantargli da mezzo Marzo fino a qualche giorno d'Aprile 
fetemperato da Febbraio fino a mezzo Marzo,il piantar nsl! Inuerno do 
ne èrerra calda ba da eRer di Ottobre o Nouembre. f modi da piantargli 
fondui;di barbato,& queftoe meglio nell’Inuerno che alla Primaueras 
l'altro fi diuide in piu forti perche il ficofi puo piantar di tutte le forti 
ch'io diffi che fi potrà piarar vm'albero,ma uno è meglio de gli aleri,quel 
di piantar di fua femenza non è cofa da farfi fi perche tarda a nafcer Val 
bero molto , come ancora perche non riefte mai buono eccetto fichè 
pazzi, © infipidi, & faluatichi chiamati caprefichi , & che per effer 
fruttiferi ba bifogno di effer infitati. pur chi nolefte infirarli di grano fac 
sianel modo feguente: Pigli vna fune uecchia,& pigli i fichi quando fon 
ben maturi gr freghi ben con effi la fune; & dopo che farà ben piena di 
quei granelli del fico,fottervila a la lunga tre ditain fondo, & dopo un’ 
anno che farà nato l’alborfcello trafpiantifi,et poi che farà grandicello in 
fitifi. Sipiantano quefti alberi di piantoni , & ha da effer il piantone 
groffo quanto vi hasta di zappa di età ditrein quatro anni ben uevde; 
babbi molto yeme;perchei fichi c'hanno la fcorza molto lifcia nò piglia 
bene ne fon fruttiferi, co habbin corti tratti. Si dene quefto piantone che 
fi ha da piantare quando il fico unole cominciare a dar fuori le frondi,et 
fe fotto nella foffa che fi farà poteRte metteruifi vn pofamento fara molto 
ben fatto ; per poteruelo porre a giacere» perche fa che nafcano piu pre 
fio leradici,et fe il piantone non l'haueRe.fia almeno aguzzo di fotto pur 
che l’aguzzo non tocchi nella medolla, & fe la parte di fotto fava (pacca 
ta, meffa nella fpaccatura vna pietra aiuterà molto a pigliare,et il me 
defimo fi faccia a quella che ha piede fecondo che diconogli Ag? icoltori 
ma al parer mio è meglio com'ho detto fana che fpaccata.nò fi ha da pian 
tar niun piantone di fico co mazzo perche ha debole legno che fubito che 
èbattuto ofi(pezzao fi fende. Resti il piantone poco fopra terra, <& tut 
to coperto di arena, & empiastrata di creta di fopra la tagliatura,ma il 
por piantoni inqueStomodo non affronta la maggior parte delle uolte» 
‘Piantadofi di ramo;è meglio il ramo (chiatato che tagliato, & ha da ha 
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bero, queto ramo bifogna che fid di albero di tre anni almienò, mame: 


glio è di cingue ùn fèi anni, & nodofo, o conuiene che fia poho interra 
comodamente, che fia del piu alto dell'albero, &y dalla parte dì Oriente 
odi Mezzodi,& habbia tre forcelle dinife »qualmete,le quali han daire 
Coperte di rerra eccerto tutte quelle picciole cimette: E con quefta diligen 
Za che (egli faccia riuscirà l'albero del fico ben proportionato,<Y di buon 
taglio. Alcuni copron que/to piantone meffo tuttò di terra maffimamen 
te ejjendwluogo freddo, acciò non fi gelino nell’Inuerno, & la [tuoprono 
poi nel mefe d Aprile, & anco quefta forte di piantare è molto buona, per 
che dimolto fotto efce fuori il nuouo . Sia il piantar di quefto frutto di 
qualunche forte fî fia, ba da metterfi molto fotterra tanto che di fopra pe 
conervrefti.Seirami chefi piantano fonpiantatidoue faccin barbati  & 
dopo che fien paffati dui otre anni fien trafportati inaltra parte faranno 
affaî migliori, & pingagliardi, O piu fruttiferi, & fe èinpaefe molto 
caldo; & fiadone fon pohti quando fon piccioli, perche il Solenon li fec 
chi; pongafegli difopra alcuna cofa cheglifacciaombra , & quando 
fia molto freddoacciò il gielo non gli fecchi quelle cimette  nell'Inuerno 
quando fon picciolini, în ogni cimetta mettafi vn cannello di canna, fi co 
me diffi nelle regole generali di quefto terzo libro , & quando uorrandar 
fuori lieuifegli perche non gli impedifcano a poter ufcire, che quefti can 
nelli ritien molto la (pera del Sole,&r dei geli,perche ne effi ne anco lec 
ceffino caldo gli poffanfeccare . E quefto rimedio molto atile, & anco 
neceffario done fon tagliature, percioche per quel luogo del taglio ricenon 
gran danno le piante nuoue. Non fi piantino per conto alcuno alberi di fi 
chi done fieno acque ritenute, che non corrano; ne doue fien bagni , per 
che l'acqua fubito gli marcisce le radici. Nafcono fimilmte dai pedagni 
de le fue p roprie radici feminati, & non profondi, & quanto fonnati, & 
c'habbinovn'anno 0 dui, trafpiantinfi in altre parte. Vogliono gli alberi 
di fichile foffe alte, larghe, & che fia fpatio afai dall'uno all'altro, €r 
piu deono effer le foffe profonde per quei che fi piantano interrenidi co 
Sta. Piglianogli alberi di fichi pofti, & piantati dipunta. Dene effèr la 
pianta del fico, uana, picciola, & ben raccolta, & che ftendai rami da i 
lati,& che gli rinolti a baffo > © in oltre produrrà molto fruito, Simil 
mente fi puo piantar anco di punta nel principio tagliandola dall'albe 
ro,manon fera cofi (ecura,ne fruttificherà cofi prefto come l’altra. Se 
quando fon gia grandicelle nel tempo che cominciano a dar fuori fe gli ta 
glierannole cimette principali , abbondera piu in rami, &7 Jaran piu ga 
gliarde oltre che produrranpiu frutto che di ogni altra forte con che fi 


— piantino. Non dene effer mondata ne il primo ne il fecondo anno; er nel. 
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terzo diefegli un taglio di fotto che gitterà maggior ramo în uno anno 
che intre,fe nö fara cofi tagliato, aftai meglio, © il medefime fi ba da 
farenei lauri,maranci,& cedri, in tutti gli alberi che tagliati terna 
noa gittare. Quefto frutto ha gratia come tutti gli altri in effer prima 
ticci & tardiui.Jard primaticcio infisato inmorono. tardiuo fin fe quan 
doi fichi fon piccioli della groffezza g: una fana fe gli licuantutti molto 
fattilmente,tornerà Palbero a gittarne altri di nuouo,i quali ueneranno 
amaturarfi tardi, & quando non uene faran degli altri. Quefta ricetta 
farà buona per quei che non fi ban da mangiareset non per quei che fi bai 
daconferuar fecchi , che per quefti fi bada far ogni sforzo perche matu 
rino prefto prima che foprauenzano lacque. Se quando l'albero del fico 
comincia a mandar fuori bottoni, © che vuol cominciare a dar fuori le 
frondi,farà feanato di fotto al piede, © vi fia gitato dell’alpechino; 0 
fterco di perfone in luogo di orine marcie daran piu frutto , È piu fapo 
rito, l'albero fi farà piu bello, et piu gentile. Gli alberi di fichi che 
fonneimonti,& luoghi freddi non ban molto latte , © per quefta cagio 
ne uîuono poco tépo,C7 quelli che fono in nalli o in piani, O luoghi graf 
fibanpiufaftanza ,& uinon piu lungo tempo. Lepiante di fichi che fi 
adacquano molto fon ben di color nerde, 7 belli,ma nō fon faporiti ne an 


co buoni per feccare. Se han terra agiata diflèdono molto le radici, ma fe 
fonfra granpietre leriuoltano atorno, & uan più fotto la terra ; fono 
affaimegliori di un piede,maffimamente né i pacfi freddi» andrà la pian 
ta pin dritta,ne genererdno cofi facilmente formiche er dopo dene effer 

uel piede ridottoin treo quattro forcelle > & feein paefe s © terreno 
caldo poffon haner piu piedi, & di continono fi vengan potando quefte 


piante, ® uenéranno a gittar nuoyi rami,che fe mpre nel nutono rendono 
rotonde; baffe, & mon alte dì 


piu frutto & migliore, Sian quelte piante 
ramosanzi fian larghe de i rami da i lati piu tofo che fi lafcino andar in 
alto. Segliha |empre da leuar i rami che fi uedran fecchi, formicofi er 
merminofi, tuttii germogli baffneccetto che non foffero effe piante da 


lor natura uecchie,& che il germoglio che givrerà di fotto bauefte moltra 


di molto buono,cralhora fi dene in quefto cafo tagliar la pianta dî effofi 
cosaccio che quel germoglio babbia da crefcer prefto. Et fe ni faranno ufa 
zo fimili diligenze, quatunche la pianta del fico di fua natura nuina poco 
tempo,uinera affair produrrà molto frutto ; & affai buono. Voglion 

i fte piante molre nolite alpiede,& nella foffa de 


parimite effer fianate quel 
segittargli del letame ; Gy fe fi puo baner Sterco di ucelli fian molto mi 


gliore, & lo fterco o letame che ho detto deue cofi darfegli nel tempo dell' 
Jnuerno,é molto marcito. La maggior infermità che babbiala pianta 
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del fico è di generar formiche, & a queftogionera molto, fe il Inozo done 
nafceranno è picciolo canarlo. Altri prendono olio, butive.di nacche 
& molto incorporato lo pongono doue ftanna, C muoiantutte, &N ciò de 
ue farfineltempo dell'inuerno ponendo però ben mente che niuna cofa di 
elio obutiro encrinelbugiato,& uacuodell'albero,che farebbe granda 
na, e bewmancowsar l'altre ricette che fi fondette di fopra y & nesimidi 
loro bagnifii buchi con feledi buoi , fin che entrinonelle concanità doue 
Panno 3 & moriranno. Se per molto bumore o graffezza che ha quefte 
piante ilquale non puo diggerire si foglieno annebbiarfele, & cadere ifi 
chi quando uoglion dar fuori fpþacchifi la fcorza del tronco da alto a baf 
fo per due otre luoghi fintaro che loffaccato arriui altronco, et fard uti 
legrande.Maîomi penfochei fichi pintofosi annebino,& fecchino per 
mancamento dibumore,et per quefto dico che conofcendosieffer queftala 
cazione;ilrimediosiadi piantarle piu profonde, é fe fon fom re,gittife 
gli molta terra al piede che lotenzaniben copertosetmolto. coperte leradi 
ci osi adacquino. E ben uero che ui fono nature di piantedi fichi chesi an 
nebhianoi frutti di effe piupreftache altre, ér quelle che si fogliono adac 
quare fe fegli toglie l'acqua,si annebbiano i fichi, & si feccano. Se per 
infirmità vengono a cadergli i Fichi piglisi almagra, oterrarofas& al 
pechino falato,& nonbanendolo in Inogo fuo mettasi acqua; insieme 
si gitti nella fofa che sieno almeno duo brocheo catari dealmagraseyac 
qua, inquesto modo no gli caderamio i Fichi anzi gli produrà inmag 
gior quantità, & migliori, & lepiantede.i Fichi faran piu frefche, & 
poi al tempo della Primanera mettan ben ftretta la terra al piede dell’al 
bero. Calce morta pofta nel tempo dell’inuerno nelle foffè di pie della pian 
ta del Fico la ringionenisce molto , @ dicono che appicandouisi rami di 
ruta odi lupini, dicono che e ancobuonaricetta:a non lasciargli caderei 
` Fichi. Dice Teofrafto the fenon produce Fichi,debbafcauare la piatazet 
tagliarfeli alcune delleradici. minori, & fegli gitti cenere, & doposiri 
cuopra, & che produrrà buon frutto, queftoha da effer nel tempo del 
L Inuerno , oltrecheconlaceneresi rinfrefca l’alberomolto, & fa che 
non produca ne formiche ne uermi,pofta nella fofa coperta con terraser 
quando nonsi neglia tagliar niuna\delle radici comesie infegratofpac 
chisi,& fendasi alquanto mettendovisi dentro vna pietra si comesi dif 
Se che quefiogiona anco a far fruttifero wn albero flerileset crefcerino le 
piante piu presto , maturanno anco piu a buonhora feinsieme coneffe 
piante si feminaranno cipolle fauillitice, & faran ancora chel’albero n 
generarà ne fomiche ne uermi. Se leformiche uengono di fuori peftisi 
cipolle fquillitice con ontodi porco , &coneffoempiafiro vngasi il pie 
ZONA dell’al 
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«dell'albero quanto un palmo, non ui faliranno; e quefto dene farfi nel 
mefe di Marzo. Dice Auîcenna; chefe all'albero del fico fi api. cheran 
no fiori di gigli non gli caderanno i fichi. Si infitano i fichi di (cudetto, 
annello, anco di menfasdi feudetto è meglio di Gia 
bora fudanosancora che 
uorra cominciare a 


di coronetta, © c 
gno, le tardiue in maturar piu tardi, perche al 
Sempre fi polfano infitare quando gittera bottoni, & 
dar fuor. fi banda infitar prima che comincino a matura r,peiche dopofe 
gli afciuga il latte, non pigliano gli feudetti » cr felo feudetio foffe-di 
yalche ramo uecchio, dico dî uno 0 duo anni; én ancodi tre è molto mi 
‘ gliore,chenon til uino, percioche ha piu forzada conferuarfi, che non 
fifecchi. Queftoè di quei che gittan per ilcorpo, che fono affai migliori 
uei che fonvamerti nuoni di ramo nnouo, el feglidene radere alquanto 
della fcorza da quella banda chehada:entrare, acciò incorpori meglio,e 
pigli con tl latte,et nodriscanfi con molto latte quadofi uonrà mettereset 
parimenti dopo. Si puo anco inficarmelle uendemie interre > ey paefi cal 
‘di in ogni tempo che comincia a uoler dar fuori; come fi è detto. Di can 
nello fi puo infitare di Maggio, & di Giugno.di coronetta» quando vuol 
dar fuori.& di mëfa inanzi che dia fuori,etha da effer in ramo nuono,et 
la pucaper inficar in coronetta;0 menfa fia di un'anno, e no piu nuong 
ne piu uecchia, fia dalla banda più dell'albero, perchequiui fon pinner 
de pin& dalla parte Orientale. Il por delle puche,fià come io difineica 
pitoli generali dello infitare,® linficare fia femprenelnuono č rugofo 
come bodetto.Ibpoffon' bene infitare inCaprefichi» chefori fichi faluati 
cier il miglior modo fia di fcudecto,ma bifognadi notiiigli molto di lat 
“be,percio che ba il fico faluatico poco latteso niente, taglifi tutti gli al 
tri rami alti;er balfisacciò tutti la fuftanza uadanello infito.Sî în) 
* fimilmenteia Moroni, i Moroni ineffi meglio dipucafrafcorza» che 
di altra forte, Ganto difcudetta. Dicono che fi pofon fimilm enteinfi 
tarein Platani. Quefto.io non Phomainedutos & fipuoimelfi infirar in 
nalunche modo di infito.L'infito nelle piante del fico ba da effer nell alto 
di efn perchequini èil piu uerde,o nel bafoquandoin elfùfia germoglio 
nerde. Nel rimanenteynedafi quel che fi ricerca per ogni forte di infitare 
come dì fopra difti nella maniera degli infiti ». Sti firano nel mefe di 
cotogni d.peri» Pafitata lavutanelfico fi fe 
i Tuo Problemiset piu medicinale 


\aprilein falci pomipomi 
moltogentile,come dicevAriftotile ne 

<Bell'altre» 11 mododi conciar gli alberi difichi,o infivarnei caprefichi, 
è didue forti, l uno è di cogliere ifichi fuanici a dieci, 0 dodici dì di Gin 

gno, & quando fichi fien di natuta tardini,o pur fia iltempodi Luglio s 

cr farne mazzi appiccandogli per i picciuoliyet di ogni pianta di fichi di 
quefta 
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quefta Jorte farne quattro o cinquemazzi , o infertesche de î granelli di 
questi caprefichi ,o fichi faluatici;fi generan certe mofchette picciole,che 
entrano ne i fichi,& gli fan ben maturare; a buon hora, fan che non 
cadano;et ancora che la natura di quefti fichi faluaticì fia din maturar 
mai ha quefta proprietà, che fan maturare i fichi. Imperoche farebbe 
qualche nolta gran fatica maggiormente effendo le piante fichi molte in 
caprificarle di quefte forte, & non ni farebbon forfetanti caprifichi qua 
ti bifognarebbono,è bene fra le ficare piantare altri fichi pazzi, © Juani 
tische aunenera di farfi di effi, come de i caprefichi, purche fran di quelle 
piante che producono il frutto, & i caprifichi fon migliori quei delle pian 
te, che gli fa neri, che quelle che gli producono bianchi, & migliori quei 
de i luoghi petrofi,& a[peri,che quei de ipiani aterreni graffi. Eteda 
faperechei fichi pazzi che chiamiamo caprifichi o faluatichi no matura 
no.i fuoi frutti perfettamente o almeno pochi di effi, ancora che moftrine 
qualche fegno di maturatione,® quefto fegno alcuni l'hano a buon'hora, 
& alcuni altri tardo, & altri nel mezzo. Hora‘alle piante de î fichi di 
buon hora ponganfi i fichi di buon bora, & cofi all altre fecondo i fuoi té 
pisperche nonogai caprefico fi confa con ogni forte dì fico demeStico, che 
il tardino non fi confarà cò quel che uiene a buon’bora,ne per il cotrario, 
Cr fenonui fon caprefichi è buono quando unol far fegno di maturar la 
pianta cernere un poco di poluere , © mouerla , &gittarla di fopra di 
effischeglifa piu preftomaturaredrinoltre efferpis faporiti. Sefi fot 
terrano corni di caftrati al'piede della pianta del fico, che fien frefchi ban 
rio la medefima proprieta che î caprifichi,& le piante de i fichi, che ftan 
pieffo le uie publiche, doue di continono e moffa la poluere , & ui faleno 
hameftiero di caprificarfi ne quehi che di fua natura fono afcintte. Stpof 
fono confermare alcune forti di fichi fu le piante, perche alla Primauera 
fien buoni a mangiare, e în quefto modo. Molte uolte nel Autunno re 
fiano molti fichi a maturarfi., hor quefti fi banda inuoltare come flan 
nonelle proprie frondi o in fieno; & ferrinfi bene di fopra;che l aere non 
v'entri,et cofi fi conferuano quei che non fi poffono maturare fenza il fuo 
temponaturale. Pliniodice,che în Mifia che evna prouinci fredda, fi 
cofevuan perla Primauera nei proprij alberi, et dice che fon piccioli, et 
ficuopranditerra,et chenel tempo della Primaueragli (cuoprono quan 
do le piante dei fichi cominciano a uoler gittare, e che alhor maturano. 
Io penferei che fo[fe.meglio di coprirgli di fopra conrami, & foglie , &' 
dopo mettergli la terra , reftando î fichi inuacuo di fotto, cofi. non uer 
ranno a pigliare il fapore della terra. Son migliori i bianchi, che neri per 
feccare per eRerpiumelofi,e quei c'hano ilmezzo fra tutti dui quefti co 
3 lori 
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tori che non Jon ne ben bianchi,ne ben rofi © fon migliori , er pin alpro 
pofito quei che nafcono in luoghi fecchi,che in luoghi gra fiser perche non 
generano come que i ultimi vermi. Quando fonveidi, prima checomin 
cino a maturare fe fono cotti in acqua melatao zuecaro come il lino,o 
noci è di gentil conferna, cr fi corferwan lungo tempo > & anco dopo che 
fonmaturi pur che fieno alquanto ds ri.Et fi conferuan bene per ogni nia 
nel mele pur che non fi tocchin l'un l'altro maturan prefto fe nella fofa a 
piefi metteun baftoncello di Origano bagnato in aceto,o fe prima che fien 
bem'pieni la botte uien a dargli fopra molta rugiada; © fia molte uolte.I 
primaticci fichi, oltre Peffer in maggior eftimatione per eker i primi» fon 
migliori, piu grofi & bin belli come dice il profeta Hieremia.I modi da 
feccargli, fon molti, l'uno è che fe nonè Sole diftedanfi della cenere inuna 
loggia, fopra di effa diftendanfi frondi di fichi,& fopra effe è fichi che 
jl caldo della cenere gli afciuga,noltati da una banda, l’altra accioche 
fi poRa feccardatutte le parti, dopo che fian cofi feccati fi ban da met 
terene.i foi batilotti o'inferte» ofe foke eran fretta di feccarne gran 
santità diftendanifi alquanto al Sole,er quini reftino fino al mezodì, 
ato un forno caldoscome per cuocer pane» co inefo 


dopo fia apparecchi 
fienmefP fopra di una tauolama che non fieno di Pino,per la gomma che 


in efo fuda,ma non fi lafcin quini difeccar molto , oneramente quando 
Jon colti mettergli per una notte inun forno, che babbia quel dì cotto af 
fai pane, & ferrifi il forno, & il giorno nenente canifi, & eponganfial 
‘Solesaccioche fi finifcano di feccare, rin queta maniera fi puo tn un trat 
to dar recapito a molti; fon miglioriin quefto ultimo modo fecchi, che 
viell’altro,ma i fichi che fi feccano in forno fon troppo defeccati, & non co 
fi faporiti.. L'altro modo è affai migliore che è quando fon nell'albero 
“cofi maturi,che rouerfciano,& inchinano al baffo,coglieigli , © metter 
‘gli al Sole fopra alcuni farzas,& dopo chefian fecchi lafciargli raffred 
dare, gittargli ne i fuoi barilottia conferuáre,o in jafi c'hanno tenuto 
olio,g9 quefti non crearan mai uermi. Ma in qualunque modo fi babbia 
a feccare fi dene ufar diligenza,che nongli dia acqua ne rufciada, ma 
fian tenuti in luogo afciutto, & benStretti, CY in queftomodo fi conferna 
ran lungo tempo. Se fra chi fi mettan frondi di lauro o di perfichi non ge 
aereranno uermi,ma inoltre quelle del lanrogli danno un foane odore. 
Le frondi anco deînaranci o cedri gli aiuteranno a confernarfi lungo 
tempo . J fichi faluatici banno un cattino humore , & fon tanto hu 
midi cheinanzi fi marcifcono che fi fecchino o tardan molte, dicono di 
la fua malitia,che fino aporcila conofco 


imoli Agricoltori sche e tanta 
no, non li noglian mangiare,ma inquefto io mi rimetto alla fperienza 
che 
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Bheiononl'affzemosè benuero chei fichi chiamati, Breui fon vna fuper 
finità delle piante di fichi, perciò quelli che le magiano mangino affai.& 
mettagli a torno va poco di fal trito , €r cannella, & non farancofi dan 
hoji. Quanto fonmigliori le brene tanto nel albero dieffe fon peggiori ifi 
chi che quel che auaza nella miglioria dell'uno manca în quella dell'altro 

gr anco i fichi nelle ficare che produco brene canfano uefiche nella bocca 
affai piu di quelle che non le producono.? fishi uerdi dan molta fuffantia 
al corpo, & notrimento piu che gii altri frutti , fondi leggiera & facì 
le digeftione, ma generano grosfi humori, muononol'orina s Gil uen 
tre, fanno fudare,& fono contrarij allanoce. I fichi frefchi pesti con 
falnitrio,&conalquantodi farina quariscano ; & leuano le uerruche. 

J! latte dei fichi beuuto con firo,netta i rognoni dell’arenelle cheni fi ge 
nerano il latte dî fico pofto fopra la morficatara de gli fcorpioni gioug 
molto,c® fe fi peftano fichi che fien per maturare:con le fue foglie; & ace 
to, fi pongono fopra la morficatura del can rabbiofo gioua.mirabilmî 
tes fatto empiaftro di esfi con veccia fopralamorficatura della muftel 
la chiamata Donnola è molto alpropofito. è parimente molto buono il 
latte di esfi per la morficatura uelenofa delle uefpe ungendo con efo: Ha 
fimilmente proprietà il latte dei fichi di quagliaril latte di capra, & fi 
miley coneffo fi foleua quagliar anticamite per farne cascio,& riusci 
sa ilcasciodi molto buo fapore,č per quefto fi bada pigliare uno duo 
rami difichibenuerdìî, & piccarali conva coltello da molte bandi acciò 
neefca il latte € gittarleineffo. pefte le frondi de i fichi -con:lë frondi 
delle amnndole;<y pofte fopralaferita cana fuori l'offa rotte: Lefrondi 
nettano molto i denti fregandofi co e/sesma fia dalla parte delle frondipiu 
bianca acciò non guafti ne fcarni le gengine, o netta molto il uentre fe 
del latte di e/so,& divna fcorza di uono fifa empiaftro,& si pone per di 
Sotto purga metta la madre, & defta il fior nelle donne. I fichi fecchi 
dan gran fuftanza al corpo, fupplisce maltoin tempo di careftia al mă 
camento del pane,tanto che in cabio di effo l huomopuo preualerfene , fi 
come dice Seneca in vna fua epiStola;dan'sete fan male allo fiomaco,ma 
[chiaran la noce , č il petto , & fon buoni per quei che non pofiono refpi 
rare et nettano il polmone;et lemedefime proprietà ha l’acqua nella qua 
le son cotti; && addolcisce LatoRe,& è buona l’acqua di effi per quei che 
ban dogliadi cofta. fe truowano buona difpofivione nel corpo generan buo 
Sangue, Cr se cattiua enfiano,& generano uentofitate, et chi mo'tol’use 
rà di mangiare'crearà de i pedocchi,dan buon colore al uso, & l’acqua 
di efi affortiglia la pelle , & liena le rughe, fe fi pigliano duo fichi fecchi 
una noce , & uinti frondi diruta , & un poco di fale, & tutto infieme fi 
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canocomunalmEte aere caldo otemperato;cheneîfreddirade uolte fi al 
leuano o maie ma fe ui fi piantano ufifi dilig@za che babbian il Soleche 
ancora che quefti alberi ricerchino ombra, non uogliono perciò fiti inter 
re molto fredde,čr i rami di effi dopo che fono tagliatifi mantengono fre 
fibi gentili et con molta gratia piu che niuno altro ramodi altro albero 
che fia, per quefto fon molto buoni per far (palliere, € adornar le cafe 
intempi di piaceri, &di follazzi. Neipaefi caldi dinentano molto belli 
pui che potendofi babbino il piede all'ombra, & majfimamente fe fono'in 
luogo dowe non fi adacquino di continono , perche quefto albero ricerca 
Lacqua molto (peo 0 fondo bumido,& fuftantiofo, «> allenano con Lom 
bra. Si piantano di uarie maniere, in tutte riefcono bene che cofi fi fan 
di femenza come di piantone, di ramo,contuttò cio le principali forti 
fon tre. La prima è di barbati che il lauro gitta al piedes&® quefta è la mi 
gliore di tutti et ha da effere di que/ta forte poftonella fine del Autunno 
maffimamente fe è terreno fecto oche non fi adacqui , & conuiene che fia 
meffo.ben fotto acciochetruoni l acqua in quanto fi puo ò bumidità che fe 
neprewagliaalleradici,ma fee luogohumido o dove molto fi adacqui fi 
puo ben porre di Gennaio, & Febraio,€T anco di Marzo, & in quefto me 
defimo modo fi puo piantardi piantoni , & ne i medefimi tempi, ma ba 
da effere il piantone bengroRu,& benuerde; ete anco bene che habbia al 
cune forcelle , & entri benfotterra, & in cima delle terre nonrefti di effa 
molta, dalla banda di fotto ha da ir molto aguzzosonero pracendo puo 

Jpaccarfi alquanto da baffo 3 & metteruifi una pietra nelmodo che piu 
uolte fiè detto , maioreputoche fiameglioche uada fana , & bubba 
qualche codillo, fopra il quale fipofi, & rimanga quando fi piantera al 
quanto di foffa all'interno non finita di riempire, accio che poffa coglierfi 
in effa acqua che penetri fotto, & adacquifi molte uolte perche il lauro 
èdi fua natura calido , & fenonèfpe[[binacquatoperifee, maffimamen 
te e[fendo meffo di frefcoi, & cofi gionincello. | Quando fon cofi piccioli 
i lauri ricercano ombra che gli habbia a diffendere dal Solesetanco efen 
do terreno freddo ftiane alquanto coperti acciò non fi gelino , ancora che 
quefti alberi rade uolti fi fogliono gelare, fe non è piu che ecceffiua lafor 
za del freddo, & del ghiaccio fimilmente fi pongono di ramo fchiantato 
da l’albero,come ho detto di fopra nelle regole generali, & anto di ramo 
non pigliano tutte le uolte,& fe ilramo porta confe alquanto del tronco 
oradice in quello fchiantato piglia meglio. L’altraia di piarargli e di fe 
menze,chefono le uache del lauro , fihanda cogliere quando fon benne 
res& ben mature, © porle done fi asciughino, manon ammontonate ac 
ciò non fi ftaldino l'una con l'altra,dopo facciafi vna fofa ben ara & 

ene 
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ESISBARIO 
bene fiabbidta che quelto albero ricerca lo tabbio,ma ha da eRer molte 
benemarcito. Plinio dice che debba effere un folco fotto un palmo do 
ue fiban da (eminare quefto femesma quefto importa poco che fia folco o 
foffaspur che Luno, & l’altro fia ben canato; dr laterra bentrita,& bë 
gappata,& frabbiata. Dice inoltre che per quella polpa che banlewache 
fuole generare muffa, & non lafcian nafcere i granelli che fon dentro 
che fi jveghino tanto chefi rompa la pelle di effa che quella ontuofirà che 
| èdentro foffoca lafemenza,& però lieuefegli a fattosacciò refti ben mon 
data; fequefta fofiao folco fi puo far fotto il medefimo lauro s nafterà 
afai piu prefto che in altro luogo ; che ancora che l'ombra del lauro fia 
dannofa a tuttele piante che gli ftan fotto alle fue proprie aiuta, & quiut 
nafconpiutofto. Cuopranfi le nache feminate quafi un palmo, & adac 
uinfi molto bene,® india tre anni che fien nate trafpiarinfi,ma perche 
il lauro ha di fuanatbra molto fecca la radice,procurifi al tempo del tra 
iantarlo che fi trafpianti prefto o feminarlo da principio done ha Stare, 
ouero feminare ciafcungrano o naca inuna cefta,& dopo che fia a'quan 
to l'albero grandetto forterarlo con la propia cefta înteracon la fua terra 
banno daftare fpeffi ma non meno di diece piedi l’uno dall'altro , & non 
piu di quindeci. Et quefto fi intende quando di effi fi ba da far uno arbole 
toche fa molto bella parere la (peffura. Supputa qualanche terreno pur 
chebabbiahumore ma fon meglio in terreni graffi put che fieno agili;han 
da effer le fofse non molto larghe ma ben profonde. Si infitano in cerefe 
fralafcorzaso anco di ofsose fimilmento efso fi puoinfitar della fua iftef 
fa femenza,maffrmamente fe farà qualche parte bugiata,c® nota nell’al 
bero conterra,done fi ponga la femenza. Non fi piantino apprefio di 
esfi nitealcuna che le fa fubito feccare. Si banda far alti di piede quan 
to fia la fratura di un'huomo,c9 poco hana bifogno di effer mondati , per 
che poco inuecchiano ne banno infermità falno igermogli,chegittano al 
pie bifogna di lenargli;che fi pofsono i germogli detti trapiantare in al 
tra parte; fe fi ban da trapiantare non fi trafpiantino, che non habbi 
no almeno dui o tre anni, eccetto cheno hanefe molta acqua, perchein al 
tro modo fi muoiono, feccano ne minori di un’ annosperche minori uen 
gono a riufcine fuanitisancora che piglino. Ma quando qualche uolta 
fi canaffero dal tronco taglinfi preffo ala terra , & adacquifi , & torne 
ranno a gittar fuori dalle radici. Era quefto albero tenuto in tanta 
&timatione anticamente che quando î capitani tornanano con uittoria 
di hauer fuperati i nemici infesno di quella nirtoria fe gli metteuanna 
corona di lauro întelta* Le fue proprietà in medicina fon molte ; È 
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benmature bifognache fi cuoca qriantitàdi effe 3 & delle foglie inm 
caldara ben netta piena di acqua;c& tutto il graRoche noterà di fopra 
olio,& fiha da coglierlo , &r'appartarlo dell'acqua fottilmente co 
openna, co quanto è piu frefio tanto è migliore. Vwaltra ricetta in 
gnano a farlo gli petiari, fi come appare nel libro chiamato Teforo< 
fpetiari.cheè pigliareigranelli, & nache del lauro quando fian ben ma 
ture,& leuar tutto quel di fopra,& quello piftarlo bene in un mortaro 
& dopo porlo in uncaldaio,fopra il fuogo, manigiandolo molto fin che 
moftra di haner olio, alhora efprimerlo con uno firettoio , & fempre 
bene di macinare prima le vachesperche ne nafte piu olio. Quefto olio 
gioua per il dolore o congelamento di nerui che nafte da freddo, co è anco 
fingolar rimedio cotralo pafmo che nafte fimilmere da freddo empiaftrà 
do con effo lane, ponendole nel ceruello,& nel collo,er nel membro che 
patifce. è queSto olio molto caldo , & molto penetratiuo , & parimente 
molto buono per ungerne î paralitici,& anco è buono contra la milza . 
Vngendofi con effolelentigini le fana ; guarifce , &xtoglie la fcortica 
tura della pelle , &fachenon figenerino pedecchi. Sedei fuoi gra 
niofcorza fi bene quantofiail pefodi vncaftigliano fezzerà la pietra 
quando è nella uefica picciola,& il medefimo effetto farà la radice di ef 
Sobenuta,ma nò la benano le donne pregnesche le fa mal partorire l'olio 
di quefto lauro è buono contra la fordia che prouiene dal freddo.1grani di 
efi gionan molto contra vna paffione che è haner corto repiramento,tmag 
giormente con mele,che lo allarga, &' fono anco buoni per le piaghe, & ul 
cerationi del polmone, fe il trafpiramentodel fiatofla male ufifi di piglia 
re la mattina due otre ache di lauro, & altre tanto la notte quando fi 
ba a dormire, & non fi bena fopra e[fese facciafi molte nolte e dicono ef 
fermegliodi pigliarle intiere,ma ponganfi mente fe lo ftomaco le puodi 
‘gerire, mangiandofi quefte nache fra giorno per fpatio di diece ò dodici 
giorni,lena,&y guarifce la tofferma le donne granide fe ne guardino per 
che gl: fono contrarie molto; €r fono'a loro di gran pericolo. Le dette 
nache pefte, ér mefe di fottotira a fe lacami fcia delle donue,c& cocendo 
file fue frondi, & di effe ricocendofi il fumo, & laeffalationenelle parti 
di fottosaiuta molto a prouocarl’orina  & il fiore delle donne , & anco 
infermità della neffica, & per l’infermità della madre è buono anco da 
ungerfi col [no olio, è buone per rimediare alle morficarure delle uefe 
o fcorpioni, č altri [imit animali uelenofi, è fimilmente buono benu 
te contrat toffichimangiateobesute. Le frondi del lauro dannozentile 
odore, foane,&coneffe fi cocinano bene peftio carni, & quando fi ar 
roftono carne di qualunche forte rinoltandofi ineffericenono delicato fa 
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pores odore. Il legno del lauro è 
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difna natura caldo, & fe fifregaua 
baftone di effo con un'altro di hedera, o di morone per la fua calidità ac 
cende il fuogo , ma fa maggior effetto in quefto quel del lauro con quel 
dell'hedera. Etin certi tempi legenti fenza baner pietra, &Y acciaio da 
fufcitar foco, fi preualenandi quefta ricetta. Il legno del lauro è leggie 
ro, harami lunghi, © dritti cr è buono per baftoni da appoggiaruife 
i uecchi, perche fon di poco peso.» Se fra ueftio libri fı metteranno fron 
di di lauro non fi tarmaranno, He ni nafteranno'altri fimili uermi,che le 
rodano. Quefti alberivigittano altri germogli nuoni. vi fon certi albe 
ri faluatici, col fior de i quali non lauorano le pecchie , fon molto belli in 
ifitarebbono affai benei lauri domeftici - 


nifta,Cr credo che in effi fi in 


i femine,i mafchi quantunche carichino molto 


Nei lauri fon mafchi, 
de i fiori,non portano il frutto delle wachesle femine fi, & percio in effe fe 
banda far gli infiti . 
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oo temperato, & nelLmolto freddo nonne 
in freddi, fia uerfo Orie 
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feono,c& fe pur qualch'uno gli vuol piantare 
te , o uerfo ilmezedì,mogliono terreno graffo, & 
afciutto , perche ancora checrefca per l'humor dell'albero, i moronic 
nafcono non cofi buoni,ne cofi faporiti come quei delpaeje, & luoghi fec 
chi,& per quefto chi pianta fimili alberi,babbia fempre aunertenza di 
piamargli in luoghi afciutti,ma fe vuol por folo l'albero deimoroni per 
bauerla foglia per i uermi dalla feta,pongagli done fi pofa bene inacqua 
reso chebabbia bumore,perche produrran piu foglia ar fi conferneran 
pin tempo uerdi. Si fanno quefti alberi maggiori, i vutti di maggior 
fuftanza,& migliori efsendo allevati incafa,che in terreni cretofi, O du 
visanzi che appena ni pigliano > & fe la terra done fono o fi uogliono 
jantare nonè graffas mettauifi del letame al pie nella foffa nel tempo 
dell’inuerno,&y produrrà gran copia di moroni » Quefti alberi non deo 
no effer piantattinuigne, imperoche tutta la State ui fi raccolgon tordi 
«& quantunque nonproduceffero mai moroni,contutto ciò ul fi raduna 
no per coftume che li conofcono & faltannelle nigne,© le deftruggono . 
Si piasitano in dui otre tempi fecodo il fito,&® il terreno in che fi handa 
piantare;che ne i paefi caldi,fi ban da piantar nel mefe di Ottobre, G 
Nonembre nelle temperate di Gennaio, Febraio,© Marzo, nelle fred 
deinparte di Aprile , pur che la pianta che fi pone otrafbone:0 fia bar 
bato, 0 nò, fee grande fi ponga di Ottobre , & Nouembre , ma 
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fepicciola o debole fia di Primauerasche farà fecondo l'effer delle terre o 
di Febrato, o di Marzo,oprimao dopo fecondo cheparerà ©  ] morari 
fondi due forte l uno produce mori bianchi , & quefto unole molt acqua, 
«che fon quei che fi chiamano Sicomori;& altri negri . Il por delle piante 
de i moront,ò mori è di femenzasche fon quei piccioli grani che hanno effi 
mori & ancora che di questi riefcono i moroni falnatici y nondimeno è 
buono perchi uole(fe portar la femenza lontano, che le piante non fi poffo 

‘no portar molto luuge, dico comenell Indie, o in altre parti longinque 0 

«in Ifole doue fi handa piantar per la feta, & per quefto effetto prendanfi 

“un paniere ben ferrato, incretato conle more quando fon ben mature, 

«o quefte fi pofon cofi guardare; &conferuare fino al principio dell Au 
tunno,& fihan da porre in luogoche fia bene afciutto,e&r di terra ben tri 
ta, ftabbiata,& nel modo che io diffi,che fe hanea da piantare gli albe 
ri dei fichi dei fuoi grani, i adacquifi poche uolte; cr indi a tre anni che 
“fieno nati trafponganfi,& fe fon perinfitarfi faran buoni, fe non il ben 
coltinar gli farà [upplire al difetto che banno di effer di di bole femenza. 
L'altro modo di porgli è di barbato, & fia nel piu nuono che fia poffibile 
aeffere,c picciolo perche i piccioli pigliano affai meglio che i grandi . 
Wn'attro modo è di piantone,<5 bifogna che fia il piantone della groffez. 
ra di vnmanico di zappa, lunga quanto tre palmi, & bifogna che fia 
beneinacquata. Quelo fi puo piantar con il mazzo effendofi prima 
fatto unbugiocon un'altro alquanto piu fottile, xè meg)io che fia mejo 
aperto di fotto conuna pietra meRaui dentro,fecondo che dicono gli agri 
coltori,ma al parer mio, fi come ho piu uolte detto dourebbe andar inte 
ro. Ildifottodelpiantoneha da ire empiaftrato con fferco di nacche, 
& gittandouifi anco cenere fotto pigliano piw prefto, & fi fan mi 
gliori , pigliano fimilmente di ramo tagliato, o fehiantato dull'albe 
roscomedifji di fopra nelle regole generali. | Dice Palladio che il mi 
gliortempo di piantarle è nella Primavera alli uentiquattro di Mar 
zo, mancando a quel tempo farà poco buono: Ricercano foffè pro 
fonde, &chenon fi finifcano di riempire, & bifogna che fia buon tratto, 
& [patio dall'uno all’altro,perche eftendono molto i rami, & uogliono ef 

Jer di un prede,che fon migliori,& perche faccino buona prefa,& riefcan 
buoni,è neceffario di fcauargli fpeffosquandofon cofipiccioli , & che fie 
no cofi (canati iutto l’inuerno,e fe alhora & nel tempo della Primanera 

fegli gicterd al piede la fecie del uino gli farà gramprofitto, o maturerà 
piu prejto. Quando le piante dî queftimoroni fongrande ne bano bifogno 

di effer fcauate,ancora che non gli puo far fe non utile, & utile gli fi fara 
ancora lenargli nia quelle bacchettelle che gittan fopra la fuperficie della 

terra, 
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vevva,perohe fe non fe gli lieuano quando fon picciolini, fi guaflano quelle 
chefon fotto. Sibanno da inacquare poche uolte, perche con la molta ac 
na fi nengono a fare acquofi,& cofi i moroni fi uengono a corrompere 
e guaftar più preho. Questi alberi ricercano piu tofto luoghi pianis 
e baffi, che luoghi alti, & deono effer mondati , cr toltogli le fuper 
fluità ogni cape di tre anni: Son molto amici delle viti, & in effi fi pafon 
ben porre, collecare,e maggiormente in quei che fon per fronde per far 
feta. Sono quefti morari più tardiui în gittar fuori,che niuno altro al 
bero, per queta cagione nonfigelano mai, & quando fi gelano efis 
Stan molro mal gli altri.nel P falmo 77-che comincia, Attendite popule 
meus, dice che Iddio deftruffe col gielo tutti i moroni dell'Egitto uolendo 
inferive,che quando i morari fi gelauano,non eran gli altri alberi falui s 
che non gli dechiara per alberi di molto prezzo perche della perdita dief 
figli Egittij riceue/serogran danno, eccetto fe non fofse per rifpetto della 
sopra della feta. € percioche quefti alberi gittauan fuori cofi tardi, & 
fenza pericolo erano anticamente chiamati i piu prudenti di tutti gli 
albericr ancora che tardi diano fuori con tutto ciò fi fpoglian piu pie 
foi necchi cheî nuovi , & piu prefto qnei che fono in terreno fecco 0 
che fi inacquano , che quei che fono interrebumide, & per quefla ri 
fpettocoloro chegli piantano per fete 0 gli inacquino molto 0 fieno in 
terreno bumido , fi perche daran fuori piu prelo le frondi, & fi anco 
erche gli durerà piu lafoglia,& farà piwtenera » ein quefio modo la 
mangiaran meglio quei uermi. Vero èche euna delle cofe per laqua 
le piu prefio fi guaftano quefti alberi è il lenargli la foglia majlimamen 
la delle cime, l'alta. Le infermità che hanno faran rimedia 
te con i vimedij narrati nelle regole generali dette di fopra. Si infita 
no in.alcuni modi , ancora che Plinio dica, chenon è albero che meno 
fi infiti, però fi infita ben di feudetto > o di coronetta, che nel tronco 
per efter legno brozzolofo,& duronon piglia cofi bene. Ricenon anco infi 
tidi fichiér uiti,& la miglior forte di infitar în effe in le uiti è di barre 
nosodi pafsato. Sono i morari di lunghiffima nita che fe fi mangia? o 
fenza sfrondarfi,& fi cultinano duran malti anni , & parimente il fuo 
legno è molto forte, & dura molto fenza mai tarmarfi, & di efi fi fan 
no molto gentil lanori come fon tauole , & fedie , & cafse , & do 
po chi è molto uecchie quefto legno diuenta nero » dico de i morari 
uecchi , è parimente legname caldo , & fi come diffi nel capitolo de 


te que 


i lauri fi frega un bafton fecco di moro con un'altro di lauro, Ò 
di berba , fi accende il fuoco . I moroni quando fon maturi 


tingono molto le mani, & non è cofa con che fi bene ne cofi pre 
fto fi 
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fio fi lieni la macchia come e fregandofi coni moroni chefontofi. Sefi 
peftano le foglie del moroye,e fi mettono nelle abbrufciature, giouan mol 
to.Se fi pongono cofi pesti in alcuna morficatura uelenofa,è buono,cr fe 
non ni fon delle verdi ponganfi delle fecche che fieno però prima cotte. Hi 
Sugo delle foglie di mori liena le macchie dell'olio, & fe fi cuocono in ac 
qua piouegiana foglie di mori,di uite , & di fichi rofi, & con quella ac 
qua fi tana la tefta diuengononerii capegli. La fcorza de i moroni beuuti 
in nino è buona per quei che han magiaro neleno,et cotta la radice di effi 
moroni in acqua, besendofi mollifica il ventre gitta fuori i uermi , co 
cendofi leradici,&x le foglie in acqua,&coneffa fi ‘auerà l’huomu la boc 
cas& fi rene dentro alquanto liena il dolor de i denti . fi moroni quando 
Sonben maturi mollifica il ventrese fan uenir fluffo,ma fan male allo fio 
macoset fi ban damangiare inanzi pafto , perche fon di leggiera digeftio 
ne,ma fe vi è inanzi altro cibo pofto lo corrompe , &mangiandofi fred 
de , © a digiuno toglie la fete , O fain oltre purgar la colera per le 
parti di forto, & prouoca l’orina , fi fa diefe vn firoppo , & fe ui è den 
tro il Zuccaro è migliore,che è buone per il mal della bocca, & la gola fa 
cendofi gargarifmi čr girtandofi del fale nellemore, & dopo che ftccano 
Son buone per il fluffo del ventre et anco quelle che non fon cofi mature sõ 
molto buone per il medefimo effetto per haner uirtù di reftringere il ven 
tre. Son cattiue quefte more o moroni per quei che haueffero febre sper 
che facilmente fi conuerte nelbamoredal quale quella febre prouiene. pi 
ce Platina che fi conferneranno verdi per molti giorni cauādone di eife il 
fugo , & mefehiandolo con Jpetie dopo metterlo in nafo di uetro con le 
more dentro ben coperto. 

Delle Melacotogne,& fue qualità. Cap. 39, 
E Melacotogne fi fanmezliori in terre fredde o temperate che nel 
“le calde, ricercano fondo bumido,et nelle terre calde anco non fi con 
tentano con l’humor del fuolo che noglivno ancora abbondanza di acqua, 
c per queftorifperco quefti alberi fi deon piätare in luoghi done pafa l'ac 
qua,& nelle rine dei fiumi, & rufcelli. nelle verre, cr paefi caldi fe noz fi 
ufano di adacquarle fi 
Vogliono piu toflo terra graffa, S fufta 1tiofa che nîuna altra, ancora 
che fi pojsan ben piantare în colte, fon migliori ne i piani,et meglio afsai 
più nelle nalli . I tempi di porgli fon dui che feè terreno freddo fi pofson 
por di Gennaio, & di Febraio,e® anco di Marzo,@ fe caldo di Ottobre, 
& Nosembre , G'iotengo che fia molto buon piantar quefto tempodi 
Ottobre, 


anvuanispalfi,& fecchi , & di pocafuffantia. + 
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Ottobre ; C” Nouembre fela terra non è piu che fredda » e Seha abbon 
danza di acqua fipuoparimente piantar nel tépo della Primanera anco 
ra che fia terra molto calda fi pongono di feme che fia de membrilli bëma 
turie Janise facciafi una fofa ben canata,zappata, © ftabbiata con lete 
me molto marcio,er quini pogafie feminifi molto [pef et cuoprafi quato 
la lunghezza di una mano cr prima che fi mettano lavifi molto bene 
dì quella ligamaza che hadi intorno, s È inrighifi d'acqua ogni feitt 
mana una nolta; & fempre che fi irrighino fatinfi molto bene di ac 
qua, & fenafcerantroppo (pelli taglinfi di mezzo alcuni; acciò veftin 
più rari, & manco Stretti . alcuni fono che ufano dipor il melocotogno» 
E nero che quei che nafcono in quelto modo portano il frut. 
e migliore. Dopo che hauran tre anni fi denon 
fue radici » er in qualunche forte di porre o di 
auertire di far che la fofa fra ben pro 
fonda, acciò che babbinpiubumore » cr le radici reftino piu che fi 
puo inacqua. si piantano parimeti di ramo,ma fon tardini,affai miglio 
ri dei barbati di quei che nafcono al piede, piu prefto producono. Quel 
che io diffi che gli pongono di lemenza bifogna che gli infitino acciò che 
fieno miglior lo fon piccioliquefti alberi aRai letame, pe 
rò come ho detto fempre fia benmarcito, I quando fon grandi fa lor piu 
utile cenere gittatagli al pie fcanadogli onero arzilla. Vogliono ftar pef 
fipur che non fi toccan l'uno Paltro. fi deono ftanar molto, & molte nol 
te, 7 ftieno cofi fcanati tutto quafi 
no pelo ® nengono a far il frutto molto infipido , cr fuanito „Se fi adac 
quaranno affai produrrano i ratti piu grofiet più fuzofi,&& matureran 
piup efto,che mancandogli acqua per fi cita reftan molto induriti,& in 
ogni modo bifogna chele gli lienino è rampolli,& germogli che gli nafto 
no al piede,che ? membri lì fon aftai migliori di vn piede che di piuset che 
fieno baffi. Steno ordinati in modo che con i fuoi rami fi cuopra bene il pie 
fi eftendonoi fuoi rami dai lati che fa liftano alti &y mon 
banda infitar 


de che piu tofto) 

dinfi molto che non fe gli lafti cofa ueruna di uecchio . Sî 

dei mefe di Febraio,& riceuono in fe quafi tutte le forti di alberi,et ban 
nefa eccellenza che ogni forte di frutti che ni infitano è faporita, & di 

Lonifimo odore, effi inficatr inaltri alberi non migliorano , © Palla 

diodice di piu che non pigliano,ma quefto è falfo. Ricene in fe puca di 

granati, & di ciafcuno albero che porti dentro feme come fon peri pomis 

& fimili, & quei di pucafi infitano di coronetta o di tauola prefo alla 

terra accio che babbino piu humore,& in proceffò di tempo poi quado fu 


daranno, fi poffono infitar di feudetto. Si puo il melocotogno in m in 
Salce; 
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falre, čr nonbaurà dentro il feme, & uerrà bene che tutti dui quefti al 
heri fon di natura che uogliono,e ricercon molt acqua, & infitandofi in 
esfi perfichi,pafadogli,fi fanno i frutti che nafcono melacotogne . Fnfita 
to un melacotogno con l’altro uiene a migliorar molto il frutto. Se fono in 
fermi gittifegli nella fofsa alpechino non falato con altre tanta acqua 0 
pigliar calce nina,e creta, impaftate bene infieme onefa empiaftrar 
bene il pie dell'albero. E fimilmente bene di fotterargli nel piede de i fuoi 
proprij pomi cotogni a guifa di letame che gli aiuterà molto. Non fi han 
da cogliere mai,finche non fien bene maturi. Si coferuano inmolti modi , 
Lunoe di pigliar i mebrili colti nello fcemar della Luna,perche ogni frut 
to colto nello fcemar di effa fempre fi conferna piu tempo che quei che fon 
colti nel crefcere,e fieno colti con picciuoli,& in dì che fia bello, e fereno 
e ben maturi,e con vn panno nettefegli bene quelpelo che hanno, & com 
ponganfi bene în una tina nuoua , et dopo che fia piena , pongafegli 

qualunche cofa fopra acciò fien firetti,& n efo vafe gittifegli di buo me 
lese bë chiaro,e dopo che faran cofi coperti di mele chiudafi, e ferrifi bene 
iluafo,&rin quello modo fi conferuan molto tepose cofi buoni che fi potrà 
darne da mangiare a gliinfermi,ne è neceffario di aprirgli come fan mol 
ti per cauargli il feme di dentro dicendo,che da effo fi cominciano a corrò 
pere & a imma rcire,percio che la natura del mele non gli lafciera gualta 
re,che tanto conferuan il mele che ancora i corpi morti con effo fi poffon 
conferuar molti anni fenza corruttione, fi conferuano anco pofti in unati 
na o uafo con geffò ben trito, fra orzo, o ueccia che non fi tocchino epofti 
in luoghi freddi doue non fia humore ne fumo oappiccati inluoghi fred 
di,e doue nonentri aere che Laere gli corompe. Et doue fi conferueranno 
aunertafi che non fia altri frutti di altra forte che fi marcirebbon piu 
piefto. 

Si coferud parimete in moSto,e ancoin tine di uino,e riceuò da effomi 
rabile odore,ma il uino doue efi fon meffi infortifce  fimilmete fi coferue 
ra fra le 3 efe,e la uefa ricene da efto buon’ odore, čr uccide la tarma, fi 
coferuan fimilmete fatte in pezzi col mele,e fe fia poffibile non fi taglino 
con coltelli di ferro ma o cò canna o con ofso, perche il ferro gli fa per cofer 
vare gran danno. In coferua fi fan di molte forti . L'una è che fi faccia in 
quattro partiye fe gli lieni la fcorza,e il feme di dëtrose fi pigano a molle 
in acqua pioueggiana,o di fonte, & ogni dì fe gli mutinose Stien quiuità 
ti dì finche tralucano alquantose perdano quella durezzase alhora poî fi 
cuocano alquanto? acqua,e fi lieui de li,e fi mettan'a fciugare fopra vna 
tauola all'ombrasouer fopra un panno netto,e dopo che faran cofi afciuiti. 

fi ded cuvcerein Zuccaro o buono mele;e cotti cauinfi deli, e fi pogann al 
«Agricole. Diner, R ombra 
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ombra di nuiono,perche da fe iftesfi fi vafreddino , e dopo fi mettan in vng 
pignatta nuona con mele cotto , o Zuccaro di fopra » cr fi riponga la pi 
gnatta. Vie un'altio modo che tagliargli în pezzi nel modo fi e detto 
mondargli, & cuocergli bene in acqua,” arrostiti fon migliori che e piu 
uirtuofa la conferna, & dopo che faran cofi cotti peftargli bene inmor 
taio di pietra, co accioche non fieno granofi fi poffon colare conun bura 
to raro, fegli gitti buon mele , cy fi cuoca fin tauto che diuenti buono > 
& cofi calda fi gitti nelle fue calfette perche quini fi geli. L’altromodoe 
di piu fpefa ma piu nobile,&® delicato, ma ual molto , che e aprire le me 
la cotogne,& cauargli tutto ildi dentro, &peftargli molto in un mor 
gaio € eprimergli bene cauandone tutto il fugo » & colarla, et metter 
lo daparte îl piu chiaro , & fi cuoca, con Zuccaro fintanto che diuenga 
pot fe non fi uuole fpeffare girtinifi quella gomma «Adraganti,che il 
guagliera bene, ® e pettorale la gomma, & fe la gomma e disfatta in ac 
na rofataso di cafinella o di qualunche acqua bene odorifera è molto me 
glio,& di fopra fe gli puo fpargere alquanto di almizele , æ gittaudon? 
anco poluerizzato fopraun poco di zafframe pigliera affai piu bel colo 
re, Ga feno , & allegra» cr dopo fimetta inuafidi netro. Le melaco 
togne quanto piu tempo € che fon colti piu fono odoriferi, ct piu rendono 
odore colti che negli alberi. Le fue pi oprieta fon molte , e affai buone + 
Mangiate inanzi pafto reftringono il ventre > E per quefto lo deon man 
giare coloro che han il fluffo,& mangiate dopo pafto fanno effetto contra 
zio. Il medefimo effetto fan le [ue conferue , & cottognate che confortano 
lo flomaco;et il cuore. Verdi fon cotrarij a qualunche ueleno cofi mangia 
dofi effi , come anco il fugo posto nelle morficature di alcuno animal ue 
lenofo «e anco l'odor di effi liena la forza al toffico, © per quefto e buo 
no contra l'erba di baleftrieri, i quei che fe fon feriti ne mangiano ; cr lo 
pongon fopra la ferita. Impedifce il uomito,& reftringe il fangue a quei 
che lo (putano,mangiati dopo il beuere impedifco laembriachezza: cotti 
fotto la bragia» cy gittati in uino fon pin delicati , È di miglior dige 
frione, & però in quefto modo gli deon mangiare quei che patifcono debo 
lezza di fomaco. Verdi danno appetito, Da chi gli ufa molto caufano 
palfione colica, & dolore di nerui, I ritengono mesirui delle donne. le fe 
menze di effe fon molto buone per macare ilcatarro della gola a coloro 
che fon rauchi , il pelo di effi leuato, © cotto in vnpoco di nino » (o 
mefcolato con cera fanai carboncelli. L'olio di quefti pomi cottogni 
veftringes We confortatizo » c quarifce flu[fo di corpo, & i uom iti 
empiaftrato nello Stomaco , nentre > & rignoni , © fefi mefcola con 
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Serrature, (pe[fesaccio che le beftie non entrino nella poffe[fone, & fon 


utili di frutro + 


DeiPomi, delle diuerfità di cM, & le qualità di 
ciafcuna forte. Cap. 31. 


Ç Ono i pomidi uarie forti che alcuni fon uermizzi che maturan tardi i 
t) [noi frutti, altri uengono pertempo,alcuni fonagretti ; et altri fon 
dolci, inciafcunadi queRe forti fon molte diferentie, ma il lanorar, 
© cultinar di effi è fempre una cofaifte[fa,(opportano qualunche aere, 
o caido ofreddoso fia temperata,ma fi fan mizliori nel temperato,& ha 
uendofi a piantar in paefe caldo o bifogna che fien molto inacquati o che 
fieno poRtt in terreno humido ma fon migliori done la terra è cofi graffa s 
C fuftantiofa che non ha bifogno dell'aiuto dell'acqua . Di quefti alberi 
ue net una forte di piccioli, & qufti ancora fi fan buoni duri,& grandi, 
& fon di buon odore, molto utili per gli infermi,che danno appettito , 
confortano,cr producono piu frutto quando fon vecchi, Tutte le forti di 
pomi fon migliori in ualli,& piani,che in poggi, € piantandofi in colli o 
poggi , auuertafi di piantargli uerfo il mezodiseccetto fe il paefe non fof 
Semolto caldo, deuendefi piantare in terre fecche, & arenofe,o calde, 
adacquinfi le piante,che altrimenti non daran frutto, & quello che loda 
rà.lo darà infipido,& [nanito. Voglion terreni graffi, & fuftantiofi , pur 
che babbino bumore, fi pongono in duo tempi,che nelle terre caldi,& pae 
fi doue non fi ban da adacquare;fi pongono di Ottobre, di Nouembre s 
© fe è terra fredda di Gennaio, Febraio, & di Marzo, ma fe fi poffono 
inacquare quando fon piccioli,è meglio porgli nel tempo della Primaue 
rache nell’inuerno,che è nel fin dell Autunno, Luna forte del piantar 
gli è di femenza & fi ba quefto feme a caparlo di frutto fano , & ben ma 
turo,& di albero nuouo,che le piante de i pomi di lor natura uiuon poco 
tempo, & inuecchiezza producono il frutto fuanito, & infipido. 
Ponganfi quefti femi,come diffi che fi hauean da piantav quelli delle mela 
cottogne,& ordininfiin quel modo,dico dell'’inacquare di piantargli fpef 
fio rari, & di fcanargli, & dopo che fieno alquanto grandicelli trafponga 
fidone ban da fare, infitinfi di qualche altra forte di frutti,che l’huo 
mouuole dî pomi o peri,e fe prima che fi trafpongono faran tali, «he pofa 
ne fopportare infiti,é molto meglio,che fi infitino quiui,e dopo che haură 
pigliato tra[piantargli. Si pongon fimilmente di ramo (chiztato dall'albe 
ro,ma quefto tal piantare,molte uolte non affronta,e glo che affidta pro 
duce il fruttotardo,Si piatano parimeti de i barbati che nafiono al piede 
R 2 e quan 
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equäto fon piu lontani dall'albero fon migliori,et anco în tutti gli albeti 


e quelta medefimaregola , & one quefti nö fono în luogo di effi, in alberi 


di pomi faluatici piccioli,infitinfi buoni pomi domeftici,&&indi a vnan 
no che haura pigliato trafpiatinfise feno ui sò pomi t pera mela,che que 
fto albero dd e riceue in fe tutte le forti di infiti,che io diffi di fopra.Si în 
fitā bene? tutte le forte di pomi,prune pera, fpine,melacotognesperfichi 
alami,platani,falci,fecodo i tepi,che io diffi di fopra,c& infitati in falci 
i frutti che nafcono non portano feme dentro, e poRon bene in un tempo 
tenere in fe molte forti di frutti. Gli infiti în peraso melacotogne; farina 
affai migliori,? mirti produrrano i pomi uerdi;fi poffono? effi infitar odo 
ri,comediffi difopra,ma meglio aRaî în perasche? niuno altro albero;co 
me prefto diremo parlado di elfi. Ne i pomi per baner la fcorza grofa e 
molto facil cofa?firar feme di fcudetto,e coronetta,e ancora che tutti fié 
buoni infiti,quefti fono i migliori. Quado fon piccoli fi ban da inacquare 
oche nolte,ma ciafeuna uolta fi ba da fatiar bë d'acquase fi deon fcauar 
al piede all intorno, é procurare chemettano le radici bè fotto terra, per 
che di natura quefta albero fempre procura di gittarle alla uperficie del 
la terrae per quefta cagion quado fi fcaneranosquelle barbacie che baue 
rāno nella fuperficie bifogna che gli fieno leuate tuttese percioche fe hala 
terra dura,mella State fi wiene a 7toftaresogni mefe una uolta nel tëpo del 
la State è bene che fi lanori terra al piede di effo, € quado fon poi maggio 
ri una volta fola nel tepo della State, et Laltre duel'vna nell entrar del 
l’Insernose l’altra allaPrimanera,ma quado sogradi a fatto no bifogna 
che fi fcanatagli mai terra ne vagati,e per quefta cagione ghi alberi fon 
buoni da poter Star nei prati a herba „poi che no accade che fien nangati 
alpiede,nero e che gli fara profitto fe gli givtera letame putrido inuolto s 
e mefcolato cò cenere. Non uogliono effèr irrigati molte nolte, ma come 
fie detto sépre che fiinacquerranno diafegli acqua in grade abondanza. 
Nel crafpiantarfi, ponganfi sinti piedi lunlaltro, nondico de è na 
ni, cy fia la foffa forto quattro palmi nella terra bumida, & nella fecca 
cinque babbis il piede alto quanto mezza ftatura di buomo, accioche in 
quāto fi puo con le rami babbia a coprire il piede," fe la natura del tale 
albero lo compra fia tondato,č non babbia piu di vn piede, e fe piune 
haueffe,non fi congiunga Punconl’altro perche fubito gli caufar ebbono. 
infermitadi » maffimamente le formiche fe gli i generarebbono , È fe 
infegnata nelle regole 


quefte formiche gli deffero noiazadoprifi la ricetia 
enerali,che ho date, fimilmēte mirino i medefimi rimedi dati in quelle 
regole contra le rughe,che wi nafceffero » lequali gli fogliono far gran da 
no, Seaduicnechegli cadono i frutti sfcaninfi, & nella piu piofonda 
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radice fendafi, cy mettafegli una pietra come fi è detto,&s fe vli fa 


rimedio, nelle terre fredde è buon rimedio anco a queftò medefim 
lefcauargli al piede;e&& metterui oftercao orina di porco. Ta 
tutte lerame uecchieinfecchite,&îrami fpeffise quei che Stan uniti l'un 
con l’altro, cri germogli che gittano al piede;chequefti alberi come fi) è 
detto, non uiuon lango tempo; afai meno quei che producono il frutte 
a buonhora chei tardiui, cit meno i dolci che gli agri, & fe quefto rime 
dionon fe gli fa ninono poiaffai manco; che fondonetti ; & bemtrat 
tati & quando fon uecchi “dan poco frutto minuto, & Juanito ; Cr 
quando fi nedon quefti tai diferti che dital forte producano i frutti, ta 
glinfi;,& in fuo luogorimettanfi altri nuoni; vero èche inferti in peri fa 
ran di piu lunga nita,& come diffi; di miglior frutto Dice Albenc.che 
fea certi pomi roffi quandofon uerdi Je gli fcrine con buono inchioftre; le 
nando l'inchioftro quando uengon benvoffirefteranno îfegni delle lettere 
bianche. Er dice ancoiche fefraigranati fi mettono îpomi, i pomi. fî 
faran rofi afai piu fi faranno infitandofi i pomi nei granati paffan 
dogli per il granato; & fenella foRa fatta al'pie della pianta del melo fi 
metterafterco di caprecon uin uecchio quell’albero produrrà pomi rofi 
ammazzando tutti i uermi dell'albero. ` Cornelio Celfodice che fi fan 
roffiancora infitati in moroni. Sene i terreni caldi gli caderanno‘è 
frutti gittifi nella foffa fatta al pie della pianta Rerco, é orina dì porci 
nel principio dell'inuerno.Son certi pomi chematurano nella Primavera 
C Teofrafto dice,che questi miglioran molto nel produrrei fuoi frutti 
trrigandofi con acquatepida,ma quefti frutti che maturan cofi prefto, 
nella State non fi conferuan moltotempo,e perciò non fi deon cogliere, 
fin che non fien ben maturi, ma quei che cogliono nel tempo uerfo l’inuer 
no,come fon molte forti diperi,&® peraccifibene. Quando fi cogliono 
per confernare,aunertafi che fieno alquanto fermi, € che non fieno uerdi 
& mal maturi, & fi poffon conferuare, come le melacotogne fra l’orzo, o 
lamellega,o pagliasoeffo;oinuna camera fredda dove non entri aere di 
Refi fopra paglia; & di Sopra parimente coperta con paglia, fempre 
anertendofi di tenerfi in luogo afciutto. Veroè chei pomi dell’inuerno, 
e[fendo colti con le mani fenza ammaccarlè,& fenza lefione fi conferuan 
lungo tempo.masfimamente colte coni fuoi piccinoli, &empeciati con 
pece calda, pofte in camere alte fra foglie di noci col piccinolo în alto. 
eAltri empeciano vn uafo di dentro, & di fuori molto bene, &quiui met 
tono le mela ferrandofi ben la bocca che non li poffa entrar acqua, & in 
quefto (i metteunpozzo ben coperto di acqua. Palladio referifce che 
fi conferuano, maiononl'accerto. Si fanino dipomi, & fi han per 
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quefto effetto da cogliere quado sò be maturi,e dolci,e peftati meter ac 
qua,o porli altorcolo,perche fi efprima il liquorese dopo fi mette in botti 
bë ferrate,e gittädonifi pocaacqua riufcirà buona benāda. E uinodorife 
voe fa digerire bene,ma no dura molto pur liena molto la fete si fa di ef 
fi parimente aceto coglitdofi prima chematurino; e tronadofene delli fal 
uatichi per quefto effetto fono affai migliori che fi ammontano quattro 
o cinque giorni,et dopo fi gittino inuna tinaset fe gli gitvi acqua di fonta 
na;o pioneggiana, č rengafi il uafo coperto pei va mefeset da indi impot 
fi cominci a cauare di fotto, fia aceto, & gittiuifegli tanta acqua di fò 
pra quanto aceto finorrå canando,&T fia buono,et non mancherà. I pomt 
che maturano nel tepo dell'Inuerno fon molto buoni,che confortan lo Sto 
maco,&® quanto più fono odoriferi fon migliori, & piu confortatiui che 
liena il gran caldo, danno appetito, & fon buoni contra il uomito. Quelle 
mela chematurano a buon horagenera a chi ufan di mangiarne molto do 
lore dì neruis ancora che în alc modotutti babbin quelto differto affat 
piu l'hanno quelle che maturano nel tempo della Primauera. Quelle che 
non banno odore, fon afpre di faporesfan gran male allo ftomaco, & an 
co al corpo, fan caufar molte malattie maffimamente quartane; e (i 
mile febri,che procedon da flemma: Le agre fondi facil corruttione, nero 
è che tutte cofortan lo ftomacosma molto piu le odorifere. Le frodi,rami, 
c fcorza han uirtù direftringere, & le mela peste faldano le piaghe, 3 
tengono inoltre gli humori che non ni difcendano,et tutto il pomo,& l'al 
bero è buono contra î uelent. 


Dei Naranci,Cedri,Limoni,& fimili. Cap. 324 


alberi della fua natura, © qualità fono 


Crefdib.g. Naranci © tutti gli altri 
ca,g.c. 10. Aalbert molto gentili nella nerdura delle loro foglie in nifla, & in odore 
Lib 14:68: di fiori, & anco utile del finito; drintutto molto aggradabili, & dilet 
EE renoli,in modo che non fi puo dir quafi effer giardino alcuno in bellezza» 
geac'uerfì, SMI vtil perfetto doue non fia qualche vno di quefti alberi,maffimamen 
Aberé. li, temaranci,& anco quefti fra tutte quefte fpecie di alberi, fopportano ter 
aicbelzi. yeni alquanto piu freddi che le altres& ancora che nelle, (fer fieno differe 
tifi conformano tutti in nolere vno ifteRo lanoro , & vna medefima col 
tuva.T utti ricercano aere caldo o temperato, fe fi banno da piantar in 
luoghi che declinino al freddo fia in luogo efpoSto al Sole,® aprico , diffe 
fo maffimamente dalla Tramontana C da qualunche aliro wento che fo 
glia gelare in quella regione nella quale fi pongono, e in quanto fia polfi 


bile Jempre fi piantino uerfo il Soler fe il paefe fot freddofo vorrei 
en 
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ben nel tempo dell'Innerno; ma fe anuiene che non fi poffzi con comma 
dità coprire, Jempre fia meglio di lafciargli di continouo fcoperti; 
perche effendo affuefatti , & auezzi all’aere freddo men danno gli fa 
ra che feun tempo foffecofi accarezzatoinuntempono. Etquandofi 
pofa tenerlo coperto tutto l’Inuerno facciafi che e cofa molto buona, che 
darà piu frutto & migliore. Qnestodicoio peri paefi temperatio fred 
di,perchene i caldi non banbifogno di quefti rimedij in tempo alcuno. Et 
douedofi coprire la miglioruia di coprire èche la coperta non gli grani 
Sopra che oltre che li pezza,mongli difende cofi bene dal gelo,& per que 

ftoèbene di farecerti frafcati molto (pefft fopra pertiche forcellute ; gr 
in quefto modo faran gli alberz ben diffefiser di effi il patrone potrà goder 
labella uifta.Ricercano piu prefto cohe di mare che altri,fiche in efe di 
uengono molto belli,mogliono piu tofto piani & ualli; che poggi & colli, 
ponendofi pur in luoghi di cofta,auuertafi fempre che fien ctffefi dal fred 
do, efposti uerfo il So'e, Son migliori, I riefcon meglio interrenigras 

fi purche fia terra trita,crleggiera, che in terreni fiacchi & deboli, an 
cora che fopportino ogni forte di terraspur che non fia arenofa ne cretofa 
cheinaranci, & tutte quefte forti di alberi ricercano terra che babbino 
uirth , & fuftantia, laterranegra fe gli confàmolto ; & chefi embeua 
ben l’acqua, perche uoglionveffer molto inacquati, che cofipesfi irrigan 
dofi,.& bene;ft fan piu fani;piu allegri, €r piufruttiferi,et fe non eterra 
graffa, fpognofa non bene benl’acqua onde fi uengono a infermare que 
fitali alberi, & le lor foglie diuentano gialle , & di mal colore in quel 
modo che per le infermità diwengono pallide , gialle le faccie delle per 

Sonesa quelto dà gran rimedio il letame,di che ban efti molto bifogno pur 

che fia ben marcio. Quato a quel che cominciai dello inacquargli dico che 

Sectempod'Inuerno uorrei che nonfi toccasfi con l’acqua il tronco dell'al 

bero intendendo però fe fono pofti in regioni che fia pericolo di gelarfi,ma 

bafa che l’albero fia bumido dall'acqua, che Lac qua fia dal tronco,et 
dal piede di esfi alquanto appartata, & gli è ntile molto l'adacquargli 

d Inuerno con acqua cheno fia molto fredda come e acqua di pozzo o fon 

te naturali. 1tempipinappropriati a piantargii fon di Febraio, & di 

Marzo, & quei che fi pongono di (emenza fi poffono ben feminare d Apri 

le feminandofi nel tempo che fia la Jemenza di perfetta maturatione, & 

quanto bauran piu calore piu prefto nafceranno,purche babbin fufficiëte 
humore. Et per piantar bene i granelli di effi fi faccia in quefto modo: Fac 
ciafi vna fofa lunga, firetta, & fia canata di fotto che arrini al ginoc 
chio di chi la cana perche quefti alberi gittano ben fotto le radici , & fia 
la terra ben uangata,& tritata, alletamata con letame ben confuma 
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to,cy putrido;&quiui fi pongonoi grani ciafeuno nel [uo buco fatto pat 
ticolare conunbaftont fotto di quattro o cinque dita; & fia da un buco 
aunaltrofpacio di cinqueo feidita, &il piu lontano un palmo. Et 
guini mettanfi i granelli dei naranciodiquaiu nche altro albero di quel 
la [þetie. Dicono gli agricoltori che conuien che nadano le punte del gra 
nello di fotto,io non fo per qual ragione poi chedi effe nafcono le cimette, 
«quelle ban da ire all'alto,cr dicono antorache ponendofi quattroo cin 
que granelli infieme che efcano per ftretto che di ciafcun diesfi ufcira un 
tronco come già disfi nel capitolo delle palmi,io dico quel che dicono alcu 
ni agricoltori,maio nor ho per certo ne lunone l’altro.» Disfi che il 
terreno per questo donere efferemolto benefabiato co letame molto mar 
cio,& alquanto di cenere disfatta in acqua, il medefimo dico per done fi 
bauranodatrafpiantare, & fe quefti granelli co, imesh fi ufar diadac 
ġuar con acqua che fizalquanto repida,trbabbia prefo il freddo oconac 
qua di pozzo o fonte fra tanto che efte calda nafteranno, ó crefteran piu 
presto & Jeminandofi intuoftobabbia buon fondos & lunghezza che 
quefti alborfcelli gittano la radice profonda. molti ufan di mettercofi 
fotto terra il narancio intiero,ma pare a me che non faccino beve Buno 
perchequei cofi nalcono per ftar uniti infteme nafcono, e fi allenano mol 
to foffocati,& feènarancio ò limone forte per frantiare ilgrano tanto të 
pon quello agrume del. pomo uëgonoa produr poi albero,che faccia trop 
po acerofi;T afprii naraîici,fe pur fi vuol porre în questo modo o fia li 
moneo fianarancioo cedrojalmeno fia il pomo benetagliato; é ammac 
cato irin quejto modo nafceraniapiu prefto. Etinoltreimolte uolte 1 ce 
dri naranci, limoni ~ fimili quando dan fuori dan Similmente fuori i 
grani.che hanno i frutti dentro, èbon feminare alhora quel frutto come 
fiae nafcerà pin prefo,& fia migliore. Perche di naranci agri babbi 
no a nafcernaranci dolci ui fi ufa alcuna diligentia, gil medefimo effet 
to faranno nei cedri limoni, ór fimili» è. Prene afi quel feme, G' tenga 
amolletre giorni in acqua melatache nonbabbia molto mele , o uero in 
latte(& fia molto meglio di pecore) & bifogna che fra il larte mutato 
ogni disaccio non fi inacetifcazaltr? dicono che fi debba quefto feme mette 
veinunacoccia di noce piena di Zuccaro, O di terra,altri la mettono dë 
tro unficofecco, co inquelto modo lo fasterrano,<& uengono poi gli albe 
brodurrei frutti dolci. Dicono altri che fi faranna 
inaranci,<S fimili di mezo fabore, fe tornano inaranci che fe fieno al 
quanto gelati, purche igrani non fien quafti , & che fia quanda t 
naranci favanno nella loro perfetta maturatione, & femininfi quei gra 
niche come il narancio perde alquanto dell'agro cofi fa il medefimo effet 
to 
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E, 4 È PRISON) mai. pta oli, 
žo nelle Seimenze che fon dentro i pomi: Et anertafi Sempre che fi piglino 
te Jemenze de 1 più det pomi piu grandi, meglio proportionati, & che 
& granelli di effo [eme fieno grosfi , <& fiagionati.. - Quefti alberi fi ban 
datenere netti, iftivpargli l'herbachegli nafceatorno quando fon pic 

SIR S SARO , 
cioli,& reneriseche babbia la terra al piedeben'trita,e benzappata, cr 
nondura.. St han datrafpiantat in'luogo doue ban da flare di età di 


È 


cuni Auttori che fe fi pongono i rami diquefti alberi di prefente che gli 
alberi che nafiono riefcono vani, & quefti tali fi poffono comodamente 
coprirneltipodell’inzerno: Si poRfonancora trafpiantar quefti alberi an 
corà che fiz ben grandi fimorciandogli bene che reftin nelle fue forcelle, c 
Hi lelor radici principali in buone fefse con terra flabbiata di letame 
enmarcio,eT putrefatto, e ben peftata irrigandofi foficiëtemëie di a 
duet Mtenda ta hianidi bo da Ro aerea È í 
i If 1g DA È Zog (e) se pae 
Sr caldi, nelle temperate di Febraiose nelle fredde di Marzo,ma io reputo 
pinatto,c accomodato tëpo il mefedi Ottobre, Nounëbre fe è in paefe 
caldo. Sianel.trafpiantargli le foffe bè cupe percioche fan molto profonde 
leradici,nei paefi freddi fi põgono ingrande cafsese carettoni baffisequa 
do fa buötëpo:ficauano fuori al'Solese quadofa freddo enel inuerno gli 
metionoincamere calde,e quini fiinacquano con acqua di pozzi o di fon 
tesochefia alquato fcaldata al fuocose Je gli gitrà del letame ; chensn la 
Sci gelar la terra nelle radici fi pofson tondere,e farne di efse fpalliere,e ta 
uole ricercano grà lauorose di efser cauato moltenolte,e nettarlo deira 
Mminecchi e fecchi,& in quelto modo porterà miglior fruttose piu prefto, 
"bè coperte ne.i piedi di terra perche fe gela/se iltrö 


2 


ed'inuerno deono effè 
cofi pofsa fcauaresetagliarlo da bafsosaccioché di nuono rigittino,equa 
to piu balsa fard la terra manco male gli farà ilgelo al tronco,e radici. 
Se fi gelafserotaglinfi tutto il gelato,&7 quel chene è nevoso dinëta bian 
co,accioche torni prefo a tigittarnonoramo,bifogna che fia tagliato co 
diligezase far che la tagliatura refti lifia. Non uogliono ftar molto ftret 
tine uicini l'un conlaltro,nemeno han da fiartrapoSti fragli alberi, ec 
cetto fe non fofsero mirti,percioche agli altri alberi le gelate dell inner 
no fan profitto, a naranci molto danno; onde coprendofi quelti a gli al 
tri farebbefi dannose cofi pe Lcontrario oltre che agli altri puo auertive 
anco dino per la molta acqua che è necefsario dardi cotinouo a ji, che 
quato piu fon aiutati dall'acqua piu frutto dino;e malfimamere i limoni 
che inun anno portera cinque o fei uolte il fruttosche altri fino psn 
altri 


i 01 7B RO 
altri sö piccioli,altri maggiore, ® altri in perfettione.è bene di infitar ne 
¿limoni i narancise quefti fimili alberi,mahada eRer Gfti infiti ben fotto 
terra, & dopo che fia inferto fi trafpianti cr ben fotto, che refti in luogo 
dello infito ben coperto di terra , perche la pianta de i limoni èdi debo 
petto a quel de i aranci, © fenon fi faceffe in queto modo nò 


le legnorif 
banerebbe forza da foftenere il pefo.glie molto utile il letame molto mar 
cio maffineamente la cenere di (pine abbrufciandofi le macchie di effe fpi 
ne;&y gitrāädoglifi al piedeset ogni forte di letame che fe gli dia anertafi 
fempre di darfegli nell Inuerno,et dicono che gli e molto profitteuol cofa 
fotterrar corna di caftrati al pie dell'albero;che oltre quefto utile che fi di 
ce,fe per forte mai l'albero patifce qualche infermità quefta vicetta gli 
faràdidigrā rimedio,fi infita l'un nell'altro,com'ho detto,i naranci în li 
moni,et i limoni in naranciet cedri innaranci, et fe quefto infitare fi fa 
rà di fefo fi puo far di Marzo et di eAprileset infirandofi di coronetta ft 
ba da far di coronetta , & di Giugno di feudetto. Si infità bene ancora cò 
le femèze co barrenoso fra foorza,et in qualunche modo che fi'infiti la fe 
meza,auuertafi Sempre che la punta di effa nada fempre nerfo la bada di 
fore» accivcche poffa meglio (pirar fuori, e fenon è frefca la femèza che ft 
hadaoperare per infitarla, aunertafi di tenerfi a molle quattrao cinque 
di, perche diuenti tenera. Intefi dal fignor Diego di Bowadiglia haner ue 
dutinaranci infitati in agenos che nonfi feccana ne gelata quatunche 
non fi copriffero,che effendo cofi , è gran cofa, perche gli azeni ricerca 
terre fredde,& i naranci calde . Dice Palladio, che fi infitano in piante 
dipera; & di moroni, © nel medefimo modo fi infiveranno inmela coto 


gni, È in pomi,come dice Avicenna, ilqual dice ancora che infivadofi in 


cedrio in granati,che i cedri diuerranno di color uermigli , © di gentil 
colore, infitandofti limoncelli innaranci; o in cedri,o in limoni diner 
vanno affai maggiori, & quanto piu uolte fi infitaranno tanto piugroffî 
dinenteranno , ma e meglio infitargli in cedri,percioche nien a pigliare 
migliore odore, fapore , & infitati parimente quefte piante in falce 0 
uimene non portaranno femenze. Infitati tntti quefti alberi în cedri por 
terrano il frutto piu odorifero,& maggiore,ma ha da effer come diffi, pri 
ma chei cedri fi trafpiantino © fe nonfaranftati infitati inanzi il tra 
niantaresba da andar molto fotto , come e detto di fopra;dicogli infitî » 
perche fe l'alto figelaffè e torni a gittar di fotto terra, é di fopra done fia 
inferto altri nuovi germogli, & fe fta tanto alto chenon l’aggiungala ter 
ra cingafi di ftore o di panni per l'Inuerno, in modoche fi cuoprano per 
quella parte doue fieno infitati,& pongafegli i fuoi foftegni, adacquadofi 


molto, che dicono y che quanto piu fi adacquano manco fi gelano,pur che 
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Pacqua fia forbitatutta,che fe niente di acqua reftaRe al piede figelareb 
be,& uenerebbe a nuocere a i tronchi,&Y per quefto è bene che nell’ Inner 
no habbiano vna canna fotto che rifponda al piede per laquale fe gli gitti 
l'acqua alle radici, ma èneceffario che labocca di quella canna fia ben 
chiufasacciò nonni entri aere che uada 4 rifpondere al piede. 1 cedri, & 
limoni fi piantano piu uerfo il Mezzodì,chei naranci , perche efi gli fac 
cin (palle nerfo Tramontana;et per riparo di effo nento è necelfario, fe fon 
pojti in paefi doue fi fogliono gelare , che babbino altii muri, che gli dif 
fendano da quella badas&r io di mio capodirò un'altro parere di rimedio 
megliore, & durerà fempre. 1 cipreffi vanno molto alti, fi deono pian 
tare treo quattro caretassvna feparata dall'altra, & fideon mettere dal 
la banda;che per il uento freddo fi fuol gelaresche farà cofa utile molto. 
per le infirmità che poteffero auuenirgli nedanfi le regole generali, & fe 
per forte qualche uolta gli nenaffe di fopra feuotafi ben la nene dall’albe 
rosperciochegli fecca, € fa maramigliofo danno, o maffimamente fopra 
uenendogli dopo gran freddi che La poffa gelare: 1 fiore de i naranci fono 
di gran uiriù, C grande, foaue odore; fe ue ne è gran quantità fi pof 
Sono cogliere ponendofi la fananas di fotto de i naranci >» Di effi fi ca 
uano acqua Stillata,che è molto confortatiua per il fuo odore, per eRer 
caldo per il dolore dello ftomaco, edi fianco che prouiene dal freddo, o la 
conferua che fi fa di effi conmele (&di zuccaro che è meglio )fa il me 
defimc;è buona l'acquadell Azaar contra i dolori delle infantate benëdo 
nes& l'acqua che fi cana della fcorza de i naranci, limoni, &x cedri,quan 
do fon piccioli quado cadono da gli alberi,<& è utile per il medefimo male 
ancora che non fia di tale fapore. Siguaftano alquantoi naranci, Efi 
afciuga quando fopragiunge il nuono Azar, tia dopo che uiene il fugo 
nelle nuone uiene alle uecchie, fe non fi è fecco dal gielo,fi puo il frutto con 
feruar negli albori, fe ein paefe caldo; o che effi fieno coperti, ma gli al 
beri riceuon danno; fi puo il frutto conferuare ancora mettendofi o in are 
na oin gefo,& dicono anco nella paglia & l’agrefo di tutto è meglio 
delle picciole che delle graadi per effer piufaporitospiu foanesaromatico, 
© confortativo, il fecondo è quello de inaranci , il terzo quel de i limoni 
quando fon frefchi,che ha gentile, & foaue odore,il peggiore è quello de i 
cedri,c& dell'Azamboas,che per effèr troppo aceto/o non puo mangiare, 
eccetto chi non gli adopra per metter fopra qualche accocio di ninande, î 
limoni grofi, & naranci, fi poRono far in conferua intieri cocendofi pri 
ma in acqua, dopo cauarli di eRa,< fprimendola bene, & cocerli con 
fuo mele o zuccaro,ma fiha da efprimergli fuori bene il fugo acetofa, €r 
dopo l’effer cottein acqua le fcorze dei naranci fi fanno in quefto na 
e fon 
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fe fon frefche,ft bi da cuocere prima un pocodi acqua; cr dopà in acqua 
melata,o inacqua inzuccherata;fin che Genbencotteetfebabbin ben in 
fe gli liena il fiordi fo foa piu calide, anco 

fogna che fien tenute æ 


Zuppata D'acqua,& fenon) 
va che non cofi belle, fe fono fcorze t ecchie dure, bi 
molle quattro o cinque giorni, fin tanto che diuentino grafie €r tenere; O" 
dopo fi banda cuocer tanto nell'acqua,fin che figiùdichi fatte,dopo fi git 
tino in acqua fredda;acciò che diuengandure, & camatede li do po Lefer 
bene efpremute,& afciutte fi banno da cuocerecome frèdecto dell'altro. 
Quefta conferna è molto buona per il dolore dello flomaco, & del'uentre, 
e anco per il dolore della madre, & fono innuna cafa rutte le conferne fi 
mile neceRarie,fi fanno de limoni, di naranci, di cedri, & di tutte quefte 
fpetie di frutti,& è da notare che la parte fugofa: Gagre fadi quefli frut 
ti cotti co Zuccaro con la fuafcorzaniene a dinentardolce ocol gittarni 
fopra fale ozuccaro. La polpa dei cedri è di fua natura di cattina di 
geftione,ft hanno da mangiar dopo paho, co mangiandofene molto cat 
a dolor colico, vipofa molto lo ftomace > dan gentile odore, ela foglia 
di effi pofa fra le neste , © panni da lor boniffimo odore, & dicono che 
ammazza la tarma. L’odorare limoni,o cedrisè utile molto in tempo di 
phet lauandofi con il fugo di effi il uifo aRottiglia la pelle, liena i pan 
nicoli,<& dà buono odore . 71 [ugo di quefti frutti mangiandofene poco,ta 
lia la colera, quiet a il yomito, € coforta il ftomaco,pronoca l'appeti 
to facendo nenir uoglia di mangiare a chi non ne ha, &fed troppo lo ina 
cetifte, & corrompe » È beuendofi quanto fia unpelo un Giulio delle fe 
menze de i cedri pefte con uino,mele,et acqua tepida è utile molto contra 
molti veleni, <&y maggiormente contra lemorficature de gli fcorpioni sco 
fi beuuto come ungendofi con efto,® ıl fugo della foorza bewuto disono ef 
fer buono contra le morficature delle uipere cr pefta &mefa foprala 
morficatura giona .} cedri > & limoni ban picciolo legno,made inaran 
ci fi fanno tanole affaigrande;& buone, dura molto , & fe ne fa opre 
molto fottili,& eccellenti, che non fitarma,ne fifpþacca. lombra di que 
fii alberi e grane, dannofa a tutte le piante, che ftaran fotto dî effa, & 
in conclufiondi quefto capitolo,dico ejjer quefti frutti de i piunobili che 


fi poRano hanere. 


Dei Ginepri. Cap. 23. 


eA pianta del ginepro è poco flimata per effer dalle genti mal cono 
fciuta,che fe foffe la fua eccellenza ben conofciuta, farebbe pin acca 


rezzata,riflimatasche non fon molte altre tenute da glihuomini. La 
fua 
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Sua fronde è alquanto pungente,&" fopporta aere, &' paefe caldo, &rtepe 
rato, nel freddo non riefcon cofi bene eccetto fe non foffe in qualche par 
te efpofta bene al Sole, val mezzo dìsancora che in alcuni luoghi nafta 
no nel freddo.nafce in ciafcuna forte di terreno , purche fia afciutto, ma 
fi fanmigliori in terre leggiere che große, «nei luoghi alti che nelle 
ualli , fi poRono piantardi barbati , odi femenza come il lauro eccet 
to che non fiha da adacquare nedargli letame, & ponendofi di barba 
ti o trafpiantandofi fia nel tempo dell Snuerno , ne fia male facendofi 
prima che fopragiungano i gran freddi , & il feminargli quando 
į fuoigrani fon ben neri, & quelli dagli altri fonben rofi che l’une 
& l'altre fien ben mature , non uoglion la foffamolto profonda da tre 
palmi incirca. Son nelle frondi molto fimili a i cedri eccetto che non 
fono cofi aguzze nel refo in molte proprietà anco hanno certa fimi 
litudine con cedri che fe fi abbruscia infieme col cedro fuggiranno 
dal fumo di effo fuoco tutti i nermi , & beftie tofficofe, & Vir 
gilio dice che nelle ftalle done fi mettono pecore, & fimili animali 
fi deue abbrafciar (peffo di cedri o Ginepri accio che le ferpi fe ne 
fuggano,&o anco è buono odor da ufare nel tempo della pefte , & in molti 
luoghi i ginepri fon chiamati cipreffi mafchi , & la glofa di Nicolo de 
Lira fopra il nono capitolo del libro terzo dei Resdice, che niun ferpe si 
accofta all'ombiadell’albero del ginepro , & che perciò è ficuro il dor 
mirui fotto , &feigrani del ginepro fi fregaranno nelle mani ofi un 
gera con l'olio di effi grani niun ferpe la morderà. Pl legno di quefto al 
bero havn bel colore che tira inzaffarame, & ba vn'odore quafi fimile 
alcedro , & io moffrando vna fteccadi legno di genebro a uno che faceua 

profefione molto di conofcere il legno del cedro , diffe che era cedro , cofi 

Cintuttoa eßo fimile. 

Il legno della radice di quefta pianta è molto aromatico , & bel 
lo , è legname di gran durare, & fe auuien che sia tagliato in buo 
na Stagione mai si inuecchia ne tarma , dicono chei piccioli fono le 
femine , &igrandi i mafchi , & producono i granelli come rosfi i ma 
Schi , & lefeminegli fan neri, ma quefti delle femine che fon neri 
Songranelli di maggior uirtù , & anco il legno diesfi è migliore di quel 
lo de î mafchi per effer piu grandi , ui è fia esfi un'altra terza for 
te che fi chiama fanina che fe ne parlerà un’altra uolta . De i gi 
nepri grandi fi fanno opere molto ricche , & eccellenti , & di 
gran durare non men che quelle di cedri che fopra terra dura lun 
ghisfimo tempo fenza corromperfi x & anco fotterra , & percioche 
é albero di fua natura caldo non puo Sopra di efso durare ne neue, ne 
gelo. 


gelo. Le caffe che fi fanno del fuo legname fon molto buone che confernatt 
i panni, & ueste che ui fi mettono dalle tarme ma fedi efo legno fi fan ta 
nole fostile fi fogliono [paccare prefto.11 legno di efo per effer di cofi luga 
durare è buono per farne imagine, buono anco per cocchiari, © ftecchi 
dadeati,& fe auuien che în baftone di ginepro fi arroStifca carne,ricene 
rà di effo gentile odore, fapore purche il legno fia uecchio,©® fecco.» 
se fi uorrà che crefea quefto albero in alto mondefi, & lienefegli i rami 
celli da baffo. Non ha bifogno quefta pianta di alcuna carezza, anco che 
non fia fe non per giouargli fe fi fcanara qualche solta alle radici, & pur 
gherà fin tanto che fiengrandi. Igranelli di eßi fon molto buoni per la 
toffe che cava di freddore,& dolore di petto che la addolcifcese mollifica, 
€ anco aiutano adiggerite, © a difoppilare le oppilationi fredde , fono 
utili contra il dolore de i denti  & le gengiue per tutti quelti effetti deo 
no effer mangiati a digiuno,cotti in uino,® benutolo tepido purga le op 
pilationi fredde del fecato,&® ammazza iuermi,&y percioche le uacche, 
co granelli fon molto caldi, fe [on molte fealdano il ceruello,& i rogno 
ni,fi deue auvertire di vfarle temperatamente,C fon migliori per i flem 
olerici ne fanguigni,& cofi modeftamente pigliati aik 


matici che per i 6 
tanloftomaco,& fan far buona digeftione, &' buon petto,® uoce, con 
fortanlatehta,& il ceruello,& lienan le lagrime de gli occhi che prouen 


gono da frigidita óda debolezza della tefta, fchiarifcon, & confortanla 
uista, fa l'intelletto uinace che e adormentato per troppa bumidità, & 
fe alcuno ba flufto di bumovi gli riftringono,inducono buon fonno, & fan 
prefto dormire,genera buon Sangue, aiutan molto la digeftione,® fon 
buoni contra il tosfico mangiato o beuuto contra le flemme , & melanco 
nie, contra le uentofità manda fuori le renelle dai rognoni,& nesfica 
&s fon profitteuole alle infermità delle membra interiore che provengono 
da freddo, fa orinare,® fei tefticoli fanmale per il freddosgli fortifica» 
impedifce la perlefia, appoplefia,&” le fanano;& fon buone per tutte 
le infermità che pronengono da fuperchia flemma o freddo, & conferuan 
molto la falute,e per tutto queftoè bendi pigliar otto o diece di efe, & 
non piu quando l'huom fi ua a dormire o la mattina a deggiuno nel tem 
o dell inuerno fu cofeccha,è nel fine di Settembre, Ottobre, & Nouem 
bre, fanmaturar la toffe; fon buone contra la frigidità del petto , È 
della madre, & provoca il meftruo della donna ritenuto, ma non la deo 
no ufare le donne granide, perche eRendo apritine fa talbora canfare par 
to abortizo, continuandofi di ufarla molto fan orinarefangue. man 
giate togliono il male odor della bacca che procede dal petto; & da buon 


odore al fiato- perche fono aromatici » restauran la memoria indebbo 
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lita dalle bumidità della tefta. Lanandofi le parti di fotto con acqua done 
fien cotte foglie di ginepri, o fue uache fana le morroide,@ fecche le wa 
che, beunto pefte in un poco di uino la mattina giona per il medefimo 
male,ma non in tanta perfettione,& difoppilano il fecato & milza, fon 
di piu perfettione nelle fue operationi, C proprietà quelle che fondi natu 
ra nere che quelle che tirano in giallo, perche le nere fon di ginepri femi 
ne che fon di piante baffe , & fe fi fa fomentatione della cottura di effe 
giona al mal della madre, © cocendo le fue frondi , & uache infieme in 
acqua, © cofi calda fi mette în qualche botteche fappia di mu ffa,e dopo 
fi chiuda la bocca di efa che non pofa fuaporare rinoltandofi accio traf 
corran da tutte le bande gli lo leuera uia. L’oliodi ginepri è molto bo 
no da ungerfene gli animali che fon rognofi,& anco per lenar inermi do 
ue ne fia cofi ungendofi,& anco è buono quefto olio contra le morficature 
di animali toficofi,& pofte alle mafcella che dole mitiga il dolor di effa, 
& fa purgar la flemma che ni è concorfa,la gomma che efce dell'albero 
di ginebri è buona per metterla nell’inchioftro accio non corra tanto ma 
faccia corpo,& per far unguento contra il uomito,<x flufso, € benendo 
fifana la tofse , & è molto buona per coloro che fputan fangue.Le uache 
Son buone per le donne che patifcono foffocamento di matrice. Dicendo 
Bartolomeo d'Inghilterra, & Vincentionellaglofa del Pfalmo, Addo 
minum cum tribularersche fe fi copra brafcia di ghiande(e fia nuona) cò 
cenere di ginepri cheftarà accefa un'anno întiero. Se dell’olio delle fue ua 
che che fi fan in quel modo che fi fa quel delle nache de i lauri,er Phuom 
ne beuerà ogni dì vnadramma farà profitto contra la quartana, e la pie 
tra della ueffica,e rognoni, & contra il mal caduco,contra il (palmo che 
prouiene da ecceffiuo freddo, é anco contra la periefia ungendofi con ef 
file membra che fon paralitice,difopila molti bumori, uccide i pedocchi 
© lendine ungendofi il luogo doue fono,c& il medefimo effetto nine a fa 
re l’olîoche fi fa delle radici & legno, & accoftumandofi di pigliar (elfo 
delle uache di albero giona molto contra ilmal caduco. 
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L «A Noce iene dal uerbo nocere,percioche a l'ombra di queRto albe Bartol. An 
ro cofi grane che nuoce a gli altri alberi che fono fotto e[fi,&fimilme g ilib. i7. 
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pra lequali arrina l'ombra di quefta pianta fempre fon vare, di brutto 
colore come fe fofe inferme. Er però e cofa molto al propofito che eftedone 
qualche pianta pur negli orti quado l’Pnuerno cade di effo la frode fe gli 
lieni tutta prima che fotto fi femini nuoue ortaglie di femenza,perche la 
fronde cofi mefcolata fa gran male, c7 èben che fi immarcifca, che na fa 
yà danno o no tato. Sopporta qualunche aere,manel pacfe, terreno cal 
do ha bifognodi acqua. Si fanno affai migliori in paefe temperato, mol 
to migliore in freddofo,ricerca terreno nero, & leggiero benche nel graffo 
facciano anco bene,ma in niuna guifa fi de piatare interreno cretofo che 
fi feccano,ma fe fofe in terreno che non foRte fe non cretofo > fiha nel tra 
Viantarla,da far vna fopa molto fetto, cr riempirla poi di buona terra 
acciò che nel pigliare le radici non uenghino a toccar nella creta, win 
quefto modofiuerra à emendar molto la contrarietà del terreno, & la 
pianta uenerà a crefcer bene, fe non fiu arà questa regola colui chela 
pianta puo tenere per fermo che quante ne metterà fi fecheranno Voglio 
no ftar uicine all'acqua,uero e che fe la terra e foftatiofa,meglio e che ftia 
in luogo done non fia,ma che fi poffan irrigare, & meglio e che babbia al 
ie acqua corrente che ferma aman molto le nalli, & piani fotto de colli 
et fe fi pianta in luoghi alti fia ne i baffi che fono nel declinar de i colli,et 
xò nella cima di efi, fi piàtano in duo modi, l vna di ramo come le pià 
te de fichi, & dene efser ramo uecchio reftanio alcune cime di fuori,che e 
falfa l'opinione di coloro che dicono che la noce non fi pianti dî rame,per 
che io l’hopofto,& ha pigliato,&® e neceftario che il ramo fia fchiantato 
dell'albero, babbia groffo da baffo co coda dalla quale babbia a nafcer 
le radici,laqual cofa fia alquanto piccata con v» coltello, & piantato fe 
gli ha da ftrigner ben la terra addoffo.iltempo nelqual fi ba da piantar 
pin appropriato è di Gennaio,& fe ein paefe freddo di Febraio, & pian 
tandofi di noce che e îl miglior modo di piantare , ben che di ramo crefca 
piu prefto, fi puo metter la noce ìn terra dal tempo che fi fon raccolte le 
noci fin per tutto il mefe di Gennaio, & di Febraio,bayendo confideratio 
ne che foffe il paefe caldo fi ponga di Nouembre, & fee freddo di Genna 
jo, Febraio,ma quelle che fi ban da piantardî Nouembre bifogna che 
fia qualche dì al Sole acciò che fe gli afciughi vna bumidità dannofa che 
hanno, &r piantandofi per non hauerfi dopo a trafpiantare fi è fargli vna 
fofa fotto quato algrnocchio,& coprinfi fino a quattro o cinque dita, 
nandouenerà crefcendo fi dene tuttauia nenir coprendo piu di terra + 
Ma douendofi trapiantare nonfi ba da coprir fotto più che la lunghez. 
za di vna mano, con la giuntura di fotto, & adacquifi în modo che no 
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metter in terr la noce pongafegli prima di fotto una coccià di tegolirs 
perche tocchi la radicedi efa,&raddopierà, perche gitterd molte radi 
ci. Dice Anicéna,che fe per cinque giorni inézi chela noce fia feminata 
faratenistaa molle inorina di un fanciullo di dodici fina quattordici an. 
ni,che le noci che produrrà quello albero haurd la coccia cofi fottile; che 
ogni huomo co ledita sëza ufarui molta forza lapotra röpere,e dice Pa 
ladio che fara il medefimo effetto fe al tempo del feminarle firompera la 
coccia fi fortilmente,che non ricena lamoce che e dentro pregiudicio al, 
cuno, & fia auoltata in lana pettinata,accioche le formiche ne inermi 
non la mangino, fi fotterri fotto quanto'e lunga vna mano, & fi adac, 
qui. Maio ho poste amandole, noci, cr amandole (enza coccia, et fen 
Za inuoltareinlana, fe di già la pianta e in effer tale che cominci a 
produrre il fratto;co unol che il'tal frutto fia conla bocca fottile; adac 
quifi alipie un'anno întiero con leffia fredda ogni mefe tre uolte , & que 

Sofi de fare efendo come hadetto l'albero gionincello , chefe e già gran 
denulla puo gionargli quefta ricetta. Sì dene queta pianta trafpiantar 
quando e di dui o tre anni,ma trafponendofi in luogo done fia pericolo di 
effer rofo non fi dene trafponerlo; fin che non fia cofi grande, che alla ci 
manon poffa aggiunger beftia aleuna,crio l'ho trafpiatata di dieci anni 
eviviftò molto finzolare.fi ha quefto albero da lenargli i germoglietti che 
gli nafiono atorno,per trafpiantarlo;& lafciarlo nelle forcelle fendo già 
guandetto chene picciolininon accade farlo. Vogliono portarele radici 
quatto piu intiere fia poffibile a effere,et maggiormente le barbaccie, che 
hanno in eRe.Ricercano la foffa molto profonda,et larga,& gran campo. 
per potere agiatamente difteder i fuoi rami, che alla pianta di noce fi de 
ue procurar piu tofto la larghezza, che altezza, per il gra pericolo che e 
nel coglier dellenoci.& fee terreno caldo, E fecco fia il feminar di effe 
nel tepo dell Pnuerno, e fe freddo 0 doue fi pofa adacquare di Gennaio, 
€ Febraio,ct anco fi e molto freddo di Gennaio, Febraio,& parte dî 
Marzo, & quante piu uolte fi trafpongon quefte piante effendo picciole, 
tanto migliori diuengono,& fempre fi auerta, che nel trafporle fi empia 
Érino le radici con fferco di buoni. nelle terre fredde ricercan tener lera 
dici, & nelle calde fango,che îl letame fefealda. Habbino il piede del. 
l'altezza di vna fatura di buomo fino aivami , & quando fon piccioli 
fpacchifi alquanto la fcorzadi effe da alto a baffo,come diffi delle piate 
dei fichi&rcofî ingroftara il piede. Non ba bifognodi effergli zappeta a 
wangata la terra al piede ; ne di altro lauoro,faluodi entreferireivami 
che fono (pelli con torne qnalunche uno via, perche non fi affochi l'un Pal 
tro. E pur dice Palladio, che fe fin da piccoli fieno ufati a fauargli s & 
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mangargli,che non fi faran mai bugiate,& note di dentro le piante delle 
noci per queSto è buona ricetta ancora di paccar alquato dell'albero 
dalla forcatura fino al baffò,maffrmamete effendo la forcatura piana(co 
me diffi douerfi farne gli altri alberi ) & bifogna che uada alquanto lar 
goagnifadi yn canale,che inbrene poi fi wiene a ferrare . Aduiene mol 
te nolte che il uëto gittaa terra molti alberi di noci, percioche quefto 
albero piu prefto fi rifa dal uecchiosche col piantarfi di nuono , sfiondi 
fegli tutte le rame, facciafi vna: fofa molio profonda, &ben larga fe 
condo che fi giudicheraeffer conneniente s co tolgafegli uia qualche vna 
delle radici, & tornilo a piantare, che darà fuori in poco tempo, © di 
utera molto bello, & Plinio dice,che quefto fi dene farne alle piate delle 
noci tr delle oline, fe gli ueniffè altrainfermità guardifi nelle regole 
generali. Si infita quefto albero afai bene difcudetto& coronetta,® 
cannello ancoîn fe iftefo, &frin Grarebbe fimilmente incaftagni, Grin 
auellane,et quanto a i tempi uedafi quel cheho ferittonel capitolo degli 
infiti de gli altri alberi, diffi che fe gli hanea da troncar le barbe ; che 
gittanano nella faperficie,ma d quefte piante di noci fe gli ba da troncar 
ninna +  Dellenoci fon molte farti,che alcune fon molto groffe, & que 
fle fon le peggiori, non dico peggiori da mangiare,ma perche l'albero non 
ne produce molte,con tutto ciò fon di miglior fapor dell altre, & piu te 
nere,altie fon mezzane, & quelte hanno il nanto fra tutte,che ogni noce 
per feminare bida efer capata di buona proportione,et non fia delle grof 
feche hangran coccia, & poca medolla dentro, ma che la medolla empia 
lacoccia;& che babbia le gambe lunghe, & la fcorza o pelle di detro fot 
rile, fimilmente la coccia,cochenon fia fatica di uoler canar fuori la 
medolla, & fia di albero uecchio, pur chenunfia infermo. 1ltempo del 
coglier le noci ha da e[ferfin chele noci non fi pogliano della fcorza de fuo 
riche quanto pin flagionate fien colte manco fimarciranno , ne dinen 
terrano acetofe « Sicogliono battendofi con pertiche faluo fe fanno in 
luogo ferrato done non entrino porci, che a pettando che cadano da loro 
ifteffe duran piu tempo per effer piu (tagionate . Se fi cogliono con le fue 
feorze uerdi ammontoninfi un dì o duoî,che gli caderanno. Se fi truonan 
alcune di eRe nere laninft con vn poco d'acqua falata; O pogafi ad aftiw 
gareal Sole, €r dinenteranno bianche, ér belle, dureran piu come diffi 
delle amandole, fi conferueränoin molti modi, ftarä nerdi,& frefche vio 
anno intiero, O piu fe fubito che on finite di raccogliere Je gli lieuan le 
coccie dure, & fi mettono in vafo di mele, È il mele farà perciò molto 
buon *rilmaledellagola.Et fequando fecche fi mettono fenza coccia a 
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diuenteranno come quando eran frefche, moltotenete; € bianche. 37 con 
feruan bene o fra la paglia o fra l'arena afciutta, & non diuerranno cofi 
acetofe, G ancoin vna cafa di noce che il fuoproprio legno le csrfirua 
molto, fi conferueran anco bene riponendofi fra le cipolle, et uengono a 
mitigar anco quella afprezza della cipolla. Quelle che fonbugiate pez 
Zinfi fubito, & fi conferuino a parte per farne di effe olio, che fe cofi fi la 
Sciano fenza aprirle le mangieranno i uermi Quanto pin uecchie fon le 
noci fon peggiori, & piu uentofe per efer piu ogliofe , <r dan dolor di te 
Srastmangiandofene quantità ingroffa, & fa doler ladingna, & perciò 
guardinfi di mangiarne quatità coloro chan la perlefia nella lingua,ma 
perderanno molto della Jua malignita, mettendofi a molle in acqua fica 
me ho detto.fe inanzi paftofimagia vna noceo due, duo fichi fecchi, alcu 
ne foglie di ruta domestica con qualche grano di fale, farà vn preferwati 
uo buono per tempi di peReset contra qualunche veleno ché dopo fi migi, 
et pefte con ruta fale, > agli,et mele, buona medicina contra la morfica 
tura del canrabbiofo,migiato, cy poftoni fopra, &r'ancole noci mofcate 
adigiuno, con effe vngendofi la morficatura, fa gran gionamento. Le 
uecchie guaftan lo ftomaco,fon di mala digeflione, generano humori cole 
tici. Sedi noci frefchi peste fi fanno vn'empiaftro, & fi metta fopra al 
cune pofteme che fia ferita, la fanerà a: Delle noci fifa olio,ilquale in 
Italia fi ufa molto,fi fa delle vecchiesma riefte meglio quel delle frefthe, 
et finche è frefco è di buono fapore, maffimamente adoperandofi in con 
dimto di cofe crude, ma il uecchio fa male alla gola, & è buono cotra il 
male chiamato di Sat Antonio,e perle refipole. Canzdofi il fugo delle fi 
di di quefto albero,peStegiona molto per la fordia mettendofi nelle orec 
chi eset il medefimo.effetto farà il fugo delle fcorze uerdi di effoset delle fo 
glie o fcorze di albero fi bene vn poco.giona molto cotra la infermità del 
La dificultà dell'orinareset il fugo delle fcorze uerdi guarifee fimilmete 
la tigna quado cominciaa nafcereset abbrufciando quelle ftorzeset fi ma 
cinino,et coquel che ne uie fuori fimefcola olioo uino,et fe ne vnge late 
ftaai fanciulli gli fa nafcer i capegli,et il medefimo effetto fa anco l'olio 
Jolo ma nontanto,etfe con le fcorza delle radici delle piante della noce fi 
fregano i denti fa netti,et bianchi set gli vnifce. Del legnodella nocefi fa 
belli(fime tawoleset molto gentili,et forteset quato è l'albero piu necchio 
piu forte, ftrettose il legno,et piu bello,et dura anco molto. Si fa delle 
noci quando fon tenere di fcorza vna gentil conferua cocendofi 00 acqua, 
et dopo în mele o zuccaro con cannella , & perche il modo di farla è cofi 
notorio,et publico non mi flendo a narrarlo. Songli alberi delle noci di 
buon frutto,et poca fpefa chenonban bifogno di effer ftudiati, et colti 
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aacoglierneil frutto, per queto è dapotagine 
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Delle oliue,& dell'olio di effo; & dello 
Alpechino. Cap. 35 


On tante le eccellentie di questo alberochefoncerto che peruolerle i% 
vefplicaremi mancheran piu prefto parole che materia, poi chefenza 
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ale,porta prefto il [uofruttoye anco.che fi intrelafci di cultinarlo;cè 


viarlo non per quefto fi gualta,& intanto frusta qualche cofa,&Y come fè 


gli comincia: far care: ze fubito tornanell'effer fuo,cy di wecchio dinen 
mo fano, o" di feccho merde, di Resile fruttifero, eran 


enuteintanta e/limatione le frondi delle olime;che quando 


iù a _ fiuolena nei triomphi incoronarei capitani per uittorie riceuute fens 
eO facenan ghirlande, colui che hanea meglio de gli altri combattuto fà 
Cref.lib.2. coronana finsilmente d'oline, ó parimente era l'oliuo fegno dé pace fi co 
ui mefi pa pedere nel Genefis quando Noe canò la colomba dell'arca che 
PEIG. Boana pra in bocca uniamo di olina in fegno di pace Hor qua 

lunchehaterrenoatto a produr questo frutto non vefti di piantar di que 

fiv alberi chenon puotornar alberodi maggior frutto, © piunece[fario» 

eche piu duri che l'olio ancora che fra necchio che fifcaldane infortifces 
er feneò buonmercato (puo tener Senza uenderlo finché uenga piu ca 
yo. Vogliono quefti alberi paeft,& aeri temperati chenel eccelfinamente 
caldo no fan benesne anco nel troppo freddoscon tutto ciò piu tofo. patifce 
aere piu caldo che piwfreddos&” fe il terreno èmolto caldo piantift uerfo 
la Tramontana, fe freddouerfo Mezogiorno, fe.temperato » uerfo Le 
‘nantes è meglio uoltata quefta pianta uerfo gallego che werfoueruno 
altro wento;perche è temperato; f terreni alquanto ae 
rofi G non fan molto bene con tutto ciò in luoghi troppo:altine-anco:ne 
nente fe ono humidis & foffocati, &fei 
sandi creta leggiera non potrà: farni fe no 


ibai & nelle nalli,maffimar 
‘polli done fi. nerran piantare fi 
bene, ne i piani dinengono piu preftos pit grandi, & piugentili che pin 
fruttiferi, maffimamente e(fendo terra molto graffa, & non leggiera, & 
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Jaflantiofa: | E benche fien di piu forte di efi noi gli dinideremo in dues 
oper mangiare come fon le gi offeso per olio come fono generalmente: Le 
groffe perconciare uogliano terreni piu tofto piani checolli , & piu tofto 
terre graffe che magre, & anco richiedono piu terreni caldi che non fan le 
minute, che fe leminute fono pofteinterrent troppo caldi diuengono gli 
alberi nudofi, il medefimo fadoneè continouobumore . è buono terre 
mo per effer quello che ha arena inuolta con terra graffa; &créta (nonpe 
rò di quella da farne nafi) ma fopra tutto è buono terreno quel che tiene 
di calcina, anco done. fon State foruace di calcesche quini crefcono gen 
cile oliue,che la calce è ottima per le oline gitandofi qualche uolta dentro 
della fofa , pur che non fia pero ninama ben mortificata conl’acqua, & 
molto secchia, fanno anco bene done fieno flate piante di ghiande, pur che 
non fieno terreni arenofi ma a niun patto fi de porre doue (ienvadicaticor 
guriali wecchi perche dalle radici de i corgnali reftano certi nermi nella fo 
gliacherodono le radici dell'aliua,® perifte ; & fepur quini fi uoleffero 
piantare,accendafi prima foco nelle foglie accio che fi abbinfcino tutte le 
radici de i coreniali,& fien le foffe uellequali fi pianteranno aperte per 
molti giorni, & alletamato concenere,co fterco, alquanto di calce ben 
morta a torno,&® tutto fia bens marcito,& molto incorporato con terra. 
Son- tanto nimichel’oliue de icorgnali che fe fi piantano in luogo done 
effi fieno\effe iftefferifuzgono a dietro,& appartano i rami di lor natura 
uerfoaltra parte nefantantofiutio; & quanto piu danno riceuon dat 
corgnali tanto maggior utile ricenon da i granati ,&tanto che quando 
Sonapprelfo lundi quefti alberi con l’altro;nel tempo che dan odore i fio 
ridi effi granati fan che piu tofto fiorifchino , & dien fuori i fiori dell’oli 
ne, per quefta cagione fi deue anuertire di piantare fempre fra l’oliue 
vigranati & i mirti . Se fon terreni dafeminar grano doue fi pongo 
nogli olineti, uada molto larghi i legni da Tramontana a Mezodì, & 
in queftomodo fi potrà feminarui grano o quel che l'huom uorrà faunal 
bero, l'aliro perche gli dia bene il Sole , & il medefimo dico perle ni 
gne d’alberî & anco per ogni altra forte di alboreti, && molti fono che usa 
di piantar le nigne cofi alte infieme con le oline; maffimamente in quelle 
parti done le oline fi fozlion far tardi;perche quado l'oltueto uien a effer 
in (ua perfettione dan frutto le nigne , ma fi deve anuertir fempre che 
piantandofi in un campo medefimo le nite debbano eRei alquanto difco 
Sto dall'oliua perche l'ombra delle oliue è molto grane , & occupando le 
uire figuaftarebbono,oltre che Polina ba le radici larghe. & che abbrac 
cian molto terreno, € accioche non gli poffan far fi gran danno è bene 
che l’oliue fian piantate uerfo la Tramontana, & refli la yigna al mez, 
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go giorno, din quefto modo non ricenerà danno dalla fia ombra. Con 
piene quanto al primo che il luogo done fi ba da allena olineto nuono fia 
luogo ferrato, perche fe quando fono picciole , e tenere le piante fon rofe 
o toccate un poco dalla bocca de buoî,o di capre,o d'aliro fimile animales 
o fi feccano; onero dinengono tanto Sterile che non producono mat altro 


che frondi «le è tanto inimica;&dannofa la capra che folo che con la lin 
gua la lecchi le fa male, quanto piwrodendoli . 


il modo da piantar Oliue. 


Y Na delle forti da piantar leoliue,è feminarla di fua propria femen 
za che èil fuo offo; ma quelle che nafcono in quelto modo crefcono 
tardi, fi fanno bugie; & per effer buone ba bifogno di efer infitate, & 


dopotrafpiantarfi,& e ber lanarle,® cultinarle al piede che anco le bu 


ciate con ben ftudiarle, Cr lanorarle dinengono buone, quanto pin queke 


3 
che fer da picciole fono frudiate, © curate? «Ancora che fieno di fe 


menza fi ba da capar Lolina ogliofa,&beng ranatafanase benmatura; 
edelle forte che l’huomo la norià. Et fi come diffe nelle nache del lauro, o 
lenargli la polpa che non la lafcianafcereò darlada m angiar intiera a 
qualche uccello che dopo gittan l'ofsonetto,c® facciafi vna foffadoue fia 


(07 


Sconto P meffofterco ben marcito,e quini poi fi me Pofso forto quanto fiala lu 
i. lib.16, 7 , g y bha aani ar 

de ghezzadi una mano, er bifogna che fian imacquale ogni fettimana una 
Poli. = uoltasedopochebanranduoanni fi banda trafpiantar imaliro luogo, & 


quante piu uolte fi trafpianteranno,e meglio fi lauoveranmo în piu perfet 
tion verranno,e dopo che il troco fia di buonagrofsezza fi puo infitare, € 
trafpiantarlo cofi fottoche Pinfito resti ben fotto terrase fecondo che nene 
rà crefcendo l infito così si uenga coprendocon la terra fin che sigla fofsa 
ugualata con altra terra;ér non pianto feil terreno insito, & aere fre 
froosiinacguasi poRontrafpiantar î barbati fe fon piccioli (enza ta 
gliargli cofa alcuna , ma quefta ricetta nonè buona per i paesi caldi 0 
fecchi. Le oliue fon cosi buone in pigliares& innaftere come fia qualun 
che altro albero, perche pigliano intuttele forti che si pianteranno. Itë 

piatti da piantar qrefti alberi fono quefti fe è paefe caldo, e terra feccað 
afcinttaso done non sia commodità di inacquaredì Nouembre, & Gen 

naive Febbiaio,0 fe è terra fredda, © bumidaye done si pofa inacqua 
te si pno fardi Febrato, ©" di Marzoe quando foffe in paefe molto freddo 
fo sipuo tardar anco fino ai? Aprile , & neltemperato di Gennaio, © 
Febraio. © Il principal'mododel piantare èdi barbati, e quefti si fanno 
dei germogli che girta la pianta dell'olima al piede , & ogni barbato tan 
te 
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tod mioliore Lie piu lungenafce dall'albero.che lo produce. Quefti 
barbati nelle olîue fon molto pal propofito di piantare, quant unche que 
fii germogli che cofi naftono al pie dell'albero fia di nocumento al produt 
del frutto di effo dall altra banda per bauer di qu na hi inbati di effi per 
piantare; è bene dî lafciarne fempr redui sche anco fon buoni perrifar 
la medefîma pianta di effi quando è uecchiata iaglinaiole di forto,e7 che 
refti ne i germogli nuoui purche quefti germogli nuovi cofi rin 
do fono poi della groffezza di un'hafta di una zappa fi trafpia 
ue han da flare, «&sfrondifi di rami ranto che folo vefti nelle f 
celle, & lieninfi con quanto piu radici fi puo, @con parte del tronco 
laradice; € fi cuopra conqualche cofa per rifpetto del gelo, & del SA le 
finchehabbino piu di vns anno. Viévn i 
tone grofso,& fia grofsa quanto fi vuoles&r non piu lungo di qu Sn 
mio cidque al piu aguzzifi 1 bene dalla banda che bada entrare, & em 
piaftrift con fteřco'di nivelli,&&mettafi fottosterra laftian don se poco. di 

fuoriy& fe queftoè terreno che non fia pietrofo fipuo cacciar giù con maz, 
Zoefsendo però fatto prima unobuco,& ha dametterfegli atorno la ter 
ra ben calpiftata, Gf etta,che queftoè quel che l’aiuta a pigliar prefto 
cofi a quefto come a tutti gli altri alber de: dicono gli agricoltori chepré 
deranno affzi più pi ‘eftoi piantoni fpaccandosi da baffo co mettergli una 
pietra come fi è detto piu noltes & fempre.il taglio del piantone fia di fo 
pra done fia ella nodofa;e non lifctasima che per î nodi babbia a mandar 
fuoriigermogli. Erfe è luogo doue nonpofsa Star ferrato il piu ficuro 
piantare è di certe gambe alte,& grofse purche fien nuoues& fane cana 
reconlefuevadici,< fieno ben profonde fottoterra,& conlateria a tor 


as 


altra Jorte dipiantar che è d 


nomolto calcata, & tanto fiá fotto la terra che beftiame alcuno non pof 


Ja roderle,e quantunche le oline, piantate cofi nengano piu prefto che più 
tate in altro modo,però non rieftono cofi perfette per efser fondate fopra 
il uecchio,& fe loliueto fiba da porre di gambe; fieno nuoue,fane , nodo 
Je, ben uerdi, fi ba da elegger per il piantar di gambe terreni humi 
di o che fi irrighinoo di aeri frefchi,& fe dopo tre anni che fon piantati 
fi taglievanno igermog! i prefsola terra, fe gli dard untaglio fòżto ter 
rac vefceran piu in uno anno che in feialtri, & doue non fi ha commodi 
tà dì piãtoni o barbati per fay olineti, pislinsi i rami che si pof ono haner 
grofli come il braccio,& taglisi poco pindi un palmo con una sega, & 
guzzisi la parte dì fotto, diasegli al piede letame ben uecchio,& mar 
cito, dopo si imacquino, edi li a tre anni si pofsono Grafpiantarepoi nel 
tempo che han da cominciare a dar fuor i scuopi ar fi alquanto al sog co 
mesi è detto di fopra , & queftosia anisogenerale inogni sorte di pianta 
S 4 rye 


L60138 ARSD 
de cheil taglio di fopra per done ba da germogliar fuori fia preffo de i no 
di uerdîy C buoni che altri chiamano occhi , perche quella parte dan 
fuori meglio, & al piantar di questi piantonio rami fe veftano coperti 
Sempre fempiaftrino, È pongano qualche riparo, pere he per quel Luogo 
lo pofon penetrare il Sole,& i gei, er perifcono, cr dicono chela parte 
di fotto ha da ire empiaftrata con fterco di bue,& alquantodi cenere, Si 
milmente è bene di piantar rami di radici di oline „€r dopo che gli aze 
buchi babbin pigliato,trafpiantargli doue handa ftare» & infisargli Jot 
to terra © dice Teofrafto che fe fi pongono i piantoni di fambuchi fra le 
pietre che piglteranno meglio che fotto terra , © per quelto è bene di por 
gli cofe frefche o pietre minute a baffo.Si ban da tiafpiantare daitre fine 
3 i cinque ami. Et quelle de gli azebuchi fi pop infitare dopo di efer rra 
polti, & haner prefo, & fimilmente inanzi, & fempre refti copertoil 
luogo dell'infico,ma è migliore fe uie vicino alcun fambucaio inferiret 
rami migliori dalla parte più bafa, uicina alla radices & quando hab 
bin ben prefo fuellerle con le fueradicò, &trafporle ben fotto che laterra 
cuopran ben l'infito. altri nel finir di infitargligli trafpiantino, perche 
dicono che portan fuftanza foficiente da pigliare l'infito ma ionon l'ap 
pruouo,perchefimil piantare ba da diuider là fuftanza in gittan radici, 
er crear l'infsvos® e chiara cofa che nirthvmta forvioreft fe ipfa dinifas 
onde mi par meglio, & ècofa piu ragionenole,o piantar il praniont, © 
dopo che babbia ben pigliato, & che babbiagittato fuor nuonoramo qui 
ui infitare, 0 neroinficarlo done fia; & dopo lhaner psefo,trafprantar 
lo. Et fequalunche infitocome fi è dettoaha da ir fotto terra mag giormen 
te dene offeruarfi nelle olive che fvinfitano infambuchi, perche fi vi nona 
effraccadutoche fi è abbrufciato vno oliueto che era inftato in Sambu 
chi,co pèr fèr Linfito fopra terva fiabbruftiarono le oliue,&"rimafero 
azebuchescome eran prima . Tn qualunche modo che fi piantino oliue fe 
vannin Jofo è ben che il fofo fia fatto un'anno prima et fia cupo č lar 
go percioche le oliue gittano le radicifomeres® la pianta ha da effenmef 
fanelmezo della fofaset chenel baffo fi metta qualche pietraminuta fia 
laterra, čr qualche poco di letame benmarcito,et quando farà fatta que 
fta fofr come ho detto di un'anno innanzize bene che in. efa fi metta pa 
gliaccia,& letame ogsterra buona accio chequefta mefcolaza quivi fi pu 
trefaccia, © fr incorpori ; cr feauneniffe che qrefti piantoni: nongermo 
gliafero o mädaffèro fuori lecimesalbora in quefto cafo? dene franargti 
la terrasal piede, & nel tempo dell? ]nuerno fe gli dene gittare alquanto 
di cènere,č di letame ben marcio ben mefchiato cò.terra ,& feno pione 


adacquifi bene una uolta la fertimanaet il medefimo fi faccia nel tempo 
3 della 
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della State,ma nella tute ba da efter l’inacquare di notte eccetto feno fof 
feper canna come dirò pin innazi nel capitolo dello irrigar delle terre, che 
Lolina fe fi ufa di adacquare premte meglio , crefce piwprefo, fi fa piu 
grande; dà piu frutto, perche fa pin fiori ne gli cadono tanti, rinuowa 
pini rami,& anco nel produrre e piu continono, & il medefimo e quafi 
nella maggior parte di tutte le piantesancora che in'imolti frutti non rie 
Scano cofi faporiti con Phumidità della pianta comè conlaficcità , che in 
nero la ficcitàgli producepiufaporiti, ma fallisce nelle oline, & quefto 
e quel che dice il primo falmo che l'albero che fta preffb all'acqua che cor 
ree piu frefco,<& produce nel fso tempo piu frutto. «Sono alcuni chenel 
piantare questi alberi di olina foglion mettere fotto latesra al piede del 
piantone alcuni granelli dî orzo,che dicono:che aiutano apigliar molto, 
G'a radicar presto’ Eteda anuertire che ogni fortedi piantare fi ha da 
por mentre che la fcorzadel piantone fia netta, €r non maculata lenando 
fegli folo il rognofu,etilfeccofene bauefte. Son piante coft nine; dico cofi 
facile a pigliare anafcere , che e cofa di ammiratione, & fi guaftano f 
vibanno, & rifanno con poco ftudio ~ Et in queflo f uede la gran clemen 
Za di Dio chein quel frutto chetanto importa ha dato quefta buona par 
re, & fi fanta proprietà, & quella medefima elemenza diuina fi estende 
anco nella produttione delle altre cofeper la nita humana, che di quelle 
cofeche ci fono utili ci dan quafi fempre maggior copia,che delle nocine'o 
non utili, che uedemo darci piu galline,che aquile,ne fono al'mondo tanti 
lupi quauto fon pecore,contutto che piunafcano le nocive befie , chele 
utili,che uedemo che vna pecora partorifee vn'agnello o dui al piu, & il 
lupo partorifte fei o fette lupi alla uolta , iquali il grande Padio non la 
fcia ninere per moftrar pin la fwa benignita nerfo del'huomo. Ma tornan 
do al propofito,par che per effer cofi utile l'ollina alla generatione huma 
na fien piu modi da poterfene piantare che altro albero niuno, & che fe 
figuafta o fecca fi ribabbia, © rifaccia in'un fubito; che per grande che 
fiavna pianta di olina feper forte e fuelta dal uentos facciafile ona foffa 
cupa, & larga, & Storchifele i rami, & taglifeli le radici che fon rotte, 
& dopo tornifia metter coftnella foffa(ft come difi nel capitolo delle no 
ci) calchifele molto laterra all'intorno,pur che queta diligenza fe le 
faccia fubito,& prima che leradici fifecchino,ne che il wento le aftiughi 
no,ancora che quefta pianta piu fi mantiene frefca tagliata e fuelta , che 
niun altrache fia. Etpercioche quefto alberodi fua natura ba le fue va 
dici molto al fommo,& nella fuperficie della terra & ha la fronde consi 
noua, & moltofpeffa conche uiene a coglier molto nento , ne nafee che il 
mento fuol gittarne molte a terra fradicandole da baffo, & maggiormete 
si È quelle: 
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nelle chefono alte, per queftola matura ha pronisto che (radicato fenza 
dificultà fi poffono fubito ripiantare;® bifogna di aunertire che ripian 
tate fieno fubito irrigate, È inacquate bene Glioliueti ft han da porre 
conordine di un fpatio fral'una pianta, ei l'alirasi he oltre che faccia 
unbeluedere niene a capire piu alberi, © filanoran meglio, quando 
fongli arborcelli piccioli è benedi rimuonergli ogni mefe vna uolta la 
terra acciò Stia più follenata,malfimamtte efiédo terra dura; cheno fi 
adacqui. Hanno da ftar fauate le foffedi effe piante tutto PPnuerno, 
nella foffa fi ba da gittar letame marcio nel piùcipio dell'Imnerno, chean 
cora che alcuni dicono che gli fa danno fendo.in pacfi caldi» è perche non 
fe gli dà come fi deuesperche ha daetei (come ho detto)nel principio del 
È Inuerno, ben marcio;che non fia tanto letame dove no fia comodità 
di inacquaresquanto dove fi adacqua,&® nel Maggiosonero di Aprile fi 
uanghinosdico quelle piante che fon folite di efser nagate,che queftoeun 
lanoro al parer mionon molto buono eccetto per quelli albi riche lott 
cercano come fon narici, &Y fuoi coniforti;& anco.a qu eStinongli e mol 
to.ntile eccetto che non fieno interre molto freddofe; fotto fica gran 
geli,& nenti,che generalmente il vangare è damnofo a ogni pianta , & 
maggiormete alle oliue, perche gli fanno gittar le radici alte nerfo la fu 
perficie della terra, e quanto piu alta miene a farfegli lanangatura piu 
fialzanoleradici. Però uoglio inferire, che colui che uorra piantar o't 
yeto nuouv fi deue guardare de non le ufare a uangare > ma lafciargli 
la terra al piede uguale all'altre,che farà cagione di far uenire le piante 
piu baffe, e meglio fondate. 


= 


| La forma,& (tatura che deue hauer la pianta dell'oliua. 


Cal.ca.44. Ogliono le oliuenoneffer piu alte di tronco fenon quanto non ui 
Teof.li.2. fi pofa aggionger a roderle , & non dene effer formate , alte di 
lael hi rami,ma baffe, riftrette,però fe gli deon potare , & lenar nia queira 
Pli.lib.17. 2! parfi di quà,& di Là, perche uiene a fare feruigio alle piante, & quei 
cap.13, rami fan poco frutto, quel poco cattino,& difficile a coglie»fè AL tem 
po di tagliargli fimili rami Jee terra, & paefe caldo, ha da effer dal 
tempo che fon colte leoliue dall'albero final mefe di Febraioodi Marzo 
& ne i paefi che fon tardiui,freddi,&y pioggiofi di Aprileet di Marzo, 
e fempre ha da effere ingiorni alciutti, & fereni, & fempreprima che 
comincino rinoware, & deue farfi coniftrumenti , che taglino bene, le 
uandofi condilig@za quei rami Suariati,& quei che fruttifican poco; per 


effer uecchi , che le piante delle oline nelmuouo danno gran finito, & no 
nel 
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nelvecchio) C per quefto ficonfegliache fr debban rinonare pefo, e 


Se nella pianta nafte qualche germoglio parimite deue lenarfegli nò pro 
ducendo frutto, eccetto fe lapiantanon foffefi uecchia che bifognaffe di 
rinonarla o di infitarla,che în quefto cafo e bene di riferuargli un dei mi 
gliori germogli che ueniffe fuori perchet efè fi babbia da rimetere ofia 
perpiantabo fia per infito. Similmente fegli handa tagliarele tante bar 
baccie chefta fopraterra;accioche nō ingroffino ne disfacciano le radici 
da bafso, co di fotto taglifele i rampolletti, per che fangran danno all’oli 
ga comefte rising fe fi ivrighera quando) fon cofi piccioli produrranno 
il fr utto piu prefto,maggiormente efsendo in terra duras fecca, © per 
adacqu ar è meglio acquac di fiume, che di fontane o pozzi, o paffi l'acqua 
per letame o fango , & ancora che tutti gli alberi che fono intuoghi nen 
tofi uogliono firi peli erche in queftomodó fi uengona a diffendere me 
glio lun per l’altro deuenti , nonè cofi nelle oline chericercano di flare 
appartata l'una dall'altra. 


Del dare del letamealle olive, & delle fue 
infermità, & cure. 


G Ia ho detto che era bene quando fi adacquan l’oliue far che l’acqua 
I fojfe meftolata in letame o fango; che'il fango è anco utile ; perche 
ingrafa la terra, & non abbrufcia le oline, & quefto e ben peri liioghi 
caldi, & doue ordinariamente le olinenonft adacquano ma per terre 
frefehe o fredde o che fi adacquino è benedi alletamar con cenere o con 
fierco dic capre, Gorina ben marcia, auuertendofi fempre che ogni leta 
me che fe gli dia debbaeffër be cio; fe fa nuouo, & uino, fcalda, & 
abbruftia, r ildar de } letame al oline fra fempre dui intre anni: Sele 
piante dell’oliua fi infermaffero gittifegli nelle foReche fe g gli de farenel 
l'Inverno a alpechino non falato conaltre tanta acqua, alle grade quattro 
cantari, alle picciole la metà, & quefto fi pno far nel mefe anco di Fe 
braio, Marzo, di Aprile, ancora che non ftieno male quefta ricer 
ĉa non CIA 10 molto gionarle. Spada molto utileche fegli girti nel 
le fofe al izpo dell'Inserno le radetture delle pelli, & quelle immundicie 
C anco qu ef faratener il frutto quando fe gli foglia cadere, & non 

iena perferta maturatione, oltreche foaccia le formiche dal pie 
eW albero. SE ilpi ie , © tronco di effe} piante e maroitoerijecco > tab 
to il marcito, &rifeccofe gli deue lenar nia con vn coltello fino che arri 
ui al nerde, perche fintanto che l olinaftiain quefto modo non Piotr ra 
frutto effendo grande, ne efsendo piccioli crefceranno, et quel tagl glim che 
PAU 
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haurà fatto del fecco,® del marcio empiaftrifi molto bene dell'empiaftro 
che piu uolte fi e detto,accio cheil Solenon percuota allo fcoperto in quel 
Latagliatura,& în quello empiaftro fia alpechino non falato,ma quando 
il fecco del tronco di quefta pianta fofe affai; reputo io meglio il tagliar 
ladal piede, lafciar che rigittidinnouo, & taglifi quanto pin a baffo 
fia polfibile ; & feauifi quel troncoshe refta fotto terra; nelle foffegit 
tifi del letame che fie detto, & molta acqua con tfo, perche quefta fre: 
regola ferma che done; & quandofi da letame Sempre deve daifegli pim 
acqua del folito,& tanto piu fe le dene dare quantoil letame è men net 
chio, marcio, & quanto è men freddo il paefe. Et in quefto modo quel 
picde o tronco gitterà nuovo ramo,dinerrà di uecchianuoua , di inferma 
Sana, di fecca nerde,;& difterilefruttifera, Gr fe la pianta è in luogo che 
fia pericolo dieffer vofa da animali taglifi piu alta afai megliore quel 
lathe etagliata dal piede, & piu nicino alla terra, & afai maggiore fa 
cendofi fotto terra. 1 nodi che paian puche procedono molte uolte dalla 
gran fertilità della terra, & a quefto è cofa molto profitteuole di flamar 
quefte piante, percioche nel rifarirami nuovi gitterà la uirtà che gitta 
pa neinodi & colui che diframeraî fuoi oliueti al tempo , È formade 
bita,oltre che baurà maggior raccolto di oline fempreset neneva rinonan 
do'effo oliueto,bauerà fempre di efo quantità di legna per cafa. Qualche 
uolra anco dinengono quefte piante nudofe per latroppa ficcità, © mali 
gnità della terra,& anco perciò è ben di tagliare y rifarmarle da pic 
ciole facendofegli la fofa ben cupa, & quiui gittargli nuouo terreno, VI 
graffo con letame ben confumato fempre inacquandofibene. Sela pianta 
fi infermaffe per la molto hbumidità che bauef]e al piede,bifogna che lIn 
uerno fia fcauatole il piede, nella fofa fe le gitti qualche pugno di cal 
gina morta. Seda picciola'eftata rofa da qualche beflia uedafi fe di fot 
to done e Stata rofa foRfenato alcun rampollo fano,& fopradi «fio taglifi 
lalborcello cheuenera a crefcere piu prefio del fano che e di fotto,che dal 
l'alto roficato. Se alcuna pianta ffe flata abbrufciata dal fuogo, feanift 
alpiede, & taglifi ben fotto, che adacquandefi molto ( come sie detto ) 
tornerà a igitrare nuoui rampolli,& fe da poco frutto, fe le fa gran gio 
uameto lafciar al pie della pianta fcanato tutto l'Innerno, & fiala fofa 
ben cavata che ftuopra molto le radici, & in effa si gitti alquanto di fler 
co di capre ben marcio, fe fon le piante picciole,la metà di quel che fë 
gli gittarebbe effendo grandi. Et quefto non giouaffè ma fempre reflaffe 
ro le piante Sterili diefegli qualche forame pei mezo delle radici grofjeso 
uero si [pacchino mettendo nella fefiura qualche pietra o zeppa ac ciò no 
fiferrino, perche pei quella fefsura anderà fofranza nell'albero , che mol 
te uol 
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te nolte per la necchiezza fon leradici cofi dure che nd pofsonoper la lor 
durezza attraerenodrimento fofficiente a far produr frutto, & in cam 
biodi pietra fi puo parimente metter nella feffura vna Zeppa di fambuco 
uerde con la fua fcorza, et di fopra gittifegli alpeckinonon falato bë mif 
chiatoconatquama il meglioe di garrettarle;& infitarle ne i rami che 
gitteranno nuoni. Al trafpiantar lepiante grandio piantoni che reftano 
fopra la terra fieno pofti erfo quella parte; i" aeredone eranprima; per 
che uiene a perder molto della Jua botà,la pianta cheera pofta al mezodì 

& in luogo che la battena bene il Sole fe nel trafpiantar fi pianta a Tra 

montana, O cofi uerfo gli altri wenti,che fa che dinengano formicofe y ol 
trecheofifecca la pianta o non dinénta fruttifera, maggiormente fe refa 

molto fopra la terra, & perciò al por de i piantoni babbiafi quefta auner 

tenza che delletre parti le due restino fempre fotterra, faluo fe non'è in 

paeje molto fieddofo;che fi pofa inacquare,o doue fi teme che pofa efsex 

roficata da beftiame: 


Dello infitar delle Ofiue. 


GI infitano le piante delle oline bene in fe iSteffe o in fambuco. Imodi prin. pa 
priucipali di infitarle fontresdi coronetta, di fcudetto, & di cannel cap.1.8% 3+ 
lo; quefte due vltime fonmigliori nel crefcer della Luna di “Aprile, & PE A 
di Maggio fe fono în paefe molto caldo; G fe è paefetemperato o frefco; ci Ha È 
nel mefedi Giugno. Alcuni l’infitano ancora nel principio d'Ottobre,ma li. 12. c17. 
gleinfiti di alhora poche uolte affrontano, & perqueftononèda darfi in Teof.li.1. 
cio regola alcuna. Quefte due maniere di infitare di fendetto, erdi can ba. bit Á 
hello fi hän da fare inramonuonos &chebabbiala feorzagroffla; fà |; bada hi 
gola; ancora fe iltrancoè ben nerde in efo fipuofart'infito; pari for. 
mente nel piede nicino alla radice di feudetto ; fe però fi nedeche: la fre Var. lib. ix 
fobezzasci la fuftanzadi tal membro pofa effe» baftante a vicenerto:La P25 
olina ba il fegno brozzolofa, & perciò non fi puo benim eRo far l'infito 
di tanola ne di fega faluo fe nonfoffe imvamo molto nuovo, & frefco. Sì 
inficã molto bene infambuco;et bifogna'she in efò fia Vinfito molto bafso 
quanto l'albero lo pofsa fopportare,o fia per hanerfia trafpiantare altro 
ue yo purper hauer arestare quint ; come dice baner fattoibfianordi 
Grigliana,chedivn Sambncaio moltogrande conl'infirarzi oline ha far 
tovabellos&rgrande olinetto;& di grande entrata. »\& perinfitar di co 
ronettà bifogna chele puche fieno debmezzo dell'albero, perche quini nie 
neadhaneré maggioruirtàs & fuftanza-che Valte € fono anco buone 
quelle de irampollicheefconoal piede; & che banmolte puche, & i più 
cioli 
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cioli'occhis. ILmodo' dell'infitar di feudetto fia femipre intansi nóni se 
fecondo l'età del ramo chefi infitacofi fia la yema,chein efo fi pone,che 
nelramo uecchio fi ha da mettere feudetto di ramo uecchio,che babbia la 
feorzagroffa& per fimile nelramogionaneo pucadi fimileetà , perche 
fi uîgono molto a concordare infieme,&® fard il pigliare ficuri[ftmo,& fo 
pra di queto» uedafi quel che bo detto nel capitolo del modo dell’infitare 
G fi aunerta che fempre l'inficare fia nel crefcer della Luna,® im queste 
due forti d'infitare che fon migliori, che fondi feudettose cammello; quado 

l'albero fuda,e che fepara da fe la fcorza,&F indì chiaro & ripofato. 
sono in quefti alberi mafchi,.&y femine,i mafchi fonmoltonerdi, & fe 
fehi,& hanno le frondi pin ftrette pin uerdi, € piu carnofe, dico di piu 
corpo, fruttificanomeno che le femine,c& piglian meglio,banil frutto 
piu picciolo, dineffel’offo maggiore,&s quelti fi deono piantare, Sdi 
efi fon migliori . i pali che io diffi che fi doueffer porre per trafpiantare, 
dico che fi piantino di quefti,percioche radicano meglio & glivinfità pi 
gliano in effi meglio, ma perche fon mafchi,& men fruttiferi fi ban dain 
fitare in effi buona forte di oline infitandofi però di Jotto la terra,che que 
fle piante di oline mafchi tirano per efferpiu niue delle femine maggior 
fisftanza con che fa poi fructificare quelle piante che fono infitarein efe 
ma fenon fi ban da infitare , non fi piantino 3 \perchewaglionpoco .. I 
fambuchi uiuono affai piu tempo che le oliue, 7 fonpiu fanis & l'oliue 
infitate in effi ferbano quella proprietà che niné piu anni, & con piugraf 
Jezza,& frefchezza. Dice Palladio che fi poffon le olive parimente 
infitar in touere, fi pofon pafar anco peri falci,& non hauran leoli 
ue che nafceranno offo,ft come io diffi nel capitolode gli i Done 
le piante dell'olinefi inacquano,, producon maggior quantita doliue,nè 
ne cadon tante, fan piu olio,ma nonin tanta perfettione come quelle 
che nafcono dalle piante che Jono in fecco & che non fi adacquano, quelle 
che danpiu olio fon quelle di comatillo,& fonanco migliori ma fon piu 
dure da lavorare, di quefta forte ne cadon fenga maturarfi affai piu 
che dì niun'altramaffmamentene gli anni fecchi. Il tempo di coglier 
Lolina per far buono l'olio delicato, di buonfapore, & chiaro, è quan 
do la oliwa eRendo uérde comincia a dinentar nera, che quantuuche quel 
leoliue che fonnere a fatto dieno piu olio, l'olio che uiene fuori da quelle 
che non fon nere ma anco bandel uerde è migliore,che quanto È pin matu 
ra la olina tantol’olioè pingrofso,& di peggior fapore, & nuoce alla 
gola, fe ben nonne nien fuor tantosalfine.con.labontà del poco fi com 
penfa il mancamento del poco, fe l'anno è pioggiofo fi guafta, & perde 
molto olios crefce l’Alpechino,& per questo fi dene l'uomo affrettar 
di 
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di coglierla quando fi'antiuede doner nenir gran pioggie. I modidel 
coglier dell’oliue fon molti, ma la principal di coglierle con le mani mon 
tandoni con le fcale fenza sbatter l’oliuesche era precetto antico che le 
olinenon fi doueRero sbartere,ne meno irami fi crollaRero che fe fi sbat 
tono fe gli viene a far grano danno perche fi guafta il nuono,&rtenerino 
doue porta îl frutto, quefta è la:cagione molte uolte che non produco 
noogni anno îl frutto ugualmente. , perche per efser ftracche un'anno 
fannoirami,& nell altro producono il frutto, & ne portano afai me 
no che portarebbona fe non fi sbattefsero,e per quefta cagione fonin mag 
gior e/limiatione le piante nane, che oltre il dar maggior frutto fi cogliono 
con manco [pefa; Ó pericolo di guaftare, & quelle chenon fi poffono co 
gliere con le mani sbattifi gentilmente con canna o bacchetta foctile 
a pelo, Gaon contra pelo. accio che non guaftino; ne fpezzino i rami 
chefpezzandofi non ft rimetton poi pergran tempo, & dene farfi in 
giorno chiaro; © ferenos che la olina non fia bagnata ne gelata the ri 

cenontimettentofi cofi molto danno. Altri fono che la lafciano flar 
Süle piante fin che fi cadano da loriffefse, ma quefti talî non fan quello 
che fi facciano che quanto flan piu nell'albero meno olio danno , oltre che 
sfruttano l'albero per l’anno feguente, che ogni albero tantoricene piu 
utilità quanto piu prefto fe gli lieua il frutto dopo lefser mature, mag 
giormente: quegli alberi ilcui frutto non fe gli fole cader tanto dopo che 
e maturato,comefonl'oliuesinaranci, & altri fimili Se l’inuerno 
ċaftiutto producono quefte piante piu frutto che quando è bagnato per 
checol caldocrefce l'olio, & fe depo chel’olina è nera e ben matura 

le pioua fopra molto,cala l'olio, & crefce lamorca che noi chiamamo 

alpechino , però quando pioue fi de lafciarla poco în terra acciò non pi 

gliadi quella bumidità;e fe nel cader a terra fi inbrattan le oline di ter 

ra lauinficon acquatepida,&rafciughinfî al Sole; & di efse uftirà più 

olio,&y dopo firipongano a diuenir pafsa per farne dopo olio, il luogo; 

ofolaro douefirimetteranno beneimmatonato ofalegato dî pietra acciò 
che corra ben tutto l’alpechino che non refti nell'oliue che gli nuoce 

afsaî. 


Ilconciar dell’oliue. 


E conciar dell'oline per mangiare, è in moltemaniere , ma lafciandone 
molte dirò delle migliori cha fondue o tre che bafteran ben afsai per fo 
disfare alla noftra golofita. Prëdanfi leoline quando fon bè nerdi prima 
che ngo/tri fegno alcunodi uoler arrolfire o uenir nere  &tenganfi a mol 

piro. le die 
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le dieceo dodici dì in acqua chiara alcuni dicono effer migliore quella di 
fiume, ma nonimporta nulla che fia di fiume piu prefto che pozzo o fon 
tana purche fia acqua dolse,& di buon fapore, & mutefegli l'acqua ogni 
terzo dì per un buco di fotto,feuza metter la mano dentro dose fono, & 
prendafi poi fale bianco, & nettoset bene afciutto,& poi fi metta amolle 
fin che fi disfaccia tutto, &-collifi per vn colatoio quella falamora, &git 
tifiintanta acqua quanto cuopran loline. Dicono cheper quello e me 
glio acqua di fiume; dico per lafalamora;&fia la falamora taleche qua 
fi polfa ineffa notare un nono, & quini fi mettan dopo loline,& fiala fa 
lamora cofi forte, non piu di quanta la poffa ben fopportar la lingua 
con buon fapore, o quini fe gli metta il fuo aceto,percioche il faleset l'a 
ceto.le mantengono frefche, nerde et dureset fe non fi uorran tener prima 
amolle anco e migliore, gittandola primain falamora aceto, © il me 
defimo fi fa le da principio fi vaglia, & poi fe gli metta fu la concia, buo 
noper cher l'agro dei limoni,de i cedri, & naranci , € ancobuonoaceto 
bianco , & ancoe buona cofa per dar faporallaconciagietargli delle fo 
glie di limoni, & cedri, ey lauri, altre odorifere, &rami d'olive ; & 
fambuchi che le aiutano a matenerfi frefche,&ononfe gli gittiin coto al 
cuno dentro foglie, di mirti che le fa rancide:, ma ui dice bene ramicel 
li di finocchi, <& di anice che gli dara gentile odore, © buon fapore, ma 
quefta ricetta e perquelle oline che fi ban da mangiar fubito,manonper 
quelle che ha da conferuarfi piu oltre, perche effendu quefte frondi che ni 
fimetton di lor natura calide aiutano a corrompere; per quelle ché ha 
datenerfi,& conferuafi per il tempo piu oltre della:State non ricercano 
altra conciatura che falamora femplice co qualche cofa forteset guardifi 
bene di niun metterui dentro le mani che fi guaftano molto 5 © mag 
giormente fe fonmani di donne- Le oliue fi addolcifcon prefto fe fi. taglia, 
no,&T fopra fe gli gitta acqua bollita, ma non fondi molto durare chefi 
guaflano prefto , & per ogni forte di conciatura di oline è bene che nel 
mangiare fi prefenti con alquanto di origano; che oltre il dargli gra fapo 
1esì piu fana lolina,& piu utile,ne lafcia tanto afpera lalingua.Vn'al 
tra forte di conciare è tagliarle leggiermente in modo che non fi uenga a 
tagliar niente lofo, & poi gitrarle nell'acqua, & lafciaruele ftare per 
quattro o cinque giorni mutadofegli l’acqua una uolta il diet dopoftrin 
gerle alquanto perche fcoli l'acqua a fatto che ha dentro, © dopo fargli 
La concia che ho detto di foprasche quefte non fon cofi dannofe, & cattiue 
peri denti come fon quelle di fopra da metterfi intiere. Altri per no [pez. 
Zarle le fpaccano o piccano alquanto, & € meglio con un coltello di canne 


chedi ferro piglia del ferro, maleodore y © fempre in quel luogo che 
fi met 
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fi metton l'oline a molle gitti fegli quantità di cime di piante di effe oliue 
© cofi quando fon meffe nella conciayoueramente cime di fambuchi come 
già disfi. perche dice Colu.e[fer buona quefta concia , coglinfi le oliue 
uerdî,o in tempo della uendemia,&> rompanfi come ho detto di fopra, & i 
tenganfi gran pezzo in acqua ben calda,&dopo l’elfer frate quiui,caninfi LI 
fuori, & efprimanfi,& dopo mettanfi nel uafo done han da Stare e di fo Ill 
pra gittifegli quefta concia, feme di finocchio(che è uerde in quel tempo) il! 
anici,ramicelli di lentifco in cambio delle fue Semenze,ct falce caldo, & | Il 
bentrito,& difopra empiafi il'uafo di buon mofto frefco chiaro; & cola | Il 
to, accioche le oline non ui nuotino mettanfi di fopra n buon mazzo iL 

di finocchio uerde che le tenga fotto, & il terzo giorno faran concie da po | 

terfimangiare. Similmente fon buone cogliendole uerdî , & mettendo Ill) 

fi in acqua mutandola fpeffò col canar la uecchia per un buco di fotto, NÈ 

tanto che diuengono dolci . Quefte fpegzate ci con faleslimone, & origa i 

no fon faporite, er a quefte è piu neceffario di mettergli i ramicelli doli [IN 

ue, perche le conferuan piu. Si conferuano uerdi fe quando uoglion co Il | 

minciare a diuenire nere fon colte dalla pianta, meffè inbuon'olio, & ill Ii 

de li auno anno fi caueran fuori cofi uerdi,e frefehe come fe fofero flate | | 

| 


colte alhora;e quando fi uoglion prefentar per mangiare,non fi ha da far 


gli altro fe non nettarle dell olio, er gittarni fu del fale. parimente fi con | | 
Serueranno nel medefimo modo uerdi colte, cr meffe nel mele, & quando INI 
fi uorran cavare fi potrà far di effesuolendofi,nuouo olio, & penfo io che I | 


non folo l’oline, ma fi potrebbono in quefto modo conferuare qualche for Il | 
te di frutto che fia fano, buonoscomse fon pera, © melacotogne,efimili VINI 
levandogli prima il peducciodow'è attaccato il picciuolo, perche da quel iN 
la banda fi corrompono,& putrefanno. Non mi curo di narrar altra for il 
te di concia,che baftà quefte che ho detto. Tutte le oline fon dimala dige il i 
fione, maffimamente a coloro che han gli ftomachi frigidi, e7 non fi done IL 
rekbon mangiare fenza origano,checome fi è detto e fano oltre lelfer fa ill 
poriro fe ne deon mangiar poche, perche fan male. | 


Del modo de farl'olio;etlepro 
prictà di efo. 
į Icono che quanto fon piu nerde le oline migliorolio fanno, & mai 

< nell'albero fon fi fatte che fubito fi poffan di effe farolio, c perciò var. lib.i; 
fi banda cogliere al fuo tempo, G ammontonarle infieme daunocanto cap. 46. | 
in luogo ben netto,&r ben mattonato,che penda alquanto da un lato; per Collo cda | 
the poffa correr a baffo l'alpechino , & correndo ni fiaun fondo doue fi PI" | 
eAgricolt. Dinerf: T popa | 
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sli. 1ib. 15. P raccogliere , che e cola molto finzolarescome dirò hora » perche fe 
capa. l'alpechino nienaftarinfiemecon le oline, mene a cotaminar molto il fa 
Cref.lib.s- por dell'olio, fe alle oliue fimerteRe del fale gittarian prefto da lora 
uo No Palpechino. Eolio fenza effo di miglior fapore > non ingraffatantos 
uem- e ig. NE tanto faftidifte,& fefitarda molto a lauoraifi,&w macinarfi le oline 
Plati.li. 2. cofi conferuate,manegginfi da vn capo all’altro qualche nolta;perche nð 
Veget. de f fealdino infiemene piglino muffa, é fia l'olina molto netta di frondi. 
Teu Alcuni fanno lolio che lo chiamano olio di Talega, percioche metiono 
Voline in vna facchetta groffa di oppa gagliarda, & c0 acqua molto cal 
da, calcano molto l’olinaset ne piene fuori l'olio fenzafpezzar Lofos 
& quefto e il migliore, il piu faporito,perche non piglia l'odore della 
medolla o amadola di détro,et quato piufitarda a macinare l’olina, più 
rancido fi fa lolio, & fenel tepo che fi macinan l’oline fopraniene veto 
ogran freddo,le oline non fruttantanto olio,et per queftoi molini dell'o 
Lio deono effer ben ferrati,& caldi acciò non fien penetrati da uentos ér 
da freddoset ui fia gran lume che e buono quello delle medefime offe dell'o 
line. Di tutto l'olioe il migliore, © piu faporito quello cheefte prima 
dall'oline fenza efrimerfin& dopo l efferfi vipofato, mettafiinuali, & 
brocchenette,et luogo caldo;che lolio e di natura contraria al uino, che 
il uinovicerca la catina frefca,s©® Volio Luogo caldo,et fempre fe gli lieni 
la morca,perche lo fa corrompere > Cr quanto e piu purificato meno pi 
gliadi rancido.è il meglio dell'olio quello che e difopra la brocca di elfo, 
contrario al mele,che e meglio quel da baffoseccetto quello del folo chee 
terrofo. Sîconferua l'olio molti anni,ma mentre e piu nuouo miglior fa 
pore ba,& quello dell'oliue uerdi e pit fano,fe auien che l'olio fia muffo 
fosfregafi un pezzo di fale nell'olio , 7 cofi caldo ui fi metta fopra, © do 
po cuoprafi la brocca, che il uapore non pofa fuaporar fuori, & fubito 
zornera buono, fe haurà prefo cattino odore, macininfi oline uerdi fenza 
offo,etmettauinfi dentro, cs non bauendo oline prendafi quei rametti te 
seri et cime di effo oliuoset ui fi mettano in cambio delle oliue,dicono al 
cuni che ban da eRtere alquato [pezzateo ammaccate quefte cimette,ma 
jo penfarei dind, percioche amariggian troppo. alcuni altri fono che ui 
metton Lyno, l'altro infieme con un poco di fale fparfo a torno, et tut 
wo infieme mettono in un picciolo facchetto, © localanonella brocca de 
Polio, indi atreo quattro dì mutan quello olio tn un'altrouafo o broc 
sa. Altrimettonen mattone polito , © ben netto al fuoco 0 unos pa 
nezillos diorze caldi, & ligati în qualche cofa, & ui metton anco fale 
` duro, & dopoche quelte cofe fonftate dentro affai , mutan lolioinaliro 
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the ratto, o l’altra fimile bruttezza,che gli babbia a dar cattino fapcre 
& male odore mettanifi dentro un mazzo di anice granato, 5 ui fi lafi 
per qualche giorno, & non fe gli lewando quel uitio , rifacciafegli quefia 
ricetta di nuouo,che fara che lo perda în ogni modo , ma quefto di quefta 

forte non douerebbe efer per mangiare, ma dipenfarlo per ardere o per al 
tro ufo, è anco bene? fimili cafitrauafarloinaltro waso,che babbia ba 
uuto dentro acetofeè rancio piglisi un pezzodi cera bianca , & fealdisi 
unpsco d'olio ben chiaro, mettafi la cera dentro che fi liquefaccia, & 
poi fi metta nella brocca dell’oliacon faie duro , & dopo fi cuopra bène , 
& ferri ftrettamente che non fuapori ; & fegli leuerd quel uitio. Ogni 
olio che perda il buon fapore (edentrofi mette vn poco d'acqua che bolla, 
perde molto il mal fapore,& il rancido,t non fe attacca tanto alla gola 
fe è primalanato di acqua fredda . Ogni olio di fua proprietà discioglie 
moltoî membri impediti,maffimameute dal freddostanto che fe nel tem 
po del freddo coneffol'huomo fi lana lemani le fcalda molto, & perciò 
fi tronache molti capitani, efendo per combatter in tempo molto fredda 
per fcaldare le mani preflo a foldati per poter ben combatter gli han fat 
to lauar nell olio le mani. Dice Auicenna,che fe i gottofivfan di lauarfi 
con l'olio di olina gli gionarà molto contra la:gorta, & quanto è piu nec 
chio è migliore per effer piu groffo,& ha uirtù di refrigerare l'ardor del 
latefta,fefibeue a digiuno ammazzai ueimi sogli fa gittar fuori del 
corpo, © è anco molto fingolar medicina contra qualunche altro toffico 
beuuto, & mollifica iluentre ma guafta lo flomaco , & doue è olio non 
arriva animal uelenofo,ne mofche,ne pulci,ne aragni,& fe vi arriva ui 
muore fubito, che è ueleno contra quefti animali ,& contra le beftie tut 
te uelenofe. Se conolio è benonto ogni legno non genererà cimici,ne fi tar 
meran mai. Se vno entra fotto acqua, porta olio in bocca, o in qualche 
altro uafo che non fi fparga,& dopo quando nuole le diffonda , nedrà tut 
to quel che è fotto dell’acqua. Qualunche olio è molto leggiero , & non af 
fonda mai ne ua fotto acqua, & dicò che perciò i mereanti lo caricano uo 
lentieri,che dicono che non fi affonda mai barca che fia carica d'olio , per 
che fempre vuol ir fopra l’acqua. Non fo come quefto poffa effere, poi che 
meftoinutro affonda ancora che fparfonuoti di fopra . Se lolio è ben la 
uatoin acqua è buono per guarir it dolore dell’abbrufciatura, &fefitie 
ne in bocca guarda, & conferua moltoil buono odore , & la bianchezza 
de i denti,& gli firinge:& è buono perimpediri fudorî . Ogni olio fa 
male alla gola, guafta la uoce,&y peggio è per queto quanto è piu uec 
chio. L'olio piglia preffo ogni qualità di quello che ui fi mefchia , che fe ui 
fi mefcolano cofe freddecome jon rofofe,fubito piglia del freddo,e fe cè cal 
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de come ruta, & aRentio.piglia la fua proprietà calda,&' cofi l’altre.Lè 
oline fon di lor natura di dificil digeftione,ma fe fon magiate foprapafto 
aiutano a digerire,et ripofan molto lofomaco,danno appetito, ne lafcià 
Satire i fumi del nino alla reftazfe none fi eccelfino,che trapaffi la forza 
dell’ oline mangiate. Ma coloro che patifcono mal di cuoreso mal caduco, 
& humor malenconicanonne ma ngino molto che fon lor dannofe,et mag 
giormente le neresle verdi fon migliore per lo Stomaco che per il uentres 
€r lenere migliori per il uentre che per loftomaco >€ per quefto fi ban 
da mangiare le nere inanzi palto, & le uerdi dopo fel’oliuefon inghiotti 
te nerdi inanzi che fieno concie fa mandar fuori la avena da i rognoni,et 
dalla nefica,é le nere fan male alla nifla- fon cattive pei la tefta. fe 
delle uerdi che fon concie con la fua falamora, €” pehe li fa empiaStro, È 
fimetton fopra labbrufciatura del foco non laftian lenar fu ueffiche. Le 
frondi, & cimedell'oliue han nirtù di nettar le piaghe pefte  & meffele 
di fopra di effe, e le reftringon non le lafciando crefcere, & pefle, & mef 
Seconolio alla tefta liena , © mitiga il dolor dieffa © pofte cofi trita 
te fopra l'occhio fana la lagrima, cr canatone il fugo , & pofte di fotto 
con lana veftringe il flu[fo del fangue alle donne, e quefto medefimo fi 
go buono per le piaghe chegittan marcia, Ó per il fuoco detto dî Santo 
“Antonio fimilmente fatto empiaftro delle frondi dell’oliue peste fa neri 
capegli,fana la cafpa,fana el alhombra,& ilmal delle formica fe fi cuo 
ce con mele la fcorza ( &e anco meglio la Scorza della radice ) & ui fi 
mette anco qualche fronde di eRo,&ne mangiano coloro che fputan fan 
quesgli giona.tutte quefte uircù ba quefto olio oltre molte altre perfet 
tioni č anco e buono contra il muonerfi dei denti , © cocendofi le cÈ 
mette delli rami d’oliue in acqua o uino, © quella decottione fe fi tenerà 
in bocca reftringe i denti che fi crollano» cr nien perciò a lenare i dolori 
di efi:cr il medefimo fa il fugo o mafticare le frondi o la forza- Il fior 
e gli fambuchi pofti fopra le lentigini del nifo le fana, e fe le cime di effi 
yami fon cotte, poste con mele fopra la tefta ringe la pelle che fi efe 
parata dall’offo,le uache del fambuco uerde veftringono te camere, crla 
cenere delle oliue cò l'affungia toglie le enfiagioni.il legno del'olina ne fi 
tarma ne fi inuecchia,&y molto meno quel del fambueo.Le oline viuolta 
lefrondi al-tempo dei folftitij della State, & dell Jnuerno che e quando 
crefcono i giorni, O fminniftono farà fegno di hauer a efer molta olina 
fealtempo che lalbero fpedifce da feil Suo fior fi vedeil fiore in terra di 
color d'oro et che traluce,e che refta il picciuolo ne l'albero che e Polina 
quando il piu alto di effo albero fiorifce bene,caricherà ben tutto l'al 
bero di oline, perche in quella parte fuol l'albero di fua natura fempre ca 
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ficar manco. Sì conferua L'olio inbrocche,o uettine inueitriate, er parim 
mente in botti fe eRendo calde fono incerate di dentro fintantoche fi as 


forba la cera, & ella fia ben calda . 


Dell’Alpechino. 


T, ‘Alpechino è il sugo, & acquaccia che esce fuor dell'oline quando 
sono ammontonate înfieme per douerfî poi macinare . Quefte han 
Bran nirth comefi dirà hora , & per quefio è benedi usar diligenza nel 
raccoglierlo , con farfi nel luogo doue fi rimettono le oline vno immatto 
nato che penda fi perche in efè oline non refti quefta acquaccia , & liquo 
re come anco perche în va luogo baffo fi poffa raccogliere. Quefto alpe 
thino che è cofa tanto vtile è di fei forti,o di oline uerdi, o nere , o falato, 
o fenza fale,o crudo, o cotto. Ilcrudo che non ha fale è vtile al lauoro 
del campo gittandofi nelle foffè degli alberi maffimamete quei delle oline 
mefthiandofi con altre tanta acqua,& fia in poca quantità, perche quan 
togiona eftedo poco tanto viene a nuocere e[fendo molto che la fterilità, 
& done fi vuol che non nafta herba fi fuol gittare, & il fatato fa il mede 
fimo effetto,ma non fi dia però il falato agli alberi perche il fale gli fa 
gran nocumento,& quefto alpechino fiha da gittara gli alberi d nuer 
no con acqua. Quefto alpechino dà gran fortezza, & fa bello l’aftrigo di 
ogni folario,c> doneconeffo è toccato l’altrego fa che non ui pratichino 
lepulcene anco forci, cy per quefta caufa con effo anco fi nienea toccare 
lare done fi batte il grano, fe con effo, & anco mefchiandowifi infieme 
fele di nacca fi bagnerà ben il legno, & tanole dei letti non vi nafceran 
giamai cimici,& fimilmente le tauole delle cafe fe faran bè empiaftrate 
di effo non fi uenerà mai atarmare ne anco a marcireset fempre farà po 
lite, nette , € farà cagione che le uefti che nifi mettan dentro non 
fitarmeranno,&r fe anco con efa fi bagneranno, et ammolleranno' bene le 
uettine d'olio, farà che nonattraeranno a fe imbeuerdofi l'olio y & nelle- 
uettine cofi bagnate fi conferuā bene i fichi paffi chene fi bugiano ne èrea 
no uermi, & guardano altre fementuccie. con efo fi fa empiaftro da ent 
piaftrare le foffe da grani per ripetto dei rati , <& portandofi nella bot 
ca reftringono î denti, & per queftoè meglio quel delle oline uerdi, & è 
énco buono contra il fuoco di Sant Antonio,et per lauar le creature met 
tendoglile fopra per l'embargo che hanno é molto buono. Quefto alpechî 
no che efce delle oliue uerdi è buono-di metterlo da baffo alle done in lana 
per rimediare il foffocameto che patifcono della matrice. Delle oline nere 
eftono alpechine megliore che delle uerdi,& anco piu, è buono contra 
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falga 
le fperonaglie che naftono dal freddo ne icalcagni,& per quelto il cotto è 
meglio che il crudo, fi cuoce inuna caldara fin tanto che dinenga peffo 
come mele,quefto cofi mefchiato con un poco di aceto,o uino uecchio gua 
rifce bene qualunche maledi bocca o di denti, & fa purgar l’orecchie, r 
le (ana,& anco guarifceogni membro guafto empiaSkrato in lana,& l'al 
pechino cofi cotto è migliore quanto € pin uecchio, & e buono per molte 
piaghe necchie,S pofle fopra un panno di lino guarifce le fiftole,€& poho 
di fotto fana le piaghe della madre delle donne, del fefo,<&7 e buono con 
tra la gotta de$ piedi, mani quando comincia. Dice Palladio che fe 
fi cuoce fin che dinenga (pelfo comemele,& fi metta inuna conca di notte 
inluogo done pratichino ratri che uerranno a effo, & ui fitroueranno em 
peciato,& fe inefò fi bagneranno caldari, & fimili inftrumenti di ferro 
o rame,non piglieranno rugine , & fegli leuerà quello che hauefJe. Molte 
altre nirtù fi potrebbuno dir delle oline, & fue qualità ma quefto bafti al 
prefente che noler dirle tutte farebbeimpolfibile. Si conferna queto 


° alpechino nelle broche come il mele » 


De gli alberi Paradifi . Cap. 36 


? queftoalbero non trono mentione alcuna preffo gli ferittori della 
Agricoltura,ma io parlerò di effo per quanto ne ho efperienza » & 
neho fentito dir da altri. Son quefti alberi che danno gentilisfimo odore 
e con quella foanità quando è în fiore compenfano,& uienea pagate il 
mancameneo del frutto che di fua natura non producono. eAlcuni uo 
glion dire che quefti fono quegli alberi chiamati Loti. Richiedon paefi 
temperati,o caldi chenel freddo non fi mantengono, & fe pur in fimil pae 
fi freddi qualche uno pur gli uoleffè piantare ellega luogo che fia epofto al 
Sole,ogni terreno gli è buono ma migliore gli è ilgrafto. Si piantano in 
tre modi luna è di fua femenza che fi metta fotterra tre oquattro dita, € 
bifogna che fia bene irvigata d'acqua perche ricerca grande bumidità per 
nafcere.Il tempo di porlo è nel principio della primaueta. Trafpiantifi 
quando fon di duo anni. La feconda è di barbati,di quei che nafcono al 
piedell’albero,e quanto piu gli nafcono lontani,megliori faranno , la ter 
za èdi ramo fohiantato dal albero,ilqual ha da effer meffo cofi forto che 
di fopranonappaia fe non la cima, fimilmente quefte due forti di pian 
vare ha daefferneltepo della Primanera pur che fia inàzi che cominci a 
fpiscar fuori perche dopo none bene,ma quefto piatar di ramo è il peggior 
modo di tutti gli altri perche rade uolte affrota. Vogliono efer inacquati 
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alberi che fi fpezzano molto, però bifagna di ufar buona dilicerza.e 
aunertimento nelmontar che fi faiînesfichenonfi [pezzino i rami, cr i 
tronchi. Sonoi fuoi fiori di fingolarisfimo odore , & qualunche fruita 
che in efo fi inficerà riufcirà di mirabile odore masfimamente pera; epo 
mi. Riceue infito di coronetta,& di feudettosche di menfa 0 barreno per 
bauer il legno cofi fragile, brozzolofo non rieftemolte uolte bene. Si 
pro in effo ben infitar di paffato,& ogni infito ha da effer nelLnuouo, e fia 
Se fi puo fotto terra masfimamente chedi feudetto o coronetta. Son gen 
tili alberi, cy di gentil ombra, bello per cortili,& piazze di chiefe, 
clauftri di religiofi. vi fon certe altre forti de alberi paradifi che banno 
la fronde che tirain berrettino come faluia,& falce,ancora che meno,ma 
quefti non fon tali,ne cofi belli come i primi che ho detto,i quali hanno la 
foglia che pare di frasfino . 


Delle palme. Cap. [LA 


On le palme certi alberi molto nobili, & anticamente fi ufanano di 
portar in mano in fegno di pace, & di nittoria,& anco le uergini, Gi 
martiri in fegno di haner triöfato del mondo,e delle concwpifcentie carna 
le gli dipingono conle palme in mano demoftrando la lor nittoria. Son le 
palme di molte forti che alcune fon fruttifere, x alcune nò, altre mafchi, 
& altre femine,c& fra quelle che fon fruttifere fono alcune che producono 
i dattili che tirano inranciato,altri bianchi altri berrettini, & di altri 
colori differenti. «Alcune fonomolto altesalcune altre baffeche uan a 
terra che chiamamo palmette, altri han il mezzo,ma tutte ricercano ae 
ve molto caldo acciocha maturi bene il fuo frutto , & fe fe gli dan questi 
terreni caldi fi piantino in paefi teperati,non producono dattili,& fe gli 
producono o non lo maturano,o maturan molto tardo, e male che prima 
pafa tutto l’Inueruo prima che arrinino alla fua maturatione, Nelle re 
gioni mediocremente fredde nò fi allenano,e fe fi fanno crefcono tardo fua 
nite,e picciole,e giamai producono il frutto. Niū fi curi di piantarle în 
paefî freddi perche no fi allenano. So migliori nelle riuiere del mare che? 
ueruno altro luogo,uogliono terreni arenofi falft, & falnitrofi , ~ tale 
che quafi non fien buone per altre piante,purche babbino humore, & do 
ue non è il terreno falfo bifogna che al piede fe gli gitti alquanto di fale 
preffo le radici o fi adacquino con acqua falfa. I terreni che fon buoni per 
quefte piante quafi non uagliono ne fon buoni per altre forti di alberi. si 
piantano di offo,&r di ramo. fltempo appropriato a piantarle di offo è di 
Marzo fino al mefe di Maggiose di Giugno,& ancora che in ogni tempo 
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fi polfino porre nondimeno quefto è il fuo proprio perche fi muona a nafte 
re con la forza del Sole , piglinfi l’offa de i dattili nuoni , & fi conofcerà 
eRernuoni fe non gliè caduta certa telita bianca che ba uicino al piccino 
lo,che nafcan piu prefto i nuoni che i uecchi, & crefcon meglio . Parimë 
te fieno dattili grofi, & colti in buona ftagione ilche fi conofcerà ueduto 
il dattilo effer di buona carne non vugato ne paffo ma di bel colore, & fre 
Sco, che quafi traluca,& babbia l'ofo bianco, la telita che ha all'in 
torno bianca,i quali fi ban da porre in quefto modo facciafi vna fofa co 
fi fotto che arrini al ginocchio, & ben zappata > dr tritata la terra, fè 
perqualche dì innanzi quelte offe faran frate tenute a molle in un poco di 
acqua falfa o effendo dolce ni fia meffo un grano di fale o nero in orina di, 
un fanciullonafteran più presto. Ogni offo ha da hauer la fua fofa , & 
dicono che per che di un`offo non nafce tronco forte:ma fottile, & debole fi 
dene poner quattro o cinque ofj infieme cofi congionti che on bugetto che 
banno che pare vno ombelico doue nafte il taglio uadan congionti,che nò 
nafte iltronco per il canale , er accioche non fi feparino leghi[fi ben lyn 
con l'altro accioche efcano infieme , perche dicono che molti germogli 0 
rampolli che fieno cofi vniti fi affratellano tanto che fi fanno yn troncos 
c che le radici fi uengono da loro ifteffe a infitare,& vnire l'una con l'ak 
tra, fi fanno una,ma è necefferio che quei bugetti o ombelichetti fi af 
frontino bene a congiongerfi infieme: Dice Crefcentio che fi congiongerane 
no bene fe fi inuolteranno in corti pezzi di lino bene firette , & il canale 
di effe foffe fia lungo quanto vn palmo, non largo, perche ftvinga. Ma 
in qualunche modo che fi piantino denonfi irrigar bene conacqua alquan 
to falata o fe glimetta appreffo.un poco di fale a torno o uero con la terra 
che ha appreffo fi mefcoli un poco di cenere, ufifi a inacquarleset acció, 
che l'acqua no nadaa fermarfi nelle cime che le marcifca,ritirifi l’acqua 
quando fi neda banergline data tanto che babbia riceuuto bumido;et fac 
ciafi che nada a dar nelle radici , O non tocchi la cimetta che è già fopra 
la terra. Quefto albero non ricerca letame & quando pui fe gli ne dias 
bifogna che fia benmarcio, > putrefatto con conditione che fe gli dia fpef 
fol'acqua; et piwne ban bifogno quelle palme che fono piantate în luoghi 


€ pacfi caldi che ne itemperatio alquanto freddi , uoglino alquanto di 


arena all intorno della terra feè graffa, & fee terveno a renofo fegli deue. 
mefchiare alquanto di terra graffa nella foffa. Quando fi trafpiantino fi 
hanno da canar con tutte le fue radici, & accio che gittia le radici bë fot 
toterra bifogna che fia ben cupa la fofa; & la terra ben trita fin tanta, 
che ella pigli alquatò di acqua, é migliori fono done ha l’acqua all’alto. 
Si puo come fi è detto trafpiantare,ma io penfo che fia meglio di lafciarla 
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Sempre doue e ffatauna uolta piantata. Trafpiantarfi e il fuo proprio 
tepo da Febraio inanti,et piantifi ben dritta,et fi uada rimondido delle 
frondi, & rampolliche učgono a gittar fuori per il tronco,ma ausertafi 
che non fi tocchino nelle cime principali,che tagliandofegli o perifcono,o 
diuentanoSterili . Si piantano parimente di ramo di quei che fon piu ui 
cini alle cime che babbin forza,& conviene che fien cofi ben fotterrate, 
che non fi neda fenon la punta di fuori , & calchifegli ben la terra ator 
no. Palladio dice che fia d'Aprile,o Maggio quefto piantare , &y quefto 
credo che uoglia intender per doue elle nafcono naturalmente , che penfo 
che piantate di ramo non nafcerebbono in quefte regioni noftre. Gittano 
quelti alberi talbora certi barbati al piede, iquali piantàdofi, farà piufi 
curo piantare canandofi con tutte le lor radici, & fimilmete fi puo Jchia 
tar ramo per piatarlo (come fi e detto) che babbia cò fe qualche reliquia 
del tronco quado fi (chianta. Si ha fempre da piantar quefti alberi uerfo 
di Mezzodì,& Lenanteso in luogo che fia ben diffefoda Tramontana 0 
con muraglie o co altre diffefe. Si conofcono gli alberi delle palmi mafchi 
dalle femine nel fiorire be gitta fuori il mafchio inanzi che la feminas ol 
tre che hanno i rami piu rotondi,& piu erti uerfo la cimasche le femine 
gli banno piu diftefi. Le femine non concepifce fe non gli e appreffo. il ma 
Schio, et neltempo del dar fuori ella diftende i rami piu uerfo il mafchio, 
& ha da ftar fra molte femine un mafehio,e fenon vi e wicino al tempo 
dinoler dar fuori taglinfi duo o trerami dal tronco di un'albero mafihio 
E pongafi alla femina fopra la tefta,et anco della poluere che il majchio 
ha al piede giona molto pofta fopra la femina, et fe fa le femine e qual 
che mafchio,& fi pezza, ouero fia tagliato, le piäte delle femine perifto 
no,o diutgono fterili. Se conofcon l'offa del albere mafchio per poter pia 
targli,che fono fottiliser lunghetti , © prouandofi di tagliar con un col 
tello fi troneran piu duri dell'offa, che fon rotonde, C groffeite. Etdice 
Alberto Magno fecodo che allega Crefcentio, che fe al tempo del piantar 
l'offo, quando fi pogon cofi uniti infieme,accio di molte ofa nafta poi un 
tronco folo gli fi pone a torno vn'offo mafchio, accioche fi congiunga con 
l'offo femina,che dopo la palma che nafcerà non baurà piu bifogno di ba 
uere il mafchio apprefto per aiutarla a far fruttificare. Io per me bo per 
impoffibile,che di tante offa ancora che fieno cofi unite , & congionte non 
babbino da uftir piu di vn tronco folo, pur io recito quel. che dicono gli 
agricoltori,che ne han feritto, € poi dico quel che e il mio parere. Et 
dicono anco che fe fopra le piante delle palme femine, fi mettan igrafpide 
idattili mafchi le faran mature piu prefto in quel modo che i caprefiche 
fan maturare i fichi domeftici „Quefte piante nogliono effer uangate dal 
' pie, 
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pie, efcanate quando fon picciole,®" molte uolte,et anco alle grandi fa 
utile, fi imacquano come fio detto con acqua falfa,malfimamente ne i ter 
reni grasfî,percioche ilfalegli fa grande vtile , © anco ilporgli per tre 
o quattro anni,ogni anno vn poco di fale da treo quattro bande apprefto 
delle radici, pur che non le tocchi,perche l'acqua lo disfaccia, & lo porti 
con feco. La miglior acqua per le palme e quella delle fonti, & poi quella 
dei pozzi, perche uogliona effer ivrigati con acqua fredda ; feguita pot 
quella di fiume o di rufcello,& la peggior di tutte e lapioueticcia, & 
anco fono migliori done non pioue,che doue fuol piouere sche e piu utile 
l’acqua della serra,che del cielo per quefta piata,che quanta utilita gli 
fa l’ona alle radici,tanto piu danno gli fal’alra nel tronco + Palladio 
dice che le palme fi infitano di Maggio,ma io non ho potuto fapere qual 
fortedi ifito porti,ne bo mai tronato chi me lo fappia dire, ancora che io 
l'habbia domandato a perfone efperte nelle palme; fe non foffe di offo in 
barreno,& perciò farà bene di tener l’offo per qualche di a molle. Son 
alberi che crefcono tardi, & tardi producon frutto, perche nengon tardi 
a perfettione , cy fecondo che dicono alcuni uon fan frutto fino a cento an 
ni ancora che dica Plinio,che in alcuni parti frustificano in cinque o fei 
anni,ma queftae regola firauagante, perche lo caufa la ecceffiva bontà 
della difpofition della terra dr aere che fi correfpondono , © aintano , & 
fon anco forte di palme appartate dalle ordinarie , lacui natura e di pro 
dur prefto.Ma tornando alla regione incominciata; fi come fon alberi che 
crefcono tardi,cofi fono alberi di lunga nita,che uiuono trecento,et quat 
trocento anni,ct piu, Win uecchiezzafruttifici meglio che ingioueth, 
erche albora fono inmaggior perfettione. Sono alberi che non infer 
man mai,0 poche molte ne bano ne formichene uermi, ma fepur qualche 
uolta gli accadeffe di infermare,pongafi mente fe procede da molto humo 
re, che ancora che Gfto albero ricerca di effer irrigato d'acqua molte uol 
te,&r.anco quafi di continono, con tutto ciò ricerca la terra aftiutta , © 
non molto bumida,che ricerca luogo done prefto fcorra l'acqua che fegli 
dà,ne gli vefti li ferma. & fubito che e trafcorfa girtinifi del fale , acciò 
che afciughi preho , & gittifegli arena a torno la verrasaccioche aiuti fi 
milmente a fciugar l'acqua fimilmēte e bene quando fi uede marcire [ca 
uarlaalpienel tepo dell'Inuerno,& gittarui fezza di buon nino o ninae 
ci- e7 cornifi poi a coprire,onero rimediargli con tagliargli le radici, Ú 
barbaccie che fon di fspra,& non gli danno utilema fon dannofe. Net 
tempo dell’ inverno ha bifogno di effer coperte con moltiplicargli laterra 
al piede , &7 a rami metterni fopra con cordi flore quando fono piccioli » 
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granvimediosoltre che fi farannafcere le cime bianche, čr auuiene que 
Sto alle palme,che prima fi putrefanno,che fi fecchino quando fon nuowe. 
Al primo frutto che producono non porta offo,et anco in tutti gli altri pri 
ma fi forma la polpa chel’oRo . Delle piante delle palme non fono frut 
tifere fi fanno gran tauole, & caffe, & ancora che di tutte fì faccia for 
tiffimo legname , fi fanno affai piu delle fterile,che edi fua natura legno 
molto duro,& fopporta gran pefo,& gia mai fi piega, ma fempre fi inal 
Za contra il pefo,è legno molto bello . Nelle fterili fi poffono infitar le 
fruttifere. L'altre fon picciole piante che nonafcendono inalto , ma fon 
nane. Quefte in alcuni capi portano femenza;& fi poffono feminare, oue 
ro piantar di carbati pnr che fieno cauati da terra ben radicati. Quefte 
Sonbuone per far palmette , & (portecappelli, & altre opre delle fue fo 
glie,& anco fimilmente le pafcano i beftiami minuti in tempo di neceffi 
tà,che non perifcono di fame. Le palme che non fon ufe di efser adacquate 
Se fiadacquano al tempo che hanno il fruttosdicono che il frutto gli cade 
© ogni uolta che fi adacquaranno uerran cadendogli a poco a paco. Le ci 
me delle palme grande fon molto pretiofe da mangiaresma è gran peccato 
de gola uoler guaftar una pianta folo per mangiar quella cima, C7 accio 
che nafcano,<S fieno delle palmette in luogo doue no fogliono naturalmè 
te nafcere , è bene di feminar molte oRa di effi dattoli ne i giardini done 

fiendiffefi dal freddo un palmo lontano l’undall’altroset irrigandofi fara 
piuteneri,& dopo che faran di età di otto o diece anni, fi pofon Rirpare 
© fra tanto ponerue altri che crefcano,che e dapocagine di afpettare che 
tutte le cofe ci uenzono da quei paefi done nacuralmEte nafcono. è quefta 
palma cofi forte,che fe quado fi femina il dattilo,o in altrogual fi uoglia 
tempo fe gli pone vn gran pefo di fopra fe nontrouerà altro capo per done 
pofa dar fuori,&& crefcere sbattera uia quel pefo,ancora che fia grande, 
pur che non fia però molto eccelfino . De i datili quegli fono i migliori 
che fon bianchi,& tirano alquanto in color di zafframe , & nel. tépo del 
mangiarli,lienifegli una picciola tela,che banno fra la polpa, & l’ofso, 
che fa mala digestione. Quanto fon piu necchi fon peggiori, & quei che 
nafcono în paefi molto caldi fono i migliori,et piu foauiuerdi fon afperi 
& Rrangolatoi ancora che în alcune parti fieno dolci, & foanî. «A chi 
l'ufandi mangiar molto fi genera fangue grofso , & fono di difficile dige 
Sione. Oppii. no il fegato, & leuene, &l'acquadieffi addolcifce il pet 
tose efi fimilmente, chiara la noce, danno dolor di tefta magiandofene 
molti,embriacano, fan dentagione,<& guafta le gengiue dei denti. Si fan 
di effi canatone l’ ofza gentile,& buona conferua cotti in mele o in Zucca 
ro," cofi fondi miglior digeftione,che in alcuno altro modo, magiatene 
mode 
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modeftamente,quando fon uerdi riftringono il flufiose fenemangianmol 

ti firingon la gola. In alcune parti di effo fi fa uino,fi come diffi de i pomi, 

fon di molta foftanza, © douene nafcano in grande abbondanza foppli 
` fcono molto al mancamento del pane. 


Delle piante delle Pera. Cap. 38. 

Plala. G Li alberi delle pere fon di molte forti; čr molto differenti nei fuoi 
Genele gl n frutti,tanto che fia quafi imposfibile a noler particolarizargli maf 
Teo.lib.1. fimamente che în alcuni paefi ne fono di certe forte che non ne fono inal 
r&s. de, trine fono ir altre parte conofcinti, & ogni giorno i nengon piu uarian 
Eu do percioche inquesti alberi piu che în altri fi mefcolanonell'inficar più 
delle caul, marie forti chein altri frutti, & quantunche fieno di diverfe forti;tutti 
Cat.cap.s. gli alberi, & piante di esfi ricercano uno isteRo loro. «Alcuni di lor natu 
Var.lib.2. ya uengono a buon’hora come fono le cermennas,& altri fon piu tardini s 
Sii na «, O altri nengono al tempo del freddo, e fono anco altri che mai maturano 
cap.6. peifettamentein effi il frutto. Et ancora chefi faccino , & nafcan bene 
Pal. lib.i. nelle terre, pacfi caldi , € fono però affai migliori nelle temperate, & 
5 DI i affai meglio nei pacfi freddi, © nentofi,oltre che quini le pera fi manten 
cav. so. gono piulungotempo. “Vero è che piantandoji in paefi freddi ricercano 
Crellib.2. terreno graffo, fuftantiofo,& fe fi piantano în paefi caldi,uogliono ter 
ci 27. ta leggiera,&Y non fangofa,& fe pur ui foffe del fango, mefchiuifi buona 
PEENE terra, & produrran molte pera, faporite,io non di o fango che fia cre 
tofo come quello de i pentolai,perche in effo non fa ben pianta di ninna 

forte che fia,ne meno nella fiacca terra, deficcata inmodoche non fia 

niente humido doue fe pur ve ne mancano, vengono rognofele pera infipi 
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di c di poco ualore,® molte ne cadon dall'albero prima che artiuino a 
perfettione,malfimamente fe il terreno folfè alquanto falfo,che le buone, 
e belle fi uengono a fare in terreni gra[fi,& dolci come fiè detto, Dan 
co le pera che fondure,&y cattivi , fe fiano interreni, trafpiantandofi in 
graffi, & dolci uengono afarfibuono. Vero è che quando hanno later 
ratroppogralfa,& acquofa uengono a morbidirfitroppo gli alberi di ef 
fi, producono poco frutto,&Y quel poco di cattiuo odore &infipidi. 
tempi piu conuenienti a porre questi alberi fono la Primauera in pae 
fi freddi, & doue fi poffano adacquare , che nelle parti calde, & fecche 
é.meglio nel principio di Nomembie s & ne i paefi temperati fi pofon 
iantar nell vn- & l’altrotempo. Imodi di porgli fon quefti , l'una 
è di femenza che ba dentro il pero come diffi delle mella, & cofi piantando 


fi tardano molto a crefcere,& non producono tanto frutto ma dura lungo 
; tempo 
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tempo. Et uolendofi che quefti cofi piantati portino frutto prefto , do 
po che fono gli alberi che fono nati alquanto grandicelli , infitiuifi 
le puche di effi vnnell’altro , cofi daran piu prefto il frutto, & fa 
ran migliore,che altrimenti non lo porteran molto buono; & in questo 
modo fi puo hauer prefto il frutto di buone pere s & fe pur non fi uoleffe 
roinfitare lauorifi bene la terra al piede di effi & dopo che fono grandi 
cellitrafpiantifi. Si uoglion porre uenti piedi almeno uno lontano dal 
l’altro acciò. che ciafcuno albero pigli ben capo,& radichi bene. yie 
vn altro modo di porgli che è di rampolli , €r germogli che fanno gli albe 
ri a torno a tronchi al piede de gli alberi, & tanto fono migliori quanto 

Son piu lunge nati da gli alberi,o pigliar peruentani de i piccioli , & infi 
targli inelfi,& dopo che gli infiti bauranno ben pigliato,trafpiantargli, 
o pur trafpiantargli prima che fieno infitati; & dopo che han prefo infi 
targli di buone puche , x perciò è bene di trafprantargli nel fine di Otto 
bre,perche effendo nel tempo della primanera ben radici, fi poffono infi 
tare. L'altro mododelpiantare,e di vamo, fi come diffi nelle regole ge 
nerali del piantare, ueroè che di ramo rade uolte piglia , eccetto fe non 
fi irriga tanto d'atqua che uenga ad hanerehumor bastante, & non ec 
celfiuo. Etilramoche fi pianterà ba da bauere alquanto di capo dî 
Sotto acciò che fi fermier fi poffi benescome bo detto altre nolte. | Siin 
fitan ben di menfa meglio che in altro modo , & fia la puca nuona del 
Coriente, dî molti rametti, forcate in quel modo cheio disfi che donena 
effère ael capitolo de gli infivi,& fia in ramo nuono,& fia il modo del 


. loinfitar fècoado il mododel fiorire, & portar frutto-di e[fo,che e/fèndo 


uno piu per tempoin dar frutto che vw'altro opiutatdiuo cofi dene lin 
fitar farfi piu a buoa' bora opiu tardi. Di menfa fi infitino al tempo che 
lepuche cominciano a piegar gli occhi, odi Febraio o di Marzo, G anco 
rache fi pofa infitar quando Stanno in fiore o nel principiodell'Inuerno, 
affaimeglio,& piu ficuroè nel tempo della Primanera . Si irfitano 
ben di Semenza,&® di fcudetto nel mefe di Maggio, di Giugno, l’infî 


to di coronetta non piglia bene in questo albero ben che effi di coronetta 


piglianoinaltri.  Siinfitan ben'inamandole di fcudetto,&® in pomi (î 
infifano anco molto bene ma fanmeglio tali infiti di mela in pera cofi 
glialberi come i frutti,o in pomi.cotogni ma producon poco frutto anco 
ra che quel pocofià molto buono; Grin esfipococreftono. » Incaftagni, 
frafcini, &'altri alberi,&parimente in falci come ho detto nelle genera 
lità, er inesfinon hauran feme . parimente io disfi nel moda del infitar 
delle uiti čr alberi che fipoffono infitar odori,e fapori acciò quel frutto 
piglia(fe di quelli odori,e fapori,  Etè uero,chein niunaibero nefrutto 

è che 
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è che pigli l'odore, fapore cofi bene come nelle perd , & cermennas, È 
di quanaftono le pere che fan di mufchio odi fapor di cannella o rofeo di 
quatunche altro odore : Hor leggafi quel che io diffi che fi douefte far 
per infitaruegli. £t anco L'inficargli nelle mela cotogni fa pigliargli 
gentilisfimo odore, quelle che fon in luogo afciutto fon afta? piu odorife 
re che.quelle che fi ufano di irrigare. Si inficanben di femenza come 
disfi nel capitolo de gli infiti. Sono alberi che nogliono effer ben lauorati 
e benfcanati a piedi e tutto l Inuerno flare cofi fcanatize fe prima che co 
mincino a fiorire fi franeran molto bene,e fi inacqueranno quando poi fio 
rifcono quafi non gli caderà fiore alcuno; masfimamente fe con l'acqua fi 
mifthiaffe qualche poco di uino,eTanco fe per tutto l inuerno farà tenio 
în efa fofa cofi fcanatagli al piede uenacci di buona una,&7 che quini fe 
è posftbile fi uengono a immarcire. Et fe fonpiantate in terreni humi 
di che fi poffon bene irrigare ricercano qualche poco di fiabbio ben pu 
trefatro . ma e[fendo in terreno affzi fecco , & che non fi adacqui è me 
lio cenere che letame . Senon produceffe frutto 0 poco foauinfi ben 
fino fotto le radici nel piu baffo del tronco o nelle piu grofse radici 
facciafi un grofso buco , & mettanifi in efo una Zeppa o di toa o di 
querci , È coprefi ben di terra, &r difopra gittifi, eparga della ce 
nere, quefto fi faccia prima che arriuino i gran freddi dell'inuerno » 
& quefto medefimo giona affai fe la pianta del pero fofse maicita 
Se le pere fofero troppo dure, fcanifi molto fotto l'albero © lienefegli 
da tutte le parte tutte le pietre o piccioli fasfi cheni fofsero, & gitti 
nifi terreno criuelato,& fi inacqui molto bene,che farà cagione di far 
migliorar molto i frutti. Ha da efter la pianta del pero di un fole pie 
de ne piu alto ha da efser il tronco (acciò fia ben proportionato) di una 
filatura di buomo,& han da efser cimati, & fatti di forma rotonda, & 
fempre fi tengano nel nuono > & fruttificheran piu e meglio s che 
quefti alberi, per lamaggior parte , non fon forti , & masfimamente 
i grandi di corpo,® facendofegli quefto che io dico giouerà a fargli pro 
durre pin frutto. Quando caricaran molto di frutts interferifcanfi è 
frutti migliori con quei che fonpiu cattiui, fono alberi che ban medio 
cità nel uiuere , che non fon di cofi lunga yita comel’oline ne di fi bre 
uecomei pomi. Sogliono baner nell'albero uermi , & formiche, i 
nali perifcono, ne nafcerano più» quando doue fieno fi gitti fpefso 
del fiele del toro , & anco nelle radici, oltregli altri rimedy detti tante 
uolte di fopra per ammazzargii. Et Similmente banendo alire infer 
mità pongafi a mente î rimedi detti nelle regole generali nel capitolo 


delle infermità degli alberi. Laruca gli fa gran danno, & è molto 
necef 
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necefario nel tempo dell'Inuernotorgli uiacerte frondi ‘chegli riman 
gono fecche appefe, perche in efse fi genereranno quefte ruche, €r co 
mintiando poi a vifcaldarfi aere fi amuiuiftono comei uermi della fe 
ta, &uengono a mangiare tutte le cime tenere de gli alberi , & il 
medefimo fannonelli pomi cotogni y é^ prume. Si raccolgon le perg 
in dinerfi tempi fecondo che la forte di efse è folita di maturare ,ọ 
tardoo per tempo, ma fi fuole fpefso , & facilmente fpezzare i rami 
diefse piante che fon molto fragili , & quando fon piu uecchi piu fi 
fpezzano, però ne! coglier de i frutti fi dene baner grande auuerten 
za. «Alcune ficogliono perfettamente mature , altre non maturan 
Senoncolie, & pofte fra la paglia. Quelle che fondure co afpere fi 
deon mangiare cotte, o in zuccarooin mele che fon cordiali, o uero an 
co fotto labrafa che altrimenti fon difficile a digerirfi . Si pofsono 
conferuar nel medefimo modo che io disfi de i pomi , & delle melacoto 
gne.  Dellepere fon migliori le odorifere. 1 peruentani fecchi gio 
uan molto contra il fluo, & anco cotti in uino masfimamente rofso 
ein acqua pioveggiana , © posteni per empiaStro,c beuuto il vino che 
giona almedefimo male. Non è frutto che fia cofi grane come il pe 
ro , & quando fon migliori piu pefano , & nel medefimo modo uengone 
a pefar nello ffomaco, & perciò è bendi mangiaigli dopo pafto che ain 
tano per quefla ragione a diggerir doue mangiandofi Inanzi uengono a 
far contrario effetto.. Coloro che ufano di mangiarne molte incorro 
no nelle paffion delle colice che gli fon molto contrarie. Se fi mangiano 
per forte a diggiuno, benano chilemangiano fubito dopo una forfata di 
buon nino. Han-gransuirtà cofi le pera comele fue foglie, & ra 
mi contra i ueleni de i fonghi che gli lo liena cocendofi con esfi. Se 
con le pera fi bene acqua , fan gran male che fecondo che riferifce Bar 
tolomeo d'Inghilterranel fuo libro de proprietatibus rerum , le pera 
Senza il uino fon uelenofe o beuerui in cambio aloxa cos cannella. 
Quelle che non fon benmattire pefte , & mefe fopra delle piaghe le 

purgano; O rifanano, & anco reftringono il langue che efte dal nafo, 
& dalle ferite. Si fan delle peregentilisfime conferne , & è piu delica 
ta che quelle delle melacotogne , & arroftite fotto la cepere calda fon 
molto buone con un poco di cannella , € dizuccaro, & per co imangiar 
le ban da effer di quelle che fon di lornatrira durati; Crtofte.. 1 per 
uentani piucheninn altra cofacotti im acqua pianeggiana, & polti fo 
prala bocca dello ffomaro empedifcano il uomitoz pofi fotto dell'om 
belicoreftringono i fluffo del ventre. Le cenere del legno delle pera» 
emaggiormente quella de i persentani è buona beunta per coloro che fi 
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nandofi bene ma è buono folamente nel tempo dell Innerno o poco pin ol 
tre, che poi uenendo il caldo diuenta aceto. Si fa aceto pigliando peruen 
tanio pera per maturate di certe che fon'afpere ammontonadofi per quat 
troo cinque dì, & dopo mettendofi inuna tina,e [opra gittarui, o acqua 
pioueggianao di fonte, & coprire il uafocofi lafcrandofi per trenta dès 
cotanta acqua fe gli gitti quato a pocoa poco fi nerra canando di aceto 
Secondo che dice Palladio. 


Hort.fani. 
cap pinus. 
Pal.Noué. 
62.7. 15. 


LIBRO 
ner mangiati fonghi o altre forte di boleti uelenofe. Del le 
beri fi fanno belle tauole; fi fa anco uino delle pere maci 


Dë Pini & fue qualità. Cap. 39. 


Pini fono alberi aluatici che per la mag gior parte, nafcono, & fi alle 
nano fenza affanno ne diligenza delle genti , han le foglie a guifa di ca 


pegli lunghi;& fotrili,& fempre uerdi, Son di due maniere, vna che è Ste 
rile;che ancora che portino pigne dentro non fon p 
duca il frutto. Sopportano qualunche forte di aere, ma nel molto caldo 
non nafcono,<& nel molto freddo dinengono ben grandi.Nei terreni graf 
` fi,& ontuofi non uengono cofi belli come ne i leggieri, & arenofi, & anco 


ignuoli e l'altre che pro 


nei terreni quafi flerili , che nonfon buoni per altri alberi fonbuoni 
per quefti.. Vicino al mare fe e terreno arenofo fi fanno eccellenti pigne 
tis fe pur fi ban da piantare interra graffa fia almeno agile  & non 
fangofa. Ricercano piu tofto luoghi alti,& aerofi, che bafi, & occupa 
ti,& fopportano luoghi bu midize fecchi. Gli fterili che non portano ami 
dole dentro le pigne dicono che nafcono feminandofi le pigne quando fon 
quafi mature.prima che apranogli altri fi pongono de pignoni che nafto 
no,ne poffon nafcere in altio modone diramone di piantone, poi che bar 
bati nongittano dalle radici, aelle terre che fon calde, e fecche fi pon 
gono di Ottobre e del mel? di Nouembrese ne i terreni freddi e bumidi fi 
pongono di Febraioedi Marzo -` 1l modo del porgli è che in quel luogo 
che fi ha da feminare fi ari molto ben la terra, & fifaccial’aratura ben 
fotto come fe fi baue[fe da feminar frumento, & feminiufi il pignuolo co 
me fi femina piopriamente il grano,et torninfi poi a coprire in modo che 
vefti (otto coperti quanto yn palmo, ma i pienuoli che fi feminano han 
da effer ben ftagionati e canati dalla pigna fenza fuoco + Dice Aner. 
che inanzi che fi feminino quefti pignuoli fi debban metter per cinque 
dinorina di vno fanciullo a molle, 0 tre dì in acqua, & nafceranno 
piu preho, e dice fimilmente, che fe quando fi pongono in una picciola 


fofa fe gitta all'interno qualche grano di orzosche fi faran piu alti inun' 
anno 
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anno che iù tre fenza + -© Quei che nafteranno troppo fpeffs lieuinfi in 
modo che nel leuarft non faccia danno a gli altri,chefe quado fon piccioli 
ni fe gli taglia unramicello della cima,o fe gli fapregiudicio nelle radici 
incoto alcuno fi feccano,e fe fi pezzano non tornano piu a germogliare di 
fotto,cranco fon cofi delicati che non fi lafcian trafþiantare,ma quei che 
trafpiantandoft pigliano miglioran molto, quei che fi vorran pronare 
atrafporgli facciafi in quefto modo. Facciafi vna fofa larga, ben pro 
fonda quanto fia tre o quattro palmi fotto, empiafi di buona terra al 
quanto alletamata conftabio ben marcio; quiui piantinfi i ignuoli,e 
dopo che fiennati lieninfi uia quei che non par che riefcano fofficienti, e 
refi il migliore,e de lia un'anno o dui facciafi una buona fofsas& quini 

fimetta il uafo,&® fezzifi,&r licuefegli la coccia, fia la fofsa ben pro 
fondasacciochegitti leradici ben fotto, E adacquinfi qualche uolta fin 
che uengan grandicelli,&r accioche ben creftano fempre mondinfegli i ra 
mi baffi per quella parte che è gia uecchia di piu d'uno anno,e taglinfi ui 
cino al tronco, guardinfi bene,perche quando fon piccioli ne gli fuella 
beftiame alcuno ne fi freghi imefso. Di altro lauore non han necelfi 
tà. Veroè ben che quei fono in luoghi che fi lavorano caricano piu di 
frutti, & maggiori, & piu Saporiti,& piu quei che nafcono in campagna 
che quei che fon pofti fpeffi ne i pignali . Non-fi pofsono infitare in 
modo alcuno , eccetto fe non fojse del pafsato. | Han. bencerce infermi 
tà che fottola fcorza foglionnafcer certi uermicelli; che fe fiufano a le 
uarfegli la [torza nongli uerranno, & uiuerò piu tempo,& crefcerà piu 
degli altri.Vn'altra infermità hanno ancora che fi tornano induriti, efi 
bito periftono,e maggiormente quandoritornan induriti le radici di ef 

Ses& perciò è efpediente di tagliargli uicino alle radici alquanto,per do 

ue habbia a mandar fuori lagomma o refina. Vero è bene che quei 

che producono frutto gittan poca refina’, Sempre hanno pigne , alcune 
chenaftono,altre maggiori, altre perfettamente mature. Tutti dico 
no che i pini fon molto buoni per tutte le piante, che fono o fotto o uicini 

a esfi,ma Plinio fente il contrario,che dice che l'ombra di esfi le danneg 

gia molto,& lor fa male anco le goccie dell’acqua che di effe nengone a ca 

dergli fopra,per l’herba per le pecore Sappiamo bene ilicerto che fon buo 
nispercioche fotto de l’ombradi esfi pini fi fa l’'herba molto fottile , & fa 
porita,le pecore che ui dimoran fotto, & che la pafcolano producono la 
lana piu fottile,& piufina. Il legno del pino tagliato in buona Ragione 

e di grandisfimo durare effendo in luogo afciutto,e fenerde fi mette in 

edifici fotro acqua dura infiniti anni... Dice Palladio che quando fi ha 

da tagliar il pino debba effer tagliato un pocopiudi fino alla metà, &fi 
«Agricole. Diuerf: K lafci 


PASS BAIRO 
lasci flare cofi per alcuni giorni, perchegitti fuori acqua, ilche è bene in 
nalunche forte di legname che fi ha da tagliare,&® accio che îl legno fia 
tagliato in buona ftagione fi ba da tagliare nello [minnir della Luna, & 
de dì. sche nel tagliargli fe fi mettono fotto terraso fi cuopran con areng 
fotto acqua onella viniera del mare che gli bagnino londe, & che în qua 
Iiche di quefti modi ftieno viw anno intiero,durerà affai pin tempo inque 
lanche effercitio fenza guaftarfi ben che io non norrei chefi bagnaffe mat 
il legno che uoleffe ufar per cafa mia. Sondipiu fortezza quei legni del 
ino che fono efpofti al Mezzodì, chequeî che fon nati uerfo il Settentrio 
ne, & il legno de gli alberi uecchi non fi torce tanto, come quei che fon 
nati di germogli, &y giouani, ancora che fia piu fottile. }l legno del pino 
genera molti cimicizilche non farà fe fia bagnato bene in morca d'olio dé 
quello che n'efceinnazi che le oliue fienmacinate ouero anco inoliosoltre 
queSto rimedio farà che non fitarmeranno , & farà di piu bel colore. Le 
pigne fibanda cogliere quando fon bene Stagionate,& lafciarle cofi qual 
che di accioche fi asciughino,che con vn poco di fuoco fi uenzono ad'apri 
reso alhora fi lienino dal fuoco ; & fi canino i pignuoli, & meglio di ca 
uargli fenza fuoco dalle fue coccie,che piu fi conferano . St conferna 
no fenza guardarfi nelle fue coccie o gufci, polti in va naso nuono fra are 
na dterra bene asciutta.I pigninoli quanto fon piu frefchi fon migliori, 
& dinenzono molto bianchi, dolci,&r tenerisancora che fiem uecchi, e8 
quafti, cr ingiallità fe fi tengono duo giorni a molle în acquaset fe fi muta 
no molte uolte, €r in quefto modo tolgon molto la fete,& dan buona fufa 
Za, nudrimento al corpo. Pananzi mangiare danno apecito, dopo fa 
ripofar il cibo nello ftomaco,®" dan granforza er acrefce il feme della ge 
neratione,& genera fangue; (chiara la uoceset giona molto alla toff: antè 
ca. Gioua molte all'arena de îtognoni , O della uefica, & alle piaghere 
firingono le camere, il fangne delle donne,ingraffan molto é fatto con 
effo empiaftro,& pofo con affentio fopra lo flomaco lo confortano;er mà 
giati purgano ìl pulmone. Son buoni per coloro che hanno l’infermità eti 
casquelle che ricenon gli huomini fecchi, & nettano le mëbra interiore » 
co pivitualesaiutà molto a disoppilare il fegato,ma fe fon uecchi,et gial 
li in nece di gionarenuocono, da fete,cr nō fon cofi fani come i frefché 
orefrefcati,& le picciole tele de i pignuoli fon dannofi . Riftringon imil 
mente molto le pignenerdi,& Le foglie,ér anco le fcorze cocendo i in al 
qua, pigliandofi quel napore per le partidi fottio . Facendoft poluere 
delle foglie,&r poste fopra le piaghe le falda, cocendofileradicî del pino 
in acquaset facendofi coneffa gargarifmi fa cofunsar molto la femmara 


gunata nella gola. Molte altre proprietà ha il pino molto buone » che per 
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noneffer lungo le taccio.nettar i denti con lecchi di pino è buona cofa che 
non fcarnano anzi che le riftringono alquanto. 


De i forbi &fue proprietà. Cap... 40. 


Sorbi fi fanno miglior în luoghi freddi é humidi che in caldi, percio Pal. germ. 
che fe ne i caldi non hanno bumore diuengono Serili. Vogliono piu Ch Is. 
prefto luoghi alti,che ualli,& perciò fon buone per effi certe colte doue è cs 
humoresalmeno uogliono far uicino amonti. py ogliono terreni graffi Otto. e, Di 
Sipiantano o di piantone,o diramo nei tempi & modi che ho. già detto. Col. lib, 3. 

Ne i luoghi caldi di Ottobre, cy di Nouembre, & ne i freddi di Gennaio, n P A 
© Febraio. Dei fuoi frutti quando fon ben maturi Seminandofi, & datait i 
ponendofi ne nafcono buoni alberi, nelle terre calde da porre di Ottobre 4.de caufis 
o Nouembre,quando fon ben maturi, nelle fredde di Gennalo, & Fe Platdib.z, 
braio,& anco di Marzo,& anco fe il terreno, & paefe non è, humido fi Pio: i6, 
puo feminare perl’Inuerno,& pongafi nelle fue are,come fi è detto de Qi IT: 
altri frutti che fi femivano,coprendofi quanto è lungauna mano, bere 25. 27, 
inacquandofi,fi banda trafpîantar nel principio dell'inuerno. uogliono DioS.li.2x. 
folfe ben cupesc& larghe, perche effe piante allargano, er pigliano gran 
campo con le fue radici nella fuperficie della terra, però bifogna che hab 
bia gran campo di quà,@& di là, l'uno perche babbian corpo» l’altro per 
che l'uno nonimpedifca;e tolga laere all’altro, chedi eRo ricenà grande 
utile. Vogliono effer ben canati Gr nettati, tin tempo fecco fi handa in 
acquare.E ben nero che con il molto Lauorar di queste piante, le forbi di 
uengono piu dolcis& piu faporite,& tenere,manon cofiodorifere. Ha 
da eRer di un piede fi come ho detto delle piante delle pera. Si infitanoîn 
Se iftefi in melacotogne,in fpine,in pomi, eril migliore infitareènel me 
Sedi Marzo, di Aprile, @ di coronetta,o di fudetto , € di Marzo di 
menfa. nfermano qualchenolta per baner certi nermi gialliy&r pelofi, e 
dicono Palladio, Crefcentio,che questi uermifan grano danno a gli 
alberi, però fi debbon cauar potendofitnogni modo dall'albero , wi 
sermi cofi cauati fi debbono abbrufciar fotto all'albero, perche quello odo 
ve farà fuggir gli altri, pur che non fi nenga a far danno col fuoco all’albe 
ro,& ben farà anco per ammazzargli ufar la diligenza, che fi è infegna 
ta di ufare nelmedicar da questi animali , gli altri alberi , & Se parefe 
che il produrglinafceffe da ecceffinobumor della pianta, facciafivn bu 
co nel tronco uîcino alla radice,accioche per effo uenga adafciugarfi, & 
purgaifi quellobumore alquanto. Sono in quefti alberi mafihi,e femine, 
imafchi fon fenza fruttoye le femine fon feuttifere. Et fe le femine 
wW 2 non 
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nonproduceRero frutto fendafi per mezzo la radice , & mettanifi una 
buona fporta di cenere, & terra difopra. I forbi fon di due forti o alquan 
to lunghe come uona , © quefte fon alquanto acetofe 0 rotonde lequali 
fon piu dolci,c& piu odorifere . Quefto frutto matura meglio, & pis 
prefto colto,chenell'albero. P conferuar diefe è di due maniereche al 
cuni le lienano con i fuoi rami dall'albero, cofi le appicano,ma di que 
fio l'albero uiene.a riceuer gran danno. Si ba da cogliere quando comin 
ciano a maturare, ® metterle in certe pegnate empiciate di dentro,È' di 
fuori,& coprirle con effo e con pece,bifogna che fianben ferrate le gio 
sure acciò in effe non poffa entrar humore,e fi handa fotterrar quefti ua 
fi con la boccadi fotto in luogo afciutto% done dia Sole,ne piu fotto terra 
Se non quanto reftin ben coperte, & fegli ha da peftare, &' calcare la ter 
raatorno un poco. Quefto fia in molti nafi , & ben feparati l'un dal 
D'altro che quando fi hauran dacauare uno non babbia da toccare lal 
trosne fi maneggi perche fi guaStano quelle che reftano. Altri le conferua 
no in fapa non molto cotto, ni mettono di mazzi di finocchio fimilco 
fedi fopra,acciò che i forbi non notino ma perche habbian daftar ben fot 
tolafapa,< come fi è detto, bifogna che fia ben ferrata la bocca acciò nò 
uientri acre . Si conferuan piu tempo fe quando cominciano a maturare 
fitagliindueo treparti,& fi mettono afar paffe al Sole, & fi conferna 
no ins qualche uafo, &' quando poi fi uorrà mangiar gittifi nell acqua al 
quanto, & hauran boniffimo fapore.Se fon corte le, forbe in acqua, con 
quella acqua fi mifchia il uino che non fia dolce, €r lo beuono coloro che 
ban fluffoviftringe molto, perche i forbi ancora che fieno molto mature 
riftringonodl uentre, fan male allo Romaco ancora che dienappetito » o 
mollificano,& fanano le piaghe che foffero ne gli inteftini . “Del legno 
de i forbali,per eRer molto maffccio,lifcio,&® di bello colore fi fan genti 
Lime opere, forte, le baleftre che fi fan di efo albero fon molto efti 
mate.ilproprio nome di queflo fruttoè forbo perche quando fi mangiano 
quafi fi forbonose molti li chiamano fernese cofi fon chiamate in lingua 
fpagnola perche fi conferuano che inferuare in quello idioma vuoldir © 
feruare,ma non reftano,perche fi corompono è guaftano più prefto chenin 


no altro frutto. 


Dei Salci,& vimini; Cap: 40. 


Que i falci di molte forte che alcuni fon uimini altri fon falci,de i fal 


ci alcuni fon bianchi,alcuni neri , altri altizaltri baffi,ma ancora che 
nele 
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nel efer di quefto albero fieno molto diferentie ricercano nondimeno via 
medefimo lanoro e un:imedefimoterreno,uero e che ha dinerfe proprietà, 
che alcuni fonbuoni per una cofa e altri per un’altra. Ricercano locki bu 
midi uicino a laghi,o fiumi,e fe non fon pofti in lochi acquofi no crefcono 
ne uagliono nulla. Voglion fimilmete lochi ombrofi perche quini fan me 
glioche inaltri lochi. In ogni terreno fonbuoni pur che no fiacretae ter 
raroffaccia,mameglio riefcono ? terreni graffi.s e in paefe caldo fi pofon 
porre di Ottobre o dî Nonembre,ma e affai meglio di Febraio,e Marzo, 
cheeil miglior tempodi piantare effi,se quando cominciano a dar fuori, 
chesnquel tempo fon pieni di uirtù e di fuftantia,ma bifogna in ogni mo 


do che fia auanti che comincia a dar fuori , perche fon migliori , e fia 7 


nel crefcere della Luna,e perche fiè tagliati nel difminuir del giorno.i mo 

dida piatar quefti alberi sò molti,fi pocondirami,o di piatoni, perche nò 

ban (emenza niuna da feminarli,eccetto una pocache gli cade nerefta, 

be cheno gli bifogni perche sò tanto inimici di lor natura in pigliare che 

ancora che foffer meffi al cotrario pigliano;fi poffono piatare di piantone 

groffo e picciolo nel modo che io diffi del oline ma meglior fono piantoni 
longhi ordinari,i quali ba da effer i piu grofi che fiè poffibilee molto ner 

dise fia tato alto che nö fia minore di quato ha da effer l'altezza del tròco 

dell'albero. perche quello che fe pianta uene a reftar per ceppo,o rronco,ne 

piu crefte di quel che fi pianta eccetto nei rami. Si pitano facendofi vn 

fofo ò buco con una flanga e quivi fi metta il piätone del falce bene aguz, 

Zaio e Zappato con unmazzo;e fe ueniffe a eRer il buco piu largo che la 

groRezza del piantone riempifi a torno atorno con terra. Non accade di 
uoler piatargli di barbati perche farebbe piu (pelare maggior faftidi maj 
fimamente che pigliano bene i piatoni feogni uolta che fi pongono fegli 
taglino quei germogli che gitteranno da bafto,perche gli rinafcano all'in 
torno del taglio, & quini faccia il ceppose fempre al piantone gli tagli la 
punta che altrimenti non uerrebbon bene, fe fono baffe bauran questo 
vantaggio da gli altri che fenza fcala fi potran potare, però doue è ficurtà 
che non fian rofi quefli pianioni de gli alberi,fe fia alquato il troco baffo 
non farà fe non bene. Quei falici che fi adoprano per uimene, taglinfi 
per piatarlì prima che dian fuori,et indì ferenv,et afciutto che fe per for 
te uego bagnati fi guaflano,e quelle che faran piantate di megrore taglin 
fi con la madre quando habbino un'anno,e l’anno feguente poi fi trafpian 
tino.I falci,et uimene crefcono piu preftoma uinono molti anni. 7 luoghi 
e frondi doue fi piantano i falcetti fe bauranno il Sole che gli convengono 
eftendo in pacfi doue fia poca legna, fono di grande utile,e di buona entra 
ta, © Catone la mette per principalenella urilità alliolineti percheren 
F i3 dono 
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dono fenzafatica, O fpela;& fenza pericolo dicuaftarfi, la principal fa 
tica è di faper ben piantargli di buona forma; & ftatura, cy con aunerten 
zache uno non tocchi l’altrosc® che fia il piantone piantato ben dritto . 
E chine unl baner legne gli hada potare, tagliar di poco innanzi che 
uogliangittara terra le fogliesacciò che la fronde non gli cada,& poner 
quelle fafcine 0 pali a feccare che quefta è una molto gentil force di legna 
per brufciare che è leggiera,e fana,ma fe fi vuol l’huo preualere di quei 
pali o per uigneo per altro ban da'effer potat nello Jcemar della Luna 
di Gennaio o Febraîo prima che cominci a buttar fuori, & la medefima 
regola fi ba da oRerware ne i falci che fon baffi che fi adoprano per'uimine 
uero è che inquefti uimini fe fi uoleffero tagliare le uerghe per farne ope 
ra bianca fi ban di tagliare dopo che bauran gittato la Primanera,e nel 
feemar della Lunasperche in quel tempo tagliate niene a lieuarfegli me 
gliola feorza, & fihan da tagliare indì afciutto,perche fe pioggia letoc 
caffè guaftanò lenimine tagliate, anco lalberoricene danno. Se fi 
potano quefti alberi ogni anno gitteran rami grosfi lunghi, & buoni, & 
fe fi'interlafciano a effer potati,faranno iramiminuti,& corti . ‘St ha 
da potarei rami piccioli,& fottili fe gli ba da torte wicino fin donde na 
fcono alla radice; & î rami grosfi lafciglifi quanto una mano di tronco, 
e fiataglio rotondo. Se nel tronco ft uede qualche partedì fecco, & 
di fragido,& mangiato; lieuefegli tutto tagliandofe fin che arrini al ner 
dechè fi fanerdtornando avigittarquini nuouo legno, buono. Riceno 
no Guefti alberbin loro alcune forti di infiti ; come disfi nel capitolo gene 
rale;del modo dell'infiraresc& anco il frutto che baurd offo dentro o nero 
feme Jefia infitati in fa'ci,l'albero chene nerrànon produrrà quel frutto 
con detto oftoo con femenza fecondo che dice Palladio în conformita di 
altri ferittori. Fl mododi infitar im esfi alberi oltre l’infitar di pafsato 
è di coronetta.  Pigliano inesfi ben infiti di pomier cerafe. Il legno 
del falice è molto dolce,» piacenole da tagliare, & è buono per farne fen 
di, perche fe quefto legno é tagliato fubito fi riferrail taglio, & reftringe: 
ei falci che fon fani,& che fon alti fi fanno buone wigne per legni di ca 
fe, e fe ne fanno buone botte per niîno.L'opre che fi fanno delle wimini nd 
; meftiero di dirle,perche è noto ciafcuno. Et dice Palladio che fe di falci 
join Iuoo di capachosiefce buono;fi fan di unimini fortisfimi li 
il falco rinolgela foglia come l’alamo bianco;& in quei medefi 
‘pig ore che gitta prima uola uia nanito efe firaccogliee dà a 
benere a quei che putan fangne gli è molto buonama fa perder la virtù 
dell’ingenerare,cofi agli buomini come alle donne, et anco fatto fugo delle 
foglie di efò, & beuutotempera la Iuffuria y anzi fe fi ufa molto filie 
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ya totalmente,cocendofi quefta foglie in uino &fimilmente la ftorza di 
quefto alboro è buonoda bagnarfi i nerui ritirati. Il fugo'di effe födi be 
uuto è buono contra lecamere,& anco fa il medefimo effetto la poluere 
della fua fcorza beuuta în nino roffo,et parimente quefta poluere fana le 
piaghe immarcite, perche ha nirt di faldares& anco per le piaghe che fi 
fanno nelle inteftine | Sonoî rami de è falci freddi , & per quefo fi 
ufano di tener nelle camere di colovo che ban febri maffimamente terza 
ne, &bagnarlecon un poco di acquache fa vifrefcar Laere, &rì 
frefta , conforta l'infermo,nel legno del falcie arrotan 
dofi i coltelli pigliano buoni fili,&x con effi taglia 
no gentilmente. Si fan parimenté delle 
gno del falce bafte dilanciebel 
| le s leggiere, GY mol 
to durabi 
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ONO perl'onodei duo fini cofigli orti come 


Sio: le ortaglie o frutti,o folamente per piacere, Ó 
lib.6. ca.z. per prouifione dicafa,o per farne mercantia s 
li.11,0,19. & guadagno. Sefiban da fare per piacere» 
ti Ai a &rper cafa fia nel miglior luogo che fi potrà tro 
ui nare che per questo effetto non accade di pren 
Col. li. 11. der diungran fitosma fe fi fa per hauer auen 
in carm. der l'ortaglie, e farcene mercantia,& guada 
RE gno, fiba da procurare di farlo nicino a qual 
q15.& 19. che buona città popolata , accioche l'ortaglie fi posfino ben difpenfa 


re, che fe fitruona a fmaltire è un buon guadagno ; fe non e traffico 
dannofo. Sopra tutto fia lontano da luoghi done fieno arre da batte 


re, & uentilar grani , percioche la paglia minuta che nola di 
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Joprale ortaglie , & alberi, & gli fa molto danno, & per quefto fi dewe 
anuertire per ogni modo che uicino a giardiniser orti fimili non fi babbi 
no da far arre. Vogliono terreni gralfisperche fieno leggieri, che fe fon 
troppo,gra[f,Airetti,& ferrate molto graffi nel tépo della Primanera 
creara buone ortaglie,et nella State fe non haurà acqua fofficiente,et ab 
bondante fi (eccheranno, cx per quefto per gli orti nö fon buoni cretofi,ne 
ge[Pofi,che fi uegono a feccar molto nel tempo della State,però la terra de 
ue effèr in'tal maniera groffa,che quado fi ara nō venga a far pezzoni di 
terra,ma fi (pezzi,e triti bene come Je fofse arena,è fegno di quefta terra 
che io dico il ueder che produca molta herba, € molto frefca, et finalnë 
te ogni terra buona per grano e buona per ortaglie,purche fia terra trita. 
Bifogna che il terreno che io dico per quefti orti fia molle, perche fe foffe 
dura la maggior parte delle femenze fi perderebbe prima che nafcelfe, et 
quellano uertà cofi bene , maffimamente quelle che di lor natura fon tar 
dine a nafcere,& che fon molto delicate, Vero echeilletame acconcia 
molto il terreno, lo mollifica,€ e cofa pronata e chiara, che per tutte 
le piante de i giardini,et per l’herbee neceffario che la terra fia colî mol 
lificata, > graffaset foftantiofa,perche la pianta che fi pone in fimili ter 
reni caua dalla terra piwuirtà,& cofi fi niene a far pin faporita , mag 
giorset piu tenera, & fuftantiofa, € quefto e generale in tutte faluo in 
alcune che fon poche, la cui natura edi allenarfi in cattiuo terreno et tut 
ti gli borti uogliono terra dolce di fapore, & lanoro. € buona la terra 
nera,ma bifogna che fia infieme con quefto afciutta. Siban da fuggire 
quei terreni che di lor natura producono erbe, &r alberi uelenofi, perche 
alle hortaglie fi attacca molto di quel ueleno. Hor fatta elettione di que 
fto terreno e neceffario di circondarlo, & fargli fiepe, accioche ne beftia 
me picciolo ne grande nono ui entrino a rodere ne pafcer le bortaglie, & 
anco acciò nina perfona pofa entrar a rubbarle,& diremo della forte 


di quefta fiepe. 


Del modo del ferrate, & far fratteaglihorti. = Cap. 2. credi. r: 

: 5 Apr cap. $.» 
Eferrature per horti uigne o altre poffefioni , fonodi dinerfe ma lib.2: car. 
niere, fecondo che lo ricerca ; & dimandala qualita del luogo o fa li.11 c.19. 


È x 3 ] A E ALITA A 
neceffità del fitoso anco la uolontà del padrone della poffeffione,onero la Gololi.ra, 


Sua poffibilita.Le migliori che fieno fon quelle dimuro, € fe quela DON cap. 3. 
puo farfi,facciafi una ferratura di quelle che fi chiaman uine, come iodi Pal. Feb.c. 
rò qui fotto . Difi efer migliore la ferratura di muro,perche oltre Peffer 14 


da 5 ; 2 Plin.li.1y, 
pin fiabile, & durabile occupamen luogo, © non fa tanto danno a gli ali cap. 10, î 
eri 


Li IR R 0 
beri che gli Stanno niciîni, come fan le (pine fe non fono afai piu alte, fan 
nafi occupati oltre di ciò nel muro non fe creano, ne puo nafconderft co 
nilli ferpi,& fimili animali,che nuocono ofon nelenofi , ma non fi poten 
do far tutto il muro di calceal fine è meglio farle di fratte, che lafciarla 
aperta.quefte ferratute nattraliso uine fon piu ficure di menofpefa, &' 
iu durabili,che ninna altra, & fe percafo fi abbiulciano tornano a na 
(cere dale iftef@e.. Hovperfarquefte fratte piglinfi le uache de le (pine 
quando fon ben mature, perche di fole fpine nö fon buone per bauer le 
bacchette, uerghe deboli, & fottili,& perciò non fi inalzano, ma fi fe 
don per terra fien le wache di pine groffe che han groffe pine cr fon mol 
to torte. è ueroche le pine in compagnia di quefte non fi fendon moltos 
«0° fefe gli mifchia femenza di rofe bianche faluatichefiaintano a farla 
molto forte. Hora bauute tutte quefte femenze benmature tutte infieme 
piglinfi farinadi neccia,<& con vn poco d'acqua impaftale benguesle fe 
menze con la farina;dopo l efer tutto benmifehiato infieme inmodo che 
niunadi quefle femenze leparatamente reflino intiere,& con effo empia 
firinfi ben corde in modo che reftino ben piene di quelle granelle, & pon 
ganji a fciugarin yna camera altá doue niuno l'habbiaa toctare,& fra 
quefte femenze non fi metta femenza alcuna di alcuno alberofruttifero, 
imperoche per coglier pot il frutto lagente uienea guaftar la fiepe, anzi 
che non puvapprefo di effa fiepe fiba da piantar giamai frutto che uëga 
a incitare ninn paffaggiero ad entrare a farni dano;hor quiui fiha da fta 
uareseararmolto benla terra done fi ba da feminare quefta mefcolanza 
di piante da far fratta;& fia nel findi Settembre, et fia fcanata ben fotto 
con dui otre folchi quanto mezzopiede fotto, cr dall vno all'altro fia vn 
piedeo dui, & fela terta, cr fito è (ecco doune fi ha da feminarle ; fia nel 
principio dell’inuerno;dicodi Ottobre, & alquanto del mefe di Nouem 
breser fe terreno , & paefe freddo, & bumido fia neltempo quando le 
rondini cominciano a uenireset fe per auentura fi trouaffe in quefti folchi 
acqua alcuna canifi e facciafi in modo che la terra fia fiata cauata tut 
to l Inuerno,e le foghe no ftieno coperte piu di quatro è lunga una manos 
ne nada calcata la terrasaccioche poffan piu comodamente nafcere. Na 
‘fceranno in trenta giorni,&Y percioche l'herbanella State gli fa grandan 
no,che gli fecca molto , lieuifegli al meglio che fi puo fenza far danno a 
quelle picciole piante, che anco fon tenerine , & adacquinfi pefo quando 
fon picciole maffimamtte fe non pioue,& indi a duo anni che fon nate ta 
glinfi uicino alla terra,che germoglieranno piufigliuoli, oltre che crefca 
vanno piu..Et fe di fole garze fi niene a far quefta fiepe, intramettanfi in 
ogni modo qualche ramo di qualche altra cofa fra di effi > accioche appog 
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Eandofi în effi, fallifcanv in'alro. se queftafiepe o (erratura fi ha da fære 
er qualche giardino di diletto ; doue no fia fofpetto che ni pofano entrar 
deftiene di chi ui faccia dano,fi puo la derta fervatura di mirto pofto cofî 
in corde la fua femenza,che nenera afaregentile fratta. Quefto fi puo 
fare in vna parte del giardino, & fe ni è muro porui uicino gelfimini, 0 
hedera.che lo copra tutto, © flard Sempre uerde, & anco per i giardini 
Siando nicino a cafa,fuon buone ferrature quelle che fi fa dirofe bianche, 
che fon gentili molto nel fno fore,& vtile, x hanno afai (pine. Se que 
Sto giardino foffenicino a qualche fiume, & fi puo tenere che l’acqua fia 
perrompere,& che babbia a tor della terra, & l’habbia a danneggiare fi 
puo vicino all'acqua per fratta, e muro piantar falci, x alami bianchi 
che babbin da ritener la foi Zadell'acquasche nontompala terra; ne fac 
cia danno,& fieno pofti (pefiin dui otreordini yer fra quefti ordini git 
tifi molta terra che faccia grandefteccato;perche ancora che il fiume cre 
fcanon poffaentrare, & conle radici; &i tronchi fi uerrà a fortificar 
molto il terreno,ne farà fe mon bene che fopradella terra fi gitti fimilmë 
tegramigna uerde f[minuzzata,perche fa forte ce pis & utene a vitener 
molto, non folo quini,ma in tuttii luoghi done fi banda fare argini 
o daftioni,0 altre cofe fimili di fortezza; fempre ni fi metta; perchefi for 
tifica molto, & tanto che ripara molto che non cadan cofi presto , che 
lagramigna di fua natura abbraccia moltola terra. Seil terreno è afciu 
to'o'arenofo purche fia fuffantiofo, e di mediocre bumore fipuofe 
ferratura o fiepe di pomi granati molto (peffî , perche pungono, & fono 
vtili. Questo fi intenda per i luoghi che non fon di paffaggio, & dune 
non fi teme che gente non gli faccia danno , ma chefia folo per diffefa de 
gli animali . Alte forvature sifanno, © deono fare ne i terreni che 
Jono molto humidi,cheè fargli all'intornovna rozza o foffo cupo, lar 
go; accioche per di fotto nenga a fcolarsi tutta lacquarsi maba daeffer 
tanto l'ırgo che'niuno le pofa faltaresco dalla pante dì der 
fatto il fuo argine di terra. ‘Molti (donepuofarsi) cranodi circonda 
Le lor poffeffioni d’acqua, &r è buon pensiero pur che lacquer Sil fofo 
tengan così largo (patio che niuno poRafaltarto. Gli argini fon meglio 
ri imterreno arenofo,che in terra gre 
della State per il gran caldo fa crepar a pocha pococade. Etind: 
lunche modo di argini,chesihanno da fare o foffes Je il terreno è bumi 
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i 
do,& acquofo si banno da far nel pi io ‘dell’eAutonno, chee nel me 
Sedi Settembre, & feè in terreno fecco si bannò da far quando pione , & 
Sempresi tega quefta regola di mefehiarni oin m ezzo 0 disopra dellater 
ra pezzi di gramigna uerdein quanta pin gran quantità si pofa, perche 
con 


ti dB, 00 
con effa come ho deito si fortificheranno affai meglio. Vi fon molte altre 
fortedì fatti T siepe,che si poffono fareai giardini, d'a poffelfionizol 
sre queste chebo dette, ma per quanto ho trouato queste sono le migliori 
ogn pn potrà farle fecondo che giudicherà che sia meglio. 


Dell'acqua , & deitempi ; & maniera di cauare , Ct tro 
q P 


uar acqua , et i fegnali dell’acqua buona o cattiua » 
Cap. si 
& di frutto, non gli basta solamen 


'Hortoo giardino acciosia buono, 


Cref.lib.t. k a ; hi < 
cap.4- 9.9. PIE effer di buon terreno, nicino a buono, © coproso pascolo, ma bi 
&io.  fognacheancohabbia abbondanzadi buona acqua dolce, & faporita, 


ia i percioche l’acqua è la vita delle piante; & quanto è l’acqua migliore 
Peri * migliore fono eRe é piu frefche, &y piu faporite fi allenano lehortaglie. 
Pal lib. 1. che nonfarà con la cattina,® fe nicino haurà fonte naturale che gitti be 
cap.4.  nes&conacquaabaltanza, gli fia di grande utile perche fcaffera[fi mol 
Rene ‘€. ra fatica, & molta fpefa, & non ni effendo fonteset che ui fia uicino qual 
k E 10: che fiume che con qualche ingegno da effo fi poffa tirar acqua al giardino 
Auic. li.2. faradi tanto maggior frutto, & bontà. Ma quando non haneffe la commo 
cap di dita di niuna di quefte due cofe , l’vltimo rimedio e farineRo vn pozzo, 
di ni 31 che tanto farà megliore quanto fia nel mezzo  & nelcuor di eho che fia 
Diod.li.s. alto; fopraStia al giardino, & non fia in luogo bafto, & non fia molto 
cap.hidor. profodo mani fia l’acqua alta,percioche il pozzo che haurà l’acqua trop 

po fotto oltre l’eRer maggior fatica per il cacciar dell’acqua non è cofi 

buona acqua perche eftendo cofi cupo l’acqua niene a participar meglio 

dell'aereo del Sol che lapurgasancora che quella che e alta farà më fred 


da la State, men calda nel tempo dell'Innerno, Et poi che qui fi fame 
moria dell’acqua,parmi che fiamolto al propofito di div i segnali dell’ac 
qua buona o cattina,& parimente donde si puo canar l'acqua piu prefto 
er perche mi pare che ui confoni bene vn capitolo di Pietro Crefcentio ue 
ne dirò una parte di elfo. Del acque fon lemigliori quelle delle fonti che 
nascono interre nate, & alte, done non ui si pofiono adunare altre brut 
rezze di fuore, © cosi fon piu limpide, & l'acque che paftan per terre pe 
troso sé migliore aftai di quelle che paRtano per luoghi fangofi, perche dal 
fango uengono a pigliare cattino odore, sapore, e anco miglior quel 
la che pafsa per terra netta come e arena che quella che paRa per fafi pic 
cioli,perche uiene a scorrer piu facilmente, © piu si purga,®e bene che 


camini scoperga al Sole,& alaere, perche nien con luno, ® l'altro a mi 
gliorar 
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2liorar molto.L’acqua che corre forte,e& corre uerfo l'oriente è inigliore 
cheniuna altra che fia, buona anco quella che uiene da luogo alto, & 
molto migliore quella che nafte în ualle, o in piani, anco è piu fottile, 
& piu leggiera,& quella è buona acqua che piu prefto fi raffredda, o fi 
Scalda,& anco quel fi cuoce in fimile acque fi cuoce piu presto che quel fi 
cuoce nell'acque groffe,&® quanto è piu fottile l’acqua piu prefto fi raf 
fredda,cr fcalda,& ricene in fe qualunche qualita, & il pefo o un modo 
di conofter l'acque per îl pefo è pefando uguale mefure, l’altro pigliar duo 
panni di lino di una vgnal grandezza , & mefura, & mettergli a molle 
ciafcuno di effi invna di quelle forti d’acqua, é dopo che piunon goccia 
no pefargli amendui, & quello peferà piu cheè flata- a mollein acqua 
piugraue,fi conofce anco al tafto chel’acquaffata groffa farà piu grane, 
& pefante che quella che non farà cofi čr è fegno anco di buona acqua 
quella che beuendofi non enfia, tofto fi digerifte; €r l'acqua che fiha 
da benere è bene di cuocerla perche fi niene adallegerire, & affottiglia 
re quella groffezza,& uefcofità di elfa,<&r fi ba da cuocerein uafo di ter 
rache fia bennerto,&y dicono coloro che han fcritto in quefta arte che l'ac 
qua cotta da fe nonenfia,&& che fi digeri fee piu prefto,& non fa cofi male 
come la cruda oltre che fi fa piu chiara ,& la nefcofità, & bruttura di ef 
faua al fondo deluafo. L'acqua pioneggiana è molto buona masfima 
mente quella che niene altempo della State, con tuoni , Cr folgori . è 
ben uero che l’acqua pioneggiana fi corrompe preho, & la fua corruttio 
ne caufa il corromper degli bumori nel corpo de l'huomo , fringe molto 
il petto , & guafta la uoce,ma fe l'acqua pioneggiana foffe cotta non fi 
corromperebbe cofi presto, € cotta nell’Inverno. L’acque de i pozzi, 
oche uengono di fotto terra non (ono in bontà come quelle delle fontane 
per non hauer nè aere ne Soles&quelle che fono ufare fon migliori di quel 
le che non fi afano,& quanto piu profondo è il pozzo , peggiore è l'acqua 
diefo. Tuttel’acque che paRano per minere di piombo fon cattiue, e 
fanvnire le camere,benche in generale tutte l'acque che paffano per mi 
nere di qualunche forte di metallo fon cattiue. L'acqua de i lagumi ò 
Stagni è pelfima,& peggior di tutte quante l'altre che fè l’acqua de i poz 
Zi per effer profonda è cattiva (non effendo naturalmente cattiua) fimi 
gliora col cauarnesemaneggiarla di continouo , ma l’acqua ne i lagumi 
nell’inuerno ingenera flemma per La fua grandiffimafrigidità,e nella Sta 
tefifcalda,& per quel caldo,& corrutrione che ba genera colera,e febre 
e come fon acque corrotte, putride caufano mal di milza, & infermi 
tà putride,& cattine,&7 difficili da fanare , Gil medefimo effetto fan 
le fontane ferrate che corron poco, & non hanno efito o poco, a 
perche 


perche l'acqua di effe e cofi ritenuta, & non puo correre fi generano în ef 
fi molti animai uelenofi,onde col bener fimil acque naftono ne gli buomi 
ni infermità mortale, enfiagioni, & idoprifie, ó infermità di diuerfe 
fortie le donne che ufano di bere di fimili acque non purgan bene , non 
ban buonagranidanza;partorifcono con maggior penasoltre che partori 
fcono le creature inferme, & di mal colore, et alle uolte fa penfano'di ef 
fer pregne,& fono infiate da quella acqua, hanmaldi madre, onde fa 
che babbino penofa grauidanza;&Y finalmente per concluder fono acque 
peftiléciale. Tuete l'acque che creano fanguefuzhe fono ordinariamente 
cattiue,perche fon acque delle grofteet fangofe che fi troninosancora che 
di eRa aleuneriefcan talbora buone, & le fanguefughe fon'atte a farma 
lema douefimetta pefces& malfimamente anguille non ue ne faranno, 
per che fe le mangiano,&® l'acque per ilmonimento che di effe fanno î pe 
fci riefciran buoneio almeno miglior che non fariano eccetto che fapra di 
fango,ma fe le fanguefughe fofiero affai, & grandi fi attacherebbono ai 
pefci, & gli mordono fpeffo,& molte uolte gli ammazzano. Et e.bene do 
ue fon molte fanguefughe gittar una fera di calce nina nel fonte o pozzo 
done faranno che le abbrufcia,& ammazza difipandole totalmente, & 
dopo bifegna di nettare, © purgarequel pozzo o fontedi effa calce. Et 
chi uole(fe gittar pefce nel pozzo facciale nel tempo dell'Inuerno, perche 
per efer in quel tëpo calda l'acqua fitronan meglio che nel tempo della 
State che per effer in quel tepo fredda l’acqua morirebbono Subito uenen 
do dal caldo, & gittandofi nel freddo: L’acqua che fi ftempra dalla nieue 
geli e cruda,grofiasindigefta,&r cattina,& caufa molte infermità fa 
cenda gran male a coloro che ba dolor di neruî,ma cocendofi uiene a per 
der tutta quellamalignita di groffezza, & granita, & e notorio che l'ac 
qua per effer buona non ha da haner odore ne color ne fapor di alcuna co 
fama che fia ben chiara, & delle qualita dell'aeresche în ciafcun colore 
pigli nuono colore, para che fia di quel colore,et habbiafi per uerifica 
to che l'acqua che pare che fia alquanto mefchiatacon latte,none buona 
perche done Sta ritenuta fi corrompe piu tofto di niun’altra, & genera 
molti animaletti uelenofi. Di che e fegnomanifeftoil uerdernifi certi fili 
chen eRa fi creano che paion pateinoftri , & di effer cofi cattina quefta 
acqua che ha fembianza di latte ne un Segno euidenti[fimo che color che 
l’ofandi bere hà mal colore inuifo  & in tutto il corpo. Ogni acqua di 
fuanatura e vna ifteRa,maladifferéza della fua bonta o malitia proyie 
ne da i luoghi done paffa. L'acqua falfa e fana per coloro che diuengono 
graffi perche gli fa fmagrire, cr anco affottigliare. L'acqua frefca aiuta 
alla digeftione,et da appetito, ma l’ecceffinamete fredda fa male a nerui 
masfi 
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mafimamëte quelli dei deti,quella che e calda fa male allo Romato,cor 
rompe il cibo, & lo fa notar nella fromaco „Ó caufa nomiti. L’acque che 
nengono dalle lumiere non lafcian uenir alle donne îl fior loro, er caufan 
febbri.Le acque groffe, torbide caufan pietre, & arene ne i rognoni, 
© unifica. L acque grofie,cF cattiue non faran tanto male Se conil bere 
di effe fi mangiano cipolle o agli omefcolandofi con un buon nino o cd un 
poco dî buon aceto: Le acque che paffan per terra folphurea giouano alle 
pofteme delle gionture, cr alle durezze,& guarifcono , & leuano le broz 
zole del nifo di humor falfo. L'acqua marina difecca la marcia, & giova 
nelle infermità de i nerui,& bagnandofi in efa rifolue l'accoglimento di 
marcia, & pigritia delle membra, giona anco contra la goccia di mal 
caduco pigliandofi il uapor di effa quado e ben tepido giona al dolor della 
madre pigliàdo il uapor di eRo da baffo,et la marina giona molto a chi e 
fiato morficato da ferpe o altro animal uelenofose(fendo melfo inmare;et 
ricenendo in fe l'onde, & il medefimo giona contra la morficatura del ca 
rabbiofo. «Afciugale gambe, cr piaghedi eResuero e chi faneri i fegni 
delle piaghe. Mi ha allewato dal mio propofito il uoler narrare le proprie 
tà di alcune acque,ma tornado dico che chi noleffe fare qualche acqua ar 
tificiale in defetto della naturale per alcune medicine, lo puo far facilmè 
te (come dice Galenonel libro de (impicibus)come in defetto della mari 
nagittarfela nell'acqua ordinaria, & far la folphurea. Dall’acque che di 

Sua natura efte fuor della terra non emeStiero di parlare come fon fonti, 
fiumi, acque correnti, ma poi chedi effa nonne e intutte le parti ène 
cefario di far pozziser fe fon per bere le perfone l'han da procurar di fa 
re in luogo alto quando ni fi poffa tronar acqua, perche quiuie piu fotti 
lesma fe e per beftiame o per inacquare facciafi done fia abbondanza di 
acqua,& lunghe da letame, & altre bruttezze.Et fempre fi procuri di 
farlo done fia buono acre, abbondanza di buon acqua perche queftae 
vna delle miglior ricette per hauer fanità,& uiner lungo tépo „che doue 
ecattina acquaset mal aere fi douerebbe fuggir come da luogo appeltato 
poiche fon cagione che di cotinouo habbia l'huomo a combatter cò lamor 
te,cy poiche l’acqua e gran parte del nodrimento dell'huomo frhadapro 
curar fempre la buona che la cattina nuoce molto effento ueleno che en 
tra per la bocca. I fegnali dove e acqua fono queti. Ne i mefi di Agofto, 
e di Settébre inazi che efta fuori il Sole piga l'huomo la barba preffola 
terra;&mirî uerfo Oriente, & donde uedra che da terra efca alcun uapo 
reofumoaguifadinebbia quini canadofi fi trouera acquasancora che 
pareffe che il terreno foffe fecco,& abbrufciato di Sopra. E fegno anco di 
eRer acque done di fua natura nafton canne, falci,bedera,giunchi, Cr al 
$ tre 


stre piante che non poffono alleuarfi fenza abbondanza di acqua. E fimil 


mente buon fegnale fe fi nede in luogo qualche poco di rugiada, non ne ef 
fendo inaltre parti ini utcineso che quini ne fia maggior quantità che in 
altri luoghi niciniyo che quini fia l'herba piu uerde che inun altra parte 
all'intorno maquantunche fia fegnal di acqua în un luogo piu che in al 
tri, è da fapere che una è miglior dell'altra , & potendofi deuefi fempre 
Scegliere lamigliore.fe è cretofa la terra di fotto faol fempre effer poca ac 
quat di non buon fapore,fe è paludofo farà l’acqua farigofa di mal fapo 
resemolto profonda. Nel tertengeffofo efte poca acqua. Laterra nera, 
cy ftretta ha poca acqua, ma quella è di buon fapore , & nei luoghi cafa 
lenghi fogliono effer poche acque,ma quella che ui fi truoua è fottile, &' 
di buon fapore, done è unita col terreno cafalengo . fon migliore acque 
quelle che nafcono al pie di qualche colle che quelle che furgono în ualle o 
pianuresche quelle che nafcono in nalli fon perla maggiorparte groffe & 
pefanti,falfe,& di mal fapore;dico fe fon ualli piani, & non cofte. Et 
per pronar fe fotto ui è acqua canifi una foffa larga quanto tre piedi, & 
cinque in lungo, é quiuimettafivna conca di rame , 0 piombo o ftagno 
unto con »n poco di fegno dentro , & di fuori , & mettaficon la bocca di 
fotto quando il Sole vuol tramontare & cuoprafi la foffà con canne o fo 
glie in modo che refti ben coperta ,& il giorno uenente lienifiuia quel ua 
fo, G fe in effo fitronerà qualche goccia d'acqua fia fegnal ceerto di ha 
nerne a trouar fotto: Quefto fi ha da far nel fin d'eAgofto, &intempo 
afciuttoso piglia una tazza o qualche altro nafe di terra che non fia cotto 
& che fia ben fecco,c&' pongafi in effa foRta in cambio di quel di rame che 
ho detto, non fia unto,&Y cuoprafi ben come l’altro, & fe quini fia bu 
more farà disfatto la mattina ouero mettauifi un poco di lana, & cuo 
prafb& fe la mattina feguente torcendofi ne ufcirà acqua è fegno che fot 
to ui è abbondanza di acqua, ouero porui una Scudella piena d'olio col 
fuo foppino accefo in medo che fenza effer toccata poRa arder tutta la not 
te, mettafi in quella foka cofi ben coperta che non habbia (piracolo al 
cuno; fe la mattina hanendo anco il ftoppino & lolio, fia eftinto il lu 
me è fegno ewidente che ui fia acquasma fe reha accefa,& nino il lume è 
Segnale che è terra fecca. Quefte efperienze fi banda fare neitempi che io 
detto che la terra è beneafciutta , & ben fecca. Parimente doue fon 
monti di alberi felue & fpeRture,fe fi tagliano, & arano, lauorino fur 
gerà acqua quiui ancora che non ue ne fia mai flata, &" è la ragione che 
quella fuftantia, & humidità che fi empiegana în produrre &erear gli 
alberi fi conserte in acquesfonti,& rufcelli, & molte uolte auniene che 


furgendo quela acqua non è buona,& fi conofcerà effer cofi feprima che 
‘Sfide 
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fidefcenda al fondo fi metta un candeliere accefos & fe Peftingue l'odor 
del acqua,è cattinasma ferefta accefo,fia buona, che l’acqua delle mine 
re gittano un napore come fumo che eftingue la candela, & anco Suffoga 
la perfona fe non fugge preflo. Similmente fi pruowa effer buona fe fi git 
ta in unvafedi rame odi latta,chiara; & fe non ui lafcia macchia è buo 
na,& feue la lascia e cartina, er è parimentefegno di effer buone fe cocè 
dofi in vna caldara netta, & non fa ne lascia nel fondo fondaglie ne brut 
tura alcuna. L'acqua che nafte ordinariamete in geffo per la maggior par 
te è falfa,& di cattiuo odore, © fapore,& anco ha cattiuo odore. è fegna 
che fia acqua falfa fenon fi cuoce in effa legumi come fon fafioli, fane, len 
ticchia,& fimili, anzi diuengon dure che quefti legumi fi cuocono în ac 
qua dolce,& non in aitra.vi conofce fimilmente effer buona come diffi di 

fopra quando è ben chiara di colore, altre proprietà che non. fia fango 
Sa che fia fredda nella State,& calda nel uerno : Se coloro chela ufanoa 
bereftan fani di petro,& han la voce chiava ; € ban buon colore iñ nifo 
Senon banmale ne i polmoni,et fe non fon fani di milza, ne di rognoni ne 
di ue[fica. Hor uedendofi comunalmente quefti fegnali in tutti coloro che 
la benano tengan per certo quela doner efter buon'acqua. Hor bauytafi 
l’acqua al propofito o naturale,o che fia per condotti , procurifi fe è per 
inacquar giardini che fia alquanto piu alta del giardino accio col uatag 
gio di ftar di fopra poffa meglio trascorrere per tutto, in quanto fi puo 
fia nel mezzosatciò che con piu facilità poffa inacquare da tutte le biidi 
con meno acqua, © manco (pela, & fe il pozzo farà di buoni mattoni, & 
ben cotti meglio fi conferuerà in effo l ‘acqua,& fia piu faporita che een 
do di pietra. 


Ari&.pro. 
In qual modo fi habbia da inaequare l’orto,qual fia miglior acqua per parte. 14. 
cio ,&a chetempi Ca papis 
3 pi. ap. 4 cap.9. 
li.19. c.Ifo 


Val debba efter l’acqua per inacquare fon d'accordo tuttigli Agri &12, 

< coltori,o la maggior partesche ha daeRer dolce,c& di buon fapore, Cref.lib.s. 
perche quanto fia piu dolce, & di miglior fapore , & migliore da be TOMI 
ve, tanto fian megliori le ortaglie ; che con effa fi inacqueranno » & | A 
di miglior fa pore che l'altre lequali fono cattine tutte per questo effet li.ii.decau 
ro,malfimamente le falfe,perche la falfa defecca,& è molto contraria al fs. ci 
le piante che le fa rognofe,&® alquanto amare, di non cofi buon fapore REE 
come quelle che fi irrigano di acque dolci , & faporite . Et fianoaffai Diod. Sic. 
migliorii le ortagliesalberi,& frutti cò l'acqua chee molto buonadabe lib. bito. 
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chenon baurà buon fapore-parimenté per inacquare ha 
remente fredda,che quella cheè alquanto calda in 
necedi rifrefcare fcalda l'ort ie cè molto certo che l’ortaglie, che fi 
adatqueran con acqua calda farà piu lieta," con miglior colore, farà 
piufaporito. La miglior di tutte l'acque per gli orti è la pioweggiana; 
fe uienermtempo chenon fcaldane faccia danno, perche uiene a lanare 
Vortaglie di poluere,nermi piccioli pedocchi,che creantalbora, & le 
yodono; mangiand. Et e anco meglio l’acqua che iene di'notte, perche 
non fcaldal'herba,& queftoe nel tempo della State, ére miglior acqua 
uella che iene con tramontana, che quefta uccide piutofto i uermi, 
pedocchi,ma percioche non pione fempre quandoe ilbifogno è neceffario 
di cercar altra uia da inacquare.l'acqua de fiumi,maffimamente quella 
che viene per condotti e molto buona per adacquare , eccetto che dicono 
chefanafcer molta berbaze nero che fi ha da aunertite,che queta acqua 
non fia ritenuta né corrotta;che e cattina,& fa grano danno all ortaglies 
anco tutto quel che fi irrigherà con effa, & parimente perche l'acquare 
deftruoge,gualta,® diffipa molto'la terra chegli liena il fior di effa, &' 
lafcia folamente Larena, é fa reftar la terra tofta,& duras per quefto 
la terra che fr adacqua,ba bifogno di molto letame» & di vifarladi buo 
na terra:Come & in qual guifa fi ba daftabbiaré,lo dirò nel capitolo fe 
quentesma'èbene che quando fi adacquerà fi gitti nell'acqua letame mol 
to fragido ; & fango di fiumeo di altro lnogos acciò l’acqua nada mol 
to torbida, questo e vno bello,& vtilmodo di adacquare , che fr adac 
qua,» Stabbia in vo medefimo punto, ingrafta laterra, che ancora 
che nonfia tanto baftante,come € il gittarni del letame, perc be non fa tan 
to fþognofa la terra con tutto ciò penetra molto, & cala con l'acqua (O) 
la niene a ingrafar molto dandole molta foRanza,& cofi ferinono è he fa 
il Nilo in Egitto;ilqualee molto torbidosCr fangofo,come dice Galeno, 
er altri autorilo confermano. Queftoeun gentil modo di inacquare 
peri grani chefi fogliono irrigare,che paffi l'acqua per alcun fango o ftab 
bio molto fragido,& anco e bene di far nell albero terra graffa, & molto 
ripofata,perche l’acqua porta il buono nell'adacquare, o feni e arenate 
Sta nel fondo deli alberca,ma vuol con tutto cioftabbio,e letame , che la 
nenga a far [pognofast'in quefto modo dè ogni terra fi puo canar il fiore, 
i meglio di efè disfavendofi terra in acqua che larena reftaal bafo, 
e l’acqua fempre portail buono. Questo fi fa afai bene in terreni che fië 
molto bene alleramati o con ftabbio,o con fango delle firade, ciafeun di 
elfi e moito utile pei i feminati,& orti, maggiormente fegli porta l'ac 
qua come bo detto.L'acquaper inacquare no ha da effer falnitiofa ne fal 
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Sane di altro cattiuo fupore,come bo detto.E fe L'acqua ber quelto effetto 
gicne dini iti fonti, che fono fa ifuvatimente freddi čberedi tenerle 
in alcuna chiufa accioche senza a perder alquatto di quella crud i 
frigidità. Et per quefte fimili acque è piu neceRario la mefcolan Za del 
fango oftabbio che ho detto,perche da fe ifte/fo è afai piu fterile che quel 
ladeifiumi.. f.temprapparecchiati, & buoni per adacquare,; fone la 
mattina prima chenafca il.Sole odi preffo; & è molto meglio neltempa 
dellanotte; perche la pianta uiene a goder piu tempo il frefco dell’acqua, 
L'uno cheil Sole nonfolamente fi uiene afecca; fubito,ma in luogo delri 
frefcare,fcaldas&rfe l'acqua è calda fa il medefimo effetto, & per quefto 
€ bene che fia fredda, cir il tempo che faccia il fuoeffettodi rifrefcare ca 
patto,che come diffi non fia fredda eccelfimamente,ma: fe Saràfra l'ombra 
o cofa che di continouo fi foglian adacquarenon gli farà malein luogo 
ripofato; ci fcoperto dal Sole; in luogbi che sinacquino-radenolte. 
Parimente quando fi adacqueranno lafcinfi le terre bene Satie di acqua, 
che meglio è di Inacquare poche uolte s bene che molte,e lafciar la tex 
raconfete,chepiutoglielafete va buon tratto d'acquast piurifrefca 
Ó gioua, ancora che fia in meno quantità che molti forfi, & molte benu 
tefbezzate, cin niuz modo fi adacquì nella State, fenoncome ho detto, 
perche col Sole fi fcalda,c&r ricuoce,&& per meglio farebbe il non inrigarfi 
che irrigarle im quel temposche piu nuoce che nongioua. «Vn'altra re 
golat'chiara che niuna cofa deve inacquarfi quandoftain fiore , fe:non 
peril piede, perchefel’acqua na adarneluafodel fiore, laguafta & feal 
da. Secon acqua tepidasche non fcaldi fi irriganneltempo dell'Inuerno 
le picciole femenze,come fon petrofemolis& fimili herbe, maffimamen 
te quelle chefontarde al nafcere nafcera piu presto ma non faran tanto 
durabili.‘. Etalcuni alberi che fi adacquano con acquatepida , che non 
fealdimaturan pinprefoi fuoi fiutii,ma gli alberi di elfi fi guaflanpre 
fto ne durano, il frutto pereRernato contra la fua propria natura,non 
ha buonfapore per noneffer naturalmente ftagionato, & fe per cafo. nel 
tempo nell'Innerno fi adacqueranno alberisc& ortaglie, &x altrebeibe , 
non fia a niunpatto quando gela ne uicino alla notte,perche fe la notte we 
neffeagelar prima fia bene infuppatala terradi quell'acqua, &non nen 
gaadagghiacciarfier inuetriarfia pie dell'albero ne del cefpuglio. Et 
quefto bafti quanto ai tempi, & modi dell'acquare infieme con quelche 
bo detto di fopra nel terzo libro, 


Var.lib. 1. 


13,823. bendi parlar di ciò nel trattato 
lib.1.c.23. perno bauer a repeterlo due olte. Et farà queflo capitol 


Li 1ABNAO 


Del modo del dar delletame;& ilfuo tempo conucniente, 
& come, & doue si ha da fracidar 
il letame. Cap. 5. 


Romifi di fopra nel primo libro di douer trattar quiui della quali tà 
dei letami,&x modi, cs tempi del dargli, & ancora che alhora foffè 
del grano,l'hoiferbato per quefto luogo 
o generale de 


li. 17,69 ARI nr. K ò ; sia 
7-9 imodi principali del dar dei letami,cofi per grant come peralberi, giar : 


cap. 37. 


Toofr.li.2, din & uigne,che quel c 


dell’hiî 


be dirò dell'uno fi potrà quafi intender dell’ altros 
Ó metter in opra, eßercitar della medefima forte, & quefto è utilt 
tà grande che pochi la procurano, &® quei che lo fanno , perche lo fanno 
fenza ordine, I tempo, mengono afar poco profitto, & quei che ci affron 
tano à far bene è a cafo,& non con- ragione, che è la nerità che per colpa 
di quei che lanoran la terra ellanon fruttifica tanto come farebbe fe folle 
benftabbiata, cheinun'opra raccoglierebbe piu feutto che indue , & 
ancora che a frutto fucceda un'altro, come bauemo ueduto far a ima 
rineipiani di Granata, continonamente nedemone i giardini quefto 
è per la fuftantia che lo ftabbio attacca allaterra,&rancora che dica Teo 
frafto,(&r dice il uero)che per bene 0 mal fruttificare piu confifte neité 
porali chenelle terre importa molto la buona o cattina difpofitione di ef 
fache fe lanna da fe è buono, dr trona la terra bene apparecchiata, € 
difpofta,meglio'uerrà a fruttificaresche fe cofi non foffe difpofta , & fe am 
nene che Panno, il tempo gli fra contrario;tuttauia fempre riporterà 
uantaggio di meglio. Enero chele terre fabbiate ne gli anni fecchis 
es careStofi d'acqua non produiran tanto ne cofi buon frutto come negli 
anni pioueggiofi o doné fi adacquino,percioche ibletame l caldo,& fecco 
orra done è pofto,piu preflonnoce che faccia utile 


er fenonha humore lat 

alcuno in fimil anni fecchi,maffimamente alle piante che fonpicciole; I 
per quefto done non fi adacqua,& è terreno molto fecco è meglio il fango 
o cenere che letame d'animali eccetto che non fiacofi frazido che babbia 
perfo molto, & ancolamaggior parte del caldo; fiagittato, e riparti 
to fi come ne ha bifogno la qualità del terreno,fi come dirò piu oltre? que 
ftomedefimo capitolo,ma fra gli alberi non è cofi dannofo,pur che fia git 
tato nel tēpo dell'innerno;e molto fragido,perche fra esfiil Sole nonhat& 
ta forzasche fe fon molti cuoprono il piede con la propria ombra, e quiut 
non arde tanto,&T perche naturalmente la cenere è molto utile,e7 non fæ 
danno,in molte partise malfimamente în Italia preRo il Pò,che è ungra 


fiume diefe canano il letame, ó loabbrufciano, CY ne fan cenere come 
z i dice 
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dice Plinio, & con la'cenereflabbiano le lor terre , perche la cenere dà 
molta uirtu,& non abbrufiia la terra,come fa il letame fe non ha molte 
humoresche perdone fiirrigano leterre, onei giardini e meglio lo Stab 
bio, letameben fragido, perche cò l’acqua uiena far fpognofa la ter 
ra, fe fon terre fredde quanto e piu nuovo dà maggior caldo, che e quel 
che efe uogliono, purche fia hen marcito , & i terreni che adacquano o 
fon di lor natura molto bumidi, ban piu bifognodi letame, che quelle che 
fradacquinoofonfecche. Et quefto anifo accio fi neda l’util del letame 
circa il lauorio della terra oltre il dar fultaatia,che fe una terra Senzale 
tame fi ufa di irrigare l'acqua la firinge piu che vn grane pefo, & la gua 

fiae fa perder, er feccar la pianta, & fe fia letame la fa fþognofa , €r 
conferua piu l'humorsoltre che ibverreno che fi Stabbia produce il frutto 
piu abnon hora prima, pvi che dico de? tempo, & modo del dar letame, 
dirò d'aleuni modi del darlo. Pl meglio di tutti per ingraffare, & dar 
moltafuftantia, cr nirt alla terra, é quello de gli uccelli, dico galline, 
meglio e affai quel delle domeftici che quello de gli uccelli di acqua,come 
d'anetre,& oche,che e molto cattino,& guafta molto la terra, e l'abbia 
fciasma quella de palombi e eccellente sche girtandofene vn poco bonifica 
molto la terra . Il fecondo dicono efer quelio delle perfone, & quefto fi 
ufa molto in Milano, ma percioche e molto caldo,fi bada mefcolare con 
altii letami,che perfe folo guafta la terra, che la (calda, ma ionò mi ac 
cordomolto bene col parere di chilo lodano , Puno per il fuo granpuz 
Zore, l’altro perche non viene a far molle la terra , come fan quegli de 
gir animali domeftici. Dijf difopra dell’ orina fracida; laquale e miglio 
re pergli alberi che altra forte di letame, & fe Sla in luogo fatto a po 
fa per metteruifi a infracidario mezzo annoe molto buono. Lo fler 
co dell’afino e migliore per gli orti , chedi niuna altra beftia, perciò 
che mangia adagio;e uiene a pezzar meglio l'orzo o altra biaua che mà, 
gia, & perciò crea poca erba.dietro effo, elo ftercodelle capre, & pe 
core, dietro quello de i caualli, x mule fendo ben fracido sche feenuo 
uo,perche i canalli iughiottifeon per il prefto mangiarlo quafi l'orzo in 
tiero fa crear molta herba , et però loftabbio dei canalli frefcoe buono 
peri prat: pche fa generar molta herba et bifogna che fia molto uecchio, 
&confumato per gli orti. Quello dei buoi ha da effer mefcolato con qual 
che altro per effer buono per grano. Quel del porco e molto cattiuo faluo 
per gli alberi che io difi, & per gli orti effendo ben fracido, & disfatto 
nel legno done fi mette perciò a marcire, mefchiato con altro, ma per 

il frumento none Rabbio e letame al mondo piu al propofito quato e la ce 

nere, I molti fono che abbrufciano il proprio fterco per hauer quella ce 

3 nere 


ENDRO 
pere per gittarla aingrafari campiche le‘venere non lafcian crear erbe 
peicio nedeft nel baruccho.abbrafciar paglia,legno,fteico,et tuttelecofe 
che poffon far cenere. Per ilgrano> co-perle uigne dicono e/fer molto. al 
propofito feminar lupini. Perigrani dice Crefentio che fi debba femi 
narnelmefedi Luglio, & che fi debba tagliare» cy gittar a terra inanzi 
alquanto il feminare s dr fopra fegli ari la terra che la ingraffa molto. 
Come fe baueRe da far per le nigne già lo diffi io trattando di effe. Ma 
lo fterco delle galline; de i balombi chi io diffi efer molto fingolare non 
fibada gittar nelcampo a monti come l’altro letame,ma di alquanti dè 
inanzi il tempo del feminare fiha da [pargere a pugni per il campo come 
chi femina grano o biana,perche altrimente non bafterebbe,& în queftò 
medefimo modo fi ba dar [pargere lo fterco delle caprese delle pecore. Vi 

unaltro modo di dar letame alla terna che eda grano,che eco acqua ton 

bida chela ingroffa molto ,& torbida intendo che in effa fia disfatto fan 
goo letame ben fracido o terra graffa s& anco fe il terreno è arenofo git 
tarle (opra;&mefchiarla con terragraffa& peril contrario; & fe per 

ingrafar laterra non fi puo bauerftabbio:( che per i giardini ; & orti è 

neceffario di baner di quel de gli animali )dice Crefcetio che fi debba nel 

tempo dell'Inuerno gittar paglia di qualunche forte, & ogniramo ogiun 
co inluogo done paffi gente onei clauftri doue dormeo il giorno firipofa 
beStiame che quini con lo fterco di efi, & orine,& con acqua fi farà un 
loro,che amontonatoset afciugato benefi potra gittar nel capo o terreni 
che fibanräda ftabbiare,& lenati quei montoni fe gli rigirti piu paglia 
cy fe è luogo doue fia giunchi, cecute, én fimili berbaccie ni fi puògittare 
amarcire, € ancoil loto delle ftrade è molto al propofito sui fi puo 
olunoo l'altro o tutti infieme gittare interra di pocolinanzi che frfemi 
ni. Eva quelto denon molto ufardiligenza gli agricoltori maffimamente 
queiche hanno da coltinare terreni ferili,i quali per far feruigio alle ter 
redeno inquanto puo ingraffarle anco con lafciarle ripofare alquato che 
col'ripofo fi rifan molto leterre. La grangia o mafferia done fon le beftie 
þa da efer feparata alquanto dalla cafa che l'agricoltore habita di fuori 
peril male odore che rende, & fia appartata dagli alberi, perche il fu 
mo che efte di effi nel tempodella Primanera fa gran danno alhora al fio 
res dopo al frutto. Primente bada effer lungeda pozzi dabere che 
corrompe molto l’acqua,t fiaui uno fciacquatoio che în luogo bafo rac 
coglie fempre l'acque cofi della diuertia come della pioneggiana,et fe non 
pioneffe procurifi di gittare quini acqua da altro luogo, fe fia di fiume 
od'alcuno altro lagume che fia tepida ingraffa molto il letame piu chela 
fredda. Et in questo foiacquotoio o cloaca gittifi quanto piu lordura fia 


posf 


pfi 
fecon 
wolof 
cheda 
dol! 
trofi 
fa gi 
detan 
chend 
perche 


th pai 


peral 
orti per 
fi puf 
baner’ 
ta che 
affat; 
terre 
tame 
nellen 
cipreff 
ne icol] 
pinnal 
darne fi 
queftod 
plirema 
fia dacq 
le cheng 
fia efil 
afciutte 1 
Lame ol 
efer nel 
monton 
pin qua 


liitaza, 


t erbe 
elecofe 
nolto-al 
ba femi 
awangi 
fa miin 
ffe. Ma 
olarenon 
quanti dè 
ppo come 
in quelto 
aeie 
acqua tor 
s fat to fa n 
renofo git 
ohp 
G ontit 
debba nel 
mo ogiun 
hofiripofa 
a fi fara 
ho oterrenti 


glid 


che frfeme 
Fmamente 
olo alle ter 
alquatoche 
f le beftie 
jra di fuor 
perché il j 
Jporaal jO 
dabee che 


di Pi ARTO 164 
poffbilea poter banere, cdi questa fi adopri coft mefcolata confufam 
teconqualunthe immonditia fia poffihile ad bauere. Et perciocheè catti 
uoloftabbio,uno chegenera molto herba è bene di hauer fempre due cloa 
che da tenerfimil bruttezze o letami per ingrafarne le terre; acciò qua 
dolon dief fi nienconfumando, čr benmarcendo pera doperargli , l'al 
tro fiagid.maturato, G chenno ficceda all'altro. Et percio che il Sole 
fa grandanno al letame che lo defecca molto unoleftar questo luogo dal 
letame o bruttezza in luogoriparatadaeRo v& all'ombra, aunertendo 
cheno ha daeffer però il letame cofi vecchio che habbia da palfare l’anno 
perche perefferpoi ecce/fiuamere necchio viene a perder molto la fua vir 
tù parimente loftabbiare dellaterra ha da effer nello fminnire della La 
na,perchenongenererà herbav almeno nontanta fefegli defjè il letame 
nel crefcer di eRa , & per quefto fi dà per precetto ; che ne i prati fi fac 
cia il contrario, che fe gli dia fabbio nuoyo;, <<: nel crefcer della Lu 
na, quefto deuefi aunertire afai piune i terreni che fono per grano, c& 

per alboreti dello Prabbiarli nel fminnire ychenelle terre per giardini, ee 
orti percbequinicontinonament e fi uellono;& cauano Pherbe,ilehe na 
fi puo far cofi facilmentenei campidi prato. € percioche connienedi 
baner intutto regola per nò errare, fappiano chi effercitanol'Agricoltu 
ra che-la'terra che nonfi flabbia;er pecca:molto în effer fredda; fi gela 
affai;ma fe molto Jè gli dà letamese ftabbiafi arde mafimamente efendo 
terreni alquanto caldi; per quefta cagione aunertafi di gittarfi piu le 
tame nelle fredde che nelle calde, & meno nelle fecche che nell "humide, r 
nelle molto humide adoprafi molto, ponëdofi fterco di colombo o fogliedi 
cipre/fo done ne fonin quantità meno nelle graffe che nelledebole, & pin 
ne icolli che nelle walli, perche dall'alto Jemprefcende nirtù a ba > & 
pin vale dar letame molte nolte che una che il poco fi puo emendare con 
darne pin, & il troppo non fi puo lenare,& alle uoliefagran danno. Et 
quefto è come quando uno gitta il fale nella pignatta cheal poco puofop 
plive ma altroppo dato mal fi puo dar riparo. Parimente nelle terre che 
fi adacquano(come fi diffe)fi ba dagittareset dar piu letame che in quel 
le che non fi adacquano , & fe fon terreni freddi ; dividerà l'agricoltore 
fra efi lo fterco degli animali,&galline, & palombi, & alle calde & 
afciutte dal fango o loto o fimili che nonarde , cr il tempo del dar del le 
tamesoltre l’effer nello fminnire della Luna come ho detto di Sopra ha da 
effer nell Interno inftagione fredda et tépo nuuolofo, & gittarlo in fuot 
montoni , & nello fenderlo; & fpianarlo per terra non fi fienda ogni dì 
piu quatro fi puo coprir quel giorno perche perde il letame molto della fua 
SuStaza,et diftédaft poco prima del feminareset fe il feminaie ha da efer 
X 4 nello 
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nello Autinofi ha da alletamar le terre primadi efeso feedì trefmefino 
o per femeze che fi feminano nella Primanera ba da efer lo fabbiare nel 
tempo dell’inuerno,& anco in tutte leforti di ftabbiareset tepi è meglio 
nell 1nnerno,perche con l’acqua 1 incorpora molto fiabbio, & laterra,et 
fe il letame e uecchio fi puo bë gittatle inaziilfeminaie, ma e[fendo nuo 
uo , & anco non efpofto al luogo che fi fuol metter per mavcirlo,ha da ef 
fer nel tempo dell 1nuerno, © per gli alberi, & le nigne hadaeffer ille 
tame uecchiose fcanargli nello fuuerno,perche refti nella. foffa > che ia 

uel spo fi mefcolaran bene, quando arrini la Primanera baurà per 
duto il caldo,& quefto fi ba da fare cofi in tutti gli alberi che uogliono 
þanerletame,maggiormentein quei che non fi adacquanoset quefto bafti 
brenemente quanto alla materia de iletami, & tempi di darlo. 


Della diftintione de gli orti» Capi. 06 


pen l'huomo fatta elettione del luogo o quanto la poffibilità f 
eftende , «detto del pozzo o fonte che dene effer nel mezzo del orto 
come fié detto di fopra,fi ha da dinidere il giardino o orto în molte par ti 
cofi ordinate che tutte fi poffano adacquare,® fi han da fare: condotto; 0 
adacquatoi maeftri,che per tutto Porto babbin da portare, erdimider l'ac 
qua, & percioche ui fono alberi che ricercano di effer molto adacquati 
come ho detto di fopray&r alcune herbe che mon fi piantano ogni anno, c0 
‘me fono rofai gigli, appi s $ altri fimili che producon con acquasquelte 
tali ponganfi ne i condotti, adacquatoi maeftri, & nicine a effi perche 
quiui hanrañ piucontinona l’acqua,che dentro le rafeo arole, & in ef 
vafe piantinfi quelle che non ban mestierditanta acqua, ancora chè in 
quanto fi puo le rafe per Vortagli hanno da efer difoccupate, et fequeftia 
te dall’ ombra de gli alberi; & dalle radici di effi che fa gran male l'om 
bra alle ortaglie cofi nella fua bontà del fapore come nelcrefoere;&P farfà 
grande, & importa molto di piantare ogni cofa in luogo che fegli conuie 
ne, multe uolte per non faperfi quelto fi piantano le piante, & gli al 
beri che ricercano Sole nell'ombra, © pel contrario quelle che ricercano 
il meriggio in luogo aperto; gr battuto da! Sole, G perciò conuien di fa 
pere quai fien quelle piante che uogliono Sole, & quali quelle cheamana 
co crefcon uell'ombra qual noglian acqua, cy quali ricerchino l’afciutta 
accio che ogni cofa fia con buon ordine diftintasér ciò farro teneudofi ben 
Zappato,&® nangato,È datogli il fuo debito letame » cr fatte le fueare 
veniamo a dir delle ortaglie, learoleo rale per porui prima le femen 
ze fieno angufte accio fi pof3ano feanarel herbe cattine fenza ollar » 
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Di alcune infermità delle ortaglie, &altre particolarità. 
i Cap. 7° 


PIR di fopra nel primo libro che conueniua di feminar il grano nel 
Diese della Lunas perche wenerebbe affai migliore che nello fini ret. li. e; 
nuirdreffa:ilmedefimo anisa Crescentio nel parlar che fa delle ortaglie can. ctz. 
dicendo che fi dene procurar dî feminar nel crefterdi effa con conditione si i6 a 
che potendofi fia nel primo quarto di effo crefcere , x quel che fi dice del na o 
Seminare fi deue anco intenderdel trapiantare, & coltrafpiatare crefto ct 4. de 
no affai pius® fi fanno di miglior fapore,manò ha da effèr wicino alple caufis lib. 

II $ j OA 7. de hi 
uilunio ne ancoineRo, & dice anco Teofrasto chefi fan migliore le or for, 
taglie ponendofi la femenza amano che andando feminandola,ma quefto ‘Plin. li.19 
credo.chefi intenda înalcune,&r nov in tutte,perche del por a manonon cap. z4. 

veredo.che ni fia altra differenza convantaggio fe non porle dritte come RUDE 198 
han da nase eresquefto fi potrebbe farne i melloni,& cardi,et rafani o ra cap. 35 rA 
dici,&" nelle femenzeche fon grandi; & fi hä da feminar rare. Varimite 
molte ortaglie migliora molto cimandole come uedemo nelle cipollette, 
mafe lecipolle fi cimano fia in tëpo fereno,perche fe pioue entra l’acqua 
per.il taglio, & la fracida,c& fimilmente fi trafquilla il porrino, & anco 
il perixil,craltre berbe buone. Quando leortaglie generano i piccioli pe 
docchî&y altri fimili uermicelli fe gli pione ben fopra fubito muoiono, o 
col por monticelli di letame.nnono fra l'una,et l'altra pianta, perche qui 
ui fi raccolgano, & muoiono quefti animaletti, per la maggior parte fi 
creano intempi bumidi5& in luoghi guardati, & diffefida uenti, ma ac 
ciò non nafcano,cr fimilmente contra tutti gli animali, che nō mangino 
le femenze fotterranereflano le radici, fono alcuni rimedij che non fola 
mente givna per le ortaglie,ma ancora per ilgrano. Dicono che fi deb 
ba pigliare il fugodi vn'herba che nafte fopra le tegole delle cafè; la qua 
le maeftro Antonio di Nebrifia chiama cannellao herba puntera, & 
canato il fugo di effa; poca acqua, fegli metta acciò che il liquore fia 
pim é in efo fi metta a molle la femenza che fiha da Jeminar per pario 
di vna notte, & il di feguente fi femini y cr ilmedefimo fi fa con fugo di 
femprewiuas&non latoccheranno ne ruche ne altri uermicelli; & dico 


pofan anco il medefimo effetto il fugo de i piccioli cocumeriamari,eton 


poco di acqua,econmorca d'olio non falata, &parimente fe la femenza 
fi metterà a mollein va buonuinonon farà tocca da quefti animaletti, 0 
poco. Dice Palladio che fe fiabbruscianotra le ortagliepagli d’agli fug 
girano le ruche o nero abiugiadofi il folfosnel refio cerchafi i rimedi in 


fignati 
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fignati contra le formiche,recitati molte uolte,contro itopie bono dî fot 
terrare alcune pignatelle che Stieno dritte con la bocca di foito è uguale 
di terra,che effe fi penfonod'entrare nei fuoiproprij buchi intrano quivi 
enon ne poRono vfcire,e dice Palladio che fi ponga mente di bugi doue fta 
no echetutti fi debba fervare dal maggiore di effi impote che fi pigli vna 
noce grofa dalla quale ficaui tutto quello di dentro, e în cambio fi empia 
di folfo con cerase fi ponga alla bocca del buco alquanto‘dentro accefo,& 
fi procuri conon canello foffiare il fumo fin dentro, e che' con efforaffota 
caranno tutti i topio fuggiranno. Parimenteirattidel cap o periranto 
fe alla bocca del fuo nidofimetterà quantità di cenere di 'corgniale in mo 
do che ferri alquato il buco.i ferpi fuggontutti done fi abbruggiano cofe 
di cattini odori,come corna de cerui,o lana,vnghîedi capreso fimili cofe 
è fingulare ricetta contrai moftonicheguaflano V ortagie e fimilinnima 
letti;pigliare vn ventre di caftrato frefcopieno di tutto quello ui è dentro 
ecoprirlo con vn poco di terra inqualche parte del giardino yer quini fi 
tronarà di li a doi dì, radunati gran quantità di bacarozzesmofconize al 
tri fimili animali che fan däno,e indue otreuolte chefafaccia queftono 
reftarà niuno per il giardino. Tutti quelti animali maffimamente i pic 
cioli,pedochi,le vuchesnafcono piuprefto fragli alberi che in locha aper 
tier quefti fe fono grandicelli fi tolgon nia con le mani ; o fe abbruciano, 
ma effendo troppo piccioli,quandola mattina a bon'horafa freddo; fi re 
deran iuttiviftretti infieme peril freddo fopra leortaglie lequali ftoten 
dofi e crollandofi ben caderanno tutte interrase quini fi potrano'ammaz, 
zaro dice Columella in quefto medefimo loco & anco Palladio (anco 
ra che paia al vulgo vna fattucchiaria con tutto chefia cofa naturale ) 
che fe l’ortaglie baneranno di quefti pedocchi debba vna donna quando 
ha il fuo fiore andar dueo tre nolte fcalzaa torno dell’arase che caderano 
atervatutti i pedocchi,e nonè da maratigliare poi che è tato in quelte 
po il fuo ueleno che macchia vnofpecchio mirädofi in effo, & molte nolte 
lofpezza come per (perienza fi uede.lefemenze delle ortaglie "han da cò 
fernare in luogo molto afciutto, & done fi conferueranno son fi dene fpar 
gere acqua,perche l'humidità leguafta molto. Dice Teofrafto che le fe 
menze delle ortaglienon generan dentro di fe uermi come fa il grano de 
frumento,& fimili altri grani.di on'altracofa ba molto bifogno lorta 
gliesche femprea torno gli nafte berbaccia\cattiva, che con mano o con 
Sarchietta fe gli dene iftirpare,ma ba da efer con tanta deftrezza,chenò 
ha da fmuonere la rola ne fi nengano'a fooprire le ‘radici dell'herbe neft 
fuellanoset iltëpo'del farchiarle ha da'eRer quado la terra non ène molto 


bagnata,ne molto fecca.Il trafpiantar dell'ovtaglie oltre che ha da effer 
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nelcrefterdella Luna;come ho detto;bifogna di appoftare anco che fia in 
tepohumido,onuuolofo,o uerfoiîltardi, perche peril frefco della notte fe 
uenzaa riftorarealquantosi<& indi a poco fi adacqui , dopo che fia tra 
fpiantatafeè sempofeccosche fe la mattina fi trafpianta foprauenèdo il 
Sole feappaffa, & nonpiglia por bene , & molte uolte non piglia ; &fi 
Jeccano,et quella: che piglia), perche fendo cofi picciolaè fata Soprapefa 
dal Solesno crefte cofi,ne facofi bene.L’orto per ortaglie vuol effer aiuta 
to.molto:con il letame, neitempi,&modo che io ho detto, & fia mol 
tobeneZappato,che con la diligenza di ben lauorarlo fe gli faprodurre 
un frutto drieto all’altrosetancomefcolato Pon con l’altro, fi come dice 
Crefcentio.Il trafpiantare fi fa in doi modi, non dico hora del porro, ma 
di lattuche, canoli, o fimili berbe,o far con vn baftonevn buco, ein effo 
mettere la radice della pianta,o cò vna farchietta aguzza alzar la terra 
e metterla di fottod'effa,rifiringendola poi ben con la terra, & fempre 
in tutte le forti d'ortaglieche fi piantanose in tutte l'herbe anuertafidi 
lafciarfi fempre la cima feoperta fopra la terra, perche fe refta coperta 
con la terra,non hauendo facilità da poter dar fuora fi affuoca , €r peri 
Jce.Similmentes banda trafpiantare piu prefto picciole che grandi, per 
che piglian meglio per haner le radici piu ferme , & per quefto rieftono 
megliori.Etintuttele Jorti d’ortaglie che fi feminano di Jemenza minu 
ta,come fono lattuche rapescipo lesradici,c& fimili,piglifi la femenza,e 
mefcolifi con buona quantità di terra;o arena, in modo che fragranquan 
tita d’arena;o terra,uenga a effer poca femenza; perche fe fole fenza que 
fiù diligenza quefte femenze fi feminano,utgono a cader molte, &' (pelfe 
amontone da vna banda, & da vn'altra poche, & da qualche altra no ui 
nafce niente. Ma facendofi come io dico uiene a nafcere vgualmente , & 
nonpiufpe[fe,ne piu rare di quanto fi conuiene,&& che il bifogno,c&o rie 
fee pin naga a vedere, piu ben'ordinata;& allena meglio, quefta re 
gola fi ba da offeruar intutte, &petialmente nelle femeze che 0 fi ban 
da trapiantare, che quefte bannorimedio di poter rarificar nel trapiätar 
fiscontutto ciò riefcono megliori feminate nel modo che io dico. Hor hanë 
do detto fommariamente quefte generalita di ortaglie,ueniamo cò la gra 
tia di Giefu Chrifto,a trattar particolarmente di alcune di effeet imită 
do Crefcentio,comincierò a fare falfa di agli feriuendo primadi ef. 


DeglivAgli,& della proprietà di effi. Cap. 3. 
Onogli agli di due forti , vno chiamato bianco, & l’altro caftagnuo 


+ lo. Ricercanterreni graffi pur che freno dolci , & piaceuoli a lanorar 
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fiO neiterreni nuoni divengono miglioti che nelleterre ufate, © Strae 
che , & fe non fi puobauerterre nuoue fieno almeno ripofate, che anco 
ra che diuenghino boneftamente buoni ne i terreni che hanno letame , cË 
me fon quei de gli horti che fi adacquano;non fon tanto durabili,ne fe glè 
»guagliano in bontà. per ogni cofa che fi fa nascer con letame fi conferua 
tanto quanto quella che nasce fenza , © affaimenogli agli che niuno al 
tro putto, perche gli fa faldare, & corromperfi profo, © perche gli 
agli fi allenano meglio fra las hazas del f#umento che ne gli orti fono an 
co piu fani che quei de gli orti per molte canfe , & per effer di natura fes 
chi noglion terreni fofi, bucchi,ben triti, & ben lanorati, & terreni che 
non fien duri a lanorare. Et ricercano parimente piu tosto terre calde, 
che fredde. ? tempi buoni a piantargli fon dui onel mefe di Ottobre; 0 dî 
Nonembre,& queStoenei pacfi,& terre fecche, & calde, crimigliori 
fifanno in tempo afciutto,ma ne i paefi,& terreni freddi, © bumidi, & 
pioueggiofi doue fi irrigano ; deue feminar di GEnaio, di Febraio,per 
cioche con la pioggia, bumore fi puttefà quando fono posti inanzi che 
arrini ó fe la terra che fi irriga di acqua è calda;fi poffono porre di Ot 
tobre,co Nouembre, & fine a Febbraio ; Grau uertafi che fempre che fi 
pianteranno fia tempo dolce caldo o temperato» er chiaro, & fedoue fi 
piantano fi banno da irrigare. fien le fatte le fue arole maeftre, & l'altre 
come per l’ortaglie , & fe non fi ha da adacquare ueda la fua rafa piana; 
€ da ogni banda fieno piantati per Juo ordine,come lignos, accioche con 
comodità fi poffa farchiare, & riappare fenza fcauargli, etper la linea 
fiavn'aglio piantato quattro dita lunge dall'altro o cinque al piu che fia 
cr altre quattro dita fotto;cr fe fi piantanonel crefcer della Luna faran 
maggiori ma non faran tanto abbrufcianti pofi nello fminuir di efa, 
anco dicono gli agricoltori,che ponendofi quando'e la Luna nell'altro he 
mi (perio ( che e quando non perisce,ma € fotterra ) che non faranno fi av 
denti, abbrufcianti nel fapore,ne daran tanto cattino odore; & cheal 
medefimo debba farfî nel tempodelraccorgli. Erio ho udito dire a vno 
amico mio,eaffiwmare,che quado fi piatano fe fi metterà in ciascun aglio 
da un lato fenza toccare il mazzuolo o cuor di efo vngranodi fpetie al 
quanto (pezzato;che l'aglio dopo hauràin fe parte di quel fapore, CI odo 
re,ma che ciò dene farfi in luogo doue non fi irrigano, cr fe fi mettera a 
molle l'aglio duo dì prima che fi femini in°mele, er Latte che fara migliore 
& maggiore. Et eAuertoîs dice che mettendofi a molle vn dì prima che fi 
femini in buon mosto farà piu faporito. Per piantar o femina fi fi banno 
da fcieglieregli agli groffi colti in buona ragione, et che babbia le barbe 


lunghe, & biancheset non fieno come tignofe ne abbrusciate , fi ban da 
far 
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Sarchiare molto, nello fminuir della Luna, perche fi nie ne a quel tem 
pomeglio disfar l'erba , & quanto piu fpeffo fieno farchiati tanto fiano 
migliori, crefceranno piu nella tefla, & quefto farchiare fia dopo che 
Saranno fuori di tre foglie almeno, prima che uoglia far forma di trò 
co, dicon che fe quando fon gia grandetti fe gli riuolgera il tallo che fa 
ran maggiortefte, perche la uirtò fi uiene a rincentrare dentro, ma io 
non giudico che fia ben fatto, anzi penfo che per quel luogo fi fraciderà 
il capoio dico quel che gli agricolteri dicono, poi dico î ciò il parer mio. 
Quei che s'irrigano fi banda irrigare una uolta o due ogni fettimana; i 
dè farfi di notte quando fia ben rifrefiato, & quella uolta che fi adacque 
ranno fien fatiati ben d’acqua, che fe fi adacquan poco col Sole che fopra 

giunge fi uien poi a fcaldare. Et fe quando fa gran caldo pronefe un poco 

Jubito fieno adaquati di opra,perche altrimenti con quella poca acqua 
diutteranno abbrufciati,&F poffi,che piu danno gli fa la poca acqua che 
la molta. Molte uoltegli agli,&r ancol’altre ortaglie fonmagiate di fot 
toda certi piccioli uermi,iquali nafcono la maggior parte delle uolte per 

la grande abbondaza del letame che fi dà alla terra, il principal rimedio 
e di leuargli con meno. Fl coglier de gli agli ha da effer quandoil ramo 
e bene afciutto,& fecco , &r effi fien flati fenza haner acqua qualche dìt, 

perche fieno ben fecchi , & che come diffi la Luna fia fotterra che non ap 
pata, & nello [cemare, & in giorni chiari; &-dicono che fi conferuano 
pis cogliendofi dopo. il mezzo dì, & uerfo il tardi,& colti che fono bifo 
gna,che fientenuti al quanto al Sole accioche fièn ben afciatti, & dopo 
Si,mettano all’ombra,perche fe flan molto al Sole, il Sole gli ricuoce, & 
fialdanfi,& fon poco durabili. Conferuanfi bene meffi nella paglia,” an 
co pofti al fumo purcheil fumo né fia ecceffiuo, et meglio efpofti «Ha Tra 
montana o mettergli alquanto in acqua falfa alquanto tepida, & dopo 
porgli all'aere accio che fi afciughino, & dicono che queta fi conferuan 
piu tempost faran di boniffimo fa pore, & non cofi afperi,mai nulla na 
leranno per feminare. Gittan gli agli qualche nuolta la femenza nel taglio 
& di quefta femenzanafcono piu tardi , & ne il primone il fecondo an 
noriefcon buoni quei che fi feminano di questa fi fatta femenza, ne učgo 
no a perfettione,Cynon e ben di feminare dì quefti,&r e la ragione che per 
baner gittata la (ua uirtù& fuftanza nella femenza non l’ha poi ne gli 
agli che fon nani,& cofi nonriefcan buoni. Han gli agli molte finzolar 
utriù, & proprietà ancora che cattiuo odore , ancorache effo odore non 
fra fenza utrlità fe ben le abborrifcono le dame, & galante perfone , che 
dall odor degli agli fuggonoi ferpi,& tutti gii animali uelenofi , &y gio 
ua molta contra le morficature uelenofi peRtandofi, & ponendofi g di 
; eRaz 
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efa čr benendofi il fugo di elfi fi fparge il ueleno;® perciò fon chiamati 
triacadi contadini. © Et parimente giona nel medefinio modo per le mor 
ficaturede i cani, lupi rabbiofi, & cofibeuuto il fugo di tfi con nino 
è baono contra l'aere corrotto, O mangiati la mattina a digiuno fanno 
il medefimo effetto . Jono eccellenti per difoppitar il fegato facendofi 
Salfadi effi, conberbe che fieno di uirtu aperitina come è il petrofemo 
lo,& altri fimili,& prouocano l'orina cocendofi le fue frondis ricewë 
dofi quel uapor di fotto,come che fi profuma prouoca tmestrui &' regole 
delle donne. Ebuonocontra l’affiatica + contra i uermiè buona part 
mente la falfa di effi con pimenta, o petrofemolo,& aceto,contra ladif 
cultà dell'orinare, il dolor de fianco cuocinfi gli agli con Le fue arefte 
in uino é olio, ponganfi quanto piu calde che fi puo alquanto di fot 
to l'ombelico, uergas& foprail luogo che duole. ` Gli agli dan dolor 
di tefta,& fonnosaccortano la nifta, fon uentofi, & accendono la lufie 
ria ilmangiarne troppo fi abbrufciar il fangne maggiormente ne i cole 
rici,generan lepra, 9 dan gran fetescotti fotrola bracia adolcifion la tof 
fesallargano il repirare,fchiaran lauoce, & Jono utili peril dolor del 
petto che uien di freddo, toglion uia le brutture, flemmedel petto; 
Cr pigliandofi per boca il fugodi efi lenan quelle che Stan quini forte at 
taccate; fan male alle perfone fecche; & coleriche , & fon migliori per 
le perfonebu mide,& flemmatichese fimilimente fon molto buoni per ain 
tar a fealdare le tagliature di e[fi,& perciò fegli deon dar a mangiare, i 
Je i putti fon fi piccioli Che allattino,mangini labalia che gli allatta. 
Son fingulari per quei che hanno la iteritia, © perciò mangingli 
crudi , & con effi beano nino bianco . Cotti fon buoni & fani, cru 
di effendone mangiati modeftamente dan molta gratia , & fapore in 
qualunche modo che fl mangino , & fe gli agli fon pofti alquanto 
al fuoco non puzzan tanto come gli altri, & perciò è fempre ben 
di fcaldargli alquanto, & fieno mezzo arroftiti o datoli vn bollore în 
tieri in acqua mondati prima che fi mettan cofi a bollire. Son'buo 
ni gli agli contra l’acqua cattiva che non fa tanto‘male mangian 
dofene : Sanan le lentigini fe con gli agli faran fregate , & gua 
rifcon le pepite delle galline . eAltre molte eccellenti proprieta 
ban gli agli lequali io lafcio di dire per non effer lungo , & per 
che queste fon le piu principali. Dicono comunemente effer buo 
ni contra la peftilentia-. 
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pea čun berbamedicinale,et in qualche fito oterrå fi fa buono 
o fia caldoo fia fredda purchëhabbia abbödante bumore, e percio de 
ue e[ferfeminatouicino a luoghi che habbino acqueo fonti o rufcelli v al 
tri luoghi fimili,etinacque che generà lotose in acque che tēgä del falfo. 
Tarda molto a nafcere che per tardi o pertempo che nafcono non nië fuo 
vi prima di quarita die nafte piutoSto di femeza vecchia che di femeza 
nuowa. Si puo be feminare di Febbraio,et dali inazi;etp Marzo, Apri 
le, Maggio, & anco di frate , purche chi in quefto tempo lo feminerà 
l'aiuti molto.co l’acquaset dicono che fe pigliano quido fi unol feminare 
tanta femenza quantafi puo raccoglier cor tredita, et fi pone in un:päno 
dilino raro;& fe farà meffoin una fofètta fretta nafcerà grä cefpuglio 
di effo,& nafcerangli le foglie moltocrefpe. Se effendo feminato farà ben 
calcatali la terra,o fe glimetteià vna picciola laftra fopra, dicon che la 
liena, Se fi uorràtrafpiantare fia quando e picciolo; che quado grade no 
piglia ben fe non ha molta acqua.ricerca parimčte la terra bè ffabbiata 
havna radice principale laquale fauncefpuglio quido e uecchia. Dell’ap 
pio fon molte differentie mafchio,c& femina,di orto,& di montagna. Ha 
uirtù grade di aprire le oppilationi del fegatoset la milza;prowoca lori 
nn, fa fudare,e molto fimile nelle fue proprietà al petrofemolo eccetto 
che nō e di cofi onon fapore ne cofi fecco: L'appio fa male alla teStasetaco 
loro che patifcono ilmal caduco che molto l’acede quella îfermità,e maf 
Simamete nei fanciulli et percio le madri nò ne deon mangiare quiido la 
taso i figlinoli.mafticato dà buono odore alla bocca; et fe le done pregne 

emagiano gli da uomito,peftoset col melemefcolato fchiara la nifla,et 
quarifce ildolorde gli occhi. Sei pefci fono inferminelle pefebiere met 
tafi dentro dell'appio pefto;o fiordi farina mefchiato con fugo di effi. Be 
unto l’appio o fua femenza o radice pefte in nino ben chiaro, cx necchio 
prouoca Lorina, & il fior delle donne, & rezza lapietra della neffica, 
cotto in acqua, & beuuta quella acqua-netta molto i rogiioni, & be 
uutoil fugo di eRo(<T emegliochelavadice) con nino liena il dolore de 
ilombi Etgittata una cocciadi effo fugo nell orecchie le purga , & gio 
naaludito . La femenzadell'appio allarga il vefpirare , e buona per gli 
bidropici che purgaii fegato, lo ftalda, €r incita la luffuria. Et dice 
«Anicenna che coloro che dan lattenonne deon mangiare, 
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Dello Affentio,&fue proprietà: Cap. 10. 


He: e ‘Herba dell Affentio chiamata în Lombardia medico è del colore 
causis lib, A della cenere, nel fapore eamari[fma,ma molto medicinale . Cir 
2. de hi cailmododel piantarlaci è poco che dire. F uolterrachefia ben lano 
pat ue rata,tinogni aere nafce,mameglio nel freddo. Si puo piantar di bar 
ap: "°° bati che gittano a piedi, & anco nafce de iramicelli piegati, © fimilmen 
Piin. liiy. tedifuoproprio feme,fi femina di Gennaio, di Marzo. Non vuolef 
He 13. fermolto adacquata,ne figli molte carezze > perche per la graffezza 
pi; via nonriefce di tanta forza , & nirtù nelle Jue operationi medicinali » 
Auic.li.2. Vol effer mondato molto. L'herba dello affentioè di molte maniere ma 
cap.2. tutte concordan nelle lor proprierà. E caldo, fecco,& apritiuo prouoca 
Diod.li.3. l'orina,& il fior delle donne pofto di fotto con appio, & altamifa s da ap 
orus fa pettito polto in empiaftro nello fomaco,ripola il uomito,da appetito, G 
pit.lib.3. ilfiroppodi effo è molto buono contra la itericia, difoppila il fecato, 
& il fuo fugo fa tutte queste operationi , ma per e(fer amaro fe ne fa 
l’acqua lambiccata . Et il firoppo fatto con questa acqua dice Ani 
cenna che giona contra lemoroide, € il fugo di effo giona contra il nele 
node i fonghi , & da efo fugono molto le cimici,è buono contra le febri , 
co masfimamente contra le quartane. 
E buono beuuto il fugoo empiaftro di effo contra i uermi o beunto 
con fugo di fronde di perfichi,& contra la durezza della milza, cuocafi 
conolio ; e pongafi Sopra . Parimente fon molto utili allo ffomaco 0 
beunti o empiaftrifi come dice Galeno. Beuuto il fuo fugo fchiara la vifta 
e pofto ne gli occhi gli allucida,&® lievai pannicoli di elfi,genera l’aftetio 
fonno col folo odore, la cenere dell'affentio fa nero il capello mefcolato con 
unguentorofato. Se fra le nefli fi mette vn mazzo di frondi di aRentio 
non le guaftera latarma ne anco le roderanno i ratti, Y fe parimente il 
fuo fugo fi metterà nello inchioftro ne tarme ne ratti quafteranno î libri 
che (i (criuerà con quello inchiostro. Gettandofi in un cantato» 0 broc 
ca di mofto otto onci di affentio pefto, & inuolto in un pannetto filafcie 
rà cofi flare quaranta dì, © dopo fi lieni  & fi rimetta il vino in qual 
che uafello ben ferrato a confernarsbauran gran nirin contra la peftilen 
ga,& darà appetito. Si ban da cogliere i rami di effo in mazzi nel mefe 
di maggio,e feccarlo allombra,lafua femenza fi coglie quando è benma 
tura, poi fi ha da feccar al Sole,ma non tanto che il Sole le abbrafci,e 
gli lieui,& tolga la fua fuftanza. 
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Delle:Acelgas, Cap. 11 
E acelghe uogliono , & fopportano qualunche aere , ma diuengono 
migliori inpacfi freddi. Ricercano teree moltografe, cr bumide, & 
bene ftabbiate come fe foRte marcice. Seminafi di fno proprio feme 0 di al 
cune cimette che gittà alpiede.Si puo feminardi femèza nel mefe di Feb 
braioset dice Columella che fi deò feminare quidoi granati fono infiore, 
ctfi puo anco feminarepertutta la State. Si ha da trafpiatare quado ha 
quattro o cinque fogliese quanto più pefo fîtrafpiantano migliori dinen 
gono.ui fono di due forti bianche,e nere. le bianche fondi affai miglior fa 
Pore,&T affai piutenerese dicono che fr fan bianche fe quando fi trafbian 
tano fe fi empiafirano le radici con letame frefco. Et dice Auerois che il 
letame dene effer diftercodi watche,&-chefi adacquino; ma fedi lor na 
tura fondelle molto uerdi:che-tornino ininegre non credachexcò ciò ritorni 
bianche; fe handa feamar di forto piwnolté. Sefi feminano comfeme 
secchie\mafceran piu'prefto che cò la nona come diffi dell’apioze (emtiinan 
doftdi Eltatenafcerannoilfettimo d};efenell'inuerno nel decimo; pogafi 
bernello feauarle che non fe gli tocchi laradiceche no ne hannoaltra che 
una.poRonfi benfeminare:fra l'altre ortaglie che non ha bifogno di luogo 
appartato;ma o per i folchi open le arole,e wogliono molta acquaze fe fila 
uoran'bene diutso grande,crdone via uoltà fifeminano fe non fi Arappa 
no uérdi mai fon bifogno di quiui tornará feminarle, che delle femeze dî 
effa:cadetornanoa rinafcer fenzuinduStriad'buomo;<&rdella femenza di 
un cefpuglio naf certe acelgheche nel primo annono produco femenza 
ne fatronco,e quefte fon buoniffimea mangiare,ma quelle (puntano èl pri 
mo anno cofi no uagliono nientesne di effe fi banda pigliar femenza da fe 
minare, ma fi bè delle primeschenon portano il primo anno feme alcuno y 
& quelle che (puntano cofi fuori la prima volta faellanfi ché nulla uaglio 
noe fonseza uirtù alcuna.Lafua femezafi conferua ben quattro anni,e 
da indi impoinonè buona per feminare. Son fredde cr humide, non dan 
alcorpocofi buonnodrimento come le lattuche;& affiacano;e-debilitano 
molto lo ftomaco,fmuonono il corpose fe fi ufa di mangiarne fpefto, e mol 
teda dolor di corpo.S0 buone per perfone colerice,e perfone calde, e febri 
citariti,maffimamente di febriterzane. Liewan la fete;fon di cattino Japo 
re damangiatea fanis& accio che pigli buofaporé diceMartiale,cheni 
fimettapimètao altrefpetie. 1i fuso diefferoglie l@lendinivet altre brut 
rezze dellateltasefa neri i capegli.Si pofo nel trõcodi effeinfitat puche 
d'alberizo femi di efi,come diffi nel ca.de gliinfirinel terzolib. le acelghe 
I «Agricoli. Diuerfi ` Y she 
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14 Bi 40 
che fon alquanto di lor natura biarcheso berettine diuenteranno piu bia 
‘che fe prima che nengon grandi fe gli appuercanbente tutti i talli con terre 
noben allettamato,&r cofi fi fan piu tenere, & piu faporite . 
Dei Cappari. Cap. Izi 
Col. tibai gor i cappari certi cefpugli che fi eStendon molto per terra; produse 
EaD: ta igl, PSI molti piccioli capi. Quefti di lor natura nafcono in molte parti; ma 
Pal April. donenonne fono fi deon feminare perche fommolto fingolari cofi in mine; 


cip. 3. v si aN $ 
Sedap, fracomein medicina come hora dirò. Sopportano qualunche terra ; ma 
cap. 13. | mengono'migliori in afciutto; che in bumido; & perciò uedemo che nafta 


Ottobre. da effe iftefinellemura, O fratte,® fra le pietre, luoghi non lauorati 


Ar Hi op, di alcune fementnecie che portano i pafferi,non uegono cofi buoni nel ter 
cap, 14 Yeno bencoltinato eccetto fet aere, C banatura della térra:non:gli là 


Dio li13. lascia/fe produrre, percioche ejfrdi loro naturanbn'uogliono lauoro yan 
a DE cora che quelli dei lauovati fiemmigliori,eb babbinoi tronchi piuteneri» 
lio cis, Poglionpw toftoterrecalde che fredde 5 imilmente fon molto buonele 
Teo.lib.3, arenofes & perchecol fuo fugo s & amaritàdine:contaminano la terras 
delle cau anco perche done una volta fa radice freRendetanto pei terra'come i 
ca cl rofai roffio fpine.è bene che done fibån da feminare fe gli faccia prima 
a na circuito di pietre; «calce pen ciascuna ‘arolas accio nonfieften. 
Pla. lib. 3. da piu del neceffario; &quefto frintenda piantandofi in qualche. hortos 
Hortus fa che feènelcampoè ben chefi ftendano . Si feninano'in dno modi, L'oro 
a libi Adi femenza le quali produconošin certisalcaparroni grofi: (chequelti 
Diod liz, cefpugli producono duo feutti ‘unitamente in vntempo ) i minori capi 

cap.41. fonquei che gittàno alcune rofe bianche, &di buono odore 3 &quefte 

Bia.li. ii» non portanfemenza; l'altre fon piu groffe, Grin quelle portanla femen 

za» Hordi quefte groffe fi coglia il feme neltempo: che fono:maturez 

& bensftagionate » nono fihansda cogliere prima che aprano quei 

capparoni, & dopo che fono aperti tenganfi a friugar al Sole; acciò fica 

rinos & cofi curati fifominino ? Si denon feminar interrent duri, & 

non adacquarfiso molto pocò.Di fna femenzafi femina di Marzos Apii 
led Maggio, per mezzo Settembre; fimilmente fi pofon Seminar è 
porre di barbati che gittano, cr quefto è meglio neltëpo della Primaue 
ya quando din fuori; &di'ogni ramo che fi fotterragitta radice di lif 
pofiona trafpiantarel'anno Veanente;come chi crafpene barbatidi:ceppos 
€ in'ogni modo'che fi ponga fia mefa beiifosto,perche nel:tempo dell'in 
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uemofi Jeska pe bfreddo s erfi confinano s6 quaftano nelnafteres che: 


firmo et ib merterde barbatelli oradici (1a nel tempo della Primavera» 


Non 


Auri 

mata 

maggio 
efposti a 
tempo: 
to terr 

chele) 

nere fon 
pei mas 
parti fi 
ben fala 
fonoafii 
folaro;e 
tangia 
renti 
tenoina 
Quellich 
tooho 
alquane 
fial gf 
teall in 
non ba, 
Unoniei 
f olitate 
Ferapert 
finamen 
con fafi 
Utrtydig 
Phigarle, 
Polmone, 
chiiftiero, 
coft man; 
chtiftero, 

‘anto 
Prizailp 
Ù tentati, 
tire uceci 
sail ofli 
Phtgar pe; 


s bia 


terre 


produa 
arii; 0A 
VILLA 
ta MA 
enafta 
puorati 
ineb ter 
in gli l 
poro 3 98 
teneri 
puonele 

j tridi 
come 
jagr ima 
nf ga 
e bortos 
pdizd vno: 
prequel 
ori capt 
roy quefie 
la femen 
maturto 
yano quo 
gecið j ch 
¿dutis ó 
0 Apii 
gminar 4 
priman? 
plih 
pi ceppo 
podelis 
siro dh 
p patrie 


Non 


2 PoA RT è 170 
Non ricercano altro laitoro fe nö che nell'Inuerno fe gli taglino tutti irá 
tnia radice della terra dopache fia feccato,perche fendo piu netta haure 
maggior forza, &virtà, & nascerà piu prefto.fi fa migliore în luoghi 
efpoti al Sole chein quelli che fono efpofti all'ombra. Hannoil fiorenel 
tempo della State, nel intrar dell'inuerno fi feccano, & confiumano fat 
to terra.quelle che fi feminano amano fon migliori,& de miglior fapore 
che le faluatiche. prima che gettino i piccioli capi quando bano le cimete 
nere fon buone da mangiar come le paraci,i piccioli capi s'ha da cogliere 
per mangiareso perconciare prima che gittino fuori il fiore e 'inmolte 
parti fi conciano per confernarli,ma mettendofi prima in acqua caldaet 
ben falata amolle,perche quini uiene a perderfi quel uerdoreset dopo che 
fono afcistti porti ne i fuoi barili,mettendofi abbondanza di fale» travn 
folaros&hl'altro,accioche meglio fi confernino;<& dopo quando fiùoglið 
mangiare: fihan da lanare bendoi,otre uolte, peřche perdano quel fapa 
re. «Alcuni gli danno un bollore per fargli piu teneri, & dopo gli met 
teno in'acqua fredda cofi uenzono a perder.il fale;ouero tenerli in acetos 
Quelli che fon cotti fe gli dene efprimer ben l'acqua &fimettano inace 
to O oliopetrofemolotenero;&r qualch altra herbetta tenera buona, e. 
alquantodizuecaro che tutti infieme faranno una infalata eccellerite;ca 
fialeuftochedi appetito, cr è Saporita,c& come per fanità, & puoffida 
ve all'infermi chehan perfo Lappettito. Quei che gli ufandi mangiare 
non bauran dolore dì fegato ne di milza,perche difoppitano molto,e fon 
buoni contro la petlezia,&r itremori de le membra rifoluendo tutte le ui 
Scofitate dei membri interiorise maggiormente contra la iteritia,e per ef 
fer apertini fanuinace il cortoset per quefto non fi denemolto usare,mae 
fimamente i nerdi; quelli che difiderano di uiuerein caftità preffo Iddio 
con efa fon contrari. alla malinconia, prouocan l'orina;chei cappari bd 
uirtudi aprires&Srifoluere, & di confumar le utscofirà affotergliarle, Gr 
purgarle,co chi molto gli userà di mangiare ancora che habbia male di 
polmone,lo purgano,nettano,& fanano,& il Sugo d'effio mangiato 0 in 
chriftiero ammazzanoi uermi del uentre , &ril medefimo effetto fanno» 
cofi mangiati. Et dice Auicenna;che per lafciatica:è buono che fi faccia 
chriftiero,vimpiaftri col fugo della Scorza delle radici: d’ effi fe ins vino 
biancofimette quanto il pefo di due dramme della fcorza delle fue radici 
purga il polmone maranizliofamente per orina;pigliandofi per fpatio di 
trenta d.il fugo di e/figittato nell’orecchie lepurga&giona a far fen 
tire,uccidei uermi delle orecchie; dr mangiate, dicono:che fon buone con 
tra iltofficomangiato; €r fela mattina fi maSticherà lafuatadicefarà 
purgar per labocca l’ecceffna bumidità della tefla guarisce ildolor de'i 
i Tos denti 
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denti che uierie da rigidità. a chi la mangia la prima noltariefte di cattì 
no odore, & fapore;ma dopo fon aggradeuoli,faporiti, & utili. L'olio 
de i cappati giona contra la durezza, ropilarioni del fegato, della milza 
& pulmone,magziormente quelle che nafcono da frigidita, quafi tutte 
l'infermi và di effi,foncaldi,aperitimi, é rifolutimi. 

Della Boragine . Cap. 13» 
Ottob. 11. {fsi Boragine è un’herba che ba le foglie fimile quafi a quella della bu 
Paoli; s. Lu golofa o lingua di buescofi large afpere,&® purgenti. We nefonodi 
ii oi Saluatiche,& domeftiche,ma tutte alfin fondi vna medefima fattura; € 
roprietà. so piu falutifere che alcuna altra ortaglie:Che della boragine 
fi buo bene dire, con verità che in molti luoghi nonè estimata, perche 
non fono conofciute le fue uirtù, lequali fonmolte comefi dirà hora. RÈ 
cerca terreni graffi, é bumidi, che fieno foftantiofi. Quel che principal 
mente ricercano è che fia ben lanorata ér perciò appartengo nose conuen 
gondi ftare ne i giardini, ne i tramiti dellenigne. Et fondi tal qualità 
che inuno hortoso in altro luogo che fi [feminino nò accade dì feminarle 
“piu di unauolta;che elle fi multiplica molto purche la terra come ho det 
to fia beni Lanorata,&bumida;o che fi adacquano,&done fiadacquanofi 
pofon feminare in ciafruntempo,& fe (i farà cofi, fon di tal natura che 
prima bifognerà di iftirparle, che feminarle, oltre-che le formiche fe ne 
portan la lor femenza;elenafiondonoe quini nafce.Sì ban da feminar di 
fomeza delimefe d'Aprilese di ataggioser inqueftomodouerrano a buon” 
borasoper Agoho,e Settebrescofànafcerano tarde; Gr imtutto l’anno git 
| tan fiori in molte uoltesecofi matura vna femenza di effe più prefto che 
un'altrase fi conferuzil femedi effe per feminare duo anni. Et perche gli 
| cade;e fi puo raccoglier con fatica fidene'iftirpari piedi, e porgli a fiin 
gär al Solein una tonagliaset indi a cinqueo fei dì quiui fi ha da crollare 
che ui caderà il femeslaqual fi dene afciugaral Sole,e conferuar in luogo 
che no fia bumido. Similmente fi tronano alcuni granelli di efh a pie del 
cefpuglio,che fon lighettis& bano vna coronetta bizica. Queta femeza fi 
dene raccogliere, noledofi vipiantare in alira parte o per qualche medici 
sia. Si trafpidtano quado 50 piecioleset il miglior trafpiatareè diOti sbre 
oNouebre,& inanzi che comincia a fartroco, ci in itpo bumido o adue 
quarli,perche piglino,e perchem&tre sò giadi 50 le foglie piene di jpine;so 
buone cotte cò la carnee quando picciole per infalata. eAllegrà moltoit 
corse purificano il fangue dàmolta allegrezza în modo che wi è un uerfo 
di Ra. Egosh borago qua gandia femper ago Et perciò fon molto buone 
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perche coloro che hantaal di cuovesco peri femmatici, & melanconici; 
crude generan molto fingolarfangues& piu cotte con buona carne di ca 
rato 0 capponi,&Y percio Jommolto buone peri uecchi., confortan molte 

tutte lemembra dello piriso,cr i polmoni, allarganoiil refpirare, e beuen | 
dofi la femenza di efta inuino allegran molto il cuore, fe fi ufano ami NV 
giarmolté uoltertoglie,e fana l’iterisia. Dei.fiori di effe fi fanno fingola NÉ 
riffimeinfalate:mefcolate con vn poco di petrofemolo ; & herba buona è Il: 
fingolare lettuario,cy firopo per maldelcuore gr pér il fegato. Perche Ill 
uene babbia da efer peril tempodell’inuerno;che non fi fecchi da gelo git 
tefegli letame di Stalle che fia frefcose col fuo caldo fe diffenderan dal ge 
lose queftorimedio fiagenerale per tutte l'altre or taglieschefi foglion ge il 
lare: Nelle borragini lanoranmolto le pecchie,del fior dellequali elle:mā | i 
giano affai,acciò che quefti animaletti faccian bene,fi dee quefta:her 
ba piantar doue fe ne fa induftria,che quando quefte-boragini fiorifcono 
quaftuonfi prenaglioninai di altrofiore colquale fabricano gli api . 


Dei Gardi,& fue patti, Cap. CA 
Ono icardi di molte forti,ma io non parlo bora qui fenon dei.cardi.de creflib.e. 
gli orti che fon per mangiare,che in alcuni luoghixfon: chiamati arti cap.12, 
chiocchi, en masfimamënte in Lombardia.fopportano qualunche aere, Pal. Feb.c. 
mail piunaturale è laere caldo,perche in quelle che fon molto. fredde fi nn alta. 
abbrufcianoda i geli,e diuengono fuaniti. . Sifanno eccellenti negli in Mag. ca.s. 
uerni pioneggiofi, ó ancora che fi creano in terre leggiere fonpeiò affai Maguin. 
migliorine i terreni grasfi,&r oltre che quini fön migliori hanno quefto DL 
uantaggio di piu che per la durezza di esfi nonfarantanto guafti da ito cap.1 pe 
pische guasta, e rode leradici di esfi fotrerra, € esfi ins uerodi lor na Hortus fa | 
tura nafiono, I fi allenano in terreni grasfi neri éy buoni, come iodisfi nit. lib. 1. iti 
nel primo libro di quefta operanarrando i (egnali quefto buonterreno,& P18: 
ciaftuna cofa tanto dinerra migliore quantopiu fia conformela terra do 
ue fi ha da piantare a quella nella qualenaturalmente fi crea . Et effendo 
chei cardi nafcono,&r fi allenan bene interreni molto grasfi.in esfi deono 
effer feminati,&x pofi.Voglionlaterramoltoftabbiata,&con bumore 
che gli fa migliori, c&y piu teneri. Senel tempo che fi femina la femenza 
di esfi fe le fþezzerà alquanto la punta dicono Cre[centio,e Palladio che 
i cardi nafceran fenzafpine,& fe la femeza fi terrà a molle. treo quattro 
di in oliodi lauro(chegià disfi come fi faceua nel capitolo dei lauri)o in {| 
nardo oin acqua rofata,& dopo fi riene ad afciugare, & cofi poi fi femi i 
ni,icardi bauran quel medefimo humore, CY potrà far il medefimo iI 
y3 effetto Ill 


effetto ciafcun altro odore. Et tenendofi a molle în latte viufciran molto 
dolci,ma percio che il latte fi infortifee, bifogna che gli fia mutato due 
tre uolte,ma io credo che quei che farano bagnati in olio di lauro o altro 
olio non fien per nafcere perche Polio fagnaftarla femenza . Sibian defe 
minari cardi nel crefcer della Luna, fi ha da anuertire che nel tempo 
cheo fi femina la femenza o fi ba da piantate fia melo dritto in terra in 
quel modo che ba da nafceresche fe va torta nafcera il cardo picciolo fug 
nito; duro. Non fiba da profondai fotto terra piu la femtza:che quan 
toel altezza del dito grande al tranerfo,quei che fiban da trafpiantare, 
ancora che rade uolte quefta pianta fi vvafpianti, ma quei chenon fon da 
trafpiantare noglion ir molto fatto , Cr efer ben coperta le femenza , in 
modo che di quella terra che refta di fopra tefli molto trita, fe il terre 
no foffè bene Riabbiato fi fan piu teneri, migliori. Efi fi feminan di due 
forti o di forti odi femenza di certe piccioline piante che gittano al piede 
come figliuoli ma di quefte tali non riefcono cofi buoni ne cofi tentri come 
quei che nafcono di lor propria (emenza. Il feminar quefta feméza eme 
glio nel mefe di Marzo, & nel principio d'eApriles& ibporgli fia conor 
dine per tramiti,et drittura, © în rafa lunga per rifpetto dell'adacquare, 
done fi inacqua, © fia un cefpuglio di effi pofto lunge dall'altro un buon 
tratto, perche fi poRa ogni cardo comodamente; & feparatamente copri 
resche almeno fia duo piede lontano wn cardo dall'altro, € fi auerte che 
per ciafeun cefpuglio fi banda gittare fette o otto grani di effefemenze po 
Sti intanto [patio quato fia vn palmo, 6 mezo,acciò che pofa ciafcun di 
elfi infaccare, cr crefcere, co indi a qualche dì che il cardo di effi grani fia 
nato fe alcuno di effi farà Juariato, & troppo minuto, lieuiftuia acciò 
ehe dia luogo all’altriset reftino almeno quattroo cinque cardi. Quei che 
fitarpiantano fia della radite della madre o fia dei feminati fi poffon tra 
{piatar di Maggio de i rampolletti che gittan al piede,o di quei che nafco 
di femenza nei tëpo della Primanera di Ottobre di quei che gittano alho 
ya che il cardo fe c tenuto in graffe zza gitta molti rampolli , 0 gernmoglis 
quado fi trafpongono dicono effer neceffario di tagliarfegli con un coltello 
alcune di quelle barberte che fono molte lunge , &fiempiaStri poi ben 
tutta la radice con letame di nacca . Egran bene quando fon cofi piccioli 
farchiargli molto,che nogliono efer bennetti a torno che non fien circon 
dati di berba,ma quando fonpoî gradi nö bunbifogno dì quefta cura, im 
peroche effi da loro iftelfi confumano ogni erba che lor fia uicina, & laf 


foca, & nonmi par buon parere quet di Crefcentio quando dice che fi pof 


fon bè trafpiantardi Ottobre fra i folchi del grano che e gidnate, che e co 
fa chiarachel'affocarannoset accupari molta terra. Si ban da rifrefcare 
nel 
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molti nel fne di Settembre o di Ottobre piouendo o adacquar laterra,acciò che 
due | dinenza pognofa,&quei che lo fannel findi Settembre fan che fi faccin, N 
altro piu prefto,percioche la terra din quel tempo piu calda, ematura piu pre 
n defe | Stoche nel’ inuerno,nel qualtengoè fredda. p ogliono quando fono pic 
tempo | cioli il letame ben marciosérputrido,o cenere interveni freddi,e quei che 
ferrata | fistrafpongono nell'inverno, & percheeji occupano gran tempo la terras IM 
jola fna i pofon ponerfi fra i limiti dell’arole;meloni,cipolle,cauli;o,radici dr al IL 
je qua | tre hortaglie che fi Streppan da terra,e non fitaghano, prima cheeffè cre Il 
Lote | Sian moltosa quei che Silafcianper femenza fi de Sempre leuari germo | 
fonda | glietti acciò che creftano benej&r producano la Jemenza ben proportiona il 
za, in H > taeben matura, quando arrinano ï gran caldi cuopranfi le cime'di fo Ill 
tane dI pradel carciofo cd alcune foglie,che il Sole abbrufcialafemezasma que il 
bi di due flog piu neceftario nelle terre alquanto calde,& in queftoimiopaefe, & ll È 
al piede ne gli altri che fon molto pioueggiofi fi fogliono coprire conqualche.cofa i 
yi coni che l'acqua non babbia da entrarein quelle cime, in quella coppa,che Il 
za eme fa marcir le femëzese doppo l’efierfi colto il fior di effi,che è molto buono 
= go perquagliaril latte, che fia ben fecca la (emenzejpezzifi il carciofodi 
squares Sopra Ce panno, & quini fi fouota; &y raccolta fi mettain luogo afciutto. 
buoni j cardi dafemenze (ian di cafpi groffi,larghi,&& teneri: Vogliono effer bë 
te copri inacquatto star in luogo bumidose fi banda inacquare il medefimo gior 
ente the | no nel qual faran feminati. Quéflo frutto guafta molto, & deftrugge? to 
nenzepò Pae 7 DA i,perche uan Sotterraser mangiano le radici, &iltroncodi 
aii efli, Cr fu bito perifcono,& per effi è bene di inacquar molto la terra » che | 
ani fia fi infuppi, & fati ben d acqua,perche l'acqua gli affuoghi , & tener gat 
Pg acciò ti fra il cardo. f cardi fon afai buoni da mangiaresche acconcian mol 
Quei che to loftomaco, il cibo, & per questa cagione diffe il Portughefe chegli 
fon ra afinihan migliore ffomaco che gl i buomini,perche mangian piu cardi 7 
che nafi Ingroffan molto la lingua,impediftò moltola fauella;difoppilano il fega 
sano albo to,fanno orinare,da Sonno,da appettito, fon cofortatini della matriceo 
arnal madre. Per effer calidi, per bauer proprieta di quagliar il latte come 
> soltello Jz il fiore,nò lo denono mangiar molto le donne che allatano perche gli lo 
ni pw farebbe quagliar nel petto,& caufano alcune infermità di gran dolore , | 
Paini & anco fi denen guardar di mangiar cardio carciofi quando fi mangia | 
Ag M latte, perche bauendo questa herba queta uirtà di quagliare - &loqua 
jawan | gliavebbe nel corpo di chi lo mangiaffe, ilche è molto pericolofo,e lamag | 
sold gror parte delle woltemortale.I cardi migiati dà buono odore alla bocca » || 


se che/ip? 


Dei Cauli, & fue proprietà. Cap. 13 


ui I Canli o nerze fecondo il parlar Lombardo fono di molte fortese manie 

Col.li. is. & recome noi nedemojma tutte uoglionò vn medefimo lanoro. Et quan 

Spiro) innche diventino buoni in ciafcuno aeresdinengono contuito ciò affaimi 

Biala - gliori în paefi freddi come’ fono inLamagna» oltre che nelle terre, e piè 

Mar. c o, Je freddi non generano tante picciole suchetteche gli mangiano; quanto 

Crefc.li.6. fanne le caldi, & uogliono anco piu prefto alquanto di cofta che di terra 

CAROLE & piana, per questa cagione dice Palladio che fi deon porre negli orti, &®li 

AEG — miti delle àroleo rafe,perche quini fta pin alta,” piu pendente la ‘tenta 
Pli. lib.19. chequiwififanno afai migliori che intutto il refto dell’arola:»Voglion 
cap.8. terreno graffo;&r fuftantiofo,ben ripofato,& ben Stabbiato é~ nelterre 
SUE nomediocremente leggiero fi fanno, ancoraché nontàli. Nell'arenofa 
deals O duias&cretofa fi fanno molto fuaniti<&y durbeccetto che nonfia fab 
lib.4.delle biata af; & Pliniodice che fefi adacquano,& ftabbiano che dimerran 
hit. ——pomaggiorbe piuteneri,ma che non faranno cofi faporiti come fenzaie: 
Se Queftoè done laterra è molto anantaggiata; che doue è cattima °& de 
Orta (an, Volebagran bifogno di fiabbio:»Deuece[ferla terra anco per caulònetta 
lib.r.c.r. Wi pietre o arena, il medefimoricercavanco ogni altra forte di'ortaglie. 
Diod.li. pe peapnocòla miglior poftura è per Primanera; e anco non deueporfi 
Cap. 109. ;;nvalttoteniposche niene a matprarfi perl Inuerno,& per il freddo fi nie 
nea ferrari meglio,ma le altre forte di cauli in qualunche tempo fi pofon 

porre che in ogni ftagion dell’anno nengono buone: Teapweci bano bifogno 

di terreno pin flabbiato cheglialtri cauli. Si pongono i cauli o capucci 

perche nengano afarfi piu prefto veifo il Mezogiorno ma ponendofi ner 

fo il' settentrione, 7 uento di Tramontana, ancora chenoncrefeano ne fi 

maturinocofi prefto fono con tutto ciò migliori,& di miglior fapore che 

ilfreddo;<& ilgelo dà molto gratia > cr fapore a qualunche forti di can 

li, & gli intenerifcon molto . Il feme da piantargli fia nuono, che fe 

paha quattro anni naftono nauoni fecodo che dice Auerroisse Palladio 

cr dice il medefimo Aueroîs che torna do a femenar il feme di quei nano 

yi tornerà à nascer cauli, ancora che Crefcëtio dica che fi conferua fino 

a diece anni. Vogliono effer le aroleo rase molto ben zappate,et abbia 

te per feminar il colino,ma fia il lerame ben fracido;& mefcolatocon ter 

raet accic che ne formiche ne paftari non mangino la (emèza o il colinos 

quando nasce mettafi prima a molle la femenza in fugo di berba morase 

perciò giouerà quel che diffe ne i rimedij delle ortaglie nel fettimo ca 

pitolo di quefto quarto libro.fi ha dafeminar nel principio del crefcer del 
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la Luna chenafceranimigliori,& più preto. Vogliono effer molto adac | 
quati primache nafcanò,ma dopo,mon tato,et per fare almaciga feminifî | 
in colmo in Luoghi caldi o aprici;oltre che tutte quafi lefemenze dell orta 
manie glie ricercano questo medefimosperche meglio, & piu piefto nafcono. 7l 
Trafpiantargli fia quando bauranfei foglie, Palladio;et Crefcentio di È 
cono che fe fi pianterino al quantomaggiorette non piglieran cofi prefto Ill 
| come le pimpicciole,ma che nerran maggiori, Cr piu gentilizma fefivina ll 
f fpongono in tempo freddo frefto seche non faccia Solè, èli fara. gran 
| bene porgli grandicelliima fee témpo caldo meglio e di porgli alquanto 
piutenerini che non fiJecchino prima che piglino, fe fi trapone in tempo ill 
freddo, fia lamattina dopo che il'sole fialenaro e che babbiatolta ta 
vufciada della terra,ma fe e intempo caldò;fia tardi dopo Lefer caduta | 
la furia deb Sole, e^ fubito fi adacquino ben Sopra che fi faccian' alquitto 
uigorofisma il miglior trapiantare re in'temponunolofo; cr humido; che 
pioualenta acquera'alquanto.'Neltrafpiantare taglifegli le barbaccie 
lunge chereftino corte che al trafpiantare non restino riuoltate ne torte 
che cofi uerrianvin cauli fuaniti. Si poffontrafpiantare, facendofi vn bu 
co con un baftone et mettauifi fotto la radice ftringendofegli ben`la tenra 
al lato. Glicapuccî per raccoglierfi effi infe fief firingerf fihan da 
trapiantare fþefisma gli altri canli grandi, & larghi uoglion gran cam 


denea po; perche fi estendono molto , 0 fe fi poneffero fpefi fi poRono far piura 
ddo fiuit ri quando nerrannoa creftere, ó farfi maggiori, & fe fegli metté later 

Gpofon va al piede come chi acogomba L'albero, fi uerranno a far'affai maggiori 
obifogno C al trafpiantare non fi fotterii ne cuopra tuttoil tronco che foguasta» 
sanaci © dive Columella,che al'trafpiantare fi debbamempiaStrar ben le radici 


con alquanto dilotodi fonte o di fume, odi letame benmarcio che in que 
Stomododiuerranno piu teneri, &faporiti, & cociui . Deono ben Zip 
parfi,&Stabbiare la terra quando fon piccioli che dopo che fomgrandi 
non- accade,percheda fe ifte[fi foffocano con lor fuperiorità l'erbe che 
gli fono nate all'intorno. Et dice Plinio,che fa tutti i letami per icauli 
no e letame il pinu eccellente che quello dell’afino,et il medefimo dice Aui 
cenna. Vogliono effer bene inacquati,c& fe fi adacquano cõ acqua faifa 
Sonpiufaporiti,& piu teneri, et il medefimo effetto fanno feminandofi 
interreche babbiadelfalfo, & migliore adacquare e di notte maggior 
mente fe fon picciole chele pianti grande fanno ombra da loro iftefie al 
proprio piede, nongli puo perciò far male l’acqua col Sole, cr fe quan 
do fono grandicelli fi piglia la poluere della terra falfa ; & fe gli gittaSo Il 
pra delle foglie onella radice quattroo cinque uolte uerrano grandi piu | 
prefto, & inperfettione , & faranno piu faporiti 3 gli fa gran fernitioil | 
i Jal ill 
| 


falnitrioche le faftar piu uerdi,& piu tenere, piu faporite,& quefto 
fegli puodarein duo tempi & età di efe indue maniere, l'una quando 
fon picciole peftar il falnitrio, c cermerlo, & gittargielo leggiermente 
fopra; & l'altra disfar il falnitroinacqua y & con vnafcopa bagnari 
caulis& queRto fa anco lor grade utileimammazzar le piccioleruchette 
che gli mangiano. Dice Teofrafto che fe frai cauli fi femineran piedi di 
ueccia,eilupini che nongenereranne ruche ne quei piecioli pedocchi che 
fanno» | Sefifecca fiercodi pecore o di palombi, & cenere (c ebuona 
di fico odi olina) tutto fi riduca in poluere & figitterâ fopra icauli 
che babbian di quefli pedocchi,0 fi faran fuggirtutti,o nero moriranno, 
o cuocer frondi di oliue o di fambuchi inacquaset con efa borfani caulis 
o fe gli farà fumeconena, & golfo » © con corno di ceruo.0 di capra 
moriran tuttii uermi, & ruch fimili animaletti. Similmte fei can 
li fono poco guafti da quella maledittione è bè di piätarli prima che gua 
frinogli altri, quella è la miglior medicina per[enerado che non ne na 
fean piu. Et perche quefta infermità di ruche o pedocchietti fi genera piu 
in luoghi aprici, bumidi,che doue. è nento, G aere, guini fi deon pian 
tar certi cauli che hanno le foglie lifciesetnei luoghiaerofi quei che l'hd 
‘crefpa,che fe fi pongon quefte tali done fi foglio creare quefti pedocchietti 
figuaftan molto, fonmoltebrutte,felaterra è graffa; humida fi pof 
fon bè trafpiantare fra i folchi de i campi feminati di grano o frai trami 
ti delleigne,ma ficno appartate dalle uiti,perche lo guaftan molto. Set 
cauli fi feminano nel principio di Settembre di Ottobre ueneranno aef 
Jer buoni alla quarefima , & non produrtan femenze ; perche il gelo gli 
abbrufciaset fe fi femineranno piu tardi Jaranno piu tenere per foppor 
tar il gelo dell Inuerno y eccetto fe non foRe inpaefe molto calido, & 
done nonè gelo,& fe nel tempo dell’Inueruofi sfondano i cauli o fe fi de 
feimano daranno certi bottoni o brozzoli per la Primauera megliori che 
fenonfesfrondaffero,dei quali brozzoli nafte la femenza, & fe quei ger 
mogli fi taglian dal tronco tante uolte quante nafceranno fin che quella 
forza del feme fi confumi tornaranno a gittar altre foglie di nuono molto 
gentili,che il troncode i canli uine piu di vno anno, & è tanto gagliardo 
che ineRo fi puo infitare puche o feme d'altre herbe come io diffi nel libro 
quarto de gli infiti. De i capacci non efcono cofi come dagli altri cauli,et 
percioche nei rampolli quei fono migliori che ferrano,et ftringono molta 
é~ dopo non tornano adaprire dei tali è bene dì hauer feme piu preftos 
che de gli altri che non ftringono bene o fubito dopo l'hauer ferrato fi apro 
no.Maa i capucci no» fi tocchi la tefla conle mani quando ferrano , che 
fubito fi aprono. Hor quando fi nedràilrāpollo ben ferrato, & duro, prè 
ma 
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mache cominci a infracidarfi;taglifegli tuttala parte difopra come coro 
ha, Ó incrucichinfi le foglie con vn coltello, &inquelto modo non mar 
čira O gitterà i tampolli o brozzolli della Semenza. Inqualunche forte 
di femenze di cauli di qualunebe maniera fi voglia, è la migliore quella 
ché il tronco gitta nella parte piu baffa,& perciò quando gittano itröchi 
ivampolli pontinfetuitisacciò da baffo ricitino nuone cime perfemenza 
& quelto fi offerni ia ogni forte di canli . Ma a cauli che fi ban da confer 
mar per hauerne femenze,nonfi ha da tagliare la cima del tronco. Pone 
Marco Catone marauigliofe lodi, & gran proprietà dei cauli , recito le 
parole di Plinioye fon tite,che € rifippo,et Pittagora ne fecero trattati 
di elfi, & il medefimo Catone dice di effi,cheiîn virtù, <& buone proprietà 
auanzano tutte le altre ortaglie; & la miglior di effeè vna forte molto 
uerde, © crepa, & hanno i tronchi, et nene alquantoroffe, che fondi 
maggior virtù, eti cauli chebanno la foglia larga non fon cofi buoni, et 
i capucci non han tanta nirtù. Quanto al primo fon contrari al uinoche 
empedistono,et medicano l’embriachezza che fe son mangiati crudi inā 
Zi che fi heua non permette l’embriacare ancora che l’huò beua molto ni 
n0,9 se dopo l'haner beuuto fi mangiano , fimilmente medica la embria 
chezza ancora che fia grande, maggiormente se fi bagnano in alquato di 
buono aceto,come dice ilmedefimo Catone , & il medefimo effetto fala 
fua femenza benuta,mail mio cofiglio è che con la confidaza del rimedio 
de i cauli non fi debba ber molto wino,che benendofene troppo nei canli 
crudi nei cotti non empediranla embriachezza fecondo il'parer mio, & 
anco ho neduto per eperienza che queflo rimedio farà quando vno fi foge 

Scaldato alquanto ma nò per quei che baneffero beuuto a guifa di fpogne. 
I tronchi di cauli mangiati crudi nettano molto î polmoni, chiaran lavo 
ces Gil medefimo effetto fan le foglie ancora che non tanto come il tron 
co. Secon acqua inche fon totti filanano le membrai nerni ritratti 

gli eftende , & fana , Cil medefimo effetto fa l'orina di coloro che fone 
usati a mägiare cauli;et fimilmëte questa tale ovina è buona da bagnar 
ui il uentre alle creature che ui hanno dolore, gli fortifica molto, pur 

gan molto il uentre,& la flemma,& fortificanmolto le membre che trie 
mano lauandofi ben con quella acqua o ovina. Per la flema dice Catone, 
che fi debba farma zzetti di cauli & che fi mettan in acqua che bolle,& 
dopo che tornerà a ricomtnciat di bollire non fi lascin fe no quanto fareb 

e caminar cinque o fei paffi , & cavifi la foglia dell’acque, & peftifi di 
effa canando it fugo, & colifi, &mettafiinvn safodi terra, & pongafi 
vnanotte al fereno,poi fe gli metta qualche grano di fale ; & grano di co 
minotriti,et colui che l’ha da benere uada a letto seza cena,et lanifi bë 
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gi tre oquattro horesty quando gli uerrd uoglia di nomitare, uomiti, 7. 


purgherd tanta colera, flemma,che egli fteJo fimaraniglierà comene 
poteffe bauer tantasoltie che purga molto la tefta, cy dice Plinio, che be 
uuto il feme del caulo con uinonero, pwiga lacolera. Tutti icauli han 
noquesta natura, &' proprietàche pelti, & meffi fopra qualunche enfia 
gione,la cura,€r guarisce: Melfi fopra le piaghe.le purga, eunetta, Ma 
tura leenfiagioni come fi è detto, & l’apre, & fe cofi pefti fon meffi fopra 
leferite,&® piagberiferratesle netterà, & fanarà , ma quefte tali piaghe 
bifogna che fieno prima tenute a molle inacqua calda; © ciò debba farf 
due uolte ilgiorno;& banendo ben lanata la piaga,ponganfiut i canli ba 
gnati fopra ; ér in quefto modo fana ben lemembra infiftolate , & perle 
piaghe che fon riscaldate fi dene farilmedefimo,& anco la poluere fatta 
di certi tronchi, maffimamente di certi che fon faluatici feccati in forno» 
mangia qualunche carne crefciuta, 9 putrefatta , & certa carne chena 
foe dentro del naso chiamata pulpo fana xodorandofi ben queftapoluere 
uerfoildentrò .  Sevnonon»diRe bene macini- la foglia del caulo, & 
cani ilfugo , &mefchiato con uino tepidogittiselo mell’orecchie, & fe 
gli (chiacerà, & feniunoha qualche membio guafto, C difconcertato» 
laui!o ben con acqua calda due uolte il di, co pehli ilcaulo,& ue lo ponga 
Sopra, fe è inqualche parte del corpo carne pelta,lieuifi ben prima con 
acqua calda,& pongafi lafoglia del caulo pelta fopra treuolie tl giorno, 
co fe i fanciulli piccioli la mangiano,maffimamente i tronchi di effi arro 
Aiti;cy fanano le piaghe delle poppe cofi pefte, & melfe di fopra, fono buo 
nemangiate per coloro che putan fangues® fe con Lorina che faccia vno 
chegli babbia mangiati crudi filauerangli occhisfefibiarirà molte la ni 
fla. Et benendofi il feme de cauli ba uirtò contrail ueleno de i fonghi 
mangiati. Purga molto la milza mangiandofi,& deuuto nin bianco con 
effi. Mangiati crudi danno abbondanza di latte a quelle che ban partorè 
to.IL fugo di effi ritienei capellisammollisce il ventre fe fonmal cotti, & 
Se fono troppo cotti lo reftringe, & pofte le foglie pefte fopra le fcrofoleo 
amili altri mali che crefcano a guifa delle ferofole non le lascia crefcere, 
č lena i fegnali delle ferite, & pohe fopra le morficature del can rabbio 
fo le fana; prowoca l'orina, &' camife delle donne . «Altre molte nirti 
banno i cauli che farebbe cofa lunga di narrarleset con queste uîrtù bano 
anco qualche nitio che guaftano la dentatura, č dà anco alquanto di ma 
le odore alla bocca,e dan fonno, & mangiatine troppo accortan la nifla, 
fonfimilmente cattiui per coloro che baueffero nene rotte nelle gabe che 


le ingroftanoset coloro che baue[fero piaghe melanconice. Nelle pignatte 
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Jon piu faporiti ritorti con la mano che tagliati con vn coltello, percioche 
al ferro gii guafta molto, dandogli vn fapor di ferrume, & facendoli in 
darire: 


Delle Zucche cocorze,& fua proprietà. Cap. 16, 


'Ogliono le zucche terreni graffi,bumidi;ben fabbiati,&> bens cana 


ti,& il principal che ricerchino è di haner molta acqua,fi fanno piu 


eccellente in luochi eboffi al Sole che in luoghi ombrofi; purche quivi pe 
& SO 5 J q 


-rò babbino odor baffante, quefte fimilmente fi poRono feminar done non 
fibabbino da adacquaresancora che non Jaran cofi buone cone doue è del 
» acqua. Et per quefti lnoghi dice Columella che nel mefe dì 1 ebbraio fi deb 
ban far certi folchi fotto quafi un pie,& Stabbiati con letame ben marci 
to. Eta mezo il mefe di Marzo feminifi i piccoli femi fuoi, & cuopranfi 
bn pochetto; adacquinfi bene prima che nascano, come neneran cre 
feendo, cofi fi vadan coprendo di terra fintanto che i folchi fi vgualino cò 
la terra, & quelle che fi fomineranno in questo modo nafceran molto pre 
Ro, di miglior fapore che quelle che fi adacquano. Si pofon parimen 
te feminare per il findi Marzo,di Aprile, & di Maggio , ma quelle che 
fien feminate cofi tardi haura bifogno di molto letame,e acqua,accio col. 
calore, la nirtù del letame,ét la bumidità uengono a farfi di buo bora 
come quelle che fi feminandi Marzo. Et nel tempo del feminarle una nos 
teprima che fi feminino; gittifi a molle în acqua; et quel feme'che nota 
rà fopra l'acqua per effervano lieuifi,et quelle che reSterno al fondo, la 
Soift a molle accio fi ueganotrenerireset nascerà piu prefto che fi feminas 
Sero fecches&& fe fi terranno a mollein latte oin acqua melata;rinsciran 
le cocozzemolto dolce,etfaporite;et è ungrà fecreto nelle femeze di effe 
gran differenza che effendo le calabazze da vn capo è lunga 3 & Stret 
ta,& dall'altro piana cofi fon le femenze di ciascuna di queste parti,che 
tal nascerà la zucca fecondo dal capo che è la femenza,che fe la femenza 
èdi collo nascerà la calabazza lungaset fe del uètre, larga;et fe del fuole 
delle zucche farà larga, & la tal femenza accio che nafcan larghe fiha 
da feminardi puntasetaccio fifappia da qual parte è la femeza dopo che 
è ben fecca la calabazza aprafi,c& fi trouerà la femenza ciafcuna attac 
cata alla Jua banda, fempre ba da effer la femenza delle prime zucche 
che nafceranno,& di quelle che fon piu nicine alla radice, © per hauerle 
Zacche molto a buon'hora,piglifi letame affai nuouo; &» di effo empiafi 
bene vn'arola,& fopra mettafi on letto di terra ben marcia ; & fia quel 
ba terra mestafi la femeza di effeftata prima a molle come io difi, is que 
5 o puo 
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flo puo farfi di Febbraio, © di Marzo , & di notte cuoprafi l'arola'per 
rifperto della rugiada, ó gelata &' de dì fi feuopra al Sole, et dopo che fié 
nate trafponganfi done a l'huomo piace co coditione che portin feco allat 
di quella terra cofi alletamata.Si handa trafpiantare quado babbino tre 
oquattro foglie, &; porle in quel luogo che pofa falir. inalto che Star 
per terra fi quaftano;oltre che peftandofi il cepuglio di effe fi gualtano,& 
fefi feminan per mangiare quanto piu lungo, c7 fottili fono fon migliori 
G piu tenere, piufaporite, © percio le talifi ban defeminar delle fè 
menze del collo,et che fien pofte con le punte in alto che quei cornetti na 
dandi fotto. Se fe gli gitta poluere diwengon fimilmente molto dolci , et 
faporite,& per quefto e bene di feminarle nicino alle Strade oltre che con 
la poluere fe mantengono moltofrefche. Dice Columella che doue fono le 
zucche, o cocozze(malfimamite quado fono in fiore) per niun coro debba 
approffimarfi donna che babbiail fao mefe che gli farà grä danno,e® piw 
poifele tocca.«Arift.dice che fe fi Jominano le zucche nicine a pozzi, © 
dopo che fian le zucche nate fi riuoltino dentro il pozzo» dopo che hab 
bia licentiato il fiore, & che gia la zucca cominciaa crefcere, O fi Stop 
pi,@ ferri il pozzo bene,che quini ficonferueran nerdi tutto l’anno, ma 
auuertafi che nontocchin l’acqua . Delle zucche cocozze fi fanno gentil 
ombrie nella State facendofi come pergolati ,«& polti fopra gli alberi che 
non dan frutto come fono falci,& altri alberi fimili., er pofti in alto dan 
miglior frutto, & piu faporito che tefe per terra, &® meno femenza. Cre 
feentio dice che fe quando i cefpugli fono alquiito crefciuti fi (puntano che 
gittaranno piu rampolli, inelfi faran piu cocozze, oltre che ueneran 
piu a buon'hora,& il medefimo e ne i meloni, cocomeri,& fimili . per fe 
menze fi ba da conferuare delle pin grandi, & di quelle che fon:nate pri 
ma, fi ban da lafciar appefenella fua uite fino all Inuerno,& dopo ap 
piccarle o al Sole oal fumo che in altro modo per effer bumide fi fracida 
rebbe la femtéza, ama a quelle che fi appiccarano al fumo nen fide dar grå 
caldo che fi fteldarebbon troppo bafta che fi afciughino . Quando fon ner 
di fon fredde, humide,& perciò non fon buone per le perfone flemma 
tice,” bumide,& melanconiche, ma per colerichi, & afciutti; & per 
effer fredde,&> bumidesuogliono effer concie con fpetie, & herbecalide 
come petrofemolo,&Y finocchi,& fimile’. Son buone per coloro che han 
la febbre maggiormente terzana,& temperan la fete,& il caldo. Son 
molto buone cotte cò carne,o fritte perche in quefto modo wiene a perder 
molto la fua frigidità,& bumidita. Sondi leggeri[fima digeftione , © fi 
corrompono molto prefto nello Stomaco quando e indifposto, & prefto fi 


tramuta nella qualita, & natura di quello con che fia, Sefiufadi man 
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giarne pe[fo generano colico maffimamre nelle perfone fredde, &r perciò 
fihan da condire con [peties mele. Le Semenze fon fredde molto, & pur 
ganoi rognoni dell'arene, & difoppilano il fegato mondate pefe , & cor 
tecon un poco di acqua diorzo beuendola. Si fanno eccellenti quefte fe 
menzeconfette, c fi conferuano fenza altro nel fio nîgore per tre anni. 
dice Anîcenna che deono effer feminate ben fotto terra, © il medefimo fi 
faccianel feminar de i cocomeri, & che quando faran di quattro foglie 
fitorniacoprivdi terra fino alla cima, &rhe quando faran crefciute al 
quanto fi debbano fcaware,cr rodergli le radici con vha panta di [pina , 
&dopofitorni aricoprire.  Etdice oltre di ciò che fe fi Jeminano ben fot 
to quando uerran crefcendofi debban coprire fin alla punta tre o quattro 
uolte,che i cocomeri, čr cocozzeche faran cofi feminate, & fudiate na 
feeranno fenga Semenza, & che accio uenzano prefta fe debba feminar 
nel? Pnuernoinnafi pieni di buona terra,et letameset fi debba adacquar 
con acqua tepida,&" che de dì fi debban mettere al'Sole  & di notte mes 
terfi in luogo aprico, & caldo, & nel cominciare a uenire il tempo buo 
no» & che fi comincierana feminar laltre fi debban trapiantar rompen 
do il wafo,c® interrandò la terra cofi intiera, & acciochelaterta refti 

beninvieta cinqueo fei dè inanzi non fi adacqui,ma fubito che fi trapian 
tano fubito fi banda acquare, fe fi feminaran con la ponta a baRo, pro 
duriano pin zucche fecondo il medefimo Abëceni fet fe fi mette a molle 
tafemenzain cofalaffativa 0 tofa odorifera, le zucche bauranno quella 

mirth quello odore. Accio'che non generino uermi ne piccioli pedoc 
chi dice chè fi debba metter acqua fetida inun panno, che fi tenga a molle 
in acqua,cr con quella acqua fi adacquino,&r non l'hauranno . Fra le 

Sue pioprietà nò fa meftiere di dir che fien buone per metterui dentro del 

ninoquado fon fecche,che quefto è notorio maffimamete preffoi pellegri 

ni,& coloro che zappan le uigne, ma perche fien buone , bifogna che fie 


no impeciate ben dentro 3 e che fien percio frelte quelle che fon piu groffe 
di fcorza. 


Delle cippolle,& fue proprieta. Cap. 17. 


E Cipollevicercanterra grofa,& fuftantiofa, ben trita,et dolce da lå Cref.lib Vo 
uorare, O tanto leggiera che paia arena,& terra fredda, €r fe eter PAE 
reno forte; tr duro'non puo crefeere, €r percio ebene the con efer terià cap. 23. 
grofa fra anco leggiera,e bifogna che la terra bene Riabbiata,pofara,zap Apri.ca, 3; 
pataje nettadi piemesetherbe , et'anto non bafta chela terra fia Zappata SAS . 
e canata una uolta folasina dueetre, et fe la terra no fa bene alletama PP: 


ta 


Nouembr. 
cap.6. 
Plac.lib. 3. 


LIBRO 


ta prima che fi feminin fi trapiantino,ftabifi fubito pur che fra cò letame 
bémarcito.Dice «Abencenif che le cipolle fa bene in terreni uermigli pu 
che fieno leggieri,& no duri. Seminafi di due forti, l vna edi fua propria 
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[i trapiantaninafce piu feme,& fi fala cipolla picciola, & pe'l contrario 
quelle che fi feminan di feme uengono piu groffe, & fan poca femenza,& 
percio,quando fi unol hauer femenza aRai, piantift delle wecchie che 
gia bi germogliato in cafa.Hov hanuto il bud Semeset bene effendofiftab 
biatala terra doune fi ba da feminare le cipolleste, femininfi di Settebre, 
cy Ottobre,et Nouhre, © anco per tardino fipoffono feminare nel me 
fedi Febbraio feminandofi fempre in giorno chiaro,&ripofato 5 & che 
fe fia po[fbile regni nento caldo fecondo che unole Palladio, & fempre fè 
feminino nel fminnir della Luna, & dopo il mezzo di. Se poî che famin 
feminate ui piouerà fopra,nofi adacquino,ma fe fia tépo afciutto , adac: 
quinfi in ogni modos & nell Innerno fefianalquanto nate eòpicciole 
bifogna che fien coperte con qualche cofa di notte, G fefard di'caldo‘ò 
temperato, I fereno,fcnopranfi ,&fe nò mon fi difenoprano. # tra 
piantar diefe hada effer quando fon già grandicelle,che poi alcune fi fe 
minan pin pertempo che l'altre, © altre piutardine.. Cofthada efe 
ve altrapiantar fecondo iltempo nel qual fi feminarono, &' Sempre nello 
fininnir della Luna, fi pofon trapiàtarfral’altre ortaglie; ma magiori 
emigliori diuzgona da fe ifeffe:Neltraporfi fe gli hada puntare le pic 
ciole foglie fi fon lungheset troncargli fin parte delle barbette lafcianidofe 
gli un dito al trauerfo,e no pindi effe.Et no fi trafpongano molto fotto ter 
ra,chele cipolle fi creano nella fuperficie della terra, et piglian cofi preftò 
che ancora chenon fi fotterrino mettono la radice in terra, ninono,& 
questo e poco poi che riuerdifcono,et germoglian fofpefe all'aere come ne 
demo da fe iSteffe (enza toccar la terra. Si deontrapiantar fendo polfibile 
intëpo nnnolofo,et ful tardi,e fe fia tëpo afciutto adacquinfiin fu ver la 
la fera quado fia nennto il frefco. Son le cipolle vato uine,che fe folo fi træ 
pianta,et mette in terra quel folo germoglio che fanno da fe ifteffe con it 
Jno picciolo capo,& fue barbe,pigliano, & parimente pigliano,et crefco 
no fe fe gli taglia capo,co due dita,ma prima che comincino a germoglia 
ves quello fi femini chè piglia. Si ha da trapiantar vare, acciche crefc& 
piui capi,et come io diffi taglinfi alquato delle frondi in tempo:che no pio 
pache fepioue entra l'acqua pi tagli di effe foglieset molte uolteî quel 
luogo fi marcifcesonero firi fcalda:Si ha da fcanare, zappare molto ac 
cio che fia la terra pognofa,et molle che în quefto modo ueriano a crefcer 
pimet faràno affai migliori, fe fra Refi feminera dell'eAffadrea o pa. 4 
cme 
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thealtra herba di buono odore.Di effe fon migliori quelle che fon rotonde 
che non fon le piante, & afai piu dolci, che per la maggior parte fon piu 
dolcianco le bianche , chenon fono leroResancora che quefto non fia di 
continouo, ne fiaincio regola certasche molte uolte levofte riefcono piu 
dolci, &&quefto pronieneche oltre che fon le femeze di quella natura , & 
qualità,fuole caufarlo l'effer nate interreni buoni, <& conmolia Acqua; 
et letame etcofi fi crean grandi conta fcorza grofa , © dolce , ma delle 
tali fiunol fempre procurar di haner la femenza,c& doue non è la terra, 
comeho detto abbondante di acquas& benë ftabbiata dinégono picciole 
con.lefeorzefottili molto fecche; & quelte tali ban poco odore , cat 
tino, & dandolordi tefta pereffer più fumofe al ceruello, er quelle che 
bande Yeruirpen femeze: fe gli ba da metter qualche Stanga done poffano 
appogiarf, acciothemon fi pezzi, & quelle che germogliano in cafe 
Si poffon porieopiantarin'ègnirempo,ma è meglio fempre di anticipare 
che uengonò a nafceresetcrefoer piuprefto, &r-riufciranqueftepiu dolci 
chequelledi femenze. Lo irrigareye adacquare di e(fè ha da efer quanda 
èl'horagià uerfo la fera; chefterifrefcatoil tempo, & anco emeglio 
dopo.che fia paffatala mezza notte,che primase deonfi fatiar bè d’acqua 
qùalünche nolta fiinacquano fi ban da coglier quando la porretta fi ue 
daeffer bene'afciutta,& nello minuir della Luna; in giorno ripofatos 
wr chiaro sco dapòil mezzo giorno, in questomodo fi nerranno a con 
Jeruanpiulungo tempo,etife fi lafciaStar piu tornano a germogliar di no 
oso. fi marcifcorio;er guido fon colte tenganfi alsole,accioche fi afciughî 
no. Dice Anicenna;che colte che fon lecipolie fi debbà metternell acqua 
calda, & poi fi mettano ad afciugar che fi conferuan piu lusgo tempo fen 
Za germogliar in cofa da efe iftefie,maiond credo che fia buona regola. 
Plinio dice che fi debba metter fra ta paglia,et dice Avictna, chedebba 
eperdiorzo'; & che fia feparata l’ona dall'altra; che ‘fi conferueranno 
piu.Altri dicono che fi conferuan meglio tagliandofegli il picciol capo 
del rapollo,ma io penfo che tagliadofi quini, fi fracideràno. Et dicedi piu 
«Auicena,che fe fi trapongono fottto una tegola o pezzo di pignatta faran 
maggior capo. Le cipolle han molte buone proprietà et anco n° ha delle cat 
tine buendofi acqua cattiua,& mangiandofi le cipolle l’acqua né nuoce; 
che ha quefta proprietà di tor uia la mala qualita dell'acqua, da buon co 
lora la faccia quei che so foliti di magiarne. Se fi peftano;erfi metto fo 
pra las berrugassdicono che lafan iftirpare fuora,prouoca l'orina, fa ui 
uacela lufturia,et prowocala purgatio delle done,maffimamete correset 
cofi fanno abbodar il latte a glie che allattano.Il fugo di effi- gittato pe'l 
nafole purgasarroftite giona cotra la toffe,fehiara la uoce,et fa vifoluere 
«Agricolt. Diuerfs Z Goy 
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& tornia le niscofita del petto, perche in qualunche guifa che fi miziano 
nettano il cannone,che ancora che efe fien ffemmatice nondimeno ha pro 
prietà di iftivpare. Cruda danno appetito perche fonu aperisine, et aiuta 
no alla digeftione,pefte,&meffe Sopra le abbrusciature lienano il dolore 
& pofle nel medefimo modo con fale, & ruta fopra la morficatura delc 
rabbiofo giona, & ilmedefimo effetto fa contra lë ponture delle uefpe ér 
di altri animali uelenofi.Le cipolle dan fonno;& fe fe ne usa di mangiar 
di continouogenera la modorra,generan dolor di tefta ; fan perder molto 
dellamemoria;turban l'intelletto,fan fognar fogni gradi, fpanentoft, 
fon uentofe,fon buone contra lategna fiegandofi la tefta con effe l'acqua 
deffe canata per lambicco fibiara la nifta; dicono fare il medefimo ef 
fetto il fugo d'effesma quefta recetta del fugo io non l'ho prouatazne:anco 
l'ho per certa,perche wedo ch'il (olo odord'e[fe, faimaleagli occhi: “Di 
Soppillano il fegatoscuranta iteritia,& dan fete +» Dicono che fe fi pone 
una cipolla fopra la carne cruda per quanto puo arrinarl’odor dieffarci 
polla non fi approffimara mofca alcuna. Coloro che baneffero qualche ferå 
14,0 piaga wecchia non ne mangino,maffimamente cruda, che infiamano 
eo'attolficano molto le piaghesanzi che nonfi dé toccar piaga alcuna con 
la mano chi l'ha maneggiata, perche gli farà quafi inentabile. Quelle che 
fi conferuano per banerne femenza;s'han da cogliere dopò che faranma 
surati, é fatti negri i granelli d'eRe, © non primas © metterle bene al 
Sole.Le cipolle germogliano nello fminuir della Luna; & crefcono, È 
pel crefcer della Luna mancano;che è contra la natura dell’altre piate;et 
per queto come diffi, fi dene feminar nello fminnir della Luna, & per ha 
nerle amangiar crude è ben d'ammaccarle alquanto, & farle ftare in ac 
qua fredda , onero fenza ammaccarle metterle in acqua mutandoglila 
qualche uolta,& poi metterla alquanto in aceto,cofi faran pin dolce, é 
non feran cofi fumofe,ne pnzzaran tanto come farebbe Senza quefta diti 
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O PARTO 198 
la terrat dura no puo far buona vadice,che tuttelle cofè che gittan radici 
uogliono terreno agil che fia bè fotto,& la terra ben gappata , e netta di 
tuite radici & di herba ma le chiviuie ricerca laterra alquato piu grof 

JSasepiu fredda che col freddo diuîgono buone.uoglio terreno fiabbiato, cr 
co ftabbio ben fracido. Le paftinache molti le feminà da per fe, altri fra î 
naoni,& carote: le carote fi feminano di Maggio, et di Gingno.et anco di 
«Agoftoset fi poffonfeminar anco piwtarde, che negli orti quafi la mag 
gior parte delle femèze fi poffon feminare inciafia topo prefuppontédo che 
fialaterra ben'adacquata,&t fiabbiata, male chiviuie fi femimano piu 
tardi,che fi poffon feminar anco di Ottobre,et Nouebreset anco di Decé 
bre, parimčte di Febbraio perche pofti nafcer nella Primauera. Deon 
Si feminar nelle loro arole accio che fi poffan ada. quare mancandogli ac 
quaet feminate che fono deono effèr fubitamente inacquate,et femininfi 
raresaccioche poffan pigliar buona radicesche quelte piatenò fi trapigo 
no. V eroe bene che fe quando fon piccioline fi trafpiantaranno interreno 
che fia bè fcanato fortoset bë zappato fi verran a fare affai migliori, ma 
queftadilizezae fuperflua.Se il tepo foffe fecco,adacquinfi ogni fettima 
na una nuolta fin tito che fieno alquato gradette,che dopo per hauer la ra 
dice bè fotto nonban bifogno di effer alacquate,uero e bene piu tofto gli 
farà utile che danno, & anco per quelle che fon fenza femenza gli fia 
molto utileiltraporfi, quando fon piccoline con la fua terra,& che fian 
pohe molte raresaccio divengano buone, la femenza fia di quelle patè 
nache ocarote che hanno ilcuore molto fottile, € la fronte molto piccio 
la (che comunalmente noi chiamamo femine) & di quelle delle piu gran 
dec” fe e pofibile fi debba feminare nel principio del crefcer della Luna, 
Son tutte due calide,&& di dura digeflione, & dan poco fuftentamento,et 
nodrimento al corpo: Son buone acconcie contra la toffe , contra la hi 
dropifia,cy dolor di cofa , ér dell'ona, & dell'altra fi puo far buon con 
dimento cotto alquanto, cauatagli il neafchio di dentro, oin caldaroo 
frigerle con farina o in pafta rara;c& liquida inuoltes € fonanco molte 
buone arroftite fotto la bragia che nette beneset tagliate aminuto cò ace 
te,fale,& l’olio,et con alquanto di cannella fe ne fa una gentile în falata 
mettendowi alquante foglie di petrofemolo. Si fa delle carote molto gen 
tile elettuario cauandofegli quel cuore, & medolle di dentro;et cocendofî 
tn acqua , Cr dopo che fon raffredate metterle a cuocerein mele ozueca 
ro intiereotagliate, o nero pefte gittarfegli fopra cannella o altre buone 
fpecie, &percio fon megliori quelle che tiranoin giallo, che le roffe per. 
eker piu dure, folidi. Tutte han nirtù di far orinare maggiormente 
lecarote, Ó di pronocar il fiordelle donne, © tagliarla colera ; & ol 
A Z3 tre 


tre le carote per effer calidè,ó far orinare fon buone per le beftie nel tem 
podell'inuerno che le puigano,& fe gli enano la toffe, le foglie delle za 
naboriefonpurgatine,S a[fotigliano molto & corrompono fefeda gran 
quantità alle beftie,& perciò nel dargliele bifogna di haner confideratio 
ne di dargline moderatamente, & le foglie delle paftinache pefte,& mefe 
fopra le punture delle uefpe gionan molto. Tutte generan cattiuo fan 
gue, & groffo,<& percio non ladeon molto ufare coloro:chebanrogna o ft 
mile bozze ne perfonazo morroidese fimili mali. Empiono alquanto,e cò 
monon la lufaria,& fon parimente uentofe. Delle zanaborie fon miglio 
ri quelle che hanno color nino come fangue che fon piu tenere che l'altres 
cotte, date con femola alle bestie le în ograffan molto, gli fan fane . 


Dei Cocomari,& Pinos. © Cap. 19. i 


| Cocomeri, © pipini fi feminano di un medefimo modo ; & ricercano 
wn medefimo terreno, & perciò io gli metto amendui infieme in unce 
pitolo. Voglionola terra qual io diffi delle zucche , & nei medefemi 
tempi che fi feminano che è dî Marzo, & di Aprile. Voglionoterra 
bumida & fuStantiofa,&® frabbiata confabbio molto fracidato, & che 
loftabbio fia ben mefchiato con terra, & accio cheviefcano pin dolci, © 
piu (aporiti tengafi a molle per duo giorni la femenza in latte dî pecore 
oinacqua melata; ma è meglio in latte © riufcivan bianchi , &vmolto 
teneri. Si poRonofeminarintempo fecco,& in graffosquei chefi femè 
nano fi fanno piu prefto,ma fono affai migliori quei del fecco. Se fopra 
di fe gli gitta poluere fi fano molto gentili , & faporiti,& dolci, & dopo 
chefen nati fe fi adacqueranno fia in modo che Lacguanon tocchi. pin ok 
tre che la radice del cefþugliosehe (e toccano effi dinenteranno acquofi, t 
cattini. Sibandalanorare,& farchiare i piedi de icefpuglidi efi ftis 
ando l'erba cattina che gli mafce appreffo; che ancora che dice Palladio 
che gli fa utile, quando fè:farchieranno o in qualunche altro tempo pò 
gafi ben mente che nòn fi fnella la radice di effische fi fanno amari. Dice 
Columella che done non fiha da irrigargli fi Jeminano di quefta maniera» 
Facciansvno folcò ben profondoquantoquafi duo palmi nel mefe di Feb 
braiose nel profondo di effo pongafi alquanto di paglia, e dopo nel mefe di 
Marzogittififopra della pagliaterreno molto bene flabbiato , & la fe 
menza fopras® come nerran cofi crefcendo uadafegli crefcendodella ter 
ra fin che iavguale col folco,& in queftomodo dui erdil Juo frutto, tu 
sa la State; fia di miglior faporeche alacquandofi,& in qualunehe al 
sro modo che fi femini ponganfi infieme fei o fette grani di feme în moda 
SÙ È che 
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chel'ononontocchi l'altro,che fi guaftano, € in queflo modo fara mag 
gior ceppi: Dice Palladio che fe la femëza fi mette per alquanto'a molle 
in olio di gelfiminoset fi freghera'in vna herba che gli chiama culex(che 
îo non bo potuto intender qual herba fia ) fara naftere icocumeri , & pi 
pini fenzafeme. Quato a quel di metter la femenza a molle in olio a me 
no pare. Dice Anicenna che acciò che nò habbia il frutto chenafce detro 
femeza chequado iyami farà foprala terra lunghi quato un braccio,che 
Ji infotterri ben di fotto la terra tutto dalle punta in fortset che ciò debbe 
farfitreo quattro uolte;erdice ancora che fe fi feminerà la femen zadief. 
fico la punta a baffo produrrà piufrutto,e® fempre fia quefto per regola 
ferma che quado fi vorra que/te femeze feminare; di tenerfi prima alqua 
toa molleo inacquasoinlatteoin qualche altra fimil cofa finche comin 
ci a germogliare et cofi nafcerà piu preho. Per hauer de è cocumeri y& 
pipini a buon’'hora piglifi nafi di terra con fondo di fotto, & in effo mes 
fafi buonaterra, & bene ftabbiata , €r quini fi debba feminar quefta fe 
inenza, & irrigare, & inacquare con acqua tepida; © quando fara So 

le canifi fuori al sole o fi metta preffo il fuogo ; & quando è freddo met 
tafi quefto uafe in luogo caldo come farebbe in ftalle fra lo fabbio,et que 
Ro fi puo far un mefe,& mezzosinanzi che fia il fuo debito tempo del fe 
minarle;& nel tempo che fi baurano da feminar gli altri di femenza fac 
tiafiunabuona feffa, & fpezzifi il nafo fottilmente , &quini pongafi 
iui quel ceppo con la fha terra, & piglierà molto bene, &inoltre uer 
tanno apai piu prefto de gli altri. Et queSta forte dice Plinio che‘a Ti 
berio Imperador di Roma fe gli ne danan tutto l’anno, & con queta me 
defima regola fi haurà meloni a buon’ hora, altre ortaglie che fi foglio 
no gelare. Merte un'altra maniera Teofrafto dicendo che dopo che i coco 
meri o pipini ban prodotto il fuo frutto che fe gli debba tagliari rami,et 
coprir ben le radici con la terra, perche fia ben guardata dal freddo; & 
non appaiano, che nel tempo che fi femineran gli ultri nafteran quefti 
& che per hauer gia le radici fatti , et ben radicate faran piu per tempo 
the quei che fi femineran di nuouo, che la radice dei cocumeri uinon pin 
d'onanno,comedice Ariftotele;et fedi quei che favi femi nati in (ecco fi 
metteranno a molle le [ue femenze in cofa odorifera faranno odoriferi,et 
Sein laffacina faran laffatini. Sequado fono i cocumeri in fiore fi metton 
dentro una canna forata da una banda, l'altra faran cofi lunghi come 
quella canna, & fe fi mettono i pipini inuna piccola pignatta che babbia 
derroqualche forma o faccia di figura la medefima figura haura quelpi 
pino impreffa ineffo,& acciò che nengano a matnrarfi a buor'hora dice 
Columella che fi feminino alcune rame di (pine grofe in luogo molto epo 
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FE CI SPERTO 
Hoal Sole che fieno alquanto profonde, & dopo che hauran ben prefè 
tażliafi ben fottenra pur nenon Je gliguaftino la radice, & chenel nano 
di effa fi metta il feme dell'ortaglie,et) ubito fi cuopra conterrabene fab 
biaca;che è vn modo come il feminar de femenza;e qui nafceranno molto 
bene,cY dinerranno migliore dove nascerà qualche fpina fenza Stirpar 
la de li,dandogli vi taglio pe» cacciarui dentro il feme. Quando fi Jorba 
lafemenza dei cocumeri eleganfi quelle femenze che fieno più lunghe 
& fottile di tutte l’a:treche nasceranno prima,et che fia piu vicine alla 
radice. Sonoi cocumeri molto inimici dell'olio tanto che ponendofi ap 
profo di effofi piegberanno alcontrario, &fefegli mette dell’acqua di 
fotto fiftenderanno . Doue fono cocumeri o pipini che fieno infiore, dice 
Columella che non debba appreffurfi donne,maggiormente quandobanno 
la infermità loro,come diffi net capitolo delle zucche, Quanto fono più 
uerdi,&y piu piccioli fono migliori i pipini,& cocumeri, che dopò Lefer 
grandi, ben matuit no naglion niente che per efer pieni di femeza,et 
di bumori piu fono nociui. Dice Abecenif che fe fi metteranbè a molle in 
salumora faran frefchi tutta la State. Dice «Ariftotele ne è fuoi Proble 
mi che fefi femineranno preffo qualche pozzo, quando fon piccolini fi 
riuoltano facendoli pender dentro il pozzo. pur che non arrinino all'ac 
quasche quini fi cöferneran uerdi tutto l’anno come diffi delle zucche,ma 
bada efferil pozzo molto coperto che mon ui entri acre alcuno. I cocume 
ri fonmigliorichei pipini che fondi piu leggiera» & facile digeftione 
che non fono i pipini mangiandone pochi,et quando fi mangianoi picciolè 
tolgon la fete,ma quando fe ne mangian troppo vegono a generar crudegì 
qa nello ftomaco, fono indige/tibili,& generano lnag he infermita,rafi 
freddano il gran caldo,nonfontanto dannoft a quei che faticano in cam, 
pagna come.a coloro che fono oriofi all'ombra, & a prenderfi piacere, dk 
fon molto cattini per le perfone flemmatice, humide ya piccioli toglie 
moltodellafua malignità C acquofità il fale, ch'i cocumeri fi deurebbon 
mangiare con mele, anici.. Son migliori i pipini, & cocuimeri di fic 
cità che di bumidità per non efer tanto. bumidi . Se qualche vno haueRe 
mancameto di cuore che provede(fe da caufa calida,odorando? cocumeri 
fubitamente gli fa tornar în fe, co fe alcuno haueffe brufciore di occhi pô 
gafizli vna fetta di effi di fopra; &leuerà l'ardore, ma percioche con la 
fua granfrigiditàmon babbino a far maletengafi poco tempo posti. Le fo 
gliedi efi pefte,c& mefe fopra della morficatura del can vabbiofo 3 gio 
ua. Plinio dice chefi debba mefcolare con vn poco di vino, È nelmedefi 
mo modo gion contra la morficatuia dei cento piedi, 
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Del Coriandolo. Cap. 20. 


L Coriandolo vuole,& (apporta qualunche terra,ma quanto è piu graf 
fa migliore dinenta,enei giardini, & orti divengono molto grofi, ma 
nens cofi buoni per la molta graffezzascome farebbon fe nasceffero fia 
i folchi del:frumento douenonè letame o nontanto quanto è ne gli orti, 
Voglion piu prefto aerescaldo che freddo +: ` Quefla è vna forte di fpetie 
come horadirò. Sefi femina per hauer di elfo i grani, fi ha da feminar fo 
lamente nel tempo della Primauera,ne feminandofi permagiarlo uerde 
fi puo (eminare di Febbraio, Marzo, Aprile, Maggio set anco in tutto 
l’anno,eccetto nel tempo dell'Invernochealbora pêr igran freddi non na 
See quanto al feminare. Nasce piu prefto di femenza uecchia che di (è 
menza nuoua, C accio che nafta piu presto è benedi tener la femenza a 
molleper dui o tregiorniipanzi in acqua. Sé fi femiña:di femenza nuo 
ua primache fi fecchi nafietd affi pin prefto che di femenza vecchia.ne 
di quella che farà curata.Si puo feminar da per fes & anco infieme con 
l'altre ortaglie,è per tutto migliore quelche nafte in luogo e[pofto al Sol 
chequello che fi crea all’ombra per non:bauer tanta bumidita,pex doye fi 
bada feminareèmegliolerame di fterco di capre o di pecora che niuno al 
tro,fecco, caldo; uerde.e freddo fecondo che dice eAuicenna, ancora 
che fopra di ciò fia gran contefa fra lui,& Galeno . Se nerde pefto fiamef 
So fopra qualche infiagioni calde le rifolue,& cüras conforta molto late 
fla, & giona molto allo fuariamento del ceruello,e& piu il (ecco che il uer 
desco malfimamente all'angofcia chewiene perecceffino caldo, cr anco a 
quelche nasce da flemme,da fonno, €r piu il uerde che il fecco , & il uer 
de fa uîmace la luffuria,& il fecco la tempera. Dice Marco Varrone, che 
peftato il coriandolo,& con aceto fi mefcola, & pone nella carne, che tut 
ta la Statefi conferuerà fenza guaftarfi.Se fi peSta,<& pone fopra l’encor 
dio lo rifolue,fe pefto fi mette anco conmiglio, & vua paffa fopra le firo 
foleo fimili cofe le impedifce:c& fopra le abbrufciaturecon latte di don 
na feil granello, feme di eRo fia meffo a molle in buono aceto conforta 
molto lo ftomaco,& non lascian faliri fiumi di effi alla tefta, mangiato 
dopo paftoduro ripofalofiomaco dal nomito, fe nerde fe ne mangiasmol 
to da triflezza al cuore, & il nerde da mangiare ha da efer del nouello 
che quel che è gia granato non ha molto buono odorene fapore, fe qualche 
uoltaicani mangiano di quefta herba col fuo feme gli fa gran male che 
gli è velenofa,&r fe la fua femenza o uerdeo fecca farà beuuta vò nin del 
ce accîderà molto la lufuria,ma guardifi molto di non mangiarne oltre 
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L o FE VE 
il douere che fa gran male fecondo che dice fanto 1 fidoro, quefta femenza 
fecca da buon odose,confarta lo flomaco,& e molto buona coutra la nen 
toficà,benuto il grano di efte con acqua di borragine giona molto al tre 
mor del covers impedisce lo putar del fangne. Quefta berba accorta la 
nista, l'acqua, fuzo di eRa quieta il lagrintar degli occhè mettendo 
nelo fopra. PH fucco è buono per coloro che patiscono il mal caducopercio 
che allegra molto. Il preparato ma ngiato dopo pafto giona contra il mal 
odor della bocca:che proceda dal petto l’usarlo molto; €r maffimamente 
il uerde è molto dannofo come dice Diofcoride, «he lo pone per quafi ue 
lenofo » 


Del Finochio,&delle fue proprietà. ì 
Cap. 2i ì 


` YL Finocchiofifemina di fuo grano,o femenza , ancora che fi puo fimil 
e 6. 1 mente piantardì fua radice trafponendo/t intiere quando fon: picciole» 
PaliFebbr, & #000 quando fongrande fe fi cana ben la fua ceppa intiera» & fefi ha 
cap.24.. dafeminar per Febbraio fia in parte calda, &efpofta al Sole; di Max 
Plin.i.18. zo ff puo porinterra piu freddazancorche elfo di fua natura patifca ogni 
e È forte di aere, & terra, ma migliore wiene ino paefe caldo che ina 
li.20.c.:3 freddo, & inoterreno cretofo, ma fa bene in terreno casalengo , & 
Pla. lib. 3. anco fi puo feminare nel mefe di Decembre fe fard ins paefe caldo, O 
Maguin. gerra asciutta. Di femenza nuoua nasce migliore che di femenza 
Soi Ba ueechia.:è in Pralia , © maffimamente in» Firenze vna forte di fina 
cap. 181. Chio molto delce, che`quando è uerde èdi gentil fapore, & odore . 
Hortus fa Er fe quando fi feminanoî grani di effo fi mette ino va fico forato nasce 
nit, lib. 1. yaz di efi finocchio dolce  & foane al gusto meglio che ino niuno altro 


cap. 189. x A È > . n alia 
DO li 3, Odo, Ò che quando viene il verno fe gli taglino tutte le canne fin» nici 
cap.75.  moallaterra, & frcuoprano bene cono letame di ftercodi bue fara piw 


dolce ilfinocchio. «Al feminare , perche di vn grano o dui nasce la 
pianta molto debole fi deono feminare otto ò diece grani infieme vnitts 
© anco mettendofi a molle per dui dì in latte o în acqua melata, riuscirà 
poi il finocchio dolce, nondi tanto fapore però quanto quel che fi fe 
mina, meffo nel fico come ho detto , & quefto è quanto al feminar 
di efò. Se ha comodità di luogo, & terreno graffo fi fa molto grane 
de, ma nondi tanta virtù quanto è quello che è în luogo asciutto. 
Si femina nella Primanera, & ancora che fi pofa Seminar în altrt 
tempi , alhora è migliore. puole piu tofto terreno leggiero, arenofos 
&7 casalengo;che terreno grafo , & morbido, © il trapiantar dî effo ba 
ue dI da 
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da efferneltempo che è picciolo, & che vuol cominciare a germogliare. 
Il finocchio ha molte buone proprietas prima fchiaralanifta,& netta 
& purga gli occhi fè fono lawari con l'acqua di ffo, onero mafticandofi 
adigiuno;& con quella falina fieno:lanati ». Et dice Plinioschei ferpi 
quando nel rempo della Primauneraeftono dalle lor grotte doue fono latë 
tuttol inuevnozfi nanno a fregareai cefpugli del finocchio folo per fehia 
rirfila nifta fpogliarfi della necchia'fpþoglia,e che la gente neduta que 
Sa e[perienza,conobbe effer molto appropriato alla nifta, che liena i pan 
wicoli chela impediftono,&& l'ardor che in effi fuol uenire; effendo nerde, 
ocotto in acquaril (ecco, © beuuto quella acqua fa abbondar multo il lat 
tea quelle donne che allatano,ma miglior grouamento , & profitto fa il 
uerde,mangiandofi è apritino,che fa orinare,& difoppila il fegato, & il 
bazo č prouoca îl fiore o mefe delle donne. l’acqua o nino nelqua! fia fta 
to cotto ilgrano del finocchio beuutoscura il dolor dello fiomaco,che nafte 
da frigiditào uentofità,c&r lo conforta; & il granello di effo giona molto, 
C aiuta la digeftione, & giona molto beuuta alle febre antiche con ac 
qua fredda, co gioua anco alle enfiagioni dello fomaco , © liena il uomi 
to fecondo che dice eAnicenha,& Plinio,ma Maguino dice il contrario, 
Verdeentra ben con altre berbeinfalata,maggiormente freddo, & fec 
co fi adopra în condimento di molte uinande; cotto inuino è buono per le 
morficature di alcuni animaletti uelenofi,fomentandofi con efo la mor 
ficatura,& la radice di effo pesta è buona contra lamorficatura del can 
rabbiofo pofta fopra di effa, & beuuti i grani di effo in uino è buono con 
tra lemoificaturedegli fcorpioni , & altre fimile beftie tofficofe. 
Pofta la fua radice pefta nell'orecchia , ouero: il fugo di effo ammaz 
Za i uermi che ui nafcono , fa gittar fuori l’arenelle della ueffica , 
& rompe la pietra,maggiormente fe fiè generata da frigidità. Si Juol far 
talhora una gomma nelle canne del finocchio ; laquale pofta fopra gli oc 
chi (chiara con facilità La nifta,& fe alcun dente duole poftaui [oprami 
tigamolto il dolore. Ha infinite altre proprietà che faria cofa lunga il 
raccontarle.è di piu forte,ma nella proprietà chi piu, «& chi meno, al fin 
è uno medefima cofa,la fua femenza o grano fi coglie nel principio dello 
eAutunno,®fi conferna ben per tre anni per medicina,che per femiuare 
bifogna che fianuona.è di fuanatura di difficil digeftione, & inoltre fe 
Siufa da mangiarne molto corrompe il fangue è & da poco nodrimento, 
vaa[fimamente il uerde 
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Della Lattuca, & fua proprietà» Cap. 2% 


V Oglion le latuche terra graffa, agile © ben frabbiata con letame 
molto ben fracido, e la terra dene efer ben zappata, © canata, © 

fi puo feminantutto l'anno, fela terra banra abbondanza di acqua, ma 
il'miglior feminar è nel tempo della Primauera, © anco nel principio 
dell Autunno fi fanno buone,ma nonstanto, & fe fiuorran jeminar nel 
fin del? Autunno perche babbino da uenir per l’inuerno bifognache fia in 
luoghi caldi,&5 efpofti al Sole, terre ben ffabbiate con letame ben mar 
cio,che ancora che le latuche non fiano tanto abbrufciate dal gelo come 
l'altre uerdure,com tutto ciò non nafcono fei geli fono ecceffini,c&: non fa 
ran fi bene in crefcere dopo che fien tiapolte, &S fiano fempre comelangnt 
deó fecche:Si feminano in'arole come i cauli, & pen il tempo chefi fe 
minano è buono il letame, fterco di palombi che fia ben fracido; purche 
non fia molto in poca quantità , G mefcolato anco con altra forte , per 
che folo abbrufciamolto, cheeffendo gittato moderatamente aruta mol 

toa farle naftere € feè troppo abbrufcia le ortaglie. Quefto è fimilmen 

temoltobuono per il cipollino,& petrofemolo, & per le ortaglie chetar 

danoanafcere che con efonafcono piw prefto se con queftoletame, uo 

gliono le arole piu acqua. fl lattuchino nafte molto preho che inquattro 

o cinque giorni nafte;& al pin tardi in feile lattuche sondi molte forti 

ma tutte ricercano un medefimo lanoro,e quelle che son tantonerdi che 

tirano innere,& quelle che bar le frondi molto roffe fi poRon meglio fe 
ninar dell'Inuerno,c0 altre che son molto crefpe,& fi feminano di Gena 
io, Febraio,r altre piu lunghe di Marzo,e di Aprilese chi le uorrà 
baner per l'Inuerno, feminele in luoghi caldi, & e[pofti al Sole. Di tutte 
le migliori fon quelle che sonpiucreffe per efser piu tenere, piu sapori 
tese dietro diefe laltre che fi Rringono,&t raccoglion da fe iftefsesmero 
è che quefte fanno il feftuco & femenze più prefto che niun altra. Quelle 
che bano le frondi afai piu dure fopporta meglio l Inuerno,e fi poffo semi 
nar piu prefto che laltre. Si trafpogo bē le lattuche quando fon già sei fo 
gliese se quado fi trapogono se impiaftrano le radici,& i tronchi di effi co 
letame di uacche o di capre o di pecore diuerranno affai migliori,e Jaran 
piu faporite tagliandofegli però le barbe che fi nedrannotroppo lunghe, 
Bè fo io che dirà qualche ortolano che quefta diligenza che îo insegno fia 
fsperfua perche in qualunche modo le lattuche , uengono buone, ma fia 
certo che la diligëza le fa piu saporite. Dicono Palladio,e Plinio,che se 
fi pigliano quelle ballotte di fterco di caprase con una lefina fi foranno, € 
con 
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tå? deftrezza seglicaneraturto quel che han dentro & în quel forame, 
fimetterà una semenza di lattuca, o una di naftartio,odi radice oruga 
&albabaca,& dopo frimpiaftrino quelle ballottine cò piu fterco di quel 
medeftmo,< (i ponerà in terreno ben ftabbiato,che laradice o rafano cre 
scera nerfo il baffo come fuole,& che la lattuca hauerà infe alquanto del 
Sapore dell'alire piante o femenze, ma quefto fi ba da fare neile laruche 
che nofihi da trapiantare,ma per nolerne far vno prefente, & moftrar 
quefta e[periezay & lo pofa effercitar coli che ba carico digiardini di 
gran fignori,ehe non é configlio mio che lo debba fare quello orcolano che 
nende Le fue ortaglie in piazza. E ui èun altra bella ricetta. Piglifi ani 
cio finocchio o altro feme che babbino buon odore, gagliardo , & que 
fio feme fþezzifi alquanto, & piglifi alquanto dello flerco di capra, © 
mestanli in mezzo il feme della lattuca pe’ mezzo del feme che ho detto 
Jpezzato,& fi empiaftri ben in teme, femininfi, dopo che faran nate 
C'crefiiute alquantotrafponganfi,ma queta regola riefce meglio nelle 
lattuche chenò fi adacquano,ma fi pongono nella Primauera in luoghi 
e[pofti al Sole,perche l’acqua toglie molto dell'odore;e sapore a qualche 
pianta, perciò cofi nei frutti come nell'herde fon piu odorifere, & an 
copiu faporite quelle che uengo'infecco fenza molta acqua che quelle che 
Son troppo acquofeser fe è pur neceffario di inacquare , facciali in modo 
che quando fi feminano fia la terra bumida;&r no fradacquino fin che na 
Scano chefardil fefto giorno o li nicino; & în quel tempo piglierà parte 
di quelli odor dell’altte herbe; e per poco che albora ne pigli, crefterà 
conl'herba,che come dice Teofrafto per poca che fra la mutatio nella pià 
ta quando è picciola,o nella femenze fempre crefce con l'albero , & com 
l’heiba,& che della forte che fia la femenza di tal forte crefcerà la pian 
ta di effa;&inquello fiabbio che fi apparecchia con quelle femenze pefte 

fepofbn piantar molti grani di lattucasperche piglian la nirtà > 9 dopo 
fi pofono molsobentrapiantare ognuno da per fe, c cofi fi puo moltipli 
care în molti piedi di lattusa quefto odore, &'fenza fpefa ne fatica, & 
dice in oltre Palladio che fi puo farimolto bene di vw altra forte, o è che 
fi (piati la lattuca quando fia alquanto grandicella) & fe gli lievino le fo 
glie piu baffè,crin quella ferita del tagliarle fi debban metter queigra 
mosemenze odorifereseccetto de i rafartize fi empiaftri bentuttoil tron 
to con letame; G chefi torni dopo a trapiantare s&adacquare; che poi 
uscirà come fi è detto: : Viévnafortedilattucache non cresce inalta 
maefterde lesne foglie baffe come nane.» Dice Abencenifchefi faran 
no affzi piu larghesemaggiore se in qualche luogo aprico, efpofto al So 
lefidara ben letame alla terra,percioçhe quefte so portano meglio il fred 

do 


do dell'inverno, &' quini fi femini rare o fi trafpongano picciole,& fiftab 
bi bene con letame di nacche,&™ dopo che comincieranno a crefter alqua 
to, (egli gitti fopra la cima un poco di letame,c& cofi riufciran migliori. 
Columella dice che quefte tali latuche neneranno affai pin larghe fe quan 
do fon picciole fe gli metterrà fopra la cimetta tenera un pezzo di tegola 
che non tafci crefcere ne eleuare inalto , © dice che fi faranno le foglie 
bianche fe quando fono piccioline fegligitterdarena minuta di fiume @ 
di mare fra le foglie, & fi colligan infieme che fiano come un fol cefpu 
glio o piede. Questo fi offerua di fare nelle lattuche che producono la femé 
Za bianca; non nell’ altre. Si fanno piu faporite quelle che non fi adac 
uano,ma quelte non fon buone piu oltre che per il tempo della Primaue 
ra, in luogo bene fabbiato,& con letame molto fracido,&® marcio, 
quando fi nortan quefte lattuche trapiantare bifogna appoStare che fia 
tempo bumido,o 1 adacquino fubito di fopra,& fe fa Sole è meglio di tra 
iantarle al tardi, & fe è giorno nuuolofo,in qualune hehora deldì. Fo 
gliono le lattuche della State grande abbondanza di ucqua,e fi deonotra 
piantar molto rare acciò fi infacchino che è cagione che non germoglino, 
e facciano la femenza troppo preSto,e fe fienoi piedi di e) è piantate trop 
po peffe Lieuefene qualche piede per far che reftino rare , e feda picciole 
moffrano che uogliano far tronco alto di femenza trapiantinfi in aliro. 
Luogo quando cominciano a far quel tronco,che in quefto modo dinengono 
anco pin tenere, O piu faporite Ancora che lo fpigar delle lattuche, G'an 
codituttel’altre ortaglie piu lo cauifi it tempo caldo della Primauera y 
er il gran Sole,&quafi tutte pigano di Maggio piu che ninna altra orta 
glia,che ancora che una pianta fia uecchianon fi [piga cofi prefto nello 
Inuerno,come le nuoue nella Primauera. Vi è una forte di lattuca che ha 
le foglie crefpe,che pare che fi uoglia ferrare, e Platina le chiama lattu 
che ferrate et in Romaè chiamata inuidia,et 7 Spagna lattuche Romane 
& queste fono neramente cicoree € che fia uero ritegono anco di quello 
amaro,ma nō tato, perche fono cultinate,e quefte fi feminano in quel pae 
fe per l'inuerno,e fi trapiatano rarespurche di lor natura (ì efëdono per 
terrase fi femina in due o tre uolte l’annosacciò ne fieno per il tepo tutto 
dell’inuerno,e dopo che fon grande fi deono raccoglier tutte da per fe > fta 
üandole prima,che refti una radice, lighinfi le foglie per le punte, & 
copranfi con arena biaca, come fi cuoprono i cardi,ma è molto meglio cô 
terra gra[fase bene alletamata,& fi fan buone in luoghi ombrofi, e fi ma 
turan meglio le l'inuerno fia pioviggiofo. Et poi che fon mature fi canano 
bianche,e fon molto tenere, faporite i di amare che fon di lor natura 
tornano dolci, & fe quefta diligenza mon fe gli ufascrefcono da femenza 
refan 
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tetan dure amare , uerdi, e fenzafapore ... Sihanda Jeminar le laz 
tuche fe fon da trapiantare da per fe fole nelle fue arole,ma fe non fono da 
trapiantare fi po[fon feminare fra l'altre ortaglie come fon radici rape, e 
caulo,e per quefto ban da ire rare,&y ben fotto terra,e fon folamente per 
l fnuerno queste di quefta forte, ma le lattuche migliorano affai fe fon 
trapiantate. Dice Palladio che nel Sarchiare la lattuca,etor nia l’herbe 
che le nafte a torno è meglio di iStirparle con mano che con la Sarchietta 
e che fi denezapparese mollificarla terra molte uolte perche crefcerà me 
glio. Le lattu che fi chiamandal latte che hanno » & quando ne hanno af 
Sai non son buone per mangiare, maggiormente crude,cuero fon cofi chia 
mate,perche fe le donne che creano i figliuoli ne mangiano fe gli genera 
nel petto latte abbondantemente.dan fonno o cotte o crude che fian man 
giate,cotte fi ufano dî mangiare da perfone inferme , e ffomachi delicati 
e feni mette oltre l'olio l'aceto,&rfale alquanto di Zuccaro per tempera 
relafrigidità che banno.le lattuches& anco ogni [orte di uerdura genera 
no fangne acquofo,elle & Jue femenze accrescono il latte, 7 perche fien 
buone banda effere quelle che han l’effetto molto contrario al fuo nome 
cioè che non babbino infemolto latte. lelattuche quanto fon piu nerdi 
Jon migliori, perche fon piu nuoue. Dice Crefcentio che Se fi pefta ben la 
Semenza di effe, fi mefchi ben con latte di donna che allatti, & habbia 
partorito figlia feminas& fi pone nelle fienes,che farà nenir fonno all'in 
fermo che non pote(fe dormire,&& anco fa il medefimo effetto la femenza 
di efa beunta cò latte,y è migliorese pin fana con acqua a quei cheban 

febbre, dico con acqua,percioche il'bewer latte non è fano per tutte le în 


„fermita. Per vna infermità che fi chiama Erifipila , & per certe aposte 


me calde (quando quefte malatienon fien troppo uiolente) peftafi la fo 
gliase mettanifi cofi pelata foprasegli giouerà molto,e per Gfte tali apo 
Seme è bene di mefchiarui un poco di olio rofato: le lattuche uerdi rifre 
Scan molto il corpo,&» lenan la fete;& la toffe,& percio fon migliori la 
Stateche il V erno,mitiga molto la forza della lußuria, & beunta la fe 
menza di efa conacqua fa il medefimo effetto, perche raffredda i lombi 
Ogli tempera l'ardore accreftono il fa ngue. & mangiate crude genera 
no larogna,fon migliore peri colerici che per i flemmatici, ne melanconi 
ci, fon di facil digeftione maffimamente le cotte,fonbuone cottecò caftra 
to,oucelli,prowocan l’orina,&rerude impedifcono con la frigidità loro al 
quanto l'embriachezze, & liena molto la fete,e perciò l’Imperadore Au 
gufto(fi come era fobrio piu che uerun’altro fignore de itempi nostri che 
uan cercando occafione di embriacarfi) quando hanea (ete per non bere 
mangiana vna cimao tronco di lattuca . le lattuche con aceto fono appe 
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titole cr rifrefcano,ma a chi l’ufamolto accortan la vifta, © fe fon net 
te, fi puo far dimeno di non lauarle quando fi uoglion mangiare , fon 
migliori, perche col lanorarle perdon molto della bontà, i uirtò che han 
no, l'acque inoltre le fa nentofe, Wo perdon molto della fuftanza,e fua 
ità, fapore, o per le infalate,maffimamente nel tempo dell'inverno è 
ben di mefchiarui con effe qualche herba calidascome è petrofemo!o,eo fè 
mile. Del tronco di efè fi fan buone conferue mondati bene;e cotti alqua 
to in acqua, & dopo in Zuccaro, quefta è una conferua eccellente per chè 
þa laterzana , &'altre infermità che procedono da colera , perche rifre 
fian molto. 


Della Senapa. Cap. 23: 

vantunche la fenapenafca inqualunche aere,mondimeno migliore 
C uiene in paefe caldo,chene li temperati, &neltemperato meglio 
che nel freddo;mogliono piu tofo luoghi efpofti al Sole che all'ombra. 
Ricercano fimilmente terreno groffo, é molto ben zappato, & dolce , an 
cora che in tutte le forti di terreni nafca.  Quelta femenzaèdi tal qua 
lità, che dove fi femina una uoltanonbifogna di hauerla à feminare piu 


Octob. 11. wolte , perche de i granelli chedi effa cadonoeRendo matura & ftagio 


Decemb. yata , fi moltiplica; & torna a rinafcere , che fubito che il grano ca 


diari. rg, dein terra rinerdifte. Quefta femenza fi feminain duo tempi , che 
caps. fela terra è calda, &r afciutta , fi puo feminar di Ottobre, & Nonem 


li.20.c.22. bre, fe fia paefe, O terreno freddo 0 doue fi adacqui fi puo ben fe 


Ortus fane tinar di Febbraio, & di Marzo. 


li 12.00 40 


Vuolterra alletamata con letame 
` molto ben putrefatto, uengono fincolari nelle terre nuoue , © riposa 


Dio lib.2, 720 


cap: 140% 


te. Hadaeffirlafemenzaper seminare nuova, chedella femenza na 
fee moltomale,& anco è di cattiuo fapore per mangiare , & fi conofterà 
effer la femenza nuona » chetagliandofi pe’ lmezzo i grani ft nedranden 
tro uerdi,che fe quel di dentro è bianco e femenza uccchia,fe un dì prima 
che femini fi tenerà a molle in latte di pecora riufcird dolcesal parer mio 
la miglior parte che babbia in fe la moftardaè l'effer forte, purche non 
fiaamara. 1 muftardì quando fon piccioli nogliono effer molto fta 
uati, cr netti dall'herba che gli nafce intorno , & vuol effer ben molli 
ficara la terra al pie di ciafeun di effi cepugli . Dicono che quei 
che ban da efer per farne  & banerne semenza non deon effer tra 
piantati , che nonriefton cofi buoni, & cofi perfettti, ma quei che fon 
per mangiare fe fi trapiantano dan la femenza piu granata,e fi deon trå 
piantare i cepugli,& piedi di efi quando fono di quattioo cinque dele 
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& perche io difi che per semenza non è buono quel che fi trapianta, quel 
lo che nafta da fe ifte(fo della femenza che cade dell'anno paffato, quello 
dene trapiantarfi per mangiare, & feminifi di nuono per femenza . 

Io dico quel che diconogli Agricoltori , ma io penfo che farebbe molto 
buona la femenza dei cejpugli che fi traporranno, & che aon solamente 
non farà nana ma molto granita; & migliore, & uogliono eRer pofi 
i cefpþugli,& piedi di effa rarisaccio che fi allenino meglio. Dice Pal 
ladio, che gli fa afai utile la poluere , & uogliono effer inacquati 
qualche uolca fe fia la terra molto feccase&o quando la senapa è fecca gli 
fa danno la pioggia,e perche i palfari gli fan molto danno in mangiarla 
bifogna di procurar di fcacciargli in qualche modo. La Senapa è mol 
to meglio coltanello fminuiîre che nel crefcer della Luna , che ficonferua 
piutempo s & tanta è migliore quanto fia piu forte. Si puo weder 
la eccellenza di quefta fenapa nella fua forza, & acutezza. poi che il 
Saluator del mondo ha alfimigliata lanera fede al grano del fenape, che 
quefta fenapa febenne i granelli è picciola nella nirtù , & suftanza 
è grande, &gagliarda,& di molte buone proprietà. E calda di fua 
nacura,& molto fana al corpo bumano,& affai piu per i femmatici » 
che per chi son di altra comple[fione;perche ba nirtù di consumare, & di 
alfottigliare gli humori uifcofi , © grofi, 1 cacciargli fuore , Cr ta 
glia la flemma , purgamaranigliofamentela tefla , & fa flernutare, 
& dice Beda sopra il capitolo decimofettimo di san Luca, che fe la fena 
pa fi pesta sottilmente , & fiamescolata con mele , & con uino & che 
con cio fi facciangargarismi al Sole,ne i bagni,che purga grandemente 
la tefta de gli bumori groffi.& in oltrerimedia molte infermità che pro 
cedonda quefti bumori . è lasenapa alquanto reumatica per effer fumo 
sa, molto gentile falfa per }Inuerno che oltrel'efer faporiti aperitiua, 
© calda, fa gittar fuore le nefcofità,& frigidirà del petto, &r delle mem 
bra interiore, queRo effetto fa in qualunche maniera che fia mangia 
ta,& è tanto piu forte quanto piu forte acetoni fi metterà . difoppila il 

fegato opilato per caufe fredde, & parimente difoppila la milza , o 

mangiata ofatto di efaempiafiro , © poflo fopra , & perciò è bene di pi 

Star le fondi della fenapa quando fon tenere,» con affongia di porco, & 

porlo cofi fopra la milza, & fe alcuno baurà corto il refpiramentoset uo 
ce per caufa di freddore,&y uescofità, per guarir la cocia il grano di effa 
in nino temperatamete,e beva alquato di quella acqua la mattina che è 
cofa mirabile perla perlefia della lingua > che è parte o fpetie di apople 
xia & per la perlefia delle altre membra è ben metter la senapa in un sac 
chetto,® cocerla inuino, & fomentar con efè cofi caldo in luogo che è 
incot 


È I B:R O 
incotto o ammalato,cocendo l'herba oil grano di effa in acqua, & pè 
gliandofi quel napore di fotto, de/ta la purgatione delle donne, & purge 
‘anco lor la madre di molti mali, pofto con aceto fopra lamorficatura 
degli fcorpioni lienan il dolor di effa , & [pezzan la pietra, & la deono 
ufar quei che patifcono il mal caduco, percherifolue , & disfa le oppila 
zioni dalle quali procedono quella diabolica infermita,et da appetito per 
che apritina,® aiuta a confumare,& diggerire, leuail toffico a fon 
ghi, aiuta molto gli idropicì,toglie il fonno ecce nuo; fchiara la nifta s 
netta i capegli della cotica,& fe fi mefcolano liena il dolor de i denti, & 
delle mafcella conforta loftomaco, difcaccia lenentofità, €r cotta in ut 
no, & pofta cofi calda in un facchetto fopra le uedijas toglie il dolorese dif 
ficultà dell orinare,& dal fumo di effa fuggonogli (corpioni,&Waltri ani 
malucci nelenofi.pefta Vherba ocotti i grani di effa; e posta cofi calda 
doue è fangne morto lo liena, diffolue, ó netta iluifo, & il medefimò 
effetto fa la fua decottione,& giona alla tigna,&tog! ie le lentiginò dal 
nifo cy benuta l’acqua di efa a digiuno, purga cr fueglia lo intelletto» 
la fenapa da fete,® accende la luffuria , & è molto fingolar cofa contra 
le quartane, per quefto è ben che fi dia ben pefta a digiuno in brodo di 
qualche uccello che habbia qualche giorno, ouero piglino lamattina una 
picciolacocchiarata di effa cò un sorso di uin'bianco o mele, & in que 
ftomodo mitiga s & addolcifce molto il freddo a'î quartanari ; © 
la deuon: molto accoftumare quei che banno mal caduco , & tutte 
Vinfermità che procedon la flemma o malanconia > & mangiata in 
grano liena nia il male odor della bocca che procede dal petto , ma 
nel ufardi pigliar cofi quefti grani facciafi moderatamente. Lamo 
fiarda fatta di eta aiuta molto la digeftione , dè maranigliofo rime 
dio contra il faftidio che nafce a fanciulli , © anto a grandi. Delle 
fogliedi effa quando fon tenerine nell’ Pnuerno fe ne fa infalata mafti 
cata con altre herbe fredde , & cotte con carne di:caftrato o galline 
fon buone per coloro che han dolor di fianco o quartane ; 0 arenelle 
ev altri mali interiori , & il medefimo effetto fa il fuo granello. -Son 
grande, & molte le fue proprietà , ma piu fon quelle dei grani di'effa che 
dell’herba,ma fene ba da pigliare moderatamete,che il troppo molte uol 
te nuoce, € il granello di efla fi conferua per cinque anni nella Jua vivi. 
Et Pittagora lodd,e celebrò quefta femèza piu che tutte l'altre berbe,hba 
Li di afcender al cerebro, & pefto il granello, È pofto al nafo fa 
ernutare, 
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Delta Mellega» Cap: 13% 


L ef Mellega è vna forte di paflo per gli animali che în molti luoghi 
nafce da fe iftella,rim.ciafcun luogo douerebbe efer feminata, per 
cioche coneffagli animali fiingraffan molto quando fondeboli , emagri 
er'fefon'infermi le curano; & migliorano, perche la mangiano faporita 
mente. Vna noltachefi [Jemina dura diece anni ancora che ogni anno 
vfi eghi (ei uolte,c&r:dice di piu Plinio che dura perfpatioditrenta anni. 
Vuolehauerterramolto graffa che ba bifogno di molta fuftanza, & do 
ue fibabbia adacquare,c& perciò è ben di feminarla. done fia il terreno 
afciutto,&y fia abbondanza di acqua pei adacquarla quando ne babbia 
i bifognosc® quel luogo donebanra da feminararifi molto benlaterra del 
mefe Ottobre alhora fia Rabbiata con letame moltofracido , leuan 
dofi dal campo tutte le pietre, & effendo cofi arato l’ Inuerno fifracidara 
molto il terreno; €r di Febbraiotornifi poi di nuovo ad ararlo,® a leuar 
le pietre che ci foffero reflate fpezzandofi, ®© tritando bene il terreno ac 
ciò cheveftitutto ugnale,& di Marzo tornifinn'altra uolta adarare e 
allora gittifi il letame fe non è Stato datogli prima.dî Aprile conuien poi 
che fi curi un’altra uolta;in medo che la terra vefti bentrita, e fenza her 
ba dopo fi faccia un ara lu nga quanto cinquanta piedi, &larga diece, & 
Sefi farà di Marzo;& che fia fatta pei eAprilenon ni fia mefa cofa alcu 
na & han da «(fer l'arecofi lunghe, & ftreite per poteri bene inacquare , 
© farchiare , enza bauere da entrar nel mezo di cfe per non le guaffa 
re: Quefio fatto conuiene che fi femini la fomenza nel fin d'Aprile 0 
di Marzo;& la femenza ha da c[fî rfeminata fpeffasancora che ella dopo 
da fe occupi molto che crefce bene, & fa gran cefpuglio , € nel feminar 
dell'ara fubito fi copra che per poco che fia coperta il Sole le nuoce molto 
e nel coprire adoprifi vn raftello che fia tutto di legno che il ferro gli fa 
gran male fecondo che dicono gli agricoltori,che ne fcrivono,ma io penfo 
che non importi fe è piu di ferro che di legno, & dopo l'hauerla feminata 
Senafcerà berba iftirpifia mano oconqualche farchietta di legno che fe 
quando fon picciole fon toccate dal ferro gli nuocemolto. Et ancora che 
mentre è queft'herba picciola babbia bifogno di molie carezze per nafte 
resquefto non dene granare, perche mette conte che raddoppia l'utile dopo 
cofi nel fauo molto durare come nel fuo gran profitto che da potendofi fegar 
tante uolte l’anno, La prima volta che fi bauran dafeccare fia tardo che 
habbia gittata di fe qualche femenzase che fia il vepuglio ben fermo. Ta 
glifi piu molte perche farà piu tenera, &t piu frefea s © crefcera più, & 
«Agricoli, Diner. ela ' per 


Col.lib.z; 
cap. 11.& 
cap. 13. 
Pal. Feb. 
Apr. c. 1, 
Plin.li. 18, 
cap. 16, 


tai LU IRBSRSO 

perla maggior parte fi deue adacquar fubito che e tagliata, fempre fe 
le dene lenar da torno tutte l'herbe che le fonmate;&® fubito che fi comin 
cierà a dare alle beftiesdiafegli a poco a pocosche fe da principio fegli ne 

‘da molta enfia, © genera molto fangue s & fempre fi tagli nel fiorepri 
ma che indurifia. Hor fatte quefte diligentie nel feminare  & lauoro 
della mellegasdura ella diece anni; &' ogni anno fi fegherà fei nolte.E mol 
to buona per il beftiame minuto per rifarloquando è molto mal condotto 
e per far che i figlinoli piccioli fi allenino che acciefee molto il lattesquan 
do fon le melleghe già grandi fi poffono disfarl’are 0 rafe,purche refti il ter 
remo piano che fi pofa adacquare, È fecare. c del medefimo modo che ho 
detto delle melleghe fi dene fare dell Alfafasche fi fega molte uolte,& pè 
fo chel Alfafa è quello che gli Agricoltori chiamano Citifo, che fi lano 
van della medefima forte, è per il medefimo effetto,& hora nonne è in 
Italia,doue anticamente ue n'era in grande abbondanza. 


DeiMelloni, Cap. 35: 


Melloni uogliono paefi,& luoghi caldi piu tofto che freddi,et fe fi femi 

Cref.lib.eo Lnano in pacfi freddi;fia in luogo efpofto al Sole, & diffefo da Tramon 

cap.r3. tana, & dal freddo , voglion terreno graffo che babbia molta uiviù, et fu 

o ‘2. fanza che fia rugofo, & non humido, nafcono anco intente arenofe ma 

Pal.Marzo #07 cofi come in terreni grafie non uoglion terre faticate;©® ftracche, 
cap.9. ‘O percio lemelonare fon migliori? terreni nuoni che? altri che per awe 
Mag.ca.5« ‘ve a far buoni meloni oltre l’eRer în paefi , e luoghi caldi o temperati , fi 
in ‘9 Danda feminar in terre nuone,& graffe, ben ripofate. Non noglion 
Ortas fan, terra ftabhiata con letame d'animali perche con efo fi nien a corromper 
li.1..284. molto il lanoro, cr l'odore , & la bontà de imeloni, & fe la terra doue 
Bfai.ca.1. f haurà da feminare haura bifogno di letame: debba farfi con letame 
perfettamente infracidato , © grantempo prima che fi babbian da fe 

minare, accio che la terra babbia gia perduto quel male odore , © 

fapor del letame,ilquale emprime, & guafta molto i meloni, & e mol 

to meglio di quini abbrufeiar paglia, o legna sletame uecchio & fec 

co , o qualche altra cofa che faccia cenere > © dene farfi nel tempo 
dell'Inuerna,accioche fi incorpori ben con la terra » e l'ingrafi, & fla 

gioni, anco letame di capre, pecore non datantomal fapore aî me 

doni come quello delle ftalle,& da piu nirtù allaterra,® percio e ben che 

fe laterra dellemelonare fi haurà da ftabbiare che dorma quini qualche 

poche di quefte beftie un anno prima,ma è molto meglio di far fenza leta 

me quädo fia posfibile di farlo La femeza da feminare ba da efer di certi 

si meloni 


wolni 
gaper 
ifia, 
leferb 
buoni 
intier 
fipru 
vuo 
diuir 
cheque 
chiache 
melone | 
C feni 
Seftcche 
altipoi 
f quatti 
desfatto 
edi 
fohiosmi 
pofitod 
conl'a 
Maggi 
Za den 
Maine: 
etpugli 
Pedopoka 
te fiy 
(he fm 
che quelli 
cuni Jon È 
defini 
Ni Comun 
Migliori ; 
t0)chela, 
hon fok j 
hada e 
%0 2) mel 
piccinolg 
pre e meg 


fempre fe 
Ji comin 
fegli ne 
fore pri 
È lanoro 
lie two 
condon 
Lattes quan 
refti il ter 
do che ho 
Ites&' pë 
he fi lano 
omne tin 


fe fi fem 
Tramon 
tit iù er fl 
arenoje ma 
p fracche, 
beper ane 
operati ft 
n uoglion 


comletame 
phian da fe 
odore , ó 
jee mot 
schio & f 
Gnel tempo 
mf oha 
pore ad Me 
cioe ben che 
pini qualche 
r ize leta 
efer dicorti 
melon 


186 
“meloni che banno la fcorza grof erdura, ó ha alquanto uerdë la feor 
ga perche quefti dî queStaforte manco patifcono dal Sele che niun altra 
chefia, & non figuaftan cofi prefto. | Quefta conditione babbino oltre 
lefter buoni di fapore,perche quei che fi aprono ancora che fieno affai 
buoni în fapore non fon cofi al propofito per femenza come quei che fone 
intieri. Parimente ha da effer la femenza buona ; & ben granizazil che 
fipruona col metterle in acqua,che quelle che notaran di fopra fon wane; 
Er vuode, & quelle che andranno al fondo jaran pienedi foftanza, & 
di uirtù. Per feminar fiala femenza della piu nuouna che fi poffaabanere 
che quella che e uecchia presto fi inaceti(ce, percio non ha da effer piu uec 
chia che di vn'anno,et fempre la femenza fi piglia di quelle che faran nel 
melone piu uerfo la fpicciatura,c&r la radice o da i primi che vengono, 
&fenelcanarfi lefemenze dei meloni et afciugatefi metteranno fra rò 

Sefecche0 mufihio o qualunche altro odor buono; quiui fi. tengan fin 
al tepo che fi uorranfeminarenafcerannoi meloni col medejimorodore,e? 
fe quattro dì prima che feminino fi terräno in acqua melata;o inZuccaro 
desfattoinacquarofota o in lattesmutandofegli,nafceranno i meloni dol 
cis di quel medefimo odore, o în acqua rofata doue fia disfatto il mu 
fchio,maquefta ricetta di far uenir i meloni co questi odori e piual pro 
pofito di farfi in terreni di fecco chein terre morbide, G graffe , perche 
conl acqua perdenmolto del fuo buono odore, & fapore l'ortaglie , & 
maggiormente i meloni;et come diffi nel capitolo delle zucche che la femë 
Za dene effer di quella piu vicina al fuSto,cofi teplico non folo de î meloni 
ma in generale di tutte le ortaglie. Dicono Ariftotele,c&r Teofrafto che i 
ce/pugli de i pepini,& cocumeri fi poffono conferuar un'anno per l’altro 
Sedopoiche ha portato il lor frutto fe gli tagliano i rami vicini alla vati 
ce; C faran coperti di terra che nonfi gelino che l’anno feguente nel tépo 
che fi feminarangli altri nafceran quelliset faran molto piu a buow'hora 
che quelli che quello anno faran feminati di lor femenze. Dei meloni al 
cuni fon bianchi dentro , et alcuni roffi- et ancora che tutti generalmen 
te fien migliori in fecco che în bumido,quei che fon biächi nò fon cofi buo 
ni comunalmente interrenografto, & humido come fono îroffi, & fon 
migliori in luoghi afciutti, & parimente fia quefta regola (come fie det 
to )che la femenza de i meloni fiadi quelli che prima uengono s eccetto fe 
non foffe inmelonara che di [ua natura producetardo,che in quefto cafo 
ha da effer de i meloni che nengon tardi, et fempre la femenza fia da mez, 

Zo il melone uerfo la coronetta,& non dalla parte della (picciatura , e 

piccinolo, et dalla parte del tetto, perche questa parte e corrotta, ma fem 

prec meglio quella dell'alto , &comei hodetto di quei nafceranno piu. 
Aa 2 prego 
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preffo alla radice del'cefpuglio,perche fon piu foftantiofi ; etdi miglior 
grani. Per lemelonare badaefRerlaterramolto desbrivata di alberi s 
er ombrie;& che fia molto lauorata,cS netta da ogni herba,che fia i per, 
gi della terra ben minutati;fon buone le walli che fono al Sole; ricercan 
terra alquanto pendente maffimamente fee terreno humido, et pioniggio 
foraccio che fe la pioggia nienè;non ui fi fermi, Jefi pone in luogo graffo; 
& uitiofo fiha dafar una regadera lunga, & firestay Win effa fi pon 
gan le femeze cinque o feiinfieme,cr fiempofte appartate Luna dall'altra 
quanto tre dita, © le foffe done fi mettono una lontano un pafo dall'altra 
in quefto modo fi fenderà ilcefpuglio per Larola afciutta,&y al tempo del 
lo acquare fobamente fi serrino a bagnarleradici ; & noni meloni, C 
cofi nonfiguafterantanto come fe tacqua gli bagnaffe, perche bagnando, 

fifa maggior lettoche nonfarebbono:Si feminano per Maggiosma chegli 
uoleffe bauer piu abuon'horafeminigli in vnceftograndez G largos 

dinungranuafo,&facciaft come iodiffi dei cosomari;et pipini fotterra 

dogli dopo,& fe in luogo benaprico, 7 caldo fi pianteranino pine groffe 
dr fia terreno beneftabbiato, & fide metter nel principio dello Inuerno 
et alli quindici di di marzo fi (caminoset tagliano una vama non.toccado 
nelle radici; con vna punta di una cofafostile aprano ta medolia, della 
fpinaquato pofan metter un fome di melone come:chi infisa conla punta 
nerfo fuorre; frtorna acopimrecomterra benmefchiata con letame ben 
putrefattosdicon che nafceramoin quefto modo meloni molto a buowho 
dice Columella che) (i facena in Eguetò; cy queftomedemo di 
neggie feminandofi molto a- buon'horas CF che coft 
lice meglio di 


ra;come 
ce che fi pho fare inca 
nafceranno moltoa buon bora, & nella fpina durera la rac 
unwannoyma ionon gli tengo per buoni ne fanine anco faporiti imeloniz 
che fi femineranno in canneggie;perche in quefto paefe di Spagna fon ue 
lenofe non fo fe on cofrin Eg itto. Sogliono ucnire nellemelonare certe in 

orinitàuedafi nel capitolo doue trattati in generale delle infermità, & 
rimedi delle ortaglie,ma fe cominciaffero a nafcen fra le piante dei melo 
nii piccioli pedocchi,il meglio,& piu ficnroe di frrappar le piante done 
fonnati,& leuarle dall altre, acciochenon nenga a contagionare l'altre 
piante. Siban da farchiares & nettare molto d'herba che gli nafce a 
torno, &zappar bene la terta atorno alla radice, purche fiaunerta de 
no fueller le piäteo toccarlechefigualtano, ubitámëte che nafcono i me 
loni amati ofi fifeoca.la pianta. E bene, anco neceffaxio di fpuntar le 
cime quando meloni fono in fioresperche e cagione dì fargli gittar fuori 
piufiori,& piu meloni, & anco quando ui fon gia de i meloni che in que 


fomado gitteran fiori nuoni,&r rampolli che fon buoni peri tardiui.. E 
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DQEOPIAERVTI O. 
neceRarie che di cotinono fi habbia buona guardia nelle melonate iñ ogni 
tempo , quando fon piccioli , perche niuno gli calpefti ; & che non fieno 
robbati quando fon grandi, &® Efaia ancora che ad altro propofito,tratti 
della guardia neceRaria de i meloni. Si deon coglie» la mattina inanzi al 
lenar del Sole,& ancora che i meloni fien diftefi per terra bi però quefto 
che nel maturarfi fano bifognodi fpiccarfi dal picciuolo,& quei chefi hà 
da portar fuori taglifi alquanto prima che fieno maturi,che efh matură 
dopo perfertamente con conditione che non fi tocchi con ferro che quel che 
Son tocchi dal ferro prima fi marciftono che maturino. Vi è una forte di 
meloni piccioli,& alcuni di effi fono grandi, & fono gialli de quali alcuni 
fi conferuan perl Pnnernotenuti appefi, co empion La cafade buon'odore 
malfimamente quando nengono amaturarfi, & per conferuarfi fi ban da 
cogliere quando non fono anco maturi. Dicono comunalmente effer buon 
Segnale di douer efer buon melone quando è amaro il piccinolo , & ha la 
corona dura,& fon ben pefanti. Sono i'meloni de molte forti ma tutti sū 
di una ifteRa qualità, ma io oferò di dirschefeilmelone è buono cheè uno 
de gli eccellenti frutti che fi trouino che în fapore nonba uguale, ma feè 
cattino nonè cofa piucattina. Sono i buoni meloni affimigliati alle 
buone donne, î cattivi allecattiue che non ban mezzo, &» il mediocre 
non ual niente. Senedene:mangiar poco perche è dî dura digeftione , 
& genera cattini bumori, &mangiandofene troppo fa male che corrom 
peiluentre,& da fluffo di fangue,intenerisce le gengiue,&x la dentatura 
et fenel mangiarne fi infala alquanto o in fale o în Zuccaro o cannella nd 
faran fi gran male, čr bauranno miglior fapore. } meloni fono appetitofi 
& moderatamente mangiati oltre il dar appetito a gli infermi che l'han 
perduto confortano lo ffomaco,fa (piccar l’arenelle da i rognoni , &r tefi 

Si fa gentil conferua partiti, & tagliate infette, & leuatogli nia tutto 
quel chenon fi ha da mangiare,et gittatoue,o Zuccaro o melecaldo fopra 
& mutandofegli ogni dì fine a otto o nouegiorni,et l’ultima cheba dare 

fiare fia cotta, & fredda, €r gittis egli fopra della cannella. Le femenze di 

efe Jon frigide, &r generan fonno, & fon buone per chi ha caldo ecceffiuo 

ne i rognoni, perche prouoca temperatamente l’orina,&® purga la ueffica 

C rognoni dele arene , & pietre, &fe in una camerà done e pan frefto 

fi mettono meloni fi guafta. 


Del Nafturtio, & le fue virtù. Cap. 27. 


cap. 


E Naftuitio prefe queto nome, percioche quando fene mangia fa torce Pini. 19. 
re le narici delnaso, & come difi che l’ortaglie, per lamaggior parte tib, 29, 
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cofiè anco il Nafturtioche fi puo benfeminar per tutto l'anno, ma mol 
to meglio di Gennaio, © Febbraio, O Marzo che in altro tempo, & fi 
imilmente nel mefe di Settembre, & ancho nafte nell'Innerno , ancora 
che non cofi bene come nella Primauera, che fe non è in luogo efpofto al 
Sole per igrani freddi fi fecca , & per quefto è bene di feminarlo o fia 
buon'hora che quando fopragiunige il freddo fia ben crefciutto, ofi tardi 
chei freddi fieno già paffati quando fi femina, et quel che fi femina innan 
zil'Innerno conien che vada raro,perche inceppiset alla Primauera fpef 
fosegli ricerca laterra beneRabbiata,eripofara, & in tempo di Sole, & 
nondi ombra. Nasceilquintoo felto dì, ma affai piu prefto nasce di fe 
menga wecchia che di nuona,& nel feminarfi ba da effer coperto poco, 
adacquarfi fubito,&& fe fi tiene a molle la Semenza in latte un mezzo di 
ribfcerà il nafturtio piu dolce ancora chela fua principal uirtù cofilta in 
quel fumo che ha, perciò io nō mì curareî di tenerlo a molle in latte ne 
inaltra cofa. Quando e uerde accende la luffuria,& fecco(dico il fuo gra 
no) la mitiga,& mortifica,quando è nerde fi afimiglia molto alla fena 
pas& anco fecco che è caldo, fecco,fcalda lo ftomaco, il fecato,e milza: 
& gli disoppila,dà appettito da mangiaresfa orinareet purgar le done, 
gitta fuori del nentrei uermi,ma/fimamente benendofi col nino ogni mat 
tina la fem& <a; il fugo di effo,netta il polmonesallarga il refpirare del 
fiato, cy giona contra il molto fofpirare chenasce da infermità, purga la 
testa che fa fternutare pontdofiî poluere alnafo, fa uinace l'ingegno, dis 
fa la perlefia della lingua mafticandofi la fameza,&® tenëdofi fotto la lin 
gua guarisce la toffe; & poha la fua femenza fopra qualche altro mebro 
paraliticoslo fana,come diffi della fenapa,& facendofi di effo criftero gio 
ua cotra la fciatica. pefto,&meffofopra latefta o magiata o beunta la fe 
menzastitiene,® riftringe i capelli che cadono, liena le lentigini  & la 
rogna; pefto con mele giona al repiraresuerde cotto con la carne è mol 
to buono,et meffà nell infalata tëpera la frigidità dell altre berbe,da effò 
fuggono gli animali uelenofi,et fe fi pelta,et pone nelle morficature de gli 
fcorpioni,& de gli altri uermi uelenofi è molto buono , & anco fuggono 
dal fumo di efo fe non puo huomo orinare cuoca la femèza di efio in uino 
oin olio,& ponzafi Joprai lombi,puiga molto la colera, & la fa anco uo 
tar per disotto,ba anco uirtù di confolidar le rotture, maggiormete nelle 
creature picciole,& per ciò fi dene metter lafemenzatrita in latte, È 
darglilo a bere. Le balie che allatano deono vfardi mangiare il naftur 
tiosche lor farà molto vtile, o ha piu uirtuin fe il granosche Pherba , È 
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QIEARITD. 188 
uentresuerde fa male alrefpirare, € al pulmone quadofene magia viop 
po,& troppo fpefo.pofto,.& meftolato con acqua è buona per le pofteme 
che nascono da flemma, &: fana i carbonchi,fi puo ben confernar la fem 
Za cofi per medicina come per feminar cinque anni. 


DelleRape. Cap. 27. 


S Ono i Nauoni di due forti nella fua fattura, perche alcuni fon fettili; pat. Lugl, 
Pe lunghi come chiriuias, altri fongroffi, & ancoce ne fon diro eap. ii. 
tondi quafi comele cipolle; i latini chiamano i lunghi Napi, & le roton CARO: E 
de rape. Il Lombardo chiama i longhi nauoni; cs l’altrerane Tutti uo Settemb, 
gliono vn medefimo lauoro Sopportano qualunche aere ma dinentano af cap. 13. 
[ai migliori nel freddo;che tuete le cofeche creftonoin radice,disengono Plin-li. 18. 
migliori in luoghi freddi che în caldi,perche il freddonon lascia cuocere a sE di 3 
infoglie,onde per forza quel che bawei da gittarin foglia,c&rraminena Grefol ii 
in radice,&™ per quefta canfa le rape in luoghi freddi fon Jempre maggio cap. 12. 
ri,manondiceperò che frano migliori in terra fredda,chein calda. Et di Ns c83. 
quinasce che nell’Inuerno caldo non durantàto le rape perche Jubito ger Magui 
mogliano,oltresche il freddo le faanco piufaporive.Simi!mete woglio ter par. 
reni graffi, foftautiofi,pur.che fia molto agile bè zappata,etarata, later Dio. li. iis 
raaccioche poffxeftendere;® far gřoffa'radices& che fia terreno bë flab a pri 
biato,etmarcito,che nella terrasche è dura,erftretta,ancora che fia gras io 

fa o nò mascano,ma fon molto fuanite,che per la durezza no pofio crefie 

ve, nauoni fottili fi fan migliori interre alquanto pendenti & che fia 

no arenofeset molto agili che in altro luogo i grofi in walli ó interre 

graffe, perche ban bifogno di maggior fuftanza,& uirtù per effer maggio 

reset luoghi bumidi. Ancora che fecòdo chi diconogti agricoltori la qua 

lità della terra fa di una rapa vp'altrasche feminandofi femenza di rape 

groffe in terreni molto leggieri,fi fanno rapefottiliintreo quattro anni, 

© pe’l contrario.le rape fottili dette nauoni, uogliono terre aftiutte, G 

legroffe,et rotonde terra bumida, © fon molto buoni s grandi in luo 

ghi done fia molta nebbiaset perciò gli coniene terra tal qual vuole ilmi 

glioset il panico,et anco in molte parti fi feminano fra le raffeset quanto 
Sarà la terra piu arata,et tritata,piu lunghi verranno. Et io gli ho nedu 

ti di cinque o fpi palmi în lungo,per effer la terra bë tritata,etarata. Vo 
glion piu tofto luogo difoccupato che occupato da alberi, perche l'ombria 
non gli fa vtile alcuno, anzi danno;et coloro che uogliono che nascano fot 
tili(perche quefti tali fon migliori per mangiare)feminigli þef et quel 
ti che fi hanno da far groffi Semininfirari perche la femenza delle rape è 
eda 4 mint 


i ETRS 


minuta, come diffi dell’ altre femëze fe queRta feméza fimetterà amol 
leper treò quattro dì prima chefi femini in latte rinftiranno le rape, & 
nanoni affai piu faporiti,&® dolcisouero tenendofi a molle in acqua mela 
ta. Etdice Columellasche certe mofchette rodonole frondi di effe quan 
do cominciano a germogliare fuori cofitenere, TÈ cagione di fargli gua 
Share, che per vimediarui è bene di tenere lafemenza a molle în acqua 
o in qualunche dell’ altre medicine dette di fopra. Si feminano le rapes (n 
nauoni di Luglio;& di Azofto nelle terre Ibumidee done fi pofa inacqua 
re,ma fe èin terreno (ecco fi banda feminare nel principiodel mefe di Set 
tembre, & perchenafcano fibanno da inacquare alcuna: nuolta quando 
fon piccioli,&r quelli trapiantarfi in altra parte, © di nenteranno mob 
tobuoni. Etdice Palladio ; che diuerrano le rape: grandi fe fi fap 
an dalla terra,& fe gli liewano tutte le foglie togliendogli anco deli ger 
moglio;che baueffe:cominciato afare,&fi fotterino in folchi appaitatò 
Vano dall'altro;piftandofegliben laiterra'di fopra; & hi han da porre nel 
la maniera che effe Stanno nelle fue ares® diceanco Teofrafto, che fotter 
rate fi conferneran ben fino alla State cofi,medefimamente dice delle radi 
cida mangiare. Levape fi poffono benfemimarnella medefima terra che 
ha quel medefimo anno prodotto il grano, ó anco feminarl'altroannoit 
grano done effe fonoftate raccolte;malfimamente grano trefmefina;cheef 
fe ingraffano molto laterra. “Etdice Crefcentio che in Lombardiamot 
ti feminano rape groffe&" dopo che fono crefciute & grade, arano benla 
serra,perche ci marcifcano,che uengono aftabbiare laterra maraniglio 
famenteset inoltre diceschenelmefe di Ottobre ban da coglierfi le miglio 
ri,purche fi canino intieres chefe gli debban lenar le foglie, & poi di 
nuouo cofi piantaile; e che produrranno ottima femenza ta State che uie 
ne fe (i fava buon pertugio con vna flanga interra, € quini fimettala 
femezmpoi s'inacquise ficuopra con lapaglia;& letame di fopra che rit 
Scirà la rapacofi groffa,come è ilpertugio fecondo che dice eAnicenna. f 
ppauoni fottili Son migliori, perche han piu gentil fapore di piu gentil no 
drimētose di piu leggiera digeftione,&non cofi bumidi,ma per contadinè 
fon migliori le rape groffe, perche oltre che fornifiono meglio la cafachei 
fottili;fon ancobnone per ingraffar i buoi neltempo dell Inuerno s edice 
Columellasché quefto fr ufana molto in Francia. Si confernano le rape o 
fotterrate inluogorafciutto,o0 ammontanateconla fua terras & quelto 
quanto alle groffe;chele fottili fi conferuano affai meglio lanate che. con 
laterra;e cofi netti fra l'are nasconferuanfi bene in un'altro modo , come 
dice Crefcentio,cheè lauargli bene;co metterli in una botte, gittargli 


Sopra fal pelo, anisi finocchio, O azadrea; facendo un letto di ra 
m i pe È 


ped 
bagor 
acqua] 
no.Lei 
dicesg 
tecon 
della 


non p 


fortan 


cheno 


quali 
trail 
achi pa 


pin fonn 


quare 
milmei 
ti nelce 
letame, 
Natura í 
Settemb 
preflodi 
tato mi } 
tidone 
‘Ces Ote 
luagbi 
gamer | 
€ molte 


chefife 


feneng 


Inacqua 
fedi set 
quand 
no mok 
fi fn 
dek ger 
partai 
in nel 
be fottet 
elleradi 
erra che 
pannost 
nache ef 
aida) 
no benla 
graniglio 
hle miglio 
gpi di 
ate cheme 
;meitala 
yá che gi 
picenna. È 
jugentilno 


g contat Li 
Duck 

ja cafache+ 

ros edite 

pole 
gy queto 

„01 

ate che con 

modo ’ come 


È jtargli 
n puoti 14 


1E. a (0) 


Dim edi RAT 0. 189 
peso un'altro di queSte cofe fin cheil uafelo fia pieno, & dopò fe gli deb 
baporevnbuon pefo fopra, o cofi ftia perotto giorni. Dopo empiafi di 
“acqua fredda in modo che fi cuopra bene, &cofi fi conferuerzno tutto l'an 


- ino.Lerape dan maggiornodrimento al corposche niuna altra forte di ta 


dice,generano fangue melanconico,gentrano uentofità; fono migliori cot 
te con carne che in altro modo,&xle rape tonde , & groffe perdono molto 
della lor malitia cnocendofi prima inaltra acquasto mutàdofi,maa me 
non par ben fatto. Fan molto uinace la luffuria,prouocanl'orina, & con 
fortan maranigliofamente la nifftasé ben di mangiarle con moftarda;per 
che no gli lascia mai causar oppilationi nei piedi, fe nel brododi effi fi la 
uano î piedi è cofa molto fingolare per chi ha la gotta. Le foglie fon buone 
per i bestiami minuti,& aiutano molto i grandi, per lefperonaglie pon 
Safi larapamoltocalda fopra;&r fi guarifcono, gr peha con fale gioua a 
qualche male dei piedi. Benuta lafeméza delle rape in uino è buono cò 
trailtoffico de i ferpi.le rape per efer drlor natura uentofe fono cattiue 
a chi patifce dolor colico,& dolordi bijada,c& al mal della madre; & le 
piu Sottili fon men dannofe; & uentofe. 


Dell’Origano , &fue qualita, Cap. 28. 


j sno feminadi fua femenza che è moltominuta, & trapian ra 
=tandoft i piedi o cefpugli di efo,ricerca comunalmente luoghi afperi, I Cn È 67, 
Ctra pietre, & terreni che fieno deboli, & leggieri, & in effi diuenne li.30.c.17. 
migliore che în luoghi graffi; & accio che nasca migliorefi ha da adac Liz: SIL 
quare qualche nolta , fin chenasca; cr uengagrandicello. Ricercafi Se 
milmente alquanto di letame ben marcio. Ben fo ioche în moltepar pal. ‘Senta 
tinalcefenza e(fer feminato,& crefce fenza effere adacquato, &fenza br.cap.3. 
letamene altre carezze, © ancora, che effo fia di tal qualità che di fua Ottob, 

natura uogliaterrentafpri fa bene anco ne gli orti | “Si femina di sel td 

Settembre,cy Ottobre, tarda a nafcere trenta quattro dì, & naftepiu dell hito. 
prefto di femenza uecchia che di femenza nuona, & ancora che l’'habbia Plet.1 bz. 
tato minuta cheè quafi tuifibile,et il meglio èdi lenarla da i luoghi afpe Ais. li. z. 


+ È È È 7 . Cap. 86. 
ri doue nafte da se ifefo,&trapiantarlo ne gli orti con tutta la fuaradi Horne få 
ì 


vee Ó terrasancora che condifficultà piglia anco diramo , & iti molti nit, lib, i 


luoghi fi femina wicino a bazzi delle pecchie le quali lauorà bene col mi Pris 20, 
giarne il mele,che con effo lo fanno molto eccellente. L’origano faluatico Toda 
è molto gagliardo , < di cofi gentil fapore ne cofi foaue come quel ti 
chefifemina, &lauora. Io mi penfo che in quel modo che tutte le 

Semenze dell'ortaglie tenuta prima a molle in latte ‘producano le ortaglie 


dolci, 


dolci,<& faporitescofî farebbe la femenza dell'origano, o almeno: gli lene 
rebbe alquanto di quel fumo ò mal Sapore che ha, in molti luoghi è chia 
mato l’origano polegio faluatico, Per prewalerfi della foglia, cp vamicel 
Li di effo fi ba da cogliere quadofta infioresefeccare all'ombra che fi guar 
dabene un'anno intiero.La femenza fi raccoglie al tempo cheg ben matu 
tata la foglia, quando è uerde hail fapordell'axadiea , & quando è pic 
ciola fe le fue frondi tenere fimettono nell’infalata, temperano la frigidi 
tà dell'altre berbeche ui fonmeRefredde. Lafemenzadie[fo è buonaa 
preparare che le donne concepifcano,& è buona a beuerla in uino contra 
ilcattarro che niene da freddura.Piglinfr le foglie dell'origano , & [noś 
fiori, ó ftaldifi bene in va uafo di terra fopra il fuogo acciò fi afciughi 
no bene,& dopo che fian ben calde inuoltinfi in un panno, I ponganfi fo 
prala tefta,& coperta La tefta bene farà fudare, ma guardifi dal freddo 
cheé dannofo, pericolofo. Pefto,& beuuto in vino bianco è buona com 
tra il ueleno delle aragni,& fcorpioni,& liena il freddo dallo Stomacoye 
lacrudezza della digeftione. IL uino nel qual fia cotto è molto buono da 
far gaigarifmi, reftringe le gengiuesliewa le'inftagione di effe o di altro 
luogo caufate da flemma guarifte lhumidità , & il medefimoeffetto fa 
l’origano mafticato,&® pefo, & pofta la fua poluerenei denti liena quel 
la bumidità guarendo quel dolore. Fa difenfiare, rifoluere fimilmente 
la flemma cocendo con acceto;& facendofi gargarifmi in bocca è molto 
fingolare cocedofi in acqua,e pigliarla la fera calda contra il freddore 
che lomacera,& è buono contra toffa prefo,& mangiata con mele, l'ori 
gano guarifce il dolor dello ffomaco , € del uentre , toglie la wentofî 
tà , conforta la digeftione, fe quandoè uerde è cotto in nino, er fi pone 
ne i lombi,liena la difficultà dell'orina; difoppila il fecato,&® guarifce fa 
cendo ufciv fuor del corpoi vermi a fanciulli, fe fi mette nel uino quando 
fi cuoce lo fa dolce come dice eAriftotele ne i fuoi problemi , l'origano e 
molto fano s€ faporito per mefchiare,& condire con uinande fredde, e 
flemmatiche,che e caldo, & afciuga molto . 


Del petrofemolo. Cap. 29. 
Crettib.s. TE Petrofemoloricerca terreno grafo come tutte laltre ortaglie bene 
can. ia, A frabbiato molto marcio, ® bumido. Sì femina di femenza, & il fuo të 
puz 


Mag.pa.z. poprincipalmente nel mefe di Decembre, Gennaio,& Febraio, O Mar 
Oreos fan: z0,c9 in tutto l’anno fi puo feminare . «Alcuni lo feminano infieme 
i, Bi con altre berbe,ma e meglio foloda per fe nelle fue arole. Vuol efer fe 
capra, Minato fpefo,& adacquato benesmolti lo fiminano per amor delle radi 

ci, 9° 
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ci & tronchi, &queftiole feminanorardola trapongan quandoe piccie 
lb gl primo anno onon produce femenza o neproduca poca,et perciò fi de 
ne il primo anno tagliare,e laftiar che butti fuore il fecondosetin quefto 
modo produrrà femenza buona sche il primo anno tutto e morbide zza di 
foglia, unoleombriao luoghi bumidi,& fenon iflirpan dalla radice, ma 
Solo fe gli coglion le cime dure lungo tempo, & la femenzadi efo fi con 
Serna cinque anni genera fangue molto acuto, © perciò conniene il man 
giarne pe) piwa flemmatici, & melanconici che a colerici > & fangui 
gui, pefo, & melo fopra la rogna, &® marcia lafana, e molto buono 
contra la hidropifia, difoppila il fegato ; & bazo, & fa molto purgar 
pei l'orina, lena la nentofità della colica,mangiato rompe la pietra, pe 
Sto & meffo di fotto alle donne pronoca ilme/truo , & aiuta a far ufcit 
la creatura morta conforta la digeftione, ê di fua natura caldo ; e però e 
meglio di mangiarlo il tempofreddo che caldo. Molti mangiano le radi 
ci di effo cotte con la carne, fono m alto fingolare per rifreftar il fegato 
& per mangiare in quefto modo, le radice în mineftra fono meglio radice 
nuone che le uecchie per efter piu faporite,cr di miglior fuStanza, & nel 
produr la femenza fuanifce, & perde la forza la radice, & perciò chi 
uorrà che il piede, cr cefpuglio del petrofemolo duri piu lungo tempo, fi 
denetagliara poco a poco. E il petrofemolo molto buono contra laite 
ticia detto morbo regio per effer calido , & allegra, & rifrefca il fangue 
& e cofa molto al propofito, & fingolareperi uecchi. Pefto, & meffo 
con un poco di fale nella morficatura del can rabbiofo giona molto a gua 
rirla La femenza di effo beunta e buona contra la morficatura de gl: ftor 
pioni,& cotta, & benuta cò acqua melatao ninolieya, et guarifce la dif 
fiċultà dell'orinare. La radice beunta inuino rompe la pietra della nefica 
er la fa ufcir fuori. Chi caua di efto fugo, & loda a bere a uno, che fia 
molto freddo,c gelato,gli rifcalderà tutte le membra. Ha il petrofemolo 
la proprietà dell'appio,&r Auicenna fa va capitolo di tutti dui infieme 
toft nelle qualità loro fono conformi, faluo che il petrofemolo ha affai mi 
glior fapore, cy none dannofo a quei che banno il mal caduco, ma guardi 
fida effo le donne pregne,che e molto apertino, come l’appio; & fa muo 
uere vifrefca molto il petrofemolo con le uinande , & la fua falfa è appet 
tirofu,fatta conaceto è buona per itempicaldi, e vifrefca, che l'aceto tor 
na frigido effèndo di fua natura caldo. 


Del polegio,& fue uirtà, Cap. 30. 


P Rima che io parli de i porri uogliotrattare di qualche altra herba di 


A NE i Plin.li.18, 
buono odore per weder fe cò la nicinanza fegli puo attaccare qualche capas, 


buono 
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buoi odore acciò che quando ueneremo a parlar di effo nonsne dia 
cartino odore, hanendo per la nicinità pigliato qua Iche poco di odore di 
quefta berba che fono per trattare che è il polegio. Et di due forte il po 
legio vna émafchio, CY l'altra è femina che Puno porta il fior rofo, & 
quefto è femina che è di maggior perfettione in fua nirtù che nonè il ma 
Schio, ilquale produce il fior bianco.» Vit anco vna forte di efo chia 
mato ortolanosche è quel che fi femina,chenon è tanto forte quanto è il 
faluatico che nafca da fe ifteRo,ma è piu foaue (percioche ogni pianta do 
meftica è fempre piu amenase foane che lafaluatica)nafce comunalmen 
tein luoghi bumidizet vuol piu tofto terra arenofa che grofsayancora che. 
per baner bumore in qualunche terr enofi puo allenare. Si femina di due 
forti;ancora che in quefto paefe della citta della Talauera non bifognadi 
feminarcene per lagratia de Dio che ne nafceda fe iftefso in grande abbò 
danza, & del migliore che 1 pofsa uedere , & Plinio dice che il miglior 
che fia in Europae quel che ènella Carpentaniacheè provincia del regno 
di Toleto. Si femina di vna femeza molto minuta cheba, & fi dene femi 
nar nel tempo della primanera,ma molto meglio è trapiantare il faluatè 
co quando è picciolo contutte le fue radici , che piglia maranigliofamen 
te, fi dene cogliere quando è fiorito, perche allor ha maggior nirtù, © fi cò 
feruna ben per un anno,ma fi dene feccar al’ombra;ba molte nirtù; & la 
minor uirtu di efseseaRai grande,che fe fra la ueftimenta fi metterà del 
polegio non uinafcerà giamai tarmene fimile altre bruttezza, anzi che 
fe per innanzi ui fofse nata tarma,movirà. Seccandofi(come ho detto dell 
origano) fcaldandofi bene inun uafo di terra she fia ben fecco,é caldo 
e cofi in un facchettosn la tefla giona molto cotra il cataro che prowiene 
da freddo. Anticamente i poeti fi coronauano di ghirlande di polegio pia 
che di rofe, che toglie, mitiga molto il dolor del capo. Se fi cuoce ìl po 
legio în aceto, & fichi fecchi, ó con efo fi fa gargarifmi guarifce la toffe 
che proutene da freddo;& da humori uiscofi, cy bumidi,che gli tagliaset 
caccia fuori. Per quelle perfone che fi difuengono è cofa molto al propofi 
to mètter vn rametto di polegio in vna caraffa di netro, quini metter 
So.Il uino con che fi e cotto è buono beuuto contra il dolor deluentre edel 
buon aceto bianco, & tenernelo qualche di,come diffi dell’aceto rofato, Fm 
con eff fi bagni i polfi,e fe ne pigli qualche (orfose fe ne metta anco alna 
loftomaco che nafce dal freddo , dr uentofità , & pofta medefimamente 
berba cofi cotta, & calda fopra empiaftro liena il medefimo dolore.1l ui 
no di efso beuuto fa orinare, È cacciar fuori la pietra, & fe fi cuoce 
in acqua,et le done pigliano quel uapor di fotto cofi caldo; gli fciughera 
le bumidità della madre, & gli faràvtile grande, Et dice Crefcentio che 
le 
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de donne di Salerno l’'usa dafare molto al tepofuos&r fa anco quefto effet 

voche fe haneffero creatura mortanel uttre la fa nenir fuori: Sead alcu 

nofi turba la lingua,diafegli a odorar la femèzadi efo,et fe gli metta an 

co fotto la lingua, guarirà. Sefi ba paura che l’acqua che l'huom vuol 

bere fia cattina,et velenofa,peftifi di quefta herba,et fegli gitti détro. Cd 

tra le moiftcature di animali uelenofi pofto fopra pefo con uino,& maffi 

mamete cotra la morficatura degli fcorpioni è molto buonosettito è mi 
gliorequato piu în luogo asciutto nasce. Se fi pone alicapezzale delletto 
qualchemazzo di polegio nerde non ui fi niene ad appiccare li certe mo 

Sebe canine che fon molto faftidiofi. Cotra lefebbri è buono di odorarlopri 

ma che negano fe fi odora lieua;c& cura il dolorsfreddodella tefla; sän 

co fe'unona äl Sole nolo penetrara fe portara in ciafcuna orecchia vnra i 
muftéllo di polegio. Se guandoe fiorito fr abbrufciera doue fiapulci;liam 
mazzacolfuo odore. Coloro che hanno il bazò lo deono bere con mele, 

& falesquei che hanno male nel polmone guarifcano con effo facedoglilo 
Sputare,cr pesta la radice, poftola fopra le ferite gli da buon. colore:11 

polegio allarga il refpirameto migiato in qualunche modo: Marawigliofe 

cofe dice Plinio di elfo, Ariftoteleschefe fitiene appiccato le fuera 

diclche fiorivà quando i giorni comincierino a crefcereset Pietro de Na 
talibussArciuefcono Equilinonel catalago che compofesdice pereperien 

vada lui fatta che fe la mattina dì S. Gioni Battifta del mefe di Giugno 
all'alba,ò-colto il polegio conle fue radici, er cfernerà ini cala appefxal 
l’ombra.che pofo la notte della natiuità di nofiro: Signore alla meffa del 

galloche fiorirà. Cocèdofionpoco di polegioin acqua, © fi pigli vna fau 
della di cRoben caldo di notte quando fi ua a dormire con un poco di gue 
caro guarifte ilrauco,& fchiarala uoce,&r dicé che fe lo mangian, le ca 
pic ole pecoresbelammolto. 


DeiPorri. Cap. 35 


JX qualunche aere caldo o freddo fan benei porri, uoglion terra- graf cr fe.li.6; 
a, foftantiofa purche fia agile, leggieraset per quello dice Aben cap, 89. 
cenif che fi fan buoni interreno arcnofo,& graffo F oglionoterrenomok li.z.cap.8. 
toftabbiato co letame molto bë marcioet molto ben arato. De i porri fon e 
due farti,matatti nafcano divna medefima femezasecceto chenel modo at FE 
del lauorare fi fa 7 diuerfi modi, vna forte è chiamata.porri capizzutisal Pal. Feb. 
tri [on chiamati fettiui,che crefcono di capo. Si femina i porri? paefe cal pia 
do p Dectbre e Genaio,e nelle fredde di Febraio,Marzo,e Aprile: Enel n: 
#épo che fi ba da feminar nelle fue arole o rafes bifogna che fia terra mol vi 
to 


sa I toben zappata,& ftabbiata , & ancor chemolti li feminañ infiemeton 


lıb. 7. d'hi l'altre ortaglie, afai meglio che fien feminati feparatamente, et da per 
ftorie. » fenellefuearole.Quei che li feminano nella Primanera,occupano unag 
Plin.li. 19. no inticro il terreno dal tempo che li feminano; finche gli uogliono coglie 
p a < te © fi pofon feminar di agofo,& Settembrecome dice Crefcentio, 
Plat.lib.3. wengono quefti a efer buoni alla Primauerasancora chemonriefconocofi 
Auic. li. 2. buoni,come quei che fi feminano di Febbraio, & di Marzo; & quefti di 
Si Hi quefta forte,s banda porre nei fuoi folchi delmefedi Decembre , enel fe 
DE 3. minar shanda coprire l’'arolo con letame bè fiacido,&® adacquarla bene 
Hortus fa perchela femenza de i porri è molto tarda a nascere, & fecondo che dice 
nit. lib. 1. Teofrafto; non mien fuora il porro fino a enti disfe fe vuole cheriefcano 
Gra capizzuti deueno effer feminati rari, & uoledoftin quell'altro modo fpef 
cap. 135. fiche riefcono ugualmente grofis dice di questi Plinio che fi debba ne 
nirtagliandogli con forbice tante uolte quante buttard il porro fuora,in 
tanto che non crefcano pin non toccando però il getto, ogni uolta che fi 
uerran cofivetagliando le foglie dice che tra effi fi debba uenir gittando 
qualche poco di letame,ben fracido,et quando fibanno da trapiantare de 
nuouo gli fieno tofate le foglie alquanto accioche la uirtù ritorni dentro 
& quanto piu fitrapiantano piugrosfi dinengono,ma quandofi trapian 
tano nei folchi non fi denon metter ritorti,che quefti che fon trapiantati 
ritorti non crefcon niente. Perche nafcono col capo groffo, fe gli deue nel 
tempo da trapiantarli tagliargli quafi tutte le barbeset di fotto metterli 
vn pezzo de,tegoletta, perche li fermino;& mettanoi capi. Dice eAben 
cenif che al trapiantarli fi debbano peftare coccie de pignate , 0 altri nafi 
di terra,& che fe gli debba mettere nelle barbe,& crefceran molto, & fe 
gli è cofi penfosche ferà ben anco la poluere delmattone che fi vade nello 
immatonito,impiaftrandolo con vn poco di letame in acqua, & dopo che 
comincieranno a creftere , fi deono fuellere alquanto tirandolo per le fo 
glie, follenandolo da terra s perche crefcera piu il capo, & quefto fi in 
tenda in quei che fon trapiantati ne i fuoi folchi in terreno ben trito. IL 
tempo del trapiätarli fon duische îl porrino fi trapianta col folco piccolo 
di Maggio,& Gingnoseffendo ben bagnata la terra, l’altro è in fin di Set 
tebreset Ottobre,s'hā da farchiare molto, fefi mettono molti grani della 
femenza del porro in vna pezzaset fi feminano cofiinfieme inunbuco,na 
freràd'effi va folo porro molto grande (fecondo che affermano quefti 
«Agricoltori )ma a me non pare, & fe altempo di trapiantarli fi piglia fe 
menza di rape groffe,& fi metta nel capo del porrofenza oprarci ferro, 
e fe fi pon cofi riuscirà grande, di grancapo. “Dice parimente Cre 
fventio chei porri fi faran moltogroffi © Japoritis fe fia dato molto 
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ben di letame alla teria; e che nel'tempoldeltrapiantarli, fi faccian certi 
buchi conaftadi lancio ben fottosappartati l'on dall'altro alquanto, &r 
quini nel principio dell'Inuerno,frtrapianta va, porrino per cîafchedun 
defi fenza riempire niunbuco di terra, erin questo modo fi pofon tra 
piantar tra l'altre ortaglie,&& quini poi fi banda farchiare,<& riufciran 
Singolari. ma quefta ricetta,è per chine unol piantar pochi, che farebbe 
troppo granfaStidio perchi ne uoleffè porre quantità. Errano colore 
che gli trapongono un fopra l'altro tutti infieme,che în questo modo fi në 
gono a impedire il crefcerel'onl'altro . “Parimente non deon andar 
torti,ma ben dritti, quei che banda effer per ‘femenza fien de i maggiori, 
& di quelli che fon ftati feminati prima, & denono effer lafciati rari ne i 
Solchi done fi trapongono che Von non arrini all’altro, & anco per femen 
za Jon migliori quei che fon flati trapiantati da per fe facendo il buco cò 
bn groffo baffone come ho detto. La Semenza fi conferua ben tre anni tenè 
dofi appefa in luogo dowe non fia bumidità. I porri mangiati crudi (chia 
ran la noce,& dice Plinio,chel'Ymperator Nerone gli mangiaua quan 
do hauena da cantare, nongli mangiana fe non con on poco di olio, er 
quando gli parena di bauere ben cantato, dicena che era per ciò molto ob 
ligato a îporri.E fecondo che dice Crefcentio, ban proprietà di purgar bë 
la canna della gola,gli humori uifcofi,& grofi,guarifce la teffe,& difop 
pila il fegato,fana lo putar del fangue,ma/fimamente la Sua femenza cò 
grani di mirto,& allarga ilrefpirare,che fi è riftretto percagione di ma 
terie groffe, niftofe,& perciò ba da effer benuta con cfo acqua di orzo 
& anco mangiata conmele. Semoltofiufano a mangiar crudi genera 
no dolor di capo, dan fonno, 27 fan fognare ogni molto difpiacenoli,& fpa 

uentofi,&J fan gran nocumento a identi fa male alla nifa, danfete, ac 

cendon la lufturia,abbrufcian il faugue,guarifcon l’embriachezza, fe il 

Jugodi effi gitta nell'orecchie toglie il dolor che ini è nato da frigidità, 

& caufa fredda. Pefti,&meffinelnafo ritiene il fangue,che di effo nien 

fuori, il medefimo effetto fa il fago di effi con l'aceto, & un poco di in 

cenfo trito,prouocan l’orina,ma fan male alla neffica, & pronocan anco 

il meftruo alle donne,& a chi ufa di mangiargli fan vftir l arenella della 

mesfica,<Til feme di esfi benuto fa ilmedefime effetto. Friggendofi in olio 

di (corpioni le foglie de î porri &ponendofi quanto piu caldo fi puo (oppor 

tarenei lombi, fanorinarea coloro che non poffonoscotti in acqua, pi 

gliato quel uapor cofi caldo di fotto, aiuta molto quando la madre fi indi 
rifce alle donne,peste le foglie, ® ponendofi fopra les empeines,e pofteme 
la fana,e guarifte anco il lagrimar de gli occhi, & empiaftrati con mele 
nel corpo lo mollifica,& aiuta anco alle donne di concipere,  Mangiati 
gionan 


I ARA O 
giouan cotra il neleno de i fonghi e boleti o pefti & melfi con Jale fopra 
alcune ferite frefche fubito le Jerrano,pefte;er meffi fopra lemorficatdre 
siclenofe le fanano's C7 cotti perdono tutta la malignità che hanno + 
Molte altre nirtù cr nitij bhannoè porri,che farebbe cofa lunga a dite. 
Deuonfi guardar molto di mangiargli le perfone coloriche , & melanco 
niche,perche come ho detto abbrufcian molto il fangue, fi conferueranbe 
ne li porri, lenandogli la camifa di fopra,& le foglie, appiccati all'om 
bia che fi fecchino , & dopo tritandofi undi efi € mettendofi nella pi 
guatta gli da fapor di fpetie. Le barbesc& capegli de i porri fecchi & benn 
te fan bene orinare,® uenire fuora l'arenelle, È le pietre della ueficaye 
fon piccioline, 


Delle Radici. Cap. 32 


ica oe Radice fondi due forti che una hala foglia molto larga; &-grande 
Col lib., 0240081 latini comunalmente gli chiamano rafani, &' altre fi chiamano 
can. 3. © «da ltalianivadici,et di quefli io parlerò primasneroe che quefti nocaboli 
Rae got: fipiglia molte nolre l'uno per Valtro.Koglionlaterra qualtutte l'altre 
eet aglie graRaset fuftasiófa purche fia agile,nellequalieRe fi fanno belle 


Crefe.li. 6. 2”? y da sar a 
caror. feneresei faporite done e neDbLaset buimidità,et per quefto fono eccellenti 
&uz. nelle rinéde fumié diuengono longhe, č tenere done è loto, & per que 


ARIA flo inmolte parti fi feminano dowe i fiwmi hanlaRato il loto nell'inverno 
113.16. banda effer perloro laterra molto ben\zappata,® canato fotto i perche 
&cap. 31. poffapia di fotto fiender le radice,perche nontrovando impedimento fi al 
na lungano,& fe la terra non dafaftidio,fan- lunghe le radici, © picciole 
RE le foglie,& nella terra dura, ó non profondata al contrario, fan picciole 
teof. li.s. Ze radici, & lunghe le foglie, s'ha commodità di terra repofata diuen 
de caufis.  gonomoltograffe, uogliono fimilmente terra molto netta di pietra. fi fan 
ME fimilmente buone in terra arenofa,purche babbia:buona fuftantia . Per 
hiftor. E ji e ja - A 3 TER 
Abécenif. et molto cattino il venta fron è piu che ben fracido,per che coneffe 
Auic.li, 2, diventeranno le radici bufate,& pognofe, & non mafficie ne di cofi fapo 
cap. 581. renane & poco durabile. Molto dopo hauerle feminate gli buttano 
Ortus fan. Sopra della paglia, & gli fa grande utile, fele femenze di effe fi metto 


li.1,0,384. l 5 ver . page 
&ssi,  noamollein acqua melata,o in latte, un giorno prima che fi feminano 
Diod.li.2. tiufciranno le radice molto dolci, faporitesancor che foffe la femenza 
cap.36. diradice afpriffime.. Si feminano beneintutto l’annoseccerto ne i grar 
li.2.6.103* freddi dello Inuerno,fe nonè loco aprico, 6 efpofto al Sole,ma il piu con 
ueniente tempo di feminarle è di Febraiouerranno alla Piimauera, efe 

minandofi del mefe di aAgofto nerranno per lo Autunno, & quefto IT 
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quello della Primanera;è ilmiglior fementar di effasche per efer già il sd 
popiubumido,fi fano migliori, & bano da efter. feminate Jubito che ha 
pionuto vn poco eccetto però fe la terra non, bauefe la commodita dello 
adacquarfi. Quelle che feminano apprefso lo Inuernosbifogna che fien ben 
coperte di terra, & di letame, paglia, perche nonfigelino, & in quefto 
mado non uerranno anco uane ne fpognofe, ó quanto piu fotto ftaran di ls 
terra, tanto mancogli nocerà il gelo. Deuonoeffer feminate molto ra 
rese fe per forte nafcefero pelle cauifene qualche una, perche reflino rare, 
perche non uaglion niente fi fono fele , & poRonfi feminare fra l'al 
treortaglie , & fe fanbuone anco in loco Secco , purche fi poffono adac 
quare. Dicono (ma io nonlo credo) chefi fan piu faporitefe fi fa con 
acqua falfa che condolce.dice eAbencenifiche fe con vna flänga groffa fi 

un buco in terra,e quini fi pone una femente di radice inuolta invn po 
coditerra,e lerame benmacero riuftirà cofi groffa la radice come è qlbs 
cose che bifogna che fi copra bè con paglia, econterra quel buco; 7 fie 
modo fi guarderà dal gelose fi conferuerà per longo tem pose perche le radi 
ci non fi trapiantino,deneno effer feminaterarecome fo e dettos & benfat 
to terra, & dice Palladio che Je radice che ban le foglie grande; gentile 
Jon femine,e che dî quefte fi debba fempre fciegliere la Jemenza , perche 
riufciranno fempre dolci, faporite, ancora che per mancamento di hu 
more , edi Sole quefte cofi delicate diuentano afpere, & quelle che fon 
afpere per abundancia di quefte cofe diventano per contrario dolce, e fapa 
vite,ueroé che fe la terra da fe fteffa è humida,& foftantiofa, Sonopiusa 
porite le radici di tempo fecco che de ‘graffo, ancora che le radice non fitra 
piantano,fi trapiantan però quelle che fon da Semenzasaccio che fia la fe 
menza migliore, & fi puo far nell''Autunno acciò che dia la Jemenza al 
la Primauera,crla meglior fe menza e di quella che fi feminano alla Pri 
manera, © fe fi gli tagliano le foglie, cy fien coperte ben di terra, & dopo 
Jegli butti il lettame di fopra diventano molto grandi, & durano fino al 
la ERate fotto terra,ma io per me nonne faria niente di quefto, perche ne 
la bontà della radice confifte in effer erande,ne manco in effer vecchia, 
durar molto, poi che ogni giorno fi poffono feminare,&r hanerle frefehe, 
& tenere le radici fon molto nemiche delle uite,che fe fi feminano apreffo 
deffe fi quafian molto,&y pero non fi denono porre nelle uigne,fe non fojle 
loco appartato dalle uite,cy nel medefirso modo che fono contrarie alle 
uite,fonanco contrarie sl uino, € mai col mangiar radice fa buono il ni 
no,& guarifcono la embriache ZZasmangiandofene molte guafta la der 
tatura.Le foglie di effe fi denon mangiare inanzi pato che cofi aiuta mol 
to la digefiione, & facendofi il contrario reftano effe indigefti; & fan 
«Agricolt. Diuerf; Bb notare 


notare il cibo nello Pomaco altre che commuonono il uomito, e fanno mol 
to male allo Stomaco, facendo fare'alcuni rutti molto brutti,&& anco per 
la maggior parte generalmentesle ortaglie, fan male al frato;le foglie di 
effe difoppilano il fegato; disfanno la iteritia perche fan purgare l'ovi 
na merauigliofamente © le foglie di effe ( maffimamente di quelle ‘che 
nafcono nella Primanera ) cotte in carne dì caftrato fonfalutifere, pur 
che fieno beniffimo Lauate prima,& crude o cotte fon buone e caccian la 
renella della uefficas čr anco le pietve,nettando,& rafentando i rognonis 
mägiate la mattina conmele,mollifica la toffe,et il medefimo effetto fan 
cotte ma fe molto fi ufano maziar radici fa nocumeto alla nifta ir all'in 
contro fe fagitta il fago di effe con mele ingli occhi la fehidra. effe gèns 
ranonentofità, ma là fua femenza la quarifte , ilfugoo acqua diefe 
dicono eRer buone contra la idropifia, la femenza dura, O beuuta allar 
ga il fiato > fon molto contrarie a oli animali uenenofisin tanto che fe fi 
peha lafemeza di eRe, & l'uomo fe unge le manino gli morficara mai 
feovpioni o fimili animali ancora che fe gli tocchi, maneggi con effe es 
fe fi pone via fetta di radice fopra uno fcovpione fubito mbrirà, & il me 
defimo effetto farà il fno fugo , © percioe bene che quando morfica[fe 
un ftorpione qualche un fi debba fubito por fopra la moificatura vna fer 
re di radice,mutidofi fpeffo,che gionarà molto; fenno ban mangiato ra 
dice, & poi fiamorficato da qualunche fcorprone recenera manco danno 
ci giovani pefte, © melfein impiaftro' con ino fopra la morficaturà 
delle ferpe , € peste, © meffi fopiai rognoni mitigano, & guariftono ik 
dolor di effi, & mangiate le foglie fan'che le donne che allattono habbino 
afai latte,ma al parer miofia meglio di pafterle con altro miglior cibo. 
Sono le radite utili, maggiormente le fue femenze contra il ueleno di 
certi fonghi che fon mortali; imangiandofi fopra di effi triti. & pofte fa 
piri fegnali ó cicatrice delle ferite le lienano,& dan buon colore.. Ac 
cendono la lufturia;guaftan lauoce, & in molte partò fi fa olio della Sua 
femenza per lucerne, © per medicine che ammazzati pedotchi della tefla 
e del carpo, Onee diefe vna forte bianca, & l'altra che tien in neros 
le bianche fi allena meglio nella Stateset le'altremeglio nell Fnuerno, añ 
cora che quefto effer bianthe 0 nere lecanfi molto la natura, & qualità 
dell aere, della terra perche ancora che fieno di femenza bianca fe foñ 
Jeminate inpaefe & terreni validi indui 0 tre anni nentonnere, € pel 
comprano. L'altra forte di radice che ban le foglie larghe come fi difse,mo 
fifeninan di femenze perche non l'hannosma di pezzi delle fue radici,et 
ancat che fipoRon boa piatar inaltri tempi dell'anno è molto meglio nel 
mefe di Nonembre, Decembre, Gennaio, O Marzo, uogliona humiditàs 
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percio Ranbenepreforufeelli d'acquasfontanto rie chè ancora che 


imolte molte fian rofe non periftono. FoglionterragraRa; C profonda;ei 

bencanata,® nogliono bauerdi continsuo ben coperte le radici di terra 
g 

percheinge fomodo serran miolio: 


contra la quartana. Et dice il medefimo Creftentio allegando inquefto 
imiftasche fe fi cana fugo di quefta forte di radici, &fi pi 


4;€ fi peftano;& colano cd un pane, 
C in qael fisofi vempererà vn cortello che con effò-fi taglierà il ferroto 
me fe fofè piobo.E cofamaranigliofa fe è nera, er cotra la dure zza delfe 
cato,& bazo: fi ba da cuocer la foglia di eRe in nino, & olio, & fe gli pó 
ga fopra; & fe imoè frenetico radendofegli la tefla set ponendouifi fu dê 
quefta foglia peftaricenerà gride vtile. Nell'altre proprietà, onelle mag 
gior parte di efe fon fimili alle aisre radici cofi bone comè nel-riome. 


Dei Rofai;et fue rofe, et alcune principali proprietà dieffe, 
Cap. 33» 


li Onon focome miufciffe della memoria vna cofi eccellente piùta quale è 
Lil Rofaia,che nò trattai di efo nel ragionar degli altri alberi nel terzo. ca.rotaria, 
Libro,ma ion fò cofi potrà per quejto dir.che fe ne parli tardo uenendo a. lib.. ca.7, 
dirloa buo propofico,chefeben fi mette bora fra le ortagliehauera almeti: st 
nola fuperiovita fra'effelerofe; fono nei fuoicoloridi due forte xoroffè Sa sr) si 
obiche,<r nelle rofe fono alcune de piu foglie che l'altre  &r l’altredico E 
lor-piwaccefi,ma in effe ( parlo delle roffè ) tutte nogliono una medefima, Cret. li. 3: 
forte di terrenozvn medefimo piatare,< vnmedefimo laroroset di tutte, ib 30. 
e i A 4 3 È * j cda 1b.12,C.2, 
cofi di bizche come di voffe,ui fon di faluatiche, & domefliche,.le bianche pal. Feb, 
fondi piu forte ramier legnosche fon quafi.come alberi. fopportano qua cap. ırz. 
luncheaere o terreno ofia caldo; ofiafieddo,ma in terre calde, &obumi; Maggio 
defi fanno affai megliore,et piucorinue,tato:che come dice Plinio; nelle SU 
terre tali come fono quelle di Murfia,et Cartagine in Spagna, fine troua tap. it. ° 
da mezo fuuernose quefto perviene oltre la bontà della terra per noeffer-Plat.li.is. 
quini l'Inuerno cofiafpero,comenell'altre parti, che con laere dolce, 7 MA 
quieto rifiorifcano di nuovo, queftomedefimo caufe che in aleuze par A 
trmeridionariedard du molte il frutto l’annoset quelli che uorrano pisi 7,18. ct 
tarrofe-per vtile dene piùranil torio micino alla città,enò nelle po 


Crefc.li.g; 


(TREE 

nilotane;perchequiti hantà miglior comodita di uenderle;et fmaltirle, oe Do hi 
’ , x ` lo ` . ole È . ` 10.6 

cheoltre l'utile fe ne haurà miglior diletto in vederle. diučzanomigliorish or. 
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interra grofsa che è mediocremente bumida , ben fuftantiofa, &leggie 
ra;che in terreno cretofo. Il piantar dei vofais è in due tempi principal 
mente; che fe laterra è calda so frefta, febanda piantare di Ottobre, 
Nouembre,& Decembre,ma fe fia terra fredda, x bumida o shefi pof 
Jaadacquare fi banda piantaredì Gennaio, Febbraio, č anco di Marzo 
quei che fi pianteran piu tardi produrran roffe quell’anno,il che no fa 
ranquet che fan piantati a bnon bora, perche effendo pofti tardi, giailce 
fpagliol ha coceste in fe ftefso; Parimēte nogliono terra beneftabbiata le 
tame bë fracido, perche la terra che ha letame è piu fuftantiofa, fe nella 
Eftatebauerabumore,ma fela terra ègrafa, ey fuflātiofa da fe feran le 
rofe megliorede odore, odi uirtù fenza letame, i rofai fi pogono di tre for 
tesla peggior dequaliè la prima chi io pogasperche ancora che di efa na 
feono i rofaî fon nödimë tardi nel produr le rofes & fon fimilmente come 
Saluasiche che di efe nafcono certe rofe piccioline,fuanitese molto triste 
che proutgono da una lemîza ché hi nel capo doue porta il fiore, ma que 
fia femēza no la producono? rofai intutti i luoghiseccetto ne i luoghimol 
to graffisethumidi. Questa femenzafi ha da cogliere quado è hen matura 
che è dopo la utdemia, et afciugarla al Solesetfeminarla in vna arola bë 
fiabbiata,e deuefi coprir co poca terrasadacquidofi quado ne hauri bifo 
gno fempre lenandofegli tutta l'herba che gli nafcerà în mezoset dopo che 
Faranno alquanto grandetti fi ban da trapiantare doue bi da flare: Vi è 
incon altra maniera da piantar vofai,è buona per quei luoghi doue fof 
femancamento di piantare di rofai-Piglinfi le radici di rofai uandoco 
minciano a gitrave, o queftone i paefi , & terre calde fi pae di No 
nembre, nelle fredde di Febbraio , © in ogni altro luogo quando gitte 
ranno, & taglinfegli le radice a pezzi ciafeuno cofi lungo che porti tre o 
quattro occhi, & nonmen didue, &y tengafi in ordine un’arola ben zap 
pata, ben Rabbiara con letame ben pucrefatto, & quini fi metran que 
fti piedi lunge quanto va palmo l'un dall'altro, et ivrighifi quanto ne ha 
urà bifogno,cr de li a vio 0 dui anni trapiantinfi al fuo luogo, é cofi con 
poche posture fi puo far prefto vn gran rofaio. Kiè vn'altro modo per 
doue non fi ban da trapiantare. Faccianfi alcuni folchi profondi quanto 
on palmo , & mezzo o dui, fe Cin terreno bumido chefi adacqui, & fe 
è fecco;piu profondo, © fia lontano V'undall'alero quanto vn palmo ; È 
nini fi frendano i rami de i rofai con le fue radici, €r è meglio quando 
anol gittar fuori ancora che pofa far(i in qualche tempo dell’Inuerno » 
& choprafituttala piantarura eccetto le punte che ban da reftare vn 
‘palmo piu fuor di terra, cr dico che fien con le fue barbaccie o radice, 
<r piglieran meglio, & calchifegli ben la terra foprazet piglieran dj 
eng 
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bene facendofegli i folchetanto lunghi quanto ricercano; & fi potranno 
empire gran campo con poche piante mettendofi cofi diftefe,& fi deono 
Sarchiar molto finche fien grandi,et adacquinfi fin tanto che babbin ben 
prefo; felaterra e fecca , & queftae la miglior manieradi piantarle, 
perche moltiplicanprefto, l’altromodo none fi buono (che ancora che fia 
certo)non ft moltiplicano irofai quafi niente, &' quello e miglior per le 
rofe bianche che foncome alberi,che per le roffe che fon baffe come herba, 
ma per tutto e meglio di metterle cofi diftefe , che delle bianche cofi difte 

fe [ene fa gentil fpalliera , & anco buon Serraglio per le poffeffoni che 
Sono forte , & pungono molte ; oltre che fono utile con la fue rofe, & 
anco le roffe cofi diftefe fi moltiplicano molto , €r fasfi bel ripara 
mentone i giardini. L’altromodo che io cominciaia dire non credo che 
fia niuno che non lo fappia;che eprantar ciafcuna pianta nella fua fofa, 
fe fara vofaio bianco fotto quanto il ginocchio, fe roffo quanto la meta 
© ponganfi quini calpeftandogli ben la terra da i lati, & fe e terra mol 
to fecca adacquinfi,che non fi fallivà, che il rofaioe della natura delle fpi 
ne che pigliano molto purche babbiainterra ben fifa lapunta. Io ho gia 
detto come i rofai bianchi moltiplican molto fe uan diftefi tanto quato fa 
ra lunga la piantatura, & fottervati tutti eccetto la punta, laguale ha 
da effer del nuouo,& tutto il secchio bada effer coperto di terra, & mol 
to calpeltato,ma chi di Ro uorrà' fareun gentil cefpuglio, & non fpallie 
ra faccia una fofa larga, & cupa, & quinifipianti, € refli tutta co 
perta dalla punta in fuori calcandofi ben la terra , erin questo modo git 
cera fuore in forma rotonda da tutte le parti, & fi fara una gentile mac 
chiatonda. Mairofai bianchi uogliono terreno, grao, humido, o fa 
tiargli d'acqua con loirrigargli molte uolte,et fopportano ombra piu to 
Sto che Sole, fenon fi adacquano in luogo efpoflo al Sole. Si ban da portar 
ogni anno a rofai il uecchio, €r fecco,che in quefto modo lavorati duran 
molti anni, & quefto tempo di Gennaio et Febbraioe il migliordi tuttii 
tempi per porre i rofainoni , 0 renouare i uecchi, il principal lanoro per 
effi dopa che bannoprefo , & fono grandicelli, €r (cauarli bene, & rino 
uarli la terra alato, piu fotto che non fi fa all'ortaglie,&> manco'che 
non fi fa alle viti, € nettarli molto dall’herba ; i rofari delle rofe rofte 
non ban bifogno efser adacquate, eccetto fe non fofse la terra molto fecca 
& con poca fuStantia , oltra che generalmente la rofa rofsa non e cofi odo 
rifera ne di tanta uirtù quando ba haunto l’acqua ma larofa bianca per 
contrario ba bifogno d'acqua per esfer piualta,&a guifa d'alberi, eccet 
to fe non foffe interragrafsa humida, & ombrofa, fe fan buoni quefti ra 
Jai con letame ben fracido mefeolate con terra,o cenere » mala cenere e 
Bb 3 megliorea 
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megliore. Diff chei rofai bianchi uogliono effer molto bene potati,& put 


gatima i tofi conniunlanor fan tanto bene quanto «bbrufciarli eRendo 
uecchi „non dico che per ciò fi Lalfîn de cauare ogni anno, che quefto non 
fifa producono poche rofe picciole , fuanite , È non di fi perfetto odores 
& fe fi abbrufciano fia de cinque in cinque anni, © ne imefi di Nouem 
bre,& Decembre,perche fi fabiano, & miglioran molto con la fua pro 
pria cenere, con l’acqua che pioue, © quelli a chi ferà fatta queftadi 
ligenza produranno affai pis rofe,® migliori,et fe fi lafciano incultiset 
Senza effer lanorati prefto diventano faluatichi, & perifcono.fi poffonin 
ferirerinpianta di mela,& amandole, ma inficandofi in amandole nerra 
le rofe pina buon hora;il piu eccellente infitar di effi e di feuderto o canne 
la fi pojfon fimilmente infitare in melagranate , & infpine, & in rofe 
faluatichesche fono della maniera dei rofai bianchi,& molti fono che lå 
chiamano rofai filueftri;et chi uno! hanere rofa a buon'horasoltre del pia 
tari rofai in luoghi aprici,et efpofti al Sole,fi dene fare al cepuglio del ro 
Jaio una foRa come diffi attetigliata,quato un palmo odoi luntana del ce 
fpuglio,con acqua alquanto tepida, prrche non fi [caldi il cepugliosil che 
dene farli due nolte il giorno,in tempo che gia il ce[puglio babbia gittato 
la foglia, & in quefto modo dice che fi bauerdrofeabuon'bora , e benpa 
ve che fia ragionnaturale; come dicemmo de è frutti . Dice piu Abence 
nificofaueramente bella s'e mera, ma a me non mi quadrasche fe quando 
fiporranno irofai odi femenze,o di piantoni,che fe attorno d’elfift mette 
vandelli agli fi aneran le rofe fette mefi del’ anno,e che fe fi gitta al piede 
de i rofai figo di foglie d'oliue o di fambuchi,che haneran le rofe di conti 
nous bumidità, © non gli fi feccaran le foglie . Dicono che fi poffono con 
feruar le rofe uerdi,<& frefche quanto tempo l'huomo uorrà, & fe quefto 
e cofi,è ueramente cofa molto gentile, e molto nobile per hauerfi un fi bel 
fior fuor di fua flagione buono per medicinaso per prefentare auna dama 
o gran fignore. Hor fecondo che dic ono fi conferuano in quefto modo . Bi 
fogna ditagliar le rofe prima che fi aprano, et in un canneto feegliere can 
ne grope, quiui fenza tagliarle fi fendon pel mezzo;& dentro di quel 
le canne cofi fefe fi debban metter lerofe,& poi ft nengono a riunirle, & 
congiongerle infieme,® ligarle, & empiaftrarla di fopra , accioche refti 
molto ferrata, nel tempo che fi norrà larofa; aprafi la canna, & ui fi 
trouera fatta. Et piu leggiermente fi fa in un'altro modo, ma ie no lo ten 
go per certo. Taglifi al medefimo tempo larofaprima che apra , &met 
tafi dentro una pignatta di terra nuova, È Roppifi molto la bocca inmo 
dochenon ui entri acquadentroset fiamegiio in vna bottiglia per haner 
la bocca fletta, € fotterrifi al fereno, ma io penfo che meglio fi confer 
neran 
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terrando oandofzi rami in modo che non uientriacqua fihada far 
quefto prima che le rofe comincianad aprire;& quando poi fi uoriano le 


tofesapvanfi le canne in tempo caldo che fubito apriranno» Lerofe fre 
fche;odorano pia che le fecche alquanto lontano,che da prefa, &fecche 
piu nicinochelontano,& quanto fis piu chiaro;e fereno il giorno nelqua 
lefi cozlieranno pin faranno odorifere, fono piu odorifere în lu ogo calde 
che in freddo; in luogo efpofo al Sole che all'ombra, &rin afciutte che 
in'bumido.Frale rofe alcune son che ban piu foglie che laltre , & altre 
so di piu acceso colore, cr quefteson migliori, ma tutte fi lanorandiun a 
medefima sorte, sodi una proprietà solamente soglion bauere una in 
fermità che è di generar detro le rofecerti piccioli uermi che sõ come fcar 
daboni chiamate Cantharides Rofarum, & per la maggior parte foglion 
ssaftere, č crearfi intepi di fecco,& fi mangiano la rofa, ison effi molto 
xelenofi,la medicina che se gli ha da fare èdi coglier la rofa quando inco 
ssincia ad aprire, abbrufciare ilrofaiosaccio periscalafemenza di ef 
Si.Le pecchie lauorano bene nelle rofe erdi efe fanno molto eccellente me 
le,e Jon per effe pecchie molto falutifere er per quefta cagione fon molti 
che piantano doue tengono i bozzi di quefte pecchie. Dir la eccellenza,e 
le molte proprietà di quefto fiore et in quante cofe entra,cofi in cofe di gë 
tilerza come in medicine, farebbe impoffibile,e perciò dirò generalmente 
di alcane di effe. Le rofe bianche non han fi grande odore come le roffe, er 
inpoche medicine fi adopran sole eccetto meftolate con le roffe, & di efè 
înfieme con le roffe fi cana,e fa acquarofata da fingolare odore;c&o ingue 
fio modo mefthiate son buone per unguentorefato che rifreftan molto; fo 
no anco buone le rofe bianche per metterle fra panni de lino s che gli dan 
no boni[fimo odore, non mancan cofi prefto come le roffe fe në fonfecche 
& mangiate, bano uirtò di riftrinzere per la frigidita loro, fon buone per 
Stagnare il fluff del sigue delle donne, & l'acqua di effe è molto buona cò 
tua l’Erifipile lanandole con effa. fon buone per elettuario,masfimamite 
conzuccaro,& è molto meglio meftolato con leroffe. Le rofe fi conferna 
no afciugandofi al Sole,& dopo all'ombra fin che se gli risolua tutta Phu 
midità,& pofte dopo in uafo afciutto deue effer ben coperto , acciò non fe 
gli efali l'adore. Le rofe confortan molto îl cuore cofi odorandofi come be 
nute o mangiate,o pofte in empiaftro,& fimilmente confortano il cernel 
lo, fegato, tutte l'altre membra, fono buone anco per coloro a chi 
uengono le mancagioni,<& mal di cuore. fi fa delle roffe aceto rofato che è 
molto buono contra la corrottion dell’aerese tempi di pefle,e fi fa cofi buo 
no di rofe frefthe come di fecche, & quel delle fecche è anco migliore in 
Bb 4 odor 


odore: Giàdifi nel fecondolibro come fi fanno, Cè buono per pitime 
C conforta i polfi,tempera il caldo ecceffino delle febri , & per mangiar 
crudo,& in molti cibi,& per odorare reprime il uomitosodorandofi lero 
Se confortan molto il capo,& piu le fecche che le frefche,<& perche confor 
tan molto il cernello è buono di metterfi ne i cufinto guanciali della notte 
čr aiutano le rofe alle membra fpirituale, perche confortano , & perciò 
fortificano il fiato, & l’acqua nellaguale sono cotte le rofe fapofa al na 
fo fternutare alquanto, il medefimo effetto farà l’acqua rosata, © l'a 
lio rofato.  L'acquarofata mefcolatarcon unpoco di buon uino chiaro; 
Schiara la nifta,c& sola da se guarifce il dolor degli occhi,che procede da 
calidità,vifresca lafacciayma crea il panno fe:fe ne adopra ingran quan 
tità,& accioche non lo faccia bifogna dimefchiarui un poco di buon ace 
to bianco,ha l’acqua molteeccellenti proprietà, &le principali fono con 
fortare, raffredare,& di qui dipendon Valtre. I capi delle rofe do 
ue nafte il feme cotte in buon vin roffo,& pofi fopra lo ftomaco, uentre s 
cr rognoni,&& polfi reprime il uomito,& l’acqua di effi capi fa il medefi 
mo effetto, canata per lambico,& è molto eccellente,&o di molta utilità 
beuuta da coloro che (putano fangue,& cotti esi le rofe fecches&® ri 
cenuto quel uapore ben da baose ben caldo,e poi lauandofi con quella la 
nanda è molto buono contra le moroide, & altri mali secreti cofidi huo 
mini come di donne, lauandofi le gambe con la lanandadi effa acqua 
le aftinga, er grana molto,& il medefimo effetto fa l'acqua nella quale 
sò cotte le rose seccheso quei capi delle rose da per sesma fan maggior ope 
ratione sefi mettono a cuocer infeme. Si fa di rose Zuccaro) ofato non 
tagliandofi i capelletti delle rofe prima che fi aprano, © fi peftan molto 
inun mortaro di pietrase fegli getta dentro buon zuccaro tanto dell'uno 
quatro dell'altro. Crefcentio dice che per ogni libra diro fe fi debba gittare 
quattro di zuccaro, & che fi debban peftar tutti infiemese dice che fi deb 
batenere in un uafo inuitriato trenta dì al Sole, mescolandofi bene ogni 
dise La notte fe lieni dal sereno per lemofchese fimile fpurcitia,® in que 
fiomodo ficonferuantre anni». Quefto zuecaro ba virtù di confortar lo 
fiomaco,&r reftringere,ci rifiefcar molto, è buonu contra le camerese 
uomiti,e contra lo fua f 


mento del cuore,e contra il caldo del fecato, 
dello fomaco,er netta,cs difoppila il fecaro,& è buono contra la colera, 
egiona molto contra le piaghe del pulmone, rifrefca loftomaco. Alcu 
nilo fanno secco séza peftar le rose lasciado le fogliertiere,leuato prima 
il biäcose fregate cò quecaro lanatefi bë prima le mani . Fimelerofato fi 
fa cocèdofi primati poco il mele,perche fi netti della febiuma,e fubito poi 
golise fi piglia le pte delle rofe che non arrinino a quel capo bianco, eta 
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glinfi minute con forbici, & quando fi cioce in mele gli ne gitti dentro 
buona quatità fino o vna libra di rofe in quattro o cinque libre di melee 
tutto ficuoca poi infieme con uogotemperato, &è fegno eker ben cotto 
quando îl mele comincia a dar buono odoreset ro eggia;fimilmote fi puo 
far di rofe fecche  & colifi il mele acciò non rimanga inefferofe. Vn'al 
tra maniera di farlo infegna Nicolo fecondo che rifertfte Pietro Crefcen 
zio. uol che fi pigli diece libre di buon mele bianco, & ben fchiumato, 
© colato,& che fi pestin le rofe frefche, & canarfi vna libra di fugo, & 
fi metta tutto infieme al fuoco, &y quando comincierà a bollire , fi debba 
mettere altre quattro libre di rofetagliate molto aminuto,come diffi, cy 
fi cuocan finche fi confumi è} lugo fempre maneggiandofi convncocchia 
ro,&"dopo fi coli,.& fi guarda;& conferua poi gran tempo, & fempre va 
migliorando, beuuto con alquanto di acqua fredda conforta lo Stomaco,e 
da forza col fuo odore, con acqua calda o ben netta fredda è molto buo 
no contra la flemma, melanconia,difoppila €r purga il corpo, & man 

gia lacarne cartina, fe coloro che benono fra giorno acqua ui mette al 
quanto di mel rofato,nongli farà mai mal l'acqua,magli darà conforto, 
& torra la fete che rifrefca molto.L’olio fi fa in quattro forti, l'onagitrà 
dofi rofe nell'olio, cr porlo al Sole,’ altra cuocer le rofe nell'olio & colar 
lola terza peStar le rofe,< gittarle nell'olio sbattendofi molto con Folio 
ma bifogna che le rofe fieno molto ben pelti, & in mortaro di pietra, & 
porfi dene metter al Sole. Vn'altra nemette Nicolo che è la quarta, pi 
gliar duo libre di buono olio chiaro, & fopra Jegli gitti acqua chiara fre 
Scan&lauift ben lolio finche torni come vaguento , & fi lafti pofare fin 
che l'acqua penetri al baffo, he fi pofa molto ben feparar dall'olio, & 
cofi fi lanivn altra uolta, & dopo leker appartata dall'acqua piglinfi 
vnao due libre dirofe frefche,&r peRtinfi a quanto, & poi fi mettano nel 
uafo doue e Volio oin pignatta inuitriata,et mettafiqueluafo in vna cal 
dara di acqua bollita,pur che nell’olionon entri l’acqua, & cuocafi il cal 
daro fin tanto fi confumi l'acqua, dopolienifi de liet colifi l'olio efpre 
mendofi le rofe. QueSto oliorifolue lemembra ncordato,e&T dolorofe , to 
glie ilcalor del fegato, delle mani,piedi,et rognoni, allegerifceil dolore al 
le membra che fi doglion della gotta, queSto olio rofato rifredda mediocre 
mente sconforta le membra indebolite,c& ha molte altre uirtò buone, & 
proprieta notabili,<& perche alcuni oly per effer frigidi, & aromatici ri 
frefcano , & confortano , & altri fono calidi , quegli oli che fi fanno per 
vifrefcare come questa rofatostanto è migliore quanto fi fain'oliodi oli 
venerdi, & non mature, e fe non fi puo haner di questo, piglifi del mi 
gior olio che fi pofa hauere,& lauifi moltenoltein acqua fredda, & fia 

migliore 
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migliore lanandoftinacauarsfata finche diuenza pefo, & torni come 
waguento. Etdopo chefia apparata l’acqua facciafi l'olio vofato della 
forte che fi norrà. Tutti gli oly caldi come di lauro,ruta, & camamilla, 
fi fan meglio in oliadi oliue ben mature, quefto ha da effergeneralme 
tene gli olij che fi fanno come olio di oline. Come fi face 
pnguento di rofe ®© il canar acqua dells rofa lyno lo la 
& l’altro non è chi nonlo fappia farema quefto anifo darò'bene che tan 
to piu tempo fi conferuera l'acqua rofata quanto piu fian le rofe nette, 
bene afoiutte dell'acqua,& della rufciada,quando fi mette a labiccare,et 
cofi lafcio di noler piu dir dei ro) ni, C rofe, & fue proprietà,» irti 
che farebbe troppo lungo di volerle tutte diftefameate,& particola 

te narrare , & folo dirò questa per effer molto fingolare che l’acquadet 
capi delle rofe done nasce il feme che fi caua diftillata è ftitice 
tiua ér è buona di tenerla in bocca a coloro che bandebili i deri per quak 
che infermità, & per quei c'hanno maldi bocca lauandofene con efa,& 
è buona benendola a coloro che putan fangue, & ha qualche vena rotia 
nel petto. 
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Del Rofmarino; & fue proprietà. Cap. 34 


Crefosli.s. Ta fl Rofmarino vna pianta non men fingolare în virtu che fe fia laro 
ca. roma, 4 fa,manafce naturaimente in paef é terre calde o temperate, o fe 
pia 7: finorrà porre in fredde fia almeno in luogo efpofto al Sole, 0 chefia repa 
A du, rato, & diffefo dal freddo con qualche diffenfino , & non folenenir bene 
Teo.lib.9, ta luogo ombrofoeccetto che non foffe in paefe caldo , & per la maggior 
dell hifto. parte fi fa naturalmēte in terre leggiere,erili,et fecche, nafce nelle cofte 
Dio.lib.3. gm y i CISU i ARATE VINI EE A PE VOOR 
A O~ rine del mare,&? perciò fi chiama rofmai ino. Inquefto noftro paefe 
Piat.dib, 4. Perla gratia de fadio ce ne haucmo tanta abbodanza che noi lo imamo 
poco,main altre partiè molto flimato, © fi pone in nobilifimi giardini 
come pianta eccellente,et di molta virtu.Si puo piantar tutto l fnuernos 
il fuo proprio piantare è quando vuol gittar fnore , & fe laterra done fi 
ponefi puo adacquare fi puo porre dal pricipio d'ottobre fin al fin di Mar 
zos? il fuo nero piantare è di certe piante barbate picciole. Si pofon parë 
mente trapiantare i cepugli di elfi faluatici quando fono grandetti,et an 
cora che effo ne i monti non fi cultiva ne lauora, crefte nondimeno aftai 
pin con il lanorarlo, & cultinarlo, Grè piufrefeo. Selaterra è fuftan 
tiofanonbifogna di adacqnarlo fenon alquanto finche ba pigliato,ma fe 
fi adacqua pefo diverrà molto morbido, & uitiofo, & dinerrà la pian 
tamaggiore,& piglia anco firapata dalle piante vna rama co alquanto 
di 
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di radice trapiantandofi, r tanto piu pigliano quanto piu picciole fon le 
piante,di altra forte fi puo piantar per tutto il tempo che ho detto di vaa 
rametta del medefimo cefpuglio,& pianta del rafmarino che non fia uec 
chio ma di duio tre anni,ma non mico di duiy& bifogna di cacciarlo fot 
to quantotredita, © conuien che fe gli Aringa, & calchi ben la terra 4 
torno; adacquargli. Han di bifogno quefte piante quando fon picciole 
cheall'intorno fe gli lieni ben la terra. Non vuole terra molto frabbiata, 
et quado pur babbia letame bifogna che fia ben putrefatto, et fitino,ma 
maggior virtù haura seza letame,et perciò è meglio che fe gli gitti al pie 
della pianta terreno graffo, molto Suftantiofo. Dice Plinio che crefcon 
quefti vofmarini molto fe fi gli gitta al piede trafpature di mattoni o fec 
cia di uino. Il rofmarino fa il fiore,et anco femenza che di e[fo fon due for 
ti cheuna ha la femenzaset l’altra nò.Et io mi penfo che il rofmarino na 
Sezrà cogliendo fi quella Semenza quando è matura prima che cada,ilche 
fifa di Giugno alquanto prima, č fi [ciuga al Sole, er dopofizappino;et 
arino bene alcune arole;et quini fi femini coprendofi poco, adacquandofi 
(pefo,& in quefto modo fi femina al fin di Settembre nella Primayera, 
& fe ne puo in quefto modo feminar gran terreno per vfo delle pecchie che 
* con effo lauorano molto bene. fn Roma fi pongono molte di quelle piante 
nelle uigne che non fan danno fra leniti , &x tra muri come ho detto per 
effer cofi buoni per gli api molti fono che gli piantano în luogo done gli 
tengono,perche oltre i pafcerfi efi cofi bramofamente di quefti fiorì, na 
fton piu per tempode gli altri fiori che effe pafcano,&® il mele che prouie 
ne dal pafto di quefti fiori è molto eccellente, co le pecchîe colimangiarlo 
non inferman tanto quanto con gli altri fiori. è il rofmarino calido , & 
per effer aromatico,& odorifero conforta molto, & difoppila, purga, & 
cofumale bumidità, er apre molto,et pronoca l’orina mediocremtie. Ha 
gran virtù cofiil fuo ramo come il fuo fiore, &r anco levadici. 11 fiore dì 
effo fi conferma cogliendofi leggiermente,& nettamente,che cò effo no fi 
poluere o altro,c& fi metta ad afciugare al Sole, & dopo all'ombra; & 
quando fi merterà in conferna anuertafi che fia meffo ben netto, che fi con 
Seruerà con la fua uirtu per va'annoo dua. Si fa di effò fingola 
rio con Zuccaro ; et fimilmente puo farji del fior di efjo quando è frefto col 
tola mattina, malfimamente d'In nerna; prefo con vn forj i 
coècofa; aper quei che trangofci. 
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© contral' humidità del ceruello.cuocafi il rofmarino in vino bianco, 
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il patiente ricena quel napore tenendo latefta ben coperta in modo che lo 
pofa ben ricenere,ma dopo l'haner fatto queto guardifi bendal freddo 
chegli farà grandis(imo danno, & farebbe anco pericolofo che nongli ue 
niffero las agallas. Cotti i fiori delrofmarino invin bianco o in aceto con 
eho facciafi gargarifmi che vuole firinger benta dentatura,&® ascingar 
molte l'humidità della bocca,& per quei che non pòffono orinare cuocan 
filerame & fiori di efso în buono aceto bianco,& quanto piu caldo fi puo 
fopportare,pongafi ne i membri genitali. Cocendofi in acqua, e pigliando 
le donne quel napor di fotto ben caldo netta,& purga molto la madre, &" 
feè indebolita la conforta, fortifica, & la apparecchia a concipere a 
eRendo ioin Granata hebbiuna ricetta di molte nirtù del vofimarino, & 
tutta fperimentata,che bauendolaimpreftata nonla potei piu ribaueres 
ur mene fono molte cofe dieffareftate nella memoria, ma sapendo mio 
fratello quanto io ricercanamene mandoun'altrache gli traslatò di lin 
quaggio Morefco bauuta dawn medico Moro buome di grà ualore in quel 
Larte c grauiffimo berbolaio .. Diceparimente che del fiore fi fa vno 
olio o liquore come balfamo, în quefto modo. Si coglie il fiore quando è 
nella fua perfettione,& beneftagionato,cy maturo prima che cominci a 
cadere, dene efser colto molto nettamente che con efso non fia bruttez, 
za 0 poluere alcuna,ne anco del legno di efso ne fogliasma îl puro fiore 
Cr deono quefti fiori cofi colti e(fer mesfi inuna criftara e caraffa di uetro 
grofsa ingran quantità, & ferrati bene con una pezzao carta pecorina, 
e quefta caraffa pongafi in un monton di arena che fia tutta feoperta al 
Sole, é alserenosonero in letame bene caldo, € quini tengafi trenta gior 
nieche al findi queflotempo fi troneran tutti quei Gori convertiti in 
olio o liquore, & quello debba colaifi,&& fiatranafato in vn'altra caraf 
fa picciola di uetro,laqual fi debba porre al Sole; & al sereno altri tren 
ta,o quaranta dì,accioche fi pofa benperfettionare, © dice che diuerrà 
fpefie come mele, dopo dene ben confernai fi che è molto delicato;e qua 
fi come un balfamo,& dice che fe di questo liquore fi gitterà una goccia 
nell acquasche non noterà come l’altro olio,ma che come bal famo anderà 
al fondo. V n altro modo pare a me che debba efser piu brene da canar que 
fo liquore,&anco fe ne cauerà piu quantità per efser piu frefco che aper 
tar tante tempo afciugandofi alquanto i fori, & farà in quefto modo. Pi 
glifiunnafodiuetro bengrofso, o di terra bene inuetriata, € che habbia 
già tenuta l’acqua accioche non fi afsorba,& imbena quel liquorese che 
habbia il colle ftretto,& empiafide i fiori del rosmarino netti come fi è 
detto senza alcuna foglia,& cuoprafi bene che non vefpirise mettafî fino 
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che dentro nonentri goccia d'acqua,co în due hore fi conuertiranno quei 
fiori in liquore , ilchenonfarà cofi preftonell'arena nel letame , €r fi 
puo farne quanto l’huomo vuole, &'dopo che è fattomettafi colato al Sole 
nelmodo che ho detto di fopra. Dicono che quefto liquore ba quefte uir 
tù,che conforta il cuore, & da forza alle membra indebolite , maffima 
mente da perlefia,et è bene di unger con effo le mani a chi gli tremano per 
mancamento di uirtù,& unger anco con effo quei che fon paralitici , che 
difoppila,&r faeftender i nerui ritirati, a coloro che tremano la tefta, 
& dicono che liena le macchie della faccia, & che fe alcuno ufera di pn 
gerfi cor eRo il uifo della giouentù,che nel uenir in necchiezza non fi ar 
raghera tanto come fi arrugherebbe fenza , ma io non pofo penfare che 
debba efercofi,per efser caldoset fecco,anzi mi penfo che debba far il uifo 
rugofo per quefto effetto , & a coloro che fegli comincia a far pannicoli 
& tela negli occhi fe con effo fe gli bagnerà fefor & quando ua la fera 
a dormire fe ne gitterà in effi una goccia, gli fara eftremo utile,&r in que 
Sto modo disfan le nunole che cominciano a farne gliotchi , œil panno 
dieffo,diceche fe lagrima l'occhio con yna goccia che gli fi gitti diquelto 
liquore,guarifte, difenfia l'enfiagioni,impedi (ce che non defeedon gli hm 
mori ne corrono,ne anco frigidità ne altre materie dì alcun membro, per 
che tutte le confuma.fana le piaghe uecchie, cofuma Le flemme, et frigidi 
tà tira la reuma, & giona alla cotica ungendofi il uentre con efso, & po 
Sto da bafso in qualche cofa giona molto alle infermità delle done che nen 
gon dalla madre,& le prepara molto a concipere,& rifolue,ci disfa qua 
lunche appo/tema,& durezza che fia indurita,& mitiga molto il dolore 
di qualunche mebro,& il dolor del capa, & afciuga lebumidità di effo 
Si fa elettuario del fior del rofmarino in buon mele ben fchiumnto, et cot 
to le perfone che uferan di mangiarlo la mattinasmaffimamite nell’inucr 
no, a digiuno, faran confernateda molte infermità interiori, maffima 
mente da quelle prouengon da flemme; € da nifcofità , &frigidirà; che 
tutte le vifolue, & confuma,&® quefto mele fatto a guifa del mel rofato, 
giona molto per la falute di tutto il corpo, &r da forza alla digeffione. 
Cocendofi quefti fiori in un buon uino roffo uecchio,odorifero,& puro, 
di effo buo fi accoftumara a beneine un forfo la mattina fara fanato dal 
le infermità dello ftomaco che nafton da freddo, & da flemma,&r oltre di 
cio dicono che purgano la colera, fana il nomitoche prouiene dal freddo,e 
guarifces<T liena il dolor del hijada, che è cauata dal freddo , fa gittar 
fuori l arenelle,gr le pietresfanala colîca,daappetito, difJoppila il fega 
to purga lo Stomaco conforta il cernello allegra ; & fa ninaci tutti i Jen 
simenti,allarga il fiato; fa orinare, & fortifica tutte le merbra del cor 

pos 


poso ilmedefimo effetto fan queti fiori cocendofi in buon mofto; cx. chia 
vo;toglie il cattiuo fiato della bocca che uien dal petto, & dal. fegato ér 
dice che fe conqueluino flanera la farcia; lamantenera frefca s & per 
quefto è meglio uino bianco, &lanandofi con efo la boccanettala denta 
turaftrincendola, fana le piaghe della bocca ; & fecon effo laueràqual 
che ferita la nettas& fatte toftados, & melfe amolle in quefto nino ,& 
mangiate la mattina sforza la debolezzaset allegra il cuore. Parimente 
puo farfiolio con quefti fiori mettendofi in buon olio, hand malte pro 
prietà di quella che ho recitatedi fopra C ocendofi questi fiori imacqua 
pioueggiana,et con effa inacquadofi Luino fara benutodai.tificiche fon 
quei che banno ulcerato il pulmonesS che [putanfangue,gli guarirans 
& quefto winoe anco buono per coloro cheban febre quartana, & fe iñ 
queluino fia meBa alquato ditriaca bauraaffai piknirtù et fara buono 
contra qualunche ueleno che foffero mangiatoo beunto, & il tremordel 
lemani,&& della tefla 3 & giona alle pafroni delle donne, & prepara la 
madre a concipere s & beuendolo i gostofi, & coin efè lanandofiil luogo 
della gottagli mitigherà molto il dolore, © il'uino done e (tato cotro que 
Roficiee buono contra la iteritia,mangiati quefti fiori a digiuno fana le 
infermtà del petto, allegran il cuore, giona amolto paffioni, & affo 
camento della madre;et il'medefimo effetto fa la [ua femenza benuta;pur 
chemonfiaingranquantità. colti quefti fiori la mattina ,& mescolati co 
altri foris berba fanno unagentil infalata.. -Le foglie del rofmarino 
uerdi, & pefte,tringonole moroide pofteni:fopra come empiaftro , & cot 
te.inuino;& pofteni fopra le afciuganos CY lienangran parte del dolure» 
che le foglie del rofmarino, ban proprieta di reflringere, & cottein uino 

janco, con effa lanandofi la tefla indurifte la cotica,é ritiene i cape 
gli che foffèro per cadere,conforta ilcernello , aftiugalatefta,fana la ti 
gua,® lanandofi con effo il uifo,diconochelo fa parere frefco, & che to 
glienia le macchie di efo, & dicono che abbrufciandofrilfeftuco, & le 
guodiefa; olx radice, quando fia ridotto inbrafa fipefli  & quella pol 
nere fi metta in sn panno di lino fottile,é con efso fi debba fregari denti 
che torneran bianchi facendogli far fermi , & riparando che non marci 
Seano.Lanandofi l'uomo il corpo , & le gambe con acqua di rofmarino 
indurirà la carne, conferma molto la falute,® percio è buono di fardi 
effe un bagno ogni fettimana;et al bagnar fe fono infermi fudino con efso, 
& lanandofi în quefto modo qualche uolta i fanciulli ricenono gran pro 
fitto, mafticandofi le cime del rofmarinoquando fon uerdi riftringono i 
denti cr molte uolte tolgon il dolor delle mafcelle fe quado fi tramuta il 
vino che fia perguaftarfi , fe ui fi metterano buona quantità di fiori non 
fi 
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A w fizuaflerà tanto e piglierà buono odore, conferuaraffi piu tempo, & 
pi ; 4 | per quefto effetto fon migliori i fiori fecchi,che'i nerdi. Pesti quefti fio 

n pai | vi fra le ueftiricewon daeffi buono odore le nefli; & fi conferuano dalle 
aaee | tarme . pigliandofi il fumo di eRonella tefta la fa purgar della reuma, & 
ia qual | RIST > sN 5 pe NPA 

SO | catarro, è meglio perciò abbrufciar le ftorze del rofmarino,profuiman | 
mG F, a 3 . . > A n 
ca dofi col vofmarino o fumodi effo la cafa difoppila l'aereo dal fuo fumo | 
E TA faggoncutti gli animali uelenofi,uefpe,mofche & fimili altri animali, | 
Ponte pio co è bene di profumiar con effo le creature che fentono faftidio di OMACO, | 
oe ACQUA “ sete, K 5 CA n iii! 
(eis adei | oaltreinfermitade occulte. ~E benedi abbrufciargli per le cafe er fira Ill 


de in tempo di dere corrotto, di pete; & liena i cattibi edori. Seal il] 

a: n 4 . . . s iii! 
cuno e raffreddato facciafegli bagni con a cqua doue fia cotto il vofmarirno | 
fin che fia rientrata laterza parte, fudi nel bagno, &P gittifi nel letto 
ben coperto, fudi,&y fanerà.guardandofi dat freddo , & fe "alcuno ha 
qualche piaga,lanifi con la medefima acqua molte nolte,che la purifiche 
rasche Stringe,fcalda, & fana , & queta medeftima decottione fanerà le 
piaghe della bocca, ftringerà legengine,et è denti, togliendo il cattiuo odor 
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troghe del fiato alcuni cuocono î rami del vofmarino in acqua per bere, G è cat ill 
Sana le tino, è molto peggiore in uino,c& fa male, che è pericolo, perché fringe il 
o bafo e 
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molto il petto, CT affogherebbe fe foffe eran quantità, & anco il fumo'èc | | 
celfiuo di efoftringe il petto, & le radici feche, & fatte poluere, & col | 
joain mele, netta tutte le piaghe. Oltre di quefte che Jon recitate fon vare l'altre 
pfisarino proprieta eccellentie, gr nirto di quefta pianta che bafterebbon a empire 

to, 7 cot per fe fole va libro, cr finendo dica che chi porterà feco di quefti fiori che Îl 
| dolures glitocchî la parte del'enore andera allegrosetè comune parlare che da ef 
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peim wino o fugzonoi demoni. [il 
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ne vcape 
na la ti Della Saluia,etfue proprietà. Cap. .32. 

i prop Pe 3 
ó cheto 
v 
co, é le T N Ico chela Saluia0 la fimiliendine quanto alle foglie theèl'berba Crgfe.li.g, | 
puella pol I fanta detta herba buona faluo che le foglie fon masgioripin lunghe a 118. || 
ari denti & come berettine,o bianchegoiante, © propriamente canute, fon pelofe, di 7 TCA | 
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on maret C odorifere ó di uno odore forte acuto,e non forne. Sopporta qualunche dJellhig. | | 
[marino acre o fia freddo ò fia caldo, rt naturalmere nafte in terreni catti i fteri Ortus fan. il | 
di fard lidurize petrofi,manafte anco buona in | ve verte purche non fieno cre a ili $ 
con efso tofe ne terreni molto grafi,eccetto ch romoltobumidi. Voglion cn I (IL 
gran pro naturalmente terreni afciutti fe so l O fe fi piantana inbuoneter Diod.li,3, | 
ò * n . fed F n B a E 3 n È: | 
ringono! re, I che fi adacquino bene fan gra tglio, fl pianta di femenzala cap. 36. | 
ramutail qua! porta in quel fiore che par campanelle e fi pro feminar di Gennaio, aa | 
bra fire VET, alte aiar ALESIS 
j jorinon Febraiose Marzo, anco di Settibre;e di Ottobrese Nondbre, fi puo fe Plat.lib.3. 


fi mi nar 


LIB R 00 
minarinarole per trapiantarla inaltraparte, ouero uolendofene hauer 
quatità,et cefpugli aRai fi puo feminar a mano, con arata effendofi prè 
maben arata la terra la quale per quefta herba no ricerca letame, fipuo 
piantar de barbati che gitta o deunramo,niò vuol luogo c[pofto all'ombra 
eccetto fe il terreno nö foffè molto afciutto,ne richiede di effer molto adac 
quata,ecceto,fin che pigli,et perche pigli pin prefto. Gia ho detto che adac 
quädofi fa grà cefpuglio,et è uero,ma nö riefce di vita uirtù per tenerla in 
bocca,et in quefti duo modi fi puo porre di Ottobre,et Nouembre, mame 
glio di Febiaio,e di Marzo. Visoduefortedì faluia, vna ¢ larga,etgra 
de,et fa già cepuglio,et queftaè la migliore, l'altra éminuta,et no le è ft 
mile in bontà. Si vuol metter bene,tagliargli il feftuco infecchito. Quefta 
èherba caldaset feccaset poco fi usa di magiar fola, percioche ha v fapor 
molto acuto,et forte,et perciò fi mefcola con altre in alcuni condimeti,et 
falfe.mangiata cotta in acquaset con jja lanaidofi conforta moltoi neruš 
čr è molto bene cuocerla in vin biancoset cofi calda empiaStrarle fopra 
nalche mëbro paraliticoset fomëtarlo molte uolte co quel uino,et pofto 
Sopra la lengua la fa disflemareset la fa Star piuleggieraset (ciolta,e per 
quefta cagione coloro cheban la lingua molto turbataset coloro che ha da 
parlar molto come fono predicatori la fogliono , & deon portar fotto. la 
lingua,et è vtile molto per coloro che ba la paraliticata la lingua o ui bx 
torpore per abbondanza di flemma, perche come ho detto ha uirtà divi 
Soluerla,& farla correr molto la faluia,et chil'ofera portar non hanerà 
molto dolore di denti.Fregandofi con eRai denti gli netta, & R qualche 
cima di effa fi metterà è nino per due hore prima che fi babbia da bere,al 
legrerà molto chi la bene, è molto fingolare contra le frigidità, & nen 
tofità del petto, flomaco, &' aiuta la digeftione. pefla, ct mefa fopra le 
morficature uelenofe lieua il dolore,č il uino in che fia cotta è buono be 
uuto moderatamente contra la perlefia,et percio è bene di cuocerla in ac 
qua, con quell'acqua inacquar pot il uino, & è buona contra ilmal ca 
duco.chi vferà conferua di faluia co alcuni forft d'acqua di faluia cavata 
pei lambico fentirà grande vtilità contra laperlefia, &torpor della lin 
gua. Cotta in acqua, & riceuuto quel fumodi efa decottione caldo bene 
di fotto,&y fatto empiaftro delle foglie cofi corte , & ben calde, & pofte 
nelle venias liena il dolor di efte,che rifolue quelle membra,et fa orinare 
& quel fumo o uapore purga la madre , da appetito , mangiata fcalda lo 
fiomaco,& aiuta molto la digeftione,& nelle fue proprietà fi affimiglia 
molto ol rofinarino. Le pecchie fi compiaccion molto con il fiore di quefta 
berba, & con effi lauorano molto bene &° di effi fanno il pin eccellente, 
& miglior mele che con alcun altro fioreymangiata, & trita, et pofadi 
fotto 
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fottofa gittar fuori la creatura che è morta neluentre, O pofta cofi pe> 
fa, & mafticata nell'orecchie fa ufcir fuore inermi, che nifi fofferocrea 
ti, Gil medefimo effetto dicon chefa ancora cheni fi metta nonpefta . 


Delle Berengene. Cap. 36. 
ij Comune opinione del uolgo chele Berengene foffero traportate nel il 
regno di Spagna da Mori,quando paffaron d Africain Spagna, er Hortus {a~ ill 
che effi portarono per ammazzar con effe Christiani. Io per 


che fia nita. lib, r, 
ben uerosche i Morile portafero d'4 frica ; imperoche per quanto io mi 3p- 286. ill 
È JI JJ T 1 L 
ricordo non hotrouato paro 


la ne memoria di efnin vita de gli auttori $ 
antichi,cof Greci, come Latini , ne anco nei moderni. Nemedici ne fan parl, 6.8, Il 
mentione alcuna,faluoi Mori, g7 quefto procede per quel che io mi penfo cap. 16. MS 
per non fi allewar elle in terreni freddi ne Settentrion 
Stotele domandando dinerfe perfone ; anennea coporre un fingolar libro de ill 
gli animali, come riferifce Plinio » cofi io poiche nei libri non ho trouato ill 
cofa aleuna,come fi debbe' feminare , ho domandato a pin efperti ortolani il 
come fi babbin da fare , perche chi non lo faperà lo pofa imparare fenza | [i 
altro maeftro. Quefta pianta cofi come è la peggior di tutte l'altre berbe INN 
che fin quì io babbia fcritto, cofiè la piu faticofa, er penofa da nafcere. i 
Vogliono aere caldo , che nel freddo non fi fanno,ne lo fopportano, &fein 
Luogo freddo fi noleffe piantare , dene efferin luogo molto aprico, €r efpo- 
foal Sole , noglion terreno graffo, €r molto ben Stabbiato, & fi fanel 
Seminarle in quefto modo, &r il tempo di Febbraio , & principio di Mar- 
zo. Piglifi laf emenza otto 0 diece dì prima che fi babbia da feminare, cs 
la mattina, & la fera tengafi al fuoco un puco d'acqua a fcaldare, gr 
quando è tepida in effa wi metta un poco di questa femenza, & poi caucla 
© la maneggiinfra lemani al caldo del fuoco, questo faccia per al- 
quanto, & in qualche pelle de pecora,che fia ben'calda,mettafi potsonero (NI 
altripanni caldi , &x la mattina di nuouo fitornia mettere a molle nell'ac W 
qua tepida, come laltre uolte, cy queflo ordine fi debbia tenere tante nok | 
te finche la femente con quel caldo, con quell humido cominci a pontar 
fuori, x allbora fi faccia arole, o rafe di terra benzappata, Q arata 
in loco done fi unolfeminare,& quini fi faccia picciole folfe quato un pal 
mo fotto, in cambio della terra cavata mettafi letamenzonodi flalle 
cofi caldo,che fumi & calchifi bene,diforte che resti ben piano di ugua- 
le di altezza d'una buona mano, piu, tengafi apparecchiata bona ter | 
raneradi fciacquatori o cloache, che di letame molto putrefatto fi fia | 
conuertito interra, crdi quellaterra gli butti fopra di altezza di una | 
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mano fenza leuar pietra alcuna che ti foffe zer indi chiaro fi gitti la fe- 
menza in e(fo,& coprafi col dito ò con un bastone, &r di fopra fe gli gitti 
della medefima terra mina come Se fi cerneffe,in modo cherefti coperto, 
cy fe il giorno è chiaro, © de lo, queste arole cofi fe inate fieno (coperte, 
ma fe foffe nento, O tempo freddo fe deron coprire con qualche coperta 
chele pofa defender dal freddo, Ú dalgelo, & nenendo tempo aftiutto 
,& lacquare fia con tina feopa bagnata 


adacqui ( , & feren 
conlaguale fi bagni il terreno mmutamente, g resti cofi difcoperta l'aro 
la; accio che l'acqua fia dallaterra beneinfuppata& di poi di notte, tore 


nifiaricoprire, & dopo che faran grandicelle , adacquifi al piede con ata 
fiefco sò fia di pozzo dd altro, purche fia alquanto calda; 


qua canatae Re 


il trapiantarle fra quando fon gia grandette che fole effer quafi al fin 
d'Aprilesò iluicino, & fia il trapiantare in dichiaro; cr fubito che fon 
trapiantate fi adacqui . Molti fono che mettono fra queste berengene qual 
che piede di qualche berba bona, & fan molto bene; perche con il bono 
odor di queste bone herbe niene a perdere parte del fuo neleno . Nocemol 
tola pioggia a questa hei ba quando èinfiore, perche fe impieno d acqua 
i nafi del fioreche fealdata laimmarciffe. & ilmedefimo aduiene in tute 

ti gli alberi che produco fiori. vogliono effer trapiantate molto rares 

cy quando uan crefcendo fe gli lienano le foglie da baf o, leprime che nd» 

feeranno le piuwicine al piede lafcidndofi per femenze, cy doporche 
fon maturescheè nelfan Michele quando feStrappano cefpagli, taglari 
lidaef , & amontoneftin qualcheloco, perche fraeffi fe immarcifcono 
alguantoy& de lì alcuni dì taglienfeli le forze , & mondate cofi le femen 
ze con la fna polpa fotterrinfe in capo del giardino ode la molti giore 
nicani e poirestaran folo le femenze ; lequali denono efjer 
afciugate, & confernate Altrilemettono incerti barilorti;\ma ème 
glio nel modo che ko detto, la berengena è una pianta molto mal com> 
pleffionata,& di peffima qualità, ma not altri Christiani meglio la ufamo 
che nonfanno i morié Giudei ycocendola con buona carne y & perfciut> 
to,leuandogli quella mala qualità con bnon uinos cy di queste leminori n 
narcie, quelle chefontuite coperte con fuor capelletti;non fon cofi catti 
uoscome quelle che fon piu grandi , & fono ignude per nón effer cofi piene 
di femenze , quelle che tirano innero fon migliore che le merdi. Le femen- 
zefon cattiue, che quei granelli fon di cattiva digestione , & quanto fon 
maggiori fon peggiore . Le proprietà che pone di effe Auicenna fon que- 
Sez dchimolto l ufa di mangiare, generan melancome ; € oppilation di 
fegato; &bazo,& per questa cagione non la deon mangiare chipatifcedi 
mal caduco,ne fimile angofiie,ne affanno di core. Toglie il bnon color 
della 
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della faccia, fa diu enir nero was la pelle del corpo, fa a venir panno nelvi 
Jos fa nafcer pofteme mel anchaniche, xi cattine dacurare, & fe niuno 
bavenarotta nelle gambe che è mal detto varice, le fa ingroffare dan tri 
fiez zza, fa venir >% crefter le moroide , il brodo in che fon fla ate cottedi= 
uiennero, I di mal fapore perche in effo lafcian molto del fno veleno. 
& dl Quelle che fi cuocono in aceto ‘non fanno opilatione , di effe 
iftefje che fanvenirlemoroide , fi fa vnguento per guarirle, che fi fec- 
can le fue forze, uo Jane fa] poluere che gittatalafopradi effe le cura. 

L'unguento fifa inquesto modo piglifi vna berenge na chefia g grande, & 
fattene fette frigafii in yn poco di aok 10 olio rofato ; e7 dopo cl cl he fian] frit- 

te cacciafi fuori, cs nel medefimo olio friganfi! cambi. rici, & vermi della 
terra, © certi vermi chiamatidi Santo Antonio chefifa fan roton idi d guè 
Jadipateraofiri, poi fil lieni fuori » & in quello olio Saualifi aliquanto di 
cera bianca, & con que efto vnguenio vng sendo quattro vol lie fa rà a 
$i conferueranle berengene bollite in acqua falata, ejfpremute, gitta 
te inaceto forte,fe fi lg erdi (pecchenfi pe l mezzo e gittifegli a 
& in efaliaper gran pezzo, dopo ponzafegli vn pefo fo ra che diflem- 
mera, non fian tanto dannofe . 


Dell’herba detta herba Buona cuero herba Santa. Cap. 37. 


TY herba Buona o herba Santanonfi puo dir più che quanto il fuo 
proprio nome lo dechiara che per le fue virtù gli è appropriato 
questo nome buona, & fanta , & in altri luoghi è chiamata herba d'orto; 
come fe ogni sorto fia tenuto di banerne . Soporta qualche aere, ma di- 
uiene migliore in paefe caldo, & nelle fredde fi deue piantar in luogo 
aprico, perche fubito che comincia d raffredd: arfi il ter po fi fi comincia ad 
abbrufciare, € fe è in luogo e[pofto al Sole, & diffefa dal freddo nell In- 
uerno ancofard verde. Ricerca la terra qual l'altre ortaglie. Et anco 
ra che Palladio dica che non voglia terrano alletamato , io penfo che non 
lintenda bene, che qi uesta Lega ricerca tre cofe, Sole, acq ih, Ó & letame, 

che fela terra fia bene fabbiata fi fofaraa) Tai migliore a pur che fia letame 
putrefatto bene ; oltre chenell'inuerno non fiverrd a feccar cofi presto, 

mafimamente ittandofelefopra letame nono quando o cominciano i zed! 
di,cwanco con quefto tornerà a germogliare fuori più | presto, & verrà 
più a buon hora. Et fimilmente vi sole bumidità s €7 precio dicono il me- 
defi imo Palladio, cy Columellache dene ejjer pitate inluogo humido, & 

vicino all acqua Questa herba produce va fiore ne quale fas l portar vna 


emenza molto minata, di poca forza ( & di effa) ancora che pofa y 
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nafcer l'herba fanta , è nondimeno tardina er fuanita, & accio che Pher 
ba buona produca femenza conviene che fia in luogo aprico ,'& efposto al 
sole, & nonfi deuetagliare. Ma molto meglio è di piantarla di fue ra- 
dici iSte(fe, coprendofi fotterrain quel modo che io diffi detrofai che non 
fibauean da trapiantare , & ancora che queSteradici fi poffan trapianta- 
re intutto il tempo dell'anno ; è nondimeno affai meglio di Gennaio, Febra 
io , Marzo,& Aprile in terre fredde, nelle calde di Ottobre,o Nonem- 
bre, & nel trapiantarle conviene che fian meffe le radici rare , perche fi 
uanrinoltando l'una. conl altra, & figuaftano , però quando fon pefe 
deono effer fatterare , hanno leradici profonde, & una volta che fi pon- 
gadura permelti anni, & fimilmente fipuo porre di alcuni rami di efa 
piegati ma bifogna acciò che piglino che fien bene imacquati  & che fien 
ramiuccchi . Et dice Palladio,che fequeSta herba o altre non hauefferra 
dici da piantarfi, che fi debba torre rami di miftrantos che nafcono in ter- 
reni arati, & che fien piantati di punta , & che nafcerà dielfi, come her- 
ba buona , ma perciò bifogna che fieno irami in alquanto del duro, & ben 
inacquati , che i miniftrantos è una forte diherba buona faluatica, &î 
nomi dell una, é dell altra in latino è un medefimo,<& posti questi mini 
firanti in queSto modo perderan molto di quel faluatico che hanno, perno 
efer caltinati. Si guaStal berba buona fe Ra molti anni in un luogo, per 
che come ho detto frrinoltano inifte[fe le radici, & perifce tutto i tron- 
co. Etpercid ognitie anni o più alquanto fi dene arare bene il terreno 
Jone è l'herba buona, & deli licuinfi levadici  & trapiantafi in altro 
luogo che fia tetreno Stabbiato; & ben zappato, il che puo farfi tutto 
lInuerno gy afai meglio di Gennaio, & Febraio , Plinio dice che figua- 
Sta fe è toccata con ferro , & per questo,quando fi unole oprare,o per infa 
lata o qualche aliro condimento minuzzarla con le mani & non fi pefli in 
almirezzo che guasta il fapore. Et questa herba è di molte forti malami 
gliore è quella cheè piu nerde nelle foglie & che fi affimiglia in effe molto 
al mifiratos chiamata herba buona Romana nö fi piata ben in altro modos 
che coltrapiantarfi di fueradici . Ogni herba buona è di fua natura cali- 
da, fecca . cofi nerde come quando è fecca, èdinirth , I fi conferua 
bene facendofene mazzi, © feccandofi all ombra, & pesta, & gittata 
foprail lattem qualunche modo, fa che non fi cagli', & per questo fi ma- 
cina ,& fipone in empiastro fopraletette | etnon lafciain effe cagliaril 
latie "fe folfe cagliato cuocaftin unpoco di nino et doglis, et ponga- 
nifi fopra a guifa di empiaStro , & lo difcagliera  & uengane cocendo di 
continono nel latte per mangiare, accioche il difcagliatonon fe le nenga 
acagliar poi dentro il corpo che farebbe cofa molto dannofa, & anco 
mortale. 
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mortale .. Oltre di quefto dà foaue odore al latte, && anco fapore che cofi 
fia cotto coneffo.. Frefca'eccita molto la luffuria , & perciò dice Arifto- 
tele, che non fi debba mangiareintempo di guerra , nè anco mangiar da 
Soldati, perche incitala luffuria onde niene a diminuirfe. molto in. effi la 
forza, cr beuendofi il figo di efa conun poco di aceto impedifte molto il 
Sangue che vienalla bocca, &ynel medefimo modo fenza aceto ammazza Ê 
uermi, quelo effetto medefimo fal acqua di efa beuuta,peffaset mefa 
fopra lo fiomaco in forma di empiaftros ma guardinfi le donne grauide dî 
non bere il fugo, perche gli ne'caufarebbe gran pericolo alle creatures che 
hanno nelcorpo&& disfacedofi Almidone nel fago di effas ò nella fua acqua 
Sanal infermità del pulmone er del petto, & gittandofi il fugonelleorec 
chie mitiga il dolo; di effe, er ammazza i uermi che ui nafcono, & anco il 
Sugofal'effettomedefimo òlefogliepefte;ché fanno le foglie del perfico , è 
cofaprouata; Gperimentatamoltosl'herbabuona effer molto falutife- 
ra contra i werimi, & perciò è buono dipigliarla poluere di efa beuuta in 
qualche cofa ò benuto ul fugo ò magiarlamedefima herbami tutte quefte 
cofe deono effer fatte a diguino ; mangiarlo elettugrio;chefi fa de ea, 
& empiaftrata foprarlombi, wentre  &ftomaco ; l'olio dell'herba buona 
fi fa frigendofiellain aceto comune; & è molto confortatiuo , tanto che 
poftofopraloftomaco:&r poli empedifce il uomito. Quefta herba fanta 
conforta lo ffomaco &odorandoft.mitiga' molto ilmal odor della bocca , 
& per quefto,&r perle genzive guafte laninfi benela boccacom nino dace- 
toin che fia flata tottaquefta herba, &dopò fregbinfi i denti, o lemede 
fime gengiue con lapoluere di efa. Dà appetito, cr maggiormente quan 
do l buomo! ha perduto per freddore , &r femma, & per quefto è buono 
di far falfa di effa con unpoco di aceno;& alquanto di cannella.Et è buona 
anco far falfa di effa conpetrofemolo conun grano ò dui di pimenta , che 


& è buono anco per il medefimo 1 buon nino, 
porlo cofi caldo fopra lo ftomaco , & con una fongia rne cofi caldo, 
& [primerne fopra lo Stomaco molte nolte,&r benal infe li quel uino, 


co ufi di mangiarne molte uolte. Pesta, 4 mefa do: 
deltmo modo in tefta,fana ilmal 
mento di ceruello,& è fingolar cofa cotra la morficatura' del can rabbiofo, 
poftacofi fopra di effa, & anco contra le morficature de gli fcorpioni, &» 
peftacon fale , & olio, & un poco di aceto, & pofta fopra di effe le gua- 
rifce, & guarifce anco ogni altra morficatura di animali uelenofi. Benu- 
to il fugo di effa ,& ponendola pefta fopra fail medefimo effetto . abbru- 
Strata, © fparfa per terrafarà fuggir da quel luogogli fcorpioni, & al- 
Cz tri 


E-r Rd 
ii animali leud la flemma falfa ‘deb uifo; & altre fimile lepre, empiaStra 
douifi fopra;è molto buona peri mancamenti che uengono dal'ivore) & 
ancora che procedeffero da dierfe canfe, peStandofi; & ponendofi con un 
poco di aceto al nafo , &nei polfi; ouerò bagnandofi in efoil pane, & 
darlo ad annafare 5 mitiga molto l'ardor delle febri, & fe l'infermononha 
febbièmettafi in nece di aceto alquanto di buon nino, e fenonfipuo ha- 
ner per questi medicamenti l'herba werde; adoprifila fecca Dice anco 
Crefcentio , che ib fugo di efeoconunpoco‘di buonmele benutofi gioverà 
contra i medefimi animali nelenofi» Etil wino in che fia cottaquesta her- 
ba, & faluiainfiemesbeuntofiè buonocontrala tofle chenafce da freddo 
rev Pesta, o mefanollateSta dei famciulligli fana le piaghe, & il male. 
che ui hanno uccidendoî pedocchi,&y bewuto ilfugo'di ef acon fugodì po- 
mi granati ripofa,& quietail finghiozzo ; allarga , &P dilavail fiato; i. 
ilrefpiramento ; difoppila molto il fegato;lamilza,& facendofi gargarif- 
mi conilfuro fugo disflemmiale galle  &legharifce; & gittato il fugo: di 
effanelnafofana moltó le infermità diefo sefe fibeneil Jugo predetto 
alquanto prima che fihabbiata cantare’, fi febiara molto la noce del can= 
tare, Pesta bene; &meffa di fotto impedifce'moltoche'le donne non fi im 
grauidino , mabifogna che fia mefa cofidifottozuna bora prima. che fruen 
gano a congiongere + Mefa fra le neste, er panni glidasgentile co buono 
odore, & non lafcia mangiargli dalle. tarmes dagran gratia a moltemi 
nande «Molte alte buone proprietà ba queStaherba che io non le metta 
per efer lunghe a narvarle Et questobasti perquesto libro. 
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LIBRO OVINTO. 


Delle pecchie, &altrianimali. Cap. I. 


TARA conlaiutodi Dio quefto quinto tratta=' i 

(| to dialcunianimali che comunalmente apper- o pei 
tengono, & fono neceffarij alla uitade gli buo p] to) gie 
mini pernodrimento , & aiuto loro. Ma pri- Arift.li.3. 
ma propofi di voler trattare ; dr ragionar al- della gene 
quanto delle pecchie fecondo che ne hanferitto pr 
molti fingolari buomeni , & particolarmente Col) ligi 
quello eccellente Filofofo, Aristotele , aggion= capiz. & Je 
gendoni 10 molte cofe di piu di quel che tutti Ambr. exa 
efine hanno feritto Sapute per ufo, x efperientia di alcune perfone che ib. ani 

fi fono effercitati in wolerne fapere. Non mi curo di uolerdir le lodi di PALLE * 
elle per noneffer prolife; con folo dire effer di tanta eccellenza cheinge= cap. 37. 
nerano fenza congiongimento di mafchio , € femina, & le femine di rod,lib, 
vergin ancora partorifcono fenza dolore reStande caste erci di unco- =bifto. 

fi eccellente liquore quale è il mele s oltrelacera, fontantonette; & ta=:. 

Ste che mon uogliono ne patifcono di effer maneggiare fe nonda perfone 

CC 4 nette, 


LBRO 
nette dr cafte,&r fedele . Son cofi diligenti ser ingeniofe , chel opra lore 
è la piu fottile, bella,che fi poffal buomopenfarė. Faticanodi contino 
uo, & gafligano,& anco uccidono le nagabonde , C7 otiofe, tr iomi penfo 
che di qui trafe, ordinò Amafis Re dî Egitto quella legge cofi eccellen- 
re,dellaquale fa mentione Erodoio done comadaua;che nel fuo regno colur 
che non deffe coto ogn anno di che viuefle folë fubito morto,laqual legge 
per efer cofi utile alla Rep fu da Salone traportatain Attene inutile del 
la Republica fua , & per enitare thein efa non foffero vagabondi, eotia 
fiche per l'ordinario dinengono ladri,& malfattori. Hor tornando al pro- 
pofito, banno lepecchie fra loro un'cofi bello ordine , Cr concetto'che è im- 
polfibile che huomo lo poffaefprimere ancora che bendo fappia. Vv bidifco- 
no a unfignore, & conl haner fignore fonlibere. 1lfignor loro uine uni- 
ramente, Gin comune con'effo‘loro come fifa nelle religioni » che fra elfi 
ogni cofa è comune ; fatica, viile, o cibo, g quel che è più che conl ef- 
fer vergini , € intiere è la geñeratione comune. Tutti fi ferrano in vna 
habitatione come in vn monafterio, han tutte yna medefima volontà,che 
nelche vuole vna vogliontutte l'altre Haner da dire o pur penfare tutte 
nel che di effe fi ferine,à me è difficile È proprietà, & particularita di 
effe è impoffibile à qualunque buomo di efprimerlo fe non baneffe gratia o 
cienza infufa di fopra. Quelche uo brenemente dir di effe è che fa ricco 
colui che le ha fenza fpefa alcunasma non (enza fatica, & fcienza Et gli 
antichi le banenano in tanta efimatione che poeti finfero che elle hanea 
no foftentatolo Iddio Gioue, effendo fanciullo in vnagrotta . Et feivincio 
dirò qualche cofa buona deuefi attribuire à Dio,g*à quelli eccellenti aut 
tori che ne ne banno foritto in nostraviilità « 


Qual debba effereilfito, & luogo di mettere gli alucari) 
delle pecchic. Cap % 


Lo E pecchie quanto al primo nogliono haner luogo aprico, &' efpofto 
& eap. roy. I al Sole, & perciò è ben di porle che fieno in talluogo che gli diail So- 
Col. bb. 1, le; quando efte nel tempo dell inuerno'yche fi poreffero in luogo freddo 
eap.4:& 5: quantynche ni i mantene(fero nel tempo della State con fatica a pericolo 
678/105 diefe, nell Inuerno perirebbono v Conwiene fimilmente chedalle (palle 


i fieno diffefe dal nento ò con monte ò con muro, & perciò che quando le 
Abenc.  pecchie tornano dal lanorare , & uengono Sempre cariche fia il'luogo, & 
y erg Ge Ranza di effe alquanto fotto piuprefto che altrimenti; pur che non fia lno 
PIE lis, gOSoforato, perche ni infiamarebbono,ma che hon fia nentofo, & all'alto 
cap.18, -} #07 potrebbon falire, & fiftancherebbono , & perciò ha da effer nalle & 
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calda, & che ui batta il Sole bene, €r luogvappartato dal conuerfa del 
beftiamez & percioche gli fuelon l'herba , & gli afciugan larufciada de 
ifiori ne quali lanorano, & particolarmente le capre che fon aloromol- 
todannofe non folamente în guaftargli il pafcolo, ma anco falifcono fo- 
pra de i bozzi ò aluearij , & gli gittano per terra facendogli altri danni; 
Similmente le pecore che laftiano molta lana nel. mite, er perlefratte nel 
le quali fitmpicciandeffecome inrete andando a lauorare, ne meno por- 
ci hanno daconuerfar done elle fono, perche fi fregano ne gli aluearij ; & 
gli gittan fimilmente perterra.. Sia lungedai monti done rifpondeecco, 
© rimbomba la voce fonando,come perfona, fia lungi da lagumi , & luo- 
ghi acquofis & lutofi. Siadoue fi ueda grande abbondanza di herba , r 
fiorine quali pofanlauorare. Habbia acqua chiara, & buona, & fe na 
turalibente non ui foffe grande abbondanza di quefti lor pahi; & fiori il 
pairone dieffi aluearij ne glihada piantare, & feminare, & fe vicino 
alla cafa che babita in uilla fi poffono haner tutte queste comodità, è affai 
meglio, perche fiano piu peo rinedute , piu fedelmentetrattate, &y piu 
Sicure dinon efferrubbate , dr da gli animali che fe lemangiano, purche 
quini fieno appartate da cloache ò fciaquatoi di cafa che puteno, & final- 
mente totalmente luntane da cattiuo odore che le inferma . Non ui fi ap- 
preffino galline perche le uanno a piccar col becco, & le mangiano in mo- 
do che in pochi dì disfanno uno alucario. Parimente la rondine le man- 
giano molto chi le pigliano in aere uolando, & il medefimo male gli fanno 
altri uccelli. Ha da effer la loro ftanza larga, in quadro, & done elle pof- 
Sanfedere. Sia il folco alquanto in cofta, accio che quando piove quini 
non fi fermi l'aqua che fa gran dannoa quefti animali, & effendo il fol- 
co cofi in cofla quando vfcirà il Sole gli habbiaa darea pieno , & perciò 
ogni fila fia non piu l vna appartata dall altrache quanto nel tempo dello 
Inuerno diail Sole nellovftire in qualunche Lozzo che è di dietro. Hada- 
eRer la anza molto nettadi herba, perche nel tempo della State e[fendofi 
Seccata l'herba è pericolofapergli aluearij ni fi accendefteil fu ogo, & în 
qualunche tempo l herbe impedifcono le pecchie,quando tornarniocaricate 
col fuo lauoroset per questo fempre fe gli dene iftirpare quando nafte come 
quando fi haueRe dafar vn ara per tritare il grano, & feuiè necefficà di 
muri, o peri ladiio per animali nocini fian fatti di macchi in modo che 


‘nonempedifcono il Sole, cr lunge alquanto dagli aluearijz; gr bozzi fe a 


cafo uenendo il fuogo nell'abbrufciar di qualche felna, čr deffe in efje frat- 
te. Et perqueSta cagione doue nonè muro , fe è terreno montuofo fi fo- 
glion far con gran riguarao. Parimente fi dene hanere asuertimento che 
quefte fratte nongli faccino ombra, & dene hanere appreffo dui ò tre buo- 

ni 
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ni alberi (purolie queste ancora non gli faccino ombra) acciò che al tera- 
po dello Seiamenare ; lo fciameche vfcira fi inciti, & moua a montaris 
© non vada lontano. Virgilio dice efer buonala palma comportadolo 
la qualità dellaterra , ma al parer mio è albero troppo alto, & farebbe 
gran fatica di voler di efforaccogliere lo fciame . è meglio come egli iStef- 
Jodice fambuco, fpine 0 cedri, o amandole iquali deono effer potati accio» 
che non afcendano , &y dinentino molti alti, o qualche altro albero pur» 
che non fia di catino odore come ilfalce, ér fimili chein efi non fi pofa 
noscy perciò fia l'albero fe è poffibile che babbia buono odore nella foglia 
perche piu volentieri vi fi pofano , & molti fono che al tempo dello fcia= 
menare buifan le frondi di efi alberi con alquanto di acqua melata ,ae 
cio che l'odore inciti lo fciame a pofarinfi, &nonvada in altra parte, & 
fe itali alberi baneffero rami alti o fe gli taglino nel tempo dello fciame 
nare ogli fileghi vna corda ben forte accio che fe ineffo montaffe lo fcia= 
me con quella corda fipoffa chinare quei rami per raccoglierlo , pur che 
fiaramo di albero di forte che fi pieghi bene a baffo. Et percioche in molte 
parte fono lucerte, ratti, & ferpe, che molte molte entran dentro di questi 
aluearij o Stan h apparecchtate per mangiarfele pecchie che efcono è lano 
rare , ui fidenevfar gran diligenza . E molti vfano, & bene di piantar 
vicino à questi alueary ruta , pche da effa fugono quefti animali velenofi 
come dice Cornelio , é vniti con gli aluearij » fe elle non fono vicine alno 
ghi habitati o la cafa del patron è neceffario di farfi vna Stanza per quel 
che ha cura di effe che fiavntiro di baleStra lunge da effi aluearijo quafi, 
perche molte volte quefte cafe cofi fatte con paglia a guifa di capanne fi 
abbrufciano,<o cò effe fi abbrufcianoancoi bozzio aluearij delle pecchie. 


Del pafto delle Pecchie. Cap. DA 
f I 3 


DEVE ilfignor de li aluearij non banendo pasto naturale per le 
A J pecchie poneruene artificialmente piante, herbe perche di quel 
leche fipianterannoo lanorerano fi lanora afai miglior mele che delna- 
turalefaluatico . Et perciò fivede effere di molto miglior fapore , & co- 
lore ilmele delle pecchie che magiano in terre lavorate che interre che fie 
no inculte; che fono per quefti animali affai piu fani quefti pafti domeftici, 
che non fono i falnarici , & ui fideuono porre fiori di buon bora, & tar- 
dini . IL rofimarino è molto fingolare , perche fiorifce molto a buon hora, 
co produce piu molte fiori, © il meledi efiè piu (peffo, & corrofatizo 
che l'altro . Le viole fiorifcono molto à buon hora , & deuen (perche que- 
fle cofe nonfifanno ne i monti) fenon fono in luoghi humidi , & viene al 
l'acqua, 
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l'acqua ; procurarfi qualche orto da feminarnifi, che quel che comporterà 
luoghi montnofi come fono certi alberi, che fono amandole, fpine, Grofa 
marini è bendi piantarlo ne imomi, mal herbe che non fi fanno in tutti i 
luoghi faluatici è ben di piantarle ofeminarle inorti, fi han dapiania 
re amandolemolto ; perciochele pecchie lauoran meglio ineffi chein alcu 
no aliro fiore, & vengono abuos hora ; & anco quando fono in fiore par 
the habbino uno'odor di mele , falnia, boragine; farpulo,& affadrea. 
Le borragine fonotardinein produrrei fiori , & danno affai fiori, come 
ilrofimarino , &in effi lanoran molto le pecchie , ui fono anco fiori di fpi= 
ne, & di origano molto al propofito, perciò ni fono ghiande, frafcini, 
madrefelua, cheè pianta nelquale gran tempo lauorano , & foccorre 
molto | Inuerno alla granfame di effe, & il mele che di efo producono è di 
mal fapore,cõ tutto ciò dicono gli e fberti che con la antichità, & uecchiez, 
zaperdequelmalfapore. Fanno parimente conl'hedera molto mele.Hab 
bino giuggiole; ma non perfichi, che il fior del perfico fa uenire le ca~ 
mere agli buomini, o il medefimo fa alle pecchie. Habbino rofe, dr 
Foglie di uiti di vua < Il Citiffo è un herba che io non conofco ne credo che 
nafca in questo paefesne anco adeffo fi truowa'in Italia , fecondo che narra 
Marcello Virgilio nella traduttione di Diofeoride. Questo dice Marco 
Varrone effer:molto falutifero alle pecchie quando fono inferme, & dura 
in fiore da Marzo fino'a Settembre. Habbino fiori di melagranate 3 & di 
bederacome fiè detto, che ancora cheilmele:che producono col mangiarli 
non fia buono,ne fan nondimeno affi, babbino fe fi puo anco pini; & altri 
alberi che Stan uerdi di continouo > © fappia ogn uno chenon fi dnantag= 
gia ditener occupati gran luoghi pieni di aluearij di pecchie fe ban poco 
pasto , che piu uale poca terra ben guarnita dellor pafcolo chegrancam- 
pagne ò campideferti. Sianide gli alberi di pera, mela, & buonaherba, 
Seni fono oline, 5 fambuchi faran molta cera piu che melesdoue è del hofa 
Soe mele molto cattino. Fan cattivo mele con gli alami neri, genebri neri, 
& affentio. Et deuefi procurar che ui fieno molti fiori differenti, acciò 
che fe una forte mancaffe ò faliffe l'altra affronti, ma fieno dia buon hora 
alcuni, gr alcuni piu tardini , che con questi che io ho raccontati, fe ne tro 
uera di tutte queste due forte tardiui . & presti, & fra tanto chefi troue 
rd buoni fiori,c& herbe doue babbino a layorare non lauoreranno nel catti 
uo,manlazori quando han neceffità, perche faran per forza quelche fon 
costretti a fare quei che fono affediati da nemici in qualche fortezza, che 
fegli manca buon cibo fi riducono a mangiar cibi cattivi, & molte uoltea 
mangiar cofe abborribili,come fono afinizet canalli,& ratti che gli caufan 
qualche nolta infermità, dellequali muoiono, Cofi fan questi animali che 
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non tronardo il paflo buono fidannoa mangiar ilcattiuo perilquale ob- 
tre che fan mele terreftre n&grofo, $ di cattino fapore, efjene infer> 

sano, & muoiono. Quandol'Inuerno che è fuo nemico l haurd affedia- 
teche pioue molto, & l'acqua come dice il prouerbio è nemica della pec- 
chia &y della pecora , & fimilmente quando fa gran uento fe gli dene dar 
damangiare conle mani, maggiormente fe lor manca buon pufto ò è da 
loro molto lontano, €r perciò conuiene che quando l Inuerno è lungo y 7 
che effe non poffono uftir fuort, & fi mangiano il mele; che fe gli da da 
mangiare. Molti gli dan maffoni di fiirina di centeno, ma io gindichereî 
che foffe meglio farina di fiumento,che mi penfo che la mangiarebbon me 
glio, &r fe fi empafta[fe con acqua melata penfo che la mangiarebbono af= 
fai piu uolentierì, & quefto fe glideue mettere alla piqueras; acciò che qui 
ui mangino ne tocchino nel mele nA liri cocono fichi fecchi buoni in acqua; 
cofi cotti gli lo mettono alle bocchedei bozzis & di quell'acqua done 
fomftaticotti fe glimettein qualche uaforotto , perche di effa poffan bere 
aloruoglia, che oltre che gli, piace molto quini lasoran effe molto bene; 
c quella benanda gli è molto falutifera . Piace lor molto orina di perfo- 
ne,& di buoi,altri incerti canaletti aperti gli mettono inanzi per bere ac- 

namelatasacciò che quini benan nel tempo dell'Inuerno , accio che mor fi 
allunghino in cercar di lontano da bere. Quefti pafi, cr benandecheho 
detto gli danno gran nodrimento , <7 le mantengono molto fane, €r fi fono 
inferme col mangiarli , &' benerle migliorano molto, «Altri fonoche fe 
conofcono in effe infermità alcuna arroftono una gallina ben netta ò qua- 
lunche altvabuona carne , cy lamettono fotto lalueariod bozzo, & indi 
a quattro ò cinque dì gli lienan offa che nongli dia cattiuo odore; & que- 
fio cibogli da gran nudrimento, È le mantiene molto fane facendofegli co 
me un consito qualche uolta. Sipuo nell'orto sc luogo done fon meffe, fe 
minar molte cofe per baner di effe l utile del fiore per le pecchie y čr l'utile 
del frutto per le perfone, & in quefta maniera fono gli alberi fruttiferi che 
producono buoni fori,comefono alcuni di ques che i0 horecitati, nelle 
ortaglie d herbe le fane fon a loro molto buone che fiorifcono molte nolte. 
Dice Varrone che queftaricetta fi fain molte parti quando le) pecchie non 
piglian ben qualche fiore inqualche giardino peftar bene il tomillo falfo, 


disfarlo in acqua tepida, con quella acqua, & con una foopa fi bagnan 
leggiermente i fioriò'herbe, &rquefto è meglio nell Inuerno che nella Sta 
te , perche facendofegli lor quefte carezze nicino all'alucario elle non par> 
tiran di là per ir lontano per pafto , donde molte uolte non ritornano, Q7 
suoranoeffè di affi miglior uogliainelfe , & perche effe fanno il 
avufciada, o dell'acqua, e dei fori, & herbe fanno il faunos 
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e tanto è megliore il mele, quanto è di meglior cofa il fauo , che con il ui 
no è acconcio,& guafto dal vafello cofi fa al mele il fano buono o cattino « 
Similmente babbiaft acqua chiara , & fe è lontana da effe pongafegli Tn 
uerno qualche canale che non fien molto cupe, & in effe fieno alcune pie 
tre nelle quali fi poffan pofare le pecchie per bere, il medefimo facciafi 
ne iiufcelli done beono che per effe è afai meglio l acqua corrente, chia | 
rache laritenuta , & non corrente , Et questo bafti quanto il cibo, & na- I 
drimento di quefti animali . 

Come, & quali debbano effer i bozzi o aluearij delle pec- Il 

e 


nie. Cap. 4 i 


A 
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ONO ibozzi 0 aluearij delle pecchie di piu forte,che non fi puo hane Vanta IR 
re in tutti i luoghi del corgnale ( che quefteè il miglior legno diche quat | 

polfanfarfi) perciò in effe non poffa il freddo nel tempo dell'Inuerno neil Col. lixo. | 

caldo nella State , & fon migliori i bozzi e[pofti al Sole , che quei che fon cap.6.&7- 


crefciuti all'ombra, & luoghi afciutti,migliori che quei di luoghi humidi, P2!- lib.» 
ma done non fi pofano haner bozzi fon buone tanole congiunte à maniera Via fa 
di caffa .Vié vn'altra forte, & maniera di farle done mancail Lozzo che Georg. — 
è farle di vimini , & empiaftrarle molto bene di fuore , &r perche la creta Cref.lib.g» 
non è molto al propofito per queRto effetto,piglifi letame di befliame vachi AT 
no, © è meglio quello di Sterco di vacche che babbino di frefto partorite ; È 
che di altra forte , & come fi habbino da empiaftrare hora lo dirò. Ma 

hanno va difetto quefti bozzi impiastrati di letami che creano tarme , & 

piccioli vermi in effi, & percio quei di questa forte nonfon cofi. buoni di 

State ne in tempi caldi . Dice Creftentio che fon migliori le tavole fatte 

è quatro cantoni che lerotonde, & in molti luoghi fi fannodi yn pezze 

intiero bugiato , & incauato dentro . Ma in qualunque modo che fi facci- 

noquefti bozgi aluearij pur che fieno di legname fon buoni, che coloro 

che gli fanno di terra cotta non l intendono , perche lateria cofi fenza al- 

tro l Inuerno è molto fredda, cx non è cofa che faccia maggior danno alle 

pecchie quanto è il freddo , maffimamente nel tempo dell Inuerno,& nella 

State fon caldiffimi all incontro quefti bozzi di terra,che oltre che fanno 
snfermar gli api per l’eccelfino caldo, fanno liquefare , & deftruggere il 

mele . Si ba da anertive che fecondo la quantità delle pecchie,<> lo jciame 

tal fi debbe proportionatamente fargli il bezzo, che al grande fciame 

fidia gran bozzo, & al picciolo fe gli dia minore, conl'effempio del padre | 
di famiglia che quel che à pochi figlinoli , &r poca gente in cafa non ba bi il 
Sogna di grange babitatione,ma fi ben colui che l'ha grande Et parimente | 


fi Mi 
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fi ba da.confiderare dì fargli grande; confiderata l abbondanza del luogo 
di buoni fiori, € herbe, che done è cofi dene effer faito il bozzo piu gran- 
des cr daye è (ito piu ponero pin picciolo , perche fe iLbozzo è maggior di 
quel che puola pecchia fopplire , & empire, per effer grande ilbozzo l In 
verno è freddo, $ dopo fanno i faui, & non fi puo empir di mele in 
cambio fi empre di piccioli nermin ó ditela di aragne, o fi ammuffa col po 
co continonardelle pecchie, onde fe ne infermano m lte, Diqualunche 
materia che fifaccino i bozzi 0 aluearij fien piu tofto nuovi, che necchi, 
& fien molto netti di qualunche cattiuo odore, o molto afciutti chein 
fe non babbino bumidità alcunasche è cofa contraria molto,et dannofa alle 
peschie,&Y fieno benchiufe,&y ben fioppare & con buon tempanos, iquali 
fi poffono leggiermente lenar nia , quando bifogna fenza dar ineffi bottao 
percoffaalcuna , €r conuieneche dentro fieno tranerfe , nelleguali fihabbi 
noda tenere ipanni . Keroè shefe offe ilpacfe molto caldo la State fa- 
rebbe piu al propofito per le pecchie gli alucarij di, terra che le terrebbon 
piu frefche, & è meglio di ocnialtra diterra roffa. Et fe con letame di 
uacche fiempiaftrerannole feffare , & bocca de ibozzi fiaran le pecchie 
piu fane,< ne ne uerran piu.) ogliono dentro ofcurità che lachiarezza gli 
è molto contraria. Et bifogua che il bozzo babbia due bocche tutte due 
uerfo il Sole appartata! una dall'altra quanto un palmo , percioche molte 
uolte fi pone qualche lucertao ferpe o qualche altro animal imile neleno- 
So alla bocca di unasche fetutteefcono fuori per una fola tutt e felemagia, 
cr. bauendone duel una efte per l'una, & laltra perl altra, & in questo 
modo non fele mangia tutte, & non unole effer muna delle bocche fi 
grande che per effe poffino entrare quefti uelenofi animali , & non fi pic- 
ciole chele pecchie fi nengano a impacciar l'una Laltra nell entrare, 6 
ufcire. Et nella Primauera(percioche alhora laworan pin )aprafeg li piu le 
bocche chenell Inuerno. Della maniera, come fi habbia da acconciare,S' 
profsmar gli aluearij, lo dirò nel tempo dello fciamenare « 


Di qual fortefi cerchi dihauer le pecchie. Cap. Sa 


Cref.lib.9 (Y eno, le pecchie dell'una delle tre forti, l'una & principale è de gli 
VEST. pi Sriamicheefcondei bozz quefta è la miglior, dellaquale parlerò 
caps. pininnangil altra è delle pecchie Jaluatiche, laterza è di una marauiglio 
lib.3.016, fa maniera,laquale quantunche piu appartenga a Filofofi defiderofi di per 
Col. i ro. forutarei maranigliofi fecreti di natura che per contadini che non han da 
Di da x far altro che quello diche (perano utilità , dico nellauoro del campo s i0 
Miguinmonlafcieròdi dirlo, che forfe potrebbe giomare in farne razza nell Ifole 
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nonamente ritromate , done now ue ne è, € portaruene per mare di quaè 
cofa impoffibile o almeno molto difficile . Hor haner pecchie lenza gene- 
rationi di pecchie fi fain questo modo che io dirò; & ancora che qualche 
yno dica effer impoffibile,non fe ne marasigli,che in quelmodo che noi ve 
demo chedi yno afino morto fi creano certi fcardaboni , c> dalle bestie ca- 
ualline efcono certi moftoni , cofi de.i-uitelli morti fi. creano le: pec- 
chie; & fecondo questi dottori fi fanno in questo modo. & Marco Varro 
nedice che fi fanno cofi di vn gionenco morto ancoracheiò tacciail come. 
Et ‘percio intendo di dirlamaniera conche le dice ognuno. Crefcentio 
cice che fi debba apparecchiare vna picciola camera quadrata aftiuta r 
ben calda doue battail Sole & habbian fineflre che fipoffan ben ferrare 
verfo il Mezzodis& che fien benmurate er Roppate, le congiunturesac 
cionon ui poffa penetrare vento neaere; & fe questa camera foffe‘empia 
Strataconleramedi buoni farebbe affai megliore. Queste finestre babbino 
vno (portello contela inceratayperche ui poffa entrarlume, ma nonfred- 
done aere alcuno; & ilgionencoha da efferdi duo anni, &fefia roffo è 
migliore, & fia graffo & topigli-bene ilnafo, &feglitritiboffa è ba. 

ftonate fenza vomiperglilatrippa; & dopo che fia morto aprafi di {otto 
n dentro del corpo mettafeglirofimarino, herba fanta; tomillo falato ori. 
gano, & alire herbe di buono odore; &:dopo tornifi èrricufir ben quella 
parte per laquale gli fon fate meffenel'corpo quefte cofe, r appicchi per 
quella camera molte di quefte talz berbe oderifere, & quefto fattori- 
ferrifi bemla porta della camera Stopandofi berle fue ferrature; accio 
chènonvi poffa entrar acre alcuno, & questo fia nel mefe di Mai Zoo di 
Febraro,che in pochi giorni di quel gionenco frcrearano pecchie infinite. 
«Abencenifpone questa recetta in vn'altro modo quafi fimile, ma piu chia 
ra.Vuolchefi pigli ungiorenco roffo di trenta mefi che non fia inniuna 
parte macalato, & che fia feannato vr fia raceolto ben minutamente 
tutto quelfangue, che non fe ne perda niente. dopo fe glîtorni a rimetter 
perla bocca <&r conun buon filo forte & gagliardo fe gli debba cufcirela 
Scamatura, gliocchi labocca le orecchie Unafo ilfefo, ogm luogo 
per done poteffe venir fpiracolo alcuno cer refti tutto ben cofito , & anco 
è benedi empeciargli quelle fe[fure ; G cofiture conun poco di pece, % 
dopo dice che fi debba diftendere &con unbaStone rompergli tuttel offa 
mmutamente in modo però chenon gli firompail felene le intestine . Ciò 
fatto mettafi inuna camera calda che fia quadra, &r picciolayer dentro di 
effa per le mura fienomolti percugi ferrate, &benchinfi, e generalmen 
te tutta ferrata:che non vi fia (piracolo alcuno, & fia il giouenco posto dx 
diftefo forpa alcuni fafci divofmarino, & di altre berbe ér ferrate “er 
empiaftrate 
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ompiaftratele conginnturi della porta > &" fineftre €x cofefi lafti Star tir 
fettimane, & nel fin di effe apprafi la porta, & finestre, perche vi entr? 
laere,  frefco, er dopo che fiala camera ben rifrefcata, tornifi a fer- 
rar bene come prima , & ftia cofi nel medefimo modo ancotre fettimane, 
& dopo aprafila camera, & fi troweranno pecchie infinite volando che 
uan cercando di vfcire, Cr del gionenco non fi trouerà altra cofa che le 
corna,l offa ci peli; che delle medolle , &r fobiena fifanno le principale, 
o dell'altra l'altre pecchie comune . Ilmedefimo auttor dice che debbano 
effere profumate con fiori di amandole, & di origano , ma tanto, & il me 
defimo effetto farà l'effersburfate,con acqua melata, ci conuiene che alle 
finestre o porte di effa camera fi mettono i bozzi cofi profumati, & sbor- 
fatiche elle ui entrerano all'odore del profume dr quei fiori, & herbe che 
gli piacciano., & fe dentro fe gli metterà alquanto di fano ; accioche fubi- 
to mangino vn poco , non fia fe non bene. Questo è quello che ferinono gli 
dnttori , oltre quello che reciterò, ma io per me vorrei pin prefto comprar 
degli fciami di pecchie che ftar da ammazzare vn gionenco , che pin vale 
che le pecchie, & quel che per gran pezzo effe potran dar di vtile. Et 
dato che quefta fia cofa maranigliofa molto; & degna di efer efperimen- 
tata, lafcia il poner contadino fare il ricco, & che ha molte vacche , che 
per il ponero piu valera il bezzeiro per lanorar la terrà , &feminar 
grano,o fe colui che è ricco fi mette a far questa efperienza, ér non affron- 
ferà gli fia poco dannorifperto alponero. Vn'altra maniera ferine vn'al 
troanttore, che fe è veraè affai miglior dell'altre > percioche non costa 
nulla, & è di poca fatica . Piglifi vn ventre di vna vacca nuonao di gio- 
nenco, di vn vitello che fia intiero col fno fterco caldo , & coli fiefco, & 
caldo feppellifcafi in vn monton di ftabbio caldo che fia alquanto fotto ter- 
ra che non babbia fpiracolo alcuno, quini fi tenga per fpatio di quindeci 
dì,chedice chenel difotterrarla fi trouerd di effo effer nate le pecchie, & 
hauendol huomo apparecchiatti bozzi profumati, & accomodati nel mo 
do cheio ho dettouele metterà tutte. Ogni cofa è poffibile a Dio, & di 
tutto chi puo douerebbe far efperienza . L'altro modo, che è di haner delle 
ecchie faluatiche che fanno ne i bucchi de gli alberi è questa, quefto è 
i per done non fono aluearij nei monti,appoftifi luogo done fia qualche 
fonteovafcello d'acqua, & il contadino porti vna fendella cou un poco 
d almagro bendisfatto in vn poco d acqua,& altempo che elle fi accostino 
a bere convna penna bagnata in quello almagro bagnigli alquanto l ali fot 
tilmente,< fe torneran preStoè fegno che fanti vicine, fe tardano ftan 
lontano,per faper done Stanno, © trowarle done effe arrinano a bere hab 
biacegli vn cannello di vna canna groffa, & aperto da vn capo» & ferrato 
dall'altro, 
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dall'altro, dentro metta vn poco di mele,o acqua melata (pelfo come fe 

fole onta dentro, cr pongafi doue effe arvinano è bere, cr entreran den- 

tro, & dopo che ve ne feranno entrate molte, ferri il canello con un dito, 

& dopo ne liberi unar ponga ben mente il contadino doue quella ua , & 
feguitila , g perdendola di nista , r del orme, liberine un altra , cr cofi 

laltra bifognando , che in questo modo trouerà doue è loftiame loro. Et il 
per cauar lo fciame fuori l'albero bugiatonel piu baffo di elfo, & per que- ll 
So buco diagli il fumo, hanendo pofto alla bocca di fopra il boxzo,che effe 
fuggendo quel fumo fcorrendo all'alto entreran tuttenel bozzo , ilquale | 
dene effer prima profumato di quei buoni odori che fi è detto , & onto den Il 
troicon acquamelata, Gin questo modoalletati da quel buono odore, dr | 
Sapori, &y col fuggire quel famo fe ne Staran dentro il bozzo quiete y er | 
contente. Dexefi procurar ancora per haver di quefti fciami de i monti cofi i ; 
Saluatici , di metter peri monti done ne fono in dinerfi luoghi bozzi cofi | 
onti,& pfumati neltépo dello fciamenare,accioche le pecchie defuiate in Ill 
qua,& in la, che vanno errando ui fi raccol Bano, mettendofi preffo qual | 
che albero,perche questi animali fi raccoglion volerieri ne gli alberi, cr al III 
cuni fono che dentro quefti bozzi mettono del panar, acciochele pecchie fi [iyi 
cõpiacino piu di ftarni.Et questo è quanto fi ha da dire delprocurare di ha IR 
nerde gli fciami da chi nõ gli hanno di quei che vino [parfi per la forefta. iÙÙ 


Dei fegnali dello fciamenare, & de gli auuertimenti di rac | 
cogliere gli fciami. Cap. 6. i idi 


A prima, & principal cofa che fi dene fare accio che gli fciami non Crel.lib.a, INI 
Se ne uadano per mancamento di buon ordine; fra tutti i buoni ovdi PATS (ill 
ni è che colui che ha cura di questi api o pecchie habbia abbodanza di buo z H pa mi | | 
ni bozzi, & bene oidinati , & profumati con alcuni buoni odori; e fe Ambr. exa i 
gati dentro.con qualche buona , e odorifera herba ‘come fon quelle che io mer. lib.g, | il | 
ho detto di fopra 0 altre fimili, & di fuori empiaftrati, & atturate le Pin ib À M 
feffure con buon letame frefto di vacche, gr ogni dì il contadino chenebhaie n > 


° i IE VcIp. zo, iI 
curauifiti questi bozza , maffimamente nel tempo dellofciamare che im= Crel.lib.9. il 
porta fuor di modo procurar che gli fciami non fe ne vadano per negli cap.101.& | 
genza di chi gli deue attendere . Molte volte per la abbondanza, & graf Vies lib i | 
Sezza del buon anno o gran bontà del Lozzo fciaminano qualche vno due Cia il 
volte l'anno, & anco le figlinole parimente fciaminano . Kno de i fegniz: Var, lib, 3, IMITA 


chelofciame fia perfetto, &y che fene unole ireè che efcono dhio ire gior- di sn INI 
ni prima che fi riuolgino albucco del bozza, ex alla bocca, & quini ftan- i ; Hi \\ 

r, ha È; apir.9. & 
no afpettando la patrona, cr principale che è Re o Rema lorosche fiatan= 
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to cheellanonefte, efe fi Staran fempre cofi ammontonate l vna ton lal- 
tra; & non fi partiranno , quando viene il frefco della fera fe ne rien- 
tran dentro . Vero è bene che molte volte efcono, & fi ammontonan cofi 
Luna conl altra , & nonè che voglia andaifene lufcrame, ma è che le nuo 
ue efcono per curarfi al Sole , & è facil cofa a conofcere quando efcon per 
questo effetto o per partirfi è chi ne ha efperienza, & molte volte dopo 
che fi faranle giouene cofi curate ,&y faran creftiute fe ne vanno. Horve 
duto dal contadino chene ha cura haner questo fatto vna voltao due , pi~ 
ghfivn bozzo buono, & ben ordinato conil profumo, & altri apparec- 
chicheio ho detto, & pongalo li vicino con la bocca difopra, & fopra 
di efo vn ramo di quercia, che fe ilbozzo fia bèn odorifero Jubito lo fcia- 
me ui entrerà dentro , & dicono che vi entranpiu volentieri fè fia bagna 
to con orina di buomo , & fe fene vain alto, gittifegli della poluere o fe 
gli ficcia rumore con conche , &' caldari diconsbatter delle mani, che fu- 
bito fi calano d terra, ma è meglio di gittargli della polere. In fegno fi- 
milmente che lo fciame voglia partirfi è quando neltempo dello fciame 
nare fan gran Strepito,&y mormorio dentro il bozzo, majfimamente uerfo 
il tardizilche fi potrà bene intendere, ponendo l'orecchie alla piquera, & 
fe fimestefli in qualcheramo vicino; fi puo racoglierlo di effo, & fe il ra- 
mo fuffe molto alto, &nonvi fi giogelle » taglifi conivna picciola fega 
deStramente , ben che fempre per fimili cafi fi dene haner apparecchiata 
yna picciola (cala contre piedi, inmodo in efi appoggiata che fenza ap- 
poggiarlanell'albero fi poffa fallir è lenar lo fciame da rami di effo albe- 
ro, drraccorloinbozzi bene ordinati come fi è detto . altri gli gitta nel 
L'albero poluere , er cofi le abbattonointerra. Et percioche effo temono 
molto la pioggia , per l’ordinario fempre efcono gli fciami dopo che ha 
piowittoofatta alcunammtatione il tensposò fia paffato il freddo , & non 
prima, che perche temono iltempo da venir douer effer afpro non efcono 
o eftono poche fin che fia paffato , &» per questa cagione alhora fi babbia 
maggior auuertenza che fefine a queltempo gli fcrami non fono ‘vfciti > 
fubitovfeiranpoi tutti à gran fretta, fempre fi procuri di traportare gli 
(ciami lontano dalle madri , perche molte volte riconofcono i bozzi donde 
fono vfciti, € vi ritornano , & doue faran traportati procurifi che vi fia 
grande abbondanzadi pafto che fienbuoni, & traportafi di notteben co- 
perte con fuoi iStrumenti di rete, & fe monè lungi il luogo done fihan 
datra[portare andaran più ficure portate Sopra le palle che fopra le befhie, 
& nel portarle non fe gli deue per quel di aprire le bocche fe non quanto 
fe gli gitti dentro qualche pezzi di paftaimpaftata con acqua melata 0 
vue paffe o fichi come fi è desto di fopra, & ferrifegli le bocche, perche 
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aon pofan poi vfeire, & perche riconofcan bene la Stanga che hanno , & 
perche effe molte volte fi affogano fiado cofi ftupefatte, & nd hanendo ae 
re fi puo atturare la bocca del bozzo con cuoio forato fotzilmente come 
vncrisello,&> per quei pertugi potrà entrarui aere Jenga che poffano vftir 
fuori le pecchie,& molte volte aduiene che nel canarfi gli ciami fopra 
mengono tempi fortunati diacqua , &x nieni , venti , €r freddi, & per non 
poter effe vfcirfuori à cercarfi da mangiare s ma hauerne dentro, vengo= 
no è morir di fame , è neceffario di dargli da mangiare in quei tempi al- 
cuni pezzi di pafta, 0 qualche alira cofa dî quello che hauemo detto di fo 
pra. Et perche în quefto capitolo viene al propofito di dir qualche cofa de' 
Redi effi, non è datacerlo hora. Sotto il Refanno le pecchie come Stan- 
noi popoli fotto i principi & Re loro, omero come l'effercito Sta Sotto il 
fao capitano che fa quel che egli gli comanda, vanno doue egli le guida; 
&lamanotanto che fe ilRefoffe Stanco l aiutano à volare, er fe egli fa 

ferma in qualche luogo effe non fi partono degli yer mentre vine il Retut 
te ftanno in concordia, & faticano, dr fe egli muore non faticano più, ma. 
deftrugouo quel ch'han fatto, cy fe lo mangiano , <y elle fi muoionoo fe 
ne vanno alroue per tronar altrorecapito. Et molte volte fe nei boz- 
Zi fon piu Re,nafce fra loro grandifcordia, perche comeèil prouerbiora- 
xe volte inwnfolregno poffonregnar duo Re; & per quefta cagione com- 

‘battono 3 fi vccidonl vne, er laltre, vnendofi vna con yn Re, won al 
tra con pn altro, & nata per quefta dimifione fe ne efcon fuori quelle che 

pofon meno, & resta molte volte il bozzo con poche pecchie . Et.molte 
volte auniene che nel far de i figliuoli in gran quantità creano molti Ré, 
& di qui nafte fra loro tanto danno , € cofufione come fe non ne creaffe 
ro ninuno , ancora che colerearli habbino miglior rimedio,perche quando fi 
creano molti Re fi poffono vccider guaftando ifani done cfi fanno, che fon 
facile da conofcere, effendo le cafe loro maggiore che quelle dell altre pec 
chieso dopo che fono vfciti nel tempo dello fcramenare,vcciderli fe fon mol 
ti,0 questo rimedio ho io per piu efpediente che ammazzarle dentro le ca 
fe & Stanze loro, quando fono infantate , perche quando ve ne fon molti 
anco le ifte/fe pecchie cercano di ammazzargli per fuggir laconfufione, 

© la guerra, & effi fe ne fugono infieme con qualche vnalor fequace , 4r 
percio fidenonraccogliere tutte quelle pecchie che van cofi difperfe, & fra 
tutte le piu grandi elleger la migliore , che à conofcerle io lo darò inten 

der qui fotto. raccolte queste pecchie, mettafi in vnbozzo ben apparec- 

ehiato come fi è detto con quella piu eccellente elletta per Re,& dopo loro, 

C vecidanfi tutte l'altre chefondannofe, x cattine . E ben vero che fe 

in vn folo bozzo fi puo tenere dui o tre Re che fieno in pace è meglio che 
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banercenenn folospercioche Stando nnRefolo fi è ingran pericolo , perche 
fe aunien che muoia fubito perifce quel bozzo, & è come chi ha un folo ot 
chio y che fe aunien che lo perda può dir'buona notte , che fe i Re fono ami 
ci non è neceffario di hanergli à mettere in pace, mafe cobattono brufinfi 
conalquant o di buon vino odorifero , & convn poco di mel rofato, cofi 
Rarannoingranpace, & concordia; & confeguentemente tutte laltre 
pecchie , cheda i gonernatoridepende fempre tutto il bene, & pace della 
republica , & tutta laguerra; & fe questi gouernatori, & Re fon pazzi 
«nom vogliono Flar intipofo ; è bene di taglia lor parte delle ali con for 
bici, accio che restino quiete , che nonvfcendo elle fuori cofi [pefo l'altre 
pecchie non fe ne anderannotanto vagabonde fuori abbandonando il boz- 
zo. Maquanto à me ionon glitagliaria mai cofa alcuna,ne in parte, nein 
tutto, perciò che effi noglionpur ufcir qualche uolta per. prender aere , © 
follazza:fi, ouero a lanorare con'lè lor pecchie - Il'tonofcere le miglio 
ve pecchie , pér farle Reine,dardî fegnali , che ancora che fien figliuole di 
una Réinasnontiefcon tùtte m bontà uguale, che questo auniene in loro to 
me nelle perfone , & ne gli altri ammali, che quelli che fon grandi y I ben 
proportionati , perl ordinario fong migliori;che quelli che fon piccioli , © 
groffetti, cr quanto è piu grande , & piu fottile il Redeleapi, o pecchie 
cr pin fehiettoè migliore - & hada haneri piedi lunghi, & fottili. Pars 
mente ui fono alcuni molto (plendenti nel color lor naturale; c tanto che 
paiondi oro fino , & questi fon migliori che quelle che ban punte nere, (o 
quelle che fon lucide rifpléndenti , & pelofe, & che paion fempie þaner 
freddo. Sonoi Re ditre colori «o negretti, & questi fono? peggiori, ò 
fon dorati & quefti fonoimigliori :òJon concerte puntenere & que- 
Si fonomediocii . Parimente quando efcono molte compagnie di un boz, 
zo è fegno che tanti Re ni fono quanti montoni & appartamenti fi fanno. 
Et è cofa certa,che done fia maggior compagnia 'ni è miglior Re; & quella 
dene efer confernata per lo feiame,uccidendo l'altre, unendo gli apr tutti 
infieme, é> è ben difapere fe il nuovo fciamo, quando è cauato dal bozzo 
baconfeRe percio che molte uolte fene paffa fenza che ni fi neda, & 
pongafi a mente aqual parte fi drizzi il maggior numero & la maggior 
Sebiera delle pecchie , che quiutè fempreil Re,& con la mano fi poffonap 
partare, che non pungerranno , & cerchifi Res che è una pecchia molta 
bella, cr grande, er moltofchietta a maniera di uefpa , fatuo che non ha 
acnleo d pina da pungere, <& fel ba con effo non ferijte , €r fea forte non 
ui foffepongafi il bozzosconla bocca di fotto , fopra una cappa nera, one= 
ro bagnifi ben la teria fenza aduprar cappa,in modo cherestinera, &be- 
ne infuppata d'acqua, & rinolifi lo fciame fotto fopra, & indi a un hora 
o due 
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odouesalzi(i il bozzo;@r fi conofcerà fe ineffo fciame è Resò nò che fi trone 
ranellaterrafferco bianco;che fail Re, & perciò che molte nolte non mo- 

rano il Re questo fegno,ancora che mi fi ufi questa diligéza è bene di ri- 
uoltarle da unbozzo all’altro,come chi ricomincia a feiamenar di nuono,ò 
Jeuoterle tutte con una botta ò colpo di mano, perche in un'altro bozzo 
babbino a cader tutte, quini comodamente cercar il'Re, un fegno buono 
checi fia il Re, è quando tramutandofi uno fciamo da un bozzo aun’altro 
Subito che nel niionofonmeffe,fi quietan tutte enza far Strepito,che quan 
do non hunRe,ne capo fono infcompiglio, & confafione , & fanrumore. 
Vivaltrofegno appare antora,che cofi meffein queftannona friza, &nuò 
uo bozzofanno un fano , & questo è quelche fe chiama mele uergine; che 
èl primo che dà il bozzo;& questo poche uolte erra, €x fubito ne fan pits 
e fe nonhanil Renon fan quel fano,e cefano. Questo mancamento dei Ré 
derie effer prefto rimediatosperche ne ua per efò la rovina,ci perdita dello 
efcitme,l'unvimedio farà mettendo che accade di canar da ún bozzo quat 
tro ocinque Resignali non fi deon uccider tutti, ma confernaigli per neder 
Sedi eine è mancamento in alcun altro quelli che quiui ananzano per 
confernarfi deono effer meffi in ün cannello groffo di canna, ilquale habbia 
qualche minuto buco,per i quali poffa entrar aere et rifrefchi dentro in mo 
tto che non fi affuoghino, & dentro fia lanato con acqua mellata,o con fugo 
diverongil ò tomillo falfo, tr ftoppato,cr chiufo con une paffelequali pofo 
Sai'mangitr dentro.Poi done fi conofcerà effer bifogno, mettafi unodi que 
fii ResAduiene qualche uolta,che fono i Re cofi (degnati,che gittàdofi nek 
lo fciame cofi un Re conle mani, le pecchie lo ammazzano, & per rimedia 
diciò è bene di brufar le pecchie con buono nino, & odorifero , ouero aca 
qua melata,érrinoltarleche inquefto modo fi pacificheranno, & quiete- 
ranno 5 gittargli in modo dentro queto Re, chenon le uedano nenir di 
fire ò métternelo di nottesche în quefto modo nonfe ne annederanno,ne 
glifatranmale,no l'hanendo per foreftiero | Dice Awicenna che fe fi mette 
perogni bozzo umRe d'api fatto d'oro , che ni cocorrerino molte pecchie, 
nd fe ne partiranno, & efendo questo cofigranbene,credo che facendofi 
divame,ò di legno dorato farà il medefimo effetto, & non farà di fi grà [pe 
Sas lo potrà fare qualche patrone di aluearij, & tenerlone i fuoi bozze. 


Dei fegni,& cognitione dellébuone,ò cattive pecchie;& del buo- 
no,ò cattiuo bozzo,& di qual luogo ha da efler il bozzo, che 
ficom prarà per l’alueario. Cap. 7. 
Ono le pecchie differenti molto scofi nellaftatura gr proportione „co Col li.10, 
me anco nella fiatura,c nel colore, che alcune, come fi è detto,fonri- *3* & 13. 
Dd 3 fplendente, 
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cap. 97. 
Virg. li. 4 
Georg, 
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fplendente, altre pelofe „c altrercome [pelate ; circa la Statura , alcune 


fon grande altre piccioline dellequali fon di quelle che fon minute. <& fehiz, 
ze altre che fono graffe & rotonde Altre fonquanto alla natura fo 
refter faluatiche, altre domestiche & piacenoli, Hor quanto alcolo- 
re, come fi è dettolemigliorafonle belle, chiare, & rifplendenti come oro y 
& laltre chetiranoinnero, €r fon come pilofe o fegno che fono infermes 
ònon fono cofi buone a lanorareilbuon mele che fon come baftarde, €r fak 
natiche, & quelle che fono piccioline e lunghette,fono migliori di quel- 
le che fon rotonde, čr graffe. perciò che le tali fon pimdeboli , > non pof- 
Jonolanorar tanto., che paiono, & fe affimigliano alquanto alle genzale » 
Lefaluatiche, & fiere non fondi tanta bontà, & perfettione , quanto fon 
le piacenole , cy domeStiche,che oltre che fono cattine da maniggiare fan 
gran danno a gli bozzi iftefi, cheè cofa rifoluta chele pecchie muoiono. 
pungendo, perciò che done pungonolafcian gran parte dell'aculeoò (pine, 
son che pungono infieme conle interiora , & uentre, & le piacenolenone 
pungendonon fon fottoposte a quefto pericolo, & inconueniente . è ben 
uero chemaneggiandofi lerozze & faluatiche (pelfo dinenzono manfe x & 
piacenoli, profumandofi talbora con buoni odori. è fegnale di effer buon 
bozzosquello che è ben popolato di pecchie , & fi conofce fe fono ibozzi 
pieni di elfi ò nò, ò col poruimente; quando entrano, & éfcon dieffo alla 
gran furia che muonanosò la fera al tardi, quando che fi ripofano,ponendo 
la bocca albucco ò fineftray& foffiare bendentro , x poi metter l oreca 
chie alla bocca  & fe ue ne fono affai , fubito fi fente rifponder dentro un 
gran mormorio di effe, € fe è pochespicciolosancora. che lauiSta fia quella 
che meno fi inganna ; perche puo neder la moltitudine, &conofeere la bon 
tà, &difpofitione di effe, chi comprara bozzi di pecchie pongan ben 
mente a questi fegnt, C7 gliriufoirà bene , con por mente ancora e ilboga 
zo èben faito, & fe gli unol comprare per portargli im altra parte mom 
fialungi ne in paefe di contraria qualità di quella doue fono che non fit 
vebbon bene con fimilemutatione, Cr questo è cagioneche molte uolte fi 
guaStanogli aluearti , col traportarfi olunges àin: paefe goterra contiam 
ria di qualità a quella donde fono leuati , & fe par fi hauran datrafportar 
cofi, fia con miglioramento della terra , & paefe done fiano trafportate. 


Delle infermità,&curedellepecchie.  Capè ` 8 


Col. li. g. G E infermano le pecchie ne piune menoscomegli altri animali, &be- 
FINE p stiami , & fono in effe tanto piu pericolofè Le infermità, quando le cata 
Var.lib.3. Je di efe fono piu occulte & difficile dafapere , &y in cofa cofidelicata . 
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Oquanto fian notöbligati a quei nobili , et eccellenti buomini antichi che 
con puro defiderio di (cienza, di gionare a pofteri fi efpofèro atanto tra- 
Baglio ; &r fatica : & quanto effi fono degni di effer lodati c Flimati tan 
to fono da effer nituperati i prefenti,che non folo nò cercan d'imitargli,ma 
non pur fono da'tanto,che fi fappino preualere di quello,che per loro fatica 
fi fa danoî Fior per conofcere le infermità delle pecchie; è prima neceffa- 
rio difaper condfcere î fegnali della falute , perche pel'contrario senemo 
meglio in cognitione delle cofe . Sono i fegnali che fien le pecchie fane quan 
do dentroil bozzo è gran Arepito, & mormorio ; & gran preffa alle boc- 
che, che alcune entrano, & altre efcono con molto fsrore yr diligenza, 
er che quefto fia Spello, ir quafi di continono; & quelrumore che elle fan 
dentro del bozzo; & che portanfuori fia nino, €r acuto non debole; gr 
che nadano chiare, (plendenti, cr allegre, non melanconiche ne afflitte, 
& che fanno i faui buoni , uguali , & pieni di mele. I fegnali che fieno in 
fermo,è il fentirfi di dentro poco rumore , e7 Strepito ; non effer fretta del 
loro entrare s&ufcire alle bocche det bozzi, che nadano rabbuffate , pol- 
nerofe non fplendenti ne uinace | quando nanno difordinate , & che i fani 
nefonbuoni,ne pieni. Le infermità che hanno lor procedono da dinerfe 
caule, che alcune gli auuengono per cagione di cattino nodrimento che pi 
gliano , perche Stando riferrate l'inuerno „er morte di fame, uenendo la 
Primauera mangiano di quel che truonano , ey fe nicino aloro tronsno 0 
fiore o femenze di olmi; o fior di perfichi o altri fimili che lor fono nociui 3 
Se ne empiono per la granfame , & defiderio di pafterfi , &ricenono per 
ciò gran danno che gli fa nenir fuffo  & Scorrenza di corpo, & muoiono, 
per ciò fe non fon curate , er rimediate presto. Etdice Columella che in 
sna parte d Ttalia,doue è gran numero di olmi , &r perfichi non poffono du 
rare ne winer lungo tempo lepecchie. Il'principalrimedioè tor uia que- 
fte fimile piante che č'affai migliorrimedio conferuar la falute , che curar 
le infermità. Ma fe foferoammalate perbanerne mangiato piglifi bomi 
granati dolci,&r pestenfiquei grani & fopra fe gli gitti alquanto di buon 
nino odorifero, & fe gli ponga uicino alle bocche in qualche canaletto di 
canna ò in altro accioche elle poffano mangiare , onero une palle di nigne 
poste «& mefchiate con buon uino ò ficchi fecchi cottiin acqua . Altri cuo 
cono cime tenere di rofmarino in acqua melata, & dopò che fiano raffred- 
date pongono quell acqua inuna canna (paccata in effe bocche ò finestre, 
perchelabeano. Dice Abencenif, che per altre infermità & non le no- 
mina ) che fi debbano pigliare fiori di pomi granati dolci; &y pefti, & me- 
Seolati con effi empraStreno i bozzi per dentro ; che le pecchie lo mangie 
ranno , & guariranno . Molte nolte nafcono delle malne certe luserte, le- 
Dd 4 quali 


capre 
GCol.li.19 
cap.13-® 
CAD.I fa 


Pall. Mae 
zo cap.1$ 
April,c.18 
Pli lir, 
ca.11.18. 
&19. 

Arift.li,8, 


de nat.ani 
mal. 
Abencen, 
Hortus fa 
nita. lib.3 
cap. 12, 


LI <BR 0 
quali entrano ner boggi, & quini lafciamole lor femenge sdellequalina= 
fcono certi uermi nei bozgis& quefto è grandi]fimo danno diefe; hor per 
rimedio taglifi & lieuifi mia a fatto dalle radici (empresche' ui fono wicine 
© procurife di far morire quelle lucerte, o altri animali, che fifain quefto 
modo. Habbiafi unuafo dirame lungo quanto un palmo o poco piu & fia 
firetto,come un uafo, & babbia la bocca alquanto fparfa, & allargata iñ 
fuore, perche vi poffano entrar meglio , €r dentrofi metta una candela di 
fego che allumini bene ilche debba farfi fu la prima fera, & ancotutta 
notte fi tenga cofi accefotrai bozzi delle pecchie, che fubito che uedon 
nello fplendore vi entrano, & per effer iluafo frretio non poffono poi 
ufcirne cofiprefto , e~ effendo il uafodi rame niene arifealdarfi col fuoco; 
«in quefto modo non efcono, &Y wi muoiono dentro, & è«anco contra gli 
ofi cheuicompariffero, & altri animali che mangiano le pecchie» buono 
quefto rimedio di queftolume, i quali per paura dellume,& di quello fple 
dove non offano di accoftarfiagli aluearij « contra lelucerte, 0» fimili ani 
mali è anco buono di profumare [pefo i bozzi delle cofe che f fono dette « 
Sele pecchie fi bagnano con un poco d'oglio fubito tramortifcono, € muo 
iono,ma fe primasche muoivno fon bagnate conun poco di buono aceto:le. 
ritornano infe iftefe ,& fi fanano; che l'aceto di buon nino è loro molto fa 
lutifero contra leloro infermità „€r perciò è bene bagnare, © brufar 
(pelfole pecche, & i bozzi lorodi efo dentro; & di fuori, & fefoffero- 
fato farebbe tanto migliore Molte nolte nel tempo della Primauera ha- 
unendo molti fiori da mangiare, effendo elle famelice ; & defiderofe dipi 
gliar ilpafto , tanto fono bramofe & intente a tranagliar fuori, a far 
mele chenoningranidano (ancora che poche nolte auenga ge per lagraf- 
fezzadell anno lafcino di ingranidare) fenon è per infermità, mafe qual~ 
che nolta aunerrà , giona lor molto che nel tempo dell'ingranidare fe gli 
fervino le bocche per qualche dì, perche non efcano;pur che fe gli dia qual 
che (piracolo, che non fiaffuoghino , cofi non potendo nfeire figlieranno « 
Etpar che habbia delragionewole, perche molte uolte,quando ingranidan 
bene,non fan tanto mele, quando fan tanto mele nonfighano,che è falfo 
quel che afferi[cono alcune, che ilRe è quello che ingramda tutto il boz- 
Zos che è impoffibile , perche una Jola pecchia on puo feminaretutto un 
bozzo, maffimamente in cofi brene tempo, & a quel che dicono the per 
efler Re puo farquefto effetto cofi grande, & per effer certi buchi pic- 
cioli riefcono pecchie,& da altri che fon grandi riefcono i Re, & dal'effer 
i buchi mediocii,ne nafcono mediocri , chrè che non fi anueda efer quefta 
una burla? & la grandezza, ò frettezza del uafo, non può differen- 
siar tanto che faccia altra fortesò fpeciedi generatione, che nel picciol bu- 
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coouafello,fe foffetutta lafemenza del Res ne nafcerebbono piccioli Re, 
cy nel mezzano alquanto maggiore, &yne tuafelli grandi: buoni Re, 
tanto pia che fe tutto il figillare foffe del Re, tutte le pecchie riufti- 
rebbono del fuocolore. Parimente quando l Inuerno, & laPrimaue- 
ra fono pioueggiofis & humidi, freddi, onde elle non poffono ufcire al 
lauorare per:far mele; fono migliori anni di (ciami , <r quando è tem 
pochiaro, &vafciutto melato meglio, x fono migliori di razza s ‘poi 
quelto non lo fa aliro,che per effer effi ferrati, & non potendo ufcirea far 
mele per forza conuiene che figlino. Et Plinio dice che gli aponi;come ne~ 
fpesfono della razza delle pecchieche fono gia necchie sx ftanche, & cofi 
non vengono a effer della femenza del Re, & dice che gionano per dar cal- 
doser chedi effi fi feruonoa guifa di ferui yer fchiaui, & che dopo che il 
mele è perfetto gliammazzano. Vièfounente un'alirainfermità inque- 
fivanimalischene i bozzi tra i faui mafcono altri piccioli vermi, chefante 
le diaragine, &y perciò è necefario che fubito,che queta mala influenza fi 
nede fi tolgaviatuttoquello,che'in ciò fi uedeffe maculato, & che fi bru- 
fino ifani con un poco di buono aceto rofato , perche con effo fi ammazza- 
no tutti quei nermi fi purgano ifani, oltre che come fi è detto è utile 
l'aceto alle proprie pecchie, & ancomolte uolte perle molte bumidità fi 
fan le tele d'aragne alle bozzesonde non poffon gli api ufcire ne entrare, 
per quefto: fi deuon fpazzare bene di quefte tele d'aragne , gr nettarle con 
diligenza,profumando/i per quefta caufa di nuouo i bozziconbuoni odori, 
percioche il buono odore è profitteuole,&r falutifero alle pecchie,cs pe led 
trario dannofosetpeftifero a tutti gli animali uelenofi,ma fi dene aunertir 
bene che quando fi creano queste tele d'aragne alle bocche,ò fon le pecchie 
morte ò uoglionmorireche la poca frequenzadell'entrareset dell'uftire da 
luogo a poter farfi quefte tele d'aragne , perciò dene effer fubitorenifto il 
bozzo , & fenon ui fono le pecchie morte, fi debban curare, bennettare, 
&brufaicon aceto, e traportarle ad altii bozzi, che molte uolte dai bog- 
zi fe fono mal ftagionati ctdi cattina forte fvattacca alle pecchie affai del 
la mala qualità loro,che i bozzi di legname male flagionati,generanotar- 
me, quelle fi attaccano aifani, Parimente è da notare, che quando i 
faninonfono ben pieni nel uano nafce muffa che genera cattino odore , & 
perrimediofidene tor wa tutta la muffaradendofi fottilmente, & inmo 
do chenoncorra poi il mele per il bozzo, perche fi attaccarebbe addoffo 
alle pecchie „€r morirebbono ; oltre che lo fcorrere il mele cofi per è bozzi 
uengono arobbarfelo lun Laltro , & di qua nafce por guerra, & contefa 
fia loro. Han da por mente fopra quefto fatto ancoraquei che ne han cu- 
rasfequelnonempirfi bene ı fani di mele prowiene, perche dentro nel bog- 
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go fieno poche pecchie , poi mirino fe uiè qualche bozzo che ne babbia più 
quantità del donere , c7 di efo ne canino , & ne mettano in quello chene 
mancano , & perche non babbino da combattere infieme, burfenlecon al- 

uanto di buonuino , er odorifero òconqualche eccellente acetoyo'con al~ 
quito di'malnagia bene inacquata;& lemeninol una conl'altrazaccioche 
fi mefcolino beneinfieme, & che non fi conofoano quali in qual bozzo fie- 
no forastiere ; &rquali fieno le natine & diafegli da mangiar dui otre dè 
fincheripolino  cr'riconofcano il bozzo. Vw'altra infermità; & male 
patifcono che quando ò fia per macamento di caldo o per qualunche altro 
accidente : come farebbe anon efer ben trattato, er curato il borzo uie- 
ne amorirfigliuoli, prima chemalcano ne uinwano, onde ne nafte che f ubito 
comincia a‘putireilbozzo; per rimedio fi ha da lenar nia tutto quefto 
abbortiuo,&s morto profumandofi ilbozzo & queto dene farfi con gran 
preStezza , perche tardandofia farlo ne fegnita gran danno, & pericolo 
dello fciame. Parimente aduiene che molte tolte (i bagnano & tramor- 
tifcono | CY dicono perrimediveffer gran bene di fcaldare nn bozza, e 
metternele dentro + & con alquanto di cenere di legnodi ficos che fia al~ 
quanto calda, cr fiano noltate in effe- molto bene, &tenutein luogo molto 
caldo, cr in termine di due hore rineniranno nell'effer loro, che dicono che 
conquesta cenere calda rininono le mofchemorte di freddo dannegate Et 
in quefto molto mi aggrada il parere di Columella che dice ‘che pus fiba 
da procurare che le pecchie non muoiano ne infermino che di farvifufenta 
ve quelle che in questo modotramortifcono. Qualche uoltarbozzi pro- 
ducono molto aponi,ò zanzani,che non lauorano ne faticano,anzi che con- 
fumano, & mangiano . Etquefti fon comparati a i uagabondizet fuiatine 
ipopoli,a quali fi dowrebbono fare quel che le pecchie fanno a quefti zan- 
Zani che gli ammazzano, percio che è uagabondi ; &r otiofi appeftano una 
republica coni uiti loro. Et comedico per nonefferei zanzani utiliano 
gi deStruggitori,& confumatori delle altrui fatiche; le pecchie gli amaz= 
zano. Ilnafcer fia loro quefti zanzani dicono alcuni prouenir da caufe 
occulte. Già io dilfi prouentr dall'effer della razza delle pecchie ecchie 
come dice Plinio . altri dicono nafcere dabnon effer buoni ifiori, che fon fio 
rifecchi fenza fuîtanza, © wtrtù . altri uogliono che proceda per colpa 
delRe, il che è ftatoreprouato in questo capitolo conl'auttorità di Plinio 
chedice che è delle femenze di pecchie già fianche, 1 necchie,&s perlara 
gionnaturale,che io diffi,cheil Re non genererà fe non Re, ma pernon mi 
occupar în difpute di che fi generino: zanzani, poi che nonimporta per 
gli agricoltori, nengo alrimedio . Horquando fi conofcerà che la pecchia 
fiazanzana,che mangia piu che nd opera, facciafi Luna delle due cofe,o fi 
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gittino fuore tutte quelle pecchie s & in fuo loco fi mettono altre migliori 
odedoi, 9 tre buzzi fene canino altre tante, &y quini fi mettono in loco 
loro come fi è detto di fopra brufandofi, & accarezzandofis perche facci 
noamicitia , © fratellanza infieme , mettendoni il fno Re con effe „onera 
fi pigli altro rimedio che fi indicara piu fpediente, prima che confumina 
tutti, Aduienemolte volte che per efferitemporalimolto abundanti, di 
rufciata& fiori , lepecchieempieno il Lozzo dimele, & per non haner 
loco , doue poter porre altro che vorrebbono fare mangiano il fatto, per 
questo.è bene di vinedere il bozzo molte volte, &' quelli che trouaranno 
intale(ferefcarichifi di mele, perche ue fe ne poffa compor dell altro è In 
questi animali nafte la peftilenza cofi come nelbeftiame, ilche appare ma 
nifeftamente che in ogni parte muore di effi gran quantità , hor fe procede 
per caufa di cattino gereso cattiui pasti che babbian vicini trafportifi pre 
ftoinaltra parte longe de li, ove fia miglior aere, & ui fi tronino me- 
glior fiori,c&o meglior herbe,profumandofi i bozzi con i boni odori, pur che 
il fume però nonfia ecceffino, ne molto caldo che non affochino le pecchie 
ne diftruga i faur ne fcaldi il bozzo., contra i cattiui pafti ilrimedio è dar 
glili buoni, dicono che per cofortarle è buono di darli mele nel qualfian cot 
torofefecche, ode altri nutrimenti,che io o detto di fopra. Se gli ueniffero 
gli pedocchi fe gli deuono cuocere buoni pomi dolci , & odoriferi s in buon 
vinbianco con alcune cimette de gli alberi d effipomi , & dopo che fieno 
freddi fe debbano brufare coneffo mettendofi å torno alle peccheie,& als 
l'intorno d'effi bozzit pomi cofi cotti, il'vino . è ancor fegno che lo feia 
me fla male; & lepecchie voglion moriresquando cade come farina dentro 
ifani,& è ilrimediodi crodare molto bene il bozzoin loco doue habbiano 
acadere tutte le pecchie, & cerchefi fra ct il Re loro, & fe gli fi trouarà 
fottodell ale certi pedocchi, conuien che gli fi lieni fortilmente con una 
punta de acoso deforbicine brufandofe le pecchie ,& i fauni che fono infer- 
mi.con.bono acetorofato che giona anco contra i vermi, & le tele de ragno, 
come ho detto G fe alcuno fciame, perife per mancamento di virtu, pra 
fumifibene, gr bagnifi con aceto o buon vino, canandofi de qui, €&7 metteg 
docialtri infuo cambio che faranno il mele molto presto tronadoft gia fat 
toil fondamento.ma fe le pecchie vi fono morte per pestilenza, no we fe ne 
mettan.altre perche moriranno anch'elle, Similmente aduiene che quan- 
‘somieua, il vento porta la nieue â bozzi.& ferra le bocche, cr glifpiracoli 
che vi fono, ondefraffuoganogli api. Hor ilrimediodi questo è che quan 
do che niena fidebbanferrare le bosche leuandogli la niene che nifi foffe 
composta Seentrano formiche nei bozzi è cofa molto dannofa, perche 
„in pochifimo tempo. ne rouina , & confuma yno ; & anco tutto pno aluea 
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vio, èil rimedio di venir gittandogli acqua calda per tutto doue vannes 
er nei nidi, & in questo modo periranno facendofi dueo tre volte, er per 
far questo effetto è bene di oprare acqua în Toruifta , perche le anuelena. 
Infermanoi bucci parimente pe ltroppo caldo, čr tempo fecco della State 
di che perifcono molte . per questo è bene di adacquar ben fotto il bucco la 
mattina con acqua frefca in modo che l'acqua fia in abbondanza, & poi 
metter i bocci fopra quella terra cofi inacquata pur la mattina, piu volte 
quefto rimedio facendofi, & questo gli Jarà di gran rimedio fincheil teme 
po cominti è rifrefcare,ancora che vna delle cofe che faccia il bucco flar fa 
no è che babbia buon fuolo di fotto che quinifogliono crear topi,e& altri fi 
mili anmali. Adiniene parimente che molte volte muore il Re , & questo 
è conofciuto da pochi, mancando come fi diffe il Re fubito perifcelo fcia 
me , perciòè bene che ui fia piu dimRe nel bucco s fe ui puo efer fenza 
difcordia , che altrimente è meglio che ue ne fia vn folo . Et gia diffi che fi 
conofcerà al rumor che fan dentro le pecchie , & lo flar (enza ordine alena 
no,ma confisfamente, cs che nonefcono à mangiare, a pigliar fiori, ma 
attendono à mangiar quel che han fatto di dentro, & dopo l’hanerfelo fini 
to di mangiare o muoiono ; 0 fe ne van via difperfe , il rimedio ciò fi diede 
di fopra, ma quando il rimedio non vaglia ne fi poffa far altro,lienifi il me 
le che no Lfinifce di mangiare, fimilmemie la cera , & quelle che morif' 

Sfero di State fubito fi cani fuore, perche le tarme,čr i ratti vengono à man 
giar tutto quel che è dentro. Dirò vn altro modo conofcere fe il bucco 
nel crearfi pecchie fono quelle che naftono pecchie vereopurzanzgani 
(ancora che lo doueffe meglio, piu al propofito dir di fopra)<& è auner= 
tenza di Plinio che à conofcerlo bene fi guardi la grandezza de i buchi, ér 

Stanze de ifani, che fe fon piccioli dell'ordinario è fegno che quei buchi fon 
zanzani,& nonpecchie,perchei zanzani han poco corpo, & piglianmen 
luogosoltre che non hanno aculeo o pina de punger comele pecchie, ët dico 
no che fe à vnzanzano fe gli lienan lale, rimettendofi dentro ilbucenegli 

fica Pali a gli altri zangani, & anco alle pecchie. Et io hovditodira 
yno che dicono che era efperto molto in questi bocci de api , che nel tempa 
chele pecchie fono grande che fi conofte bene qual è il fetto dalqual nafte 

il zanzano per effer la pecchiaaffai maggiore che di quel feto di che harà 
nafcere la buona pecchia,& che al tempo che egli vuol gia naftere, che ca 
na benla iesta fuori del buco, che fe gli puo tagliare con wn coltello mol 
to tagliente come rafoio , € che effendo cofi mortole pecchie iSteffe lo ca» 
uan poi da quel luogo . è questa nona dottrina laquale à me non piace mol 
to. L'uno perche non fi accorda con Plinio della grandezza del buco; an- 

cora che di ciò io non mi curerei molto, ma ho perimpoffibile poterfi far 
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quefta diligenza di poter cofi troncarfii capi atutti izantani,che fon den- 
tro. Voglionole pecchie acqua chiara, & molto corrente per Star fane., 
non puzzolente ne brutte, ne fangofesne doue fi creano rane che fe leman» 
giano , & perche quando uanno a bere le affaltano; & il medefimo fanno 
e ferpi d’acqua. 


Dell'offitio del guardiano de gli Api,& qual debba efle- 
re: Cap. [A 


 T Node iprincipali precetti che fieno per la conferuatione , & man- 
tenimento delle pecchie è che il cuftode di effe; & quello che ne ha 
cuvaufi gran diligenza neltener netti i bozzi & gli api; & ancoil luogo, 
& circuito tutto done fitengono,& che fia anch'egli della fua perfona mol 
to polito , & netto, <7 fe come fi dene, fon trattati, & bemueduti uineran 
no ferie o otto anni,& daran bonilfimo frutto,et ui fon di quelle che arriue 
ranno a diece anni, & perciò non dene lafciar paffare il'euftode di quefti 
animali niun dì che non uada a nifitare questi bozzi, &r quando gli mira- 
nonon por folamente l'occhio a bozzi, & partirfi, ma circuirgli due, & 
tre uolte, xy effaminar, &rimirargli bene , che in quefto modo nedera egli 
benesbauuti quefti uifi quel che bifogna per loro , & farà anco chele pec- 
chie dinengano con effo lui piu domestiche, & piacenoli.. Et quantunche 
babbianin ogri tempo gran bifogno di effer riuedute ; è molto piu neceffa 
rio nel tempo della Primauera, perche quello è iltempo nelquale elle infer 
mano molto, «3 parimente è iltempo dello fciamare. La nettezza, &" 
politezza che ha da banere in fe il cuftode delle pecchie è principalmente 
che fia molto fedele, &y che no robbi cofa ueruna. Et quanto a ciò ame non 
par che fia buona ufanzaquelche alcuni patroni di bozzi di pecchie hanno 
che fan partito con questi guardiani,che debba haner perfe ilbozzo s nel= 
quale faranmorte le pecchie. Tonon fo chemi dica di quefta poca anser= 
tenza, fenon che fien molti di quefti guardiani; che preghino Dio deuota- 
mente che facciamorire tutte quelle pecchie,& che anco egli aiuta a far= 
glemorire. To lo dico, &ne parlo pere/perienza di molti paftoriche ba- 
nendo circa il beltiame fatto coneffo loroi patroni fimili pazzi partiti, 
dando loro una certa portione di quei che muoiono piccioli; & quando uo= 
gliono effi carne non afpettan poi cheil Lupo la faccia, che fotto pretefto 
di ciòfela fanno efiifiefi , & qualche uolta permancamento di coltelli, 
Stracciarfela efi con i denti, io l'ho nisto, & per efperienzane ragiono.Bi= 
Sogna parimente che della fua perfona non fia lordo,ma polito, & netto, ne 
embriaco cafo che per queftogli antichi differo; che la Dea della casti 
ta 
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rà hanea cura delle pecchie, &* con ragione che poi che effe fondi loro na- 
tura cafte & nette debbono effer mangiate da perfone caSte , & nette. & 
chea loro ne î bozzinon fi accoStino mai donne, quando hanno il lor fiore, 
et quando qualche uno na per manegiargli,vada benlanato che nö babbia 
mangiato ne cipollesne agli, ne con altri odort , che fa lor gran danno ; ne 
meno ha da portar fecomufchio, ò fimili altri odori. perche effe ufcirebbo- 
no a pungerlo,&r lo tratterebbon molto male. A quei che han mangiato 
agli fan bene effe poco male , ma quello odore è a loro molto dannofo. La 
politezza che il bozzo ricerca fuor di fe,è che fra ben rafo, čr netto di her- 
ba &r diogni altra cofa all’intorno,doue fon posti; non úi fianne rami , ne 
machie preffo di loro per il pericolo del fuoco, & perche le difturbano, 
quando uengono per rientrar ne ilor bogzi cariche di fiori. Et per quea 
fto ancora è neceffario che fien benrinedntele bocche , perche fera bene 
aperte, & non impedite per l'intrar dieffe. Lieuefegli ancora fratte, dî 
(pine che haueffero appreffo ortiche, & fimili cefpugli d'herba, perche ol= 
tre che con effe fanno le pecchie cattiuo lanoro . in effi fi nafcondon ferpe s 
en fimili animali che mangiano lepecchie, che fe fia la terra desbrigata di 
herbe, er di questi cefpugli non offeranno di approfimaruif,majfimamëte 
per tema del guardiano de glralueari . Bifogna che fi ghaîti tutti i luo- 
ghi,dowe fan nidi topi, lucerte, o ferpi a un gran fpatio lontano  & all'in- 
torno fi mertan da lui molti fpanentacchi peri paffari chele mangiano, 
Di notte talhora faccia uicino a effi qualche fuoco, accidorfi d altri ani 
mali per paura di effo non ui fi accoStino, hauendo però buona cura che nò 
faccia danno a gli alueart , © Jempre fi procuri diuccider le uefpe , che 
quini praticaffero , perche uccidono,& fan gran danno alle pecchie,& pa- 
vimente certi aponi diffoluti,& cattiniche gli dan noia, & le perfeguitan 
molto. Tengagli il guardiano molto netti î nafi,che fe glimettano inanzi 
perbere maggiormente LInuerno fel acquaè lontana, & uccida le lucer- 
tealtempo che ue ne fono. Non fi maneggi il bozzo de gli api, fe nonin 
dì chiaro, &rfereno, & fenza uento, eccetto però fe non fopranenifJe qual 
cheneceffità ; non fi dia botta o pereofa alcuna nelbozzo ; ne con furia fi 
cacci fuori il lanoro, ne fi faccia [pþanento ò paura alcuna alle pecchie,deb- 
bafi fpefo profumar di quegli odori gia detti, che ancora che il fumo dia 
lor gran noia, l'odor di quai profumi è lor falutifero molto, & questo fi 
faccia; fecondo il precetto di Pietro Crefcentio ogni mefe due uolte , an~ 
uertendoft però che il fumo non fia ecceffiuo , & fempre il bozzo fia netta 
todel proprio sterco loro ogni mefe una uolta, perche è di male odore; & 
lefainfermare, & perche fra tanto che fa nell'inuerno gran freddinon fi 


badatoccar cofa meruna ne i bozzi,non fi tocchi , ma attendafi anettar in 
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cambis bene ogni cofa al intorno:di efi all entrata dell'inuernò, & nel 
L'uftir di effo in principio di Primauera poffonopoinettarfii bozzhet 
talboranel mefe di Maggio profuminfi con bonnigas dinacche, òdi bezer- 
ro, ò altri odori buoni , perche in quel mefé fon migliori . parimente è be- 
ne diprofumarle con medolle di vacche , come dice Columella. Et fempre 
dopo l innerno torninfi a nettare & purgari bogzi di aragne; & muffa, 
che (pe/fo ue fe netronano , č fenon fi potelfe aggiongere per nettarli 
dentro de i fani adoprifi una penna ò d'Aquila;ò di Oca . Habbiafi aunerza 
tenza,come fi è detto di fempre ammazzare i zanzani . per l Inverno fi ha 
da atturar bene i bozzi con fterco di wacche òdi Tornelli, inmodo che non 
fia fpiracolo alcuno per doue poffa entrare in effi il freddo, che ancora che 
elle di lor natura gli ferrino coniun betume , non poffon però far tanto che 
non habbin bifogno dell'aiuto humano, Dianfegli a mangiar fimilmente 
linuerno pezzi di pasta nel modo che fi è detto,perche effendo ben nodrite 
l'innerno uengono a figliar bene , & far buoni fciami. & dice Marco Var- 
rone,che in alcune parti, ne è luoghi de gli aluearij fi tiene una certa cam- 
panella, perche aduiene molte uolte , che effendo le pecchie alanorare in 
campagna foprauiene qualche nebbia ò ofcurità d'aere,per laquale elle nà 
no come balorde  & fuor di fentimento, onde non Sapendo tornara cafa 
uandifperfe & muoiono,& allbora fonandofi quella campanella è tanto il 
conofcimento loro che a quel fuono ritornano uerfo quella parte, & per- 
che fiaffuefaccino a riconofcerlo bifogna che fe gli fuoni due o tre molte il 
di. Nell inuerno fieno i bozzi ben vicini Lun l'altro, che in questo modo né 
gli farà cofi danno il freddo,& nella State fien appartate per il caldo. Que- 
fie cole bifogna che impari di conofcere , & di fare ilbuon guardiano delle 
pecchiesoltre quelle che fi fon narrate di fopra. l 


Del fare il mele. Cap. io: 


Hg lepecchie nelle loro Stanze tre appartamenti l'uno è done ri- Col.li.1o. 
pongono il mele chiaro per la loro prouifione, & nodrimento , l'al- SE tye & 
tro è per figliare , & il terzo , & quello di mezzo è per la loro habitatio- paj, Lugli. 
ne. Diquefi dui fi fcarzano fecondo i lor tempi, & fi castrano, cheè cap. 7. 
tutta una cofaseccette che’ per effer per due parti han differenti nomi, & Ottobre. 

fi fanno anco indifferenti tempi, che lo fcarzare fi fa di Gennaio, &rilea» EP ii 

firaredì Giugno , ancora che alcuno anno fia pin tardo dell'altro fecon- IA 
do che fuccedono i temporali fecondo il curare , & dell'herbe, & dei pa- 104.% tos 
Sti loro. Lofcarzarfi fa prima, che ingranidino , perche fe è lo fciame Mace. ti. 7. 


granido , & per figliare non dene effer toccato che farebbe uno fiminnirla $ $578- 
generatione, 


Auiclib.=. generatione, eccetto fe ilcufede non ueniffein cognitione , che quel feto 
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doneffe effere di ganzani ; che allbora farebbe grande utile al bozzo farlo 
periresmaio ho per impolfibile poterfi cofi conofcere, ò almeno lewarlo nia 
fenza lewar anco con effo il feto delle buone pecchie. Senon fiè fearzato 
prima che lo fciame fia pregno, fipno far anco dopol hauer feramenato, 
& nello fearzare [empre fi liewino i fani, che fr nederan molti Secchi, & 
muffofi & quei che fon come foffero fracidi sche fe fi laftiano dan molto 
cattino odore alle pecchie, & è cagione cheelleinfermino : Sono: fegnali 
moltia conofcere che i bozzi fieno ineffere percaftrargli ; l'unoè quando 
banbuon pefo, & che fe fi mette l'orecchie alle piquare non fuona molto il 
bozzo,che fona piusquando è alquanto noto, che quandoè ben pieno. Che 
è regola molto generale è molio certa, che il uacuorifponde, & fuona pim 
cheil pieno; & il mafficcio, & fimilmente che fonai fani pieni, & che non 
appare mele, perche i buchi fono coperti dî fopra, come da un piccioluelo,, 
cheilmele babuono odore; cheè curato;che è pefo, éx chei bozzi hanno 
le piquere di color che tira alquantoingiallo . Et ilmiglior fegno di tutti 
è di guardar. dentro il borgo, é uederlo pieno fenza uacuo alcuno. E 
anco fegno di effer il bozzo pieno ; quando fi nedono i zanzani morti fuori 
delle piquere, & fempre ilcaftrarsò fcarzar fia demattina;perchein quel- 
l bora ftanno raccolte pe l freddo lepecchivinfieme non pungon tanto, 
come quando faċaldo , allequali fihanno a far alquanto di fame, ò com 
Jeorzo, ò con buonnigas di buoi ben fecches, perche fi habbino datientrar 
ben dentro ; chevitirandofi effe lafcierantor nia: la robba:di dentro fenza 
che nengano a effer morte dentroi faui che frcanano, ma guardifi bene 
cheil fume non (ia di cofa de cattino odore, chelor farebbe dannofo mol- 
to, & fi uerrebbono ainfermar perciò, & feneltempodicanare il me 
le è abbondanzadi pasto per quefti animali , & l'anno è graffo ; lafti- 
Segli poco mele perche effe tornan molto prefto a faticare, che fon defide 
rofedifarlo, cr nengon di nuouo a fur mele, & riempire i bozzi, ma fe 
L'anno foffe Sterile , &y fi medeffele pecchie poten hauer ini nicino poco pa 
fio, lafcifeglime affai. Et perciò che (pelle nolte per molta abbondanza 
del pasto loro fono i bozzi buoni da (gombraredel mefe di Settembre, & 
uel di Ottobre un'altra uolta <&for(elaprima volta, che furono feom- 
par) non eran ben pieni di mele &y perciò furomlafcrati cofi perl Auiun 
no, alboranel’una, vl altra uolta non fegli toglia fenon, la terza paï- 
te. Etancofe linuerno fi uede[fe inafperirfi molto, non fe gli tolga cofa 
alcuna, & Jemprenel tempo deltorfegli il mele , bagnafi la cocchiara con 
che fi cana ilmele con acquasacciò che da fe fi (picchi facilmete il mele,che 
non fi facendo cofi niene a correr per il bozzo, «o fuore , da che ne nafte 
oltre 
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oltre il danno che alcune delle pecchie perraccoglierlo , altre per portar= 
lo via, & altre per diffenderglilo vengono è gran riffa fra loro, & fiam- 
mazzano. Etquefto è quel che alcuni dicono chefpeffo fi rubbanl'unl'al 
trole pecchie. Et per enitarquefto inconueniente fiha da procurar che il 
mele noncorra, ilche fi fuggirà fe ilmele fa ben maturo . & stagionato 
bene er che ficoglia in tempo caldo, & fenga caldo, & fe fanrumore, 
& combattono profussinfi conrofmarino ò con qualche altra cofa che fu- 
bito fugono, & fi appartano; & anco fideuono borfare con vino buono o 
con aceto o con aqua melata, & fieno inquanto fia poffibile: tagli molto 
pguali , & per quefto è neceffario chei ferri fieno molto taglienti, & fe 

trouerd nei faui cofa alcuna di muffofo, & gualto,mettafi da partè, per 
che contaminarebbe molto il refto del mele. Dice Plinio che Je ficana il 
mele dal buzzo nel plenilunio quando è piena la Luna che albora fi cauerà 
piu mele, & fe in dì fereno fardil mele piu groffo. Sicana ilmeledai 
fani intre modi, il megliore è col porgli vn fecchio'netto, er quel che 
corre fenza efprimerlo èil mi gliore „il fecondo è quel che:efce dai faui 
[premendofi , il terzo èdi fbezzare inpezzi i fani, co gittargli inynatina, 
che habbia la bocca larga; che ilmele è di tal qualità che ilmegliore fe ne 
vaal bako, eccetto che fevi è terra che va piu al fondo del mele, la ce - 
ra, & l'altre coße di bruttura refta in altro come Schiuma laqual fi può 
ben cogliere , & e[primere che refta il mele chiaro di Sotto. L'altro ter- 
zo modo non cofi buono perche guafta ilmele; €r anco Lu cera refte melo 
Ja, & è men durabile, & è cuocer alquanto i fai in vn caldaio grande, 
chela cera resterà di fopra , &r fipuò colare in qualche Stamegna. Ilme- 
le da mangiare è miglior cotto che crudo, perche non enfia tanto ne è cofi 
colerico, & è buono per le perfone humide, gx flemmatiche. Il mele man- 
gia, & confismalacarne guafta & putrefatta delle ferite, pofto ne gli 
occhi liena il panno, &vna teladi effi che fon cometeladi aragni, & 
Sehiara laista , facendofi gargarifimi con cfo fa diflemmare gli Strango- 
glioni mefchiato con falgemma er poftaall'orecchia fa vinace l'vdito.On= 
gendofi con mele la tefla ammazza i pedocchi;,& le lendine di effa, & non 
vi fi creano pin cofi prefto . Il mele mitiga molto il veleno delle vinande 
quando fi condifcono con effe, come fon fongh: , boleti , &" fimili. Et dice 
inoltre Auicenna che beuendofi caldo è buono contra la morficatura del 
canrabbiofo, & mollificail ventre cr meffo caldo con altre tanta acqua 
tepida da baffo fa purgare , & fia perciò di ogni cofa vna feudella,ma non 
fia troppo caldo che farebbe dannofo. E il mele fingolar liquore per le.con 
Serue , & condimenti di cibis vinande,<& vngendofi l'huomo con effo la 
faccia lieua il panno che vi è,conforta lo flomaco, da appetito, taglia le 
Ee vefcofità . 


vefcofita . Ilmiglior mele di tutti gli alter è quel che fi fa neltempo della 
Primauera © di Maggio, non è cofi buono quel dell Autunno, & quel 
che fifa nel tempo dell Inutimo è cattino . I fogni del buon mele fono, che 
fia chiaro, È vifcofocometermentina, , fifa il mel rofato con buone rofe 
cofiverde come fecche . Quel che fifadelle rofe frefche è piu liquido per 
quella acquofità che di efje viene à pigliare, è confortatino; & falutifero 
snolto bevendofi disfatto in acqua, & èilmele rofato corrofino, & per 
quefto mangia la mala carne delle ferite. E il mele vn liquor molto fua 
est falutifero molto, & dolce, È mefcolandofi con un poco di fale, & 
non altro piglia catiniffimo fapore, & con effo perciò fi vngono î picci- 
noli delle tette d quelle donne che allattano , quando finuoltorre illatte a 
fancinlii. Quando il mele è frefco deue ftar fempre fcopeito, perche bol 
le. & gitta cera all'alto , ma perche non wi entri bruttezze ; ui (i puo tene 


re fopra un buratto o panno di linofottile. La fanza da texere mele uno- 
le effer calda. Lacera( quantunche Columella dica, che al fuo tempo era 
di poco prezzo, &F poca fima ) hora è in un buon prezzo, & molto neceffà 
ria per molte cofe, cofi in medicina, come per altri uf, © principalmen- 
te per ornamento, & facrificij un ferwigio di Dio, © di Juoi Santi nelle 
fue chiefes<&y aliari . Si dene far la cera [sbito,perche fe fubito che è e(pre= 
muta, & feparaia dal mele, fi lafcia ftar lungo tempo, fi la mangia le tar 
me yy" fe quando fi cuoce fe gli mette fopra paglia della mellegazriefce piu 
roffa.Quella che è buonaconl antichità del tempo diuiene bianca, & quel 
la chenon è buona diuenta nera , & diniene la cera artificiofamente bians 
ca ancora gittandufi in acqua calda ben falata, & fimilmente è bene di met 
terni un poco di aceto bianco în che fiftemperi,<& brufarla con acqua fred= 
da. Volendofi filare în candele& fe gli gittia torno alquanto di termen- 
tina fi fa correre, & la fatale; chele candele non fi pezzano ancora che 
fe gli dia molte rivolte. Ma fe foffe la termentina molto taglia la cera , & 
faanco la termentina, che lacandela duri poco. Ha la cera proprietà di 
quagliar tutti gli olii, & di ridur gli unguenti. Ha ancora uirtudi mat 
rare;ò di rifoluere infiagioni , &y dice che cofi debba dar da mangiare a cola 
roche ban le camere,òfeparatamente o infieme cò qualche ninanda, čr che 
reftringe iluenire . Pofiaunarotadi cerasdone per qualche botta fia una 
infiagione frefca, lamitiga, © rifolue. Dicon chele pecchie fecche & 
fatte poluerebesendofi con un buon uino bianco puro liena alle donne che 
þan di frefco partorito certi dolori che gliuengono . Et parimente fe fi pi- 
gliano alcune pecchie nine, & fi fiegan conun pannetto polito,& quel Ju- 
go fi beua con un poco di buon uino bianco puro a deggiuno guarifce il do- 
lor del fianco. Fan le pecchie un serto bitume alle bocche dei bozzi, & 
and 
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anco dentro di effi che i Greci, Latini lo chiamano Propolis, & è mol- 
to odorifero, cr tale quale è lo fiorace cheè molto buono a portarlo în 
mano a guifache fi porta un poms per adorarlo , l'uno è negro, goui tan 
co delroffo er quefto èil migliore. Ha quefta gomma e. cellente pr prie- 
tàche caua le pine,che fi mettono nella carne ponendozi(i fopra,<& placa, 
& mollifica la durezza delle poffeme , cr add 

unerni vitirati, fa fe 


falafprezzao durezza del petto. Disfatta quefta somma in oglio uisla» 

to, i pofta fopra la bragia , & viceuendofi quel f he fara con la boc- 
ca aperta gioua molto alla toffe antida , & con efa ungendofi alle « 
tette non laftsaineffequagliare illaite. 7 ‘ngendofi con effa le ferite 
le frezze che uenzonorcon ueleno liena via il uelon 7 
alle orecchie, lieuail dolor di effe, conforta ilce 
contrail pafmo che uien da freddo pofia alla 
uirth di affottigliar gli humori, 
dolore della madre alle donne, 


ino ch 


<& è molto utile, pofta 
rebro, cy è fingolar cofa 
nucea , è molto calda, & ha 
& pofta all'ombelico, di fotto lieua il 


Delle Oche, & Anatre; Capita 

I E oche fe non fon di cofi grande utilità inun cafaleo grangiadi nil- 
i le quanto fon le galline, fonalmen di poca fpefa, fe fon tenute inluo- 

g0, doue fialargadi prato, abbondanza di acqua, maftimamente ef- 

Sendo corrente. Si poffono allenare per dui effetti ; l'uno per venderle, 


& guadagnarne , crl altro per ingraffarle; e per bauerlea mangiare. Si 
ha prima da procurare di bauer l'oche le piu groffe che fi poffano hanere, 


perche quelle che han grande none fon migliore perra 
razze» procurifi in quanto fi puodi bauerle bianche, 
porfi, che now fon le berettine re 
le berrettine sengono di razza afp 


ZZE, & per farne 
perche fon piu da 
Jono in olire di miglior fapore, perche 
eras& faluatica & fieno le mafchie fo~ 
pra duo anni, perche minore di quefta età non fonbuone per razza , per- 
che non generan bene , 1 per la maggior parte le uoua che generano non 
Sonperfetti per conare. Voglion luogo molto (patiofo, & grande ; affai 
herbe , & acqua, perche fenza quefte cofe in nian modo poffono ftar bene, 
ne bene ftudiarfi, & per effe fi deon fari lor fornelli doue habbinoa coua- 
resprocurandofi che freno in luoghi caldi , &r aftiutti Gp è bene che fiain 
alte conlafua paglia bene accomodate, acciò che fieno ben calde, Ma, 
perche quelli uccelli fono molte medrofe, ricerc molto la compagnia delle 
genti. Perun mafchio non fi babbin piu di tre femine, cr fe le noua di ef- 
Sefi mettono alle galline, le oche porranno molte noua , & anco per- 
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che le galline fi mettono piu per tempo afai chele ochî è bene di metter fot 
10 efje le vona, fi ban da metter fotto ciafcuna gallina non piu di cinque vo 
na che fe piu gli fe negittano , per effer grande non le può ben coprire y 
cy perche le galline mon pofon circondar ben l'ynone delle oche, &7 fe gli 
deono circondare perche vgualmente non poffano fealdare da tuite le ban- 
de, & all'oche fi deono deputare d ciafcuna le: fue voue accio che couino 
nelle medefime, che meglio vengono driufcirei conati dalle proprie oche ` 
chel'hanfatte che delle eftrane, & fpelfo asuiene che non comano quelle 
dell'altre fe con quelle non ve Je ne mette qualch vno delle fue, & neliem 
po che fi vuol cominciare d porre,ilche fi conofterà toccandole l ouara, ten- 
ganfi ferrate, perche done pongon vn vono mettono dopo tutte l'altre. Se 
Je gli lafcianl vuona nel lor nido fe gli gittano fubito fopra, & fe fe gli lie- 
uan non lafcian di porne fino à cento , © anco ducento, & anco fine d tan- 
to che fi aprono, & muotono maggiormente fe fon fenza mafchio, ne co- 
uan piu come dice Ariftotele ma fon piu piccioli , & non di cofi buon fa- 
pore come quelli che fon generati con mafchio, & quefti non fon buoni per’ 
AZZI quei che fi generano quando loche fono n acqua fono piu gene- 
ratini cr il medefimo auviene nell’anatre «All’oche fe gli deon porre no- 
ue, vndeci , o tredici voua , & non pin, accio le poffano ben coprire. E 
cofa al propofito molto di mettergli fotto quando fi pongono quefte vone 
per farle conare » ortiche , ma done fi metteranno fia poi ogni modo 
luogo afciutto , & caldo, È feleoche fi achiocciaranno non fien meffe à 
conare in luogo cofi caldo come deon effer meffe le galline | perche Poche 
hanno in fe alfai maggior calore > che fe vi foffe troppo gran caldo col calor 
dell oche fi vifcaldarebbon tanto l'yuono che non nafcerebbon pulici | Il 
propriochiocciare dell'ochaè di Nonembres & Decembre, & perche in 
nesti vcelli i mafehi non conano( come le palombe, & le rondine) & han 
bifogno di continuo calore, & pongafi da mangiare , & da bere alla femi- 
na alla bocca del nido, perche elle con il defiderio da i figlinoli non fi liena= 
no â mangiare, © alie volte muoiono di fame, & fe fi lienano iraffred= 
dai l'ouona « fra à conare Lochatrenta dì fe è freddo,& fe già fi fealda ih 
tempo vinticinque, non pin, Quando parparelli fon picciolini, conutene 
che fien guardati molto dalle ortiche. percioche fe gli pongono effendo cofi 
tenerini,ne muoiono, & quando fon nati tenganfi per drece dì in cafa dan- 
dufegli è mangiar à mano delle molliche del pane, & herbe tagliate,lattu 
che, & fimili altre cofe che fien ben tenere, & quando fi hanvan da cauar 
in campagna. annertafi che non ef cano fe prima non han ben mangiato che 
Je efcono famelici con la gran voglia che ban di mangiare fi appigliano è 
qualunehe berba che lor viene inanzi, Ó Jeè dura fi mettono è tirarla col 
becco, 


r 


ya mef 
14,0 
anco) 
malih 
did y 
inmolte 
fonine 
più pem 
vlei fm 
chenn 
mahh 
ranno col 
comehè 
nuonidi 
graffano 
go caldo 
il lume 
chenor 
da cald 


femperin 
al ituedo 


È Mandi 


nottegna 
mar la fer 
grafaro 
ea ten, it 
; 
Bore log 
Wele che 
Conquest 
tes chef 
MIO, Gy 
KONA ves 

ve; 


coumo 
Poche 
puelle 
liem 

, ten- 
e. Se 
rli lie- 
ata 
neco- 
on fa- 
ni per 
gene- 
enO- 
ne È 
fe vout 
hi modo 
mefe d 
e loche 
ol calor 
ja. H 
iche in 
g han 
la femi 
fi liepa= 
raffreda 
falda 
onuent 
ndo cofi 
/ a dan- 
welat 
da canat 


gjá oche 
gui 
yguialo 
ala col 


GI 


Owo Nea O: 219 
becco tanto che molte volte fe gli rompe il collo perbauerlocofi tenerino. 
DiceVarroneche dopo tre dì che fieno nati fe gli dia à mangiare del naffur 
tio tagliato, & bagnato in acqua che gli è molto buono, x anco certa her 
bache pare lenticchia d'acqua, & non entrino in acqua finche nonfon di 
va mefe, & dopo quando fon grandicelli meninfi alcampo doue fia quanti 
tà, & abbondanzadi herba, ma guardinfi molto. dai Nibbi, quando fono 
anco piccioli,& dalle gatte, é dalle Aquile în ogni tempo, & percioche è 
mafcbinell'oche non fi gittano fopral uuona e benperil mele di Febbraio, 
di Marzo,pelarghi le pechiugas,e& frale gambe per baner delle penne,che 
in molte parti fono molto iftimati per i leiti, poi tutti cofi mafchi come 
femine pelarle nelmefe di Agosto, perche nell Inuerno venga a nafcergli 
piu penne . La penna & piuma e megliore quella dell'oche , che uan preffo 
dei fiumi è bagnarfi sonde fi poffono ben lanare s&néttare, che di quelle 
che nonfi poffono ne bagnare ne nettare s per non effer- cofi polita. Senza 
mafchi fi pofon parimente por Loche come legalline, ma li unona non Ja- 
ranno cofi darazza ne cofigrande ne, Saporiti,come quei che faran nati, 

come frè detto, conmafchio. Per ingraffare;fi han dapigliare i papart 
nuoui di quattro o fei mefi per effer piu teneri , oltre che naturalmente in 
graffano affai piu che quelle oche che fon uecchie. Si banda tenere in luo. 
go caldo , & ofcuro doue non poffan caminarfe non poco, che il freddo; 
il lume, e la larghezza del luogo per il caminargli impedifcono molto 
chenon ingraffano . Quelche gli ingraffa molto è il beueraggio che fe gli 
da caldo , perche di effo cauano il mangiare e bere infieme. Altri gli dan 
grano , & acqua o miglio bagnato, ma è meglio ilprimo . Deue darfeglià 
mangiare per bene ingraffargli due volte il dì, & ingraffan bene con ogni 
Jorte di legume. Il luogo done fi metteranno per ingraffargli bada effer 
Semper molto netto , perche le oche fon molto fporche  & conuiene per ciò 
di rinederle fpefò , & nettargli la Stanza , & chi haueffe mandria d'oche 

& mandafe in campagna fenza guardiano diagli da magiare alquanto la' 

notte quando tornano , acciò che allettate da quel pasto fi aunezzino d tor 

‘nar la fera a cafa « Se nel tempo che fonoi ficchi frefchi fe ne dan loro fiin 

graffano,& fon faporite molto le carni lorosche anticamente il cibo di effe 

era tenuto , come È anco al noStrotempo per molto fingolare , &r fono mi- 

gliore l’oche bianche che l'altre; Palladio dice (benche fia questo troppa 

Spefa) che dopo che fono ingraffate fi debban pigliare fichi fecchi pesti per 

con questi fe gli facino alcuni pastoni amaffari, & fe gli diano a mangia- 

re, che fra trenta dì fard il lor fegato maranigliofamente tenero, c7 Japo- 
vito. Guardan le oche molto ben la cafadi notte , perche Stanno in conti- 

mona vegghia, & per ogni poco fi fentono cominciano è dar gridi . è 

È diiz gia 
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». tà fegli dene fare vna fol] 


Zia volgare quel nobile effempio quando nel Campidoglio: di Roma alter 
Po antico deftiano loche la guardia che dormina; neltempoche in effo cer 
Cananodi entrar inimici Si ha da guardar molto dall'oche ogni femina- 
to, percioche ni fan gran danno cofi colpafcere comecon lo sterco loro 
Dell’oche fifa molto buona carne falata ; &' lardo da mangiarfi frefco pri 
ma che dinenga rancido € per questo conuien che fieno molto graffe» che 
altrimenti non è buona e cofi fono migliore chefrefche Loche, eccetto fe 
non foffero gionenette, & tenere. I pedochi fan lor grangueria, © per 
ciò è bendi lanarle [pefo con acqua di Tornifta s 


Delle Anatre. 


à Ell'anatre è poco che dire banendo parlato dell Oche, per tutte 

J Sono quafidivna medefima natura, ecceto che per e[fermoltoli» 
gate fra loro non fi hanno da lafciar vfcir fuori + Son dimaggior pela, © 
perciò deono effer riferrate , 6 chi nevoleffetenermolte procuri hanerle 
inluogo doune fia acqua natural comenteo qualunche altro Stagno, ori 
fcello d'acqua che fia alquanto fangofosperche inquel fango fi riuoltan vo 
lentieri, x ui truonan che mangiare; e fenon hauefjero vna tal comodi 
a d'acqua piu larga che profonda; che fempre fia 
benpiena,perche ne poffano vfcire quando ui entraranno 0 habbia qualche 
gradile all'intorno per iquali poffanofcender nell'acqua, & afcenderin ter 
ra: Et fia di tal forte fatta, chefipoffa votare, & empires acciò lac- 
qua fi poffa mutare © questo fi facciatm qualche cortile done non pofa 
no entrar gatter.e anco bifeie , che gli fono molto dannofe, č lunge dallo 
appartamento, & cafa che fi habitas percioche fon molto garrule, & cian 
ciere, maffimamente le femine,® perciò Pitagora prohibina che fitenef= 
ferone i luoghi babitati.Conuiene che babbino ifuoi ridotti done fi poffan 
ire à dormir la notte, & nelcortile fiaqualche albero acciochenella: State 
poffanraccoglierfi fotto lombra di effo Molte volte fi pigliano le voua 
delle anatiefaluatiche che Stanno ne ifiumis pantaniz G fi mettono jotta 
le domestiche o alle galline che lo couino & dopo che fono nati gli anti rini 
fonpiac nolir manfi ancora ( he lirest vnfapor di Jaluaticume s A que 
fli talipelinfi le ale ; acciò non poffino ne volar ne fuggire, o fopra ilcor= 
tile pongaft vna rete perche boltre l’impedir il fugir loro riparera anco 
chenon ui poffano entrare vocelli dirapina. Quini fegli gitti daman- 
giare chedi quäte brutezze etimunditie fi tronuan mangiano, VENACCha 
berbe, grano. & ogni forte di grani, O" Je il cortile è grande & che ui fia 
dell berba è buona per pafternifi o nel tempo del far nido, gittifilor della 
paglia 
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paglianel cortile, perche poffan farinidi. Parlo per colora che ne uo- 
gliano alleuar gran quantità , che per coloro che ne nogliane tenere fino 
a dodeci, o quindeciin cafa aunertafi che babbin dell acqua, che del resto 
i cofa basta. Le nona di effe fi mettono fotto a farle couar dalle galline 
(fai bene & quando fon picciole fe gli da a mangiare pane molto fmollica 
to;ò herbe tagliate a minuto con miglio: Si allenano molto gli anatrellicõ 
fangue di befliame minutosrafpature di uentri,& cofa di carne, er perciò 
dinengon buone nelle cafe di macellari , dd altri che facciano delle trippe. 
Dopò il nodrimento & cibo loro è lo iSteffo che fiè detto delle othe. Pi- 
glinfi anatre faluatiche, & con effe fi mefcolino anatre domestice in quei 
cortili coficoperti con rete , che wedendo elle mangiare le domestice dinen 
gono piaceuole & manfe . Si :pigliano leoche i anatre faluatiche.con 
rete O lacci tendendofi done fogliono pafcere: Ma dice Auicenna chefi pi 
liano inquesto modo ancora; piglifi il feme del'belengogx fueradici &' 
fimettea molle inacqua per undì& unanotteinfieme col grano 3 co- 
cendofi un poco s tanto che il grano babbia infuppatofi alquanto di quella 
acqua, &dopo pongafi in luogo doue fogliano ripofare le anatre 0:oche 
chelo'mangiano.&r fi addormetano,come embriache;in tanto che fi pofon 
pigliar. con le mani, & dene effer grandela quantità delbelegno; maffima 
mente perle.oche . Et queSta medefimaricetta potrà anco feruire per pi- 
gliare delle altre forte di'uccelli;che vanno in gran fehierá Et fe fi cuoce 
grano con Zolfo & fi mette in questi medefima luoghi ; doue quefti ‘uccelli 
Soglivno pafcere tutti chi di effo grano. mangieranno , firamazzeranno 
co moriranno , ma uolendofi lor foccorrer che non muoiano , diafegli a be» 
re dell'olio. L oche čr anatre fonpiu calde che gli altri uccelli,il che fi co- 
nofce bene in far effe l'habitation loro în acquanelmezzo dei fiumi et nel 
mezzo & pit bel dell Inuerno aiutan queste carni molto alla generatione 
perche: augumentano la uirtù & forza del corpos & ancora che fieno di 
dura digestione fon con tutto ciò di buon nodrimeto ci quelche è ilmeglio 
imeffe a mangiare fon lali. Ingraffanfi molto coloro che ne mangiano , & 
lefaluatiche falate fi conciano et fon migliore, l’affugnadi effe è molto buo 
na per molte medicine; fia l'altre proprietà ne ha una che fchiara & fa 
lucidormolto il. colòr della faccia. Nonfitenganoinfieme:cor gli altri ucel- 
li perciò che intorbidan molio Lacquas & fa gran danno alle galline <r al 
eri uccelli che benendo di quella acqua,nafcon lor fubito la pepita aglioc- 
chi & fi ciecano & il medefimofa agli altri uccelli. Hanlanatre questa 
proprietà che feunabeftia ba dolore fi fana portandolo peril corpo & per 
i lombi cy: anco molte nolre fi fana col mirarle . 
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Dei paltori. Cap. 12. 


jEr haner datrattare di alcuni bestiami è primaneceffariodi parlar 
alquanto de i paftori che gli banino in gonernose le lor conditioni per 


* the è certo che una dellecofe che comunalmentepiwarricchife l'huomoîn 


quefta arte del campo è allewar beStiame.fe incio è la fedelta, o diligenza 
cheunoleil donere & che fecondo Iddio fi dene.tifare,ma fe questo manca 
piu tosto èun honor nano che ni ile alcuno, perche fe il paStoreè fedele, cre 
fcelarvobba molto, facendofial contrario ( credami chibabeftiame) che 


` è meglio nenderlo che tenerlosche non è lupo;che pin deftruga una madria, 


quanto è il pastor fenza confcienza,che fimangial'agnello; & il capretto, 
G dice che gli ha tolto illuposò chefi è morto, fe è da pocoynonè pesti- 
lenzaschenò fi metta inefi animali j che per pigratiamoni cura quel chè è 
ferito cr rognofo;&® fa venirin effi malatie grandi per nov gli canara tem 
poapafcere,onon gli cerca buoni pafcoli &nonfenza canfa dice ilprouer 
bio antico quando fiuuol benedir uno, Dio tr dia pecoreset figlinoli infieme, 
perche ancora che dei figlinoli aleuniriefcono gra confumatori. & deftrag 
gitori della robbasal fine per lamaggior parte attendono al cafo loro,&® piu 
cheimercenarij,& ferut & C bristoredentor nostro ce lo dechiara molto 
bene nel fuo Sants Enangelros dicendo che il pastore. patron del beftiame, 
efpone la propria vita per difenderlo, &-bemcustodirlo, & bifognando fe 
ne porterà fu la [pallalapecorazoppao Airacca,mafe le pecore nonfon fue; 
no fi cura del lupo che fe gli ne porti il capretto,ne cara l'infermasne aiuta 
la ffancaze fe pur qualche uno di questi mercenary fia buono deue effer te- 
nuto permaraniglia,&® anco io non uferei di affirmaresche di effi fenetro- 
saffero piuche det corni bianchi, che a quefta noftra età è al rowerfcio di 
quelch era anticamente; chei Paffori eran Santi Patriarchi, & Profeti, 
Era pafore il Patriarca Tacob, & gquardana bestiame altrui , & egli fi 
glorzana,® con uerità,che nelle fue mani era crefciuto, &y moltiplicato il 
bestiame, la robba del fuo fignore per effer egli molto diligente, & fede 
le. Era paftor M oife,quando gli apparfe Iddio in quelrubo, pastor Dauid, 
quando Iddio lo chiamò per farlo Rè, paftor fuil giufto Abel; a paftore fa 
prima che di niuno altro manifeftatala fanti[fima natinità del Redentor no 
Hro. Pafforera Malcho ché era fehiauo <& quantunche il fuo patrone foffe 
infedele, pagano, egli con tutto ciò guardana il fuo beftiame molto fedel 
mente, come testifica ilgloriofo fan Gierommo , & anco in tempo det 
Gentili eran tenuti i paftori per giufti,& fanti, & i Romani che fignoreg» 
giauano tutto ilmondo,bebbero il principio da i paftori,che pastori furono 
] Romulo, 
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Romulo 7 Remulo fondatori dell' imperio Romano , come Teflifica Tito 
Litio, & molti altri fcrittori. ma bora fiamo uenuti con questo effercitio 
a un altro estremo , che di molto fedeli fono ladroni,che robban quanto pof 
fono a loro patroni . di diligenti in pigri, dimolto deuoti in gran beftem- 
miatori, & di molte altre uirtù in wituperofiffimi nitij . Hor fe il patron 
del beftiame non baura Palori buoni, € fedeli ò egli nada a guardarlo 
efositeffo x dle uifiti tanto pefo chei pastori non Sappiano ne poffano ha 
uer luogo „č comodita di mal fare . «Si deon procurarei pastori di gran 
Îatura, & gagliardi , che poffänrefistere alle fatiche del campo . perfone 
agili che poffan correr bifognando dietro i lupi , €r altri animali che uinon 
dirapine \& che fieno giouani 3 che potran Soffri» meglio il pefo di quefto 
efJercitio.. Et queftoè neceffario peri beftiami grandi, che uanno a pa- 
feerfi lontano da terre babitate,che non accadetanta diligenza in quei che 
Son pocht perche fi paftono nicini a cafa s & ogni notte ritornano a cafit. 
Et piu forti peri monti, & felue che per i campi aperti, C piani, & con- 
uien:anco che babbingran uoce che fiodano di luntano per chiamar i cani 
o per raccogliere il beftiame . Ben credo io checon quefte conditioni che 
#0 ho detto fi.troueranno pochi paftori pur fi deue procurar di tronargli 
conlamaggior partedi effe. Però fopra tutto conniene feil beftiame è 
grande, © in diuerfe mandrie diuifo hauer un capo alquale tutti gli altre 
obedifcano, cr rendan conto, tome al proprio patrone , che fia perfona di 
confcienza - & di fapere, maffimamentein tutte lecofeche concernono 
l'utile, &-bifogno del befliame , € quefto fuolefferchiamato Maggioren 
80- Bifogna chequeftotale Maggiorengo fe fia fin da picciolo aliesato:con 
beftiami,cke fempre in quefto modo fapra meglio conofcer linfermità, e7 
bifogno di efi, & altre particolarità. & ch e fappia che quel che comanda 
Pifaicia) come fideue fare. Et queftodeue effer di mezzactà che fe foffe 
gionanetto non farebbe tanto vbedito cx fe foffe necchio non potrebbe con 
tanta uigilanza ; <T prestezza fcorrere in qua, nin la per intendere; gn 
procurareilrimedio a gli inconenienti chene i beftiami foglio j 
Sia perfonatemperata ; diligente, fedele, chenn fimile col fuo < ffempio 
comanderà piu ; fard piu obbedito, che con paroletrattando bene gli 
altri mercenari che baura fotto di fe, per ilche farà da efi o, Grine 
rito. Et chiftabbatterdin untal Maggiorengo ne i fuoi bestiami fi aune 
drà in brene come la fuarobba crefcerà, & moltiplicherà molto. Ët fem 
pie procurifiin quanto fipuò di haner paftori uecchi , nomdito di età ma 
di efperienza &rchenonfinadaognidi mutando ; perche queftidi questa 
Sortene conoftono il beStiame,re il beftiameconofee loro. cr è neceffario 
che fi conoftantunlaltro 3 ilcheappare perle parole del nofiro Redenzos 
re, 
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ra che ad'altio propofito dando a intendere le perfone con l'alle 
oria delle pecore» 
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De cani, & fue qualità. Capi 133 


Cani fon neteffarij molto per laguardiade: bestiami, cr anco perla 
Plin.lib.8. ` guardiadelle cafes & io non intendo di parlar hora qui dialtro che di 


cap.41. nefli che fi banno daelleger per guardia da bestiame che fonimaftini che 


Col. lib. 8. 1,. / ORIO {II $ 
cap.12. gli hanno a guardare & diffender contra i lupi & ladroni cridi questi al- 
Jib.8.c.13. tri per guardia delle cafe, che parlar de cani da caccia;che non faal propo- 
Var. lib. 2. fito per l intento mio,poi che non è cofa. che men conuenga a chi fa arte di 


Via car CAMPO che attender alla caccialaqual lafciaremo per i ricchi gentilbuomi 
Creflb.g. M ® perfone che minon di entrata; È chelaconfivmano dietroqueStolor 
cap.oi. ladro piacere purè meglio che quellimobili otiofi. fieffercitano inquefto, 
Avift.de na «che fe effercitaffero initi nelle città . voler dirl'eccellenzaded cant O 
aci maraniglie che di effi fono ferittene i libri nom caperia un granlibro; 
lbs. chemgnè animaliche ami tanto il fuo patrones ne guardia: cofi fedele; ne 
B..Geordo compagno cofi continono, ne fentinellacofi nigilante yne amico coft.fchiet= 


nilib ‘so ves fenza effer doppio. farebbe cofa fi perflua di noler riferine le pro= 
cap.16.  prierdicofibuone di questo animale: poi che fonquafi da ognun conofcuute» 
conofcono illorfignore, intendono molte dellescofeche lor fondette  chia- 
mati perlor nomi sengono, mancora chei cani cheio diffi da caccia non 
fieno buoni peri lanoratori di campi nonè fe non peròbene > che fra ima- 
Stini, fi meni qualche cagnolo da conigli,maffimamente fe èil paefe afperos 
perche questi fentono piu che non fentonoi grandi , & corrono ben dietro 
al lupo in compagnia de i maggiori, perche fon piwagili, & piu leggieri y 
cr col fanor de gli altri , banno. ardir di andar inanzi, & per effer deftri 
aggiungono, & trattengono il lupo fintanto che gliarriuano, & fe è ter- 
va piena fi poffono tener con mastini, altri piccioli cani oltremaStini peril 
medefimorifpetto che io ho detto . Procurifi imaftini della Statura sef- 
fere che io dirò bora. hanno da effer di gran capo tantoche paiache fia un 
terzo del fuo corpo, che babbino la faccia che fi ajfimigli ò paia di huomos 
gran bocca , & molto larga , le ciglia grande che cuopran , & giungan fi= 
no alla bocca, Lorecchie molto grandi ; & che glipendano, gliocchi.ri- 
lucenti, c> uini che paia che feintillino , negri di fiero abbaiare, © fpa- 
uentenole, cr fiero in uista di moltolargo petto., dicorpo:grofos é rac- 
colto, & ben difpofto se nonlungo» le gambedinanzi groffe: bem pelofis 
leditalunghe, & ben compartite , & che pofano ben tutto il piede Ola 
mano la cuda lunga, & fottile che è fegno di effer leggieroi &r la cortas 
Qu 
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ér grofa è. les ldi efer “dim 1aggior a Vene fono di certi che han- 
no un dito in dietro , questi fon piu gagliardi che gli altrihabbino l'unghi 
dure, legimibeg AO er babbino le poppe uguale, & fe la cagna di que 
Pa e par torira (aae si alquanti di > a aieo uia 


7 si fieno imiglio ior cani ni fin prelifegali. Quei ag e apron 
fai da occh ifempre riefcton migliori. Parimente dice Plinio, che fe 
Jono iraportati în altro luogo lungi da quel done fono nati y che quello che. 
torna primo alla Stanza è Jen pre miglior de gli altri. Pigliafi quelli che 
fondi un fol col ore che quei ch ne fon cofi pezzati perl ordinario naglion po 
co, eccetto fe non foffe: ‘o nati di qualche famofo cane di quel fegnale. Si 
milmente dicor no che è fegnale di gran bontà di cane quando è picciolo, 
che con le rampe fe gli tira lorecchies & fe gli, alza, &quelche piu lo 
fopporterà fenza Grida re farà migliore. Perircol bestiame procurinfa 
cani bianchi , perche qualche uolta adniene di abbracciarfi la notte con 
qualche lupo G per efferamen dui diun colore, quafinon fi farifoluere 

il pa Stor, che cofi gli nede azzuffati qual (tail cane, & qual fia illupo €r 
molte nolte conla furia penfa di ferire il lupo, & ferifee il-cane. Per 
guardia della cafaè meglio che fia nero;ì berettino per effer piu [pauente- 
noleche i bianchi, chetener cagnuoli nani in cafe a me non piace poi che 
tanio cr i quanto? i maftini & grandi, d poco piu  & di quel 
li fiha | poco profi tto, cdi questi molto utile. è uero che quefti tali ca~ 
guoli fenton pi uchei gradi; ma donendo tenirfi in cafa un cagnuolo, che 
tuttalanotteftia a gridar in cafa f enza propofito > farebbe meglio di te~ 
nerne uno che conla fua nifta, & latrare (panenti, & bifognando babbi 
no ardimento di affaltare unnertico del padrone,che.gli uoleffe nuocersma 

quefto grande che io dico bifognache il giorno Stigle le; ‘gato in luogo ap par- 
tato; 07 nde non poro edere coloro che entranoin cala s dcciò non pigli co- 
gnitione con foraftieri , oltresche flandolegatos non fara male alcuno il 
giorno. & diridenosstride ueghian meglio la notte, ma dove fardtenuta 
ligato il di fia luogo ofeuro y acciò che fi penfi che fia di notte „Ór dorm di 
Quando fi on quefti cani piccioli fubito fe gli pongano î loro nomi, acciò che 
Zl: fappino a che alchiamai gli nadano ad effi, Clefa politi non 
questi lor nomidi pin didue fili labe, perchequanto è è piu brene nome pi 

prefto glifentiranno oltre ch ia mecorto fi ferte pr lunge, che il lun 
go, comefonolcone, brano, negro, bianco, & altridi queta: ma 
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non fon buoni i nomi che fon lunghi di lettere, & fillabe, © quei chere 
flano în cafa picciola , deuono efer allenati s ér allattati dalla madre che 
1mo affi maggior vantaggio quei che fon creati con latte delle proprie 
ri che d'altre scr fin da piccioli fi deono aunezgare a roderl'offa, per- 
che gli fan meglio aprire, e crefcerla bocca oltre che colrodere fi fan 
piufieri , &y fortificano piu denti, & quando fonpicciolini fi deono canar 
fuoviinfieme  & attizzargli lun conl altro, perche combattano alquan 
to, I° fi faccino piu minaci , © piu fieri , ma con conditione che non com- 
battanmolto,percioche fe per forte l'uno foffe morficato » fi aunilifce, & di 
uenta codardo. Nel tempo dello allenargli, & lattargli fi dene dar ben 
da mangiare alle madri,acciò cke habbino abbondänza di latte,ct dopo che 
éffi fan mangiare dargline abbondantemente, acciò che fi ingroffino , & 
piglin la forza fin da piccioli, & fin che non habbino un'anno non fi menta 
no conbeftiamealeuno perciò che e[fendo piccioli, ò molto uecchi non. fan 
profitto alcuno al beftiame,ma molte uolte fon mangiati da i lupa. Niun 
maftino mafchio ne femina, che fi uoglia pervazza ne anco di altra forte 
di cane deue efferlalciati congionger'infieme, finche non habbino un'anno, 
perche uengono a perder molto la forza loro ynon fidia a patto uereno da 
mangiare carne morta di pecora niuno 0 di capra, & fe pur qualche pos 
co di queste carni Je gli voleffe dare, conuicne che fifchortichi che effi non 
le-vedano ne conofcano di che fia , & in pezzi poi fegli dia. Deono effer 
pafciutisacciò che la fame nonglisforzi a far l'una delle due cofe , o di an= 
darne a cercare in altro luogo , & lafciar folo il bestiame ai uccider qual- 
che beftiadi quelle che guardano . Dall'altra banda non intendo io che fien 
fatti cofi grafi , che bifognando non poffano correr dietro illupo, ne torut 
l'agnello, 0 caprettoche porti. E buono per effi il pan d'orzo 0 di mel- 
lega, & fe neltempo del latte fe gli mette a molle alquanto in latte o fue- 
ro pigliano grande amore al beftiame, & nonfi appartano da efo. Se gli 
dene dar a mangiare tre uolte ildè, l'una la mattina a buon'hora, quando 
fi meitano fuori col beftiame,che na a pa (cere, la feconda amezzodì quan 
do guarda il beStiameche pafte, & laterza la notte nel luogo doue foglion 
dormire, €r in questo modofempre andaran con ilbeStiame . Sei cani fon 
moltomecchi(ilche fi conofce ai denti quando fono [puntati neri, & gud- 
fii,cheigionani gl hanno acuti, 0 bianchi) Ii uecchi non poffono pin 
correre procurifi di nendergli , & hanerne dei giouani, che1 uecchi fono 
molto al propofito per guardarla cafa 0 per guardar ilbeftiame. Inu- 
mero de i cani che bifogna per guardar il bestiame, lo potrà ciafcun gu 
dicare fecondo il paefe , €” fito afpero; o piano , © anco fecondo la forte 
del beStiame , che di piu cani banbifogno le pecore o capre chele waccheo 
porcis 
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porci eccetto quardo han partorito sche dei porci ben fon di quelli che fi 
difendono che talbora fanno andar fuggendo , cr lamentando il lupo ma 
almeno che fia è neceffario che ogni pastore habbia con fevn cane; & di 
ciafcuncane ; fe piu fono; babbia l'affonto vn paftore di gouernarla , cofi 
fe gli accompagnerà di continono, quando i cani Jon padri, & figliuoli,. cx 
fratelli maffirmamente di vna portata , fi aiutan meglio lun l'altro contra 
glanimali di rapina , & non combatton fraloro molte uolte, che anchora 
che fieno animali (enza ragione , nonperciò fon tanto che nonne babbino 
qualche poco: 1 cani ban molte infermità,mala peggiore, piu pericolofa 
èla rabbia gr quando è lor venuta non fi trova rimedio che naglia , ma 
vi fon ben di prefervatini à far che non gli venga,pur parmi chefia meglio 
di narrar prima i fegnali del canrabbiofo. accioche fi pofsa conofter la fua 
infermità, &vccrdere à tempo che non guafti & faccia nocumento aglral 
tri cani,et à gli buomini anco maffimamente alle creature picciole che non 
Sanno ne fi pofon Quardare che ancora che dica Arift: che fe ilcanrabbio- 
Somorderàl huomo Lhuomo non fi arrabbiarà fe ben fi arrabbierantuttà 
gli altri animali che morderanno , ben fo che è il contrario per efperienza 
che ben babbiam no: veduto arrabbia; perfone morficate da can rabbiofo > 
& morire di tal morficatura, & molte volte la rabbia procede da ficcità, 
& gran caldi  & perciò fi arrabbian piu nel tempo della State che nello 
Inuerno. I fegnali della rabbia è che non conofte pin il fuo patrone nè la 
Sua cafa, vaconlatefta bafa, l'orecchie diftefe, € pendenti; eon gli occhi 
infocati, gittan la (chiwma per la bocca e latrano con voce rauca, & 
abbaidno alla lor propria ombra, fuggono da gli altri cani fuggono 
dall'acqua ne vogliono mangiar ne bere metton molto la coda fiale gam- 
be, & ancora che alcuna volta fierriin qualche vnodi quefti fegnali , fa~ 
ranmolto pochi , perche fon Segnali molti anneffi alla rabbia  & per la 
maggior parte vengon tuttrinfieme diconei cani che dei Segnali della 
rabbia nelle perfone ; morficate ; poi che non fa al propofito del nofiro libro 
non parlo hora ancora che vna generale fia in tutti gli animali,che è l'ab- 
borir l'acqua , mafimamente la chiara. Accio che naturalmente non gli 
venga quefta rabbia dice Columella che fi debbia pigliare il cane quando è 
nato di quaranta giorni, & che fe gli torcia le prime congiunture della co- 
da,& che dopo che fien bene appariate dall'altre fi debbantirare che v/ci- 
rà vnnerno alquanto ilquale fe gli debba fubitamente tagliare er quel 
Poco della coda con quel picciol neruo, & che naturalmente non haura rab 
bia, & non gli crefcerà la codapiu del douere . Et dicono anco alcuni che 
di canid quali fia flato tagliato alquanto della coda o naturalmente nafce 
ran cofi , non arrabbieran mai, eccetto fenon foffe per accidente morfica- 
to 


todaqualche altrocane olupo aiiabbiato Et è bene che nell hauerlo moy- 
ficato (che molterabbie non emprimono cofi fèbitamente i fuoi veleni per 
aleune caufe, čr dan piuluogo, & tempi per irimedijs & cure) che fe gli 
diacominciando fubito.a mangiarirenta di ofra ilpane,o qualche altravi 
sanda ferco di gallina, &y nella morficatura fia pofto vn empiaftro di ra- 
dici peste di rofe faluatiche, & mettergli vna ferta al collo di quelle radi 
cioporgli cipolle o agli pefti  & il meglio di tutto è fe fi truona il morfi- 
cato vicino al mare Sommergerlo ogni dì nell'acque due o tre volte che fi 
molli, & bagni molto bene per quindici o vinti dì continoni almeno , che 
l'acqua marina come diffi nel capitolo dell'acqua s ha virtù contra larab- 
bia canina anzi che con effa di continouo la fera, & fempre vi fidonràla= 
nare Se nella fate lemofche perfegnitan molto i cani ilche auniene (pe[fo, 
maggiormente mordendogli le orecchie, tanto che gli ne fanno feir fan= 
que, O effe col crolarle poi vengono dinafperufegli più, & percio non 
denen portar ferri in tempo di State . perche conelfi fi vengono è ferir af- 
Jfa pm, & accioche lemofche non fe gli accoftino ; piglinfi coccie verdi di 
noci, o peftinfi € con effe fe gli vnganl orecchie. anco per tutto done 
fivedeffe haner pulci maffimamente nelle dita. Et per lepulci è gran bene 
di vngergli conoliosche fubito muoiono, o fagontuttezonero cuocere bele- 
gno in acqua, dicola fua femenza, & ramo, e canaigli il fugo quando è 
verde,che con effo Janandofi il cane che haurà pulci due otre volte: fubito 
moriran le pulei, &r il medefimo effetto fil acqua della Toruifca fe con 
effa fialanatoil cane molto bene, ma fubito deue effer lanato poi con altra 
acqua chiara, perche fe con la lingua toccaffe quella acqua della Tornifca; 
gli farebbe gran danno,perche è velenofa.. Se baneranvermife gli ammaz, 
zano con fugo di foglie di perfichi, fe ha piaga alcuna con pece Stempratas 
& mefcolataconl onto : fe fono ammalati, & conviene che fi puighinoè 
buono per elfi il firo di capre caldo , o cuocergli vna tefla di cafirato col fuo 
pelo, er pelle gittandofegli fopravn poco di gengero, & fe gli faccian 
mangiar caldo tutto o con brodo di ventri. Se hanrogna, che è vna mala 
infermità per cani, che e fono debboli mai ò per maraniglia fe gli lieua da 
doffo, perciò è neceffario di ben mantenergh. Et quando fi ammazzerà 
qualche pollo vaccino empiaftrafi molto bene col fangue di effo cofi caldo; 
cr fiefco cr dopo che fe gli fia feccato addoffo di nuono fi torni à empia- 
firarlodi effo medefimo fangue . Et quefto debbe farfi qualche volta. & 
dopo lauargli molto ben con la lefia futiadi cenere, & è miglior di far- 
menti che di altra cofa. E bene anco di gittargli qualche volta ne i tinaccî 
donci conciatori di pelle tengono fommaco. & quivi lanargli bene, perche 
ilfommacco afciuga moltosaltri gli curan con mirra » Columella dice, che 
è buno 
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è buono di pigliar alquanto di buon geffo con altretanto di vna femenza, 
che fi chiama Alegretto &r peftarlo bene infieme, čr mefcolarlo con vapo 
cod: pece ftemprata, & con effo vager la rogna, che conquelaricetta fe 
ne guarifcono ancorale pesfone. Due altre infermità di effi mette Arifto- 
tele, che fon gotta, <&r fehiarantia. manon mette netrattade iri; nedi 
di efi ne gli ho maitrovati appreffo alcuno altro, chi gli fa gli ftriua . 
Hanno i cani molte polte i vermi nel corpo, €» è beneper cio dargli à man 
giare yn poco di gengero con qualche cofa, è farina di lupini . Le propries 
tå di effi oltre quelche (è detto della amoresolezza, & fedeltà loro, fo- 

no» che fe fipiglia la terra impiaftrata dall orina loro, & fi pone fopra 

i porri delle mani gli fana IF fangue del can'rabbiofo dice Auicenna 3 

effer buono pofto foprala morficatura"di effo canrabbiofo, &fopralafe= 
rita della frezza anuelenata . Le carne cffendo infantate ò calde fi con- 
giongan talhora con Lupi, Leoni; €r Tigri, &larazza che efte di quefto 
congiongimento è molto eccellente, che ne naftono ferovifimi cani; mol- 
te uolte affimigliandofi a i padri affaltano il beftiame, er gli fan grandan- 
no però quefti tali deono effer ben pafcintisaccioche la necelfità nongli in 
duca à fartradimento. Son quefti tai cani molto defri, leggieri, & vigi- 


lanti,<& abbaian molto, r quei chenafcon di lupi, & di cagne fon molte 
nemici di lupi, 


DE 


Delle Capre. Cap. 14» 
En foio, & la efperienza lo moftra che tra i bestiami altri danno 
} maggior vtili di padroni che non dan le capre; che la pecora då la- 
na, & agnelli, la ftrofa in molte volte, e> in molti parti, & pin vale vn 
bezerro , che tre tie quattro o piu capretti, mal vno non tutte le terre fon 
difpofte per ogni forte dibefliime . Etla verita è che fia titti il creare de 
ibeftiami,ancora che altre vi fieno di maggior guadazno | come ho detto; 
fon nondimeno le capre di men pericolo , perche per mangiar di tutte le 
Sortid'herbe ne gli anni flerili fi vengono ò foftentar molto bene, €” affai 
meglio che gli ali ribeStiami,c&rnei buoni tempi fono vguali,c&o anco mi- 
glior delle ultrevicette. E cofa certa quefta, perche giamai fi vidde ca- 
pra morta di fame,perche di tutto man giano, ancofanfafcio di cofe ve- 
lenofe, enon gli fanmale | & anco fi vede fpelfo > che in difetto di altri 
cibi fi mettono è leccar le mura, & molte volte le gittan per terra, chi 
vuoi tener quefta forte di beftiame, cr che ha arboleto guardilo ben da ef- 
Se che la capra è molto magiatrice,cr golofa:‘<&la fua faliva fa gran dan- 
no,& i fuoi denti dannifica qualche piantache fi mette è rodere . Que- 
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fio beftiame fi contenta non folo dei prati, & terre rafe,mavuolanco mòn 
tagne, & felue , chein effe trouanmeglio da pafcer(i & fiairancaall'al- 
to fenza pericolo 0 pauradi caderene di pungerfi per le (pine © per le 
macchie, & per quefta cagione ricerca anco paftore agile, © deftiosfor= 
te yy animofo,che poffa faltare & correr per le macchie & peri monti, 
cy per la maggior parte vada inanzi à effe fi per guidarle done è il buon 
pafcolo per effescome anco perche effe van molto innanzi fempre le poffart 
tenere, & i lupi per lamaggio? parte affronta quefto beftiame nella fronte 
dellaloro fchiera . Colui che vorrà tenere quefto befliame conuien che 
fappia quai fon le migliori che babbia nel gregge cofi di mafebi come dife 
mine c di che età fideontenere ò vendere & quanto fi dice di questare~ 
gola è quanto boradirò. Il becco che fi haura da confernare ; & tenere 
perrazza ha da baner questi fegnali per efer buono. Son mn gliori i ma= 
Sehi che queiche ban le corna . Vero è che queiche banle corna com pari» 
feonmeglio, & fi mefcola meglioche gli altri, ma per il verononè cofis 
che fon piu grant, & pin graffi, ér il medefimo è nelle capre che le Moc4 
ches han piu graffezza, dan piulatte,& con ragion perche con le cor= 
na fi vengono à difturbar molto il pafcolare, perche non gli lafciano intro= 
merternella macchia il mufo coft come farebbe fenza pigliare il buon pa 
flo, anco fon pericolofe, perche quando fon granide fi vitano con le cora 
na nelventre & fa che partorifcan male. Et dice Columella che fe la ter- 
lano è calda otemperata,è buono ilbeftiame mocho co fe pio 
neggiofa, & done l Inuerno dafpero , che è meglio quello che ha le corna + 
Ha da hanerparimente il mafchiola tefta picciola, leorecchie grande5 I 
pendentezil collo corto; & groffo , & largo di corpo groffo di gambe, non 
grande di ftaturay& gran barba con gran pelo, lungoschiaro,lifio, & tutto 
d vncolor che quei che fono fumatinonfono flimati buoni. Et il buonco- 
lor della capra il bianco yò molto roffo fecundo la qualità del paefe, & in 
tutte cofi mafchio come femine è molto buon fegnale fe han pendenti al col 
lo certe poppme di (ommefta carne, del medefimo fegnale fi faccia elet- 
rione, Scelta delle capre,eccetto che ha da hanere buone poppe ne piccio 
line ne ccceffinamente grande ma di mediocre grandezza. Se il paefeè 
freddo è bene che fien pilofe, & fe caldo come fivoglia. Le capre bianche 
dan piu laite, male roffe fon pin gagliarde y È robufte. Et percioche vi 
fon capre che paitorifcono dui capretti alla volta, altre che partorifcono 
due volte lanno,il partorir due volie procede dal baner buoni pafcoli,ma 
quelle che partorifcono due allavolta conferuinfi pur per razza» maffi= 
he della fua femenza »fcirà la maggior parte 
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ella farà gagliardalafcifeglilo che lo allieni è Et quando fe ne fente male 
mettafene uno con qualche capra che non babbia da allattare, ri capretti 
auuezzinfi a mangiare a buon hora accioche në babbiz gra bifr-gno dimol 
toallattare, cy fi pofa ilpatrone preualer del latte << è bene che fi dia 
aicapretti della mellega, hedra, anena, gramigna. & altri pafti di buono 
fapore, & fuftanza ma quefti che io ho detto fono i migliori, &inolire 
dan molto latte alle madre,parimenterzefce alquanto finanito il beffiame 
delle primariccie che partorifcondi un'anno | & anco effe per effer piccio= 
lefiguastans & non cre fton bene fe allenano quelche partoriftono & 
perciò le capre di un'anno, & anco quelle dî non piu un anno non deono 
allenar piu tempo il capretto fe non quanto fia grandetto per vendere o 
mangiare, & in quefto modo crefceranle madri, c7 fi faran robuffe, & 
ancora che partorifcon due alla volta, potran dupò bene alleware ne fi fa 
rà la razzadel befliame Juanito ne picciolo; che quantoin pin età fonoi 
padri, & madri migliori fono , & piugrandi î figliuoli che di effi nafcono 
purche non fien molto vecchi,che l'età di troppo giowani , &T troppo vec= 
chio fonmolto fimili & ne dell'una ne dell altra è buona la generatione.Et 

per quefto ancora che la capra poffa partorir di un'anno non dene lafciare 
iltalcapretto pergeneratione orazza. La buonaetà del becco è dai fei 
fino ne i fett'anni che per effer luffuriofî cominciano molto per tempo a in- 
granidarle capre, & inuecchiano molto preho , & anco dopo quefta età 
Son molto grani ne poffoncofiben faltare , & dopò Pefferfi preualuto di 
effo di uno effercitio fi può ben caftrare . Ancora effe inunodi efò cofica 
Strato vecchio valerà piu il cuoio chela carne. Le capre fonbuone fino a 
gli otto anni, & chi uole(fe far di effe nuona razza comprile tutte da un 
padron fi è poffibile, dico di una razza, perche meglio fi conoftono, & fi 
afcatellano l una con l'altra, che fe una parte fia de una, er un'altra del 
l'altia, maggiormente quando grandi fi apparta Puna dall'altra che fe pic- 
ciole fi comprano meglio fi congiungono, & anco quelle che fono di vna 
Sehiatta fi congiongono per pafcere, & pel dormire. $ )praurene anco un 
altrodanno fe fi compran di molte razze che alle volte fono ausezzea 
diuerfe qualità di paefi, alcune in caldi, čr altreîn freddi , altre in paefe 
Secco , © vire in abbondante di acque cofi bifognando che tutte vadano 
infieme , a un medefimo pafcolare, le non vjitate a quella forte di pa- 
Seolo vengono poi ad infermarji . Le capre fe fon molto graffe non fe impre 
gnan cofi bene come quelle che han la mediocrità tra magie, G graffe, er 
dice Columella che fe hanno troppo abbondanza di pasto fi infermano di 
peflilenza, & Je vanno fpelfo a ftari beccki conle capre , fi congiongo= 
no, le capre partorifcono « Il partorir di effe ordinariamente è da mez- 
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go Setiembre fino a mezzo Ottobre "fe fi congiongon nelmefe di No- 
nembre uengono a partort di Marzo, & quelo èil megliore dituttit 
sempi di allenare , perche vengono hauer le madri molta berba da mangia 
re, &fanmolto latte» Evero cheftan fottopofte Solamente avn perico- 
lo quelle che in questo tempo fiimpregnano che pe'l freddo abortano qual 
chevolta cr nel tempo che fon grande quardinfi molto bene fe fi vedeffero 
combattere l'on laltra , perche fi fogliono vrtar con lecornane i corpi, 
& vengono a difperderfi. Parimente guardile il buon pastore di non gli 
Vafciar in quel tépo mangiare ghiande che fan loroil medefimo effetto nel 
le capre; & nelle pecore, a quefle, & altre fimili beftie non fi dene 
dar á mangiarein fimil tempo fale (fe benel fale alle pecore , & alle caa 
pre ordinariamente è buono ) perche le fa fimilmente difperdere. Et poi 
che fon uenuto aragionar di fale diròin qualche modo, a che tëpo dene 
darfegli, c7 fecondo quel che dicono gliefperti nonè cofa migliore per le 
capre del fale, & le fa molto nette, & le fa molto bere, & col bere in- 
graffan molto; & ne auviene che fanmolto laste, ma feli da in queftomo 
do,non fia in tempo che piona;ne fia prima che efcano a paf ceresma prima 
che Se gli dia babbino pafcinto alquanto nel finir di bere ma dopò che 
ban mangiato il fale firimettano a pafcere prima che benano.Inmodoche 
Sempre fia dopo che mangiaräno fale fin che benano alquanto di tempo, é 
fiafempreinanzi il bere acciò che bean moltoyer pafcan di miglior voglia; 
& piu . Sene vuol fempre dar pina quelle che han partorito che alb'altre 
acciò che dien piu latte. Al tempo del partorire habbiafi grande annerti 
mento , & diligenza dai paftorin & allbora bifognan piu perfone preffo 
il befliame che in muno altro tempo che fia y perche done nan pafcendo per 
i mori reftan molto a partorire y% vedendo questo i paftori, reftin con 
efe fin che babbian finito di partorire , & pigliliil feto, perche in que- 
fio tempo ( non fo fe nafte da instinto naturale socome) le volpi, &1lu= 
pifegnitan molto le capre che già fanno che ban da partorire, & van die- 
tro all'orme loro, < trouandole capre' haner partorito, fimangiano il 
feto loro, & ineffepiglianappetito, & Sapore da manziarfi poi le madri. 
Parimente acciò fappian figliar i capretti è necefJario di haner copia di 
paftori maggiormente feil grege è molto , fi perche il paefe pe l quale uan 
le capre è afpero, & anco peri capretti ‘quando fono picciolini fon molto 
teneri, Gy non poffon andar dietro le madri , onde conuien che fien tenute 
nelle ftalle fin tanto che eifi vadanoa pafcere , © que ndo torneranno fap= 
pian conofcere  &y dar alle madri i figlivoli, & acciò che effi piu fi ingraf= 
fino,&r crefcano aunezzingli a mangiare da piccioli dandogli mellega, he- 
dera, cs rami di oline , & altre cofe verdi ,& facendo di chiaro, & fe- 
reno 
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reno cauaridoglia pafcer in alcunprato, o luogo feminato da per loro, fi 
perche quini pafcono alquanto, er fianco , perche fimettono a giunocare 
& fcherzar fra loro che è gran folazzo alle perfone che gli fra a vedere, er 
aefi animaletti è gran bene. Contuito ciò bifogna che fien molto ben 
guardati cofi dall'aquile come dallerabofe; & dopò che fien’ grandicelli bi 
Sogna che fe gli infegni ctr affuefaccino a mangiar fieno, cy paglia. &rac 
cio che lor venga vogliadi mangiarne è buono che gli fien burfati convna 
Scorpa bagnato d'acquafalata yer il medefimo è bene fi dia alle madri in 
tempi ajperi che non fi puo'irea pafcere , che il medefimo che \Ariffotile 
dice delle pecore e delle capre, & con quelo viuonpiu,eo le falle per que 
Si animali, & per qualunche altro bifogna che fien molto nette che non 
fien humide ne con humore ne vi fi faccia loto , chequefto fa lor nafterro- 
gna, G è commune auifo degli Agricoltori,che le gran razze di capre in 
fermano affai piu che:non fan le picciole per efer animali molto calidi Moy 
però non dene effer un capo vna mandria pin di cento ‘capre, intendendo 
di quelle che dormano nelle falle , perche quiui fi fcalditi molto l'una con 
l'altra,roa per quelle che dormono in campagna ben fi fopporta la mandria 
maggiore, & fempre la ftalla doue dormono fia alquanto incofta per lo 
ro accio che l orina di effe ouero l'acqua fe vi pivueffe non vi fi fermi, & 
ogni dì fi netti che quanto piwè polita la ftalia piu fia fano il grege & quel 
letame farà profitteuole al lauoro dal campo. Neltempo dell Insernofe 
la ftanza da dormire delle capre fardîn campazna fiavero il naftimento 
del Sole , & in luogo che fia caldo; çon auuertire che debba effere ferrato 
in modo che non vi entri il lupo, ma è affai piu ‘ficuro condurgli in cam- 
pagna ne i fuoi cortili fatti ben grandi , ouero in qualche grotta che fi fer= 
ré ben la notte. I capretti han da poppare almeno tre mefi , & da li im= 
poi fi ban da laftiar ir da loro ifteffi appartati dalle madre, & non vada2 
noin\luoghi folti, &afperi, perche fi venerebbonoa perdere; & peri- 
rebbono, & fempre banda ir coneffi molti cani, & guardino thei lupi 
pin fiaccoftano a i piccioli che alle ‘grande capre. Dice Bartholomeo d In- 
gbilterra che fe prima che le capre fi impregnino bene cò acqua falfa fi im- 
pregneran moltomeglio. Quanto al paftere effe mangiano di ogni cofas 
ma quefto bifogna di annertire che vogliono grande abbondanza d'acqua; 
maggiormente neltempo della State, <& anco piu fe mangiano cofe fecches 
che fe mangiandone non hanno abbondanza d'acqua fubito fi empion di ro 
gna, G non fe gli liena mai da doffo fin che non cambino il pafto, perche 
procedendo da cibo pigliato dentro nulla uale la medicina efteriore fintan= 
to che non fe gli lieni quelche caufa la rogna . Perle capre è gran bene di 
abbruftiar i monti per ilmefe di Settembre s accioche rinuouino, @ ven= 
Ef a gano 
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gano a gittar molta herbasche con ilnuouo pasto ingraffan molto 3 Ornon 
infermantanto. Icapretti fihanda castrar prima che fia l'anno , che 
quanto fon piu teneri, meglio lofopportano , &fifarà miglior carne, G 
perciò caStrinft di Marzo quelli che farannati nel mefe di Settembre Ko 
per il mefe d'Aprile, & Maggio, questi che fian nati di Decembre prima 
che nengu il gran caldo, & quer che faran nati di Marzo conuien che ien 
caftrati nelfindi Settembre,<y di Ottobre,fe èil paefe caldo Ma fempre fi 
auuerta che ogni caftrar che fi fa fia in tempo frefco ; non molto freddo ne 
caldo, nello fcemar della Luna, quando fi uorran castrare non habbîn 
ne mangiato nebenuta, & per effe è molto fingolar paftolo done fono za+ 
bollares perche effe ne mangian molto,tr lenettan molto della rogna, &È 
il medefimo effetto fa al beftiame pecorino,er anco al uaccino, che questo 
è pafcolo frefco, & molto appropriato per e(fi.Le principali maniere di cas 
strar fon quefte,lunaè dirinoltarglii tefircoli al rouerfcio fenza tagliar- 
glili „er legar lorovna corda di fotto , accioche non fi habbino a ritormar. 
come primas questaè quella maniera di caftrares che da men dolore. 
L'altra è ligar bene con una cordail luogo del fuo nafcimento , & dopò 
aprir la borfa,& tagliargli. Questo fa miglior carne &* anco Ye fon molto 
tenerini tirandofeli fi cana un picciolo neruo con effi colquale efce tutta la 
luffaria di efi -Altri gli liammaccano con qualche cofa, quefo è il mo 
do con chefe gle da piu dolore. Aliri gli taglian tutta la borfa, & tutto 
quefto fija con ligarfegli prima bene come ho detto: & iferramenti con 
che fitagliano è vn coltello di buon taglio: & fe gli puo abbrufciardi fopra 
con un ferro caldo & ungerglifi conaffongia o butiro divacche. Emeglio 
il caftrar della mattina adigiuno yne per quel di fe gli dene dar da mangia 
rene dabere,ne anco fi deono lafciarirefe nonne i cortili o ftalleloro,poî fe 
gli dia alcune frafche di quelle che foglion mangiar bene. Il caftrar delle fë 
mine poi che nonui è, perche fimilimente fe gli conuiene come perle fero- 
fesche poi lo dirò nelcapitolo dev porci. Il vantaggio dai caftratiaglial. 
trisè. che hanno miglior carne & qualunche animale che fia caftrato nonfi 
lajci fubito congivuger con le femine, che anco lorresta alquanto di quello 
appetito maggiormente fe fon grandi quando fon caftrati,perche gli ne na- 
Jee gran dannose che i caftrati di frefco poffono'impregnare . come dice 
Palladio de i bezerri. Hor trattaremo hora delle infermità delle capre, 


Delle infermità delle capres& dialcune proprietà di effe. Cip. rje 
ire prima infermità che fuole aunenir alle capre benche poche volte, 


maquella volta che viene. gle fa gran danno & anco al capretto che 
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allena, perche proprio in quel tempo gliauniene, Cr fe al temps non fe gli 
dia rimedio muoionocapre e7 capretto, è vn certo pafaro o altro vecel- 
lo chiamato'in Latino Caprimulgo che fi fuole mettere dove dormoro le 
capre, & gli poppano il latte. è Segno di quefto che fubito alla capra cofi 
tocca fi (ecca il piccrol della tetta, & vienea perder la vifta. Quando 
fia veduto questo dai paftori babbino gli occhi quando è l'horalafera che 
fiallattannoi capretti che vederà queftovcello far fimile effetto,che la ca 
pra penfandofi che fia il capretto le confente. parimente vi fono certe lu- 
certe grandi che col medèfimo modo entrano a pigliar il latte dalle poppe 
delle capre : Hannovn altra infermità chè fuole (pefb aunenir loro, &r è 
pin generale ; & piu pericolofa, & quefta è che quando per baner grande 
abbondanza di pafcoli, & buoni fi affogano di troppo graf ezza è ilri- 
medio di cauar loro qualche poco di fangue dall orecchie o di qualche vena 
delle gambe dinanzi o fial anghie, vfandofi diligenza che nd mangino tut 
torldifaluovna, vnpezzola mattina, & vii altro al tardi Setutioil 
gregeo la maggior parteinfermità odi rogna o di qualche altra infermi. 
ta fidene mutar inaltro luogo, fito cotrario alla qualità di quel paefe, 
& contorno done fi è inferma, chefe li facena Freddo in quefta altra parte 
faccia caldo, gr fe ini era caldo in questo altro luogo fia freddo, &r anco in 
quel fito done fi manda dene effertipartitò queftogrege, & dinifo in piu 
parti acciò non refti tutto infieme,e fon pache quelle che fon cofi inferme, 
& rognofè quelle fi appartino ; SequeStrino dall altre, &x le inferme 
viganfi conimirraso con olio 0 con acqua di fommacco, o fugo di cipolla,la 
uandofi anco con acqua di Tornifea < Sele capre haneffero vna certa ro- 
gna fecca gli fard molto fano cuocere malna verdein acqua infieme cò buo 
na quantità di feccia, morca d olio, Cr con quella lauar la capra cofi in- 
fettata due volte il dì tenendofi in luogo caldo feil tempo foffe freddo, & 
conquesta ricetta fe gli viene a mollificar molto la pelle, & la fana; 
maffimamete fe fuda etè anco buona la ricei a che io dice dall'altra rogna 
graffa. Seauenife a questi animali vna infermità chiamata Lupata,che 
è vna poftema,bifogna che fien fanguinati nel luogo doue ho detto, er que 
fa ricetta del Sanguinarle giona a molte altre infermità che gli nafcono . 
Le capre han fempre quafi febre, er perciò fi deue lor mutar molte volte 
i paftoli; er le falle G luoghi doue dormono . Se fonripiene diafegli del 
Sale infieme con pece liquida che le faccia purgar ucendofi ogni fertimana 
vnavolta, che conquesto vengono a migliorare . Sé ha acqua fra carne, 
& pelle , taglife loro alquanto la pelle , & nevfcirà lacquofità. Et fo~ 
pra tutto aunertafi che nea capretti ne agnelli fi lafti pafcerl berba fin 
che il Sole non babbia afciutta, cr riafcintalarufeiada,che quefto la fa efa 
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fer cofis ilrimediodi quefto maleè che fi piglivi poco di cardenillo, & 
affongiay mefcolaigli bene infieme , & con effo vngerli los bezos. Al 
tri piglian frondi di cipreffo , & con efo s€ con l acqua gli lananola boc- 
ca € è buono anco lauargli la piaga con acqua fredda, & dopo con fugodì 
matie felna. Han moltervolte colera nella State, che gli fa l infermità del 
morbo regio „€r è buono dargli percio abere ovina di perfone o col corno 0 
mefihiata con acquasche fe il capretto da picciolo o agnello fi annezzan a 
beuerla labeuen poi di fua fpontanea volontà per rifpetto delfale;& per 
laiteritiadiafegli fempre il fale che lapurga . Sele gli apre qualche pie= 
di piglifi vinos&® olio & con lana fieccida fatto vn empiastro mettafinel- 
la rottura, & con effo fi inuolti il piede dopo che fia acconcio . Se qualche 
lupo le mordeffe guardifi bene la morficatura fe è pericolofa, perche piu 
vale di ammazzar fubito quefto feto cofimorficato che lafciarla ir indeba 
bolendofi,cy che al finfimuoia. Lanefegli molto benla morficatura con 
acq +a ò vino yé dopo mettafele vna fteccå con mele, perche aprala mor- 
ficatura , &ofiftdi lauarglila fempre > & dopo mettafegli fopra alquanto 
di calcinavina. Etfelamorficatura haueffe fatti vermi mettan egli den 
tro frondedi perfichi oyn poco diolio 0 figo di coccie di noci uerdi. Se 
baueffe questo animale vermi nel ventre, cheè vn granmale, & anco 
peri vermi che baneffero nel corpo ammollifi alquanto. di grano in olio, 
& lo'afciughi al folein modo che fe gli incorpori bene , & di quello fe gli 
dia abere due volte la fettimana .. Hanno le capre qualche volta gli oc- 
chi fanguinolenti - Dice Plinio cheè bene di punger la cera di efi con 
vnapunta diungiunco , òdi altra cofaaguzza, & è anco alhora buo- 
nadicanargli alquanto di fangue ini apprefo, &' gittargli ne gli occhi 
poluere di alumedi rocca. Infermano molte volte di modorra, © È fe- 
gno di ciò che fe fi gli aprela tefta fivedrà foprail ceruello vna vefica 
piena di acqua & ancora che quella modorra non generi fonno gli faan= 
dar balorda; & veduta alcuna cofi inferma ammazzifi fubito, & mutifi 
all altre quel pafcolo riducendole in altri luoghi piu afciutti. Queltoè 
quelche bo trouato , $ faputo di alcune infermità delle capre. Se doue 
effe dormono,o qualche altro beftiame o in qualunche altra parte prat ichi 
no ferpi o altri fimili animali velenofi fi abbrufcieranno le corna delle ca- 
pres & peli o corna di cerno fuggeranno fubitamente. Dice Ariftotele 
che in alcuni pacfi fi fa che le capre fterili diano latte inquesto modo. Pi- 
glifi la capranel tempo della primauera che nell Inuerno per i freddi; &1 
Zeli , o poco pafcolare ancora che partorifcano nonhan latte ; © con or- 
tiche che purgan bene freghinfegli molto le tette in modo che quini faccia 
adunamento di fangue, perche poi nelle poppe fi conueite il fangue vn lat- 
te, 
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te, & che la prima voltache quefto fi fane efce fangue , er dopo come atz 
qua [auguinofa, & dali impoi buon latte. Tllatte delle capre margior= 
mente delle nere è molto (ano alle perfone pigliatola mattina; & tanto è 
migliore,quanto miglior paftolo buurà battuto > & è cofa molto fingolare 
per vecchi . Per fanciulli ancora doporllatte delle donne quefto è a loro 1 
migliore, & anco è buono , cr (alutifero molto per itifici che da lor grati 
Saftanza, & confolidail pulmone-vlcerato ‘come fi babbia da faril ca- 
fèio tutto fi dirà neltrattatoche faremo delle pecore. Ma perciò chel cà 
Scio delle capreè feccoè bene di gittarlo in olio dopò cheè aftiutto, & 
quini fi tenga vn mefe che fi fara cofi tenero ; come fe foffe di pecora. Et 
Je vi fi mette parimente queldelle pecore miglioran molto ma ogni caf io 
è dannofo a chi ba mal di pietra o di arenelle, & mal de fianco , & aquei 
che orinano con dificultà. Ti latte mollifica il ventre, &ritiene il fiu ffo 
del ventre, rè meglio cotto che crudo maggiormente mettendonifi qual 
che faffettı bianchi nel cuocerlo per coloro che patifton flaffo di venire. & 
beuuto il latte è buono contra a qualunche veleno. Da ogni forte di latte 
guardinfi le donne quando hanno la lor purgatione , percioche è lor molto 
dannofo , & anco pericolofo , € anco per quel tempo fi deon guardare di 
mangiar cafcio. Il latte mollifica la pelle lanandofi con effo,lieua brozzole 
de humor falfo delvifo. Ilfirodi effo ferenato fa molto purgar per l'ori- 
naeffendo beuuto la mattina, maffimamente con alquanto di figo di fumi 
erra, & fia certo che chi di questo beuerà noue o diece volte la mattina 
nelmefe di Maggio , gr Jopravi dormirà alquanto, purgherd molto, & 
fuggira molteinfermità nel tempo della State, & bewendofi con aceto fa 
il medefimo effeito. Etè ancobuonacontra qualunche morficatura vele 
nofa maffimamere quello delle capre faluatiche. A bbrufciate le corne del- 
le capre , & con la poluere di effe fregandofii denti gli fa dinenir bianchi, 
O ftringe le gengine: Il quaglio del capretto che non babbiainco pafcinto 
è buono pervifoluerne ogni durezza fatta nelle poppeo accoglimento di 
latte o fangue nel corpo che ha proprieta di fquaghar il latte quagliato, y 
quagliar i liguidofe lo beon coloro che hanno la epilepfia, che è mal ca- 
duco gli è molto fano. Se dopò che le donne han purgato il lor mefe fe lo 
metton per difotto prepara molto l'ingranidarloro , cy è buono contra il 
Soffocamento della madre , tx anco beunto è molto buono contra certi ve- 
leni . Del letame <&fterco delle capre già diffi come era buono perilla- 
noro della terra yma dice Plinio , che fë fi cuoce convnpocodi aceto; che 
pofto cofi caldo Sopra le puntura de gli fcorpioni gli toglie molto il dolore 
C anco nelle ftalle delle capre fi fana pin presto, è anco buono contia 
ogni morficatura di animal velenofo, & anco ilpulmone delle capra pofto 
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gapit. 22. 


caldo fopra di effe failmedefimo effetto. Quefti animali vedonmolto,et di 
cono che vedecofi ben di notte come di giorno,& chivfa molto magiar del 
la fua carne fe gli fa vinace molto la vista, & fe fi mette il pulmone del ca 
pretto cofi caldo come fe gli cana del corpo fopra gli occhi mitiga al dolor 
di eff,<& anco il fele dei capretti, & capre fehiara molto la vista. Colfan 
gue del becco fi pezzanoi Diamanti,maquefta non è cofa che consenga al 
lanorator di campi,cS il fangue delle capre cotto con le fueinteriora,& be 
uuto giona contra il veleno.L'orina delle capre ftaldata,et pofta cofi tepida 
Joprale orecchie giona molto alla fordità,et maffimamente;l'orina deibec 
chi che magiano bedera,beuuta (pezza la pietra della velica et fa cacciar 
fuori learenelle,come dice Diofcoride. ILfeuo delle capre giona ; et è buono 
per molte medicine per effer molto caldo. Molte altre virtù; r proprietà 
ban le capre molto eccellente che faria cofa lunga il voler narrarle, & per 
non effer proliffo le lafcio,folo dicendo che la carne del becco è molto fingo- 
lare per Jalarla fe bē è cattina miigiata frefca et come fi debba fare fi dira 
nel capitolo de i porci.La carne caprina ha vno odor faluatico non buono 4 
chi non fonvfidi magiarne et fi toglie via alquato,fe prima che rimetta 4 
cuocere fitiene alquanto a molle inacqua fredda, al cuocerla nō vuolca 
perchio. Dico che fe vn becco vfadimagiar (peffo dell hedera che il fuo fan 
gue mefcolato com fugo di hedera bentdofi pezza la pietra dei rognoni, î 
per e[perienza fi vede che le vacche fugonosdoue fiarrofte carne di capra » 
Delle galline, Cap. 16. 

Erla maggior parte non è dowe non fia donna che non fappia allenar 

galline,come dice Palladio,ma fra tanta moltitudine di donne farà bë 
polfibile che fi truoui qualche una che nö lefappia allenare, et anco in mol 
ti luoghigli buomini le fanno. allenare, non le done.Et fivede che i prim 
cipali gallinai che fon nelle grange è © pollai di religiofi piu fono in poter 
de gli buomini che delle donne.hor per alcuni de gli buomini,et per alcune 
donne ancora che nd fan bem fecondo che io mi penfosallenarle ne altre par 
ticolarità di effe » farà quefto prefente picciol trattato & prima diremo 
qual debba effer il luogo done fi ban a teneresacciò che il pollaio fia buono. 


Qual debba efferil luogo da far pollaio ò gallinara;& co- 
me dè fardi. Cap. 17. 


Cref. lib, TN vna parte della poffelfione done fia terreno afciutto fi ba da farvi 
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cortile, percioche portano gran vantaggio quelle galline: che fono fer- 
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rate da quelle che vanno beccando in libertà loro » oltre che non dan fasti- 
dio per cafa, ne fono in pericolo di effer robbate cheè peggio. Siano le 
mura di quefto cortile ben alte tanto che non pofan volar fuore x il luo- 
go 0 cortile fia ben largo , & fpatiofo , & quando anco foffe di alboreto 
Sarebbe buono , perche nel tempo della State darebbe ombra , & anco non 
picciola diffenfione contra i nibbi, cr altri vcelli dirapina , & da gli al- 
beri ficazerebbe viilità dei frutti, ma done non può haner quefta comodi 
ta di alboreti è molto bene diattrauerfar di fopra del cortileso rete di pa - 
g00 molte viti rozze molto [pefe che niuna (pefa è cofi grande che fi ag- 
guagli con la perdita , & il di{piacer che porta il veder che inibbi, & fi- 
mali vcelli di rapina fi portino le galline, & i palcini fenza potergli dar 
por rimedio alcuno. Maffimamente nei gran pollar o gallinaie che per ef- 
fe è neceffario di bauer luogo fþatiofo , & grande, & inquestrhannoi 
nibbi, e fimili vcelli luogo di calarfi, & è aunenuto chediece galline» 
chefi hasena con preffo ducento polli , che i nibbi gli han portativiatutti 
v Laquile per far del resto quafi tutte le galline. Hora fu gran implici- 
ta ( per non dir pazzia ) del padron di effe, cheegli iftefo me lo contò, 
non far qualche riparo 0 di corde o di vimini odi qualunche altra cofa dî 
Sopra che gli faria faro di poca [pefa. Horcome bo detto bifogna che que 
0 luogo fia afciutto , che nonvi fia altra acqua fe non quella che handa 
beuere ipolli,perciò che l'humidirà caufa inefft molte infermità. è bene 
che tuttala Stanza delle galline cofi del cortile,come delluogo one dormon 
fia e[posta al Sole, cy doue batia di continono nel tempo dell'inuerno,per 
che vna delle caufe,perche le galline non acchiociano ; & fi difchiocciano 
Se ne haneffero hanuto principio , &noningraffano anzi fi infermano; &* 
muorono è il freddo er humidità che fentono . Nella State poi habbia que 
fto luogo le fue ombre, o portici contra il Sole. Et perciò è buono cheil 
cortile gioccia alquanto verfo il Mezzodi € pendente acciò che ancora 
che pioua non vi fi fermi l acqua, ya capo del cortile vicino al pollaio 
fia vna buona camera grande fecondo il numero delle galline, laqual fia an 
co verfo il Sole cr babbia il Juo portico inanzi ben grande perche nell In- 
uernogli fi poffa gittar molto letame ben afciutto , nelquale le galline fi 
babbino da riuoltare che gli fa grande vtile,come hora dirò. Et fia questa 
camera molto calda , perche il caldo nell Inuerno è cagione di far molto af: 
fioccare legalline, & fia fe è poffibile di mattoni tutta „acciò che ne ferpi 
ne ratti non vi faccia fotto il nido; & Sopratutto fia da ogni banda benim 
biancat 4, & incollata, acciò che i ratti non poffano affaltanle galline ne i 
pulcini . Habbia questa cafala porta da quella banda done fi ha da entrar 
nel pollaio verfo dentro la cafa, accioche non poffa la notte i ladri robban 
le galline, 


TO Ta BRIO 


le galline , ouero fia ben forte, & gagliarda quando pur la porta fi voglia 
tener di fuore  & Stra fempre inchiauata e7 accioche le galline poffano 
entrare, &ofcire a conare ‘& dormire habbia questa cafa nel muro fotto 
il portico alcuni pertugi per iquali poffano agiatamente entrar igalli, & 
dallaparte di fuori fieno alti quafi un palmo  & mezzo » accioche non vi 
poffano entrar brutti ammaletti & altre fchifità & dalla banda d: dentro 
fieno vguali con la terra,acciò qualunche cola che dentro flefe poffavfci- 
re. fienoi pertugi ben fatti , & con le (ue feneStrine o porte che fi poffano 
benferrarlanotte chenonvi entri ani male alcuno di rapina , & anco at- 
ciothe quando pionera non eftanoa bagnarfi, & babbino partmente certe 
feneftrelle per lequali entri al sole,& il chiaro, & che parimente fi poffan 
ferrar di notte o fia di aleunarete forte o graticciarara, O dentro hab- 
biamoltinidi & cove inlnoghiofeuri,iqualı fien dentro le mura & fono 
alpropofito pignatte larghe infiffe dentro il muronel tempo che fi fece s 


perche nidi che fono diftefi în terra dato che fien buoni da poter conarni 
le galline, fono all'incontro cattivi per canarne ipulcini, perche fi maneg- 
gian quando le galline ni fono a conare il che pregiudica molto cofi alle 
galline come all’vona  & peril piu la maggior parte, delle galline quini 
vuol metterfifopra le vona doue fon polti > onde fien ben ferrate, accioche 
neltépoche le galline fien poste l'altre nongli habbino adar nota, & ance 
perchevi fono alcune galline pazze che ripofano poco fopral uonacon pul 
cini onde non potrande lipartirfi a lor volontà . Quefti nidi o cone deono 
ftarfempre ben nettiet di continouo gli fia amministrata paglia nuowa,et 
politache altrimenti le galline vengono a generar molti pedocchi,& fe non 
feglimuttaffero letti vicenerebbongran dano,maffimamete nel tempo che 
cuonanl vona che quella bruttezza non le lafcia benvipofare ne anco ipe- 
docchi che haneffero addoffo , onde col muonerfi,& agitarfi la gallina che 
toua, vengon luona a pigliar freddo, & confeguentemente a guaflarfi. 
Et fe la caja doue han da dormire poteffe tener fumo farebbe molte a pro- 
pofito , & bene contra lacecagione  & fe da altra banda non lë puo teni- 
re è bene di abbrufciar quini mmezzodi ginebri o di rofmarino 0 qual 
chealtracofa che faccia moltofumo , & odorifero , pur che non fia il fuo- 
cotaleche venga a far danno , cr per quefto dice Columella che il pollaio 
one dormono’ fia preffo di forno o di cucina. è parimente neceffario di 
piantay buoni legni s & ben fifi per tranerfe doue han da dormire che non 
fimuonano, Wè bene chenonfien pin alti che yna ftatura di buomo acciò 
chefenza pena vi poffano falire. Et perche il proprio flerco è lor molto 
dannofo fe fe gli attacca a i piedisquefti luoghi da dormire nō fi debban far 


ditanole, ma di qualche legno rotondo di buona groffezza non quadrato » 
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C ogni otto dì fe gli netti molto bene cofi la camera, comei luoghi one 


dormono, lyno perche è piu falutifero alle galline, lauandofegli i pe- 
docchi, &la bruttezza , altro che quello fterco fè fi raccoglie è molto 
vtile allauorar della terra. Et percioche a molte galline non è baRantevn 
gallo , & molti galli infieme non fi Sopportano, e bene fe il cortile non è 
tantogrande, che i galli poffano ir bene appartati da gli altri con alcune 
galline che babbin molti appartamenti che habbin molte vfcite da un ca- 
poall altro er il medefimo fia neldormiiorio di effe fe non foffe molto grän 
de, Gan co feil cortile baneffe coft alcuni appartati fe ne poffonferrar al: 
cum feminar grano Ò orzo, 7 quando comincierà a nafcere quini fi 
meltan gli vcelli che pajcanoset fia tanto femininfi dell'altra. Quefto è per 
done non è herba doue paftano & che vi fi poffano inuoltare che gliè gran 
Sanità, che come; porci fi pigliano piacere con rinoltarfi nel luto, € fan- 
80 » cofi le galline con la poluere , & per queftol'Innerno o fe glimetta fot 
so tetto flerco, &y letame molto fecco o cenere. Et nella State fe gli cagi 
la terra in luogo aftiutio che fia Stato adacquato, & fia fato ben Infup- 
patodi acqua, Z7 canifila terra, perche fiammolli che con quefto fe gli 
ammazzano molto è pedocchi, €r elle nella State fı gittan col pettonelba 
gnato , & è lor molto Sano, & fe ne Sollazzano , conciò uengono a por= 
re pru uoua . bencredoche potrà dir qualche vnoche io commando troppo 
cofe , io auifo quel che foche è il bifogno , ma ciafcuno faccia con tutto ciò 
quelche vuole o puo. Bastichečcofa certa che fe le galline fon trattate 
Si come conuiene, cr fon vicine a luogo done fi pofanvedere elle & luona 
che è di tanto guadagno ciaftuna quanto yna pecora , & nonè di tanta pe 
Sanefatica ne pericolo , che già babbim vedute molte perfone chele fan 
ben trattare che Jolo con farne questo! traffico fi fono arricchiti. Se illuo.. 
8° lo comporta puo farfi una mandria di ducento ‘galline, & per efe bafte 
ra vn folo gallinaro. 


Comedebbeefferil Gallo, Cap. 83: 


ON, poffononafcer i polli fenza il gallo quantunche fi poffano haner 
N vona fenza gallo , già fo che queftoogn'unlo fa; manon fantuiti la 
differenza che è da vn gallo all'altro , & poi che non confuma tantoil 
buon callo come ilcattizo 3 è bene di procurar fempre di haner dei miglio 
ri. Etunodei principali fegnali di effer il gallo buono; ela molto core 
tefia, &r liberalità, & per questo è in piedi dl prozerbio antico, cortefe 
come ungallo , & io credo che Iddio volendoci infegnar la carità ci meffe 
qa flo e[fempio inazigli occhi del gallo che come egli con un boccone chiga 


ma 
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ma a granvoce, vi conuita tanta moltitudine di galine che cofi deono 
far gli uomini & maggiormente i maritati con le moglie loro. € non 
far comei pili: & (enza virtù cy cortefia , che per mangiar foli fe neuan 
no alle tauernelafeiandole pouner moglie a denti [ecchi , di che ne feguita 
gran feandalo che oltre che effi fi vanno a embriacare fono molte volte ca- 
gione di indurle moglie a procacciarfene altrone. Sempre fi dene procu- 
var di kaner il gallo di buona razza; che pin importa chedi procurare di 
hauer buone galline. perche dal buon gallo derinano le buone galline . Con 
nieneche babbia il buon gallo questi fignali , che da picciolo fia molto Yi- 
yace, cantatore, di gran voce , grande, che combatta con gli altri che vo- 
glionomontar fopra le galline maggiori babbiala crefta molto dritta , Vy 
increftata molto roffa. & molto rugofa » che quei che hanle creste piane 
non fon di tanta bontà, che babbia la tefla grande, il becco corto,& grof- 
fo, č ben acuto, Lorecchie groffe, & bianche; la barba grande , & traut 
faradi bianco, er rofos colcollo altos&r orgogliofo , & bene adornato di 
lunghe piume dorate , gran'petto , piedi grolfis grandi vughia, non go bbo 
nenano ydi grande ale , é di coda altasche le penne di effa firinoltino fino 
alcapo; gli occhi neri o roffi;& molto imamorato delle fue galline,auda- 
ceschemonfolamente non habbi paura , ma anco babbia animo di affron- 
tare le cofe dannofe alle fue galline, fia di color nero , o che tiri mollo fia 
allegro. non ecceffiuamente grande, che quei che fono cofi troppo gran i 
non pofon ben montar le galline 5 & piu vale per ingraffare che per gallo, 
fimilinente nonvoglio che ati incomiro fia tropf o picciolo, perche fa la fua 
generation poi minuta, & Juanita, non compreffa, & fe il gallo tirerà 
incoloreroffo fe gli afimiglierannoi figliuoli , ancora che le galline rie- 
fcano nere . Se quando è picciolo fe gli truona yna veffichella » che han fo- 
pralacoda che fiagiallanonè buon per gallo,ne anco per cappone, ma per 
mangiarlo pollaftro. A ogni gallo bastano quindici galline,ma inniunmo 
do fe gline diesno piu diventi. Dice Ariftotile, che anchora che le voua 
fien generate dawn gallo fe quando fon picciolini monta la gallina yn altro 
gallo, che fi affomigliano all vltimo . Ha da effer fimilmente il gallo gran 
peghiatore y% quanto èmigliore tanto pin cantaa buon hora di notte, 
pur che non fia fu Lannottare, è molio neceffario il gallo per cadauna cafa, 
perche fueglia coloro chedormono , perche filienino 1 religiofi a orare, gli 
artefici alauorare si lanoratori per apparecchiare le cofe per ilcampos 
cy anco con la fua voce poco pino meno ne moftra che hora fia la notte» 
che fe è buon bura verfola mezzanotte cantaroco & quanto pin fiausi- 
ana ildì piu fe gli fchiara la voce; Jon tanto gloriofi che fe quando com 
battono vincono, fubito cantano, & fe ne fan pompofi,& fe fon vinti,tac- 
ciOnO) 
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ciono, % anco finafcondono -Tutti questi feġnáli hada hauer qualunche 


gallo. acciò che della fua razza fia molto buona e[fendo fimilmente le gal~ 
line molto buone come dirò hora, 


Quale debbano eflere le galline, Cap. zo. 


E gallines'handaellegereo nere , o roffe; o che piu fi approffimino a 
questi colori che le bianche o quelle che fivaccoStano al bianco non 
pongon tante sona ne cofi grandine ingraffantanto, ne foncofi faporite , 
G uinon mentempo chel altre , oltre che pervederfi piu luntano pin pre- 
Siofi abbatono nell aquile che l'altre, i ancone gli altri vecelli di rapi- 
na, & è bene che tutte fiendi uncolore, & di vna forte quante faranno in 
vngallinaio. il che è facile di fare hauendofi il gallo di conditione cheio 
bo detto. Deonoefferconatici; erda porrel uoua, il che fi comofce in 
questomodo. Primadelcolore.che iò ho detto,il fecondo che habbia gran 
tehtä, la crefta bencolorita «7 roffa, di buon corpo quadrato. di dita lun 
ghi cr non vguali » fon anco molto buone quelle che incrucicchiano le 
dital'onfulaltro il collo groffo + Le nane Son molto conatrici, & chioc- 
cioferc® per questo fon di poca carne- &y cattiua. per ftar cofi di continono 
opra le voua :&7 qncole molto grande non fon molto buone per conar vo-= 
nane ancone cosanmolte; mafolo fon buone per ingraffarle, & uender= 
le , male medivcre ne portano il vantaggio. chela razza di alcune, che 
Son troppo grandi non dan. tanto frutto, pur ciafcun puo fare elettione di 
quelle che piu gli parerà, che fecondo i giuîti, cr il defiderio de gli huomi 
nifon cofi le galline come l'altre cofe sche alcuni le vogliono per la gola fo- 
lamente x per tagraffare, altri per farne buona razza, & altri perla 
vaghezzadi effe. Deono Haner grande ali ; er gran pene & molta piu- 
ma,maflimamente quelle che ban da conar voua, pendouer hauer nona 
handaeffer di vn ainoo duis perche pin nona conanole galline nuove che 
le:vecchne r per allenar pollile vecchie foh migliori continouamente, 
perciò non fi dene- hauer gallina , che Pfi tre anni 0 quando pins quattro; 
perche nonne conan tante , & fon per vendere di men prezzo per effer du- 
re & di noncofi-buon fapore come le gionane» Vero è che ancora che noti 
pongano tante nona quantofanle vecchie ; fon però maggiori. -Hor acciò 
che dien buon fratto& rendita: & che tutte faccin bene, vendanfi le vec- 
chies quelle:che cowan pocoo quajinienresgueile che pongonl nona mol- 
to piccioli 3 &-quelle che fi mangiano l’uone, quelle checantan come galli, 
& gli vccelli,che (on nate tarde y perche quejie Sempre riejcono infipide z 
elire che nell Inuerno feguente molte di cije fi muoiono. 
De 
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Deicibi, &nodrimenti che hianj da habere le Galline, perche co- 
uino bene» Cap:20. 


N qualunche cibo, & nodrimento che fi debba dare alle galline fi dene 
i fempre quefto aunertimento y che piu tofto fe gli dia da mangia- 
re molte volte , & poco alla volta che pe Leontrario , © anco perche dano 
dofegli molte uoltesc5 non a fatietà,come fon biamofez lo mangiantatto , 
crmon feperde nella; molte volte dandofeglimolto a mangiare; fon 
fameliche , fi empion molto il goffo 3 & molte volte non lo poffèn' ben dig- 
gerire onde fene muoiono, mafimamente i pulcini,fe non fon foccorficon 
qualche rimedio , © ancora chele galline fien dital natura che mangino 
di ogni cofa,non perciò è loro ogni cofa fana , che con alcuni cibi ingraffan 
molto, & con altri comano molte nona, Ganco conaltii finan difponen= 
do adaffiaccarfi che femangiano venaccio una a'pocò a poco uan difpo= 


nendofi,r fempre han-vona molto picciole fin tanto che non ne vengono 4 


far pin niuno, & cefan del tutto: Diquesto dourebbono anco pigliare 
auifo coloro che fi dan totalmente al uino che menoeffis a tanto fi riduco- 
no, fon poi buoni a generar fi glinoli  & quei che nafcono fon fempre piu 
deboli,<& piu piccioli che quei che beonoil nino temperatamente 0 acqua 
folo. Et di ciò fi parlò più diftefamente nel libro fecondo trattandofi della 


proprietà del vino , © percioche i venacci dell yua tolgano il porre delle 


galline all'incontro le ingraffano infteme con glialtrivcelli, perche tutta 
quella forza, & quella fuftanza, che hanean da metter nell nona la con= 
uertono ingraffezza, ma per ingr [fare ban da effer pochii venacci me= 
feolati congrano o fimile cibi, dico i granelli „é per la maggior parte» la 
maggior parte delle galline fi difpongono nell'Inuerno , & principalmente 
quando il freddo è maggiore, più afpero Habbifi aunertenza fopra tutto 
che flieno in luogo afciutto;&® caldo, che fe cofi ftaranno fubito gli gionerà 
quel che mangieranno,& daran lor nodrimento, i cibi dell'Inuerno han 
da effer caldi.Col grano ingraffan svolto le galline,ma nò le fa acchiocciar 
molto anzi che gli nuoce, È fè fe gli danno ortiche frefche tagliate cofi uer 
die cotte cò femola pongono molto. Tuttt dicono) che fe fe gli da a magiar 
orzo cotto, alquanto caldo,che poneran molte none, mag ciorma quefta 
yinanda,č cibo vuoleffergli datola mattina; poco,perche dandofegline 
troppo fa crear gran fele alle galline, & fi vengono a infermar piu, ma 
dandofegli nel modo che io hora dirò non gli famal niuno , © gli farà por- 
re molte uona &quantunche faccia gran freddonon celfaran di porreo 
almeno affai piu che in altro modo . € nocafi alquanto l'orzo in acqua mol= 
tonettache fia benprimafato l'orzo netto, © purgato da ogm poluere , 
(oy 
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& bruttezza, & fpargafi l'acqua nellaquale è Stato cotto, & babbifine 
dell'altra ben netta invna caldaia, & quivi metta l'orzo con un poco d alu 
me , © fi cuoca infieme con effo, & faccian di Semola & del detto orzo 
unmeftuglio, &quefofe lo dialanattinaa mangiare Diafegli nell In- 
uerno per effer caldo la mattina, &r quando fa gran freddo „€r fra giorno 
poi o grano meglio o panico ( che è tutto una cofa ) fegli dia poche volte, 
& poca quantità perche allungo mangiare diwentano con effo come paz 
Ze, & Juanite oltre che fa lor crear pedocchi. . Colmiglio conan l'uoua 
molto , & è cofi per cffe come per pollaftri Singolare , & ottimo nodrimen- 
to. Nella State è buono per effer orzo non cotto , €r fia di herbao foglia 

Se non ban done pafcerne , chela verdura più tofto fe gli ba da dare per ri~ 
fiefcarlache per nodrimento , che è a effe di poca foftanza,male galline fi 
uégono a difporre per il gran caldo della State, come cò i freddi dell'Inuer- 
no ancora che nontanto, & perciò è ben per allbora dargli cofe verde fra 
giorno, ma non fia troppo che gli caufa la cecagione , & doue è granquan= 
tità di meloni tagliandoglifi pe l mezzo ; & dandofegline effe ne mangis- 
no molto bene & gli fon molto buoni; manon pepini che loro fon molto 
freddi ; & dannofi , &» fe fon galline che fiero inlargura , & campo done 
polfanpafcere, fe gli ba da dar da mangiare due volte il dì, vna la mate 
tina, & l'altra di due hore prima che vadano a dormire , ma fe fofJero in 
luogo doue nö haneffer da beccar cofa alcuna ne herba da pafcere diafegli 
da mangiar tre volte, vnaa mezzodì , doue è gran largura di campo 
«che nan lunge, anuezzinfi atornare a cafa con una campanella, & nel 
l'Inueino gittefegli qualche cibo da pajcer fra letame, perche lo canino, 
G fi rinoltino cercandolo, & la State fra la poluere, che quefie cofe ‘le 
fanno ir molto fanne , & nette di pedocchî , & nella State la poluere fiain 
terra fcanata, & bagnata, & quini fe gli gitti da mangiare qualche Jore 
te di grano , &y nell Inuerno poluere fecco o non molto bagnato. Dice che 

Je di notte fi profuman con folfo che faran molto Sane, & poneranno af= 

Sai grande vona.Sopra tutto è efpediente molto ch efempre babbino acqua 

fiefia & netta, che conla brutta infermi molto maffimamente de pepita 

o ceguerd,&y perciò done faran galiinenon deon tenerfi oche ne anaire;che 

gli imbrattanmolto l'acqua eccetto fe non foffe molto corrente a perche 

le galline nonla poffino imbraitar con piedi che ui montan Sopra, & an= 
co ui gittanlofterco proprio, ilche è caldo ye molto a efje dannofo , dice 
Columella che fe gli faccia il vafo largo y piano, &y baffo , acciò che fe ben 
vi cadefle qualche pollo nc poffarvfcire, € acciò che nonla poffano imbrat 
tare babbian di Sopra una campana aguifa di lambicco fatta di terra, & 
per di fotto alcune fefjure grande per lequali poffan le galime mesteril ca- 
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poa bere fattaa modo di vna mano pofta di fopra con le dita appaitate, ó" 
fia aguzza dalla parte di fopra acciò niuna gallina vi poffa montar di fo-- 
pra neimbrattar 
te altre cofeyma quefto che ho detto bieuemente basta. che come fi habbin 
da ingraffare fe dirà pin nanzi, G aunertaji che non mangiano gufci o coc 
cie di uova; perche fi anezzarebbon poi a mangiarl'ona. In Roma fe gli 
da femola fecca a mangiare invna conca & di fopra gli mettono una 
gran pietrayacciò che nonla (canino, & è un buon nodrimento nel tempo 
dell'Inuerno, ma è pedocchiofo . 


l'acqua. Circailnodrir delle galline fi otrebbon dir mol 
5 $ 


De itempi di cauar i polli,& come fi cauino. Cap. 21. 


On fon buone tutte le galline per canare polli , ancora che fien buone 
per porre voua , perche è cofa molto certa che per porre uona legio= 
uane fon molto migliori , & per canar i polli quelle che arriuano a dui an= 
ni, & paffan fino a itre o quattro alpiu, & queftoè certo che quefte fon 
migliore da crear che le gionane . Similmente le galline per canar i polli 
ban daefferlarghe di corpo di grande ale; ér che non l habbin pelate & 
Gen molto ardite, &braues chel arditezza è molto conueniente e buo= 
nain quelle che creano polli che per effer ardite combatton con le gatteset 
con cani , & altri animali , &r anco talbora fi alzano a ribeccarfi contra 
inibbi, & gli impedifeono di rapire i pulcini, & procurifi perciò hauer 
galline che non babbino (peroni s perche con elfi molte volte fperzanl ona 
< non babbin anco molto acute L'onghie, & queftoè pin nelle vecchie 
che nelle giouane, & come diffi le nane ne anco fon buone da crear polli, fi 
perche cuopran nel conar le ona poco,® fianco perche rompon molte ona, 
cr lagallmache (imette per conar ona , er crear polli fappia chiamare, 
G conuitar î pulcini nati, © anco cantar fopra Loue quando le conan, 
che ve ne fono alcune che fon mute . Quanto al tempo di canar i pulcini 
dice vn prouerbio che il pollame di Gennaio empie il gallinato, & è uero 
perciò che non è cofi fecuro far conar polli prima chei freddi comincino s 
dell’ Inuerno quanto è per mezzo Decembre o di Gennaio, & alquanto del 
meje di Febraro  & allborariefcon migliori, G fe allienan piu Jani, & 
pin jenza infermità , che par che il freddo di quel tempo gli faccia di buo- 
nacomplefone, € è bendi cauargli fino a mezzo Marzo » dr in niun mo 
do fi dene metter a couar gallina ona di Maggio, nè anco fon buoni o poco 
dopo; perche quer che nafcono più tardizrie)contutti piccioli, & minutel- 
li, & gli viene a pigliar l Innerno con poca [uftanza; &' forza, eccetto 
però fe nonni fo,je comodità di buona fuffarzas<& ben calda,che altrimer= 
tt 
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tiitali polli (iempiono di pepite, ceguerà, & di freddo, ¢ la margiom 
parte di efi infermano, & muoiono. Etancora che Pietro Crefcenito di~ 
ca che fta bene di couar pulcini nella State ynon fo fe ciò procede ò aunic- 
nenella Lombardia doue egli niffe, €r (criffe , ma quì in Spagnanoi ue- 
demo il contrario , & anco credo che non uolefe dir quefta cofa; perche 
fi viene d contradire inanzi nel libro duodecimo neltrattar del mefe di Fe 
braio, ficheî pulcini fi creano, dr fan meglio finda Gennaio impoi che 
non wicino al principio dell'inverno che uiene; dicon l Autunno , perche 
per la maggior parte quei che nafcononell'Autunno muoiono l'Inuerno ò 
ficreanomolto deboli, &r infermi. Dice in oltre Colum ella,che acciò che 
le galline che fi metteranno è couar uoua fien piu certe che babbino pulci- 
ni diefe uona fe fi metteranno a couarle nel crefcer della Luna, che nello 
Scemare, & anco nel diece òquindeci della Luna nuona, pur che tocchin 
parte del crefcere al principio, & parte anco all'ufcire, co la Luna nuo 
ua aita ad armiargli meglio ; čr piu prefto,, t nidi deono effer molto net- 
ti, & forniti di paglianuoua; & anco fe gli muti piu uolte fe fi vede le 
galline baner pedocchi ; čr ancora che dopo che fien cauatii pulcini fe gli 
dene fubito rifrefcare, &î nidi banda Star ben fermi che non muorano $ 
& non molto altı acciò che le galline non fallifcano inalto che [pezzanl'o- 
ua, & da mouerfi inidivicenon gran danno le uona în commoueifi , €r 
anco l’ona. che fi han da conare non deono effer maneggiati ne crollati in 
mano che fi confandano le nene uitali , & fi guaftano, & fuanifcono , dre 
percioche ui fon galline, che per Sciocchezzaripofan poco ne nidi, & fra 
tantol’oua fi gelano , €r rafreddano . è granbene di tener le galline cofi 
Serrate , che noneftandi effi nidi fe non quanto uanno à pigliar il fuo ci= 
bo ordinario, & anco l'altre galline che folean couar in quel medefimo mo 
do uengan quivi a pungerle col becco ,c& canale del nido; & fetinotal= 
hora effe altre uona fopra quelle che effa couano , peròè ben che fien ferra 
te in quel tempo purche non fe gli tolga laere , c fe pur auneniffe cheal- 
tre ui noleffero entrare per farui uoua, fi deon con un carbone almeno fi- 
guare quelle noua, che ui fon perconare . & parte couateacciò che fi pof- 
Salapere quali ui fien flate pofte dopò yer lenarle nia | & per quello deo- 
no effer le coue et inidi ogni dì uifitati dalle buone donne ò fia buon'huomo 
chene ha cura levando , & togliendo quelle noua che ui trouaffero (pez= 
Rate,  riyedergli ben tutti primi quindeci dì ogni giorno una uolia, & 
riuoltargli acciò che la gallina gli cuopra , & fcaldi bene pertutte le par- 
ti, ancora che quefto poco importa, che Je la gallina ha forza ella iftefja gli 
circonda, & gira. Et alle Jue hore fe glr ha da apparecchiare il fuo man 
giare e luo benere acciò non le fia conuenientedi andarfeloa cercare che 
Gg Je molto 
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femolto tarda fuori , Pona come (iè detto fi raffreddano, © guaîtano, 
ey perciò è bene che fe ni è gallina che tardi a mangiare , & à rientrar nel 
nido oue halafciatol'oua, è benche fi foaldi vna pelle, & fi ponga fopra 
dell’ona fin che ui ritorni la gallina, È queStaricetta è buona molto per 
l tempo freddo . E buono nodrimento , & cibo per effe in quel tempo gra= 
no che è di molta foftanza, & forte digestione , che quefto è quel di che 
elle ha gran bifogno , poi che paffa grande interuallo di tempo daun man- 
giare all'altrose ben fan tutti che le galline fon di m ag gior vtile che non f b 
no imafchi, cr per questo fiha da yfar diligenza che inquanto fia pofibile 
fienl'onadi femine , e questo fia principalmente in haner gallo che tn 
femine che altri fono che immafchiano, & non fon cofi buoni. Simil- 
mente fi conofce effer l'ono di femina s quando è rotondo che quei che fon 
lunghetti dicono effer di mafchi, ma questo efler de mafchi i lunghi, & i 
rotondi di femine fi intenda fe fon tutti di una gallina , altri gli guardano, 
é fperano alla candella dà raggi del Sole, ponendo laman fopral'ouo ac- 
ciò che faccia ombra,& feuna macchia che è nella punta è ugualmente in 
mezzo della punta è di mafchio , & fe pende àun de ilati è di femina. Il 
numero delle ona fia fecondo il tempo  & fecondo che fia la gallina, che 
pin fene mettono quando fa caldo, che quando fa freddo, & piu fotto 
yna gallina grande.che fotto una picciola, ma in mun tempo fe gli ne deon 
mettere pindi vinticinque , che ni è gallina cofi grande che le copre’, ne 
meno di tredeci. Et non fo qual fia la caufa che tuttii dotti cofi Chriftiani 
come Gentili dicono che fi debban porre l'ona dinumero difparo, & caffo » 
dr vedo anco offeruarlo datutte quelle perfone che han cura di galline,ma 
non fan dar la ragione, & la caufa perchesma io tengo che il metterle cofi 
precifamente difpare fia una abufione & baia, che cofi penfo che farebbon 
bene pari,come difpari , Similmente iovedo che 1 medici ordinano le pillo 
le difpara,& non parine fo con che fe lo fondano, io tengo che anco que= 
fio fia burla,che piu fan operatione quante piu fono, & la bontà di effe. St 
banda capar l'oua,che fi ban da mettere dei piu frefihi che fi poffono ba- 
uere , perche piuprefto fi auninano i pulcini , & non pafin diece dì da por 
gli,perche altrimenti fi quaftano per la maggior parte, e fieno di galline 
ben mantenute chefon piu certi, & efcono piu gagliardi i pulcini, © per 
che alcune galline conano le ona di due razze » quefti fon migliori da man- 
giare che da farli conare,che di efi vengono. polli moftruofi,&®" (pefofeca= 
uano d con due tefle i pulcini ò con duo corpi ò con fimile altre moftruofi- 
sà, &differti , ne anco fe gli denon mettere ona molto grandi che fie- 
no fchietti nel mezzo , perche ne anuengono i medefimi moftri eccetto fe 


non foffero di gallina che gli fuol far di queftaforte, & chi uoleffe far co- 
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uare voua grande , fiano di gallina che Ba folita di fargli cofi , òdi gallina 
cofi grande che ponendofi mente alla grandezza della madre non paian lo- 
xa tropo grande, ma che fia proportionato, &che fia il gufcio fottile. 
Similmente fi conofce effer loua buone da couare, che ai quattro dì dopò 
che fonfiati fotto la gallina ban cominciato a pigliare , x di notte d nello 
ofcuro con una candela fi mirino , &w quel che è gia torbido è buono , mafe 
è cofi chiaro,che traluca non è buono per far pulcini, però fi può lenar via. 
Et ancora che dica Plinio,che fe gline debban metter altri in fuo luogo di 
quei che (e gli lienano a me non pare che fia ben fatto , perche alcuni neni- 
ranno à buon hora, altri tardi, & quei che nonnafcono la prima volta 
non veniran perfetti , perche la gallina,come ha hauuti i pulcini poco ri- 
pofa nel nido , €r non couano ix perfettione quelle ona, che fi fon voti do- 
pò. Et fe è tempo che faccian tuoni, dice Columella che guaftal'owa che 

Son coft pofti per pulcini, ma che fe ne! nido fiameffo un ramo di lauro, 
non ricenerà danno alcuno, & dice Plinio che il medefimo effetto fa qua- 
lunche cofa di ferro , & è molto bene di profemarei nidi con rofmarinio ò 
di lauro è con corna di ceruo ò di capre, perche da elfi fuggon molto gli 
animali velenofi , &x fi de por nel nido ruta fecca ,ò polegio fecco fra la 
paglia ò affentio , che da quefte cofe fugon molto le pulci , &x pedocchi che 
fan gran danno alle galline , quando cofi conano & molte perciò ne muoio- 
no. Paffati i vinti dì habbiafi grande aunertenza che nell’ufcire non af- 
fuoghini pulcini, fe gli macaffe caldo (che la gallina non ne baueffe tan 
to quanto è il bifogno ) mettaft l’onainuncaldato ò fimil cofa cón la fua 
paglia netta, er fotto fe glimettatalhora alquanto di bragia ‘in modo 
che quella paglia pigli alquanto di caldo , &» fubito fe gli lieni la bragia 
òfcaldifi la paglia da per fe maniggiandofi fopra il fuogo , €r dopò fi pon 
ga douefonl'ona, leuandofi prima viala paglia vecchia. In molti lno- 
ghi fi cauano fuori i pulcini fenza le galline , come hora dirò , & fefivo- 
leffe metter fotto le galline å couare nona di oche òdi pauone tenganfi qui 
uiinanzi quelle di galline dice dì, che portutte verranno à dar i pulcini 
fatti in vn medefimo tempo, ma è meglio ogni razza feparata , & da per 
Ses & che non fienmefcolate , ò panoni, ò papari, ò anatre s ò polli, & fe 
gallina conaffe papari ò anetrini , habbifi anuerienza, come entrano a no- 
tar in qualche acqua, perche fe effendo cofi picciola la gallema non poteffe 
entrar in quella acqua che fon entrati effi ne Seguitargli , fi; perderebbono, 
© fepurvientri( che molte volte l'amore la sforza ) fi affuoga. Ilmo- 
do nelquale i pulcini fi babbino a canar fenza gallina è quefto , fecondo che 
dicono Ariftotele, > Pietro Crefcentio , ma è neceffario peròdi appoftar 
che fia luogo, & anco tempo caldo. Facciafi alcuni fornelli in parte 
Gg 32 molto 
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molto calda &x voti di fotto , dx dopò che fien bene afciuttifi ban da met- 
terni fotto penna moltominuta & fra lapennatante uoua , quante ni ca 
piranno unite infieme, fi pof ono(quando vi capano )mettersene ha uno 
fin a mille sma baftan ducento per ciaftun fornello, ér copranfi quefte no~ 
ua con piu penne per di fotto mettafi della bragia , come quella chefi 
cana dal forno in modo che il fornello enga a pigliare da effa bragia vn 
caldo temperato , come fè foffe di gallina,che quella uona coua ealfin 
deltempo vfciranno i pulcini, ma al parer mio farebbe meglio chein luogo 
di penna fi metteffe inquet fornelli letame molto ministo y È benfecco,S 
Vona fra effo, & inquesto modo facendofinon fi impediranno le galline 
nel conar nona, € perderan la chiočciaia attrauerfandofegli una penna 
pelnafo sò mettendofi in luogo done non trouino nido doue metterfi, & 
in quefto modo perdendo la chiocciaia, & non fi occupando in couar ona 
verranno è ferar molto presto dinuono. Et di pulcini che cofi nafcon 
Senza madre fi poffon metter in luogo, che gli allienino 1 capponi che uene 
fonditali, che fan tante carezze à pulcini, che per efi lafciano i pulcini 
cheamanano alle madre loro s & fe quefti capponi non fi muonano a acca= 
rezzargli , & creargli piglifila pechugas, I pungafegli con ortiche al- 
quanto , & mettafi in qualche cofa coni pulcini di fatto , che con Pamen 
nità di quelle minute penne dei pulcini , & quele tenerezze fiaddomefti= 
cheran moltoin amargli, ma percioche questi capponi non fon madre loro 
naturali,che prima danno ilcibo che hanno di lor pulcini, & figliuoli.che 
effe lor mangiano nogliono effer ben trattatinelmangiare,accioche col’ ha 
nerne abbondanzane dieno poi a pulcini , che fe han da mangiar poco, effi 
fe lo mangian fenza darne è pulcini, ancora che cene fien aleum , che gli 
pigliandi lor natura tanto Amore, che come fi foffero proprie madri fi lic- 
man di bocca il cibo per darlo à quefti pulcini, © glifcaldano, <y conuita 
no. Hanle galline affettion grande a pulcini, & gli fcaldano,g li inuitano» 
& chiamano à mangiar di quel che effe tronanoy & fe gli metton fotto 
delle loro ali, combattono contrai nibbi; pil noffro Signor Giefu Chri» 
fio fi uolle afrmigliare nell'amore, che ci porta alle galline , come appare 
per il juo Euangelifta Mattheo. Subito chei pulcini fon nath ò fia di gallina 
o (enza , è neceffario che fien fcaldatiy& nette bene , o che i duo primi dè 
nā gli fia dato da mangiare,che piu bifogno ban di caldo, & piu utile fia lo 
roche ilmigliore fin tanto che fi infuppino,T rifoluafi L bumadità che ha» 
nos & dopo fe gli bada dare à mangiare molliche di pane minute, & in 
luogo bagnato , & ben cauato; accioche non fe gli guaflinoi piccioli bec» 
shi che anco gli hanno molto tenerini > È diafegl à mangiare fuppa in ug 
#0, pafta impaftata con femenza di naftruzio , ilquale dice nani pirt% 
da 
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12 dadil'endergli melto dalla cecagione,&r crefcon molto con carne cotta, & 
conpiccioli vermi, lombrici delle terre. Si ban da custodire molto che 
non fi bagnino nel nido ne fuore,er da luogo freddo, &in ogni tempo fi ha 
da guardare che non fi bagnino pur ipiedi, ancora che fien grandicelli , che 
fi fuian molto, quando la madre haneffe pedocchi, onero effi mettaffegli nel 
la cona ò nido marrobij,& nasturtio fra la paglia,& venendogline, ungan 
fi le galline fotto l'ali con un poco d'olio in tempo caldo , & facciafi che fe 
loinfuppi,& afchiugi molto bene prima che entrifopra i fuoi pulcini, che 
Subito muoiono i pedocchi,&r anco perche le galline che fanno cofi a coua 
re fogliono fempre generar pedocchi,di che ellericeuon molto danno, oltre 
che gli attaccano di pulcini, &r gli ammazzano d gli afiaccano , é infer- 
mano,è bene che otto dì prima, che fia la gallina meffaa conar lona fia un 
tacon alquanto di olio per tutto il corpo,pur che non gli entri nell orecchie, 
che la perfenera,che non gli babbia a creare nel nido col mutarfegli , come 
fiè detto pef la paglia, e& il medefimo fi faccia è pulciniijma bifogna che 
i pulcini fe fono unti fien ben guardati dal freddo.Si dene dar da man gäre 
à pulcini quando habbino diggerito quel che han mangiato, che fè gli fi da 
vn pasto fopra l'altro, fenza che fiain lor ben digefto il primo,non potendo 
diggerir benne l'uno ne l'altro ricenon per ciò gran danno & fempre inan= 
zi che poffano falir à dormir inalto guardifegli bene indi, accioche ne gat 
tine (erpi,ne altri fimili animali gli poffano nuocere , & dar noia, cr per 
cautela di ciò è bene di profumar questi nidi,come fi è detto di fopra,& fe 
quefti pulcini foffero troppo vagabondi cr fuiati, peliglinfi alquanto l'ali, 
& parimente mentre fon cofi picciolini pelifigli nei culetti , perche molte 
volte fe gli attacca quini lo Sterco, & feraglifi in modo che fimuoiono, & 
Se anueniffe mai chefegliferraffero per queftacanfa, fe gli ban da aprir 
cò una penna fottile meffa a molle in olio. Gli è molto vtile mettergli done 
fia cenere ò poluere,perche in effa fi poffonrinoltare è lor agio , & venga= 
no con ciò a laftiarui i pedocchi, & fe fon nati di moltemadri fi pojjono 
dar tutti fotto vna, pur che fien tatti di vna età medefima che in altro mo 
do le madri dan del becco è quei che non fon fuor. perciò è meglio di dar 
gli è far allenar da capponi che gli riceuon fenza differenza, ma anco bifo- 
gna che fien di una età altrimenti effi ancora gli piccano col becco. 


In qual modo fi han da capar dei polli quei che fi han 
da far buoni capponi + Cap. 22, 


E° tutiele forte di vcelliniuna è che fi vfi caftrare mafchi, fe noni Plat.lib.s. 
galli, perche fonotanto luffuriofi, chefe non foffero caftrati ne fi in- Arift.lib.g. 
GE 3 g1a]jd- 


cap. fo. 
Var, libe ze 
Cap.ge 
Golu,lib.9. 
CAP. 2. 
Pin lit s 
cap. ZL. 


L-1:3 RO 


raffarebbono, ne la lor carne farebbe buona da mangiare. è il tempo di 
caftrargli, quando effi cominciano à effer molto innamorati & cantare, 
combattere,perche innanzi farebbonotroppo teneri, & fe ficaftraffero 
gia galli, non baurebbonquel fappore,®* per capponi non fono tutti buont, 
che quei fon buoni per capponi che fono buoni per galli, chei galpitosnon 
vaghiono nulla per capponi ne crefcono. K i fono alcuni che di lor fono ef- 
feminati, quei che di quefti riefcono buoni capponi . fon molti fingolari 
per allenar polli, & per mangiare. Sono piu al propofito per capponar 
quei che ban groffa la pelle del collo, perche ingraffan più . Il capponare fi 
ba da fare per piu ficuio nel tempo dello fiminuire della Luna, È alcap= 
pone per vndì inanzi che fi capponi non fe gli dia da mangiare ne bere y 
maji ba da lafciar ftar inferrato , acciò piu ficuramente pofja accapponar- 

i col uentre voto, per caftrargli bifogna che fibabbino le mani fottili , & 
ledita lunghi, & fottili, & molto benlauate , che non habbin toccata 
ne cipolle , ne agli, che fon dannofe, dose fi cana langue, fi deono aprire 
per difotto , & cayargli i tefticoli,ponendo ben mente che per forte in cam 
bio di e;fi,ò con ejfi per mala pratica non fe gli canaffe, ò il cuore, Òirogno= 

ni, come io ho veduto accader tallhora. Cufcita poila ferita, fe gli ha 

da por fu un poco di cenere che fe gli aftiughi, & fe gli dia da mangiare 
fisppain vino ò grano ò pane  & fe non voleffe mangiare cacciafegli per la 
ola, & tengafi in luogo caldosdone non poffa caminare , & fe gle ha data 
gliar la crefta, che cofi nonfonoi capponi perfeguitati tanto dal gallo, & 
in quefto modo ingraffano anco piu , ma non fe gli dene tagliar fubito, che 
per althora gli bafta il dolor della castratura; benche fe fono bene accappo 
nati , effi da loro iSteffi firitirano , & rifoluon la creta, & la barba. Io 
credo che ognun fappia questo modo di incapponare, ma io lo pofto qui per 
che mi penfo che fia il miglior modo per far miglior carne y & anco perche 
intendo da dire di altri medi da incapponare . è vnfegno che fia ben caftra 
to feda efo ifte/fo, come ho detto fi embene, © fe gli ritirano lacrefta, 

& la barba, C7 egli dinenta alquanto giallo, fe non canto come gallo, 

ò va in amore con le galline sche quei che non ritiranla barba,& la crefta, 

anzi lorveftaanco roffa, fe ben ban cauati i testicoli lor fon rimaje certe 

corde, <> ancora che non babbin viriù da generar flan però in quel mezzo 

di caftrati , & non fe ingrafJano, ne fon di cofi buona carne . Viè un'altro 

modo di caftrare fenza aprivgli . Piglinfi i polli , &' con yn ferro ben info- 

sato abrufeglinfi le peronagh, fin che fe glirompano , & aprano inertet- 

si, Cr toflo fe gli empiafirino concreta di pentolai ben mollificata, che 

quefto liena il dolore alle abbrufciature & inoltre gli le fana invece di 

vuiguento« Aliri gli abbrafecano i lombi con un cauterio, &' poi gli met- 
ton 
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ton fu di queftacreta come ho detto. Vi è vn'altramaniera di atcavpo= 
nare, cheè abbruftiargli con un cauterio ben caldo una berruguilla che 
banfoprala coda. Per far capponi fi ban da fcegliere i migliori polli del- 
larazza che fi poffano hanere , & per ingraffar fon migliori quelli che paf 
San l'anno, mai giouani hanno il vanto fopra gli altri per effer di carne 
piu tenera , & piu faporita. 


Di alcune infermità delle galline,& fuoi rimedij. Cap. 23. 


HZ le galline molte infermità, ma le principali , & piu pericolofe, 
naturali, & continoue fondue, l'vna è ceguera , & l'altra pepita 
dicono che quafi tutte due prouengono da vna medefima caufa, & ancoi 
Latini amendue con un medefimo nome chiaman Pituita.Certa cofa è che 
la ceguera pe'l piu delle volte procede da humidità & frigidita , & mol- 
te uolte da gran ficcità , & per il medefimo auuien la pepita , &7 della ce- 
guera guarifcon piu facilmente che della pepita . Procedonloro anto que- 
(te infermità dal bere acqua calda, & brutta, & quefto male fi attacca 
molto nell'acqua,che fe vna gallina inferma di quefti mali bene inunva- 
fo e tutti chi nel medefimo beuerà fi attaccheranno quefti mali, che fono 
mali molto contagiofi , maggiormente fra i polli gionani,& fempre guardi 
fi di non tener con le galline,come fi è detto oche ò anatre per rifpetto del- 
l'imbrattare che fa dell’acqua. Tutti gli vccelli quafi ban quefte infermi- 
td,nafton come ho detto anco da freddo, & talhora dal patir fame, &r mol 
te volte dalla bruttezza del luogo doue frino,&r molte volte per effer l'ac- 
qua che beono flantina,er quafi putrefatta nel tempo della State, & per- 
ciò chi vuol haner le fue galline fane procurino di tenerle la State in luogo 
frefco,co quando fa freddo in luogo aftiuto aprico , & caldo , delquale han 
Zranbifognosoltre l effer nelrefto ben granate. Conuien che habbino cotino 
uamëte acqua frefca,<5 fe aunien che qualche vna fi infirmaffe di cecagio 
ne appartifidall'altra,&r dormaal famo. & all'altre facciafegli fumo di 
notte di lauro , genebro , rofmarino, ò qualche altro fimil legno odorifero, 
er buono, & nell'acqua mettaffegli radice ditamarice, & anco cocerfegli 
quefte radici in acqua, & con effo impaftarfegli la Semola, & fe dai quel 
la cecaria, & bottaccioli chiamano le donne di Roma, fe gli enfiano gli 
occhi, & latefta , falaffinfi alquanto fotto gli occhi fottilifimamente ; per 
che efcan fuore quelle acquofità che fanno quefto male soueramente con 
un cauterio ben caldo fe gli rompa la pelle fopra la mucca, & attrauerfe- 
gli qualche pennape luafo mutandofegli ogni dì, & diafegli è mangiar 
agli. Et molti fono che leimpizzano di foglie d'agli verdi tagliati con 
Gg 4 olio, 
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olio, er anco foglie di porri cli fon buone cofi tagliate, & anco è bene di 
imbocconarle limilmente di orna di perfone che le fa purgare , &fternuta 
re, mafopratutto gli giona ilfumo. Nafte lor questa infermita ancora 
per mangiar agreSto ò fichi non maturi, come dice Columella , & man- 
giando lupini fupito fe gli enfia fottogli occhi che pur che quini fieno i me 
defimi grani, è bene dirompergli , & piccargli quini la carne con uno aco 
caldo, & fubito poi vngergli gli occhi con latte di donna . & fugo di por- 
cellane , & è bene contra la ceguera ; ò bottaccioli pigliare vn aco gran- 
de, er nel buco di efo infilarvn filo, & fcaldar ben l'aco, & meglio 5 
ancora di far il buco con una punta di vno [piedoinfocato, & per effo mes 
ter l'aco col fuo filo , & fafi nel modo feguente , pelar prima la gota, & 
al baffo della tefta paffar la puntadelio fpiedo tra carne, & pelle, & per 
effo buco metter il filo, &y unger labbrufciaturaconcotica, poi ligarla, 
& guardarta dal freddo , &ydall'altre galline che la piccano,& gli canano 
il filo, &r la pelle , & lamedefima medicina fi puo far ai pulcini che già 
fongrandi che lo potranno fopportare, & è buona medicina che io l'ho pro - 
nata G efperimentata, Dicono effer anco bene perla ceguera pungergli 
alquato certe nene che han fotto Pali come chi fa falaffo per le pepite, che 
è una infermità che lor nafte nella lingua che è vna cofa bianca che quint 
fe gli fa lunga che vefte la lingua , & è fegnal che Vha quando apre molto 
il becco, & par che non fi fatt mai di pigliar l'aere in bocca , ¢& non può 
mangiare , in quefto modo fi nien feccando , & muore . Questo proce- 
de per bere acqua cofi fiillatiua perla maggior parte, òdi haner beuuta 
acqua che benon l’anetre, & loche. Hor fe gli puo , effendo cofi frefco il 
male lenargli quella carne cofi bianca fottilmēte in modo però, che nö feli 
tagli ne firappi la lingua , & fubito fe gli freghi la lingua con un poco di 
cenere ò con un aglio peflo,& diafegli à mangiare certi agli pefti con olio . 
Si infermano anco le. galline di bydropifiache felor fa grande il fegato 
e di effomale muoiono. Gittefigli per guarirle nell'acque che beono ra- 
dici di tamarice,che non folo giona per quefto, ma per molte altre infer- 
mità, fe ban il magone, & fiomaco duro che non poffano diggerire imboc= 
chifi dell'olio due ò tre nolte,& molte uolte han quefto male le galline che 
mangian molto, & non poffono digerire & non hanno il magone duro s 
et perche quefto non gli nenga,é bene,come diffi di fopra dargli da mangiar 
à poco d poco , & molte volte, & quando bauran quefta infermità è bene 
di dargli olio,come ho detto che lamollifica &xgli fa defcender è baffo, & 
mon è medicina che am nzi il dargliò due ò tre pillole di azibar delle piu co- 
mune che fi facemmo nelle petiarie, che è cofa maranigliofa l'operatione 
abe fanno. Suole anco giouargli pelargli lo Stomaco di fuori, © votare 
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glielo con un picciol buco che troueraffi quel che han dentro duro , muffofo; 
& puzzolente molto , & dopò fe gli dene cufcire fottilmente che in que- 
Sto modo ne guarifiono alcune, gr alcune ne muoiono ; ma nonèrimedio 
che ananzi quel delle pillole che io diff. Se fe gli attranerfaffel'ono che 
non lo poffa mandar fuori ammazzifi fubito la gallina perche poche fcam 
pandiquelmale. Sefono aperte de fetar molto ò per far grande ona,dia- 
Sele a mangiargqualche grandi vua ò granelli di venacci. & feraranoua 
minori fin che fi fanera , €r intanto lauefegli la coua done fetano con ac- 
qua ovino nelqualfia flato cotto Jommacco , & rofmarino , & noci di ci- 
prefjo  & potendofi hauer poluere che fi fade grani del mirto, & anco 
delle foglie gittefegli di fopra, & reftringera[fi e(fendo Ratalauata pri- 
maconqueluiro. Altri peStanogli agli con una mano di mortero ben cal 
do, & cofi caldo, gli lo mettono al zelfo. Dei pedocchi che generano , 
giafiè detto affai. questi gli vengono, & procedono dallo ftar le galline 
zn luogo firetto, done non pofan riuoltarfi; & crollarfi, & dal nonnettar- 
fi il pollaio bene, & diligentemente, & anco fi fontali che poffan con una 
Scopa che arda abbrufciarfifenza pericolo delle ftanze non fia fe nonbene. 
Nafcono alle galline anco i pedocchi în gran quantità per la femola che 
mangiano fecca , & dal dormir nel tempo della fate in luoghi caldi.Però 
Sidenonlesargli le caufe, er fe glileueranno gli effetti , è bene di farfe 
gli foffe da rinoltarfi, & nella State fiain terreno ben cauato, & adac- 
quato che oltre che în effe fi vengono a rifreftare fi sbatton molto i pedoc- 
chi da doffo, & nel tempo dell’Inuerno fe gli ban da fare quefti luoghi da 
riuoltarfi,ò in poluere, din cenere, & cofi (i lauano, & paiono nette, & 
Seipedocchi foffera ingran quantità fe deon cuocere acqua con lupini , €r 
cocumereiti amari, & con effa lauar le galline, & i pulcini che ne banef- 
Sero, & il medefimo effetto farà l'acquadone fia cotto dell’affentio .Viè 
por laricetta che io ho detto dell'ongergli conl’olio,ma non è molto ficura, 
perche bifogna hauer grande ausertimentosche nongli entri nell’orecchie, 
perche ne morirebbono . Nafcemolte volte anco una infermità alle galli 
ne chiamata Helera che diuengono per effa gialle,e come fe foffero enfiate, 
& è quella che io diffi di Sopra hidropifia, e perciò è bene di dar loro à man 
giar cofe afciutte, cy fi egargl molte uolte quel mafchio che ban fopra la 
coda che de li ufcirà lor fuore una materia molto puzzolente, dargli per 
due dì, due di quelle pillule , & in quel giorno che lor fiano date , guardifi 
che non tocchino acqua , & dal freddo . Infermano parimente tagliando- 
Segli le penne delle ali, & della coda, che gli fi vengono a indurire, cani= 
noni maffimamente tagliandofegline affar, & perciò è meglio pelarglile 
pia tofio che tagliarzlile. è benea tutte le galline pelargli Vali, e la 
coda 
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coda per il mefe di Maggio, ò di Giugno ò Luglio, perche! quando fopranent 
rå lo Innerno babbia meffa nuona penna . Altre infermità poffono haner 
le galline,ma queste fono le principali & proprie loro. Qualche voltadartt 
del becco incofe velenofe, & le mangiano come fono fcorpioni, tarantole, 
co fimili , & di effe fi vengono a enfiare,  amorire. A quefto è lor gran 
rimedio di ingozzarle di olro o triaca, & con triaca vngerli ancora le con- 
gionture , é di quefto male muoiono lamaggior parte di effe, & maffima 
mente effendo grande il ueleno . Molte uolte fetano ona (enza ilguftio » wo 
quefto ò procede da freddo ò che vogliano affiocarfi , fe prowiene dafreddo , 
diafi loro à mangiar cofe calde, cr Je èche fi difpongano a farfi chioccie 
non vi è rimedio alcuno. Le galline infermano molto con mangiarne fter- 
co di perfone,che con la nettezza vinon piu fane , & piu graffe, & conan 
meglio,oltre chela carne, oua loro fon migliori,” di miglior fapore, & 
prezzo, però fe è poffibile non fi è gli dia luogo da poterne boccare » 
Dello ingraffar delle galline. Cap. 24 
Ragionewole che dietro la fatica venga il premio , & poi che han da 
to tanta fatica le galline in allenarle è cofa conueniente che ftien mol 
to graffe da mangiare , & ancora che molte ingraffino ne i cortili done pra 
ticano dandofegli ben da mangiare , jo dirò molti modi che fon trattati da 
nefti dotti buomini da ingraffarle che fontali , che in quindeciò vinti dì 
ingra/fan di tal forte yna gallina ò un capone che è cofa maramighofa , che 
il voler folamente dargli a mangiare peri cortili è di gran (pela, tardano 
a ingraffar molto , © piglian tanta graffezza. Per ingrafarle fi ricerca 
primieramente tre cofe , che han da baner luogo che fia caldo , flretto, È 
ofcuro > che la larghezza, freddo , © lume fon tutte contrarie all'ingraffa 
re, cy non accade di voler faper la cagione, perche a quefta noftra opra 
basta allegar gli effetti per ingraffarle ui fono molte maniere, luna è darli 
da mangiare bocconi di maffa di farina diorzo, & con effo mefcolata al~ 
nanto di femenza dilino. L'altraè dargli da mangiare mellega cotta, fi 
come diffi di fopra delle coccies che io diffi che fan che non facciano vone le 
alline ,ilmedefimo effetto fa il contrario con che ingraffino , cr percio 
che nell’Imuerno non fanno voua, allhora pin ingraffano, ma non tutte le 
galline fon buone per ingraffare. Dice Plinio che per ingraffare fon mi- 
gliore quelle che han groffa la pelle del collo , © dice in oltre che fe iman 
teneifero con fuppain latte fi ingraffarebbon anco affai ; & che diuentano 
molto tenere , & molto faporite , ma queftaè dilzenza che fi hada fare ò 
inabbondanza di laste gi ande, ò per gran fignori « Dice Columella che per 
ingraffarle 
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ingraffarle molto, & prefto fi debba farin queftomodo. Sia luogo calx 
do , &r ofcuro come ho detto , &piglinfi tante [portelle,quante fon galline 
d altri vecelli,che fi vogliano ingraffare in ciafcuna fi metta vna gallina 
ò cappone , &r babbian duo bugi, l'uno di fopra alla tefta, &x l altro di fot- 
tope lqualepoffagittar lo flerco , er nonresti nelle (porte, o habbia ben 
pelato il ceffosacciocke nel gittar lo Sterconon ue fe gli attacchi, & dentre 
babbiafi feno, & paglia in modo che fia foaue,c® caldo ; chefe la paglia, 
& fieno foffe duro non ingraffano, ma quefta forte di ingraffare è piu pel 
tempo dello Inuerno che della State, ci anco piu ingraffano tutte le cofe 
col freddo che co'l caldo hanendo vgualnodrimento, dico col tempo freddo, 
«& quisi fienole (portelle appiccate a chiodi, & fia luogo ofturo , perche 
dormano . Diafegli da mangiare bocconi di farinadi mellega, &i primi 
dì diafegline à poco è poco, ma non feglidiaa mangiar l'un che non hab- 
Lia prima diggerito l'altro , ilchefi conofie nel taStargli il gozzo, & fe 
gli dia poco da bere ò fe gli bagni quei bocconi in vn poco d acqua, quando 
Je gli danno, x tallbora (cio alianfi,acciò che caminino vn poco, perche fi 
muonano . & difnodino. Sefe gli da fuppa in vino ingraffano affai bene, 
&' diuengono moltotenere, maggiormente fe fe gli dan bocconi ammaffati 
con effo. Et fe per flar cofi ligate non voleffero mangiare , fcioglianfi al- 
quanto, & mutifegli il cibo, dandogli qualche poco di grano finche fe 
gli licui quel faflidto , <& poi fe gli dia da mangiar,come prima. I Mori in 
Granata gli ingraffano con pafta di panico che in quindeci dì dinentanano 
cofi graffe,che quafinon hanenano addoffonulladi magro facendo in que- 
Sto modo. Haueunano una gabbia grande doue hauean trenta ò quaranta 
galline ò capponi , & perche era la gabbia tramezzata in qualunche tra- 
mezzo ve ne tenean quattro ò cinque ,dopò cauananle fuori ad una ad vna 
ciaftuna feparata, & da per fe, & glingozzanano con alcuni bocconi di 
Farina di panico fino che fe gli impiua il gozzo , e7 gli mettena un poco di 
acqua dopò , & d vna a vnagli facea quefto, 7 dopòle mettenano cofi in 
gabbie uote , ew laltre in quell'altragabbia che era reftata nota, fin che 
cofi hauesanuotate tutte, mutatele, & dopò che l'hancan diggerito tor 
nauandinuouo. Ma facendofi quefta ricetta bifogna chela gabbia fia 
alquanto appiccatain alto, accioche lo terco che faranno non fe gl. i babbia 
a firmar frai piedi .V°è vn'altro modo di ingraffare facendo le fine gab- 
bie in cucina vicine al fuoco, ò in qualche camera calda, cy quini fi metta 
il fuo grano, cy acqua netta ò mellega cottasma in queflo modo tardan piu 
tempo a ingraffare, & non piglian tantagraffezza, ancora che nonfia cofi 
faticofo , &r fe fi piglia galapagos , ò toriugas, & fi cuocano in acqua fin 
che fi disfaccian totalmente , 7 con quell acqua ficuoca il grano, ò A gli 
B 


fa femola, & fe gli danno a mangiare ingraffan prefto & molto,oltre che 


quefti vecelli cofi impaftati fono vtili , cy fani per gli Etici 
quefta medefima ricetta fia buona per ingraffar le mule coc 
in quella inche fon cotti i gallapabi  & darglili. 


,& penfo che 
endofila biana 


Come fi habbino da conferuar le oua, & di alcune pro- 


prietà di effe , Cap. 25. 


cap, 96. che parlan di effo ) fono migliori quei delle galline, © 


di efi fon mi- 


Barr, lib. 9. pae tutte l'onadi tutti gli vccelli ( fecondo dicono i medici, © filofofi, 


pati gliori i piu frefthi, & che fon di gallina graffa, & ben confiderate tutte 
Plin.lib.1o, le cofe fono mighori quei che fono alquanto lunghetti, che quei che fono 
cap.s2. rotondi, & dialfai miglior Sapore, È molte volte le galline fetano uona 


lib.29.c3. fenzamafchi, © di questi ne fetano molti , ma fon minori 


, & di non co- 


lixo. c 90 “fi buon fapore come gli altri, & di effi non fi pofon generare ne nafcer pol- 


Arik, lib.9. 
de nat. ani- 


li, cx oltre l'effer molto migliori , i frefohi fieno lunghi, & bianchi , & 


mal. fe non fon molto frefchi,prima che fihabbino da mangiare per due hore git 
lib.3.cap.t. ginfi nell acqua fredda , & frefca, © fon molto migliori che pigliano' al- 


de genit. 
Ma, par.3» 


quanto di frefco,come diffi de i pignuoli, &' il miglior modo da mangiare, 


Plat.lib.5.6 & che fia fenza altro , & daper fe,&r che fia tenero,che da molta fuftan- 


& lib.9. 


a, č gran nodrimento al corpo, è di facil digeftione ,& perciò è cibo 


Virg. lib.3. molto al propofito per i vecchi, È deboli beuuti . la chiara dura è di cattî 


cap. 9» Do A Gik ; á 5 
Er ua digeftione, & genera cattini humori , & è conglutinat 


lib.2.cap.t. 


cap. 99 


Abenc. 


ap.99.  tico,fi adoprano l’onainmolti condimenti 
piu che non è al propofito di dirlo in quefta opera, 

Platinane pone molti . è buonala chiara per fe 
molto l'ardordegli occhi. Schiarala faccia, & liena il panno di effo; & 


Crel. libog, G restringe, © fi converte in qualunche bumore,maffima 


di uinande , che 


ina, © vifcofa, 
mente flemma- 
io letaccio, pet 


& per non effer lungo. 
hiarir la vifla , č toglie 


l'abbruftiamento del Sole , &x anco con effa fifa colirio pergli occhi, Cè 
buona perl'abbrufciature del fuoco, & ilmale di Sant Antonio. Man- 
giandofi forbiti crudi mitigan molto il caldo,gionä molto alle piaghe della 


veffica, & rognoni, & cotti in aceto contra le camere gio 


uan molto . La 


chiara per guarir le ferite frefche , cruda fehiara la noce, fehiara il vino, 
mollifica il pulmone , & ha molte buone proprietà , fe Loue fi mettono d 
molle inaceto frefcho fe gli cöfuma la coccia dura reftadogli quella teletta 


di fotto folamente,& reftan tali che fi pofanmetter per q 


ualunche firet- 


to luogo. Si poffon conferuar loua in quefto modo, prima fregandogli 
con fale trito, ò tenute due ò tre hore in falamora, & dopò lanargli, & 


riporre fe è nella State fra femola ò farina di ceteno, sè 


nell'Inuerno fra 
la 
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la paglia.Vero è che il fale fa fcemarl'ona, n fache non fi uendan cofi be 
ne,ma non gli lafcia marcir cofi prefto. Abencenif dice’, che dopò che fon 
cof falati fi confe ruan ben inolio io penfo che nella Statefi debban ben 
conferuare inarena bianca bene afciuta: La came delle galline nuone ò pol 
li ò capponiteneriè dimolto nobile,e gentil nodtimento come- noi vedemo, 
& dice Anicennazche fevna cofa velenofa ha morfi icato vna perfona che 
fis ammazzi vno pollo, č” cofi caldo lo metta fopra la morficatura, ó olo mi 
tino molte ‘volte chenonl: afcierà penetrar il veleno dëtro,ma lo tirera a fe, 
G quefto fi bada far fubito.. I polaftri fonbuoni fino nel l fin di Laglio, le pa 
laftrenelfin di Settembre. cr le galline; <& capponi per tutto l’Inuerno.Na 
#odir altro delle galline,eccetto cheunatela che handëtro de las molleias 
che par carta bagnata.beuuta è buona contrala pestilenze za.Nella molleia 
del gallo che fia molto vecchio fi truona una pietra quafi fidi color criftalli- 
no,manonètantochiara che tirainberettino, che nonè chiaro, portata 
inbocca toglie la feter lena lappetito delbere. Il che è vtile per i flem- 
matici hidropici,& altre infermità a chi fa male il bere, 
Delle pecore,&lelara qualità: Cap... 36 
a ansia aragionare della m sa delle pecore, che bifogna in 
ogni modo che noi parliamo al quanto della fua manfuetudine di que- 
fi innocenti animali;cofi quieti, & fenza ftrepito. & voce, che quando 
pur fi ammazzano non gridano. A questi animali per la lor molto inno- 
cenza, & manfsetudineè comparata dal Profeta Efaia, la paffione del 
Redontornoftro. Hora voler raccontar l'vtilità che di continouo, & 
Semprericesemo da queSti animali | non accade dirne molto ; poi che ogni 
pno lo vede r fente, anco ardirò io di dir che fenza effe no Xpporrebbon vi 
uere le genti, ò bifognarebbe che andafferotutte ignude , čr diuentar huo 
mini faluatici , perche effe fon quelle che dan lana da veftir Re , baroni, & 
gente di mediocre ftato, cy baffesartigiani ; contadini. & paflori. Le fue 
carni poi, latte,cafcio,pelle, achi è che non gioni, non fien neceffarie? O 
per dir meglio chi è che dueffe non babbrafomma neceffità, òthi potrebbe 
far fenga? Hor poi, che ci fon tato utile & neceffarie, giufta cofaè che l'huo 
mo fi fatichi molto per effe & in quanto fi può | fian molto ben trattate. Et 
in uero non è beftiame,che fia di tanto vtile al fuo padrone.come le pecore, 
quando fien ben trattate fecondo il douere.Ma per tener in quefto beftiame 
alquanto dell'ordine, 5 modo che fi tenne nel trattato delle capre, dirò pri- 
ma dei montoni,chein molte parti di Spagna fonchiamati marocchi, 01= 
de delle lor pelle fi chiamano Marochini» 
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Efa.cap.s2» 
Plin.l:b.8. 
capit.47. 
Cref, lib.g 
cap.88. 
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E x BURGO 


Quali debban effer i berbeci, & quale le pecore, 
Cap. 27. 


I dene fempre procurar chei berbeci castront - é pecore fien bianchi, 
perche la lana bianca è di maggior prezzo:che nonè la berreti ina ò ne= 
ra, potendofi darle qualunche colore che al huom piace, & alla berreti= 
na, & nera, niuno ancora , che fe lalana naturale (i abbatte di effer fina 
è tenuta in gran eStimatione , ma perche molte volte inganna il color del- 
lalana che fi vede, che molte nolte di berbeci bianchi naftono agnelli ne- 
gri òdiuifati, & i pafori non fanno qual fia la caufa, onde nonui pof- 
Jon dar rimedio , èneceffario che lo fappino . Dicono tutti coloro che ban 
parlato di ciò, che fa ilberbece ba qualche macchia nera fotto lalengua ò 
nera tutta la bocca ò lamaggior parte di effa, ancora che fia bianco può 
generar agnelli ò diuifati ò berettini ò neri, ma che fel hanno tutta bian- 
cas & fenza macchia alcunagli genererà tutti branchi, & perciò conuie 
ne che oltre gli altri fegnali, che 10 hora dird,che ha da tener l'agnello per 
confernarfi per razza diberbece che hora dirò vi habbia questo ancora » 
cke ancora che per caStratti fien tutti buoni non fono perdtutti buoni per 
razza, & per farne berbeci . d alcuni non fon cofi buoni , come gli altri. 
Parimente conuiene che babbin la fronte lunga molto foltadi lana, & an 
co gli occhi neri, & lucidi, & le orecchie fimilmente grandi largo di cor- 
pos alquanto alto digambe largo di lombi, di coda lunga , & larga; il 
ventre folto di lana, & baffa seri testicoli grandi di molta lana, & mol- 
to fina , largo di petto, le corna moltoritorte, perche quei che le hanno al 
nanto lunghi, & non ben torti in vecchiezza gli crefcon molta, & non 
glilafciapafcere, & quando a questi tali auucniffe quefto , feghinf egli le 
punte di tutte due, 3 Jè fon molto vecchi ammazzinfi.Ma dice C olumel 
la,che fe ilpaefe è caldo che fon buoni imochoss & fe freddo quei che han 
le corna,é quel che ha le corna non ha altro diffetto fe non che col uederfi 
cofi armato di effe non lafcian che gli altri berbeci che fon di lui piu debo- 
Li faltino adoffo alle pecore, é fe ilmocho fi poteffe fopportare . è affai 
meglio per effer piu manfo , dico fe ili paefe nom fojje freddo done il grege 
di quefie pecore farà , ma quella brauezza © il molto urtare fe gli hena 
in gran parte fe fe gli foranle corna con un trinellino , done danla prima 
volta. Et per razza fono affai meglio quei che fono mellizos. Quanto 
all'età ancora che generino di vno anno , non fe gli dene confentire cheva 
dan con le pecoresma con i caftrati feparatamente , che fe inanzii duo an-- 
ni fi affrontano conle pecore non crefceranno ne miglioreran pw, oltre 


che anco lavazza riufcirà minuta . Et fe fian cofi den conferuati pofon 
viner 
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uinerotto anni,che altrimenti per efer molto luffurioi uiuon poco . Non 
dico però che fi laftin fin che fon cofi vecchi , che muoiano dò nd vaglionnul 
li, ma che fino a gli otto anni fan buona generatione , €r paffatigli , am~ 
mazzinji « Ma venendo crefcendo in dì generano meglio , cr figlinoli mag 
gioris Ó fe nel tempo dello generare fe lor lighera il deftro testicolo al 
Sinistro in modo che di efo non vada fuor foftanza òfemegenereran femi- 
ne, & ligandofegli lo stomaco generaranno mafchi, ma molte ‘volte non 
Segli poffanligare, perche gli banno molto congionti alla borfa di effi Di 
ce Atriftotele che neltempo, che i berbeci affaltano le pecore; fei berbeci 
vecchi comincia prima è faltar loro addo(fo che è fegno di buon anno , & 
di buono augumento , & crear di elfi,ma fei ‘gionani cominciano prima de 
i vecchi è fegno di infermità nel grege , dogni cento pecore è neceffario un 
berbece,<r quante centenara di pecore l'huomo hauerà tante berbeci han 
da metter con effe , che ancora che vn berbece poffaimpregnar piu pecore 
di quefte contutto ciò non è bene ; perche gli agnelli riefcono piccioli . 
Et fe nel tempo che i berbeci impregnano le pecore,fi da ha effi ben damă 
giare, maffimamente quando le impregnano de inverno, che allbora non è 
herba, hauranno piu forza, & piu wirtu, & riufciran gli agnelli ingene- 
rati affai piu grandi, & perciò duo mefiprima fe gli dè dar ogni notte vn 
poco diorzo. Dice piu Ariftotile che chi voleffe che il fao beftiame fa- 
ceffe la razza piu picciola che non fon le pecore , & che fi impregna di ma 
Schi , che auuertano di congiongere i mafthi , & le feminein dì fereno, & 
& che fia uento di Tramontana , & che tutto il grege camini verfo effa 
Tramontana , & quando fi vorra fare che fi impregnino di femine le con- 
giongano quando è vento caldo; & che uada il beftiame uerfoil mezzodì 
pajcendo. Bifogna di faper ancora qualche cofa hormai circa le pecore . E 
bene che il patron del beffiame procuridi far la fua razza di quelle che 
fpera che debban crefcere, & apportargli guadagno C7 non muoiano . E 
cofa chiara che le pecore di vn anno non dan razza buona, 7 fe à cafo fi 
impregnafjero , liberamente nendafi gli agnelli che ne nafcono , accioche 
elle piglino in fe forza , ma è affai meglio che neltempo dello impregna- 
re fien feparate, perche non le impregnino , C& vengano à partorire 
finche non habbino duo anni, & Se fon di buona età da partorir, è buon 
per effe tutto l'altro tempo fino di fette dotto, & ancofe fon ben mante- 
nute 9 bencurate fino å diece dundeci, mail piu comune è il tempo che 
ho detto prima;fi banda eleggere le pecore contutti i fegni che to ho desto 
de i berbeci,eccetto che non fia diftatura alta,ne babbin corna, che di quel 
le che baueffero le corna, fe ne dene il padron privare,perche non fan buo= 
narazza. Siadella finalana, & ben folta, che babbia lanofo il uen- 
tre 


LIBRO 


pre larga di corposbaffa di gambe , con gran coda, di quelle che foglion 
le gionani fin che non habbi 


fir buona razza nonlafo il paftor impregnar 

noduo anmi cr 'impregnando/i uenda gli agnelli quando fon già grandetti, 
che ocupano le madri, er riefcono effi di poca virtù da quello impot, che 
piu vale nel grege hanerne poche. & buone, che molte, cr cattinesche que 


Ste che ho detto oltre il dar poco fiutto,inuecchiano molto presto. Son pa= 
babbiam detto, 


rimente due generationi di berbeci e pecore vnafina come 
co fin elle vna piu fina delle altre. & colt nelle perfone affai più biaca l'una 
dell'altra: Altre fono di lana piu grofa, & di poco valore © queste fop- 
ortan meglio il paefe freddo, & pioggiofo, & neuofo, & fono in oltre 
piu gagliarde per andare inluoghi, & paefi montuefi ; & folo il vento è 
quello che lor fa gran danno , ma quefte fon piu mangiatrici dell’altre. Vi 
fono alcune frale pecore pazze X balorde , che ancora che fi voglian cac- 
ciar fuori apafcere nen vogliono vfcire  & altre volte fono oftinate di uo 
ler feire alla tempeha, illa menue della falla , & quefta forte fon più 
legroffesche le fmescioè che han lana fina , & queste di fina lana non han 
da conuerfar molto fiale montagne ; & macchie Puno perche vi lafcian 
granlanasoltre che vi (i inuiluppano, O iroghi gli ftracciano non folo la 
lana,ma la pellesdì che infermano effe,&® muoiono,come dirò, parlando de 
fuoi pafcolt.Et quefta lana è catrina, di poco valoresancora che fia fina, 


gere iberbeci,&]epecore, 


Dei tempi ne i quali fi han dacongion 
Capi 28. 


perche fi impregnino. 


Pal.Giugn. @Eiberbeci andaffero di continouo con le femine farebbon continona» 
cap. ge È d e + l hy 

n A o MEER maquefto quantunche in alcuna parte fia di pro- 
Novemb, fitto oue fi poffa uendere latte, © cafcio frefco in altri luoghi è dannofo , 

; o a at IR . 

cap.113. perche in ogni tempo riefcono buoni agnelli , © percio conuiene che vada 
Ci n lib.9. no appartati l'uno da gli altri,e che folamente fe vnifcono infieme nel tepo 
Dia A y dello impregnarfi,come dice che facenano le Amazzone, che intutto l'an- 
1b.2.02.20+ >. r dd NS é 4 
Ant dena "O nonfi congiongenano con gli buomini fe nonin certi tempi per impre- 
manim Quarfi. Et cofiffando feparati i berbeci hauran maggior forza , & mag- 
ib.6.ca,20. j mty HO) per È sofay. ima è nece ; “inve Cey. 
Li DI gior virtu poi pei il tempo nEGejanio + Ma primat necella io di fare cer- 
BE te cofe, che fi congiongano,che fe per alquanti giorni, prima bene le pecore 
cap. 3» acqua falata fi impregnano meglio, ne ui effendo falata giitefegli del fale 
nell'acqua che beono ne i canali ma fia poca, òdiafegli yn poco di faledi 
alquanto un poco che tutto farà vna operatione ifteffa. Et denefi fimil- 
mente dar à i mafchi che fi accenderà in toro piu tofto la luffuriayma dopo 
che fon congionit infieme non fe gli dia piu , perche farebbe nafcer feito 
abortino. 
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abortiso  parimente neltempo che ft imprecnano , & qualche dì anco do- 
pònon benan piu di una forte di pia che lagranuariation dell'acqua fa 
ran marietd, € n mefcolanza di lant, & intanto che in alcuni luoghi fe 
quando la pecora fi impregna bene di un fiume parto: ifce l'agnello nero, 
& fe di un'altrolo partorifce bianco; dr fe dia tutti dui dinifati , come te- 
Slificano alcuni buomini dotti che ne bai feritto . Quanto al co? ngionger È 
berbeci con le pecore fon duo tempi principali Aprile , & maggio . ch egli 
impregnati di quefto tempo uerronno è naltere inn: nzi i che: nenga il freddo 
dell'Inuerno, ér laran grandicelli- L'altra Ragione è nel mefe dr Otto- 
bre che viene poi à nafter nella Primanera, nelgnal rempo vengono ad ha 
uerbènda pafcere. Et quelto è è bene peri paefi;doue newica molto fe non fe 
gli da è mangiare dentro in cafa che vengono d partorire quando è dell her 
ba affai, m: ife han benda mangiar nell Tnuerno , onde bofon le madri dar 
granlatte a g! z! i agnelli , &r anco efi pofan pafcer a Iquanto þan gran uan- 
taggio quei che nafton nell Autunno qualche dì prima;ò dopò la fefta di S. 
Michele che fon pia grandi, migliori, & piu fani, ma non fi han da impre 
gnar dopò il mefe di Maggio, perche le pecore vinno pregne cento, €r cin- 
quanta di, 9 quei che naltono nell'Inuerno'effendo alhora poco da pafcere 
cy poco latte ; riefcono deboli, di poca forza, mafe il paefe'ha di molta 
herba , & non freddo, fi fanno affi buoni che ben Sopportano gli agnelli 
il gelo, ò fe (rrengono nelle Stalle , €r quiui fe gli dia da mangiare, come fi 
fa inmolti luo lezione l’Inuerno è molto afpero, fi come racconta Virgilio 
dei paefi Settentrionali di Scithia er in molte altre parti doue il dotare 
non efcedelle falle l'Inuerno, & quini fidia lor benda mangiare; & per 
questo i in fimili paeft fonlecarni piu graffe nell Innerno che nella State: 
Gia diffi nel capitolo di fopra quel che dicono i dottori di quefta arte di 
que lchefthadafare per far generare, mafchio ò femine, che fondi due co 
fescome fi diffe. Intre ò quattro volte,che i berbeci babbua affaltato la pe- 
corareftapregna c7 effendo pregnaconuien che fieno appartati dalle o 
ne, che valo con caftrati,per che procuran di tornarl lead affaltare, & 
le fandifperdere. Et anco fe dopo:che Jon pregne ò pione, òfa gran | Freddo 
partorifcono arbortini,ouero fe veniffe tuoni maggiormente effendo Jole; 
per q uefto anifano,che fe quando le pecore foa pregne uengono i tuoni, 
fidebban metter le pecore tutte infteme , che la compagnia è gran rimedio 
peri tuoni; Gil medefimo è negli agnelli piccioli che da paura muoiono. 
Se mentre fon grauide mang shiano grande fi i (perdono,ma dopò che ban pat 
torito danmolto latte, al partorire vfi il pastor gran uigilanza,che lepe- 
core partorifcono con gran fatica, & dolores & ‘molte muoiono di parto > 
però è bene cheiqualche uno rejti fempre dietro il beftiame, quando pafce ò 
Hb camina 
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che fe nel nafcere fi bagnano gli agnelli riceuon gran danno . Et in questi 
tempi tenganfi preffo ilfuogo, é in luoghi ben ferrati , che lor baftan di 
oniigiar due volte il dise fubito che le pecore hautan partorito eprimafen 
glile poppe gittandofi nia il primo latte che wiene,che gli farebbe lor gran 
male fe ne poppaffero,dopò fe ban da. congionger conle poppe delle madi 
accio che tettino , ne nolendo tettare, ungafegli la bocca con alquanto di 
latte ò cotica di uacca,ò di porco che fubito piglierannoil latte. Et'an- 
co accio che piglino intiera cognitiog delle madri, & fi faccin gagliardi 
da poter ir dietro di effe al paftere tenganfi peri duo primi dì ferrati în ca- 
famadre © figliuoli , & dopò andar tutit'infieme a pafcere. Ma afai 
piu graffetti fi fanno, & anco piu fani fe fontenuti nelle falle loro; čr 
la mattina; altardi la fera fi tornino a vimetter dentro acciò chele pe- 
core non gli affuoghino sč perche il corerelor fa gran danno; flieno in 
luogo ftretto caldo, cr afciuto & inqualche dì chiaro, & con Sole caninfs 
fuore alquanto, perche fivallegrino , & sfa/tidifcano, & fra tanto che fta= 
van cofiriferrati diaglifi ogni fettimana un pochetto di fale, folo perche 
piglino appetito, & fi anuezzino à mangiare & diafegli anco qualche 
herba tenerina, come fon foglie di gramigna, & di anena, femola mel- 
lega; cr anco gliè molte buona un poco di farina di orzo. Et anco fe fa 
ceffe tempo foitunale sche le madri non poffano vfeir fuori pafceres ò 
nonui foffe che mangiar in campagna , fe gli dene dava mangiar nelle fial 
le fieno ,& paglia, & acciò che lo mangiano fe gli denein effo mefcolare 
alquanto di fale; fi come io diffi nel capitolo delle capre, & dar lor rami 
di oline  fambuchi, foglie divalami , ér di olini (che fi deontenerinordi= 
ne per queti tempi); orzo , & fopra tutto del fale, perche col fale beon 

molto” & han molto latte;é già che fon grandicelli gli agnelli pofon ben 
ir conle madri, & fe qualche uolta fi caueran fuori a pafcere; fia done 
fard abbondanza di herba frefcas cx perciò fon molto buoni terreni lano- 
vati. Handa poppar quattromefi, & perciò che generan anco elfi certi 
piccioli pedocchi ; onde fi infiacchifcon molto, fihan da trafquillar nella 
Primanera, & dopò che fan ben pafcere < che han poppato il tempo che 
so ho detto, appartinfi dalle madri con quelle che non fon pregue con i 
berbeci,ò caftrati acciò che perdano iltettare, & fubito fi può comincia 
red far ilcafcio, prima che ale madre fi afciughino il latte, & dopò l hd- 
uer 
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uer domenticato il poppare,volendofirimetter con le madri non fe sli farà 
danno alcuno » Ma quando fon cofi. fegregati dalle madri diafi lor benda 
mangiare , perche con abbondanza del buon pafto perdano il defiderio 
delle madri, & nel primo ba da ire con altro beftiame maggiore , come fon 
berbeci,ò pecore non granide acciò che nadan affai meglio accompagnati,e 
fepenfino,che fienle madri loro. 


Del pafcolo di quefto gregge, &del cibo loro che fiha da 
conferuarin.cafa pereflo, acciò che non muoia 
nodi fame l’Inuetno. Cap. 29. 


S O che nonbifogna di premer molno in anifare , che per il beftiame pe- 
corino fon moltodannofti paefi montuofi, & (pelli; perche la lana fi ue- 
de chiariffimamente riceuer granmancamento 5 che pereffi, come fi è dèt- 
to le pecore con le fratte ey macchie fi pelan molto altre che fi fanno fò- 
grofe, & inferme , & fempre fi han da procurar che in'ciafeun tempo 
fieno ben mantenute cofi nella State, come nell'Interno, din campagna, ò 
in cafa, fe iltempo, g ilpaefe lorichiede > Et afai meno [þefa è al padron 
del beftiame prouederfi di provifione per effer per l'tanerno che di hauerfi 
à cofi arifchiaie,come fuol faif «In quefto modo nell'uftir dell'Innerno fra 
la lana;che fi perde nelle macchie fagli agnelli che non fi allienanoin 
tanto numerofi perde un mondo y che ancora che non fi babbia da pafèeril 
beftiametuttol'Innerno in cafa;è nondimeno bene di tener di cotinono pro 
uifione in éffa,con che fi poffa foccorrere in tempi di grande acque, nicui, 
& uenti , & anco in molte parti fi mantengono i bestiami nelle cafe, & fe 
ne tironan bene coloro che lo fauno , perche ingraffan piu, dan molto lat 
te, non fene muore niune,che è qualunche beftiame tanto deltrugge, & 
ronina il freddo , & tanto lo indebolifce quafi come la fame. ‘E ben nero 
che quefto è piu neceffario in un paefe, che in altro, che neicaldi, & 
di graffi pafcoli, ér moltaberba meglio fe ne gouerneran in campagna che 
nele fierili. Ebene che nei paefi freddi habbino le loro falle ( dellequali 
dirò nelfeguente capitolo ) cr habbinfifieni,&r altro nodrimente lor con- 
Seruati. Douenonè fieno, fogliedi alberi y come diffi di fopra, paglia, 
mellegad uerdeò fecca , paglia di lupini , & di altri legumi che per fame 
ogni cola mangiano , & perche gli debba mangiare; ò fe gli mefcoli fale è 
fisbrofi di acqua,nellaquale fia disfatto il fale chelo mangieranno piu uo- 
lentieri , & fe gli dia ben da bere che col bere ingraffano , x fam piu latte 
oltre cheil latte è affai piu faporito che naturalmente conferua in fe al- 
quanto di quelfapor di fale , & anto dice Ariftotele che fe nell Autunno 
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(o quefto è quando non banno herba da pafcere ) fi pis lian'molte zucche 
uerdi; fitagliano minutamente, & fimetton nei luoghi doue fe gli 
dail (alè mefchiato coneffe che le mangiano moltobene sr dan molto lat 
te, il medefimo auniene con le capre , & con levacche parimente fi ha 
da confiderare che fe ben fi dice, che i pafcoli debbano per questi animali 
effer molto abbondanti fi intende però che non fienotroppo morbidi, mali 
mamente bumidi, & pieni di berbaccia groffa fimile è quelle che nafcon 
ilagumi , perche con la morbidezza nengono à infermar molto, anco 
in fimili luoghi non riefcono di cof buonacarne come nello afciutto , colli 
& monti , ma fe non fi trowano questi pafcoli cofi afciutti, & buoni, fac- 
cinfi almeno che non pafcan molto nèl morbido,et fe fia l'anno molto abbò 
dante di berba,&w molto ingraffa il beftiame,ne fuole di ciò morire fpelfa , 
(o perciò è bene ( por che per graffezza muore )chefia canato tardi à pa- 
fiolare „r fia ridotto à cafa prefto , ma quelle della lana grofa fopportan 
meglio i pafcoli bumidi, & herba grofa che non faranl'altre delicate &r 
con lana fina. Doue fon colli, & mediocre herba fan meglio quelle dalla 
lana fina. Ma perqualunche luogo che nada à pafcere questo beftiame ; 
ausertafi che non pafcolino oche > perche oltrechelo ftercodi effe abbru- 
fcial berbe, fe lo mangiano le pecore, & vengono à infecchirfi, & fma- 
griifi molto, € anco in alcune parti done fifagrande diligenza in tenere 
beftrame pecorino è unalegge che niuno crie oche faluo dentro le cafe; È 
ancora che effe nell Inverno fia vtile andar fra alcune uignesdoue è herba, 
e contutto ciò molto dannofo alle nigne , perche con la lana. gitta per terra 
i bottoni,ò occhi,et nella State caccia/i bendi mattina à pafcer, quando fia 
rufciadasò fia l'herba frefea, et nell'Inuerno non efcanmai fin chelagelata 
non fia rifoluta, & fe non fi ferrano l Inuerno nelle Salle done fia il pacfe 
freddo è neceffario è inuernare menarle in luogo caldo, & done fia ben da 
pafiere.& ne itempi caldi tornarle à i luoghi frefchi  & perciocheq sefto 
bejtiame è molto tenero di capo, & il falefa lor gran male , fi ba da haner 
queflaannerteza che nella State megiormente quando fono i di canicula;t 
pajcano la mattina che il Sole non dia loro à pieno in capo òin fronte , il 
che fi farà bene pafcendofi inanzi il mezzodì nerfo il tramontar del Soles 
cr da mezzodì innanzi verfo Oriente , & anco quefto è piu neceffario in 
quelle di lana groffa ; che fon piu tenere ditetefta, a mezzodì , I anco 
dopò che comincia d far caldorimettanfi all ombrasò di alberi, ò di mota- 
gue» ò di portici, & però è buono che done praticano , & pafcolano quefti 
animali fieno albori da molte bandesouepolfa quefto befhame paffarilgra 
caldo del dì . Et quando poi comuncierà à rifrefcar uerfo la ferastornarle 
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me fe gli babbia da dareil (ale vedafiquel che hodettonel capitolo delle 
capre . è bene per effe cke fia l herba ben netta, maggiormente di arena, 
che è lor molto dannofa -è gran bene di metterle nella floppia fubito , che 
fiametuto il grano, (i perche raccoglie per terra il perduto , €r fi aneo 
perche giona molto alla terra, maggiormente fe uiene a dormirui, & dopò 
che ui fon ite le pecore, ui fi pofon ben metter poi i porci, accioche mangi 
no ilcadutointerra gr quello dì che le pecore non fi fono potute preuale + 
re. Ildormir diefe fia inluogo afciuttoejpoSto al Sole ben guardato da 
lupi. Quefto beftiameunol molti paftori , €r molti cani, ma unole che 

Sempre gli uada innanzi vn paftore, che le guidi , & gli altri gli vadano da 
i lati , &y di dietro, & piu han da fare i paftori coneffe con le minaccie, cy 

gridi che conbatterle, non fe gli banda dar faffate , & guardan pur fe 
gli tirinoî fajfi , che non le cogliano , ma fiano piu per (pasentarle, ma: fi- 

Schi, & gridi fon lor piu fpauentofi , & men dannofi , čr fempre il paftor 

Salifca neipoggi €r luoghialti , perche deli uedano ben all intorno, & 

pongan mente Je ui fon ladri , & lupi, & fe alcunarefta in dietrofmarri- 
ta, wi lupi, & fe alcuna vi vedefferima;a; riducala . Quefto è quanta 
breuemente bafti,circa il pafcolarle,e con finir di parlarne dirò che Bar- 
tolomeo Angelico dice, che fe fi tien dui,ò tre dì una pecora ò caftrato fen- 

Zadarfegli da mangiare, & dopò fia benpafciuta , che ingrafferà nia pia 
sheinucruno altro modo . 


Delle ftalle per il beftiame pecorino. Cap. 30. 


Oi vedemo che per alcuni tempi fono neceffarie le falle, perche non 
poffono in ogni tempo, ne anco flar di dì in dì in campagna, majfima 
mente in alcuni paefi , doue gli Inserm fon molto afperî. Conuien di par- 
lar delle Stalle , & ancora che per bifogno ogni coperto pofafupplire; con 
tutto ciò done è neceffario il caldo è utile il prouedimento. Han da effer 
cofi grande quanto il padron potria conofcere,che poffan baftare peril fuo 
be/tiame , & fatte uerfo l'Oriente, oueroil Mezzodì , che poi che fi fanno 
particolarmente quafi per rifpetto dell Inuerno, & contra î freddi è cofa 
ragioneuole che fiano fatti doue dia il Sole. Siano baffe di terto,perche fa 
ran piu calde piu pre fto lunghe che molto larghe , che pendano alquanto, 
accioche fi (coli l'orina di quejto beftiame,<& ogni bruttezza, non uentofi, 
ne humidi, < perche la lana fiimbratta conil letameloro <7 l'orina , gr 
perciò figuafta molto , oltre che il beStiame perquelto ne dinien rognofo , 
«I infermo, è bene cheil fuolo fia pieno di paglia, ò di qualche altra cofa fi- 
mile fecca , fi perche le pecore babbino da ftar nette & fane , come anco 
Hh 3 perche 
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perche quel letame benòrdinato fardvtile ali lanorierodel camps, però 
quelche è brutto cauifi fpefo.fuoris mettenifi altro piunetto, & quel- 
lo mettafi almontone doué habbia da marcire bene ; fi come diffi dî. fopra 
nellibro quarto + Inquefte ftalle fi han da abbrufciar corna di cerut, ce- 
dri  rofmarino , ginebro, © altri fimiltodori, perrifpetto delle ferpi, & 
altri fimili animali velenofi,che quiui corron all'odor del latte, &fangran 
danno a quefto beftiame, dx anco molte uolte al paftoreset guardiano dief- 
fosche da quefti odori fuggono queste uelenofe beftie. affai fopra tutto han 
da efer quefte fialle nette, & ben caldé pen tatti vbeftiami. 


Delcaftrare,& tofar delle pecore. Capi te 

Ome fibabbino da caftrar gli agnelli , non'accade di dirlo qui, poi che 

fiè detto delmodo , &x deltempo di farlo nel'capitolo delle ‘capre; 
Che quel medefimo Stile fi ba da tenerin quefto che fu infegnatod douerfi 
tenere nei capretti ; © dice Varrone che non fi debban caftrare minori di 
cinque meli + Del tofar nafcono dui vtili, l'onoè di allegerire quefto beftia 
me dal carico, & infermità ; l'altroè pigliar la lana per il veftir delle gen 
ti, cr altre neceffità che incafa di continono habbiamo ma non ogni tem- 
po, & hagioneè ugualmente attoà doner farfi, cheè afai meglio nel 
fcemar della Luna che nelcrefcere , & in un paefeè piu per tempo che in 
un'altro che nei paefi caldi è buono di tofarle di Aprile, & anco comin- 
ciarnelfin di Marzo, C ne ipaefi freddi, di maggio | & anco fe fon mol- 
to freddi, di Giugno, & perciò che im quefto non fi può affignar regola cer= 
ta comune à tutti i paefi, maffimamente per la mutatione dei tempi, cid- 
feno potrà appoftare il migliortempo,co piu opportuno , &* confueto nel 
luogo done fi truoua pur che fia tempo ferenoschiaro, & caldo. quel di che 
tofera , che non fia uento, &nonfi faccia la mattina molto à buon hora, 
ne anco la fera molto altardi , perche pe lcaldo ; & il fudore riefce la la- 
na piu bianca, piu pejante; cr di miglior colore per donerfi uendere , G 
dopòl bauerle tofate , fu ver il tardo haura il beftiame commodità di pa~ 
Jeer alquanto effendo tutto iL dì Stato ferrato, cd digiuno, & nel tofar 
babbift gran diligenza, & aunertenza che non fe tagli la pelle a qualche 
una, ma fe per forte qualche una ne restaffe ferita è bene di ungerla con 
pece liquida „onero gittargli fopra cenere della fucina dei fabri, & fer= 
rarische co e[fafanerdoltre che è buono daammazzar animali che baneft: 
fè adoffo < Le pecore dì lana groffa firofano piutardiche quelle chel han 
fina. Dicono questi dottorische quando fon tofate , fi babbia acqua nella- 
quale fian fiati cotti lupini, fece di buon nin vecchio , ' altre tanto di 
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morcadiolio , € folfo pesto; &toruifia mefeolata infieme,. & con effa 
sfreghinfi ben le pecora &»depòtre ò quattro dì che babbino ben fudato, fe 
ftefferovicineal mareslaninfi aliarina di efo; & fe nonsò con acqua pio- 
uiggiangò altra doue fia fiato mefiò fale & con effa fi lanino le pecore ir 
modo che reftino nette in dì caldo; & cofi tutto l'anno faran Jenza rogna, 
Cr fane, T anco crearannó pi; lunga la lana, & piu fina oltre che gli ami- 
mazzano pedocchi, © fimile bruitezze che baveffero addojfo. Dice Pli- 
nioche il buon tempo dellanare è quando le uigne fi sfondano. Et mal- 
«eune parti done è paefe, & dere caldo fi tofano due volte l'anno. Nel ten 
po debtofare taglinfi le code alle pecore, moritoni; eccetto a berbeci, & 
‘allhoradeonfe fignalare tutte. 


Di alcune infermità di quefti animali. Cap. 3a 


N quefto beftiame uengono alcune infermità, lequali fi curano nel me- 
Tino modo.che io difi delle infermità delle capre di effe dirò qui al- 
«quanto ,& ilrefto neltrattato del beftiame waccino ; i (eguali che mette 
Pietro Crefcentio che fieno ammalate fon questi. Se portandi continouo 
baffa la tefta, che quella che è fana ; & gagliarda porta il capo alto, &w 
che aprendofigli gliocchi fi uedrà in effe certe vene groffe come bianche, 
& fe fon Janel hanno fottili,&x bencolovite.. Ariftotele dà un'altro fèn 
gno che Stia la pecora fana che fe nell'Innerno gli è caduto la gelata fopra, 
& nonfe gli (coffe da doffoil gelo,ancora che Bartolomeo Angelico dicaiil 
contrario che quella che è fana, & graffa fe lufcuote & che la debbole, 
& inferma non ba forza da farlo , &7 perciò fela conferua piu addoffo. 
Mala maggior infermità che fi babbia quefto beftiame è la rogna, laquale 
gli nafce molto dal patir freddo, cr fame , ò fe dopò Lhauerlo tofato , non 
gh è fiato fatto quelrimedio, & l'infermananco molto le fine, ex roghi, 
luoghi afperi, & le falle malnette.. Segnò di rogna nelle pecore è il vede. 
re che figrattano (pe[fo,tr Jubito devno effer quelle che l'hanno appartate: 
dall altre . perche una pecora infettata,inferta tuttel altre: Gli gionerà 
molto perciò la medicina che fi diffe nel capitolo d: fopra dell acqua dei lu 
pini, & altre compofitioni girtandofegli fopra buona quantità di beleno , 
«& è miglior bianco , <y buona mirra, già io diffi come fifacewa nel capito 
lo dei gınebri nel terzo libro. è buono il fugo ò morca chevefce dell'oli» 


ua, quando Stanno ammontonata cotta finche rientri i duo terzi VOUCro ; 


orine di perfone,doue fiean inejfi alcuni pezzi di creta calda; ò pece liquida 

di quella che io difidi fopra , alquanto di folfo trito, & tutto infieme 

cotto al fuogo. Dà un altra medicina Columella dicendo che fi debba pi~ 
Hh 4 gliar 
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gliar della cicuta nella Primauera; quando non ha gittata la femenza; & 
fipefti & cantil fago, gli metta buona quantità di fale duro, & fi met 
ta, conferui in un vafo di terra inuitriato & fi cnopra molto bene, & 
Jotierifiin un montone di letame putrido , & quini fitenga quefta meftu= 
ra un'anno intiero che fudi con quel caldo che dice con quell'vno è cofa fin- 
golare vnger la rogna effendo prima bene fealdato , € fela rogna m un 
luogo foffe molto afpera , fi dene prima che fi unga , fregar ben quel luogo 
fintanto che ne efta [angue, fe haueffero febbre canifilor fangue dall un- 
ghie, ò di fotto gli occhi,ò dalle ciglie,dandofegli da mangiare foglie dî fal- 
ci òdi farmenti,ò di alami,& tramutarle in luogo freddo, che quel che di 
ce Pietro Crefcentio dei buoi fa anco utile alle pecore, &. il medefimo è 
buono, quando gli crefce molto il fegato , mutandofegli anco i pafcoli . Ne 
muoiono molte maffimamente i montoni di graffezza, che fe gli cuoprano 
irognoni , & quefto è nel mefe di Giugno, & di Luglio che col caldo, & 
con la graffezza fi affogano , & perciò conuiene che in questi tempi fieno 
mutati a luoghi freddi , & che fi tengan ferrati in modo chenon pafcano 
fe non poco maggiormente in quei mefi,chefon molto caldi;che nel fin di 
Agosto, & di Settembrequando comincia poi avifrefcarfi il tempo, man 
gino poi quanto vogliono. Dello allupato il miglior rimedio è di ammaz- 
zare quello agnello che l haurà maffimamente i piccioli, prima che l attat- 
shiaglialtri. Dell altre infermità dell acqua che. nafce loro fra carne, 
«pelle o già fi diffe pieno nel capitolo delle capre , la gran fete fa lor 
gran danno; & tanto che l'affroga; & queftogli auniene di Maggio, & 
di Giugno. Moltigli casano il fangne dal nafo perdi dentro con un cera 
to ferro molto tagliente , &* conquesto rimedio guarifcono alcune ò fotto 
lalingua. Gli uiene il fanguefcinolo per haner molte nolte mangiata una 
berba chiamata da Columella fanguinaria , & è fegno che habbin quefto 
male fe fa gran fchiuma per bocca, €r fe gli enfia il uentre, & firitorco= 
no, è il fuorimedio fanguinarle fotto la coda. Se muoiono di qualche 
peftilenza il miglior rimedio è mutargli il pafcolo , &* paefe fe fia polfibile 
di qualità contraria ‘Nelle infermità de gli agnelli, vedafi quelche fiè 
detto dei capretti nella cura del mal della bocca. Se altre infermità na- 
fceffero nel greggesprocuri il paftore di conofcerle, ér Quarirle , €r perciò è 
neceffario che finda picciolo habbiailgrege in pratica che nonè bene per 
quefta caufa di andar ogni dì mutando paftori che ne prouiene gran male, 
Si denun guardar molto quefti animali dalle canneggie, & altri pafcoli d 
loro nocini , cr velenofi , che molti perciò ne muoiono: 


» spl be ALA 
kome È 
; 


Del 


anco 
frem 
hill 
naco 
chiil 
port d 
quagl 
l he ib 
latte 
gl IT 
inal 
fifa 
è tai 
Oil 
buon 
gian 
ifi tr) 
note 
piu di 
diîme 
O pei 
tanto 
Soscon 
molto 
fiba 
hu 
dopi 
Vili 
latti 
pole, 


da 
s fin= 
mus 
woga 
un- 


maz- 
gitat- 
Arnes 
falor 
io, f 
jn cera 
) fotto 
jaunik 
queto 
orto» 
valche 
bile 
he fiè 
TILDA 
rid è 
ne per 
male. 


feokid 


pel 


OPT INEF. 0. 245 
Del cafcio, & di alcune fue proprietà, Cap. 33. 


O non credo che fia quafi niuno che non fappia far il cafcio , ma io non la- 
feierò di parlarne poi che fingolari buomini ne han uoluto trattare, & 
Sarà prima bene di ragionar de i quagli. De i quagli de gli animali fi 
quaglia molto bene ilcafcio, & fi poffono molto bene cauar iquagli per 
quefto effettode i capretti ò cerui picciolini , cy altri prima che pafcano , 
ma fra tutti gli animali il pin eccellente è quel der capretti , & anco dice 
Palladio che con le pellicciuole tenere de i polli fecchi, & pefti fi quaglia 
anco il latte . Altri lo quagliano con latte di ficchi,ò coltagliar irami , & 
fpremerne illatte, x metterlo nellatte, dcome dice Ariftotele coglien- 
doil latte dal fico con lananetta, ctr al tempo del quagliar lauar quella la- 
na con un poco di latte cr metterlo conl altro , &con questo latte di Re 
chi il cafcio fi fa piu faporitó , ma fopra tutti iquagli per perfetto fapore 
Portail nanto quel caftio cheè quagliato col fior del cardo che è dolce . îl 
quaglio de gli animali da piu caftio , ma non di tanta perfettione quanto è 
l'herba. Maè da faper bene,che non fi fa il cafcio di ogni latte, percheil 
latte è di animali che hanno i denti di fopra , & di fotto & non fi puo qua 
gliare fe non è mefcolato con qualche altro, che quel che molti dicono che 
in alcune parti fi fa cacio de caualle ò di afine , non fi bada intender che 
fi faccia folo,& feparatamente,ma mefcolato con latte di grege.Il quaglio 
è tanto migliore quanto è piu vecchio, come dice il medefimo Ariftotele, 
«& il modo di farlo è noto à ciafcuno, ma il tempo è che noneffendo il latte 
buono, fubito che la pecora ò capra ha partorito , ne anco di quelle che han 
già molto tempo fa partorito , cofi è il cafcio , & di bestiame fano, & non 
infermo graffo, & non fiacco ò magro, é anco fecondo i pafcoli cofi fo- 
noicafci cattiui ò buoni, & buoni & migliori. Il caftio delle vaccheè di 
più dura digeftione che niuno altro che fia, queldelle capreè di poco no- 
drimento  & forte digeftione , queldelle pecore è il mediocre fraidettis 
cy perquefto è il migliore , vero è che dal latte delle vacche efce due volte 
tanto cafcio che de gli altri . Di bufali fi fail cafcio affai dolce, & butiro- 
So,come quel delle vacche . Se il cafcio fi fa per magiar frefco mon importa 
molto che non fia bene (premuto , ma douendofi conferuar per prowifione 
fi ha da lenargli molto del fiero , & dopo mettergli fopra qualche buon pe 
So» w anco în molti luoghi done fi fa cafcio affai lo fprimen con torcoli, g7 
dopò ut pongono fopra fal trito , & anco feè duro è migliore , coloro che 
vi mettono il fale con acqua non la intendono. Si può metter infieme col 

latte qualuncke fapor di fpecie, acciò che con effo fapore riefca il cafcio è 
polegio trito daxadrca, & anco molti vi gittan ( come dice Columella; 
pignuoli 
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pignuoli frefchi pefti infieme col caftio, er-mefcolati con il quagliato. Ma 
è quefio per mangiarlo fubito frefco, & dopò l'effer fatto, & efpremuto fi 
ha da porre in luogo frefto, È aerofo, & dopò l effer alquanto afciutto 
un poco di fume fin che fi nenga indurendo, O dopò che fia ben afcinttòs 
& quafi fecco , mettafi in olio che quini migliorerà molto, <& non fia 
mangiato da tarma òda vermi, & fe gli haueffe gia creati fubito muoio» 
no, G nonfiammufferà , &s inquefto modo fi potrà conferuare quanto 
l buomo uorrà. Dopo dene metterfi fia melleza ò orzo‘in. alcune terre per 
ficurezza de i gatti, canié ratti, manon in grano , perche il grano è cal- 
do, cxlo (calda. Il butiro fi ufa inmolti lnoghiin nece diolis per miolte mi 
uande,ma perche quello che è alquanto ueschionon ha buon fapore da ma 
giare, & fimilmente quel che è falato, perche il fale fa uenir rancido la- 
nifi molte uolte con acqua fredda , che in quefto modo torna in modo che 
par frefco , ma ancora che fiadopriinluogo d'olio non fi dene mangiar 
con pefce,che canfa cattine infermità, & incurabile, come è il màl di fan 
Lazzaro, & altre. Hailbutiro proprietà di mollificare, & difenfiare,» 
& maturare; €r fe uno ba mangiato cofa velenofa , & piglia butiroà 
tempo, l'avuta come triaca ; Mollifica le piaghe, & durezze interiore sfa 
male allo Stomaco,a chi Lufa da mangiar troppo (peffo,ancora che fia fano 
aluentre.è buono d far fingolari unguenti, & per far maffimamente'd: 
Soppilare le oppilatione , & quelle particolarmente che uengono alle crea» 
ture picciole. Sono due fortidicafcio ò frefco ò vecchio il fiefco da piu 
nodrimento al capo, & mon è di cofi forte digestione . Il uecchuò è più du- 
rodadiggerire, & genera cattiui humori che fa oppilationi, pietre, &' 
arena ne vrognoni, fa grane lo Stomaco s generatoffe, reftringe ( © ma fe 
fimamente ilcafcro delle capre le uie dell orina fe fe nemangiain gran 
quantità , & perciò non lo deono mangiare coloro che han mal di pietra» 
cr coloro che orinano con dificultà , & meno coloro che han mal di bija: 
da čr caufacattine infermità ne i fanciulli, perche qualune he coja di lat- 
te fi perjuanatura y come per rifpeito del quaglio che restringe , reflrin- 
geiporn, & la nia del'oyinare, fimilmente ogni cofa di latte è molto dan 
nofa ne itempi contagiofts & peftilentiali, & per infermità che fi attac- 
cano, per mun modo lo irsar;gino coloro che fon tocchi da dolor di cofta. 
lifrefco rifrefcalo fomaco, & è buono. per coloro che (putano fangue Il 
Secco fa punture, genera colera, C è cattiuo peri gottofi, & perciò di ef- 
Sofe ne dè mangiar pocs ma mangiato dopò pasto fa che è fumi non falli- 
Scano alla vefta ritiene il fluffo, & quanto è pin vecchio per quefto è mi- 
ghiore. Se fi pone il cafcio fiefcofopralamorficatura de qualche anima- 
le velenofo ò di cane rabbiofo,caua fuoreil ueleno il che fi conofte che fi 
muia 


si 
afim 
Strata 


m fia 


4010 


l 
nanto 


fano 
d; 


efirin- 
to dañ 
attat- 
cofia $ 
w 
jdi bj- 
p fali- 
pè me 


DINO IF NI EL 246 


Co 

mutalabianchezza delcaftio, &r diienta giallo. è di eran nodrimente 
perle perfone che faticano. Sono tantele proprietà deile pecore, & ca~ 
Strati che feio leuolefi efplicar tutte mi bifognarebbe di far va libro fepa- 
rato, maguelta io metterò per molto notabile che dice Ariftotele della la 
nache fe della lana di qualche agnello,che fia flato amaZgata dal lupo, fi 
fard fodra per veftire che genererà multi pedocchi , & pia che de niuna 
altra forte di lana: La pelle calda coficome fi feortica dalla pecora ò mon 
tono ( tanto fia migliore quanto fia piu graffa ) liena il dolere delle fe- 
rite. Quefto dice Galeno nel libro undecimo de: Simplici medicina, capita 
lo pellisonis, zr per quefto è (ibuonrimedio, cr cofieccellente medicina, 
che gli guarifce in duo giorni . Selo fterco dei caprettiè impaftato. con 
aceto hena la pajfione fra pelle er pelle; < fe con olio & cera quarifce le 
abbrufciature : Dir delle carni & fue differenze, come fia migliore quelle 

deicaîtratti; chequefta delle pecore, ér de i castrati; che quella dei bec 


chis dei giouani, che dei vecchi di quelle pecore che hanno la lana fina, 
che quelle che l'hanno groffa <r come gli agnelli fon dannofi per partecipar 
molto della femma ; non accade, poi che ognan lo fa, quefto può dirfi, & 
affirmaifi con uerità , che la carne del caftrato gionane di lana fina, & ca= 
Strato graffo fi può anteporre à tutte le altre carnis 


Dei Palombi, & Palombare. Cap. 34 


E; gli vcelli niuno è che tante uolte multiplichi quanto la colomba; 
he la gallina, ancora che faccia piu uona , non fi affiacca tante uolte, 
ancora che in una volta poffa far piu polli col fuo odore , che non fa colom- 
bapiccioncini inmolte. Sontre forti dipalombe Puna è faluatica , della- 
quale per allenare. Altre fon palombe di colombara altre dimeftiche, & ca 
Salenghe &quefte fon le migliori ma quefte ultime fonle mighori,benche 
queste duevoltume fon quafi d'una medefima forte , & perciò fi ba da t rat= 
tar tutte nun medefimomodo ma prima connien di parlar , come debba 
effer la colombara + La colombara è cofi di gran guadagno, quando fia ben 
gonernata,:T trattata come firichieda,<&w è di poca (pefasperche i colombi 
perla maggior parte uineno di quel che da fe ifteffi ji nan bufcando eccet- 
toin certi tempiche fuori non tronuan che mangiare . Le colombare fi fan- 
no ò in cafa onero in campagna . Se fi fa nella città, & luogo habitatoè mi 
gliore în edificio alto done i colombi poffano entrare , & vfcire comoda 
mente, per ciò in fimili luoghi fi fanno in torri, ma fono molto miglior in 
campagna che in terre habitate. Percolombara fi ha da far elettione di 
luogo rofao di alberi, perche quini fi pofano molti parwieri,&y altri vcelli 
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fan grandanno poi ai piccioncelli, 


LIBRO 


di rapina , chefan gran danno a colombi . Sia verfo il Sole, che col caldo 
del Sole crefcono molto i piccioncelli.babbia nicina acqua corrente,dowe fi 
poffan lanare , & bagnare . perche non fi mettano in quella che beono;che 
e alloua, & però fe gli de metter 
quefta acqua da bereinuafi aperti nelmedefimo modo che io diuifai doner 
effer quelli per dar bere alle galline che fe fi lanano le colombe fuore,col vo 
lare fi afciugano prima che entrino nel nido. Conuiene all intorno della 
colombara bauer circuito alquanto di terreno con fiepe ò con muro, ac- 
cioche quivi fe gli gitti da mangiare , & da bere, & è ben anco quini per 
lor feminar qualche cofa . Alcuni fono che fan le colombare fopra pilaftri 
con colonne ò di legno ò di pietra pur che fieno i pilaftri tali che polfano 
Sopportare il pefo dello edificio dr fien rotondi  & molto lifi , acciò per 
efi non poffan falire gli animali velenofi che guaftano, & rouinan molta 
le colombare, come Jon ferpi,lucerte,rattn gatti & fimili animali , ouero 
fon fatte è maniera di cafa nell alto di e[fa,che cofi facendofi dene effer tut 
ta di mattoni ben congionti con calce, in modo che fra un mattone, ela 
tro non fia piu calce di quanto pigli, perche in queSto modo non ui faran 
cone di quefti animali velenofi . Vogliono effer le mura ben biancheggia= 
te © fcialbate dentro & di fuori, & benlifcie fi perche in effe non poffano 
arrapparfi detti animali,ò perfone per robbare, & anco perche le colombe 
ficompiacciono molto del color bianco, onde ue ne corron poi molte . La 
torre , & alto di effafia come fi è detto ben efposta al Sole,c& bene desbri- 
gata da qualunche impedimento che gli lo poref]e ritenere, che babbia mol 
te cone affai grande che inciafcuna di effe poffano capire il padre , lama- 
dre č i figli,non fien piu alte di quanto vi poffa aggiongere un buom» con 
pna feala di quattro ò cinque palfische i colombi pin volentieri creano ne i 
luoghralti che nei baffi, perche quini penfano di far piu ficuri . Rabbia 
la camera alta alcuni appartamenti come luoghi piccioli di neceffarij, che 
non fia tutto un corpo > babbiano qualche flanga attrauerfata douc poffan 
poJarfi quando fa gran caldo, & che quini fi ritirano all'ombra , o quando 
pioue ò nieuasperche fieno al fcisttosma quefte tale ftanghe ò bastoni non 
fieno preffo altetto perche fe si foffe qualche ratto, ouero donola , non 
polfano dijcender per ammazzar i piccioni fopra quelle ftanghe . Le coue 
þan da bauer ciafcuna un mattone alquanto ın fuori, nelquale poffano af= 
Sentarfi li colombi, accioche non entrino di volo nelle cone , & nidi . Hab- 
biale fue fineftre uerfo Ortente,® Mezzodì per lequali l Inuerno gli pof- 
fa penetrar il Sole , & anco verjo Tramontana, onde gli poffa entrar il fre 
feo nel terapo della State, purche fien tenute ferrate nell'Inuerno,& Jopra 


stettiteaganfi le fue finestre , & entratori tutti con le porte, & in tal mo 
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doorinate che tutte fi po[fano aprire & ferrare con le lor corde ‘infieme > 
acciò per effe nō poffano entrare animali,che mangiano le colombe , loua, 
ey piccioncelli i tordi fi ban gran fame, & non tronan che mangiare 
forano i goffi à piccioni per mangiargliquelche effi vi tengono dentro, & 
elle con la (implicità loro fe ne fianchete, chenon fanno è niuna cofa far 
male, eccetto alfeminato, & è loro tatti quafi gli anim ali fan danno, 

chenonfifandifendere ; & molte noltedi notte fubito:ferrinfi tutte le fi~ 
mestre; o dopò fi monti fu che vi fitrouerå quantità grande di tordi, & 
paffni» Han da bauerla colombara una porticella nell'alto, per laquale 
poffa entrar colui che ha cura di effa con la fua chiaue , & con la fuafcala 
portatile chela poffa portare; x leuare. Molti fanno che le colombare 
habbino le finestre di fuori dico le fue coue , acciò che in effe fi faccino ance 
i midi i colombi, ma quefti tali non fan quel che fi faccino , perche los gra- 
tòs feglimangianl'ona . J piccioncelli voglion volarinanzi il temposche 
dueder aere, &largura gli inuita à uolare, &y veder come uolan gli altri 
vcelli cofi fene perdon molti, & fon poi difficili da trouare, &fe ne perde 
anco il letame Sterco di effi che è molto buono per illanoro del campo; 

mafimamentedi giardini, per molte altre medicine , che cotto in uino ò 
aceto, & poftofopra qualche infrazione ò nafcite lerifolue , €r guarifte ò 

imatura:prefto,majfimamenteinfieme con farina di orzo , & pofto cotto ir 
nino din acquafoprala faccia è qualunchealtro luogo , da buon colore alla 
pelle Conwiene anco che cantoni dellacolombara dalla parte di dentro 

non fieno acuti, perche per effi potrebbon difcender ferpi ,& (imil beftie 
che fan danno à piccioni. Pur fiacome fi voglia la colombara, conuiene 
che habbia molti buchi. ò coue da piccioni, perche rade volte una colomba 
creai piccioni, doue gli ha creati una uolta, fenon ui è qualche poco di in- 
ternallo ditempo in mezzo, <7 fe non ur Jono nidi fi perde grantazzadi 
effi. Vuole e[fernettatala colombara almeno una volta il mefe , perche 
t piccioni ricercano molta politezzas cofi faran piu fani, & netti di pedoc- 
chi, perunbuco gittifilo fterco , cy il letame à baffo, & poi mettafigli 
della paglia,cr quefto è quel che fi può dire cercala colombara , ben fo che 
io lofaprei meglio ordinarlo, & diffeznarlo con gli effetti che conle paro- 
le, perche inniuna cofa fi poffono efprimer tutte le particolarità compita- 
mente.Lafcio di dir molte altre cofe che mi paion nane, ancora che le dica- 
no fingolar perfone , però hanno hauato principio da i magici, però non fon 
tale che debbanefer effercitate da Chrijtiano alcuno . Ma fe nella colom- 
bara (itrouaffe crearfi cernicalos, lafcinfi pur fare, imperoche non fan 
danno, ne mangiano il pasto de i piccioni anziche da effi fuggono i pajfe- 
tris & tordi, & fanno anco fuggir gli fparanieri,cornacchie , &r nibbi , & 

con 


Var.lib.3. 
CaP.7. 
lib.3.c2,8. 
Cref. lib.9, 
cap. 101, 


"ADE ISO E 
ton efi banno amicitia le colombe. Etinoltrefe nella colombara fi mette- 
ii rutanon ni entreranno befievelenofe . 


Quale debbano effer le palombe per alleuare , dei fuoi cibi, &al- 
cunealtre proprietà. Cap. 35. 
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re di haner della miglior razza che fia polfibile 
piccioni come ne gli altri animali; l'uno che fien grandi di corpos 
to gionane ne cofi vecchie che non fien piu per crear piccioni, che fac- 
cia creanza buona di gran quantità alla nolta , che nelle colombe ue ne fo- 
no alcune che crean molto , & altre poche come auniene nelle galline, & 
eri ucelli . Neicoloti de quali han da e[fere non ft può dar regola 


he tutte fon buone eccetto lebianche; hon perche effenon fien 
di quel colore 


ne gli al 
certa, € 
buone alfapore , & alla bellezza di effe , ma perche effendo 
fonuedute più di lontano dagli [paruieri ,& altri vcelli di rapina , come 
diffi delle galline , ma done fono tenute ferrate per ingraffare fono cofi buo 
ne come l'altre ,&r il medefimo auniene ne i piccioni cafalenghi. Et per 
che piu uolentiert babbiano è flare in cafanuona è molto ben fatto di met- 
tenerle nel tempo della Primanera quando cominciano è voler comare 3 ©" 
inanzi bauerui qualche colombo cafarecoia, accio che vedendolo quefti fò- 
vaftieri che uengono di nuono , fi addomeftithino infieme con glialtiv; €r 
fideonotener tutti ferrati tanto mafchi quanto femine, ne fraprano lefi 
neftre finche fr babbia razze dandofegli intanto benda mangiare , & da 
bere, perche col buon pafto crefceran pin, & dopò che habbin una vol- 
ta creati, & fatti polli , & chei piccioncini fonpiccioli y apranfile fine- 
fire accio che pofanovfcire, &' liewinfile domeftici, & cafariccie che fon 
di piu grane nolare,& non pe[fonire à quel punto , & volo medefimo che 
uan l'altresonde fe ne fmarrifcono affti,& più facilmente danno nelle bran 
che degliuccelli divapina . Vi è un'altra razza di colombi che fon coro- 
nati, © quefti crefcono inmaggior quantità, © fon pu piacenoli dell’al- 
tre , però cofi quefte come tutte l'altre che fono di natura piaceuoli > & 
manfe deono effer tenute in cafa . Sono i piccioni di poca pela, È di mol- 
to vtile, che quanto alla pefa come ho detto» Oltre dicio comano molte 
volte, che tale ue ne fono , che conan Lone , & canan figlinoli feis er fette 
volte l’anno, craltre piu, & altre fono che tutto l'anno gli fanno , eccet- 
to quando è il gran freddo,che non è ucello di forte alcuna che tante uolte 
fascino l'anmoscome quefto,& piu le cafareccie,che quelle di colombare;& 


piu quelle di colombara,che le falpatiches & Sempre procurinfi di empir 
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le palombare di quelle colombe, & piccioni che fonnate nella Primanera, 
che è di Marzo, Aprile, M aggio , che quelle che nafton di State fon molta 
peggiore, © fimilmente quei che nafcon nell Autunno che fon deboli per 
fun razza, quei che nafcono in tempo caldo vaglion poco . perla mag- 
gior parte le femine fan due uoue, ca qualche nuolta tre , mal'un di effi 
non val nulla , & de i dui l'uno efte mafchio, & l’altro femina, & poche 
errano, & fe questi dui fi lafciano infieme per far razza» piu moltiplica 
no affzi che fe non foffero fratelli, cr piu fiamano il primo ono che na 
free mafibio, &l'altroè femina. Et percioche è molto dificil da cono- 
feerequa! di effi fia mafchio, cs qual femina , è bene che fi lafcino cofi ac= 
compagnatî,come fon nati, poi che come ho detto nafconmafchio, &r femi 
na. I mafchi, & le femine faticano molto in generare, & far nafcer fi 
gliuoli, er Stanno anco prefenti nel nido molto tempo . Nel tempo che ale 
lewano fidè lor dare ben da mangiare,che quanto piu hauranno abbondan» 
Za tanto migliori crearanno 1 piecioncelli, & piu grafi, €r perche fi em- 
pra ben la colombara dice Palladio,che è bene di dargli da mangiar molte 
volte del comino <r ance anici, & miglio che ui concorrono molte colom- 
bi l'unguidato dall'aliro.Nella fate nö è neceffario di dargli molto da ma 
giare , perche allbora effi trouan da mangiar intutte le bande smaffima- 
mente quando fi è metuto il grano, & è la Stoppia ne i campi, & per quel 
tempo vfift di dar lor da mangiar uerfo il tardi,acciò con l’ufo del cibo tor 
ni alla colembara, & quando non creano è buono ognicibo che feglidia 
grano, orzo, fana , & fimili legumi, &r mai gli fi dia mellega che fache 
non creano tante volte. Parimente quando allenano non fe gli dia à man 
giar orzo che non lo poffono inghioitire,cr dar à palombini,quando fi muo 
ion di fame . fan grande errore coloro che gli dan grani di nenacci à quel 
tempo,che cò effi fi difperdono, come le galline,ma fono buone peril tempo 
che fan l'ona che è nel tempo dell'Inserno . Er fe fe gli da benda mangia- 
re di altri cibi non anderanno à bufcar venaccie, che piule mangiano per 
fame, che perche gli fappin buone ne che lor.dien buonfapore sche piu co- 
narchbon fenza effe con altro cibo. sefegli da orzo duro fan uona affai, 
& il medefimo auuien nelle galline. Nell’inuerno fi può tener ferrata la 
colombara,& quivi fe gli dia dentro da bere,cr da mangiare . Siali acqua 
per bere molto chiara, & in modo poftagli che nonla peffamo imbrattare. 
Et perciòche quando fon nieui, & afpre gelate non trowano da mangiar 
neltempo del'Inuerno , e7 albora fe gli fa fcoperte.con uenacci, & fe gli 
mette da beccare robba affai in molte bande per prendergli, è bene che nel 
cortile.che fi fa à torno ò préffo la colombara fe gli metta. della paglia di 
grano infieme con qualche piega © grani di frumento, & di orzo, perche 
quia 
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guini fi trattengono infcauarla paglia, & vengono mangiando alquan- 
fo cr rinoltando, & pogliando le fiche, er quefto rinsa che non fran 
colti fuori allaccio. Nel tembo che creas falili il cibo di maggior no~ 
drimento è il miglio ò pamico,perche con eff inzraffanmoltoi piccioncelli 
co molti fano, quando fono alquanto grandicelli di pigliarliy &' darlilor 
damangiare appartatamente , tenendone molti infieme in un caneftro con 
pista , & perciò che effi non fan mangiar da loro ifteRi, gli fi danno iñ 

occon fi come io diffi delle galline . In Roma fi ingrafjano fecondo cheio 
Lo veduto imbeccandoficon bocconi fopra un baftone fpefo bagnandoli.. 
In quelto modo fi ingraffano alfai bene , ma affri meglio ingraffan fotto le. 
madri , o perciò conuiendi dargli più da mangiare, perche'tanto tempo 
mantengono i padri i figliuoli , fin cheeftono à wolare, & nel nido ingrafe 
fan piu. Et per quefta caufa aleuni gli pezzanle gambe | & quefto ha 
da faifi quando fono grandicelli, & che i padri hanno abbondanza di man 
giare, acció che dien ben da mangiare a figliuoli. Altri folamente gli 
pelano qualche piuma di un ala. dI cofî non poffonne uolare ne ufcire dèl 
nido,perche pexzandofegli quelle gambette cofi tenere gli dan gran dolo- 
ye ennon è cofa che piwaffiacchi, indebolifca che il dolore; ma fecondo 
che dice Columella quel dolore nonpaffafenza dolore . Altrigli liganle 
gambe, ma con quejta ricetta poco ingraffano ; che sforzandofi di fcio- 
glierfi uengono a jar gran fatita , È indeboliftono. Se à piccioncelli che 
fi allieuan, come ho detto fenza madre fe gli da il medefimo miglio ò pani 
co bagnato prima tre,ò quattro bore in acqua melata; fi ingraffano afai 
pime dinengono piu faporiti,è i impirgli i golfi con buon grano tenero + Mi 
fempre perlarazza lafcinfi quei che hafcò nella Prbmamera, che fono afai 
migliori . E perche i colombi habbin che mangiare, &° [canar q nalche po- 
co, & quini trattenerfi , & non nadan fuori à cercar da mangiare y done 
fien prefi  & morti,è bene che oltre il gittargli paglia, & grano nel cor= 
tile della colombara fi femini fimibment 6,0 framento;ò orzo; Ò qualche al> 
tra picciola femenza, pur che vada poco fotto la femenza , © fiapoco co- 
perta acció chela pofan eji vitronar presto, che quelle che flanben fotto 
terra non le poffano poi cawar fuore . Queftoè quanto alcibo, & al no- 
drimento,& Je gli dia da mangiare due volteildì, maffimamente quando 
fi nodiifce una lamattina, co laltra la fera perche l'una ftanno un tempo 
fopralona, & Laltreinalto ; dico un tempo i mafchi, & un'altro teme 
pole femine. Dene fempre colui che ba il gonerno della colombara en- 
trarsvogni fettimana folo per rinederle, & por mente al bifagno di effe 
per rimedia lo, X7 deae entrarui quando i colombi Jono ujtiti,& non fono 
nella colombara, che la mattina «Ji ner il tardi,che è mezzodì vi fi fan 
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peril caldo ; &l'entrarui daloro [pþauento.. Seni entra qualche ferpe , pi- 
glifi; ò con qualche laccio, òvccidafi conbaleftra . E buono di porre perciò 
via brocca alla bocca del bucocon efo un piccioncello, che entrando per 
effononpotrapoi vfcire. Setrouerà qualche piocioncello caduto dal ni- 
do iimettauelo , & trowandone morti; gittigli fuore. Et quandv enti. 
rd gittigli qualche cofaà mangiare, perche con quefto gli piglieranno 
amore, & lo conofceranno ne fi panenteran da lui quando ui entrerà una 
altra uolta. Siporràa mente di quelle colombe che creano, & di quelle 
che fono fierile, ér quelle potrà mettere à ingraffar in qualche camera fer- 
rata ò venderle, €r ingrafferanno molto bene mettondofi in qualche luogo 
ben caldo sy alquanto ofcuro che non babbia piu lume di quanto gli ba~ 
Sti per poter mangiare, & bere, habbia i fuor repoftigli da dormire ben 
altir& fopra tutto tengafegli ben netto Quini diafegli beccare grano 
netto faune frante, & mellega cotta ò bagnatain acqua melata , & perche 
quiè al propofito di dirlo, è da fapere che quiui fi può con piccioni ingraf- 
fare ancotortore per hanerle poid uendere che elle ingraffan molto, & 
fondi gran prezzo , & mai ò per marauiglia generano efjendo prefe, & 
quella èla caufa che ingraffan tanto,&r ingraffano affai piu di Giugno, & 
di Luglio che in alcuno altro tempo dell'anno, & alhora fon effe migliori.fi 
pigliano quefte tortore ò con rete,ò con lacci, & fubito fi mettono nelle ca 
mere done fi voglion tenere che fien ben calde , & nette , doue habbino le 
fue pertiche da dormirui. Non handa effer la camera molto'chiara ne mol 
to grande,acciò che non pofan volar molto . Se gli ha da tenir quini acqua 
netta, & fiefcas & benda beccare, cr ancora che col gran di frumento 
ingraffin molto ,ingraffan tuttania pin colmiglio. Columella , & Pietro 
Crefcentio dicono che deue effere aftiutto,&r Palladio unole che fia bagna- 
to con acqua melatasancora che non banda effer [empre , & fian ben man 
tenute , & gouernate ; perche inzrafferan molto, maggiormente nel tempo 
di State, & del Autunno, che nell Inuerno ancorache piu fe lor dia da 
beccare fmagrano fe nonha luogo molto ben caldo, ma fe fon tenute ben cal 
de, & bennette diuentano:cofigraffè che di graffezza fi pelana, & bene 
è che col paŝto che fe li då fe gli metta qualche feudella di arena che molto 
fitraftullandi effa , cr perquesto fpefjo ne rluoghi arenofi fon effe, perciò 
hefo prefe nei lacci; & con lo fterco di effe congionto con quel de 1 colom.» 
bi. Ma fe molte volte lInuerno fe glida pane bagnato in uino ingraffan 
piuche con alcuno altro cibo. Sempre per ingrafjar fi ban da elleger le 
gionani che le vecchie non ingraffano;fi conofcono le ecchie dalle gionani 
dall hauere lı polpadel pie piu dura & i piedi piu rofi ~- E winanda mol- 
to favarità [è fon graffe, «&y confortan molto oltre che da gran foStanza, 
Ii & restringe 
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&reftringe iluentre , & perciò connengono molto à quei che han flujfodi 
uentre. E quefto ucello fpecchio di caftità , & grande effempio delle don- 
ne, chedopòche muore il mafchio, lafemina non fi congionge piu con al 
cun altro, & anco è comune openione ; che iñ fegno di nedonezza non fi 
pofa mai piu in alberonerde. Han le colombe alcune infermità, mala 
principale è la perfecutione che han dagli ucelli di rapina; iquali fi ha da 
procurar di ammazzare, & appiccarli ini ui cinosche col timor della pena 
non ui uengongli altri. Han pedocchi, & per quefto è ilrimedio la net- 
tezza cofi della colombara, comede inidi , &abbrufciar qualche cofaodo 
rifera, © parlaîin effi nidi oprando quel cheio diffi circa il'rimedio de 
pedocchi delle galline fi cecano parimente qualche uolta, & gli nafcono 
alcune uerole ò granelli im tefla ,& à quelli che le bauranno, lieninfegli 
acciò che non le attacchino all'altre. 1 colombi di colombara ninon fino è 
otto anni, & il medefimo fanle tortorelle, ma quelle che fi allenano in 
cafa fon di piu lunga uita che ninon quindeci , & uinti anni , & anco tren 
ta, &talbora quaranta, & fon anco buone , & atte alla generatione fino 
alli quindeci anni, & [empre guardano la compagnia con gran fedelta che 
ancora che ftieno infieme, non fe mefcola niunmafchio con la palomba ala 
trui, & fe pur talhora fonuedute far qualche adulterio, fon cafligate, 
CY battute dai mafchi.Cofi gran penfiero ha ilmafchio,come la femina de 
i figliuoli,il che accade in pochi animali. Non han queftiucelli fele sfono 
melfaggiere di pace, fu parimente fidel meffaggiera la colomba, quando 
dopò il dilunio Noè la cacciò fuor dell'arca sche tornò cò uniamo verde di 
olina in bocca. Et in molte cafe feruono hoggidì ancora per meffaggiere, 
che chi vuol chein cafa fua fi fappia quelche fi fa, porta con feco una pa- 
lomba delle piu necchie con effo ui,&rle liga una lettra, & la fcioglie, &' 
tornad cafa,come filegge in Marco Antonio Sabellico efJerft fatto nello 
affedio di Tiro, & inmolte altre hiftorie , perche naturalmente fe ne nan- 
no, tornano al luogo ; doue fono creati. Sono vcelli molto compagni 
fra loro, & han gran piacere della compagnia det panoni. Son di gran 
Sustanza, © le cafareccie affai piu che quelle di palombara,&® aiutan mol 
to all'atto delgenerare : Et piui piccioncelli giouanetti prima che uolinos 
che le falnatiche non ban quel calore che han l'altre , & perciò non dan à 
nesto tanto aiutocome laltre fi come dice Martiale, Sono i piccioncelli 
caldi, 4 humidi, eril mangiargli è con alquanto di agresta , & inque- 
fio modo fono buoni per qualunche forte di compleffione; male colombe 
vecchie non fon molto graffe,ne fon buone da mangiare ; È danno inoltre 
cattino nodrimento al corpo. Dice Platina che fe fi piglia un piccioncello , 
gr fi ammazza € pela, & fe gli camano l'interiora, © cofi fiatenute 
un 
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un giorno , & unanoîte în aceto forte, & poi firiempion con fpecie, & 
buona herba , &tuttoinfieme fia cotto ; ò arroftito ò leffo, che fi troueran 
l'offa cofi tenere, come fe nonne haueffeniuno. Il fangue della palomba ; 
& maggiormente del piccioncello cauato fotto l'ala deftra, &r gittata ne 
gli occhi mitiga molto il dolor di efi, €r il fangue (parfo ineffi, & ogni 
roffore, & perche i piccioncelli fon molto caldi è bene di affocargli in ac- 
qua fredda accio che temperino quel calore. 


Dei pauoni. Cap. 36. 


GI conuengono è panoni piu à perfone di città che ad Agricoltori, & la- 
usratori di campi, ancorache fe fi vfain efi buon gouerno, & mante- 
mimento fieno fecondo Varrone di maggior utilità che nõ fon le galline per 
efferelfi per lalor bellezza, &r uaghezza di grande Stima 5 prezzo, cr va- 
lore; macredami'ogni lanoratore di campo, & anco thi cerca di guada- 
gnarche piu presto ban da tenere piu galline che pauoni eccetto fe non lo 
fa per nendergli d igolofi, & ghiottoni del tempo noftro, che nel refto piu 
Sondifpaffo , & di piacere che di vtile. La uifla di ei è cofi notabile, & 
bella è tuttiche folo per effa fon degni di effer tenuti nelle cafe dei grandi 
čne i monafterij , che la bellezza di efi piu pare efer celeftiale che terre 
na,tantocheè prouerbio fra le necchi che quefto vello venne dal para- 
difo , & penfo anco chei primi che vennero in queste parti foffero di quel 
li che portò l'armata del Re Salamone da Tarfis per cofanuona, tr dopò 
fiuennero à moltiplicare , come hoggidì porta l'armata dell Imperador 
nusoni animali dall'Indie. Ricercano done fi han dagouernare , & tenere 
larghezza, © [patio di campo che dentro delle città, & lnoghi habita- 
timalamente fi poffan tenere , ancora che dopò che fono allenati ui di- 
uengano buoni < Sono vcelli di lunga vita , che uiuono i nenti , & vin- 
ticinque anni,maffimamentei mafchi . Solamente fi ha da procurare,che 
Se le pauoneffe creano, e couanò nelle poffefioni di fuore di guardarle 
molto dalle volpi ; che molte uolte fi gittan fopra l'ona incampagna . Et 
per questo în Italia fi ufa di creargli preffo la marina in alcune Ifole den- 
troil mare douenon poffano entrar uolpî, ma doue è una tal comodità 
procurifi, & babbia fi gran vigilanza in effes & perche ipanoni inferue- 
rati dalu[furia con furia rompono‘alle panoneffe l'owa, elle nel couare fi 
nafcondon da effi; fe ne uanno in qualche macchia però è necefarîo, che 
quando fti acchiocciano fieno poftein luoghi nafcofti da t mafchi, & anco fe 
fian fenza mafchi creano molto bene i figlinoli , & con piu diligenza non 
hayendo impedimento alcuno , & fi occupan totalmente neffo crear., che 
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p ‘loro gran ubbidienza , imafchi fe hanno alberi vicini , vi 
montano a ir la notte,ò inqualunche altro luogo alto, le pawone fian- 
do in campagna à conar nengono à effer in gran pericolo. Ipanom fiten- 
gono per duo rifpetti, òper haner razza, é guadagno di effi, & in quefto 
cafo fi de procurare,che å ciafeunmafchio fi diano cinque femine. Etfefì 
faper bauerl'buom piacere, & pigliarfi follazzo della bellezza loro , & 
er adornamento di cafa , bifogna che fien piu mafchi, perche fon efi afai 
piu belli. Non fia mun mafchio fenza la fua vmina,acciò per cercar c0- 
pagnia non fi parta, & vada lontano . Ét però doueè gian copia defi & 
che fe ne allienan molte deono effer ch jamati à mangiare con un campanel 
lo, che perche efi fene nan lontano, È molte uolte fi perdono è bene che 
tornino al fuono per il fegno ufato , & cofi uenendo al.tempo fi potrà neder 
fe alcuno nene manca, & cofi auezzatirade’volte fe ne perdono, che fe 
qualche uoltarefterà di tornare è per non fapervinenird cafe. Si banda 
auuezzar à dormir le panone in una camera doue poffanelle entrar per la 
fuapoita, & fia afcinttaimmodo che non babbia bumore;<& largasacciò 
che i panoni con la ftretezzanon fpezzino la coda, &Y perche molte uolte 
mentre che dormono le panone lor cadono Loua, er fe danno in duro fe 
gli fezzano , è bene perciò che done dormono fitenga paglia è fieno, & 
erche elle fene vanno è far le lora uona incampagna per fuggirdai ma- 
fehi altempo che banda fetare , tastifegli fe han nona, & ferrenfi,perche 
le fcaccino ne fuoinidi » Tutto il reflo del tempo poffono ir libere. Et 
perche ni fono alcuni mafchi terribili, & maggior de gli altri che combat- 
tono come galli čr non permettono che quei che pofonmeno habbino com 
mertio con le pavone è bene che al tempo che vanno inamore ciafeun ma 
Sohio fia feparato con le fre femine © perciò nelle Stanze doune dormono fi 
fanno i fuoi appartamenti con cannes € inciafcunofimette un mafchio cò 
le fue femine:che è nel principio di Febrarò „dr alhora nonimporta fenon 
þan granlargura , pui che non ban code che quelle penne cofi fpefechevi 
hanno , gli cadono quando gli alberi fi (pogliano delle frondi; ancora che 
mente, C tornano è rinafcergli nel tempo che co- 
minciano è fiorire, & rinuerdìrfi è © i panoni fra tanto fi nafcondo= 
no in modo che par ehe babbino vergogna d comparire in publico cofi ignu 
di di quello adornamento . Nongenerano inanzi tre anni ne fanno uoua, 
C feingenerano I gli fanno non fonper TAZZA, inquel medefimo tem= 
po ncominciano effi ad adornarfi delle lor belle piume , & lor gentil'code y 
poco tempo dopò l'haner il mafchio affaltato la panona ella fal ona, & gli 
fa dtresò quattro dì. Commciano à mefcolarfi il mafchio con le femine nel 


principio di Febraio, & fe in quel tempo fedor da fane dure calde han piu 
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uirtù da generare , dandofegli cofi la mattina prima che mangianniunaal 
tra cofa, & ogni cinque dì fe gli dia una volta cofi alle femine, come è ma 
Schî, ma neltempo del conar oua , feparinfii mafchi, <r non fieno le fe- 
mine perciò dimeno di duiò tre anni, ne molto vecchie. Loua perciò 
Son migliore di pauone di mezza età che di giouane , ò vecchia. Ma acciò 
che le pavone couino piu, è ben che Poua le conino le galline, che cofi difoc- 
cupate da queftofetano tre uolte lanno. Ma la prima fi come fono piu 
uoua cofi migliori e/cono i pauoncini , che piu fan la prima nuolta che la fe- 
conda, & piu la feconda ; che la terza. Maa questo effetto conuien di cer 
cai galline grandi, & di grande ale.che nella grandezza affimigliano molto 
alle panone purche nonfien certe gallinaccie (proportionate, x grandi,che 
quefte non conan bene i polli, & quanto piu prefto fi può mettanfi alle gal 
Une (perche come diffi nell'oua delle galline ) frefchi perche pin prefto ne 
efcono i pulcini , &y piu prefto fono conati che de gli fantini, & fon miglio 
ri pulcini . Si couano lone delle panone uintifette dì, & chi uoleffe nona 
di pauone cofi por fotto le galline ui dene metteruene infieme anco qualche 
uno de i fuoi,diece di dopò che le fon mel] fotto quei della panona, che tut 
ti poi nafcono infieme in unmedefimo tempo . Ma percioche fon loua del 
le panone molto grandi e la gallina( come fi diffe nel trattato delle galline) 
non le poffono ben circondare , & ben coprire è bene che fe gli riuolti da 
chine ha cura qualche nuolta, fienfignate dall altre con qualche cofa ac~ 
cioche fappia qual fono, & da qual banda gli ha mefi, <r fe gli ba noltati 
lagallina & quali ha uoltatiraccioche nolti gli altri, che nonhan uoltati, 
< che gli (caldi vgualmente,et fe gli dia bene da beccare uicino al nidv,ac 
cioche non fi allunghino dal nido per beccare, & fi raffreddinolona. Et 
circa quefto delconar oue, ò fieno panone , ò fieno galline, pongafi mente å 
quel che fi diffe nelcouar delle galline al fuo capitolo . Effendo gia vjcitii 

panoncini fi banda fcingargli delfudore, €r bumidità il primo giorno, & 

il di feguente fe gli dia orzo (Pezzato*, che ogni grano fia partito in quat 

10,0 cinque quafi come trito. InItaliafiufa molto, & chiamaji farro di 
orzo » fe gli ha da dare bagnato in uino bianco per quattro ò cingue dì , & 
dopò diafegli alquanto di porro ben tagliato che glè molto buono, ma fia 

poco, & diafegli poche uolte , accioche non gli torni in toffico quel che fè 
gli da per fanità, fimilmente alquanto di giuncata di latte bene efþremuta 
dal fiero che il fiero le fa gran male. Et già che fono grandicelli diafegli 

Suppa in nino, ògambari fenza (corza ò carne cotta minuta. Et accioché 
vna gallina non fi ftia occupata con quattro ò cinque pawoncini fe ne deono 
dare alla miglior di effe che creano bene fino è quindeci ad allenare, che an 
cora che Columella dica, che ne poffa menar uinticinque , fon troppo. De- 
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uonfii panoncim canat qualche volta in compagnia in dì chiaro, & ferene 
con buona guardia de imbbi , & altri vielli divapina , tenendofi ligata la 
madre. Si allieuano molto buoni fe fi fotterrano ventri di vacche , & pe- 
core & cofe fimili cofi piene coni fuoifterchi,c& dopò che fien inuerment= 
ti, dianfegli quei nermi , & con carne cotta c trippe fi pafcono molto be 
ne, & parimente con inermi, cr ombrici cauati dallaterra. Non fi fac- 
cian caminare molto , perche gli nuoce ilmolto caminare ; fin che vengono 
crefcendo, & fequeftrinfida i luoghi doue le galline allieuano altri polli mi 
nori, perche vedendogli le galline maggiori de 3 figlioli, čr piu belli ab- 
borrifcono i proprij figliuoli ponendo amore ad effi. che vedendolo poi non 
riufcir fimili è quei bei panoncini lafciano di allenargli. Le infermi tà che 
bauranno curinfi come quelli de i pulcini già detti Infermano molto quan 
do lornafcono in capo quelle piume che lor uengono in forma di corona» 
erche lor dan gran dolore come å fanciulli quando naftono i denti. Ipa- 
noni fogliono (pezzare Pona alle panone ; accioche non fi ocenpino è co- 
uargli per hanerle piu efpedite alle ‘volontà loro, & anco abhorrifconoè 
figlioli penfando che non fieno fuoi fin che lor nafcono le piume in capo. 
Dopò che fon già grandicelli fe gli può dar à beccare gran di frumento or- 
ze , ò qualunche altra cofa , pur che non fia centeno, È diafegli à bere ac- 
qua netta, dopò che i pauoncelli fono di fette mefi fi deono metter à dor- 
mir infime con i panoni nelle fue pertiche , & fe effi non poffono montarni 
da loro iSte[fi,por.ganwinfi con le mani che fa lor male dormir in terra . Sor 
gelofi i panoni, I molte uolte quando nogliono faltar addoffo alle panone, 
digelofia ajfronta qualunche truona innanzi , maggiormente contra fan- 
ciulli picsiolli. moftrano l'amor loro , & voglia di luffuria quando fan le 
Jue rote che fi mirano molto € pauoneggiano. Son vcelli uanagloriofi 
molto,er che fi flimano affa&' fe fon lodati ò mirati molto fanno le ruote 
come dicono quefti dottori, conofeon questo , perche quando non hanno 
quelle piume fi naftondono, & non comparifcono inanzi la gente coji coe 
me in altrotempo , Sono i pauoni migliori per la dilettatione & bella us 
fia che per mangiaresche la fua carne,fe ben algufto èfoane , & tenera, è 
grane; dipoco nodrimento , & dura digeftione s © anco genera molto hu- 
mor melanconico , & per mangiare uogliono effer giouani . La carne dî 
effi fi conferna meglio che alcuna altra , come dice Auguftino nel libro de 
cinitate Dei. De i pauoni mafchi dice Bartolomeo d'Inghilterra nel libro 
della proprietà che han uoce di diauoli , la teftadi ferpe , palfeggiar dila- 
dro , & coda di agnello. Fanno gran male dtetti . Lo frerco di effi done ne 
è gran quantità raccolto ne iluoghi done dormono , ©" mefcolato con quei 
delle galline ò palombi è buono perillanor della terra, fi amaz zano bene 
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fenzafangue mettendofegli aco,ò altro ferro nel capo, veltandofi di for~ 
to;che il fangue corra alba[fo, maè meglio con un baftone rompergli m= 
prouifamente la tefa. 


Dei porci. Cap: 27: 


Ma unol fentir ftrepito compri porci con tutto ciò fia male alcontadi- 
no, & agricoltore comprai carne di porco almacello. IL buon lauor. 
tore deue tener porci d'ammazzar in cafa, & anco da vender è coloro che 
vinon nelle città , che ancora che fia l'allenargli faStidiofa cofa, è peggio 
il nonne hanere maffimamente che vna delle cofe che( come zo diffi ) arric- 
chifce il lauoratore è ilcrear de gli animali , & quefto è il principale fevi 
fiufa buona diligenza oltre di ciò nonè carne che faccia cofi abondante la 
cafacome la carne falata di porco ne che dia tanto nodrimento alle per fo- 
ne, & chi ne uorrà bifognache vifi fatichi. Sono animali che ingraffa- 
no marauigliofamemte tanto che accade molte volte non potere leuarfi in 
piedi ne anco maniggiarfi. Douendofi alleuar in cafa per mangiare dene 
effer in luogo ferrato ; caldo , <& forte, che col grugno disfan molto le mu- 
re, fe fi tengono fuori facciafegli le loro falle calde, & che fieno bene 
afciutte, dellequali parlerò piu abaffo , fopra tutto conuiene che non fs 
tengano in cafa fe non (errati per effer efi di natura che fempre fan mal, 
che deftrugono, mangiano , & confumano ogni cofa infieme , & fono in 
oltre pericolofi per le creature, che anuientalbora di mangiarfi le crea- 
ture nelle cune , & anco per tor loro il pandi mano mangiargli la mano; 
E dietro effa tutto ilcorpo ; & nonè maraniglia che fi mangino i figlino- 
li altrui ; poi che fi mangiano i fuoi ifteffi . Hor deonfi tenere cofi ferratis 
d appartati che habbinche mangiare, & non faccin danno,ò chiufi in mo- 
do che ancora che voglian nonpoffano , n acciò chei porci che fi tengono 
incafanongualtino, & disfaccinoi muri col grugno è bene di mettergli 
alnafo certi anelletti di ferro o tagliarli alquanto del grugno di fopra. 


Quali deono effere i verri, & quale le troie per far buo- 
narazza de porci. Cap. 28. 


pr la maggior parte cofi nei porci, comene gli altri animali fi affi- 
migliano piu ifigliuoli à i padri che alle madri , & perciò nei porci fi 
deneprocacciar il uerro molto eccellente , ilquale debba hauer quefti fi- 
gnali , & queftaetà. Hada baueril muftaccio corto, & largo, il collo 
largo , & graffo , la coda larga il uentre baffo , corto di piedi, gran nati- 
Ii. 4 che, 
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che, & larghe i lunghi fono buoni che fannola razza grande, & di 
buoni perfistti, tutti di un colore; deono efer molto lufuriofi, & fe il 
paefe è freddo fieno pelofi «ma fe è caldo fia come fi-vogliano . Se fon bia- 
chi fon molto buoni, cr molte uolte fi empregnano le troie di porci falua-- 
tici, & chi di queftarazza può haner verri | hanrà molto fingolare che ge 
neranno maggior figlinoli , & miglior carne. Nonhanno altro difetto i 
tali uerrifenon che fono brani 3 & non lafciano che altri affalrino le trote. 
Sono buoni per doue fono pochi verri &* feibuerro hanra grantette,co- 
me difi del becco farà tanto migliore, &ancora che i verri dopò l'hauer 
otto mefi , & anco innanzi fogliano montar letrore procurifi di menargli 
conimafchi caftrati, & conle femine, acciò che non comincino à mon- 
tarle primache babbino un'anno, & perche la razza che fi genera innan- 
zi che habbia ilmafchio l'anno ; riefce picciola , & di poca virtù. Sono 
buoni fine à tre anni, & non paffano quattro , & fe comincieranno è ge- 
nerare mmanzigli ottomefi non pafferan treannî che faran vecchi, cofi 
riefte lavazza minuta come dei gionani +. Dopò che hauran paffato que- 
Sta età castrinfi acciò che ingraffino, ma la carne di queStitai porciè cat- 
tina,dura,di cattiuo fapore , © cattino odore; che ancora che fien caftrati 
lor refta nondimeno uinol'appetito della luffuria, &* montano addo[fo al- 
le troie. Delnumero de i verri dice Marco Varrone, che per ogni verro 
fi banda dare diece troie che uno che ne ha centonemette diece ma fe fon 
molte ban bifogno ogni quindeci femine d'va mafchio del medefimo colo- 
re, del medefimo pelo, & hanno da effer le femine grande uentrofè di 
graniette, & molto larghe diperfona , & banda effer di buona razza, 
quanto han piu tette fon migliore, che quelle di buona razza han dodeci 
tette & à effer buone han da partorire non meno porcellini di quante tette 
hanno. Han da effer le femine di buona età; chenon fieno impregnate di 
mentempo che di uno anno , 3 anco coprendofi di uenti mefi veniranno 4 
partorire di due anni, &r i figliuoli in quefto tempo faran grandi per ha- 
ner la madiegià forza, & fuftanza per potere allenare , & (è partorifco 
no di meno di un'anno & mezzo , non fi allieuino piu los lechones del pri~ 
mo parto cheriefcon deboli , & molto minuti ; di quanto fieno per man- 
giare , che fempre al primo parto della porca gli partorifce piccioli , mag- 
giormente effendo di tenera età. Vinono ben le femine fino A fette anni 
cioè che fine a questo tempofanfigli, & ancora che da han poi poffan pärt- 
torire cantutto ciò non è buona razza . Et ameole piu uecchie (i fanno pim 
feroce. Et perche le porchè partorifcono due volte l anno,che quattro me- 
finan pregne , & dui allattano , è bene di faper compartire il tempo dello 
impregnare, acciò che in tutte due volte nengano a viufow: buoni. Vero 
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Eche fempre banno iluantaggioiquei che nafton di Maggio ò quafi in quel 
tëpo. Alcuni fono che ufan di condur fempre i verriinfieme con le ferofe s 
ey di continouo han razzanuoua „ma è molto meglio chenadan feparati, 
cs che al tempo che han da montare le fcrofe per duo mefi prima fidia lor 
ben da mangiaresaccio che babbino piu forza - IL buon montar delle fero- 
fe è nel principio di Febraio, accioche vengano poi è partorire in tempo 
che fia molta herba, &i porcellini uengano à goder ben delle (pighe delle 
Joppie. Ma fimilmente farà vn mefe prima che fia in principio di Gennaio, 
quefta è la piu perfetta creanza di porci, che quelle che impregnano nella 
State uengonoà partorire nell Inuerno, & gli partorifcono minuti, && 
fiacchi ; perche non han da mangiarne le madre né anco i figliuoli -Le af- 
fizan moltoil dolor delle poppe perilcontinono poppare de i porcellini, 
C anco il freddo da lor gran noia, & per quefta cagione quelle che par- 
torifcono d'Inuerno ( fe il paefe non foffe molto caldo ò baueffero ben da 
mangiare ) deono haner ben da mangiare ò fi ban datener ferrate în luogo 
caldo, ò uendanfi ò manginfi che pinnale che l buom fi prenaglia in qual 
che cofa di effe che di fustantiarele madri & che al finfi muoiano.. mol- 
te uolte per noneffere i porcai pratichi quantunche le fcrofe fieno monta- 
te non reftanperò pregne , che dice Ariftotele che non fi ba da confentire 
che il uerromonti lafcrofa finfinche elle non babbia le orecchie ben calde, 
molto pendente  & paffite , € per poter hasierfi questo fegno , non fi de- 
uetagliarle orecchie alle fer. fedi razza; che fine alhora non concepifce- 
n0,& fe prima la monta il verro fiftanca, & indebolifce molto, & ella 
gitta fuori la femenza, cofi la porca non fi empregna , ò impregnandofi 


«viefce larazza molto fiacca. Quandole pecore uanno in gelofia bifogna 


fuggirda effe, e in particolare conuiene che fe gli difcoftino molto i fan- 
ciuili , perche fon molto terribile in qnel: punto , che molte volte uanno 
adafferrargli, & gli fandanno, & malgrande. Nel tempo che fon pre- 
gne le ferofe fi deone da effe fequeftrarei uerri, & quando partoriranno 
habbifi aunertenza di lafciargli tanti porcellini ad allattare quati ne pof- 
fanciafcuna di effe alleuar fenza ricener danno , & piu fe le ne puo lafcia- 
re, quando partorirà la State che quando partorifce l Inuerno per hauer in 
quel tempo piu da mangiare. Et fopratutto fe gli rompano i dentoni che 
con effinon poffonopoppare, čr uengono à morir di fame. Denefi anco 
procurare che nel tempo del partorire, le femine non fien molto graffe, 
che effendo cofi graffe hanno poco latte, neltempo del partorire , fi dene 
appartare ciafcuna porca da fe, che Luna non ftia conl altra, che quando 
Stan molte fcrofe coftinfieme aduiene , che l'una fi mangia quelche ha par 
torito l altra, & [peffo aduiene ancora chela propria madre fi magnai 
propry 
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proprij fglinoli, per questo è neceffario che ha quelle che ban partorito fix 
dato molto ben da mangiare, acciò con la fame non vengano à mangiarfi è 
figliuoli , & non è da maranigliare fe quefti animali fi mangiano talhora i 
proprii figliuoli poi che le donne fi trona hauer fatte il medefimo, fi co~ 
me dice Hieremianei Treni, & racconta Iofepho historico nel libroche 
compofe della deftruttione di Gierufalem fatta da Tito Imperador Roma= 
no. Etè per questo neceffario che ciaftuna porca fe ne Stia in quel tempo 
nel proprio appartamento fattole a queflo effesto,&y nella Stalla,dellaqual 
connendi parlare hora come debba effere fatta. Quefto befliame è di fua 
natura molto frigido , & quandoil freddo è grande fi ammontonano lun 
opra l’altrosintal modo che affuogano i piccioli, & molte uolte auuienan 
co che fi affuoganoi grandi, onde è neceffario un luogo appartato peri 
piccioli. & con la forof ciafeuna con fuoi figli,ma fihan da far quefti ap- 
partamenti in luoghi afciutti,ty molto caldi, perche una delle cofe che fon 
molto neceffarie , perche elle fi allenino , & ingraffino è che fieno in luogo 
caldo, & bene afciutto,fieno quelle fanze nelle falle pofte alla fila una do 
pò l'altra fotto un portico che non fi bagnino , čr per ogni porca che ha da 
partorire ne fiauna, equini fi anuezzino a fiare , perche vi partori= 
foano. alcuni le fanno di legno conla terra fopra molto ben coperta, © 
Jtri dimattoni „altri di pretra fecondo che l'huomo vuole & che può, & 
fono ancora alcuni altri,che di fopra le fanno (coperte per piu liberamen- 
tepoter mirare le fcrofe, € porcellini , ma di fopra vi mettonuna rete di 
legno ò qualche altra cofi macciò per quella apertura non entri animale al 
cuno dannofo. Questo è per done fono portici che quelle che non hanque 
fradiffefa banda fiar tutte ferrate da un bucoimpoi,come ho detto habbi- 
no unrefpiracolo doue gli entri aeresacciò non fi affuoghino , ilche accade 
molte uolte . fiano tanto larghe che le porche fi poffano ben rinoltare con 
grande ageuolezza con fuoi figliuoli , &° babbino le (ue porte ò portieri, 
per banerle da ferrare, che molte uolte fe fono aperte, in campagna f i au 
uezzanoi lupi, & le uolpi à mangiare i porcellini , ranco i maftini, &* 
dalla banda di fopra fia un buon pertugio, ilqual fia ferrato con qualche 
cofa per done il porcaio poffa foccorrer qualche porcellino fela madre fe 
gligitta[fe (opra;ò contarli per veder fe gli ne manca alcuno;et anco molte 
uolie le porche con l'amor dei figliuoli non efcono à mangiare  acciò che 
per quini fi faccino vfcire, & acciò che niuno dei porcellini efcano fuorè 
ancora che la madre efca a pafcere . è bene che lombrale di effa fianza fia 
tanto alto che ancora che ella efta nonpoffano vfcire , perche con l'amor 
de î figliuoli ancora che vfciffe à pafcere tornerà a pafcere fubito, che 
[e alcuno efce con lamadre fe ne ua ella con effos& gli fa male nel camina= 
re, 
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reso gli altri reftano morti difame > Queste ftanze, & porcili deono ef= 
Sertutte efpofte al Mezzodì sér è neceffario di nettarle ogni fettimana del 
Jio letame, <& mettergli paghanetta, ò fe è d'inuerno letame di ftalle mol 
to afciuttoounero paglia. Maneltempo della State fia paglia , che quefti 
animali ancora che fien brutti uoglion con tutto ciò hauer le Stalle che fien 
molto nette, & quel che di effi porcili ficanerà , mefcolato con altro leta~ 
mme fia buono per gittarlo ne icampi. Larazza di certi porci bianchi è 
molto frigida,<& perciò conuiene che fe gli dieno ftalla ò porcile ben calda , 
Sonquesti tai porci di natura famelici , & per effi particolarmente & per 
tutti babbifi molto letame, & molta paglia, che nello Inuerno effi feui 
poffano fepellire , & per l'Inuerno fe fono molti, babbinfi duoi ò tre appar 
tamenti nelia fralla,laqualfia ben calda acciò che nonfi gittintuttiammo 
tonati infieme,onde fi affuoghino , cy in queSta ftagione à ninn patto fi la- 
Scin dormire al fereno per il medefimo rifpetto, perche indeboliftono, & 
pongafi ben mente, che non fi mefcolino i porcellini ad una fcrofa con quei 
dell’altra è poppare che ne aunien lor gran danno , ne ciafcuno ba da pop- 
par il fuo latte chele fcrofedopò l'effer cofi infantate lafciano poppar 
cofti figliuoli altrui come i fuot iftefi. Dopò che hauran partorito lafcinfi 
alla porca al piu fino dotto per allenare, & fono anco troppo che è una 
porca ordinariamente fono affai fei fe è gagliarda , & fe è debbole folamen 
te quattro, & fempreferrifi ciafcuna madre coni fuoi figli, come fi è det- 
to appartatamenie,c® per conofcer quai fieno di una madre facciafi il me- 
defimo fegno è i porcellini che fi fa alla madre » facendo fegnali differenti 
fial una, & l'altra madre fincheeffi fieno cofiagrandi che Jappia ciaftun 
riconofcer la madre fua. han da poppar duo mefisperche dopò fi comincian 
dinuovo à riempregnar le madri. Quando ha partorito, diafi lor ben da 
mangiare , acciò che habbin molto latte mafimamete neltempo dell inner 
nosquando non han ben da mangiare incampagna . è lor buono l'orzo ba- 
guato in acqua, & d porcellini fi hada dar finche uengano grandicella 
frumento cotto, ò duro una caldaia fopra il fuoco, che il crudo gli fase- 
nirfluffo di ventre,come dice Varrone. ò mellega cotta, ò femola bagnata, 
& fe fa buontempo cauifi è pafcer qualche poco di herba conle madri nel 
tempo della State nelle ftoppie , & dopò che fien grandicelli appartinfi tut 
ti infieme, & da per loro fenza la madre conducanfi à pafcere, & fimil- 
mente dormano da loro ifteffi;che fe fi lafcieranno infieme conle madrian- 
cora che habbinmezzo anno tetteranno cofi fi afcingheranno le madri, & 
torneranno è impregnarfi di nuouo . Ma fempre prima che finadano d pa- 
fiere ,diafegli qualche cofa à mangiar di cafa maffimamente nel tempo 
della Primanera quado èl herba bagnata dalla rufciada che gli fa danno;ò 
PInnerno 
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lInnerno lagelata che gli fa uenire il maldella milza, € infermano mol- 
to . è bene di dargli pultiglia ò di femola; ò di farina di mellega, ò mellega 
cotta;ò di farina di faua,con lequali ingraffano molto, ò fana cotta ò qual- 
che altra cofa, & fe fiha mandria grande,i porci quando il porcaro glicac 
cia fuore a pafcere fe fono tutti di un padronesiui gli fidarà mangiar que- 
fte cofe doue fi menano à pafcere chiamandogli con un corno, & allo 
*pfcir delluogo gittiglifi,ò orzo; dghiande ò qualche altra cofa che conla 
gola à quella cofa niuno refterà in cafa. Nel tempo dell inuerno non fi deon 
canar fuoii à pafcere, fintanto che lavufciadaògelata fia ben disfatta. 
Nella State di notie fi poffono lafciar andare per latoppiasc& la mattina, 
cr altardi, & quando fa gran caldo conducanfi alle rine dei fiumi dr 
feelli di acqua ò fonti done beuano,& fi riuoltino nell'acqua & fango,che 
con questo fi confolano molto che fon animali che ardon molto, & fon mol» 
to calidi, & quando il lupo fene porta qualche porco fempre nel tenerlo 
afferrato per i denti fugge verfo qualche fonte ò rufcello per rifrefcarfà 
la bocca dal gran caldo , che ve gli ba caufato la carne di effo porco affer- 
vata. Inmodo che il porco vuole acqua, & fango, & luoghi umidi, & 
con molta gramigna, &' dopo chefiavendemiato fi poffon metter nelle yi- 
gne, fin tanto che vogliono cominciar à far gli occhi, a gittare, che effi 
sveranno à ricener con ci ò grande vtile, & le vigne maggiore, che per ca- 
uar ele radici della gramigna che tanto gli piacciono , vengono a feauar 
molto la terra, & vengono come à zapparla, & tritarla. Racercano luo- 
ghi humidi done poffano efcanar dallaterra vermi , © lombrici , č doue 
poffan continouamente riuoltarfi bene. & è buono per loro felne done pof= 
fanir ruminando caftagne cadute, ghiande , pone faluatichi , pera, & fi- 
mil frutti, che molto gli ingraffano. Quando ne irughi fon le more, efi 
ne mangiano affai volentieri, & quando non fon molto maturenon reftan 
di mangiarne di quelle che poffono banerd baffozilehe è lor w ile im 
peroche è porci inferimano molto di fchirantia, é mangiando quelte more 
vifanano da questo male. è lor molto vtile il mutar paftoli .& ir fotto? 
caftagneti prima che fe gli ne diano, accioche fe cadon caftagne piu presto 
le mangino effi chei cinghiali, ma parmi che fia bene di raccontar þora 
quel che dice Plinio delle varietà delle ghiande . Le ghiande del fughero 
fan la carne del porco leggiera di poco pefo,tenera, & cottora, & di buo- 
na digeftione , la ghianda di quercia jala carne dura, & grane > il porco 
netto noncofi groffo, ma di buon fapore, la ghianda della rovere fa il por- 
cogroffo, & digran pefo, & lacamedi cattino fapore. Quando J e lor 
comincia dare ghiande di quercia non deono effer lafciati ben fattollarfî 
la:prima volta,perche gli faran male, Altre forti di ghiande vi fono,ma 
quefte 
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q tefte fon le principali . Le fcrofe quando fon pregne non mangiano ghian 
de che fi perderanno & quando lor manchin da pafcerfi fuore diafegli da 
mangiar di cafa qualche cofa, én fe fia poffibile fia in farina che gli fa piu 
pro. Neltempo dell'Inuerno poi nenacci, ma perche questi uenacci per 
| rifpetto del uino gli genera (peffofchirantie , & fe ui è anco del mosto gli 
| imbriacano, è bene che fien fopra di elfi gittata prima dell’acqua che gli la | 
ui, i porci che fano allenati con grano ingra/fan molto, & fon di miglior fa- | 
pore le carni loro. Se conle farinate che fe gli danno ò beueroni fe gli me | 
feola di quel conciame che ananza del criuello, mangian piu volentieri, 
fan molta carne però non fan tanta affongia , & chi worrà nodrir porci in 
cafa pigli di quei che fon fopra due anni, volendoli hauer molto grandi , 
che per bontà di carne fon migliori i gionani , & fe quando fi cominciano & 
nodrire fon deboli ingraffano affai meglio, & lor fa pim, perciò che man- | 
giano, tanto che fe fon tenuti tre giorni fenza mangiare, & dopò fe gli ne 
dain grande abbondanza, ingraffano più ( come diffi de i caftrati. ) Et per 
ciò che molte uolte quei che flan cofi: ferratis & prefi con la ftrettezza fi 


To, faftidifcono , & non vogliono mangiare, è bene che fieno per alquanto al- | 
evi- largati,& fciolti. Veroèche quando ejf ban prefo carne poco mangia- | 
heef no,&y fimilmente quei che vanno in campagna non folamente uogliono ha Il 
e; Ctl- ner abbondanzadi acqua per bere , ma anco hauerne per inuoltarnifi , che jj 
pauar per la fete , &pe l caldo inferman molto, come hora iodirò , & perciò è | 

ben per efi di accoftarfi à fiumi vò altre acque , come ho detto. Molto er~ | 


rano coloro che per ingraffar porci gli ciecano rompendogli gli occhi, che Il 
oltre l'ufar crudeltà fan che per la maggior parte muoiano . Per hauergli I 
à ingraffar bene mutifegli [pefo ilcibo, acciò che mangiano piu uolentieri 
Senza faftidirfi col mangiare nn folo . Il 


Di alcune infermità dei porci. Cap. 39. K 
Engonoà porci certe infermità l'una dellequali è la rogna, ò rafpa Colu.1ib.£ 
& gli vengono ò per fame , ò qualche uolta pel freddo, fananfi leg- < pero, 
giermente con il contrario. Ne hanno un'altra che lor crefcon molto la Plin. lıb. 8. | 
milza, & fegato, & contra quefta infermità giona molto dargli à berein cap.3. yi 
canali fatti di tamarici , perche quefta pianta ha proprieta di disfare la Apit iio, i 
milza, & anco fe un porco ufa di bere per un'anno intiero in nafi di tama- Birr.lib.8, | | 
| rice quafinonbaurà milza fe han febre il che fi conofce, quando camina cap.81. 
| dai lati er vancon la tefla torta poi aggirando cadono aunertafi di 
| canargli il fangue dall’orecchia contraria allato yalqual fi torcono, <7 
| anco falaffargli una vena che hanuella coda, & ferifcangli due desi del 
Jelo 
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Jeffo conunfarmento € dopò che fia quel luogo cofi ferito enfiato cani- 
gli de li ancoil fangue, & dopò chene fia vfiito à baftanza, lighefeli la» 
tagliatura con fcorza di falce, di alamo,ò fimi! cofa& il tal porco ferrifi 
& tengafi chiufoîn cafa uno ò duo dì, dardofegli un beneraggio di acqua 
calda, & farina di orzo quanto unole, fe han molte pietre i molte vol- 
temuoion di effe. colchinfi interra ; & mettafegli nella bocca qualche co 
Jasacciò che non poffan mordere ; © canifi lor fangue în certe une chan 
fotto lalingua , & dopò che fia feito afai fangne fieghinfi in luogo fa- 
laffato con un poco di Jale, & farina di orzo . Qualche nuolta uien lora 
la nertigine che fi gittano în terra balordo, er dormino al Sole, & non 
muoiono , conuien che fian vimeffi in cafa © non fe gli dia à mangiare per 
un giorno , & l'altro dì hauran poi fame , © piglinfi radice di cocomeret= 
ti amari , & peflinfi , & diafegli con acqua che per fere fe la beneran- 
no, & con effa gli nerra vomito, & gitterà molta colera, & dopò diafe- 
gli à mangiar fane ò fimil cofa bagnate con falamora, & por acqua calda 
à bere. Sopra tutto nella Rate,quando fa gran caldo Labbino abbondanza 
di acqua, acciò che rinfrefchino , perche in altro modo infermano ; & 
muoiono. Se fono molto necchi gli vengono le fchirantie, & altre infer- 
mità grane, & incurabile , per tanto non paffino è mafihidi quattro anni 
cr le femine di fette,ancora che poffan uiuer pintempo , & quanto fono 
piu vecchi fon peggiori. A uecchi nengon molte uolte le virole, è ben per 
quéfto tagliargli le orecchie che faccino fangue, &* tenergli in luogo cal- 
do, è forarfegli con ferro + Se bauranno lupaccinoli diafegli frogo, & 
fieghifegli bene, &r gittefegli quini alquanto di calce che gli mangino que 
lacarne cattina , © gli la afciughi, & il medefino facciafi à qualunche 
altro beRtsame che l'haueffe « Sogliano baner certe infermità incurabile, &® 
alboraappartinfi dagli altri, acciò che non fe gli attacchino, & gli aw- 
mazzino prima che di effo muotano . se han beunto fanguifughe Je gli in 
carnanmolio incapo | però fi de uedere fe gli efcono tenendofi un di, ò dui 
fenzabere dopò diafegli à bere in un caldavo acqua molto fredda che inef- 
faufcirà la fanguifuga, ma quefto rimedio fe gli dene far fubito , che fe 
fiindugia; fia quefto rimedio tardo, è meglio di ammazzare il porco ,Ò 
porcellino , quando fi dubita di haner à morire che laftiargli morir daloro 
iftei, & fi vengano à perder quelle carni. Sidene auuertire che à por- 
co alcuno non fidia baftonate grane, ò con bafton pefante > perche ha lof- 
famolto tenere,maffimamente quando fono piccioli, & affai piupreftofa- 
nano di una ferita , & coltellata che Je con baftonfe glirompe un offo. Di 
rabbia fi ammalano molte nolte, & fe farà morficati s facciafegli il rime 
dio che fi diffe de i cani, & prefto ; che fe aunien che nenganrabbiofi folo 
Iddio 


} 


Jad j 
éf Í 
glad 
chea 


quaca 
dif 
hel 


} 
Ei 
porci i 
feeler 
nonf 
dues 
teml 
Hole 


le cai 
ca, ia 
e fem 
quat 
theng 
the no 
Come] 
di pin 
f Ono hi 
frang 
U tip 


gloro 


256 


Iddiopuòrimediargli . Se gli appoffemano molte uolte alcune membra, 
& fe fe gli infiano,mon mangiano, non hanno in ciò altro rimedio fe nonta- 
gliarli quelmembro , perche fe gli ua tutta uia appoftemando l'altre fin 
che arriva alpulimone, & muono . Alcuni gli pongon fu l herba chiama 
ta lupata,ma pochi ne fcampano con effa, perciò dò per confeglio che fia 
meglio di ammazzarlo che afpettar di uederlo în pericolo di morire. è mob 
tovtilerimedio per quellainfermità il lauarlo affai con acqua fredda. 
Talhora fono carichi in modo che non poffon mangiare , diafegli , perciò à 
mangiar delle more delle fratte fe fe ne truonano,er bagninfi fpeffo conl ac 
qua calda falaffandogli fotto la lingua. Quei che hanmolte pietre, come 
diffralle nolte muoiondi effesè buono di dargli à mangiar centano ò farina 
di effo che gli le disfa. 


Del caftrar dei porci,& delle porche. Cap. 40. 


ENS di caftrar questi animali, acciò che ingraffino bene,che 
altrimente le porche partorendo non ingraffano fe non poco, &i 
porci generando non folamente non ingra[fano,ma fan carne molto duraet 
Scelerata > Si deon Sempre caftrare nello fcemar della luna in tempo che 
non fia molto caldo,ne anco molto freddo , et perciò dice Columella che fon 
due Stagioni per caftrare, l'uno è nella Primanera gr l'altro nel findi Set- 
tembre che fonotempitemperati. Le età del caftrar fon molte fecondo il 
uoler , & piacer de i padroni , che quanto fon piu piccioli migliore riefce 
la carne loro, ma non crefton tanto ne fon tanto pericolofi. Quei che fon 
caftrati grandi crefcono pin , ma non è la carne loro cofi buona, & questo 
è fenon han cominciato è luffuriare , & però è ben quando han fei mefi, ò 
quattro, G fi caftran molto bene, quando fon di otto dì , & che poppano ; 
che non lo fentono tanto, male femine non fi caftran bene cofi picciole fin 
che non fieno di età di impregnarfi , & che habbin partorito due uolte, cr 
come le pecorelle fi babbinod castrare, lo dirò hora. Mai fi caftrino porci 
di piu di un'anno fe non quei che fono rifernatipernerri, che dopò che non 
Sono buoni per quello offitio fi caftrano , ma questi oltre che conuien ca- 
Srargli nello feeman della Luna bifogna appoftar che fia dì chiaro afciutto 
&' ripofato. Sia parimente quando ejji non luffuriano, perche in quel 
tempo fentono effi maggior dolore, &è piu pericolofo , & fan peggior 
carne. Ilcaftrar de imafchiè cofa molto facile , bifognadi appoftar che 
fieno à digiuno , ne altro accade di farci che aprir la pelle dei tefticoli, & 
cauarglili . Columella infegna un altro modo che è canargli amendui i tefti 
coli per ilbuco & apertura dell uno tagliando una picciola tela che è fra 
l uno 
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o modo è piu facile , & men pericolofo. Et 


luno, & l'altro, ma il prim 
caminare ‘madeonteneifi 


quel giorno nelqual faran caftratinon fi faccino 
riferrati nelle Stalle ben calde done fia molto letame, non fe lor diaman 
giare fin tanto chenon fe gli mitighi V'afprezza alquanto di quel dolore: 
Se fono piccioli che poppino lor bafta il tettare fe fono grandi la prima 
cofache fe gli dia ha da effere un buonbeneraggio di acqua calda con fari- 
nas E fpeffo & nelle feritedelle caftrature pongafi un poco di onto, ~ 
cenere di farmenti fredda , & fe fon grandi fieno appartati perun mefe dal 
le femine almeno, acciòchenon le montino, perche procuran di tornarle 
å montare , & ancora che non generino restano verri di mala carne, &* 
non ingraffano , & gli torna auenir male nella feritadella caftratura ; Vi 
fpeffofene muoiono. Et però quantunche fiemben fani non fi congiunghi 
no con le femine . Il castrar delle femine non è più pericolofo, & difficile 
ancora che è Columella non paia che fi debban caftrare per haner fempre 
razzama fe nafcon piu femine di quelle che faccin bifogno per partorire, 
ò non fon buone da portare allenare, ò che fi mangino i figliuoli; don han 
molto pafcolo ò fon gia uecchi ò permolte altre caufe che muoiono al fuo 
patrone ,è bendi castrarle , &y perciò fapere ilmodo. I tempi che10 dif- 
fi guardinfi piu per caftrarle ; ban da fiar duo dì fenza mangiare > acci 
che babbim noto iluentre, che fel ban pieno aunien lor gran pericolo "©" 
anco granfaftidio d chi le caStrano, cr Lopranon fi fa cofi bene. E buo- 
na cofa caftrarle tre,ò quattro wolte che fe ficaftrano gionani è pi difi- 
cil cofa , & non crefcontanto , uero è cheè miglior carne, È quelle che 
fi caftran grandi molto presto fi empion di carne. Il buon castrare è di 
«Aprile ò peril findi Settembre é poffon caftrare di frefco impregnate 
che fubito fi frerdono ò che babbin partorito di quindeci dì, & alleweran 
benei fuoi figliuoli , cy inoltre lor durerà piu tempo il latte. ‘Per ca- 
frrarle non fieno molto graffe ne anco molto debboli che amendui gli efire- 
mi fon pericolofi , ér appendanfi per le gambe . Dice Ariftotele che fiapre 
preffo done i mafchi bannoi tefficoli,che quiui nelle madre troueran certi 
botroncelliche Ariftotele chiama Apria,fon come certe picciole oa infie- 
me, camandone uno di efi,&" tornando a cufcire la ferita, & ungerle con 
yn poco di onto mettendoni fopra alquanto di cenere, &" tenerle in luogo 
caldo,ma hora fi ufa di caftraile aprendole per il fianco, © di quelli botto- 
ni cauargline uno, dopò fi torna è cafcire lapiaga, & fe li da alquanto è 
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Del pafcer de iporci. Cap. 41. 


affai meglio la carne del porco falata chefrefca; perche il fale con- 
E fiema molto di quella lemma, e afciuga l'humidità di quella carne, 
ancora che l'altre carne fi pofan bene falare, <& conferuare & per ef- 
Ser queftala principal carne (alata, facciamo un capitolo di effa, & con 
quefta regola fe ne potrà falar di altra forte. Perche i porci fono humidi 
non fe gli de dar da bere ne da mangiare per un dì innanzi che fi ammazzi 
no che col nonbere vieneà efferlacarne pin afciutta  & non banendo 
mangiato fi acconcia & condifce affai meglio, piuprefto, & piu polita 
mente, & nel ammazZzZar cofiperct, & anco particolarmente le porcelle 
anuertafi molto bene di non ucciderle,quando uanno in gelofia'& amore. 
Dene effer parimente nello fminuir della, luna, & non fia lacarne cofi di 
folta à corromperfi, €r è guaitarfi come quella che fiammazza nel cre- 
Seer di effe, & deue effer în dì afciutto „chiaro, & ‘Sereno, non faccia uen- 
to caldo; ma la Tramontana è buona che aftiuga molto, & fia in dì fred- 
do che geli molio , perche migliori uengono le carni. In molti luoghi fi 
vfa di falar da per fe le palle &r le coftie; gr la nentrefca; & lardo, & 
gli altri pezzi tutti feparati come è nell'Italia , & veramente quefto è il 
miglior modo , che affai meglio fi confernano er piu leggiermente fima- 
niggiano, & il fale piglia , & le penetra da tutte le bande . conuiendi ca 
uargli certe offasacciòche in luogo di effi ui fimetta affai fale, erè affai 
meglio,che fiail fale afciutto che bagnato,ò bumido che non wiencon e[fo 4 
farfi cofi buona carne falata , & per questo in Italia fi afciuga, & induri 
See bene il fale fopra il fuoco, fi pefta, che il pefto penetra piu per tutto 
che non fa il groffo, & fidè fregar ben la carne col fale , acciò che lo pigli 
meglio, poi fi ban da porre la carne, ò cofcie, ò (palle ben compofte l'un 
fopra l'altro; che Sempre la carne vada di Sopra, & la cotica di un per- 
Scintto, d altro pezzo uada congionta con lacotica dell'altro pezzo in mo- 
do che non fi tocchi la carne con carne, c7 pongafegli buono pefo di fopra . 
Paffati cinque giorni fe riuoltano questi pezzi > I fe gli gitta del fale di 
nuouo fra l uno, l'altro anuertendofi che in tanto nonfi rifcaldi, ma ogni 
di fi rineda „€r ne iperfciutti mettafegli fra la cotica; & carne del fale 
& fe farà tempo fereno tengafi per molti dì col fuo fale,ma fe veniffetem 
po humido paffati che fien uinti giorni che fienfiatiin fale, lauinfi i pezzi 
dal fale molto bene con acqua corrente , & è molto ben di far cofi s percio- 
che il Jale onunche ftia in tempo di bumidira fi disfa , & inbumidifce on- 
de urene è guaftarfi la carne, & ad arrancifi, che ben kastaa questa car 
ne effer flata quindeci ò ninii dì ın fale ; coficome Je ue ne folje Stati cen= 
KK 10» 
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to. Horeffendofi ben lanatain dì chiaro , & che faccia uento accio che la 
afciughi da quell'acqua, tengafi all'aere per duo giorni, & poi fi metta al 
fume,che ogni carne falata pofta al fume miene à farfi buona che fi indura, 
Cr niendi colorroffo. Eben wero cheil graffo piglia piu preflo ilrancî= 
do al fimo che al gelo, cr all'aere. Ta Roma frufadi ammazzare alcune 
porche gionane quando fono pregne la prima uolta , & fi ammazzano nel 
tempo che fori le poppe molto piene di latte prima che partoriftano,® ta- 
gliano à tondo tutta quella parte doue fono le poppe , È" quello falano da 
per fes & fe fi batte bene > chiamafi Jopreffata, & è quefta carne molte 
faporita, e tenera, & perciò è tenuta in grande fima, ma ba da efferdi 
porca gionane, & e[fendo cofi gionane fi pofon metter da parte le tette 
di effe per arroftire,che fono faporite , & molto buone. Hor dopò che que 
Sta carne fia pofta bene al fume,& che l'haurà ben prefo,&® fia bene afcint 
ta, perche i pevciutti , & molte wolte le fpalle Soglione pefo generar ner- 
micelli,molti gli mettono à molle in olio,che quefto fa che non gli nafcano, 
& quefto è buono per faurfi anco,quando nella State moriffe qualche beftia 
ò fi ammazzaffe  & fi voleffe confernare, perche le mofche ni fi affettano, 
e facendoni frerco ne nien poi di effo, putrefacendofi à nafcer quefti her- 
mio guaftafi la carne , & lemofche fugono dall'olio. Etquefta è la buo 
naricetta da conferuar carne falata lungo tempo , maffimamente nelle for 
tezze . Dopo che fien ben quefti perfeintti , & altri pezzi lanati, & sfu= 
mati mettanfi in tine di olio per cinque ò fei dì, & dopò caminfi de linet- 
tandofi , ér fcolandofi molto bene , che non folamente in effi non fi genere 
ran tarme ò uermisma fi farà affai piu eccellente la carne , © l'olio non fi 
guaftera,ne anco fe ne confumerà molto in questo effetto, fenifia brut- 
tura alcuna tuita wandera al baffo che quel di fopra refiera netto," chia= 
ro. Dice Catone effer bene di.mettergli á molle in olio,& in aceto infieme 
per questa cagione di conferuarli dai uermi, & fe dopò l'efferi perfcintti 
bene afciuzati , & Jon tenuti al fume la carne farà bella, &roffa,& mola 
to faporita,& fi pofon parni da fe foli. Chi uole(fe far altra carne falata, 
òdi berbeci ò castrati fia parimente nell'Inuerno, & non fi curi di mint- 
tarlo pin di un quarto intierosche chi fail contrario erra, perche fi afciu= 
ga troppo procurando che pigli bene al fale , pur chele cofcie fieno aper- 
te, & cduatene l'offa. Lanifi dopò, & dopò che fia afciutto appendafi 
al fume, Gin questo modo fi infalano caftrati, pecore, © capre per la 
fameglia di cafa. La carne di nacca fi Jala fimilmente, ma per questo ef- 
fetto conuien che fien gionani , & picciole , & che fe gli canin l'offa dalle 
gambe, & cofi fpaccata la mezza coftia empia di fale , & dopò che fia 
benfalata laninfi come l'altre carmi,& fi pongan al fume done non le baita 
gran 
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grancaldo.Altri fanla carne falata ben battuta, ‘fottilmente,et fan una 
caldara di falamora buona, & ben calda metton în effi pezzi, er cana- 
toli gli appiccano all’aere, & dopò al fume , &r quefto può farfi in qua- 
lunche tempo, & in qualunche carne. Et quefto bafti quanto alla carne 
Salata. Ma fopra tutto auuertafi da quei che fan quefti falami di guara 
darla ben dalla Luna , maffimamente entrando per qualche buco,che fa pa 
tirla carne , &ineffacrearei uermi . L'affongiadei porci fi fain quefto 
modosaccioche duri tutto il tempo dell annone dinenga rancida,ma fi con= 
ferui bianca tutioil tempo dell’anno. si hada Sruggere fopra il fuoco, 
E metterfi inunuafo di terra nuona fecondo che l'unto di effe ne uerrà 
vfcendo , x dileguondofi,ma bifogna che fia ben Airutto, che alcun pezzo 
intiero non ben confumato , ér deltrutto dal faogo non viucniffe è intra= 
re, che guaitarebbe tutto’ deftrutto(che cofi ft chiama l'affongia liquefat 
ta ) © in quefto modo fe ne poffono empir quanti nafi l huom wuole, 6 me 
glio Stara in vafi di terra nuowa,che in najo di alcun metallo,che in effi pi- 
glia.il deftrutto fempre di mal fapore.. Nel tempo dell'Inuerno tengafi 
appiccato questo vafo done gli dia l'aere. Quando poi comincia è fcal= 
darfi il tempo prima che effo cominci è liquefarfi Soppifi con pece la boc- 
ca del uafo,& mettafi inqualche pozzo doue fia l'acqua fredda, & quiui 
fi confumerà tutta la State dura, & Senza inrancidirfi,&> lamedefimari 
cetta fi puòvfare à qualunche altra affongia, ò fotterra;le nelle fue pi~ 
gratte in luogo freddo , r non humido è. Platina dice in altro modo è Che 
effendo l’alfungie frefthe fi debbano tagliare in minuti pezzi, che ciafcun 
pezzo non fia piu groffo di una caftagna, &in alcuni mortari grandi fien 
ben quefti pezzi pestati, <p ui fi mefcoli fale è baftanza biance , & netto, 
& in questo modo debba tenerfi vn giorno, & l'altro dì mettafi fopra al 
fuogo lento conun poco di acqua meftolata , &x colifi , €r quel che noterà 
Sopra l'acqua gittifi nei nafi, & pongafiin luoghi fotterranci. Ma al 
parer mio è meglio di far fecondo la prima ricetta. L'affungia guarifce 
il membro infettato dalla peJtilenza ongendofi con effa , perche con quefta 
untione fi fparge il ueleno , & non ba tanta forza che lo dirompel untio= 
ne. Vifonotante cofe da dire circa i porci , & il condir che fa la carne di 
efi che non è animale che quanto alla golofità piu fodisfaccia di e[fo'intan 
ti intingoli, & tanti manicaretti che fi fa cofi della Sua carne,come dell on 
to > che fecondo che dice Plinio cinquanta condimenti, & piu fi poffono,& 
fifoleanfarfi di elfi anticamente, &y io per me credo che Secondo che ogni 
di piu crefte lo ftudio della sola, & l'altre fua ben debba effer raddoppiata 
daquel tempo in qua,<y piu fia per raddoppiarfi per l aunenire , cofi fi in- 
gegnano i golofi di tronar nuoue innentioni di condimenti di uinande , ne è 
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gran cofa che poi che tuttii niti fon'crefcinti, O nenute al culmine della 
lo lorgrandezza, fia ftato quefto della gola cofi uninerfale laftiato addietro, 
er che quei che fcriffero lepulario, &* del condir delle uinande anticamen 
te,ben potrebbono effer addottrinati da i cuochi de itempi nostri. Sonor 
porci animali molto brutti, fangofi, i molto Iuffuriof, © fi vinoltano 
nellelor proprie bruttezze, È mai guardano il cielo; femprefono intenti 
al mangiare, al dormire, fubito chenafcono fon destinati alla morte, 
poiche nini nulla uagliono, come la maggior parte degli altri animali,che 
altri feruano perla guerra, gy altri al lauor del campo, altri dan latte , 
lana; altri nona,& di eji in molti modi effendo iui ci potemo preualere; 
ò fon dilettenoli, ér folazzenoli. Mail porco nulla ualle in ninna di que- 
fiecofe che ad altro non attendesche al mangiare; per ciò commandò Id- 
diolche gli Hebrei non doneffero mangiar carne di porco, dandogli ad inten- 
dere che non voleffero nel opra loro effer fimili à porci, che fono anima- 
li brutti, & [þorchi, ma effi lafcianan di mangiar la carne , che è buo 
na , &imitanano l'opra di effi  & le fue (porcitie , il dormir loro, il mai 
guardar al cielo non riconofcendo i beneficij da lui ricenuti. Hor douemo 
lafciar de imitar l'opre del porco, & prenalerci della fua carne,'&y poi che 
Iddio la creò in fermigio dell'huomo;maffimamente chenonè carne che pit 
dia fuftanza, & nodrimento'alcorposne dia tanta abbondanza, & faturi- 
tì d unafameglia , &ueramente baurò ardire di dire, che un'iporco bafta 
tanto fe è buono quanto una uacca co che non è pignata buona fenza un 
poco di effo . Ben è nero che fe ne dene mangiar poco eccetto fe chi ne man- 
gia affi non fefe perfona che faticaffe molto nel fuo efercitio , che è car- 
negi 'grifce molto l'ingegno , © caufa nifcofità, & bumidità 
nelcorpo caufa femma, fchirantie, perlefie, pietre, reftringe il fiato; 
ingroffa l'intelletto, & piu il frefco che il falata, caufa indifpofitioni y O 
infermità molte, eccetto fe non foffe digerito con gr ade 'effercitio ; è 
molto migliore quella de i cinghiali, & porci faluatici frefca pernon effer. 
tanto bumidasdi piu facil digeftione, co di miglior fuftanza,ma[fimamente 
nel iempo dell'Inuerno  & quella de i giouani , & piu nel tempo, dell In- 
nerno,é è pefo auuenuto di pigliare è porcellini de i cinghiali , & congio 
gerli con le fcrofe domeftiche che poppino con i fuoi , &' caftrargli poi cofi 
piccioli , onde la carne di effi riefce molto eccellente . Si fanno alcune me- 
dicine della carne de i porci , che perle abbrufciature molto buona cofa 
liquefar un poco di lardo che uada ardendo, & cada inacqua, & meglio è 
aceto, & dopò lamarlo în piu acqua ò aceto, & poftoni fopra,lieua molto 
Lardore; €r il dolore . L'affungia di effo lardo! in fuo cambio è buono per 
mainrare molte infiagioni, &pofieme, & anco fe uno ha molti pedocchi, 
(wy 
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& lendine, & con effo fi fregheràla tefa gli ammazzerà tutti. La mes 
dolla delle mafcelle del porco lieua molto il dolor de i denti. Se alcuno ha 
ueffe mangiato argento nino, & qualunche altro toffico,ci è Soccorfo pre- 
Sio congra[fodiporco ò affongia che ne mangi cofterudo gliè uno eccellen= 
te rimedio . I porci giouani di un'anno fono di miglior carne, & piu fapo= 
rita affai chei vecchi y mala carne de i grandi fono di molta pronifione în 
unacafa, Inalcuniluoghifi fcorticano in cinghiali , &» della pelle di effi; 
fanfuole di ftarpe che portandoleinafciutto dura lunghiffimotempo, ma 
nulla uale portarle albagnato: Vengono quefti cinghiali [pefo alle uigne 
che fono vicine è monti, che fono molto amici dell'una » & quini fi poffono 
circondare , & pigliare. Lorina che fe gli caua della uefficaè buonaà 
guarir del fordo mefcolata con olo rofato , cx è buona per il mal dell’orec- 
chie . Lo Stercodei cinghiali ben Secco, pefo , & melfoin uinoò acqua 
dandofi è bere à coloroche han lecamere ò gittano fangne glile veStringe, 
crinacquaè buono peril dolore del coffato,; nongia perquella infermità 
chefi chiamano maldicofia; ò puntura detta da medici Plenrefia . Molte 
altre proprietà hanno i porci cofi buone come cattive > cheeffendo quafi à 
tuttinote non mi curo di recitarle. guefto benmi fcordana'di dire, che 
&quefii fporchi animali deono:effer affimigliatiivicchi anari invitas& in 
mortes che idifgratiatinon vogliono (pendere ne anco per loroiftefi > che 
iporciscome effi muita non giowano a niuno, t'morti riempionola: cafa, 
cofigli auari ricchi non dan. nulla 5 & morti arriccano, & riempiontniti 
& pinvazliono , & giouan motti che nini . 


Delbeftiame vaccino. Cap. 42. 


Ièda dir affi del beffiame naccino , perche prewalendocene noi 
An hanemo gran neceffità di effo: Che delle quattro parti delle 
noftre fatiche per uinere par che letre fienole fue che questo animale è 
quello che fatica per noi in lanorarci, x aprirci la terra nel feminare, nel 
raccogliere „nel battere,cr portarlo è cafa, ci ferue in carreg giare, inpor- 
tarci legna  & pietre , & quantefatiche  & carichi babbiamo. In modo 
che veramente fi può dir effer.effi nofiri compagni  & molto continoui, r 

randi fonuenitori della gente. E finalmente in tutte le fue età ci preua- 
dx di effi, & dopò la fud morte ci prenalemo anco della (ua carne, er 
cuoio , 7 per quejto erano anticamente tanto êflimati i buoi; & tenuti in 
tanto prezzo che fe alcuno malitiofamente ne ammazzaua alcuno , era 
per legge dannato alla morte, perche hauena uccifo un compagno.cofi 
amorenole , €r neceffario à gli buomini. Però moltiplicandofi per que- 
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faniararito quéfto beftiame erano i lavoratori dei campi cofi ricchi sé 
quefiariobile arte cofi estimata cher Res & gran Principi lafcianano't 
gouerni de i Regni de i prencipati | Gr de gli Imperi per attendere ad 
cfa. Mad quefti tempi fi faal contrario , maffimamente qui in Spa- 
gna, done fi ammazzan di continono tori con pericolafo piacer lanciando- 
fegli lance scr ferendofi come fe foffero malfattori fenza hauer elfi com- 
melfoerrore ò male alcuno conira di nois & quel che è di maggiore errore 
dal farfi quefto'in bonore dei Santi, & nellefefte loro , che fiamo in tan- 
tacecità che fi penfameo di far cofa grata d Santi; & amici di Iddio con at> 
ti, cr follazzi indebiti; & disbonefti non: confiderando che efi han meri» 
tato la gratia di Dio con degginni, orationi, lagrime , GY affertione. Ben 
Joio che quefto dir mio potrà far poco giouamento; con tutto ciò non lota- 
cerò almeno per fodisfare alla confcienza mia, che Tddio è di questo offefo 
fortemente fi principalmente perche non fi può far fenza grane peccato 
di che fitruona in quefti fpettacoli, come per l’offenfrone che chi lo fa com- 
mette à Dio s oltre che non è niuno che non uede quanti feandoli fi faccino 
in queste fefte . Per mia fè che ionn fo penfare che piacer fi poffa l'hnom 
guftare di vccidere, ò neder yccider uno animale , dalqual non potiam noi 
dubitare di haner male alcuno Gr fappiamo che fenint-haneremo da effo 
utile afai che fe fa egliin quello fteccato mal ueruno, la necefità é ladi 
fperation fanfarglilo . Quel che è poi peggio che molte uolte fi ammazza= 
no cofi le uacche,& anco quelle chefon pregnes & ne auuicne:che ne la 
carne è buona ne fi acquiftano i figlioli che bano in corpo, Gin quefto modo 
fi perdono, 7 vengon mancando i buoi per il lauor del campo. A ifai meglio 
fija in talia, in Francia,®' anco nel regno di Aragona che nò fi ammaz, 
Zan vacche,fe non quando non fon piu buone, & atte à partorire, ouero Je 
fSonSterilecr cofi) acendoftancora che non frbabbidianio bestiame, come 
noi aliri per effer il paefe piu Stretto, & più popolato; hanno Italiani » E 
Francofi m1ghor carne di vitello di noi guouenchi s carne gionane . Hor 
chi unol far razza, & iraffico di befliame uaccino l'hadatrattare bene che 
è di gran guadagno, È molto honore, & procuri di bauer piu presto cene 
to capi di bejlie ben tratiates © di buona razza che cugento mal gonerna 
seje ben quejto bejirame bijogna che fia în gra numero per porer jar bene, 


Qual debb a effere il toro per farrazza, & quali deone 
cler le vacche. Cap. 43% 
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migliarfii figliuoli è padri che alle madri; & de î buonî tori efcano broni 
buoi per lauorarei campi. Sarà buono; & gagliardo il'toro che haurà 


quefti fegni nella fua perfona. Ha da effercorto di corpo, & largo , &” 


quadrato , con la frontelarga; & [patiofa, & molto pelofa, diffi corte 
di:corpo , intendendo che rifperto' alla larghezza paia corto. Deue effer 
di faccia (panentewole con orecchie molto pelofe, ér vine, gli occhi neri, 
& grandi, le Sopraciglia patiofe, &r nere, ıl corno corto, I° groffo, & 
quanto piu nero fia poffibile di banere,& dene hanere il petto largo & fba 
tofo. di lumbi, & dicoda; corto di bijada ; non uentrofo, che quei che han 
gran trippa non-poffon ben montar leuacche, largo di anca , non nano , ds 
non molto alto , che babbiala gamba ben fatta, er ben difþofla , & ner= 
sofa. Se halacodagraffaè fegnodi gran forza» ma di poco cuore! però 
fon piu eftimati quei che ban la coda'fottile ; c7 lungafine è terra; & mol 
to pelofa . Habbia il petto crefpo che vada ondeggiando . Se fon manfi fon 
miglior per ir con le uacche che fi confenton di torfi le femine lun l'altro, 
che ibrani, €x feroci: fempres perciò combattono infiemes cr il uincitor 
Sempre reftacon quelle per chi fiè combattuto... Manon'ba altro difetto 
il mafchio fe non che fe della (uarvrazzasfi fan buoi riefcon molte wolte da 
pochi però.di gran forza « Sieno di mediocre:età che fe fonominori di quat 
iro anni, ancora che poffano ben: ingenerare ( che anco generan di meno 
età ) con tutto ciò la razza è mendebbole, &r di menforza , non maggior 
di diece ò dodici anni, fi perche fon franchi ,.& fi perche col gran pefo non 
poffono faltar fopra le femine x è miglior da iquattro anni fino a gli ot- 
to. Deono effer tutti diuncolore; che ipezzati, & diuifati non fon buoz 
nimalfimamente in far di elfi buoi. Inalcuni luoghi fon migliori i negri 
òuermigli che ibianchi;che non fono di fi buona carne; er hanno il cuoio 
piutenero,S fipelano piu con gli arati ò carrette, egli perfeguitano piu le 
mofche . Et fien di buona razza: Circa ilnumero dice Marco Varrone che 
a feitanta vacche baftanduetori,ma ame paiontroppe che në potrà fup= 
plinmai atante,però fene puo dar uti a untoro.Et nò fiandi uguale età, 
maunodi quattro ò feianni, cr un'altro maggiore; & in quefto modo non 
combatterantanto come fe foffero uguali. Quei che fon manfi nari piu cons 
tinovoconleuacche,cheiferocirade uolte fi accompagnan con effe, faluo 
altempo che fono apparecchiate à generare alhora fono molto braui con= 
tratutti,chetutto il refto quafi del tempo uan folitarij;le ache han da ef 
Ser.di questo effere, grande s lunghe di corpo; larghedi fianco ydi grana 
de, & fpatiofonentre, di patiofa fronte, di occhi grandi, &neri , con 
corna non ritorte, ne piccole ne fottilette, ma di buona difpofi:ione,dr 
fatturaz conle ciglia pendente s& nere; Lorecchie molto pelofe , di gran 
KK. 4 nafo, 


nafo «x gran bocca, di collo groffo; larga groppa & largo corpo, fer- 
tile fant, gionani,& che non fi affaltino,chemon habbino men di tre anni 
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ò almeno dui, che quanto pin franche il toro non fe gli accofti, piw'crefco- 
no. Ilcolor come difidei mafchitheil neroè di cuoio duro ; & dopò 
siene il color roffo, Parimenteilpelo bianco è di quella uirtà che ho det- 
tone i mafchi, manonfien di pelo apero,rabbuffato che quelti non rie 
{cono tali .. Vi fono altre vacche picciole,che fono piu frequ enti al partori 
re di piu latte & butiro, & è bene diammazzergli iltoro accioche dien 
laite & butiro ,chenonfonofofficiente ad'allenar il fnorvitello, & finirla 
saja di latte di butiro, & cafci, ò che la allieni altra vacca‘: 


Dei pafcoli del beftiame vaccino ;'& dei modi dell’ingraffare y & 
degliabbeueratori,& buoidalauoro y & delle ftalle 
per quefto beltiame. Cap. 44 


Olui che ba granmandria di vacche dene ‘procurardi haner leterre 
G paftolare graffe, &r.copiofe di molta herba, perche î beftiami grof- 
finon fi contentano di berba minuta come fanle pecore, & Sopra tut- 
to ricercano pafcoli di berba verde pin éhe di fienoò paglia, ò altro ci- 
bo. Ma perciò cheil freddoè moltomemico di quefto beftiame cofi come 
degli altri nel tempo dell Inuerno frbada procurar che fia mefoin pae- 
ficaldià paftolare , &~ (pelli d'alberi che gli 'difendano dal freddo , &' 
dal uentos fon per effe buone nel tempo dell'innérno coftedi mare,ma nella 
State luoghi frefchi di alberi frejchisén berbe molto nerde, done fia abbon 
danza d acqua come fono rime di fumane; drufcelli grandi, & percioche 
nell Innernoironan poco damangiare , fon buoni ramoni , © maggiormen 
tedi fambuchi . Et fe wi fon oline fehrantefene qualche vama dalle piante 
di quelle che non fon buone , malfimamente per levitelle tenere che fon pe 
ricolofe di morir di fame ; percio che fon calide; & lemangian meglio che 
ramo di alcuna altra forte. Erper quefto fon mietate nacche ne gli oliueti 
& quando quefti mancano procurift per quefti animali tenere altrerame s 
come di quercia, È fimili alberi. Manolendofi purtenere in paefified= 
di: deono efer aiutate con qualche altro nodrimento di cafa come fifanno 
è buoi cr anco metterle nelle loro ftalle ben calde; maffimamente intempi 
fortunofi, & di notte, & dar lorda mangiare; & per questo fi tienein 
Italia i beftiami piu graffi neltempo dell'Inuerno che nella State, che tent 
dogli caldi, o mantenendogli bene in poco tempo dimentan graffi ( che ho 
va dirò come ) Principalmente ingraffano\con nodrimenti uentofr, come 
fonfane , perche enfiano» Et quei che fitengono per ammazzar in molte 
parti 
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parti acciò che ingraffino presto gli tagliano la pelle per ilifianco, & fra 
carne , & pelle lo empiono; & dandogli da mangiar bene ingraffano ma- 
rauigliofamente, ma quefto fon pochi che lo faccino ; & quei che lo fänno 
faanolo Solamente alle uacche vecchie che da fe non fi poffono ingraffare + 
Ingraffan parimente lauandofi con acqua calda al Sole,&y mettendofi nelle 
loro falle ten caldecoldarglibenda mangiare, & quefto è nel tempo del- 
LI nuerno , ma perche nella State, €r anco delmefe di Marzo fin à Settem 
bre quaft in tattii luoghi truouano da mangiare y è ben che il contadino fi 
proueda dei cibi per loro per l’Inuérno, maffimamente peri buoîche fa~ 
ticano ; & per le vacche che allenano vitelli òfernano per latte , € buti- 
ro. è bene cheil tempo del-eminare fe gli dia ghiandeinfieme con la pa- 
glao fieno, perche fono forte & di gran foftanza  é lor buona ogni for- 
te di farina , ma erran molto coloro che gli danno, ò grano di frumento ò di 
centeno che gli generano infermità, ma in farina nongli nuoce,ne anco gli 
nocerà fefia grano òil centeno alquanto:cotto;:che cofi lo mangieran me~ 
glio »Sefi auuezzano à mangiare uenacci d'unasc maffimamente di quei 
granelli triti frala paglia lor faran gran bene perciò che effendo frefche, 
non lanate hanfapor di nino, dx han forza, cy fuftanza & fanlucentes 
& graffodl befttame. Altri confernano i foli granelli yer gli lanano 5: €n 
aftingano ; & depò gli li danno fra la paglia , ma bandair pefii, perche 
fieno teneri ».Quefto fi fa done è poco nodrimento, €r in fra di feni è do~ 
ue pojjanpaftere , & di notte pafcerle bene di fua paglia ò fieno; facendofi 
alcontrario di quel che fi fa in Spagna, che fe gli dad mangiare fra gior- 
nos Sdi notte fi mettono è pafcere , eccetto fe now fifa, per mettergli in 
luoghi wietati ; che è cofa certa, &regola nera che han da: pafcerdi gior- 
no, © dormirdinotieincafa. Della paglia appropriata per questo be- 
Stiame ne ne è di piu forte , mala migliore è il fieno pereffer piu caldo ; gr 
dopo ilfienoè la paglia del miglioddiorzo, & la peggiore è quella del 
frumento per efjer dura eccetto fe non fofje ben tagliata gr minuta « è pa- 
vimente buono di confernargli la paglia delle fane , €r done fieno melleghe 
quella della melleganeltempoche io diffi chefi hanea da cogliere, nel capi 
tolo.delia mellega nelquartolibro, farei fuoi mazzi & feccareli, & con 
Sermargli che gli mangiano molto benfecchi, runo dm fafci dieffi pof- 
Sono baftare à duo para di buoi nell'Inuerno s & è nodrimento füflantiofo» 
è fimmente bene di fegar herbasquando è per maturare ser aftiugarla al 
Soles rporla che dopò le vacche la mangiano; come fieno: In qualunche 
ò fia paglia,ò fiafieno chele gli dia,ò pur fia berba, è buona cofa di bagnar 
glila con alquanto dracqua falatascome dijfi dellé capre lo mangiano molto 
bene; Gle fam niner molto fane facendole molto ingraffare, & maffima= 
mente 
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mente è buono per le femine che fan latte . Neltempo dell Autunno man 
cano in molti Inoghi l'herbe , però è bene di darglià mansiarele foglie de 
gli alberi fecondo che uan maturando . Le miglior frondi per effe fon quel 
le di oline 3 cy di fambuchi ; le feconde di alami neri & fraffini. & dopò 
quelle dialami bianchi , & di uiti ; che perle nignenon deono effer mefe 
che fangran danno, maffimamente fe ui fono alberi gionani. Le foglie 
dei canali generanoin effe fcorrenza di corpo, & fono' loro anco buone 
fronde di fichi yin Italia ui fono monti di lauoro , & quelle frondi fono å lo 
ro moltobuone,; & calde €r fono anco da dargli quercie, é fimili, è be- 
nedi darli lupim bagnati mefcolati con la paglia Ò farina di cicerchie , è di 
qualche altrolegume . Si bada far gran carezze à quefto beftiame mag= 
giormente à quel che fatica, & alle vacche [pecialmente in farloben man 
tenere , perche colbuon gouerno che fe gli faccia fopporta, & fe ne pafa 
ognigran fatica. è fimilmente bene di dargli i fuoi paftoli di buon kora 
cheè feminarpreftole ferraine, acciò cheal buon tèmpo fi foccorrano con 
effe; & deon feminarfi ne! mefe di Settembre in terreno ben Stabaiato, T 
che a staloinripofoma il meglio di tuto è il pafcolar lanena, il fecon- 
dodiorzosilterzo di grano, il quarto la mellega. quando fono verdi . Et 
ibuoi che arano deono effer gonernati di quefta forte quando fono lewati 
dall'aratro d dalla carretta; conhien che gli fia fregato quel luogo done 
banno portato il giogo nel collo, & bagnaifegli alquanto con uino tirate 
dogli alquanto quella pelle pofta in fuori; & prima che fe glia da man- 
giare lafciargli pofar alquanto, & poife gli dia è mangiare che beneran= 
no di miglior noglia, € condotti che fonoè bere dapò fe glidia anco ben 
da mangiare pertuttala notte, ò fe han dapafcere babbin prima manzia 
to alquanto, benuto,cy dopò fopra queftopafto nadano à pafcere . Beon 
di miglior uoglia fe quando beono è lor ciuffolato , & di miglior voglia 
beono acquachiara netta, & fredda che la contraria. L'altro befiame 
vaccino je doue pafce,< prattica non è acqua nel tempo de Winuerno fi ha 
da menar à bere vna volta, co nella State due. Se bene l'acqua limpida & 
fiefca è à questo bestiame piu appetitofa, & buona contatto ciò quando 
le vacche fi impregnano gli è molto vviile l'acqua dei lagumi ritenuta, &° 
che non corri, perche è calda,che la freddanon le lafcia cofi bene impregna- 
re ouero quella de i gran fiumi è afai migliore che quella delle montagnes 
Et perche quanto ai pafcoli, & nodrimenti di quefto bestiame ho detto 
brenemente quelche conviene, & che ciafcuno ha potuto intender benedi 
vò hora delle flalle loro, che ancorache pote[fe baftare quel che fi detto 
circa di effene itrattati de gli aliri beftiami , contutto ciò ho soluto par- 
ticolarmente ragionarne qui alquanto. I buoi da lanoro in qualunche tem 
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pohannobifognsdi Stalle , er ancoil refto di quefto beftiame , che perche 
pel gran freddo neltempo dell'Inuerno, maggiormente fe è ghiaccio ò nie- 
ue non tironan che paftere, & nonfe gli dando da mangiare muoion di fa- 
mes di freddo perciò deon coloro “che ba curadi quefti animali , far per 
elli buona pronifione per questi tempi freddi d'Inuerno come fi è detto de 
gli aliri,&felo replico non è marauiglia, perche io per me ho uedutoche 
pafro l'imserno con ogni prousfione che babbino hanuto fempre è piu to- 
Sto lor mancat4, che foprawanzata, & molti buoi fe gli muoiono di fame, 
parlo in quefti luoghi cofi fedt. & fe fi farà proviftone di buoni piglini , 
Jiauusdranno i patroni di quanta importanza gli faranno , che l'Inuerno 
confuman pia che non pare, douendo tutto il lor mangiare hauer da cafa,ò 
per la maggior parte, bor infieme col nodrimento el mangiare, han bifo= 
Quo di buone stalie checome xoi uedemo nelle perfone che nell Inuerno tan 
toquafi ftimano il fuogo, òil caldo quanto il mangiare , cofi è anco ne gli 
animali, <r maggiormente in quei che faticano , & in quel modo che fi fa 
Feri buoi , dene farfi anco per le vacche done fia il bifogno. Ben fo che in 
molte parti fivfache i buoi dormano al Jereno, maè grande errore fe fa 
freddo, che ancora cheil beftiame otiofo lo poffa fopportar meglio , quel 
che fatica fi raffredda fe facendo freddo dorme in campagna . Le ftalle per 
il bestiame vaccino fiano di grandezza fecondo il numero, & quantità di 
elfo. Han da effer verfo il Mezzo giorno diffefe da Tramontana, & da 
ogni freddo , handa effer calde & maggiori che per altro beftiame, &ben 
larghe, perche molte uolte fi fcornan fraeffe, accioche la debole, di men 
forza poffafaggire, er ritirarfi dall empiro | <7 dal afjalto della piu ga- 
gliarda. Conuiene che fieno fatte di Sotto alquanto pendenti, accioche pofo 
Sacorrerelorina, &y alcuni leimmattonan di pietre , acciò che poffa me- 
glio correre al baffa,ouero ui metteno dell’arena sche felabeuepreflo, & 
Jorra la jua paglia done babbino da dormire er fia benqueflaarena trita, 
la pighar da dormire non ajpera, che dopò diuenendo questa paglia letame 
è molto eccellente per lingraffar dei ca mpi. Se il beftiame fojfem gran 
quantita fi deon nelle ftalle jar appartamenti per itori, dose freno feparaa 
tamente I fienoben caldi; & ben ferrati. Se fon buoi manfi la fatica, 
o per ingrajjareso vacche , & Je fi tengono per ingrajjare lighifi ciafeuno al 
Suo prefepis che maagi . è que;te fase è bene di condurre il befliame a dor 
mire neii inperno quando ja tempo afperoy® dargli alquanto è mangiare, 
G nella Staresquando fon molte mofche O tajani, chele AMMAZZANO , per 
che quini pajfino il furor delcaldo, & fi uerran auuezzando col porgli al- 
quanto di Jale nelle pietre della mangiatoia , ilgual Jale oltre che lor piac- 
cia) gliè di grande utilità. Deono ejjer vjare acinamarla con una cora 
netta 
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netta, che fubito uerranno dove fagliono effer co/tumate mai tori poche 
volte fenonè per qualche amata nacca, che confidatofi nelle fue forze fe 
meveftano per i monti y” effi nonbannobifogno di tante carezze, come le 
vacche, & buoi. Quefto cafamento perftalla, fe niè comodità nella pof- 
fefione fi può far commadamente , manon fipotendo facciafiin qualche 
buon luogo di grotta fotto ilmonte, dò fenon mi è grotta dove i uaccari fan 
le lor capanne , pur che fialnogo aprico, & babbia buono apparecehio di 
afcolo, & di acqua, & non fia lungo dal podere feè poffibile. Hor poi 
che ho detto dei pafcoli de ibuoî , cr delle ftalle, intendo di dire quali deb 
bano effer i buoi Hanno da effer delle fattezze cheio difi deitorh purche 
fianben nentrofi.Parimentë non foraftieri,madi quel paefe nicino,® do- 
ue praticano di monte ifimontes<9* di piano à piano . Et piu tosto di monte 
à piano,che el contrario, prima di paefe freddod caldo, chedi caldo å 
freddo. Sihan da cercar di buonaetà 9 è la migliore da quattro fino.a 
gli otto anni, che questo è iltempoin che banlaforga intiera da faticare, 
manfi, nini non bruttine appaffiti,ma vinaci & chefemprefi faccino ut 
uaci con il grido, che questi di queftafatta non baurannotanto bifogno di 
{pontone ; che babbino il pelo corto, & pefo, ben lucente - Et queiche 
ban da ireinfieme congionti duna carretta; ò aratodeono effer uguali di 
forzas & di corpo. Et cofi faran miglior opra » &rnon fentiran tanto la 
fatica, &wquei che fogliono andare accompagnati fottoarato ò carretta fi 
conofcono s &. fi amano s fichiamano, È fi cercano; feundi effinonfi tro- 
viaffe. Sian fani,membruti, & laggieri,fien parimente audaci, © animo 
per entrar ne i ponti fiumi, dbarche, d porti» mangiatori, non ecceffina- 
mente graffi, che la State con la fatica , & caldo (peffo fi affuogano» ne 
deono effer all'incontro fiacchi; & deboli per vifpesto dell'inuerno, ma 
ben mantenuti . 


De itempine’ quali fi handa impregnarle vacche,& al- 
Cap. 46. 


tre particolarità. 


E, leyacche fi fogliano impregnar in dinerfi tempi dell'an- 
Pa. Marzo. no, come gli altri beftiami, non fono perdi feti, ds vitelli chena- 
peo Scono cofi buoni in una fragione nati , come quelli di un'altra; mafima- 
Var, lib. a, PENTE che albora fi impregnano , ma quando fono pu graffiitori ,& le 
capos vacche; maè bene che per duo mefi prima che fi congiongan il toro gw 
cal la nacca infieme filieninoi tori,& appartinfi dalle femine, © fi conduca 
«1574 poin buoni pafcoli , accioche quini ingraffino , © piglino Sufficiente for~ 
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za , C faftanza , che il toro ingraffatoè piu gagliardo, È meglio impre» 
gna 
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guache fe foffe fiacco &r debole, manelle uacche ba da effer al contrario, 


che prima che debba effer mella col toro per duo mefi prima (fe amnien che 
fien ben graffe ) fe gli tolga alquanto del cibo , & pafcolo , che non'pafcan 


molio,mafifmagrino alquanto , che effendo molto graffe non concepifieno 
cofibene,& il medefimo fi nede nelle donne che quelle che fono cofi graffe 
nonfiimpregnan molto bene,come fanno quelle che fono mediocremete ma 
gre. Il buonoimpregnar delle vacche è del meje di Maggio, Giugno; ò 
Luglio, & ueniranno à partorire è buon tempo,banendo molta abbondan 
zadi pafcolo,<7 faran molto latte,che elle Stan granide noue mefi, & par- 
torifcono al decimo, fe fi impregnano di Giugno uengono a partorir di 
«Aprile, € fedi Maggio al Marzo , & fe per Luglio al Maggio. Et feil 
pacfe è abbondante di pafcoli poffon ben allenare ogni anno, ma fe è Sterile 
creaun anno, & l'altro nò, ancora che ogni anno partoriftano . Segno che 
fieno.di[pofte per ingrauidare, €r riceuere il toro; è che fegli enfia la na~ 
tura &che anco elle vandietro tori ò buoi, er gli montano addoffo . 

Quefto uedendo il uaccaro dene congiongeri toriconeffe, ma guardifi in 
quel punto da effi; perche alhora fon feroci; er pericolofi x le femine 
quando partorifcono. Qualche uolta uengono è partorire nell Autun- 
no,ma questi uitelli nati non fi deono allenare perche fopranien l’Innerno, 
& non fi trouan pafcoli da dargli, eccetto che non fien tenuti è pafcer in 
cafa.d che fia abbodanzadi molta herba. Dicono alcuni di quefti dottori di 
Agricoliura,che fe al toro quando nam amore fi liga il tefticolo finiftro, 
che generara fempremafchi er fefi gli liga il dritto,femine. Similmente 
dice Columella,che fi può conofcere fe la nacca refta pregna di mafchio,ò fe 
mina, che fe il toro difmonta uerfo la parte dritta,refta pregna di mafchio, 
fe uerfo la finiftra è di femina « Bel fecreta certo fe gli è come egli di- 
ce. Ma dene effer difficile, & cattivo daconofcere,perche ancora che refti 
no pregno fempre ritornano â tori, cy fe non restan pregne , paffati nenti 
dì la femina torna d cercar il mafchio. Non fi deue permettere che la 
uacca fia montata che non habbia almeno duo anni , ¿7 Kenira à partorire 
di tre,che in altro modo elle non crefcono, & anco per hauer picciol uen- 
tre è pericolo della razza, In questo armento poche uolie fono mellizos ne 
anco fono buoni , e7 per la maggior parte non fene aliena, & crefce pu 
d'uno. Son buone le vacche per partorire , & allenar dai tre fino a diece 
anni. Etnel tempo che effe partorifcono tenganfiligatii witelli nelle fal- 
le crafcuno alla fua fuftanza , &v le madri uadano à pafcere , & torninqui 
ui à dar loro il latte, che affai migliori fi fanno, & pin graffi efendo cofi 
riferrati, C intipofo che andando dietro le madri per le montagne, uien 
Sapendo efi pafcer ancora; & Slan conmen pericolo quini de lupi. Et 
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feinquefto tempo qualche una foffe uota che baue[fe partorito, & non 
baueffe torto, fi può il padrone prenaler del fuo latte, & far che aiutt'ad 
allenare l'altre. Quelle che han partorito ban bifogno di effer ben pafis 
te, eccio che allienin benei figliuoli, & parimente dar latte, & butiro,&® 
in quel tempo è lor moltoutile il fale,perche con effo nengono à bener mol- 
ta acqua,® fe gli moltiplica il latte, & fe gli deon dare pafcoli uerdi, & 
bumidi,fra iquali fon buone frondi di hedera mellega,gramigna,anena ner 
de, frondi diviti, ceuli, orzo bagnato, & fane bagna, È altre cofe con 
che fi accrefoe il latte il nitello nel uenircrefcendo dene effer camato fuo= 
ri, Gy condotto con la madre alla campagna doue fia herba frefta s che 
cominci à pafcerle appoftandofi à ciò giorni chiari, & fereni, © che non 
faccia nento. E bene di auuezgargli è mangiare, dandogli qualche (uppa 
dimeglio duro & trito, fatta con latte, cy metterglila in bocca , & dar- 


gli mellega femola , & fregargli la bocca con alquanto di fale, che tuite 
ito, € meninft 


queste cofe fueglianol appetito, © già che fon fatti grandicelli , 


conlema 


dri di dì;ma non di notte per il pericolo de i lupi, & dopò che fan 


ben pafceres&r non ban bifogno di tetta,uadam fempre con imafchifin che 
per il defiderio delle madri non 


lafcino il poppare, che fe nanda per efi 


afcono , Ó nell'andar con buoi uengono a perder quel defiderio,, & que= 
fto finche habbin dimenticatofi delle tettasaltrimenti ancora che fien bene 
grandi , fe nan con le madri giamas lafciano di poppare » & diafeglii pa- 
(coli di berbatenera & frefca, ér anco il medefimo fi faccia alle madri 
quando han partorito di frefco inquanto fia pofibile, che allhora fono ef- 
fefaStidite, & non pafcon ogni herba, ma folo quella che è tenera, G fie- 
fea, čr fe è tempo caldo, è bene che i uitelli Stieno la notte in qualche luo 
go ferrati done fia herba, che pafcano, È Srienficuri, & de di uadano 
fuori incampazna. 


Come fi habbin da caftrar itori, & di che età. Cap. 47° 


Arif.lib.9. I come neigalli, acciò che ingraffino è pece[fario il caStrargli , cofi 
aria auyiennei tori, acciò che fien di miglior fapore, ó anco acciò fien man 
ch Saeg: fi» & obedienti per faticar nell'opre in che habbiamo bifogno di effi che 
Colu.lib.7. POSPI tori fonoquer che fopportino il giogo, È perciò è neceffario di ca~ 
capas.  Strargli, acciò che uengano à perder quel furore s È quella ferocità, & 
Pa.Maggio fian manfi, & fi pofan maniggiar fenza pericolo alcuno . Ein quefto came 
capa. firargliò differenza, che caftrandofi da piccioli la carne di effi È migliore 

per mangiare , & nonpericolantanto, ma riefcono alquanto, debboli ; ne 


ban tanto forza,nè anco crefcon tanto come crefcerebbono » & per quelto 
non 
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non fideo caftrare di minor tempo che diuns anno. Similmente fe fon ca- 
Jirati grandi , pericolan pin , & riefcono piu feroci, er fempre , fono al- 
quanto bramofi delle vacche, €r fondi cattina carne, & però deono anuer- 
tir bene quei che caffrano che fe gh fan per buoi da beccheria sgli han da 
caStrar inanzi che habbin l'anno , mafe per buoi da arare, dî duor anni per 
che in queltempo ban buona forza. Circaitempideono offeruare ilme- 
defimo ftile, & regola che fi diffe nel caftrar de i becchi, che fianello fmi- 
nuir della luna, in tempo temperato » & che non faccia freddo ne cal- 
do. Seficaftrano quando fono piccioli, & che fontenerini, dice Magno 
Cartagine/e, fecondo che riferifie Columella che è molto buen modo di ca- 
firar quejto » fpaccar una canna groffa per mezzo o con effa uenir firin- 
Sendo pian piano la borfa de i tefticoli che fi [Pezzino, & di/trugano, &F 
anco quefto è il miglior modo da caftrare, ma fe Jon grandi nonè baftante 
canna alcuna ma bifogna un baftone bengroffo, & farle come un'haftadi 
voa picciola (paccato pe l mezzo, & con effo fi accegliain mezzo bene i 
tefiicoli sco Je gli feinga; & fpezzino , & inogni maniera di caftrare fi 
han da guttare i tori di qualunche età fi caftrino in terra Sopra qualche co. 

Sa molle che non fi ferifcano ne percuotano al cadere : Virè un'altro modo 
di caftrare,ma non tale quale è queta, ognun può pigliare quella che pis 

gli aggrada, & questo è pigliar la borfa deltoro, & ritorcergli le pun» 
te di effe in modo che fe gli rivolti da baffo all'alto, & alzarle, & firin- 
gerle dall'alto della borja ser fi liga la borfa de i compagnoni perdi fotto 
con qualche cofa. Vi è un'altra maniera cheè firinger con duo baftoni mol= 
to fortemente i tefticoli con la fua borfa, poi con un coltello che rada be 
ne tagliarglili , & abbrufciar quel taglio conun ferro infacato , acciò che 

non ne efcafangue, ma bifogna che quel coltello rada come un rafoio , &r 

fiainfocato, acciò che di un fol colpo tagli &abbrufci, come un caute= 

vio, perche con un folo dolore, cx brene fi uenga à far duo benefici, ma è 
meglio tagliar con onto , &r abbrufciar conaltro casiterio , ungendofi poi 
ò con uino, ò con pecemeftolata con olo, che fia liquido che dall'olio fugon 
molto le mofche, facendo in effe cone, co uova onde ne nafcono poi inermi 
& è bene di gittargli di fopra cenere di farmenti che afciuga molto il fan= 
gue. Dopo che fon caftrati nadan poida per effi, & fieno appartati dalle 
femine , perche poffono anco impregnarsma è molto pericolofa cofa per lo- 
ro. Vadano in qualche pafcolo di berbafrefca,& fe gli dienorami teneri. ò 
mellega, ò gramigna,ò qualche altro pafto che gli piacciammon fi faccin ca- 
minar molto, & fopra tutto appartiafi dall'acqua acciò non bean molto. 


Del 


Col.lib.19. 
capo 

Pa. Marzo. 
CIDI Z. 
Cref. li.12. 
cap. 76. 
lib.9.ca.76. 
Bar. lib.7. 


Cap, i Le 


ui Is pURINOR 


Delmedo de domare i giuuenchi. Cap. 48: 

I Giuuenchi che fi banda domare per illanoro del campo, © altri tra- 
A nagli ér fernigi neceffarij alla cafa , fe fia polfibile han da effere finda 
piccioli manegiati dalla gente , che nengon molte nolte è cafa , € che fie- 
no anuezzi a Starligati, & mangiarne? pi efepi, mangiatoie, talho 
va dargli da mangiar con le mani, palpargli talhora la fchena conle manis 
fregargli la tefla,& toocargli il uentre,9 gittarli talhora un poco di fale 
in bocca, borfargli il nifo conalquanto di uino buono. chetutte quefte cofe 
fanno addomesticare quefti animali piccvoli; & gli fan piacevoli, © effen 
do cofi trattati molto tempo prima fon dopò facili da domare , & con men 
fatica, &men pericolo : ILbuon domargli è nella età ditre anni,' perche 
fe fon piu teneri fi guaStano , © fe glivompon l'offa con quel nuoso effer= 
citio, CY fe paffan quattro anni fon poi troppo faperbi y troppo feroci, 
er duri da maneggiargli,ma percioche ne ne fono alcuni che fono afperis&r 
feornano,è bene per flar ficuri da quel pericolo metter nelle corna loro al- 
tre corna bene (pontate , accio che non poffan far danno » & fe foffero fo- 
riofi lighinfi da unpalo ben forte nelle falle in modo che non fi poffan muo- 
nere, quini tengafi un dì &* una notte, che non poffano mangiare, accio 
che il digiuno gli faccia leware quella falnatichezza © addomefticare, & 
dopò s'attachi con unbue gagliardo , che fia gia addeftrato all’aratro, & 
con efo camimifi alquanto. Prima fe gli faccia tirare un perticon groffo 
dquifadi aratro accioche non fi [paucnti , dopò un maggiore, & dopò l'a- 
ratro fenzala gonea, & poi facciafi arare per qualche luogo arenofo yò 
luogo ben molle, & non duro , & tirar qualche carretta nota, er accioche 
à poco à poco fianezzino, fihan da far paffar per done fia gente Ú ru- 
more, accioche perdano il timore, & dopò facciafi arare alquanto & non 
deono e[fer nelprincipio punti col piccione, perche fi alterano, e infuper- 
bifcono; oltre che fe da principio. fi ammezzano à fopportare il piccione; 
ancora che dopò fien [pefo picciati non: lo flimano Ve ne fono alcuni cofi 
oftinati;ò che fi gittano in terra per non woler andar , per effer troppo pof- 
fenti, č nongli puo regnar un bue  perquefti è bene di far ungiugo lun- 
go s alquale poffano attaccar tre buoi, ér quelche fi doma fia; meffo nel 
mezzo, cofi à [uo mal grado farà quel che fan gli altri , & non lo lafcie- 
yan gittar per terra, &' fe ui fi gitta gli altri lo porteranno firafinando:- 
lo. Similmente fe fi gitta interra lighinfegli i piedi , © le mani fi forte= 
mente che non poffan lenarfi , & Stian colt un giorno, che la fame, & la 


fete che quini fopporterà , gli fara founenire di non fi lafciar cader mali- 


tiofamente interra , & questa è miglior uiache haner à Jar lenarlo con 
piccinate 
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picconate è fuoco. Semprecoluicheil domara lo accarezzi con le mani g 
E con la parola , C7 fi guardi dalle fue corne; & calci, & fe da princi- 
pio riefce con ciò fempre veftan con quella malitia, & fenipre nello arare 
carreggiare,0 altro effercitio mettanfi i buonisquado da una parte; €r qua 
do dall altra,acciò che fraunezzino è mutarfi, che conqueftomutare non 
fentontantolafatica: sempre i buoni,che fon compagni nello arare;ò in al 
trafatica fi amano piu; che done ual'unorual'atro, & fe uno ( comefi è 
decto ) fi perde il compagno femprelo cerca fin chelotruoua, & da qui 
auniene che fe dopò:che quefti buoni cofi fatti compagni fifonripofati dalla 
fatica, & che uno fiparte tutti gli altri gli ua dietro, & fe il bouattoroà 
bouaro non ui pon ben mente nell’ufcir fuori di uno, conuiengli poi di anda 
re à cercarglituiti. 


Dialcuneinfermità del beftiameuaccine ,& delle fue cure; 
&rimedij. Cap. 49: 


prim uo dire de uîtelli. Sogliono alcuna volta infermarfi di trop- 
po fatolli, che non poffon diggerire di che gli ne nafcoro uermi -come 
alle creature che il latte gli ne caufa molti Uprimorimedioè preferuati- 
no nô fegli lafciando mangiar piu di quel chepoffon diggerire, & gli bafti 
per fuo nodrimento. Auuiengli mafimamente quefto male, quado poppa 
no fenza hauer diggerito tl poppato; che il latte fr uiene à corropere presto 
che è corrottibile di fua natura, er Jubito nengono a crearfegli vermi. 
€ perciò è meglio,che quando uorrantettare , habbino d ftare piu tofto fa 
melici che fatolli mafe han nermi è il fuo rimedio peftar alquanti lupini, 
& di efa pasta fare bocconi er farglili inghiottire , &è anco buonodi 
dargli a mangiare qualche altra cofazinche fiamefcolato fugo d'herba fan 


«tasdetta da alcuni heraa buona, òdi fugò di porri, ò cofa che fia contraria 
-à uermi. E fegno che i buoi fon fani,quando gli luce il pelo; € fono alle= 


gri , & che Jono leggieri,che mangiano, & ben bene, & finon mofiran fe- 
gni di infermità leggieri da conofcere , che il fegnale di effer infermiè fe- 
gno dimutarfi in effi fegni difalute in altri. Ma per alcune infermità, 
che‘glimenzono,diròle fue cure.Viè una infermità,che qualche noltauien 


«loro uomito,fono infermi della infermità dette di nondiggerine , è bene di 
‘fargli ingiottire un uono intiero di gallina col fuo gufero che fa disfar 


‘quello dache gli prouicn quella infermità, <& il dì feguente raglinfi pighe 
d'agli caftragnuoli non di quei che un folo nafte inun capo , ma è differen= 
za de gli altri chè fi chiaman bianchi,& pestinfi molto bene, & con uino 
gutefegli pe l nafo, che glifarà flermutare, & purgar per effo. Emolto 
LÌ fingolar 
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fingolar cofa di mettergli del fale in quelché mangiano , & dargli fempre 
a mangiare affai fale, & coneffo, purgan molto; & infieme con: effo pece 
trita, & dargli anco è mangiare alcuni mazzetti di mariubbio conoho s 
«vino ò che mangino porri. Altri gli danno qualche grano di incenfope 
fo è beuercon umo inun como altri una fpoglia di ferpe pesto conwino, 
& questo dene farfegli ogni tre di, due òtre uoltes co imbuona quantità, 
perche fon quefti animali di gran corpo che'piùne bifogna per efis in 
pin quantità che per altri minoris che fempre fi devn dare le medicine in 
quantità, fecondo la;proporcion dei corpi; è ‘perelfi molto: falutifero la 
morca che nien dalle oliue, prima che fienmacinates come fi diffe nel libro 
terzo nel capitolo delle oline ,& deono aunezzargli à beuerne è poco à po 
co,con acqua,cioè molta acqua con un poco dieffo alla volta,- dopò nel 
tempo di necelfità fe gli ne de dare al parco conl'acqua, parimente è bene 
coneffo burfareilcibo,che fe gli da è mangiare ò fia fieno,ò fia paglia, per- 
che con effo purgan molto,&y fempre dene anuertirfi che doueeffe mangia- 
no non pratichino galline , perche fe mangiaffero dello fterco di effe , rice- 
uerebbono gran danno, & auniene che è buoi fene muoiono molte uolte. 
Inniuntempo fi faccian correrinolto i buoni ne le uacche, maffimamente 
quando fon ben pafciute di berbe che il correre:gli fa nenir le camere s & 
ricorronoim gran male. \Molte uolte infermano  & anco anuien che muo 
iono fubito per haner mangiato herbe nelenofescnà quefto non darfegli foc 
corfo Jaluocon appartargli da quei, pafcoli done: fuol da quefto accadere.» 
Et fequalehè beftra vaccina haneffe mangiato qualche berba; laqual la fa 
cefe inquieta nela lafciafe ripofare, & ba rabbia & grande altera- 
gione à guifa di una perfona che haneffe mangiato cofa nelenofaè bene-d 
tempo darle à bere con uncorno olio inquanto fi puòiò.butiro, & fequi- 
fiononui foffe almeno acqua fredda che effendo che l'acqua impedifca mol 
tol'operatione;ci il ueleno deli'herba chiamata di baleftreto cofi ritarda, 
é fopifta il ueleno dell'herbe nelenofe .. Aduien fimilmente è quefto ani- 
mali baner gran grauezzadi capo chelorprocedelamaggior parte del 
le nolte dal mangiar berba nerde  & dall andare în luoghi bumidi, & bee 
nermolto , & ripofare , fe gli conofce che fele enfian gli occhr, č la te- 
fia, fe non fe leda rimedio vengono quefie beStie.d morirfene « Desno 
effer falaffati di fotto la lingua da una vena, che bar quini;, & cauaifè= 
gli molto fangue s 4 profumargli dî mcenfo fi fattamente che il profume 
le entri ben pe Inafo,ò fargli qualche altro profume che le faccia'benfler- 
wutare . Han parimente un altra infermità che le chiamano Renelte la 
qual fe gli fa deniro degli inteftini , & molti fe ne intoiono, I quefto at- 
giene y che gli entrano li vermi cauallini per il forame del fofo, & fe gli 
vengono 
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vengono à incarnarmnelle budella , di che ne muoiono fenon fe gli davime= 
dio. Tcontadiniufano,quandofe ne auuedono di mettergli la mano peril 
Sefo; lewargli via quelli uermi caualiini prima che fe-gli incarnino mol 
tos percheforano il uentie „ma il meglio è di procurare che queSta infers 
mat nongliuenga, & può farfiin quefla maniera: Piglifi frumento neta 
todi poluere , &daqualchejaltra bruttezza, & tengafi dà molle perur 
dè.inolioimmodo ebefel'afforba bene s€ diafegli a mangiare înfieme con 
qualche altra cofasche conqueftorimediogitterà quell animali , che l'ha= 
unitutti li nermi catallinò er fe fi ufadifarlo ogni mefe una uoltas mat 
gliuerrd unà fimil'infermità;oltre che molte altre ne purgherà col medefim 
mo rimedio;c&quefto è bene perqualunche altra beftia.Kicne fra loro mol 
temolteuna peftesdi che muoio molti, è bene di mutarli daquei pafcoli 
inaltri buoni; to frefchi doue non fiaStato altro armento, €: feparar gli 
infermi dai fani s &fei pafcoli han gran fpatio appartargli inmolti peza 


- gische quanto men fono, tantomeno fe gli attacca il morbo, &deon fan= 


gquinarfi ben dalle orecchie ancora che fien fani , che per questo luogo ner 
ranno d' purgar molto di quella infermità fe foffero infettate, & dargli 
qualche beneraggio ò di qualche herba falutifera, ò di‘olio., òdi morca dè 
olinanonmacinate s accioche facciapurgdre , & fe qualche una quiuine 
moviffe fequestrinfi l'offa,cs naftondanfi, accioche l'altre non le sedano è 
& anco perche non venga à dar male odore d gli altri, & corrompan quel 
lo aere,percioche quando le nacche truowano qualche corpo molto diqual 
che una di'effé gridan fopra di effo , come chi piangeffe , di che gli nafce 
gran danno , han molte uolte dolore nelle unghie , cr ne ipiedi, che è inle 
voscome nelle perfone le gotte, &* wicne à effi animali piu à uecchi che è 
gionanis &y di mezza età. Se glirimedia cr mitiga molto quel dolore fe 
Je gli frega molto il nafcimento delle corna con cera’, ò olio , ò pece disfatta 
con'olio. Gli nafte parimente molte volte dolori di corpo per non poter 
diggerire, &y è di ciò il fegnale che mugge la beftia fpeffo > che le duole it 
uentre che nonmangianne fi leccan con la lingua, ne ruminano , ban gli 
occhiturbati,&y è ilrimedio di dargli acqua calda àbere , &* dopò cime di 
cauli. corti, O~ conunporo di aceto farglili mangiare in buona quantità; 
ne volendo mangiargli facciafegli mangiar per forza, & dietro quefto non 
mangino un dì. Altri pigliano cimetenere di Sambuco, co lentifco , fe fi 
puo fare di pelo di quattrolibre, &* fi pesti molto , & fi mefcoli con unali 
bra di mele, & acqua, & che ftia al fereno unanotie, & dopò paffata una 
bora diafegli alquanto di ueccia bagnata in acqua, non ni benan fopra» 
© perquefto conuien che non habbino beuato per una noite , & un di pri- 
ma, quefto ha da farfi tante nolte fincheritorni fano,che fe non fimedi= 
LI a ce 


L1 BR 0 
cacofi fubito ; intorte por in peggior male , cne igrandolor di corpo; & 
à non poter mangiare, & mugir molto , non ripofar in un luogo , O git- 
tarfi molte wolte per terra,ferir di coda, & crollare y € maneggiar molto 
latefta. E ben perciò quando fia incorfo inquefto maggior male legargli 
lacoda forte, & Stretta vicino all'anca y & dargli a bere conus corno y um 
uafo di buon uin bianco, gr alquanto d'olio coneffo , & dopò farlo correre 
mille & cinquecento paffi, accio che queluino fe gli rifcaldi dentro, & fe 
con quefto nonueniffe è muonergli il corpo , ungafi uno la mano in olio; 
& mettagli per il Jeffo, ér canigli dello fierco che ni ha; ct fecon quelo 


rimedio non guarifce - piglinfi fichi faluatichi fecchi, & pefti. diafeglià, 


bere con alquanto di acqua calda, d pigliar duelibre di frondi di mirto, és 
è migliore il faluaticonero, & pefli diafegli comuna tazza > è due ‘di ac= 
qua calda coniun coro, fala[fegli forto la coda , & dopò Peffergli ufcito 
molto fangueseftringafegli, cr facciafi correre un poco, dietro a queflo 
diafegli a bere untazzon di uino con alquanti agli pesti , & poi di nuong 
facciafi correre alquanto. Parimente gliè buon rimedio di far peftar 
qualche cipolla confale,w mele, &yinfieme farglile pigliare. Molte wol= 
te quefto animale ba febre , laquale gli prowiene da molte canfe, er fi cono 
Soeimbanere in caldo e/traordinario,maffimamente che gli abbrufoiano la» 
lingna, er l'oreschie ,& hail fiato molto continono.; cx molto fpeffo sé 
caldo; gli lagriman gli occhi , &non gli aprono, tien bafa & grauela te 
fia, er molte volte mughia quandore/pira . Quelta infermità fi cura con 
medicine fredde, cr cofe contrarie al caldo, & tener l'animale în luogo fie- 


Seo, co coldarglià mangiar frondi di falci , & di uitis & coprirlo con raz 


mi di falcis di cannes dargli d mangiar orzo cotto o freddo; i dargli 
abere un beneravyio di farina., & di orzo fattoin acqua, nellaquale fran 
cotto frondi di falci, gr di altre herbe fredde. Et Je moftraffe di haner 
molto fangne , cauifeglineper quelle ene che parefe hauerle piu enfiate., 
&'ingroffate, maggiormente della testa , «è bene di dargli å bere acqua 
nellaquale fien Rate disfatte melagranate forti. Columela dice, da un'al 
tra medicina fe i buoui baueffero febre , che froperi che Stieno un dì fenza 
mangiare, l'altro di canifeglifangue di fotto la coda, & diafegli d'iman 
giarqualche cime di canoli , © quefto fi faccia per cinque dì continont, la 
mattina à digiuno , & fopra effe diafegli a mangiare qualche altra cofa s 
come fon cime di lentifco | è di fambuco , ò foglie di viti, ò di qualunche al 
tro albero ò herba fiefia, fregarali le ciglia,&® dargli à bere tre uolte il dì 
acqua frefea & chiaraset de dì s'hauera done paftere in luoghi frefhi s& 
di notte non fi lafcin dormir fuori finche fien rifanati». Per il dolor di 
corpo giona molto quelebe iv diffi nel capitolo delle anetre, che nel. nes 
derla 
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derla fe gli liena molto, & portandofela per il ventre, dr peri lomb: , Gr 
non folamente gioua à buoi, ma anco affai piu à caualli, & mule. Altre 
volte gli vengono le camere che gittano fangue,& molte volte fi putrefam 
no. è buono perciò di pigliare diece ò dodici cimette di cipreffo , & altre 
tante noci de effo cipreffo , & peStar bene ogni cofa infieme, cy mefchiarla 
con boniffimo vino,che fiaroffo fe fi può- cr darglilo quattro volte in quat 
tro dì, dandofegli anco à mangiare rami di lentifco & di agebuche, & fi- 
milmente mirto cr altri fimilivami fecondo chein quel paefe fi troneran 
no. benan poco . Vi è anco vn'altra medicina’, che è pigliare granelli di 
venacci di buon vino, &fi indurifcono fopra il fuogo in alcun vafo,& do- 
ol'effer bene afcintti, &rfecchi, peftenfi , & fe ne faccino due libre, le= 
quali fe gli debba metter per bocca con corno con vino bianco , che non fia 
dolce, & dopo ftieno alquanto fenza mangiare, & dopo fe gli metta inana 
zi buone frafche di quefti alberi, piante calde. Talhora vien loro vr al- 
sra febreethica;che fe gli vlcera il polmone;er diuengono fecchi,il fegna 
che babbin queta infermità è il veder in effi continuo caldo, & toffe catti 
ua &fecca maffimamente quando fon fatti trottare alquanto, er gli fian 
pelante,c pendente l'orecchie,& di quefto male poche volte fi fon vedute 
foampare,ma fempre van di mal inpeggio, però quado quefto male comit 
cia à (coprirfegli,meglio è di ammazzarle con tépo. Questo male fuolmol= 
te volte procedergli da gran freddore, & per quefto è ben di dargli (peffo fu 
go di porri con olio che lo beano in vn corno în buona quantità infieme cor 
buon vino,dandofegli per molti giorni. Fien loro anco vn altra infermità 
nella bocca che gli crefce d ingroffa molto la lingua, €r non poffon mangia- 
re,cr talkora lor nafte fotto la ingua,<&o talbora in effe è molte volte fot- 
to il palato. è bene inqualunchevolta che fia tagliarle, & fe fi vedo» 
no quando fi'varnoà caricare bafla di tagliarle con vu coltello che tagli be 
ne tanto che ne venga fuori il fangue , ma fe foffero già dure. taglinfeglis 
ey le ferite che restano fregbefegli con agli pesti, er fale che in quefto mo- 
do fegli difenfieranmolio. Dopo fe gli deon lanare con buon vino, & do- 
po fe g'idia à mangiare qualche herba tenera; ò frafche tenere, ò femola . 
«Auuienfimilmente che molte volteno mangiano,ne fi vede infirmità che 
gli lo! caufis gli è molto vtile di lauarfegli la bocca con fale > C7 conacetos 
cr con vn corno gittarglilo pelnafo. Molte volte fe gli vengon nuuole ne 
gliocchi , per molte caufe , è bene prima che gli cominci à congelare git- 
targli qualche poco di poluere falgema neli’occhio doue fi fa quella conge- 
latione. Molte infirmità vengono loro per diuerfe caufe occulte, & mol- 
tedi effe fe gliinterrompono, & non gli vengono fe fe gli vfa adar Jale 
da'mangiare che gli fa purgare, & diuenire belli,& lucenti come gli altre 
Ll3 animali, 


267 


animali, & gli fi bene diggerive ; & glimetta. Un'altra infermità han= 
no ancora chiamata renella che fe-gli congela vn fanguaccio ne gli intefti 
hi, & non fe glipuò cacciar fuore, è bene di mettergli la mano come fi è 
detto; canar la fienta che infieme coneffo vien fuori. Et percioche mol- 
te volte non fanno consfere queftainfermità, cr è pericolofaè bene che è 
qualunche di queste che non fi fanno, fi faccia queftorimedio c'hodetto . 
G'i vengono ventofità, & perciòè bene di mettergli di crifteri con cola 
the gli purgano, & fe fofenecelTario vnganfegli lemani, & ilbraccio 
conolio . & veril Jeffo canifegli lo fterco, & fe appariffe in effi qual- 
chevena gonfiata, fanguinfi doune fi vedonmaffimamente delle vene della 
coda. Se fi fpallaffe ò rompeffe qualche braccio, meglio è di vceidergli fu- 
bito per haner vtile della carne che hauerlo da guarire che ancora che pof 
fan fanarfiè pin la pela che il capitale , & alle volte fi muoiono dopo, &* 
però è meglio di prenalerfi nel principio di effa di carne. Il medefimo fi do- 
usebbe fare intutte le infermità fe parefe che il medicare, & la cura do- 
nefe effer lunga er di fpefa, fe foe vna di queste beftie (pallata è bene 
che fubito fa fanguinata( volendofi pur medicare) t fe è dalla fpalla drit 
ta canifegli il fangue dal braccio finiftro, &r pe'l contrario, & dopo fiate= 
nutainluogo caldo. Alle volte per molto tirar gran pefè ò per voler fuela 
ler qualche grantadice fi ferifcono le corna vicino al pelo, è ben di benla= 
ware doune fegh è fatto il male con acqua falata come fan coloro che fi gua 
fiano ò piedi ò mani che quefto rimedio restringe molto, & lighifegli, &e 
infcafcifegli con vna pezza bagnata nel medefimo, &' facciafi quefto rime 
dio per tre giorni, cy nel quarto mettagli affongia ben pesta mefcolata con 
pece trita infieme con qualche altra cofa pefta che babbia vinto reftrittina 
come fon rami di mirto o cofe fimili,conchetutto infieme vngafegli bene; 
© fe quini apparifle ferita alcuna che bane[fe fatta qualche marcia, met 
tafezli poluere di fuligine di camino, ilmedefimo fi faccia fela ferita 
fole in fronte, & quando ò per il giuogo ò per altra fatica fi baneffe fata 
10 male diquefta forte, maffimamente fe nel lenargli dal ginogo fe gli ba- 
gna dal fudor quel luogo ò firifredda , & moltevolte fe arano àcollo co~ 
me fi vfa in molti luoghi donei buoi fono deboli di collo fe gli fanno col- 
lari, fiha da procurar che quella carne non creftasperche fubito fe fa qui 
ui yn montone di cattina carne corrotta ,& vi ft adunano cattini humori, 
cr fannvin altre marcir l'offa, © per quefto vifi dene metter poluere che 
mangi quellacattina carne, ò calcina che afciughi molto 0 mele, € fopra 
tutto fia ben lanata con acqua fredda , é~ dopo mettergli cofa che purghi « 
Done auuenza che nafta vermi è bendi lanar la mattina ordinariamente 
con acqua fredda che gli fard cadere, & fe con ciò non cadeffero , metter- 
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xi fugo dî foglie di perfichi,ò fugo dimarrubbij, è di porri con alquanto di 
Jale che con quefto muoiono affai piu prelo er quando faranno feiti fuo- 
ri, fi dè porre fopra la piaga affongia uecchias ò pece liquida, & olio infre 
mesto ben fafciarla,cr all intorno poi unger per tutto di olio, accioche qui 
ui non fi pofino mofthe che ui fanno uova , & creano uermi , ban talbora 
quefti animali un altra infirmità chiamata da alcuni le barbe, čr quefta è 
che certi pizzi che hanno nella bocca dalla banda di dentro fe gli ingroffa- 
no,crenfano di forte che non poffonne pafcere ne mangiare. Queftoma= 
le proceda loro fpeffo dafuperfluità di fangue , & di ciò è fegno nederglili 
rofi, &r infocatizaltre uoltegli nafcono da flemma , & è fegno di ciò fe fon 
neri. Se nafconoda fangue è bene di tagliargli le punte di effi con furbi. 
cine chene uftirà quel fangue quini adunato , © per l'uno , & l'altro è 
bene dì fargli poi lauatoio di aceto , & fale che gli fa diflemmare , & dif- 
foluerà quella flemma . Han molte uolteil numero come gli altri animali, 
è bene che pafcano in luoghi afciutti, cy abbondanti di buona herba, & 
gittargli talbora poluere di elleboro bianco con un cannello per il nafo fas 
rà fternutar molto, ouero poluere di euforbio , ò fe non ui è di quefto > pol- 
were di fenape , & farglielo mangiare,fe ui è fenape nerde beuane un poco 
G inquefto modo purgheranno molto pe’l nafo , & fra tanto che fono cofi 
ammalati per niun modo deono effer tranagliati nell aratro, & in niuna al 
tra cofa. Per la toffe dice Columella, che fe è nuowa è bene di dargli beue 
raggi di acquache fia alquanto calda fatti con farina òdiorzo sò di gra~ 
migna, & darglili è mangiare con farina di fana d lenticchie pelle, n 
farinate , &r di effo dargli anco beueraggi con acqua calda, & fe non la 
uolefJe bere, gitteffegli per la bocca cofi calda con un corno,fe la toffe è vec 
chia è bene di dargli beueraggi con acqua di hifopo, & farina di lenticchia 
chein quella acqua fia cotto lo hifopo, & anco dargli å mangiar porri, à 
dargli farina di hieros in beueraggio mefcolata con effo farina diorzo . Se 
gli fan qualche uolta certe poSteme che fan marcia la miglior medicina 
chein ciòfiasè di tagliarglile con un coltello e fono talbora profonde s perà 
fubito che fian tagliate lauinfi bene con orina di buoi calda « & Stemperift 
pece,& con olio ui fe gli faccia empiaîtro , & pongafegli quivi bene enfa 
fciatocon pezze di lino, & fe lavadiceè ben fotto ne fe gli pofa lenan 
netta[ezlini dentro con acqua, co ftemperifegli con qualche ferro calda 
fego:dicapre xò di vacche. Altri non gli le tagliano con coltello, magli 
l'abbrufciacon cauterio , & fopra gli pongono quelle pezze, & alio -ò afa 
Sogna di porco in luogo di olio. Gl anucugono molte uoliegran danno 
dal beuer fanguefughe che li fanguinano, & non gli lafcian mangiare, & 
molte uolte anco l’affocano , per quefto connien di ufar molta diligenza 
Lic 4 perche 
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perche non le beuano „ma fene ban bewute fi conofce che gli fan gittar fai: 
gue dalla bocca, & perciò conuiene di ueder ben done fono, & polfendofe- 
gli canar dalla bocca , ò dal palato conun panno di floppa afpero è ilmi- 
ghior rimedio, & quando non fe gli pofa aggiunger con la mano, © ft ne~ 
dondoue ftanno attaccate , pighifi una canna Sottile, & lunga, & ftal- 
difi bene dell'olio pur che non abbrufer , & con una feringa quinifegli,che 
fubito che olio cofi caldo tocca la fanguifuga fe defpicca dal luogo oue È; 
& cadezouero inuoltifi Poppa inun baftone,<r bagnifi ben prima in quello 
olio caldo , & freghifi ben done ella fta chela fara distaccarà , & l'aceto 
forte faquesto medefimo effetto, owero pigliar una noce , er abbruftiar= 
la, & mandifi il fame di effa per un camello done è la fanguifuga attacca 
ta,che fubito caderà , er fe foffe già entrata in corpo gittifeglr aceto con 
yn corno per boca ben caldo che fubito morirà . Et nedutofi che l'animale 
babbia beunte la fanguifuga,non fe gli ha da dare nè bere nè mangiare, per 
che col mangiare , & col bere fi manda piu al baffo , ma tengafi un dì Sen 
zabere, fi baurà alla mano un pozzo con acqua ben fredda conducanifi 
il bue,ò la nacca che bauerà beunta la Janguifuga,& facciafegli ben aprir 
la bocca fopra effo pozzosacciò che quel frefco dell'acqua gli entri per efft, 
the fubito che la fanguifuga fente quel gran frefco.ft lafcia cader per bere, 
ò canifi acqua frefca in una caldaia grande che fia poca acqua però den= 
tro, r aprafi intal modo la bocca del bue che non la pofa ne ferrar ne bea 
re, ma coldefiderio del beuerla maniggi la bocca pei l’acqua, e maneggifi 
l'acquain modo che faccia Rirepito , che tofto che la Sanguifuga la fentes 
fi deftacca,&& cade in quella caldaiasdoue è l'acqua. Quefto rimedio non fo- 
lo può gionare all armento , cy beftiame uaccino, maanco à caualii, afini 
& muli,& aliri animali grandi è quali le fanguifughe Joglono far danao: 
Vi è un altrainfermità fra quefti animali che i cotadini dico lupati molto 
pericolofa & cattina,c molte uolte aunienloro di unione per Jangue cor= 
rotto, altre volte dall înfiammarfi alcuna piaga,ò morficatura hanuuta, ó 
qualche wolta da altre caufe occulte, & per la maggior parte gli uenzono 
ò nelpetto,ò nel ventre. Non wi è per questo male il mighore,tt il pin ecs 
cellente rimedio che di porre il bue ò nacca patiente inluogo freddo , Win 
vufeelli di acqua fredda doue filani, & quini fene Stia gran pezza, È 
canargli qualche poco di fangue, € lanarglilo con aceto . Similmente fi 
medica cò porre à mente qual'è la parte di effa che è appoftemata, & tagli 
Seglifi all'intorno quafi come un dito del fano tagliadofi fino fatto che fe gli 
lieni della pelle, <& diafegli molte punture nelmale dalla banda di dentro, 
& poi intutto quel male gittefeglifolimato trito , 3 à poco À puco cade- 
và tutto ilmale  &refteràl animale benfano. Questa infermitaè peri- 
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colofanon ui dando quefto rimedio percioche penetra nelle parti interiori 
à poco à poco & vecide. Anuiene quefto male molto ne i porci å quali 
molto piu appartiene quefta feconda cura che la prima. Hanno un'altra 
infermità ancora che è quando al buesò vacca uien qualche fcefa di [angue 
cheva all'vnghia, & faire zoppo il bue che non può fermar bene interra 


` il piede pe l dolore, & toccandofegli l'unghie doue è il male è cofi caldo, 


che par che arda, come fe gli fo(fe febre  & fenon è anco difcefo il fangue 
all'unghie totalmente; mafe ne Sta nelle gionture, & nelle gambe sè be~ 
ne di frezarlo molto che con quelle freghe fi difunifte  & rarifica (pargea 
dofi per le membra, mafimamente fe di fotto done è quefto adunamento di 
Sangue fi pone qualche panno bagnato in aceto, perche non lafcia defcen- 
dere quella congelatione del fangue all'unghie,cy fe con ciò nonfirifolue,è 
ben di fregarlo acciò che fi (caldi ò metteril pre del bue in acqua caldatan= 
to che fia bencoperto quel luogo done è quella congelation di [angue € 
dopò che ni fia Stato alquanto falaffarlo. Ma fe già edifcefo albaffo i & 
cacciatofi nelle unghie, è da procurar di canarglilo prima che disenga ma 
teria, perche albora poi è affai peggio di fanarlo ; hor fi dè por mente in 
quale unghia fe fia meffo,& fanguinarla per dentro; che ne efca molto fan 
que, & fe tutte due foffero cofi infettate tutte due fanguininfi con un col- 
tello òrafoio ben tagliente ; & fia nella giuntura di effe , perche quini fon 
effe tenere dico fra l'unghie  & dopò che fieno alquanto falaffate pongafe= 
gli qualche panno bagnato in acetoc&r fale, & lighifegli molto bene, & 
fopra tutto aunertafi bene che non fe gli bagni il piede, co perciò dene fem 
pre tenerft nella ftalla , òdone fenza bagnarfi il piede pofa pafcere. Dos 
pò che haura tenuto quefto panno con aceto , & fale come ho detto pon= 
gaurfi lardo di porco vecchio , cr altre tanto di fego da becco infieme , che 
con effo fanarà , efe quel fangue è difcefo fino al piu baffo delle unghie fia 
«wifi l'unghia di fopra fino all arcinare al nino; che de qui efta quelcatti= 
uo fangne , & dopò fe gli metta fopra lardo, & fego come prima, & mat 
fi feaui l'unghia perdi fotto, maffimamente fi bada guardare di aprirla 
per mezzo fe la materia, ò fangue non faceffe fegno quini, maio penfarei 
che foffe meglio di ammazzar quello animale coji magagnato di quefto ma 
le prima che dinenza debole; & muoia; che pochi la fan benmedicare. Se 
lor nien dolor nei nerui 3 & per effo zoppicano infuppinfi bene di panni 
in oliochebabbia in fë gran fale, ey con efi fafcinfi le ginocchia, & le 
gionture,ò piegature, gambe ,& talloni fin che guarifcano. Se feglifono 
enfiate le ginocchia pighfi aceto caldo, & con effo laninft molto, peftenfi 
fempre di lino burfate nel pifta;fi pefo conacqua melata, & con una fpo- 
gna colifegli ben caldo con alquanto di mele infieme; & por infa/cifi bene 
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di fopra ma fe fotto quella enfiagione foffe qualche cartina acquaccia pi 
glifi lienito ò farina di orzo, G fi bagni alquanto in acqua melata, & cofi 
ben calda pongafegli fopra ligandofi molto bere, C tante uolte fe glimete 
tafinche maturi, dopò che fia ben maturata. & che babbia materia ae 
colta,aprafi conuna lancetta ò coltellino ben radente, & fopra ponganifi 
quello unguento che ho detto con pece, olio, affognia tutto infieme pefte 
Oliquefatte. Maturano fimilmente col porfegli radici di lino , ò cipolle 
Sapilliticre pefte con fale, òaprendolo, & ponendoni fopra marrubi peftis 
& coneffo maturandofi prima con altra cofa come è detto , maturera ogni 
dolore per il piu fe è frefco ; & non fa piaga , fanerà bene bagnandofi con 
aceto caldo, ò con cofa cherifolua , & rarefaccia, & fe è poftema uecchia 
facciafegli un cauterio difuogo, & abbrufcifi quel che è contaminato & 
Sopra ponganifi butiro di vacca,ò fego di becco,& fe non tronaffe ninna di 
quefte due cofe , onto di porco. Hauendo in qualche parte del corpo ro» 
gna, fanaralfi bene peftandofi qualche aglio , & con efifregandofele bene, 
anco nel medefimo modo fi fana lamorficatura di can rabbiofn, d di lupo, ò 
di qualche altra cofauelenofa , & per le tali morficature lighefegli quini 
rimutandofegli qualche nolta. Ma per la vogna fe è grande il principal 
rimedio è il buon nodrimento di buona herba, & in buon pafcolo, accioche 
con efft wengano à purgarfi y & mondarfi, & dargli fpeffo del fale, &far= 
gli quelle ontioni „è buona anco per queta acqua di fommacco che afcin= 
ga, rifolue moltos Vn'altro unguento fe gli fa ancora cheè pigliare 
zolfo, & peftarlo bene, & piglifianco morca di olio acqua , & aceto , & 
cuocanfi tutto infieme fin tanto che dimerga ogni cofa (della s & dopò che 
tutto fia ben cotto, lieuifi dal fuogo, & prima che fi vaffreddi gittefezli 
buona quantita di alume trito, o mefiolifi bene, quando farà ben Sole 
vasifi fsori il bue che hanrà queltomale al Sole, & quini con quefto nn- 
guento ungafi benes perche il Sole giona- affai pia, & fe fa freddo tengafi 
il bue nella falla caldo, done babbia caldo, e7 gli fara utile. Sedi quefta 
rogna gli ne ufciffero piaghe marciofes gittelegli fopra polnere di marrub- 
bio con faligine di camino. Hanno un altra infermità molto cattiua, & 
quefto fuo'e fpelfa nenir à buoi quando fono. molto fudati , & raffreddati, 
ò fe efjendo caldi per la fatica fi bagnano, & è che fe gli attacca tanto il 
cuoio all'offosche ancora che fi ritiri non fi fepararà ne appartarà dalle co- 


fe» Hor perchenon firaffreddino è bene di non dargli da mangiar ne da ` 


dere fubito chebanno faticato , faluoche lafciargli pafcere un poco, & 
burfefegli le faccia cò un poco di nino che coneffo fi confortano alquanto., 
evciò ha da farfigli fubito che gli è flato levato il giogo, fregandofegli il 
gafo ; la tefta, et il collo che fe gli fa con quefte carezze grande utile,fi per 
che 


cheno 
giafcu 
modo 
went 


veng 
medii 
dilan 
mh (o 
Of 
buon? 
finta 
chefi 
farey 
rata. 
gioni 
tillo p 
hanno 
battar 
gue, 
piega 
dall'a 
ga qu 
ga i 
geileo 
to dell 
nel mo, 
giare, 
C fiig 
careita 
feglila 
Lii pe 
Ofen 
mente 
con la 
© pe 
conl 4 
chele 


ouh- 


o y IT N TO. ti 279 
Pd f d 3 
che non fi habbino da raffreddare come per altre infermità , & poi darë d 
ciafcun di efi da mangiare alquanto di lardo di porco, mettendofegli in 
modo che lo inghiotifcano , che con due , «7 tre volte fi rifanno , malima- 
mente fe fia mafticato con vn poco di fale . Soben che faran molti che non 
fivorranno faticare di fargli quefte carezze ,ma in vero che noi fiamo ób- 
ligati grandemente di farle maffimamente d buoi, che fono ben trattati 
vengono à pagarci ogni buona operatione che fe gli faccia. Conqueftori= 
medio non gli verrà quella infermità , ma quando gli venga piglifi foglie 
di laure in buona quantità. & cuociafi in acqua , & elfendo ben calda la- 
uili con effa quelle parte done haura il bue il cuoio cofi attaccato all ofa s 
er facciafi al Sole, & non effendoui al fuoco , cr piglifi acetocaldo, & 
buon vino , & coneffoinzzupifi quella banda , tirando fempre il cuoio in 
fuorid poco è poco, &cuopraficon alcune pelli che non fi raffreddi, fin 
che flia bene, Il principal danno di quefla infermità che non lafcia ingraf' 
fare quello animale chel ha, anzi che (empre fi va fmagrendo fe non fia ch 
rata. Se gli enfia il colloche glinafte da arare è collo ò per altre ca- 
gioni . pongafi ben mente da qual parte fi va piangendo,che è come ilga- 
tillo per le mafcelle,y perciò gionerà molto di por mente è certe vene. che 
hanno nel orecchie , &r nella pin groffa di effa deue falaffar(î, ma prima 
battanfi ò lighifi conqualche cofa , accioche quini fi faccia vnionedi fan- 
gue, & ne venga d'vfcir piu, & [anguinofi dall’orecchia contraria done fi 
pieza, &feè infiato che il fangue non fi accoglia pin davna banda che 
dall'altra fancuinfi dall vna, cr l altrarorecchia,<& acciò che non gli ven- 
ga quefta enfiazione, faccia vn vnguento di quefta forte colquale fe gli 
vnga il collo quando fi lienan dal giuogo;&s quefto è per quelli à chi fi vn- 
ge il collo. Piglifi pece, dr cannas di vaca, fego di becco,olio vecchio tan- 
to dell'ono quanto dell altro „čr Stemprifi tutto molto bene čr vagernelo 
nel modo che ho detto. Molte volte han male in bocca che non poffan man 
giare, che fe gli enfia il palato, traglifigli con vn coltello che corra fangue, 
&r frighifegli la bocca con fale ,& origano, aceto. Se conlarete, ò 
careita fi ha giunto qualche piedeò glil haenfiato qualche pina , casi 
feglila,eo fe ha carne alcuna marcita, taglifegli molto fortilmente, & pi- 
glifi pece,zolfo,&r lardo di porco, & pongafidone è il male lana fuccida , 
er femprifi ben caldo  &y quini fe gli gitti ben ligato fopra. Pongafi 
mente che non fi bagni il piede . Similmente per la fopragiontura che fi fa 
con la carretta è bene di pigliare vna herba che fi chiama latte trezna s 
èr peftata con fale poruila fopra. è vtilm odo d buoi vfarè d lauargle 
con l'acqua fredda molto ben l'wnghie quando fi diftaccan dal giogo accio 
che le babbino nette,che la politezza conferua molto la falute & dopo che 
fian 
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fian ben afciutti vngergli le corone dell'onghie conlardo vecchio. Na- 
Seongli fimilmente molte infermità ne gli occhi done fe gli caufano molte 
nunole, &cecano. è bene per quefto maledi gittargli dentro del melé, 
cherode, & mangiailcattino , & fohiara lapila. Et fe gli fono in- 
fiati piglifi farina di frumento, & impaftifi con acqua melata, cofi cal. 
da pongafegli di fopra, & fe fi congelanell’occhio , & dinten bianco (di 
che vengono queste nuuole ne gli occhi ) facciafi poluere di fale chiamato 
compaffo che vfanoi pelacani, che credo che nafca in certi monti di Ara= 
gonascome pietre criftalline, ouerole coccie delle conche del mare che ado- 
prano gli Orefici, & fattane polnere , & foffiata ne gli occhi ò con questa 
poluere vnganfi gli occhi di fuora con pece, olio iafieme, accioche da ef- 
Jo fuggano le mofche,perche [enon fi fa questo vengono mofche all'odor 
delmele,&pizzigano gli occhi,ò vi fanno vona dallequali nafcono vermis 
Altre infermità di dinerfe forti pofon? aunenire à quefto bestiame pace 
cino,lequali fi pofon curare come quelle dei caualli, 1 rimedi dellequali f 
troweran à lungo nei libri di Mafcanzia » 


Dialcune proprietà della carne delle vacche, & altre 
particolarità. Cap. 50» 


Oluni che haurà grande amento di vacche, & anco in qualunche nta 
smero che fia, €r il medefimo di buoi dene Sempre hanar auuertenzas 

cr por mente che ogni anno ellega quel che è buono da parte, cs quel che 
nonriefce molto venderlo , come farebbe à dirle vacche vecchie che non 


lib.g.ca.73- poffon piu partorire, le fterili, quelle che fi Jogliono (perdere (pelo, &' 
ch Pai quelle che fono inferme. I l buon tempd®accommodato per venderle è nel 
Ma. par. si mele di Agosto ò poco prima ò dopo, perche alhora fon graffe fe ne 
Avic lib.2, 


fa buonavendita, il comprar di Febraio, perche in queltempo non fi può 
| buomo inganna dando pin. Similmente prima che entri l'Inuerno al- 


i Plat.hib.4.  Jegerifcafi di quelle che fono inferme, & delle debolisaccioche por quando 


banno banuto abbondanza di herba non fi ingrafferanno.è cofa chiara che 
nel tempo dell'Inuerno fmagrifcono s & anco è pericolo che nonmuoian di 
fame, eccetto fenon gli dada mangiar nelle loro Stalle 1& fempre il pa- 
dron del armento procuri di venir rinowandolo di beftie gionani di buong 
razza, © ben mantenuto, Leeta di queRtobeftiame fon quattro, la pri- 
ma è di vitelli, la feconda di comporecci,la terza di giuuenchi,& dali im 
poi fonbuoi & tori. Nella prima età di vitelli, maffimamente prima che 
pafcano è molto fingola; vinanda , cofi nel fuo fapore come in fua virti 
e cine di gentil fuftanza di molto fingolar nodrimento, & facile di igeftio= 
ne, 
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nes © perciò è carne da nobili; daricchi : Quanto piu uan pol crefcëna 

do tanto-piu uan mancando di quela fua prima eccellenza , & da li impot 

quei che fon caftrati di nuouo , ancerarchemonfiandi cofs grande eceellen= 
zan carne comes uitelli) fon pero di affai buona'‘prima che comiicino 
faticare, che conlafaticadinentanodi pesgiortarme, & fempre piu më- 
lanconica, &ribmedefimò gliamniche perlwerà che quanto piwuancre: 

Scendo peggior nodrimento, r (uftanza danno al corpo humano. Lacar- 
ne del beftiame naccino,che paffa di tre anni è cattima,che è melaconica,ge 
nera lepra. corrempeil fangueè-cattina per chi ba la quartana,&y per co- 
loro che hanmaldigambe pper chi ha mal eaduco; ò capcarosòmal di mil 
ZAE carnefredda R7 (eccas& pergiò è miglior pek la Sinte,cheiper il tem- 
po dell Tnuerno per participar di quel freddo, & per effer fecca è meglio al 
leffa che arroftita.I}!attedelleGacché® molto graffo, &ribittirofo, & per- 
ciò di effo riefce il cafcio molto liquido .' Il butiro delle vacche è buono per 
molte infermità che ha birth di difenfiare) g maturare , & liena il dolore 
delle abbrufciature . 
| 
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A O Promifidi fopranel principio delprimolibro 
nella diuifion dell'opra, che haurei fatto uno 
] epilogodricapitulatione delle cofe fopradette, 

nelqual fommariamente fi trafcoreria quelche 
| d lungo fi è detto nell’opra principal moftrando 
|. quel che fi debba fare in ciafeun mefe ponendofi 
tuttii dodici mefi per ordine; cominciando dal 
| mefe di Gennaio , poiche da quefto comincia 
` l'anno, er daeffohan cominciato tutti coloro s 
che han feritto del Agricoltura, ch'io ho ueduto mafimamente Palladio. 
Solo dirò qui brenemente quefto per feguire l'ordine di effi, & poi che già 
bo detto di alcune opre dell'Agricoltura al meglio che io ho potuto,ci fe- 
condo che ban potuto fopplire le mie, debole forze bafterà di trafcorrere 
quel che fi è detto di fopra che è per: accordar alcune opre che ft banda far 
in quelmefe che quanto al modo da farfi,mi rimetto all'opra principale de 
i cinque 
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icinquefopraftritti libri primis. Parimente diffi. nel capitolo feconda del 
medelimo premo librosche per quanto gli A ‘gricoltori pongono regola , &™ 
ajte di Aftrologiaaccioche gli Agricoltori conofceferos e fapelfero inten 
dere le mutationidei tempi; & quelle regoleinon le attingeno tutti che io 
infegnarei, 9 porret altri auifi pin facili da intendere , <7 conofcere accio- 
che qualunche fe fia per poco.che fappia poffa conofcere, e attingere alcune 
mutationi che fogliono di pro/fimo auuenire ; che l intenderle,e& perfetta- 
mente faperle non fipuò fare (enza faper molto bene, <r ben poffedere quel 
la diuina Scienza di Aftrologia, dellaquale chi piuadrogni altro ne fa, ne fa 
poco, & nontuttele uolte affronta, che ci dice ilnoftro Redentore in San 
Matteo,che ancorache uediamo il colore 7 fegnali che mostra il cielo non 
perciò potemo attingere d fapere i temporali da nenir di. plenario fapere» 
ma coluro che lo fudiano, & miran benes piwne fanno di colora che l'han 
na fiudiato, per quefto ufano alcuni popoli, cy republiche bene gouer= 
nale di falariare > ~ pronifionan. molto bene qualche. perfona dotta, C} 
ben intelli gente „Cr prattica nelle cofedella Astrologia; accioche miran- 
doil corfo delle Stelle, & di pianetti, & come imprimono 3 CT operano in 
cafe paefe poco piu ò meno infegna cy dice quali anni han da effer fec- 
hi, ó quali humidi, accioche nei fecchififeminino terre baffe neghe de- 
boli Gr arenofes greli humiditerreni graffi+che ben darà di utilealle gen 
ti da poter pagareil falario. Quefti fegnali che'io porrò, ben che fien chiari 
naturalifimi,y eccellenti contutto ciò qualche uolta nonriefconcerti, an 
cora che di ciò penfo che farà la principal caufa di non fapergli conofcer be 
ne, nebene intendergli s\perchein quefto modo di qua non potia noi per la 
nostra fragilità perfettamente intenderò , r penetrare le cofe celeftiali 
che è piu. proprio di Dio fapere itempi. momenti ( ilche egli pofe nel 

no abf oluto potere. ) che di hauerlo è fapere:sli huomini , però perche la 
maggior parte delle nolte riefcoro uere ser certe poichel'hantronate 
buomini dutti di molta eRimationes<5 valoresio le metto qui. Molte altre 
cofe faranno per auifare gli Agricoltori, € gente di campo in questo fefto 
libro,ma cominciaremo bor è ragionarde i meft è 


Mefe di Geanaidinel crefcer della Luna, 


TN quefto mefe nel crefcer della Luna buono nei paefi caldi, & tem- 

perati metter uiti,che chiamano molti piantar getti, & fe fonoterre, 

© paefi temperati piantar farmenti ò di unas, ò di barbati » Similmente 

piantar alberi che gittan à buona hora,come fono amandole, & fimilis pur 

che fieno canaticon radice;ò tagliati dalla madre nello fminnir del giorno, 
& Je fia 


Pal. Genn; 
Pa. Marzo. 
Col.lib.12. 
Cap. Zo 


; P pRO 
& fè fia pofibilenel fin’dello feemar dela tuna, perche nine dgoder di 
intro il'orefcér di efa che wiene , il ċhe amteiamoltoàpizliare, © defer 
migliore. Laqualregola ba daefferinogni forte di piantare, cy puché 
da nfitare,porre amandole;cr offa di perfithi, & beritoeole , noci, prumnes 
alcarronos, & altreoffa, i quali fi farebbon anco potui i piantare innanzi 
l'inverno , che il mettere, & piantar diquellaroffa è buonó per i paefi fred 
di co humidi, che per paefi caldi © Vecchi è il proprio & natural tem- 
po del piantargli di Ottobre c$ Nosemibre xbuotia flägione da pian- 
fare, ò femenare femenza di pepites di fortumi, come fon naranci,limonis 
cedri, ér queto fi intende nei paefi ben caldi ; che in quelle che fon tempe 
rates è afai meglio di Aprile Nelerefcer della Luna di queflo mefe è ben 
difeminare le femenze di gran maizolo, maggiormente fe è paefe caldo, & 
terreno da produr piéfto,&® lefane' che fono pergnadagno nella State ché 
o roffe che fon per mangiar bacelli; & per prenalerfene per mangiar 
a quarefima,in altro tempo fi banda porre, & feminare y © anco ceceres 
maio novel che le fane pin prefto (i feminaffero per il fin di Settembre fe 
dteireno s Gpaefe che produca à buon hora . nel’orefcer di questa Luna è 
ben porre i barbati , &r piantoni dioline , di falci , alami bianchi; & anela 
lane, ò nocciuole , che coloroche piantano di Gennaio, é di Febbraio le 
olive di gran gambe maggiormente in paefi aftiutti e fecchi mon linten 
dono perche posto che piglino fempre bannb ileamo minuto; Juanito b 
& mai crefcono ne efcono di uecchiaia, & Yimede chiaramente, prima che 
il ramo gitti il tronco che fi è piantato, percheè vecchio, © mai fi fan 
buone falio fe non fi adatquano,ò fanno im» paefrhumidi : IL miglior pian 
tar di effeè di Ottobresò Nonembre, perche beono acqua affari Etancora 
Che vida piantate di tal:forte:che noefcan piu alte di quanto wan foitertà, 
perche quel the O fotteria vininoma '& tenganfi fcanate; che trefcon molto 
presto) & dinengono molto bone) Parimente in questo mefe fi piantano 
Cr trapiantano le ortaglie afai buone O delle ortaglie ; perche quafi in 


tuttii mef fi pofon ben feminarcs & trapiantare non dirò pin ; ecceto fpe 
cialmente di alcune , ma dico chequefte dinengono migliori piantate nel 
crefcere che nello fminuire della Luna, A Laltre meglio nello fminuir che 
nel crefcer di effa,fwv fvimilmente fratie diquelle che indiffi‘che fi farebbo- 
no con femenza di pine, & rughi . Piantar piantoni di mirti, & lauri 
che intutte quefle forti di piantare fi taglino però nerfo iltardî del.dì; fe- 
minar yue ò vache di lauro, mirti, & dattili, fe è terreno; & paefe cal 
do di cipreffi , & paradifi, & altri alberi fimili , Seminar ueccia maffima= 
mente inpaef, & luoghi afi intti, & alquanto Sottili. Seminär alholu4s, 
lequali ricercano di efer feminate in terreni bene arati;che.non nadanfot- 
to pin 
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to piu di quattro dita, perche inaltro wodo non nafton bere. E nelcre» 
feer di questa Luna fi ba da cominciare à flłabbiare , & dar letamealla ter 
ra da prati per fieno fe fon in paefe freddo; che fè è interra,& paefe caldos 
facciafi prima. Et fe è terreno non molto graffo fino alhora fi può comina 
ciare à guardare che non fia paftinto, & fi ban da feminar nel crefcer 
della Luna, perche alhora aiuta è far crefcer piu l'herba , & per effe terre 
è buono il letame de i caualli, & arcomeglio che alcuno altro , perche per 
inghiottirfi i cavalli quafi intierol'orzonene,ò far nafcer piu herba, ma bi 
Sogna che fia letame nuono. Nelcrefcer di quesla Luna fi infitan bengli 
alberi che fioriffono presto , maffimamente in paefi che ui nafcono i frutti 
prefto,como fono amandole che in effe fi nfitan molto benei perfich i di co> 
ronetta, & feffo, fe fon le piante di amando!a gionane albericocoli in pre 
ne.Ettutti quefti infiti dî quefti alberi;ò altri fimili, che fon cofi fecchi,& 
di brozzolofa materia fonmigliori di coronetta, & banda effer quando 
gli alberi, nei quali fi ban da infitare cominciano è dar ben fuori, perche in 
quel tempo fudan molto & piglian meglio. Inogni tempo di infitare, & 
ogni forte di infitare, maffimamente in questo tempo è bene di empiaStrar 
glialberi infitati con letame di nacche mefcolato con paglia minuta; che è 
fingolariffima cofa , & perch'io dijfi di fopra, che fi infitano prune perfi> 
chi ò alberi che tengono frutti di offo, è Jemenza:dentio in amandole ( che 
la femenza farà amandola ( quefto fi intenda infitandofi di menfa in tronco 
fpaccandofi prima di unita ò poffato, x non di altra forte, & il medefimo 
fainfitato in auellana  ouero nocciuola. Nel crefter di questa Luna fiin 
fitan bene alberi che fan gomma, & fi poffonben piantar canneti , mafi- 
mamente facendo tempo humido piantar fimilmente grandi di naranci del 
l'anno innanzi , & di cedri, & fuoi fimili, & far olio di granelli di mirto, 
& di lauro,metter galline maffimamente nel principio del crefcere i Pa- 
rimente è bene di piantar rofai,& nelle terre che fanno è buon hora nfitar 
cerefi , poi che fon prefte indar fuori , & piantarle fimilmente di fuoira- 
mi, che di offa fifJeminan meglio nel principio di Decembre,chericercan= 
do quefto albero terre fredde cofi deono effer piantate, ò Jeminate in tempo 
freddo,maggiormente di offa & far qualunche opra che fi fa per augume- 

tare inefja come è piantare, fuo fimile,feminar tutte lefemeze minute 

dialberi, eccetto alcune che già fon notate inquefto libro di fopra, tutte 

deonfarfi nel crefcer di questa Luna, che l'ainiera moltod crelcere il tema 

po non freddo.perche il freddo non le lafcia nferr fuori, & il calco le amta 
piuscome piu diffufamente fi diffe di Jopra,nel primo libro. 


M m Nel 


Hai Sl buon'boraè benpotar le uigne > pur che 
in.lib.18 fof) dal gielo, &ingiorni chiari e feren, 


Coli. 


eap.s. 


Nel fminuit della Luna di Genaio. 


Ello fminuir di questa Luna fe il- paefe è caldo, er che produca à: 
fiano le nigne in luogo dif- 
fien paffate prima due, ò 
tre bore deldì , accio le niti fien difgelatey © celfifi di potar à buon bora 
prima che cominci d.gelare , cy" far freddo la fera, & fi pofon parimente 
potar tutti gli alberi che non fon ftati potati per inanzi - In quefto fminui- 
yedi Luna è bene di tagliar legname per edifficij , perche hauran molto 
buona Stagione, non folamente fi deue tagliare nello fminuir della Luna 
ma anco nello fminuir del dì : E bene di tagliar i pali per le nigne che dua 
ran molto . E bene di (eminar agli, & cipolle che non nafceran cofi abbrin= 
Seiaticcie,come nel crefcere. Et fi poffon piantarle cipolle s & anco piglian 
bene tagliandofii capi piccioli con alcune barbe „er alquanto della cipolla 
c tenendofi è molle un dì è feminandofi in luogo done fi poffanadacquare 
inpaefe humido , & nafton molto bene per cipollette. dico feminare imede 
fimi capi con le fue barbe, c7 riefcon cofi piu dolce che col feminaile în 
ueruno altro modo , & nafceranno anco bene feminandofi i talli di effeco= 
me diffi di fopra: In quefto tempo è bene di Stabbiare gli alberi , niti, I 
borti con letame molto marcio , & gittar orina alle folle fatte à gli al- 
beri, & niti, maffimamente fideono Rabbiare inquefto tempo glialberi 
ne inpaefi freddi & humidi, che ne i paefi caldi, &' afciutti ha da effer per 
prima , & gittar anco cenere nelle cane. E bene albora di uangar le niti 
nei paefi freddi , accioche poffanraccogliere acqua, & fe gli afciughi le 
barbe che ban fatte di fopra che fi leueranno albora meglio, che quando fon 
frefche . E bene di farchiar grani, & tutto il feminato, perche in que- 
fio tempo fi fruge molto! berba, & finalmente tagliar tutto quel che 
L'huom usole che fi confume , cy deftruga bene. Et quefto mefe fe non è 
terra molto fredda è bene di far foffati . Mafe è paefe done gela, & graf= 
fa è meglio de Febbraio,& mondar tutti gli alberi prima che dien fuori & 
ingrolfino gli occhi . Quefta fia una general regola per tutti gli (cemare del 
le Lune di tuttii mefi,che tutto quel che è per conferuarfi,piu fi conferuerà 
fepiutofto fi coglie nello fcemar che nelcrefcere dì effa, coglier femenza» 
cogliei frutti,caftraresportare, T fimile opere fecondo che dice ‘Plinio nel 
Libro decimo ottano nel capitolo trenta dui è 


Il crefcere della Luna nelmefe di Febraio. 
N EL crefcer della Luna di Febraionelle terre, & paefi temperati, & 


che fono pia graffi fi cominciano è guardar i prati da fieno 3 non die 
co 
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co già per quefto, che uolendofi guardar per innanzi non fiabenfatto , ma 
che non fi debba tardarpiu. Etftabbifi nel fopradetto tempo nel medefi= 
mo modo che ho infegnato in queRto altro mefe di fopra. Erqui fia bene 
di dire poi che non fi è detto in'altro luogo , che è fegno dreffere l’anno ab- 
bondante,quando il mefe di Febraio è mutabile , hor freddo bor caldo , hor 
aftiuito , & bor piouiggiofo s che quando i temporali un concertati uan 
gli anni profperî, come è d dire che nelinuerno fia gran freddo, & fien 
granghiacci , r medrocremente pioniggiofo la Primauera temperata; gr 
non molto pioneggiofa, la State calda, l Autunno temperato, pionég= 
giofo , hor dico tornando al propofito. Similmente nel crefcer della Luna 
di quefto mefe fi femina le femenze di grano marzolo ne in paefitempera= 
ti, © la lenticchia , maggiormente interréni fecchi , o fe fifeminano in 
terreni humidi fi fracidan molto . Circa il modo di quefto Seminare guar- 
difi quel che fi è infegnato nel primo libro. Parimente in quefto tempo få 
Seminail canape &r il lino adacquandofi , & feminandofianco bene neccia 
& non fi afpetti à feminar al Marzo; che fon dannofi . Si femina fimilmen 
te l'orzo la dillo , che è di duo ordeni , & por farmenti s &r barbati di qua 
lunche alberi che anco non dan fuori, gittar mugrones; & por le uiti di 
quante maniere fi pofon porre , & infitarle nei terreni che fanno è buon 
hora,ò temperate, ò doue fi adacqua; por falci ; & giunchi , € altri pian 
toni di olive , alami, & fimil altri alberi piantar L ofja Sopradette,maffi- 
mamente in paefi, & terre fredde trapiantare alberi di pere de itardiui, 
qui di pomi che quini che nengono è buon hora fi banda trapiantar di 
Gennaio, &y fe è paefe caldo inanzi l'inuerno; Jeminar auena, & altrile 
gumi,maffimamente în paefi freddi,por canneti , & è bene che fia in tem- 
pohumido , € fitengano di cedri di effe un dì è molle; per linos feminar 
fimilmente grani, & femenza di cedri, limoni,naranci, anici, cauliyfinoc- 
chi, nafturtio , lattuche , fenape , zucche di buon'hora, & fimile altre or- 
taglie, & fi fanmolto buone fratte,come ho detto di femenzast&r trapian- 
tar lauri . Incomincio parimente à compagnare pecore , agnelli, & altri 
beftiami , perchein quefto tempo gia fon fuor di pericolo dai freddi del- 
l'Inuerno , eccetto però che non fopraueniffe afpero il Marzo, conar ene 
dioche; galline, & pauoni. E bene in quefta ftagione infitar pera, mela, 
& altri alberi che dan fuori in quefto mefe  & il proprio infitar di que- 
fio tempo è ò de coronetta ò di treuellino;, ò di fpaccato, & prima che gli 
occhi,ò bottoni comincino d ingraffare è bene infitar di paffato qualunche 
albero in altro. E bene nel crefcer della Luna di quefto meje infitare 
odori in piante, & medicine, fi come io ho già infegnato; ne ghalberi, & 
site prima che comincino è dar fuori , quando già uogliono pu o 
Mm 2 4 
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forora di oler ingro Jari bottoni;onero occhi . Porte Y piantar piana 
toni di mixto:fe il paefe produce å buon hora, ¿r di melagranate, & di al 
tri alberi,che fon cofitardiui,come effi in far fuori bottoni , che nelle terre 
sardine’ ò fredde meglio è di Marzo, & anco per A prile, trapiantarrofai, 
in terrene di buon hora porre viole fi po/fono feminarza Faranno, apa- 
ragi , benche anco fi po.fon ferminar nelmefeinanzi , vogliono gli afparagi 
terreno benitrito,ma non feminaifi molto profondi , ma d tre dita, Gv0- 
glian alquanto di humidità;ò coglier le fue radici, & feminarle in qualche 
altra parte affai pin fotto, & noglion terra molto vipofata. Se ingroffan 
molto con cenere <p nafcono afai meglio I per quelto quando nafcono 
in terre che fon abhruftiate ui dinengono affai migliori & naftono pin, o 
perqueštoin Italia fi ufa dipiantargli, ò feminargli fra canneti, perche 
Luno, é Laltro fi vogliono abbrufciar qualche nolta come di;fi de i rofai, 
perche col fuoco rinuonan molto, co ne la terra che produce di buon hora fi 
pofon ben piantar piantoni di mori, gy fuoi barbati , ma percioche fono al 
beri che da fuori bottoni tardi è meglio di afpettare il crefcer della Luna 
di Marzo eccetto fe non foffe in paefe molto caldo, & in un anno che pro~ 
duceffe molto a buon hora. E benenelcrefter di quefto mefe Seminar le 
quellane ò nocciuole maggiormente donendofi porre fenza la coccia, come 
bodetto nelfuocapitolo. In quefto mefe Suol effer piu uento Tramonta- 
na, che altro nento ilqual da molta foftanza,& temperamento alla terra, 
è bene di occuparfi molto piwin quefto mefe in cofe del campo che in alcu- 
no altro , din feminar in picciole [emenze di ortaglie, & anco quando non 
fia gran freddo piantar ogni forte di alberi di quei che nonban gittati ne 
fronde ne fiori, porre berba fanta con le fue radici , & altre herbe , &or= 
taglie. Ricenono gli alberi qualuncheinfito di paffato in quefta fiagione, 
di alarni s cipreili , di femenza di pera , © fimil frutti, trapiantar cipre/= 
fi, alami , piantar piantoni di e/fi alami ; Jalci, frafcinisoliue,& feminars 
ò pranbar tutte le femenze di alberi, come hedereymirtay & lauris 


Del fminvir della Luna del mefe di Febraios 


Tol.lib.12; IL quefto fminair della Luna di F ebraio, è bene di gittarletame che fia 
cap.. ben fracido nelle foffe degli alberi ò delle viti che fono tardiue , & git- 
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diligenza fe gli fara produr piu frutto, & più faporito, ma ogni frabbiar 
de gli alberi dourebbe effer inanzi l'inuerno.è ben di potar le uigne in paefi 
temperati, 7 pori fuoi pali, ò forche alle niti, che hada efferne i pergo- 
lati s ligare le uiti, & fimil cofesaccioche prima che cominciano è dar fuo- 
ri, 
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ri. & è ingroffarfi gliocchi ò bottoni , fia fatto, chein altro modo fe ne 
feccanosc&r guaftan molte, x vengoni frutti à fiminuirfi, & è ben di arare 
fotto le vitiò zapparni , maffimamente fe è terra graffa perche fi viene à 
troncare l'herba,tr fe vi crefceffe di nuouo deuefi nuovamente con la Zap 
patroncarla, & foffocarla, ilche fifa di Maggio molto benene i paefttene 
perati ò freddi, & in quelli che fono caldi, di A ‘prile, & in quefto lanoro 
non deue entrar aratro nella vigna che deftru gge molto le pampane nuone 
perefferteneri che fi gittano è terra. conla codas&* con la bocca di effo . ts 
quefto fcemar della Luna di Febraio fi tagliano le canne s Ġ è buona Sta- 
gion per tagliar levimine per ceti, <& fimilicanefri, ma quelle che fono 
per opra bianca non fi ba da tagliare fin che non fieno ben fatte, perche 
albora fi vengono è moudar bene che quando fsdono, leggiermente fe gli 
lieuala fcorza; è ben di ararinquefto tempo scampi che fi hanno da fe- 
minare nel tempo del Settembre che viene i é bene anco leuare adeffo. & 
troncare alle viti tutte le barbaccie inutili ; fenon fi è fatto nello feemay 
della Luna paffata, & à tutti gli alberi gionani , maffimamente in pacfi 
freddi,che ne i caldi bada effer per inanzi. è ben di potar in quefto tem= 
po gli alberi che fono alquanto tardiui nel gittar fuori, accioche non dif 
fundanlavirtà neirami che fan dannofe, leuandofegli il fecco , & vano, 
«5 mondargli de vermi , & fimil bruttezze .. In quelto mefe cominciano 
A figliarle colombe, però nel principio di queftomefe fi denono purgare $ 
luoghi & Stanze loro perrifpetto dei pedocchi. Sefanno buon tempo fi 
deue purgare,< nettar bene i puzzi delle pecchie, che ciò fi deue procu- 
rare prima che vogliano far figlinoli è Et perche fina queft'hora gli Orfi 
Sono Stati riferrati, & efcono famelici , & fanno danno in quefti buzzi, è 
bene di mettergli la guardia . Fuggono molto quefte beftie fe fe gli mette 
l'odor del zolfo. Et ciò in alcuni luoghi done quefti buzzi di api Stanne 
in luoghi deferti done babitano quefti animali foglion porfi vicino alli buz 
zi panni bagnati inzolfo Stemperato che ftieno appefi , accioche il vento 
nello fuentolargli porti quell odore ta tutte le bande. è bene in quefto tem- 
po profumare i buzziconrofmarino, & altri odori, dargli da mangiare 
Je gli mancan fiori ilche fi deue fare pertutto l’Inuerno nelle terre, & pae 
fifrreddi, & terili. Inquefto mele fi fan bene i foffati , perche čla terra 
temperatainattacarfi | vna conl altra ,& Vacque non fon molto grande 
per gittare, I romnareil fatto . Nello fminuir di questa Luna nelle terre 
che producono å buon hora è ben di caftrar i beftiami . 


Mm 3 Nel 


LIBRO 
Nelcrefter delta Luna di Marzo è 


pito mefe ha fimilmente alcune opere che fi poffono far di Feb 
vL braio, G di A prile perche quafi ogni mefe come queftoin mezo 
di altri due partecipa della proprietà di efi & molto pis presto, & anco 
Febbraio perche han parte dei freddi dell'Inuerno , & di fue acque, © 
della ferenità della Primauera, & fuo caldo, & perciò noi vedemo che 
per lamazgior parte in questi mefi fon piu mutationi di tempi che innin 
no aliro;che mille volte fi febiara G&rafferenail dì & altre tanto fi annuo 
la, & fiofeura . Et nei paefi molto caldi è il mefe di ‘Gennaio come mefe 
di Marzo nelle fredde, & quel di Febraio è per terzo nel mezo particie 
pante dell vno, dell'altro, G cofi ène gli altri mefi dell'anno . Et anco» 
ra che inqueflo libro io affegni lopre che deono farfî inciafcun mefe , noa 
però fidene intendere she non poffano farfi inanzi ò dopo, che ancora che 
fia vero chein quel tempo alfignato fi faccia molto bene non fi intende per 
der ftagione , čr effermal fatto di quindici dì prima ò pin tardi , eccetto 
nello infitare che fi ba da fare altempo debito fenza preterir punto, & in 
tempo piu limitato. Hornei paefi che fono tardi à produrre, & freddi, 
erne ivitami che fono di natura tardi à produrre anco adeffo è benpian- 
tar e metter viti di capo, & metter mungiones, fe fonmigliorimu- 
groni che fi canano quando gitta lavite che prima, & perche fan meglio 
radicesche fon forte di vue che vengono à buon'lara come fontutte le vie 
delicate, meglio è di Gennaio, & Febiiaio. Tn quefto tempo è ben di infi- 
tar viti, por piantoni di mirto,& di moroni, © fe Jon terreni che fi adac- 
quino piantare barbati di oline pur che fi taglino ò iftirpino nello fminuir 
deldi che è verfo iltardi. Neipaefigralfi fino å queft hora fi cominciano 
à guardarei prati, accioche habbino buona berba. In quefto tempo net 
paefi caldi fi femina bene il panico, & il miglio maggiormente effendo 
terreni che fi adacquino adejjo parimenteè buon feminato garuanzos, ta~ 
nape, & lino, & fe qualche pianta ò vite è fecca ò guafta,&* habbia buoni 
tronco ceppo, fcanifi er taglifi per da balose torniji ad aprire ata 
cioche gitti nuono legno, © fi faccia buona . “Et fe è paefe caldo facciafi 
quefio effetto di Febraio, che fempre ha dafarft prima che dieno gli albe- 
ri fuori bottoni. è bene di feminar bora melleghe ,& cicerchia . è buo 
tempo di acconciar gli alberi in paefi caldi, & che producono à buon'ho= 
ra, intendendo di quei che fi vano di acogombrare . è bendi Jeminar horà 
meloni, cocomeri y zucche, & cardi fimilmente , gli afparazi, fi femi- 
nano horain paefi freddi, cy laruta fi femina adejjo di fuafemenze, G 
il coriandolo, & altre fimili femenze picciole anicinAdeffo è bene di Jemi» 
yar 
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gar tutte le femenze agrefle . Et adeffo è bene di adolcirle înlatte,ò acqua 
melata perfeminare. Dice Abencerifchei cedri, & naranci, & fuoi 
fimili fi tornano di agreSti dolci fe fitagliano , €r per mezzo il tronco de 
alto à baffo fidaun foro ditrisellino , €F fiempie di zuccare , & che int- 
tii rami che nafcerana torno , & nel compaffo del buco daran finito dol- 
ces queldi) fotto agro . Gentil. fecreto neramente per addolcire ina- 
ranci , & limoni cedri, & fimili . In questi tempi fi piantano molto bene è 
fichi ne ipaefi iemperati, che ne i caldi deono effer pofliper prima. Hora 
fi infitan bene le pera tarde, & mela, & fi poffono feminar forbi. è buona 
Stagione di comprar hora befliame uaccino, perche anconon fono graffi 
che poffaingannare , & anco di domar l'indomito , perche e[fendo alquan- 
to Smagrito non fia tanto duro di domare. Inquefio mefele pecchie pafto 
noi fiori, la foglia nuoua, & tenera de gli olmi , & lor fa gran danno , cr 
Se deono foccorrere con quelch'io diffi di fopra nelfso trattato, & profu» 
marle, & metterle, cy è Lene di apparecchiare ibozzi per fijamenare ; 
accioche quando. gli fiiami vfciranno non nengano è perderfi percattino 
ordine., G apparecchio . è bene di curare inqueftotempo leniti infermes 
ò tagliate come diffi di fopra , & fi piantano bene rami di falina . Nel cre- 
Seer di quefta Luna fi ingrauidan bene come conigli , &x fimili altri per far 
nuoue coate., Orifareswecchi. Adeffo y in tutto quefto mefe deono 
effer uifitati molto i bozzi perrifpetto de gli fciami che'adeffo efcono, er 
non:fi perdano, che le prime fon le migliore di tutte > Et inquefto tempo 
fi pongono ben tutte lepiantede le giuggole. 


Nello fminuir della Luna di Marzo. 


Ello fminvir di quefta luna fi potan molto benle vigne ne i paefi tar- 

dini y perche allbora ban buona flagione che non lagriman tasto ne 
figelano ne fi fcaldano i bottoni, dò occhi, €r in conto alcuno non paffi 
ilpotare quefto [cemar di quefta Luna , perche già le uigne cominciano à 
voler dar fuore,&® gittanorami,& quando gli fanno in quel che fi taglia, 
E potasperdon del fruttu, & della forza. Ma che dirò di coloro che dan 
fipocofefto alle five cofe che poffa tutto i! mefe di Marzo, prima che met- 
tano il potatoio nella fua nigna , fenonquelprogerbio che dice, chela ui- 
gna del disfaito fi pota nelmefe di Aprile. è ben uero che le vigneche fi 
potan tardi fono pin ficure da effer feccate da gelo , & fono io di openione 
con tutto ciò che meglio è di antecipar piuprefto che tardar tanto che non 
potrà annenire al padron tanto danno, perche nel potarle cofi tardi le ni- 
ti lagrimano in quel tempo molio , è cagione di far guaftare i ceppi di effe» 
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Inqueftotempo èben tagliare le uite noue er giðiani fe foio in piiòfe rar 

dino, chefeèdibuon'horadene farji di Febraio. Hora fidènono arar le 

terresacciothe habbino boni frazione, non produca berba per Seminar 

grano, & firifrefeanconnnonaararnuta i terreni per feminarui lino, & 

canapesaccioche neberefcer della Luna dél medefimo mere fi pofan femina 

reneipabfifreddi, &ebe fi addcqüdno. Hora gran béne di nangar le 

uigne prima che cominciamo à dar fori glrocehi , perche fi fa in buona fia 

gione, o fenza dannodi tifi occhi; fimilmeente è bere im questo tempo ac> 

conciare, d legare le miti,impaliresò metter pertiche alle miri gionante.Ho 
ra ne i pae/i freddi è bene di gittar morca di olio non falato alle foffe dei 
piantoni delle oline; & quelle che fono frerili forarle con trinellino ; come 
diff di fopra, & mettergli zeppe di oline ben durè. Questo fi diffe nel 
capitolo delle oliue, nel libroterzo. Horane i paefi freddi è bene di potat 
le piante delle oline lenandofegti il fuperftwo,mondare le piante de i fichi 
de moroni , & di granati , & alberi che dan fuori bottom : Hora fi deona 
farchiare, & mondar gli orti di qualunche herba cartina s è grani, & 
metterui buona cuftodia ; perche già cominciano d faivcanina, accioche non 
fia iftirpato ne pafciuto é fempre fi guardi da qui impoi s & acciocheà 
pomi granati non cada il fiore, facciafegli la medicina che fi infegnò nel li 
bro terzo,nel capitolo de i pomi granati . Nello fiminiin diquefta Luna fi 
mutano i nini quando fa freddo, & mettanfi in luoghi, & cantine fot- 
terrane fe fin quì non è Stato fatto. Sè in quefto tenipo fvadacquano le più» 
te di amandole amare con orina di perfonà dinerrandolei. Questo è per 
gli alberi,ma chi noleffe il frutto di effe piante,cioè amandole amare far di 
uenir dolce, faccia in questo modospelenfi alquanto prima in un poco di ac 
qua calda, come fi fuol fare alle dolce per fare amandolatesò panatelle,ò al 
tra uimandas €r mettanfi innn piatto in acqua dolce,mellaquale ftieno no» 
ucsò diece dè mutandofegli ogni dì acquafrefca x & in men tempo fi addola 
tiranno fè fiain acqua corrente, & per quefto effetto mettanfi cofi in un 
cefosche in tre dì diueran dolci come l'altre, & faran latte molte tenero; 
madi queste cofi fatte non fi può far olio + 


Nelcrefcer della Luna di Aprile « 


Proto mefe, cr nelcrefcer della Lunadi efo, fi piantan meglio,che i 
alcun'altro piantoni di moroni ‚mirti , bof, & melagranate , doné fi 
fan di piantar in giardini che fon piante molto waghe  & dilettenole, & 
questo fi intenda fe è paefe freddo , & fi adacqua , che fe è paefe caldo, 
non fiadacqua dene efferfi fatto per prima. Similmente in pach freddi, 
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& che fi poffono beneinacquare fi piantan bene piantoni di oline nnoni 
nuoui barbati. Sifeminan molto bene in questo tempo le melteghe in ter 
ves paefi frefchi , & fi infitano bene le oline di fendetto;ò cannello, Hoa 
ran fi ‘feminan bene molte ortaglie , €r maffimamente i caulismeloni,cuca 
meri s porri capari, cipollette , coriandoli, Zucche , herba fanta, appio; 
lattughe,ò altre fimili, chè come hodetto le ortaglie,ò la maggior parte di 
effe fi può feminare in qualanche tempo da Gennaio fin all’Agofto, doue fi 
pofan beñe adacquare: Hora fi feminano bene le giuggole di piantoni , è 
barbati inpacfi caldi; er ne gli freddi fi poffono ancò piantar di Maggio è 
St poffono inquesti temprinfitari perfichi di fcudetto , ò cannello; Gr fe è 
pafi caldofi infitan anco bene i cedri s naranci, & alberi di queRta forte » 
Il fio proprio infttare è di Scudetto, & anco le piante de i fichi fe fano in 
paefi caldi , cr fecchi, ma tutto questo fi fa meglio nel mefe di Maggio, 
di Giugno . Infitanoin queftotempoi forbi , €r añconel mefedi Maggio fi 
infitainefi. Inquesto mefe pafconoi berbeti bene, & fe è pota herba 
diafi ben damangiare principalmente alle madri-In quefti tempi pel mefè 
di Marzo, ò fia nel crefcer della Luna; ò nello fcemareshabbiafî grande ass 
wertenza che gli fciami delle pecchie non fene fugganò y è anco bene di 
andarne cercando di questi (ciami per le montagne s && felue de gli alberi 
bucati, Sibanda cuftedire quefte pecchie hora, & guardarle bene dalle 
lucerte, ponendofegli quel fuoco 4 limi che io diffi nel quinto libroschè 
fi donean mettere la fera fra un buzzo ; &r l'altro; & ucciderle;che in que 
fli tempi ue ne abboridan molte per la quantità delle maluwe alte e grandi. 
Senel crefcente di questa Luna fi empregneranno le pecore y capre par- 
toriran molto à buon'hora, & faranno gli agnelli grandi & gagliardi, 
quando fopramerranno i freddi afperi dell Inuerno . è benein questo tems 
ponei paci freddi l'acchiocciar delle galline , & ancora che da Gennaio 
fino all'Autunno fi coni bene ; & le uone per pulcini finò all Aprile, & 
Maggio fono i migliori, che quei che naftono nella State fogliono effer mol 
tò infeftati dal male della cecaia, & enfiarfegli il capo, č molte fe ne nen 
gono d morire neltempo dell'Inuerno: Hora fi infitanò benei moroni in 
giuggiole. ; 


Dello fminuire della Luna di Aprile, 


Jra Stagione à bene arare le terre graffe, & humidehe i Inoghi cal- 
Ldi, perche inquesto mefe fuol pioner molto, & poffonfi romper fa- 
Cilmente, € effendo arate il Sole le penetrerà, r afciugherà l bumidirà 
dannofa di effe. Etancoadeffo fi pofon sangar le nigne, mai uangatori 
han 
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han daire con grande auuertimento, perche efcono già fuorigli occhi, © 
Lotten diefe à gran furia. In queftitempinei paefi caldi fi tofan benle 


pecore. Da queSlotempo impoi ne i paefi caldi, & fecchi kanno da comin 


ciarfi adacquare i grani, & glialberi, & ort i di Marzo. Parimente in 
quefti tempi fi nettan bozzi de gli api un'altra nolta di molti animali, & 
lucerte , €r aragni che ui fogliono entrare © Jempre fien ben floppati,& 
K pio È AR 
che nel corpo di effi non fia pertugio alcuno, perche dicono che mai falifte 
piu alta l’opra de 1 fani delle pecchie oltre ilpertugio che ui fia- Neipaefi 
caldiè bene in quefto fcemar di quefta Luna,coprir le folle, fatte à gli albe- 
ri, & quelle fatte alle niti. 


Nel crefcer della Luna di Maggio» 


EL crefeer di quefta Luna di Maggio nelle terre, © paefi freddi, & 

Narain fifemina bene il miglio: & panico, G nelle medefime ter= 
re calde „ò temperate fiinfitano di fcudetto , & cannello i perfichi, & 
Lericocoli , amandole , naranci,cedri,limoni,& fuoi fimili . Si poffon fimil 
mentene 1 paefi caldi infitar di feudettoi fichi , maffimamente quei che 
fon piu per tempo al nafcere . Poffonfifeminar anco meloni,cocumeri ZuC= 
che, é fimili ortaglie , cardi , radici , & lattughe trapiantar porri ne i 
folchi fe fi adacquano,ma quefto fi fa meglio nel tempo del Autunno, fi fe 
minano procacchie , lequali quaniunche fi poffano Seminare in qualunche 
tempo,tutta uia non nafcono bene fe nonin tempo caldo. Seminanfi anco 
cauli di qualunche forte fe fieno, ó volendofi far chele mela granatedì 
sentinogrande inun uafo , come io diffi nel capitolodei pomi granati, fi 
può fare, & inquesto tempo anco fi ammazzano le maripofe che uanno 
dibozzi de gli api. In quefto tempo nei paefi caldi fi poffono infitar le 
cline di foudetto, &nelle terre , é~ pacfi freddi coprire le foffe fatte à 
gli alberi fe prima non fi è fatto in quefta Ragione è meglio difeminare fe- 
mi minuti chein tutto il tempo dell'anno maffimamete effendo in pacfi fre 
fehi che nafceran piu presto , & dinerran migliore; & non hauran tanto 
pericolo di gelarfi,ò poco almeno,uoglion terrenimolto fabbiati , & fraci- 
di, o abbondanza di acqua, & Sempre inanzi che fi femino Stieno ne i 
faci naranai che per effer pin tenere nafcon piu prefto,<& anco è bene adef- 
Jo ne i pacfi caldi congionger i becchi, ¢ berbeci con le femine,accioche fi 
inigrasddino , & uengono à partorire in buon tempo » 
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Buona Stagione hora di ftarichar le vigne , leuandofegli tutto quel 
che io diffi nel fecondo libro che occupa, ér rouina la vite, & fa 
danno, & non da frutto. Net paefi freddi è buono arare» & nelle terre 
graffe , & humide quando fa Sole accioche l'herba perifta tutto. E hora 
buona Stagione di caftrare i berueci , & fimili , malfimamente fe fono in 
parte freddo, tofarle pecore. Inquesto mefe, €r anco nei paefi tardi= 
ui fi mondan bene le piante delle oliue,ma io vorrei fempre banerlo anteci 
paio. Etfthandairrigaregli alberi che fi fogliono adacquar da quiim- 
poi, adeffo iltempo di ordinare ilconfceruar delle rofe per altri tempi fuor 
della fua Stagionnaturale, maiol'ho per cofa certa, co fi poffono cuocere 
imontoni, & le tegole , perche quei che fanno inquesti tempi fono piu 
finzolari de gli altri. Hora è ben di tagliare, &r gittar à terra è lupini che fa 
Seminano per ingraffari terreni. Adelfo è bene di arare gli orti per quel 
chefi ha dafeminar nel Autunno. Hora ne i paefi caldi , éche produco» 
no à buon hora è da fegar il fieno prima che dinenga feccaycr effendo pae~ 
fe fireddo, & tardivo hora lafciarfi di adacquarlo , & anconelle terre di 
buon hora fi fon maturi gli orzi fi pofon feccare perche fe fi feccan trop- 
pone cadono molti grani, ma non è cofi eccellente orzo poi come quelche 
fitaglia molto bene aftintto , & ben Stazionato . Hora, & anco per par~ 
te del mefe di Aprile fi han da vifitar molto le vigne perche in quefto tem 
po vi fi croa molto palzon mafimamente in luoghi graji è morbidi, done 
chumidità fuperchia, &nonvi fi accoglie aere + 


Nel crefcer della Luna di Giugno. 


AS nel mefe di Giugno, o nei paeft freddi fi pofon bene femi- 
nar miglio, & panico. InqueSto tempo fipuò infitar di fcudetto 
rutti gli alberi che han groffa fcorza , & fuftantia,come fon fichi, oline, 
naranci,cedri,lauriî, amandole, gr fimili che fonmolti , & di varie fortes 
G fe fe infitan ben prune in amandole , cy i durazni , & altri alberi della 
medefima forte. E buonodi feminar hora le borragini accioche vengan 
presto & cauli, ty altre ortaglie,doue fi poffa bene adacquare. In quefto 
mefe ba da canar il mele, & cera da i buzzi delle pecchie, ma è molto me 
glio nel [cemar di quefta Luna, &rancora addeffo in alcune parti, mafi- 
mamente in pacfi tardiniefcono nuoni fciami, &vfin fempre quei che 
kanran cura di fimili che non fi perdano. 
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Nello fcemar di Giugno.» 


Tenifi via nello fremar della Luna di quefto mefe l'acqua alle piante 

de i fichi che producon frutto» co fi foglione adacquare , & chema- 
turan preho perche faranno i fichi migliori che fe fi irrigaffero piu, ma 
fe fon flati foliti ànon fe gli lenarlacquaio giudico che non fia bene di 
toglierglila, che mi dubito be mon annebbino i fichi, che è regola che non 
falla che ogni cofa fi conferua con quel che fi alleuò. In quefto tempo fi dea 
nofare, & apparecchiar le are per tritare ilgrano come fi diffe nel primo 
libro, €r è quefto il tempo da tagliar Lorgo, &' Jubito dopo nei pachi 
caldi, che vengon per tempo, il grano piglia Stagione da mieterfi, G 
le faunes i ceceri, & altri legumi che già fon fecchi fi handa tagliare . T4 
questa ftagione fe ilterrenofeè alquanto mollificato per pioggia fi poffona 
rincalzarle vigne conzappa per troncar Lherbamaffimamente ne è paefi 
freddi , o" poffonfi arar le terreda frumento in luoghi tardiui, & freddi, 
es ancone gli alberi che maturan tardi il fuo frutto fe ne baneffe fuper- 
chioè bendi tramezarglili lenandogline qualche vno doue fon più pefi > 
accioche quei che restano crefcano piu, & divenghino migliori, che fi fa- 
rà anco profitto alla piantache sonverrà à inuecchiarfi cofi presto. Que- 
fio fi fa affai bene nelle perasmela, perfichi, é fimile piante . In quei che 


matisrano è buon hora non èneceffario, perche ancora laterra ba in fe huz 


midità, cr virtù per dargli fuftanza, & nodrimento, & quando fi voglia 
fare facciafi più è buon'bora. Quefto fi intende che è piu neceffario , & 
ytile done gli alberi non fi adacquano, & non doue fi accoftumano di inac- 
quargli. Adeffo ne ipacfi freddi è bene di caftrare i berbeci,agnelli, ©” ca- 
pretti. Inquefto tempo fitaglian benei prati in paefi freddi, & fi car- 
pono ilini, & i canapi . Et fimilmente lenar il frutto daibuzzide gli api 
che è afai meglio nello fminuir che nelcrefcere di questa Luna, perche fi 
fa conminor danno del buzzo, & con miglior bontà delmele. Etin paefi 
freddi poffonfi anco adefo tofarle pecore, & farà molto miglior la lana 


per effer piu Judata » 


Nel crefcere & fcemare della Lunadi Luglio , 


N quefto mefe di Luglio non vi è che auifare da farfiin campagna quan 
to negli altri mefi , perche le cofe ‘meceffarie da effe ifteffe lo dimandano 
de moftrano . La principal cofa che fia è chein queltomefe nei pasfitar= 


dini fi raccoglie il grano, é potendofi fare è meglio accoglierlo nel fini- 
nuir 
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nuir della Luna che nel crefcere yperche piu niena confernarfi il frumen- 
fo raccolto. Sele uigne fono in paefi caldi, &fecchi fihan de rincalza= 
re , cr coprire le uigne, accioche non le fecchiil Sole. In quefto tempo fi 
feminan benlerape,carote cr anco cauli per l Inuerno , & cipolle, & al- 
tre ortaglie , co ancoin queta medefima Ragione, feil pacfe foffe freddo fè 
potrebbe infitare ben gli a'beri di fcudetto. E buono adelfo di canar la- 
gramizna,che quellache fi taglia hora non torna pin drinafcere. Sidene 
procurar che in quefli tempi nelle nigne fia della poluere , perche gli fa 
molto profitto; il che fi farà bene zanpandofegli bene la terra al piede la 


uani . A quefto tempo è bene, cr anco il mefe paffato che itori montino 
le wacchesaccioche engano à partorire intempo buono. Et fi poffono anco 
piantar piantoni di cedri di limoni, fi poffono adacquar bene , ma al pa- 
rer mio la fazione percio è troppo tarda. Etanco in questo tempo fe 
fono alcuni alberi fruttiferi nei terrenidune fon Stati tagliate i grani, & 
erano fcauati è ben di coprirgli, perche inanziigrani feminati gli ueni= 
uano è coprir le radici dal feruor del Sole. In quefta ftagione fi poffono 
congiongere i becchi, & berbeci conle capre , €r pecore , accioche fi em- 
pregnino , ma quefto fia done paftono in terreni caldi, & di molta herba, 
ma per qua'unche luogo portan gran vantaggio gli agnelli, & capretti che 
nafcono à buon'hora cofi per molto buone, come anco per non effere cofi 
pericolofi di hauerfi è morire. In questo tempo i frutti tardiui che matu- 
rannel Autunno deono effer ferauati di parte di e/fi fe ne haneffemolti . 
Le amidole fon hora maturese da coglierfi « Nel principio di quefto mefe fi 
fecano i prati in paefi alquato tardini. Adeffo è be feminar ilfenape, et di 
eddurreiporci,<& altri beftrami nelle ftoppie per magiar le fpighe cadute. 


Del crefcere, & fminuir della Luna di Agofto» 


FE opre che fi hanno d fardi AgoRoincampagna faran quafi fimile 
a quelle di Luglio per effere molto quefto meje fimile all'altro. In 
quefto mefe è bene di cercar acqua da far pozzi, percioche non hanendo 
piouuto con la gran (icità del Sole » & tempo caldo, dose inquesto tempo 
fi trouerà acqua fi potrà giudicare douer effer continoua per tuttol'anno. 
Già difi il moduche fidoncatenere incercarla nel libro quarto. .Adeffo 
è bene 


Pal.Settem. 
Cref. Sette. 


¿benedi abbrufciav le terre ò per feminarni grano ò per paftolo, & in 
quelle che fi volefero operare per feminani grano | C tornar ad ararle 
venendo la Stagion di farlo, €r coprir illetamesacciònel tempo del femi- 
nare fie buone. Adeo fipolfon feminari lupini,e fe ba pionnto feminar 
le rape per il verno, crè ben di Jeminar le radici, & cauli tardiui. Nel 
findi quefto mefe fi coglie la. femenza dell mellega, che alhora è ftagiona 
ta per banerfi è feminare dopo.. Hora fela terrae bumida fi han da sfron 
dar leviiisaccioche i grafpi dell vua fien percoffi dal Sole, fe fecca coprir= 
gli acciochenon fi (ecchino s Et anco in queftomefe fe il paefe foffe tardi 
uo fi poffono infitar di fcudetto piante di perasnaranti s È altri alberi s 
benche io ftimo che farà vno affrontare che rieftan gli infiti di (cudetto in 
queftotempo.. Inqueftomefe fi fecca, & guafla molto la gramigna a= 
randofi,per l'eccefiuo caldo. Adeffo fi feccano4 fichi i perfichi, & le 
prune. Et è bene adeffoinogni forte di paefe, & terreno, maffimamen= 
teneitemperati apparecchiar per la vendemia le cofe neceffarie, accio- 
che fia ogni cofa in ordine. In quefti tempi fogliono ventr certimofconi 
che perfeguitan molto le pecchie. Lequali deue il cuftode di effe procurar 
di ammazzargli . Hora nelle terre humide fi banda folleuare  & alzar 
diterrai Jarmenti delleviti , accioche l'una con lo flar in terra non venga 
dimmarcirfi 


Nel crefcer della Luna di Settembre. 


NZ crefcer della Luna di queflo tempo è bene di incominciare à fe= 
minare maggiormente i paefi freddie terreni deboli, maffimamen- 
te fe fonle femenze è quali naturalmente le molte acque faccindanno,, 
tche con effe fi affogano,<» non le lafcian ben nafcere, come fon di melle 
gadi orzo; & altre fimili. Et anco adeffo fi feminano cicerchie, fane, lu~ 
pini interre calde; che fe è in paefe freddo dene effer fatto prima perche 
Je fa freddo non nafcon bene . Et fimilmente fe i terreni graffi fon ben col- 
tinati che fi pofan ben arare per feminare. In que/to tempo èil buon femi- 
nar del finmento, & maffime di quel che fichiama candido s perche come 
diffi di fopra nel x. libro , gran vantaggio porta il feminare di buon horas 
horaifi femina ben quella forte di lino ché non fr adacqua; hota fi feminano 
fervaine che nafcono a buon'hora. Quefio è il tempo da feminar papaueri 
in terreni caldi ; bora fi arano interre per pratis & fi nettanos o Stab- 
biano connnono letame; & in tutti quefti mèfi fi fan bene i porri s perche 
doue adeffo prima che pioua fi trowera acqua, certa cofa che non manche- 
rà in tutto l'anno, anco è meglio neltempo dell'Agofto, perche nel mea 
Jedi 


fedi se 


dlio 


Id 

dei 
ghita 
fofiat 
Verdea 
ehet 
fn le Y 
tare 
freddo, 
zar let 
babbia 
nare. Ii 
čidel 
lenare 
fe feg 


tempo 
terre cl 
eletti 
ghe pe 
de f f ha 
n duri 
primar 
Zhi bun 
demia f 


N: 
ld 
pre tui 


SEEE- 280 


Se di Settembre già fuolcominciar è pionere, X7 fi trowa acqua done non 
è folito di effe vene, ; 


Nello fcemar della Luna di Settembre: 


I dene apparecchiar nel principio dello fminuir de queta Luna laven- pal.Sertemi 
mamente ne i luo- ‘Cref, Seré. 


demia fe per prima non è Stata apparecchiata mafi 
ghitardizi che per i luoghi di buow'hora fi deue far prima.In quefto tem- 
pofi appica ben lvua per confersare „& perche del modo del conferuarla : 
Yerdedifi è. pieno difopra nel fecondo libro, & non diffi di quefto moda 
cheè piu facile, &rimeglio da farfi , vo dirlo bora .. Si fa benquefto done 
Sonle-vitine i portici Joprai pergolati, & luoghi coperti guini mettendo 


ifarmenti con le fue vue reftando entiero nella vite accioche (ia ffefo del 


Ucr. 
freddo,& dall'acqua che è quel che corrompe l vue . Adeffo è bene di git- 
sar letame ne i paefi.che fi han da (eminar accioche nella prima acqua fi 
‘babbia à coromper bene, tr incorporarfi con la tetra, cy poffafi bene femi= 
mare.In tutto quefio mefe è bene di lanar via lacera; cx il mele dai bug- 
zi delle pecchie fenon fon ftate leuateòfe fon tanto pieni, che fe ne poffa 
lenare, & lafciarfegline anco per nodrimento loro dell Inuerno, & nel me 
fe feguente anco fe gli ne può leuare feè paefe caldo ò temperato. Intutto 
quefto mefe è ben di fignar le viti che non producon frutto ò non arrinano 
å perfetta maturatione per bauerle da infitare ò medicarle in qualche mo 
do, & fe fiha da piantar viti ò piante auuertafi di fegnare & capare le 
buone per hanerle da conofcer dopo, & pigliar di quella forte. In questo 
tempo fi apparecchiano gli alberi da piantar nell'intrar dell'Inuerno nelle 
terre che fon calde,& fecche,dico che bora è il tempo di far le foffe, & far 
elettione, č fcelta di effe per le migliori . Adeffo fi coglion bene le melle- 
ghe per confernarfi perl Inverno. Hora fe l'oua foffe nella vite ancora ver 
de fi han da lenar le frondi alle viti accioche fegli afciughi l'humidità,; er 
ndurino. Inquefta Ragione fi arano beni terreni perfeminaruifi nella 
primauera òdi ortaglie ò di feme trafmefine, © le vigne fon fituate in luo 
ghi humidi onde fi marcifca l'oua, boraè bene qualche dì prima della ven 
demia sfrondar le viti da i lati, accioche l'ua fia bentoccata dal Sole , 


Nel crefcere & fcemare della Luni di Ottobre, 


N El principio di quelto mefe (than da capar le viti sne i paefi freddi Pal. Ottob. 
che fi fi ban da piantare, perche ancora che fi poRa quefto far fem- Crh Ouo. 


pre tuttauta fi conofte meglio in quefto tempo chein alcuno altro quali fon 
frutti- 


LIBERO 


fruttifere , & quali non tante d quali fieno terili. Et quefto nonfi deue 
y di fare che importa molto di fapere al certo qualfia il buon vi- 
fe di Settembre, 


difprezzai ; 
tame che fi pianta fi può far anco quefta diligenza nel mej 
Crlaftiar (ignate le viti per non errar dopo. Quefto è buon tempo di 
pendemiare in paefe afciutto, O alquantotardino . Queftoè la stagion 
buona per ferinare ogni femenza di lino; frumento, 0rz9, È fana Hora 
fi fiananle viti al prede acciocheinelfe folle cada la foglia, & feè paefe 
caldo ò temperato lafeinfi tutto l'Inuerno feoperie fi perche con quefto fe 
gli verranno è fescar le barbe, dr radice che fon nella Superficie della ter- 
va,come anco perche verranno è infupparfi l'acqua» malfinamente fe la 
terra dafciuta, & quando la terra foife bumida, lafcifi per tutto questo 
mefe di Ottobre , & parte di Noembre cofi, T fubito tornift à copri- 
ye. Sele viti fon fi deboli nei pae i caldi ò temperati fi poffono potaréò 
riportare dopo che ban farta la foglia, & maffmamente leuargli i Jar- 
menti. Inquesta Stagione fi pojfon ben metter piantoni di alberi come 
fonoala ni, falci, & oline di piante ò barbati , trapiantare amandole y, & 
tutti quegli alberi che portan il frutto à baon hora. In quefto tempo fi ban 
dacopriri cedriyaaranei, Ar alberi diquefta forte acciò non frgelino cofi 
di fotto comedi fopra- Inquefto meje è buono far olio di oline verdi che 
è molto fingolare per mangiare. 1# quefta Stagione Je è poffibile fia finito 
tntto il feminare ne piu fitardi di tutte forte di grano, come è frumento 
mellega, orzo, fa vascicerchin,lupini,® fimili. Et fe fin qui non fon State 
Ftabbiate le terre hora fi Stabbian bene [pecialmente per le femenze di 
granmarzolo . In queflo tempo fi fanno i fofi per piantarni alberi, & viti 
alla primauera, čr acci oche fi Stagioni gutiuiji dentro letame aîcioche vi 
fi franidi, & venza ad acconciar laterra. «Adefjo nel piouer fi deono co- 
prir cardi ò trapiantargli , coglie” ghiande , caftagne, noci, anellane ‚ouwer 
nocciole, piantar cerefe, vijiole , pera che vengon di buon hora , mela& 
jutti gli altri alberi che non patijcon jreddo . In paefi caldi adefo fi pof- 
fon bene infitar viti, & alberi p ma tion Joglion quelii njiti viufcir molto 
certi, 9 bora fi femina la fenapa + Inquejio heje è ben di feminare ci- 
polle, cappari , [pinacci , trapiantai porri in Jolchi, por tutte le ojja: 5 
quei delie palme. Votari Luzzi de gli apis coglier le melacotogne, T al- 
iri fiutti tardini piantar radice di berba jantasperche fa buon ceppospot= 
re quando fabuon fale ortaglie, arar le cene per troncar l herbe. Inque+ 
fio meje fi pongon bene  & trapiantono i linos y & azucenss a er anco le 
ggerene fi rapiantan bene di vAgoflo U' Setembre 
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Del mefe di Nouembre. 


S fin qui non fi foffe finito di feminare non fi dè tardar piu. fi pianta- 
no in quefto mefe gli alberi fopradetti che non temon freddo , €r fe la 
terra è afciuta & calda , in queftotempo ha da maggio nel piantar di effi 
por offa come ho detto di perfichi,amandole, & fimiliyma quei che pian- 
fano inanzi l’Inuerno o inquefto tempo son gli pongano in foglie, come 
diffi nel capitolo delle amandole perche fi affocherebbono per l'acqua che 
quel piantare è meglio di Genhaio , & da li impoi.adeffoè buon tempo di 
fiabbiare , cr dar letame è gli alberi gr vigne the fi fogliono ftabbiare,, 
horaè la Stagione di potar glialberi, & purgar detrami fecchi, & nel- 
le terre calde queftoè iltempo dî piantar vigne riuoltando le viti à baffo, 
@&r arare la terra per chtirparne l'herbe ; lafciar ire i porci nelle vigne ac» 
cioche mangino lagramigna, &fcanino le viti & piantar agli maffima- 
mente i bianchi.nello fiminuir della Luna di queflo mefe, & del fegu. fi fa 
buona carne falata, fi taglia legnami da opera, čr piantancanneti,iquali 
deono effer piantati intempi humidi , & in quefto tempo fi fan foffe è 
piantoni d'oliue e alberi grandische non piglino gielo , perche fi infuppi- 
no l'acqua. 
Del mefe di Decembre. 


S I fanno in quefto mefe poche opre delcampo perche da fe è molto ri- 
tirato, figuafta molto la terra, con tutto ciò ne gli orti fi poffono 
ben piantar ortaglie per la Primauera , feminar lattuche, radici, to agli; 
«fe faceffe vn poco di buon tempo affrettarfi a quefte opere prima che fò 
prauenga il cattino,che non è ficuro il durar tempo buono in guefta afprez, 
zadel verno , & fe non è ftato buono il tempo di feminare , adeffo puo fe 
minarfi . poffonfi hora tagliar legnami nello fininuir di quefia Luna, ca- 
war letame , da qui impoi farne nuoni montoni . Inquefto mefe di No~ 
uembre , & di Decembre per effer difficili i campi a lanorarnifi è bene di 
procurar di far lopre dentro di cafa, come prouederfi di ferri, concia- 
re botti, nettarle, & accomodar le cantine < Nel campo curar foffatinet 
tar bozze, dar letame doue è il bifogno, & quando non ui fia da far altro 
effercitar la caccia , & far pertiche . De1befliami io non dico nulla ; per 
che gia ne ho parlato a fuvi luoghi diffufamente. In quefto mefe fi puo fi 
milmente dar letame a gli alberi , 7 gittar orna nelle foffe che gli fon fat 
te. Adeffo è bene di piantar noci,caflagne ghiandi ér affai meglio nel me 
fe di Nonembre Gennaio. Queflo che qui fi è dettodeimefi, è fato pis 
Nn per 
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caIp.zo 


Pal.Decch, 


per feguir! ordine de gli Agricoltori, & aprir laftrada p er poterfi fopra 
di ciò aggiongere che perche fia molto necefario perche già fi è detto nel 
L’opera prencipale + 


Di alcuni fegni dei tempi, & mutatione di esfi,& alcuni fe- 
gnali della pioggia, venti, ferenità, 
& tempefte. 


Wo Iddio per fua clemenza moftrarci molti fegnali della varietà 

deitempi, ancora che in qualche modo fono faticofi è conofcere s 

gr difficili da intendere . Di questi perla maggior parte fon tanto proa 

fondi & ofcuri che pochi l’attengono fi perche not fiamo dinatura fiaa 

gili , & di poco intelletto , come ancora per effer noi fi pigri © lenti che 

he molti di elfi ci fieno cofi chiari, & manifefti che più non potreb 

bono effere, ty gli toccamo ogni di con le mani s non ci curamo di efft. Pe~ 
rònon è maraniglia che fempre faruccioliamoset cadiamo dogni paflo,pos 
che difprezzamo di fapere, & intender quel che di continono babbiamo 
bifogno di fapere. Quefti fegnali che io`fon hora per feriner de tempi, an 
cora che ogn vno gli poffa fapere per effer molto chiari preffo coluro, mafi 
mamente che attendono al campo, alla agricoltura, io con tutto ciò gli 
bo voluti ferinere per chi non gli fanno che oltre effer vtileil Sapergli fon 
anco diletteuoli molto,che qual piu dilettatione > r fapere magguor puo 
effere in vin buomo terrenosche haner conofcenza dei tempi che Jon dave 
nire? & parer profeta? è veramente quefta vna femenza dinina » Wy chi 
benl attinge fi afimiglia molto à Dio. Gli animali bruti per naturale m= 
flinto han gran conofcenza de itempi da venire, bor nonfarebbe gran ver 
gogna è l’huomo rationale il difprezzar di faperli anco egl? & cheil fud= 
dito auanzi di fapere il padrone & fuperiore? Hor per baner a fapere al= 
cune mutationi de i tempi fi dirà qui di alcuni Jegnali del Cielo, & altri 
di quà giù di quei che babbiam di continouo per le mani, © fe inqualche 
parte iocreafi fiami pèrdonato,che ciafeuno ha da comprendere il defide= 
rio miosche è di giouar a tutti c 


ancora € 


bedell'errore fi deue attribuir la colpaal- 


la frigilità mia , & del bene render gratie a Dio , dalquale ci miene ogni 

perfetta gratia. In quefto brene trattato tenerò alira uiaschenon ho te~ 

nuto în quefti libri feritti di fopra, che gli autori da quali io cano quefta 

che intendo dire reciter 1 allegherò nel principio del trattato , & fono 

gli Auitori quefti s Airfiviele nella Meteora , Plinio, & Y irgilio nella 
€ Geor gilly 
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Georgica , Tolomeo, grun trattato, che è fenza auttove chiamato dela 
lamutatione dei tempi, & prima uengo a dir de i fegnali del acqua, 


Segnali della Luna , & del Sole. 


E quando il Sole efte par che fia fommer(o è fegna! di acqua, fe qui 
do efte fi vedononuuole roffe, ér fra effe qualche vna nera o berretti 
nat fegno anco di acqua. Ilcerchio che fa il Sole come Luna è fegnaldi uë 
to, &di acqua. Si roffeggiano le nuuole in Oriente, &r'Occidente, È fe= 
Quochefi apparecthiano acque. Et fe quando efte il Sole fi (Pargono ala 
cantrazgi onunole verfo Tramontana,ancora che fia il ciel fereno moftra 
che farà acquacon vento . Sequandoefce il sole, o tranionta ha i raggi 
comeritirati, è fegno di acque . Sequando efte 1lSole hai raggi torbidi s 
ancora chennon fi nedan nuuole mofira acqua, &S fe quando efte gitta cer 
tiraggi lunghi fra le nuuole , ancora che efo fia alquanto chiaro , dimo= 
Sira doner yenir acqua convento. 
` Se la Luna ha certi cerchi neri, moftra acqua, fe la Luna nuoua ha Ñ 
corno pin alto piu ofcuro che il baffo, pionerà nello Scemardi effa, &fe il 
baffo piu che l'alto, pionera nelcrefcer della Luna, cy fe negrainmezzos 
piouerà quando fia piena. Quando la Luna è nuoua;rinolta molto uerfo 
tluento marino,moftra acquazla maggior parte delle volte fuole aunenire 
che quando comincia il quarto della Luna, cofi feguita il tempo tnacqua,o 
in uento,o infermità. Parimente quando i pianeti hanno qualche poco di 
cerchio è fegno di piouere,<r fon conofciuti i pianeti fra laltre Relleoltre 
il Sol, & la Luna, che fon duo pianetti da quali tutte l altre felle piglian 
lume, & i pianeti nò, come diffe Ariftotile, quanto piu che fon maggiori 
che l’altre ftelle fecondo che nedemo. Quando fon duo archi, è fegno di piog 
gia, fe appaiono dopo la pioggia,la ferenità nō è certa & anco qualche 
volta l'altre felle. Oltre i pianeti ban qualche poco di cerchio,ilche prono 
fica grande acqua. Quando è il cielo fereno ,&r fi vedono fulgori, è fegno 
douer venir acqua, tuoni, Ù freddo, fe nella State fi vedon piu fulgori 
chetuoni,è fegno di acqua. I tuoni che nengon d mezzo dì moftran acqua, 
C7 ituoni nell Inuerno moftran acqua da durar affair grande bumidità 
Se quando nel tramontar del Sole appaion certe nunole bianche che paiow 
peli di lana, & fi eftendono,farà acqua fra pochi giorni . Quaudo nell’altu 
re di monti fonnunole, pioner, Se ne gli Stoppini delle candele quando 
ardon fi fa come (pogna,et non fi fa pauefa moftrano tempi humidi. Se alle 
pignatte che fon pofteal foco fe gli attacca della bragia,è fegno di humidi 
Na 2 tå, 
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sir quanto lafuligine de ‘camini cade molto et di prefto è fegno di tem 
iofo,č” anco da durare affai.Et quefte fon regole di 

«Qualche vno fi farà befe di quefti fegnali, 
lo facciasperche fono auifi di hsomim dotti, 
quanto bagna 


efperienza, & anco di regione 
perche paion cofe deboli; non 
ey veri, Quando la cenere fi Rringe alfuoco,® che pare ali 
ta,mostra douer venir pioggra,cantar lerane piu del folito fignifica pari= 
mente acqua. Quando i porci fi vrtan molto, & corrono di qua, È dilà, 
er coni denti pezzano È fracaffano qualche cofa sbattendola di qua; 
di là à quifa che famo i cani fignifica douer piouere. Quando efcono ver- 
miir ombrici di fottola terra, le formiche con gran fretta mettono tn 
vettowaglie,ò le fue poua moftrano acqua, & è fegno d'ha- 
ando piose van certi borbogli fopra l acqua. Quan 
do gli vcelli fi pulcianoè fegnal di acqua È lerondine volano tanto p~, 
prelo l'acqua che quafi la toccano con lali. Quando i cora, È le cor- 
macchie gracchian molto 9 forte, sbattono molto l'alisdumo/tran pioga 


gia. Quando le campane fonano affai piu chiaro fono che mon foglino, è 
bono di acqua dtempefte,& il medefimo fi fa ne oli altri metalli. Buan- 
Segno di acqua dtempelle, © fimo fifane gli aliri merali, Sui 

‘do con il vento marino ò tramontana vannunole verfo Oriente dimoftra- 
no acqua, & da durare affi» x quando dopo L'effer pionuto vain volta 


yno acre molto acuto, & freddo; è fegno di pioner di nuono è 


conferma le lor 
ner à durar molto fe q% 


Segni ditempefta sò grandine, ò gelo ònicue. 


S quando tramonta il Sole fe ne mena con feca certe nuuole ofcure 
afere, pauentofe, l'altro dì fatempeSta, & anco fe prima che efta 
il Sole quini fi ammontano molte nunole , ilmedefimo aunerrà fe molte 
punole riferrano il Sole , quanto minor chiarità & fplendore lafcieranno 
aggiore. Se appaiano come duo foli molto, maf- 
fomamente la mattina; et fe infieme con ciò vofeggiano le nunole appaion 
duo foli è parimente fegno di acqua. Se quando il Sol tramonta haura vn 
cerchio bianco moftra alquanto di tempefta, & fe alquanto di nebbia, fia 
maggiore. Se la Lunaefce ofcura dba cerchio, è fegno di acqua, T fe pa- 
effe hauer duo cerchi? fegno di tempesta, fe quando è nuoua, & che efce 
ba grofe le corna, fiatempefta fe alli J edici della Luna pererà intamma 
rafardfimilmente tempesta. Se di paco che efe ilS ole fi vedrà vn cer- 
chio bianco farà alquanto di tempe8 I fenebbia,fia maggiore. EfJendo 
le ftelle chiare perdsno arg santo dellor lendore , dcolfinendi ofcsrarfà 
farà grantempesta | Quando da botit le q parte dal Cielo fos felgori farà 
sempefta, 
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tempeSta, maggiormente efendo il ciel fereno. Onandole oche gracchia 
molto è alquanto) fegno ditempefta. Quando laf fiamma del fuoco è molta 
gialla, & favumore da fe ifteffa dicon effer ditempeffa, & anco quan- 
doa tanolaipiatii, & le fcudelle doue èpofial la uini Hada laftiano alquan 
todi fudor nelle tovaglie r fegno di tempefta . Quando nella State il Sole 
efte giallo è fegno che quel giorno fard grandine. Ei fe, fon certe nuuole mol 
to nere faya il medi eno . Et ancora LIE quefti (egni fieno in cielo dinter= 
ra, norfi ha da intender che quel che moftrano.& pronofticano habbia da 
efferzeneralmenteintuttele parti. Quando lo Autunno,ò Primauerafa 
grandine albora è certo il gielo . e7 portan pericolo gli alberi.& frutti. ec- 
cetto fe dovo la grandiue non fopraueniffe qualche fole caldo che afciugafa= 
fe & purifichi la terra, laere. Et fedi Giugno cade grandine moftra 
che nella parte altadell aer eè gran freddo , & fe non piove molto fia g gran 
féddonell Interno . Q Quando fan certi freddi afcimtti fenza gelare è fegno. 
di doner ne onicar prefto, & y quando legaggie fono affife luntane de Ul acque 
in qualche luog: varenofo y er pur che flieno fpelaneonioe è fegno doner ef- 
Ser qualche rinoltation di tempo . Quando il cielo per tutto roffo che par 
fiamma di fuogo,< è molto banenteno! e,è fegno di tempefta,& di tempi 
fortunofi,d almeno pioneggiofi: Quandofa un fole molto roffo che da un al 
tra forte di caldo alquanto differente, er par chearda molto, è fegno dî 
grandine, & di acque. I tuoni, & fu Igori dopò il Mezzodì dimos EE 
biglioni, quanto'fiano pi 4 uerfoil tardi m aggiorni, I quanto pi iy i fulg, 

ri fan grandi , & piu chiari maggior fia latempefta. Però: fi deue eha 
dar ordine à quelle cofe che portan z pericolo. 


Segnali de i venti, 
g 


Vande prima che efta il Sole roffezgiano alcune nuuoleè fegno dì 
O” uenti , & fe quando il Sole efce cha cerchio, dimoftra uenti,iquali 
uerran da quella banda del laqual ecomincia quelcerchio àdisfarfi , ma fe 
tutto il cerchio fe gli liena infteme, farà ildì quieto. In queta materia 
de i uenti , molte uolte auniene andar un uento contrario nell alto dello 
acre Zr un pri ii ta già è baffo dell aere che è nicino alla terra, 
er raolie zolte fi confermano che nell'alco et nel bafjo fon di nr medefima 
forte per ciò non ha da intender nismo chenell'alto fe è uno acre di una for- 
te cofinecefforiamente debbaeffer qua gis. seg vendo il Sule efce ò tra- 
sont silcerchiv alto, Ae fira gran ft ento, * «verrà da quella basda 
doude ficomincis disfare. $ë la Luna efce rofa è fegno di uznte. Sela 
Liss 


fn By RIR 


Lunaha cerchio, & fi comincia à disfare ò.fard piu chiaro , [aran venti. 
se il Sole quando tramonterà haura cerchio nero,ò nebbia dimoftra nentis 
quando nolano certi raggische pai che cadano Stelle, dalle bande donde effi 
uengono s faran nenti & fe fon pochi farà picciolo uento . È fe moltis 
grande , fe questo raggio uoladatuttele parti che nonua fempre dauna, 
banda, ò fi muterzinentiun pezzo luno, & un pezzo l'altro, ò faranno 
infieme , ilehe poche uolte anniene. Ituoni della mattina, moftrano nen 
ti,quando nella fate fonpintmono che fulgori farà nento da quella banda 
done tuona: Quando le frondi de gli alberi fi batton lunacim l'alirafenza 
femirfinento,è fegno di dento fe la fiamma de! fuogo ò la candela fi maneg 
gia, è fegno di heuer d effer uentos, $ fe è quieta non farà, & fafi maneg= 
gia da una banda, laltra , fard il uento suariabile,cr fe continonamente 
da una banda;farà da quella banda. Se Aando ilciel fereno appare qualche 
nunoletta ; in un fubito , maffimamente di uerfo il uento marino fuole ef= 


Jer molte uolte uento con acqua. 


Segnali dei tempi fereni » 


Of il sole efce fuori chiaro » & ripofato, che non pare che fein- 
tilli molto , come fuole , è fegno che fia ildi Jerenoymaffimamente 
fe la ferainanzi che tramonta[fe fu ferena limpida, & chiara, & fe nel- 
l'Occidente quando tramonta ; roffeggiano le nunole mostraran feremtà 
del dì feguente . Se quando efce il Sole gittano le nuuole uerfo Occiden- 
`te,è fegno di dì fereno,& chiaro.Se la Lunaefce chiara;è fegno di ferenità. 


Quando fon le nnuole nelle altezze de i monti, fe fcuopronl alto; calano 


uerfo il baffo & le nalli, è certiffimo fegno di ferenità,& fi montandi Jo- 
prasè fegnal di acqua. 


Segnali dell'arco del Cielo. 


4 


_ & quando apparirà da Ponente tonara , & pionera poco. Quan- 
do apparirà nerfo Oriente , dimofira tempo fereno. Quando l'arco fa un 
uento freddo moftra ferenità,fe fenza baner piouuto appaiono,come dui ar 
‘chi,è Jegnal di acquaset fe appaion dopò l hauer piouuto moftranferenità. 

Vi fono aijai piu fegnali di questi che fi fono detti;che fela State ,&la 
Diimasera Jon bagnati] Autunno fia fereno,& fe fon afciuti l Autunno 


farà bumido L'Autunno fereno fa ily erno uentofo, & quando l Inuerno 
\ 
è molto 


(eo l'arco fi uede a mezzodì , dimoftra doner uenir molte acques 
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è molto pioueggiofo , la Primaueras &r la State faran fereni, & quando è 
afcintto & ereno,fogliono effer bagnati,et humidi.Et quefta è regola mot 
tocomune,chela ficcità,che inuntempo fa caufa che fi unifcano,tr genea 
rino humiditì o acque per un'altro, Zr pe'lcontrario , &y perciò nede- 
mo per la maggiorparte che quando il Verna è molta humido, bagnato, cr 
piosiggiofo fuccedela:Pri manera, State afcintto, cr quefto anniene per 
che quel che fuol mancar in un tempo abbonda tito piu nell'altro. L’Iuuer 
no che gela molto maggiormente per Febraio, & Gennaio , è fegno dî baue 
ve efferpu frutti, & uino, perche nel freddo non dan fuori bottoni gli al~ 
berine le niti. & fon pin fecuridai geli che quando l’inuerno è temperato 
piacenole dolce, &r caldo, alhora conla dolcezza, €r caldo gittan fuori 
prefto & fanno in pericolo di gelarfi , & poche uolte ne (campano. 

Quanto alla diuifion dei tempi,io non gli diuido qui puntalmente come 
fece Marco Varrone ne come gli partiftono gli Aftrologi, perche non è la 
differenzagrande , & è piu chiaro per poterlo intenderle genti contadi- 
ne in quefto modo effendo dinifi per mefî,che l'Inuerno comincia fine da De 
cembre,zy dura per Gennaio, Febbraio la Primauera comincia di Mar 
zo I dura per Aprile, Maggio,la State comincia di Giugno , & dura 
per Luglio cr per Agofto. L'Autunno comincia di Settembre,<r dura per 
Ottobre, Nouembre. 

Per la maggior parte è ftato detto difopra l'oprache fiha da far parti. 
colarmente incrafcun di quefti tempi, non dico'che'non fi poffan far în 
altri ma meglio, piu al propofito fi fa in ciaftun di efi, come fi è infegna 
to, come piu proprij à quefte opere . 

Quando glivcelli‘che uengono da i paefi freddi à invernarfi ne i caldi, 
come fongrne, quaglie, & fimili uenzono di buon hora è fegno douer pre 
flo venir l Inuerno, gr quando nengon tardi,è fegno di hauer à effer tardo, 
& quando fe ne parton tardi è fegno che lInnerno non farà caldo, & quan 
do fe ne uanno è buon hora è fegno doner effer l'inuerno caldo . Quando gli 
ucelli che nengono da pacfi caldi è goder ne ì fredde una Primauera , come 

Son tortore, coturnici , & rondine, nengon per tempo, è fegno che i caldi fa 
ranpreflo,<& quando tardi douer effer i caldi tardi,e& che farà tempo fred 
docs frefco, Quefto è quanto dei tempi, & fue mutationi fi hanea da 
dir breuemente canati da Auttori dotti,e i fegnali che ogni dî uedemo per 
fperienza . Fn altro fegno refta è dirfî, che tale afpettiamo il primo mez 
zo mefe che vienesqual fu la metà ultima del mefe palfato , et quefto è per 
la maggior parte. Si dene auertir anco che per hauer alquato di cognitione 
de i temporali, maffimamente di acque uenti,nene,grandine & anco gene 


ralmente 
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ralmente di tutti temporali, t neceffario chefi babbiamente cò che wento 
fuol pioner in quelpaefe piu che con niuno altro „in quai poggio monti fè 
pofannunole o nebbie, con che è poi certa lamutationese l'acqua: Con qua 
pento fuol quini gelaresin quale montagne foglion pofarfi le nunole,che ge 
perano CS portano grandine, È il gelo. Et ditutte quefte particolarità è 
bene che lia informato, quanto più fia poffbile » accioche a tepo poffa hô 
pronedeili a quel che gli fia neceffarios perche temperamenti, le muta 
gioni fono differenti fecondo i fth & lequalità dei paefi che in yna bande 
pioue pin con Sole, in altro con vento marino G cofi è de gli altri venti. 
Quei che han ferite in capo fimilmëte antenedano, I conofcono le piog 
gie,o lo bunzidità da venire, anco chi haneffe ferite nel vefto del corpor 
co mafimamente i gottofi, ma Iddio per fua clemenza, & diuina miferi 
cordia ci guardi di fapere Aftrologia per quefta arte, & ci dia faluie, Ata 


cioche conef a lo feruamo. 
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